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Jak pracuje mikrovinna trouba.

Mikroviny jsou formou elektromagnetické energie podobné radiovym
nebo televiznim vinam a oby¢ejnému dennimu svétlu. Normalné se
mikroviny pfi prichodu atmosférou rozptyli a ztraceji se bez uzitku.
Mikrovinné trouby vSak obsahuji magnetron, ktery je zkonstruovan tak,
aby umoznil vyuziti energie obsazené v mikrovinach, které generuje.
cz Elektricka energie se méni pomoci magnetronu na mikrovinnou energii.

Tyto mikroviny vstupuji do oblasti vafeni skrz otvory uvnitf trouby. Uvnitf
trouby je umistén tac. Mikroviny neprojdou skrz kovové stény trouby, ale
projdou materialy, jako je sklo, porcelan a papir, ze kterych je vyrobeno
nadobi, uréené pro bezpecné pouzivani v mikrovinné troubé.

Mikroviny varné nadobi pfimo nezahfivaji. To se zahfiva teplem
vznikajicim v pokrmu.

Jde o velmi bezpecné zarizeni.
Mikrovinna trouba je jednim z nejbezpeénéjsSich
domacich spotrebicl. Jakmile se dvirka otevrou,
generovani mikrovin se automaticky zastavi. V

prabéhu ohrevu potravin se mikrovinna energie zcela

preméni na teplo. Zadny $kodlivy "zbytek" mikrovin
nikdy nezuistava v pokrmech a nemtuize poskodit vase
zdravi pfi konzumaci téchto potraviny.
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Uchoveite, prosim, k pozdéjSimu nahlédnuti. Pfed pouzivanim trouby si pfectéte
v§echny pokyny a postupujte podle nich, abyste pfi pouzivani trouby pfedesli
nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni osob nebo poskozeni. Tato
pfirucka nepopisuje vSechny mozné situace, ke kterym mulze dojit. Pokud néjakému

Ddlezité bezpeénostni
pokyny

problému nerozumite, vzdy kontaktujte svého servisniho pracovnika nebo vyrobce.

Toto je symbol bezpe€nostniho upozornéni. Tento symbol vas upozorfiuje na potenciélni riziko, pfi kterém se muazete vy

A

A VAROVANI

vaznym poranénim nebo ke smrti.

A VYSTRAHA
A VAROVANI

. Nepokousejte se o Zadné Upravy, sefizovani nebo opravy dvirek, tésnéni
ve dvitkach, ovladaciho panelu, zapadek bezpeénostnich spinacti nebo
jinych &asti trouby, pfi kterych je nutné sejmout jakykoliv kryt, ktery chrani
proti vystaveni mikrovinné energii. Pokud je poSkozené tésnéni ve
dvirkach nebo pfiléhajici dily mikrovinné trouby, nepouzivejte ji. Opravy by
mél provadét pouze kvalifikovany servisni technik.

2 Narozdil od jinych spotfebictl je mikrovinna trouba zafizeni's vysokym napétim

a pod vysokym proudem. Nespravné pouzivani nebo opravy by mohly

zpUsobit Skodlivé vystaveni pfilisné mikrovinné energii nebo Uraz elektrickym

proudem.

-

2. Nepouzivejte troubu za i€elem odvihéovani. (napf. Provoz mikrovinné
trouby s vihkymi novinami, oble€enim, hrac¢kami, elektrickymi zafizenimi,
domécimi mazli€ky nebo détmi atd. uvnit)
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nebo ostatni zranit nebo pfijit o Zivot. Po symbolu bezpeénostniho upozornéni nebo slovech “VAROVANI” nebo
“VYSTRAHA” budou nasledovat samotné texty. Tato slova znamenaji:

Tento symbol vas upozorni na nebezpeci nebo nebezpeéné postupy, pfi kterych by mohlo dojit k

Tento symbol vas upozorni na nebezpecdi nebo nebezpe&né postupy, pfi kterych by mohlo dojit k
vaznym poranénim nebo hmotnym Skodam.

< Muze to zplsobit vazna poruseni bezpecnosti, jako je napfiklad pozar,
popaleni, nebo nahla smrt elektrickym proudem.

3. Spotrebi¢ neni uréen k pouzivani malymi détmi nebo invalidnimi osobami.
Détem troubu dovolte pouzivat bez dozoru pouze tehdy, byl-li podan
dostate¢ny vyklad, aby bylo dité schopno troubu pouzivat bezpeénym
zpUGsobem a rozumeélo rizikim nespravného pouzivani.

< Nespravné pouziti mize zpusobit poruseni bezpecnosti, napf. pozar, Graz
elektrickym proudem a popéleni.

4. Pristupné soucasti se mohou béhem pouzivani zahrat. Malé déti by se
mély drzet v bezpeéné vzdalenosti.
< Mohly by se popalit.

5. Tekutiny a jidlo se nesmi ohfivat v uzavienych nadobach, protoze by
mohly explodovat. Pfed vafenim nebo rozmrazovanim sejméte plastikovy
obal z jidla. Nezapomerite vSak, ze v nékterych pripadech by mélo byt
jidlo pfi ohfivani nebo vareni pokryto plastikovou folii.

2 Mohlo by explodovat.

cz



Dulezité bezpeénostni

Uchoveite, prosim, k pozdéjSimu nahlédnuti. Pfed pouzivanim trouby si pfectéte
vSechny pokyny a postupujte podle nich, abyste pfi pouzivani trouby pfedesli

nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni osob nebo poskozeni. Tato

pokyny

pfiru¢ka nepopisuje v§echny mozné situace, ke kterym muze dojit. Pokud néjakému
problému nerozumite, vzdy kontaktujte svého servisniho pracovnika nebo vyrobce.

cz

A VYSTRAHA

1. Diky bezpeénostni zapadce, zabudované v mechanismu dvirek,
nemUzete troubu zapnout, pokud jsou dvitka oteviena. Je dulezité
bezpeénostni zapadku nijak neupravovat.

2 Mohlo by to vyustit ve Skodlivé vystaveni prilisné mikrovinné energii.
(Jakmile se dverfe oteviou, bezpe€nostni zapadka automaticky vypne
proces vareni.)

2. Mezi predni stranu trouby a dvifka neumistujte zadny predmeét
(jako je kuchyniska utérka, ubrousek, atd.), ani nenechavejte na
tésnéni ulpivat zbytky jidla nebo Eisticiho prostfedku.

2 Mohlo by to vyustit ve Skodlivé vystaveni pfiliSné mikrovinné energii.

3. Nepouzivejte troubu, jestlize je poSkozena. Je velmi dilezité, aby
dvirka trouby fadné doléhala a nasledujici ¢asti byly bez
poskozeni: (1) dvitka (zahyby), (2) dveini zavésy a zapadky zamku
(nesmi byt zlomené nebo uvolnéné), (3) tésnéni dvifek nebo tésnici
plochy.

2 Mohlo by to vyustit ve Skodlivé vystaveni pfiliSné mikrovinné energii.

4. Ujistéte se, prosim, ze je spravné nastavena doba vareni, malé
porce jidla vyzaduji krat$i dobu vareni nebo ohfivani.

2 Prilisné vafeni muze vyustit ve vzplanuti jidla a nasledné poskozeni
vasi trouby.

5. Pri ohfivani tekutin, napr. polévek, omacek a napoji, v mikrovinné
troubé,

* Nepouzivejte vysoké nadoby s uzkym hrdlem.

* Tekutiny nepfehfivejte.

* Pfed vlozenim nadoby do trouby promichejte tekutinu a pak ji
promichejte jesté jednou asi v poloviné celkové doby ohrevu.

* Po ohrevu tekutinu nechejte jesté kratkou dobu v troubé, znova ji
opatrné zamichejte nebo s ni zatfepte a zkontrolujte teplotu pfed
konzumaci, aby nedoslo k opareni (zvlast u kojeneckych lahvi a
nadob s détskou vyzivou).

< Budte opatrni pfi manipulaci s néddobou. Mikrovinné ohfivani napojl
mUze vyustit v pozdéjsi eruptivni vareni bez prikaznych bublinek.
Vysledkem muze byt nahlé prekypéni horké tekutiny.

6. Vétraci otvor je umistén na horni, dolni nebo postranni ¢asti

trouby. Neblokuijte jej.
< Mohlo by to vyustit v poskozeni trouby a Spatné vysledky vareni.
7. Nikdy nezapinejte troubu pokud je prazdna. Doporuc¢ujeme vzdy,

kdyz je prazdna, nechat v troubé sklenici s vodou. Voda bezpe¢né
pohlti mikrovinnou energii pokud dojde k nahodnému zapnuti.

< Dusledkem nespravného pouziti by mohlo byt poskozeni trouby.
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Uchoveite, prosim, k pozdéjSimu nahlédnuti. Pfed pouzivanim trouby si pfectéte o My £ % 7
v§echny pokyny a postupujte podle nich, abyste pfi pouzivani trouby pfedesli DUIeZIte bezpecnOStnl
nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni osob nebo poskozeni. Tato

pfirucka nepopisuje v§echny mozné situace, ke kterym muze dojit. Pokud néjakému po kyny

problému nerozumite, vzdy kontaktujte svého servisniho pracovnika nebo vyrobce.

A VYSTRAHA

8. Nevarte jidlo zabalené v papirovych ubrouscich, pokud neni v
kucharce uvedeno jinak. Nepouzivejte pfi vareni misto papirovych
ubrousku noviny.

2 Dusledkem nespravného pouziti mize byt vybuch nebo pozar.
9. Nepouzivejte difevéné, keramické nadoby nebo nadoby s kovovym
zdobenim (zlatym nebo stfibrnym). Vzdy odstraiite pfipeviovaci

dratky. Vzdy si ovérte, ze pouzivate vhodné kuchyriské potreby
pro mikrovinné trouby.

2 Mohou se zahréat a spélit. Obzvlasté kovové pfedméty v troubé
mohou zpusobit vazné Skody.

10. Nepouzivejte recyklované papirové vyrobky.

2 Mohou obsahovat necistoty, které mohou pfi vareni zpusobit jiskry

a/nebo pozar.

11. Nemyjte tac ani rost vodou ihned po vareni. Mohly by se zlomit
nebo poskodit.

< Dusledkem nespravného pouziti by mohlo byt poskozeni trouby.
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12. Pfesvédcete se, ze piedni strana dvifek trouby je nejméné 8 cm
vzdalena od hrany povrchu, na kterém je trouba umisténa,
zabranite tim nahodnému doteku zafizeni.

<> Dusledkem nespravného pouziti by mohlo byt poranéni a poSkozeni
trouby.

cz

13. Pred vafenim propichejte slupky brambor, jablk a vSech
obdobnych druhli ovoce a zeleniny

> Mohly by explodovat.

14. Nevarte vaji¢ka ve skorapkach. Vajicka ve skorapkach a natvrdo
varena vejce by neméla byt ohfivana v mikrovinnych troubéach,
protoZe mohou explodovat dokonce i poté, co mikrovinny ohfev
skongil.

< Uvnitf vejce se nahromadi tlak a poté dojde k explozi.

15. Nepozivejte mikrovinnou troubu k fritovani potravin v hlubsi
vrstvé tuku.

< Vysledkem muze byt ndhlé pfekypéni horké tekutiny.



cz

Uchoveite, prosim, k pozdéjSimu nahlédnuti. Pfed pouzivanim trouby si pfectéte
v§echny pokyny a postupujte podle nich, abyste pfi pouzivani trouby pfedesli

Ddlezité bezpeénostni

nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni osob nebo poskozeni. Tato

pfirucka nepopisuje v§echny mozné situace, ke kterym muze dojit. Pokud néjakému
problému nerozumite, vzdy kontaktujte svého servisniho pracovnika nebo vyrobce.

A VYSTRAHA

16. Objevi-li se kouf, vypnéte troubu a odpojte ji z elektrické sité
vytazenim napajeci $nary ze zasuvky. Nechejte troubu zavienou,
aby plameny uhasly.

2 Mdze jit o pfiCinu vazného poruseni bezpecnosti, jako je pozar nebo

Uraz elektrickym proudem.

17. Pokud je jidlo ohfivano nebo vareno v jednouc¢elovych nadobach
z plastu, papiru nebo jinych vznétlivych materiald, dohlizejte na
troubu a pravidelné ji kontrolujte.

2 Jidlo mize kvuli poSkozeni nddoby uniknout, coz maze také zplsobit
pozar.

18. Teplota pfistupnych povrchd mize byt pfi zapnutém zafizeni
vysoka. Béhem rezimu grilovani, konvekéniho vareni a
automatického vareni se nedotykejte dviifek trouby, vnéjsiho a
zadniho krytu pfistroje, prohlubni, pfisluSenstvi a nadobi dfive,
nez si ovérite, Zze nejsou horke.

< Pokud budou horké a vy nebudete mit silné kuchynské chiapky, je
zde nebezpedi popélent.
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pokyny

19. Trouba by se méla pravidelné ¢istit a jakékoliv zbytky jidla by se
mély odstranit.

< Neudrzovani trouby v ¢istém stavu by mohlo vést ke zhorSeni stavu
povrchu, ktery by mohl nepfiznivé ovlivnit Zivotnost pfistroje a
pfipadné mit za nésledek rizikové situace.

20. Pouzivejte pouze teplotni sondu, ktera je doporuéena pro tuto
troubu (pro spotiebic¢e, které maiji zafizeni pro pouziti sondy pro
sledovani teploty).

S Pomoci nevhodného teplotniho ¢€idla se nemuzete uijistit, ze je teplota
v poréadku.

21. Pokud je spotiebi¢ vybaven topnymi ¢lanky, zahtriva se. Méla by
se vénovat péce dotyku s topnymi prvky uvnitf trouby.

2 Je zde riziko popaleni.

22. Dodrzujte navody jednotlivych vyrobcd popcornu pro jejich
vyrobky. nenechéavejte troubu bez dozoru od momentu, kdy
kukufiéna seminka za€nou pukat. pokud by kukufice po uplynuti
doby dané navodem nezacala pukat, okamzité vypnéte troubu.
Never use a brown paper bag for popping corn.

Nikdy nepouzivejte hnédé papirové sacky k prazeni kukufice.
nezkousSejte znova oprazit zbyla kukufiéna semena.

2 prepéleni by mohlo zpUsobit vzniceni kukufice.



Dulezité bezpeénostni

Uchoveite, prosim, k pozdéjSimu nahlédnuti. Pfed pouzivanim trouby si pfectéte
vSechny pokyny a postupujte podle nich, abyste pfi pouzivani trouby pfedesli

nebezpedi pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni osob nebo poskozeni. Tato

pokyny

A VYSTRAHA

23. Tento vyrobek musi byt zapojen do elektrické sité s ochranou
pied nebezpeénym dotykovym napétim (zemnéni).

Vodi¢e sitového napajeciho kabelu jsou barevné
znaceny takto:

MODRY - nulovy vodié&

HNEDY - faze

ZLUTOZELENY - ochranny zemnici vodié

Jelikoz barvy vodiéu v napajecim kabelu tohoto pfistroje nemusi
odpovidat barevnému znaéeni svorek na vasi sitové vidlici,
dodrzujte nasledujici:

Vodié¢ MODRE barvy musi byt pfipojen ke svorce, ktera je
znaéena pismenem N nebo je oznaéena CERNOU barvou.

Vodié HNEDE barvy musi byt pfipojen ke svorce, ktera je
znaéena pismenem L nebo je oznaéena CERVENOU barvou

Vodié¢ ZLUTOZELENE NEBO ZELENE barvy musi byt pfipojen ke
svorce, ktera je zna¢ena pismenem E nebo je oznacena
znakem =+

Pokud je sitovy napajeci kabel poskozen, pak z diivodu ochrany
pred elektrickym urazem musi byt bezpodmineé&né nahrazen
vyrobcem nebo jeho povérenou servisni organizaci €i jinym,
kvalifkovanym odbornikem.
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pfiru¢ka nepopisuje v§echny mozné situace, ke kterym muze dojit. Pokud néjakému
problému nerozumite, vzdy kontaktujte svého servisniho pracovnika nebo vyrobce.

<> Dusledkem nespravného pouziti maze byt vazné elektrické
poskozeni.

24. K cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte nesetrné
abrazivni €istici prostfedky nebo ostré kovové skrabky.
> Mohly by povrch poskrabat, coz by mohlo vyustit v roztfisténi skla.
cz
25. Tato trouba by neméla byt pouzivana pro potfeby komeréniho
hromadného stravovani

<> Dusledkem nespravného pouziti by mohlo byt poskozeni trouby.

26. Mikrovinné trouba se smi provozovat pouze s otevienymi
ozdobnymi dvirky.
> Pokud jsou dvitka béhem provozu zaviena, zhorsi se pritok vzduchu,

€0z muze mit za nasledek pozar nebo poskozeni trouby nebo krytu
pristroje.

27. Toto spojeni je mozné provést zpristupnénim zastréky nebo
montazi vypina¢e na kabel. Montaz musi prob&hnout v souladu s
predpisy pro elektroinstalaci.

> Pouzitim nespravné zastréky nebo spinate muaze zpusobit poranéni
elektrickym proudem nebo pozar.
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Bezpecnostni

Pokyny k zabranéni vystaveni osob moznému pusobeni mikrovinné

Pokyny energie.

NepokouSejte se uvadét troubu do provozu pfi otevienych dvitkach,
protoZe dvere jsou zajistény bezpecnostnim blokovacim systémem.
Tento bezpecénostni blokovaci systém automaticky vypne troubu pfi
kterémkoliv zpGsobu vareni jakmile se dvitka oteviou. DoSlo by totiz pfi
Gniku mikrovinné energie ke Skodlivému plsobeni na pfitomné osoby.

Nesnazte se jakymkoliv zptisobem manipulovat s dvefnim
bezpeénostnim blokovacim systémem.

Nevkladejte z4dné predméty mezi dvitka a €elni sténu trouby a zamezte
usazovani, hromadéni zbytk( jidel a Cisticich prostfedkd na povrchu
tésnicich ploch.

Nepouzivejte troubu, jestlize je poSkozena. Je velmi dllezité, aby dvitka
trouby radné doléhala a nésledujici ¢asti byly bez poskozeni: (1) dvitka
(zahyby), (2) dverfni zavésy a zapadky zamku (nesmi byt zlomené nebo
uvolnéné), (3) tésnéni dvifek nebo tésnici plochy.

Veskera sefizovani a opravy trouby smi provadét pouze odborny servis.

A VAROVAN/

Dbejte na to, aby doba vareni byla vzdy
spravné nastavena, jelikoz pfilis dlouha doba

ohfevu muze zpUsobit vzniceni POTRAVIN a
nasledné poskozeni trouby.

Ohfivate-li v mikrovinné troubé tekutiny, napf. polévky, omacky a
napoje, mlze dojit k nahlému a velmi prudkému vzkypéni bez
predchoziho viditelného bublani. Muze také dojit nahlému vystriknuti
varici tekutiny. Predejit vySe uvedenym jevim muzete dodrzenim
nasledujicich pokyna:

1. NepouZzivejte vysoké nadoby s Gzkym hrdlem.

2. Tekutiny neprehfivejte.

3. Pfed vlozenim n&doby do trouby promichejte tekutinu a pak ji
promichejte jesté jednou asi v poloviné celkové doby ohfevu.

4. Po ohfevu tekutinu nechejte jesté kratkou dobu v troubg, znova ji
opatrné zamichejte nebo s ni zatfepte (zvlast u kojeneckych lahvi a
nadob s détskou vyzivou) a zkontrolujte teplotu prfed konzumaci, aby
nedoslo k opareni (zvlast u kojeneckych lahvi a nadob s détskou
vyzivou). Davejte pozor pfi manipulaci s nadobami.

A VAROVANI

Vzdy nechejte potraviny chvili stat po ohievu v
mikrovinné troubé a prfed konzumaci vzdy
zkontrolujte teplotu. Zvlast u kojeneckych

lahvi a nadob s détskou vyzivou




Podle nasledujicich zakladnich kroku na téchto dvou stranach budete schopni rychle zkontrolovat, Ze vase
trouba funguje spravné. Prosim, dbejte vénujte zvlastni pozornosti navodu, kam umistit Vasi troubu.
Pri vybalovani Vaéi trouby se ujistéte, Ze jste vytahli véechno péisluéenstvi a baleni. Zkontrolujte a ujistéte se,

Ze vase trouba nebyla béhem dodavky poskozena.

Vybaleni &
Instalace

o Vybalte vasi troubu a umistéte ji na plochy vodorovny
povrch.

KOVOVY TAC
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@ Umistéte troubu na vami vybrané misto do vysky vice nez
85 cm, ale ujistéte se, ze je alespon 20 cm prostoru nad
troubou a 10 cm prostoru za troubou pro dostate¢né vétrani.

Predni ¢ast trouby by méla byt alespor min. 8 cm/max. 22 cm od okraje
povrchu pro zabranéni pfevrhnuti. Odsavaci otvory jsou umistény na
spodni a boéni strané trouby. Blokovani otvorti maze troubu poskodit.
Skfifka vasi noveé trouby je opatfena ochrannou kryci vinylovou félii,
ktera by méla byt pfed zahajenim vareni odstranéna. Pfed prvnim
pouzitim trouby je vinylovou f6lii nutno odstranit. V opacném pfipadé se
uvnitf trouby bude hromadit vlhkost a odstranéni vinylové f6lie bude

cz

*TATO TROUBA BY NEMELA BYT POUZiVANA PRO POTREBY
KOMERCNIHO HROMADNEHO STRAVOVANI !

*TUTO TROUBU JE MOZNO POUZiVAT JAKO VESTAVNY SPOTREBIC.

* JE NUTNO POUZIT MONTAZNi SOUPRAVU, KTERA JE VYROBKEM
SPOLECNOSTI LG ELECTRONICS.




9 Zapojte vasi troubu do standardni domécf elektrické @ Zméacknéte tlaCitko Stop/Clear a
zasuvky. Ujistéte se, Ze je vase trouba jediny zmacknéte tlacitko Enter/Start/Quick 30
spotrebi€ pfipojeny do zasuvky. Pokud vase trouba Start jedenkrat pro nastaveni doby vafeni na 30

fadné nefunguje, odpojte ji z elektrické zasuvky a poté ji sekund.
znovu zapojte.

9 Otevrete troubu zatahnutim za RUKOJET DVIREK. 6 Na DISPLEJI bude probihat odpogitavani 30 sekund.
Dovnit trouby umistéte ROST. PIPNUTI. Oteviete dvitka trouby a vyzkouseijte
teplotu vody. Jestlize vaSe trouba pracuje, voda by méla byt
tepla. Bud’te opatrni pfi vyjmuti nadoby, mdze byt horka.

cZ 6 Naplnite nadobu uréenou do mikrovinné trouby
300 ml vody. PoloZte ji na rost na dné trouby a
zavrete dvitka. Pokud méate pochyby o tom, jaky typ nadoby
pouzivate, podivejte se, prosim, na stranu 65.

///

VASE TROUBA JE NYNi NAINSTALOVANA

8 Obsah kojeneckych lahvi a détskych lahvi na krmeni
musi byt promichan a protfepan a pfed konzumaci
musi byt zkontrolovana teplota, aby se predeslo popaleni.
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. Display Window: Zde si miZzete zobrazit denni ¢as, dobu vareni,

vykonovou Uroven a kategorii vareni.

. Clock: Pomoci tohoto tladitka muzete nastavovat denni €as.

. Lamp: Jidlo mdzete po stisknuti tohoto tlacitka béhem vareni vidét.
. Function Select: MizZete zvolit kategorii varent.

. Control:

» MGzete nastavit dobu vareni, teplotu, vahu a kategorie vareni.

« Pfi vafeni pomoci funkce auto a ruéni mizete kdykoliv bud' prodlouzit
nebo zkratit dobu vareni tak, ze otoCite ovlada¢em (kromé rezimu
odmrazovani).
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Ovladaci panel

6. Enter/Start/Quick Start:

« Chcete-li spustit zvoleny program vareni, stisknéte toto tlacitko
jedenkrat.

* Funkce rychlého spusténi vam umoznuje nastavit 30sekundové
intervaly vafeni na VYSOKY vykon. Nastaveni se provadi
opakovanym stisknutim tla€itka rychlého spusténi.

7. Stop/Clear: Pomoci tohoto tlacitka mGzete vypnout troubu a vymazat
v8echna zadané nastaveni kromé denniho ¢asu.



Nastaveni
hodin

Kdyz troubu poprvé pfipojite do
zasuvky nebo kdyz se po vypadku
elektrického proudu obnovi napajeni,
zobrazi se na displeji ‘0’ hodiny je v
takovych pfipadech nutno znovu
nastavit.

Jestlize se na hodinach (nebo na
displeji) zobrazuji podivné symboly,
vytahndte sitovou $ndru trouby ze
zasuvky a pak ji opét pfipojte a
nastavte hodiny.

Mcdzete nastavit 12 hodinové nebo 24 hodinové zobrazeni ¢asu.
V nasledujicim prikladé se dozvite, jak nastavit ¢as na 10:30 pri pouZiti 24 hodinového zobrazeni ¢asu.
Zkontrolujte, zda jste z trouby odstranili vSechny obaly.

Trouba musi byt spravné nainstalovana - viz popis v pfedchozi ¢asti
této pfirucky.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Stisknéte jednou tlacitko Clock.

(Pokud chcete pouzivat 12hodinové zobrazeni, opét stisknéte Clock.
Pokud chcete zobrazeni ¢asu zménit, odpojte mikrovinnou troubu od
napajeni a opét ji zapojte.)

Otodte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “10:00”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni hodiny

Otocte Control dial, az se na displeji zobrazi “10:30”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.
Hodiny za¢nou odpo¢itavat ¢as.

46



Détska
Pojistka

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Stisknéte a podrzte Stop/Clear, dokud se na dipleji nezobrazi “L” a
& a neozve se PIPNUTI.
DETSKA POJISTKA je nyni nastavena.

Vase trouba mé bezpecénostni funkci,
ktera zabranuje nahodnému provozu
trouby.

Pokud méte nastavenou détskou

pojistku, nebudete schopni pouzivat Zobrazeni ¢asu na displeji zmizi, o nékolik sekund pozdéji se viak

zadnou z funkci a nebudete moci Opét objevi.

varit.

Nicména Vase dité mize stale oteviit Pokud stisknete jakékoliv tlagitko, na displeji se zobrazi “L” a .
dvitka trouby.

Pro zru§eni DETSKA POJISTKA stisknéte a podrzte Stop/Clear,
dokud nezmizi “L” a & .
Po odijist&ni uslysite PIPNUTI.
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Proudenim tepla
Predehrati funkci

V nasledujicim priklade se dozvite, jak predehrat troubu na teplotu 200° C.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Konvekéni trouba ma rozsah teplot Otoéte Function selection dial pro vybér Conv.

40°C a 100°C - 230°C. (Teplota 180°C ~ (Zobrazi se znacka “ ¢k

je k dispozici automaticky pfi vybéru

rezimu convention combination Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.
(kombinace proudéni tepla))

Trouba mé funkci fermentace pfi teploté
40°C. MGzete pockat, dokud trouba
nevychladne, protoze tuto funkci
nemuzete pouzit, pokud bude teplota
trouby pres 40°C.

Otocte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “200°C”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni teploty.

K zahrati na zvolenou teplotu bude
trouba potfebovat nékolik minut.

. L . Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.
PFi dosazeni spravné teploty se vase

trouba ozve PIPNUTIM. Pfedehfivani se spusti se zobrazenim “Pr-H”.

Poté vlozte vaSe jidlo do trouby:
zapnéte troubu pro spusténi vareni.
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V nasledujicim prikladé se dozvite, jak nejprve predehrat troubu, a poté varit pokrm pri teplote

230°C na 50 minut.

Pokud nenastavite teplotu, trouba se
automaticky nastavi na 180°C, teplota
vareni mize byt zménéna oto¢enim
Control dial.

Pri konvekénim vareni je nutné

Tac

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Proudénim tepla

Vareni

Otodte Function selection dial pro vybér Conv.
Zobrazi se znagka “ cp ”

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otocte Control dial, aZz se na displeji zobrazi “230°C”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni teploty.

Otodte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “50:00”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

P¥i vareni muzete zvysit nebo snizit dobu vareni oto¢enim Control
dial.

49



cz

Kombinaci grilovani

Vareni

Va$e trouba ma funkci
kombinovaného vareni, ktera
umoznuje vafeni pokrmu pomoci
mikrovinného zareni a ohfivace
soucasné. V disledku toho trva
uvareni pokrmu kratsi dobu.

Na vybér méte ze Ctyf Grovni mikro
energie (90W, 180W, 300W a 450W)
v rezimu grill combi.

Pfi vareni grill combi je nutné pouzit
rost na kovovém tacu.

a grilovanim pro dobu vareni 25 minut.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Otocte Function selection dial pro vybér Grill Combi.

f ~ Y« AN

Zobrazi se znacky “ =< 7,

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otoéte Control dial, az se na displeji zobrazi “300W”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni vykonu.

Ototte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “25:00”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Po vareni musite pouzit kuchyriské chriapky a nadobu, abyste
mohli kovovy tac vyndat z trouby, protoZe je velmi horky.
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V nasledujicim prikladé se dozvite, jak programovat Vasi troubu s mikro vykonem 300W




V nasledujicim prikladé se dozvite, jak programovat Vasi

troubu s mikro vykonem 300W a teplotou proudeéni teplého

vzduchu 200° C pro dobu vareni 25 minut.

fo
(o]

&)

Na vybér méte ze Ctyf Grovni mikro
energie (90W, 180W, 300W a 450W)
v rezimu konveéni combi.

Pfi vafeni konveéni combi je nutné
pouzit ro$t na kovovém tacu.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Kombinace vareni proudenim tepla

Vareni

Otoéte Function selection dial pro vybér Conv. Combi.
Zobrazi se znacky “ = 7, “ <k .

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otoéte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “200°C”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni teploty.

Otoéte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “300W”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni vykonu.

Otocte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “25:00”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Po vareni musite pouZzit kuchyriské chniapky a nadobu, abyste
mohli kovovy tac vyndat z trouby, protoZe je velmi horky.
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Automatické
vareni

Nabidky automatického vareni jsou
naprogramovany. Automatické vareni
vam umoziuje uvafit vétsinu z vasich
oblibenych jidel tak, Ze vyberete typ
jidla a jeho hmotnost.

V nasledujicim prikladé se dozvite, jak pripravit 1,1 kg Celé kure.

Stiskneéte tlacitko Stop/Clear.

Otocte Function selection dial pro vybér Auto cook.

T D]

Zobrazi se znacka “ oy

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otoéte Control dial, az se na displeji zobrazi “SC 3”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni kategorie.

Otocte Control dial, az se na displeji zobrazi “1.1kg”.
Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Po vareni musite pouZzit kuchyriské chriapky a nadobu, abyste
mohli kovovy tac vyndat z trouby, protozZe je velmi horky.
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Hmotnostni

Teplota

[ e adobi | U : Pokyn
Funkce Kategorie limit Nadobi | Uroveri potravin yny
Automatické | SC 1| Zmrazena | 0,3 - 0,6kg | Kovovy tac 1 Zmrazené | Tato funkce slouZzi k vafeni mrazené pizzy. Odstrarite veskeré
vaieni pizza + Rost potraviny obaly a umistéte na ro$t na kovovém tacu. Po vareni nechte
odstat na 1-2 minuty.
SC 2| Smazené | 0,2-0,5kg | Kovovy tac 1 Zmrazené | Rozlozte mrazené bramborové vyrobky na kovovy tac. NejlepSich
bramborové potraviny vysledkl vareni dosahnete pfi rozlozeni do jedné vrstvy. Po
hranolky upeceni vyjméte pokrm z trouby a nechte odstat 1-2 minuty.
SC 3| Celé kufe | 0,8 - 1,5kg | Kovovy tac 1 Chlazené Potrete celé kurfe rozpusténym margarinem, maslem nebo
+ Rost potraviny kofenim, pokud chcete. Umistéte celé kufe prsni ¢asti doli na
rost. Po zvukovém signélu odstrarite Stavu a okamzité pokrm
otocte. A poté stisknéte start pro pokracovani ve vareni. Po
uvareni prikryjte félii a nechte odstat 10 minut.
SC4 Kurecl 0,2 - 0,8kg | Kovovy tac 3 Chlazené Umistéte kousky kurete na rost na kovovém tacu. Po zvukovém
porce + Rost potraviny signalu pokrm obratte. A poté stisknéte start pro pokracovani ve
vareni. Po uvareni pfikryjte folif a nechte odstat 2-5 minut.
SC 5| Bifteky 0,2 - 0,8kg | Kovovy tac 3 Chlazené Umistéte na rost na kovovém tacu. Po zvukovém signalu pokrm
+ Rost potraviny obratte. A poté stisknéte start pro pokracovani ve vareni. Po
uvareni okamzité podaveijte.
SC 6| Vepfova | 0,8-1,8kg | Kovovy tac 1 Chlazené | Z veprového odstrante prebytecny tuk. Potfete maso
pecené + Rost potraviny rozpusténym margarinem nebo maslem. Umistéte na rost na
kovovém tacu. Po zvukovém signélu pokrm obratte. A poté
stisknéte start pro pokracovani ve vareni. Po uvareni pfikryjte folii
a nechte odstat 10 minut.
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Hmotnostni]

Teplota

Funkce Kategorie limit Nadobi  |Uroveri poiravin Pokyny
Automatické| SC 7 Hovézi | 0,8 - 1,8kg Kovovy tac 1 Chlazené | Potrete hovézi rozpusténym margarinem nebo maslem. Umistéte
vareni pecené + Rost potraviny | na rost na kovovém tacu. Po zvukovém signalu pokrm obratte. A
poté stisknéte start pro pokracovani ve vareni. Po uvareni pfikryjte
folif a nechte odstat 10 minut.
SC 8 | Brambory | 0,2-1,0kg | Kovovy tac 1 Vyberte stfedné velké brambory. (kazda 200-220 g) Umyijte je a
varené + Rost Pokojovéa | osuste. Nékolikrat kazdou bramboru propichnéte vidliCkou.
ve slupce Umistéte brambory na rost na kovovém tacu. Nastavte vahu a
stisknéte start. Po uvareni vyjméte brambory z trouby. PFikryjte
folif a nechte odstat 5 minut.
SC9 | Zmrazena | 0,4-1,0kg | Kovovy tac 1 Zmrazené | Umistéte neprikrytou mrazenou vecefi na rost na kovovém tacu.
hotov4 jidla + Rost potraviny
SCc 10| Cerstva | 0,2-0,8kg | Kovovy tac 1 Pokojova | Vlozte zeleninu do misky vhodné pro mikrovinny ohrev. Pfidejte
zelenina + Rost vodu. Zakryjte obalem. Po zaznéni PIPNUTI jednou zamicheite.
+ Miska s Po uvareni zamichejte a nechejte odstat po dobu 2 - 3 minut.
poklici vhodna Pridejte mnozstvi vody podle hmotnosti zeleniny.
pro mikrovinn y **0,2 kg - 0,4 kg: 2 polévkové Izice
ohfev ** 0,5 kg - 0,8 kg: 4 polévkové Izice
SC 11| Zmrazena | 0,2-0,8kg | Kovovy tac 1 Zmrazené | Vlozte zeleninu do misky vhodné pro mikrovinny ohfev. Pridejte
zelenina + Rost potraviny | vodu. Zakryjte obalem. Po zazn&ni PIPNUTI jednou zamichejte.
+ Miska s Po uvafeni zamichejte a nechejte odstat po dobu 2 - 3 minut.
poklici vhodna Pridejte mnozstvi vody podle hmotnosti zeleniny.
pro mikrovinn y ** 0,2 kg - 0,4 kg: 2 polévkové Izice
ohrev **0,5 kg - 0,8 kg: 4 polévkové Izice
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Funkce Kategorie Hmc;itg;)tstnl Nadobi | Uroveri pTng; Pokyny
Automatické| SC 12| Ryze/ 0,1-0,3kg Kovovy tac 1 Pokojova | Nasypte ryzi a 114 az 1 ¢ajovou IZi¢ku soli do velké hluboké misy
vareni Téstoviny + Rost (3L) s varici vodou.
+ Miska s I
. . Hmotnost | 100g | 200g | 300g | Poklicka
poklici vhodnéa —
pro mikrovinn Voda|Ryze 250ml | 500ml | 750ml Ano
y ohfev Téstoviny| 400ml | 800ml | 1200ml Ne
** Ryze - Po dokon¢eni vareni nechte zakryté odstat po dobu
5 minut nebo do té doby, nez se voda vstieba.
** Téstoviny - Béhem vareni nékolikrat podle potfeby zamichejte.
Po uvareni nechejte odstat po dobu 1 az 2 minut. cZ
Oplachnéte téstoviny studenou vodou.
< Kovovy tac > < Rost > < Rost + Kovovy tac > (l Ji

Uroven 3
Uroven 2
Urovei 1
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Rozmrazovani

* Pri rozmrazovani pouZijte

pouze rost.

Vade trouba ma 4 nastaveni
rozmrazovani pomoci mikrovin.
MASO, DRUBEZ, RYBY a CHLEB;
kazda kategorie rozmrazovani ma jiné
nastaveni vykonu. Rlizna nastaveni se
vybiraji opakovanym stisknutim tlacitka
Defrost.

* Umisténi rostu

Rost na dno
trouby

Pred zahajenim vareni doporucujeme zkontrolovat teplotu a hustotu, ktera mdze u riznych pokrmd kolisat.
Davejte zvlasté pozor pri velkych kusech masa a kurat, néktera jidla by mela byt kompletné rozmrazena
pred vafenim. Ryby se napkiilad vari tak rychle, ze je nékdy lepsi zaCit s varenim jesté v mirné zmrazeném
stavu. Program BREAD (CHLEB) je vhodny pro rozmrazovani malych poloZek, jako jsou rohliky nebo malé
bochniky. Ty budou vyZadovat stalou dobu, aby se rozmrazil vnitfek. V nasledujicim prikladu se dozvite, jak
pripravit 0,8 kg zmrazené dribeZe.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Potraviny, které chcete rozmrazit, pfedem zvazte. Budte si jisti, ze jste @
odstranili jakékoli kovové pasky nebo obaly; poté potraviny v mise .
vhodné pro mikrovinny ohfev polozte na kovovy tac v troubé a zaviete

dvitka trouby.

Otocte Function selection dial pro vybér Defrost.

Zobrazi se znatka “ 3§ 7

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otodte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “dEF2”.

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni kategorie.

Zadejte hmotnost mrazeného pokrmu, ktery se chystate rozmrazovat.
Otocte Control dial, az se na displeji jako hmotnost mrazeného
pokrmu zobrazi “0.8kg”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Bé&hem rozmrazovani bude vase trouba “PIPAT”, v tomto bodé& oteviete dvitka trouby, obratte pokrm a
rozdélte jej pro ujisténi, zda je potfeba dale rozmrazovat. Vytahnéte jakékoli ¢asti, které jsou rozmrazeny,
nebo je pfikryjte pro zpomaleni rozmrazovani. Po kontrole zavrete dvitka trouby a stisknéte tlacitko
Enter/Start/Quick Start pro pokracovani rozmrazovani.

VaS$e trouba nezastavi rozmrazovani (dokonce i po zaznéni pipnuti), pokud neotevrete dvirka.
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PRUVODCE ROZMRAZOVANIM

* Potraviny, které chcete rozmrazit, by mély byt umistény v nadobé vhodné pro mikrovinné trouby, ktera se polozi na rost .

* V pfipadé potfeby zakryjte malé porce masa nebo driibeze rovnymi kusy hlinikové félie (alobalu). Tim se zabrani zahréati tenkych kust béhem

rozmrazovani. Zajistéte, aby se folie nedotykala stén trouby.

* Kusy, jako jsou sekané maso, kotlety, klobasy nebo slanina, co nejdfive oddelte.
Po zazné&ni PIPNUTI porci obratte. Rozmrazené porce vyjméte. Pokraduijte v rozmrazovani zbyvajicich kusu.
Po rozmrazeni nechejte potraviny odstat, dokud se zcela neuvolni.

Kategorie |Hmotnostni limit| Nadobi | Uroveri Potravina
Maso 0,1-2,0kg Rost Dno Maso
(dEF1) Sekané maso, flety, kostky k duseni, svitkova, dusené maso, rumsteak, hovézi
karbanatek,
veprove fizky, skopové fizky, masoveé rolky, klobasy, kotlety (2 cm).
Po zaznéni pipnuti potraviny obratte.
Po rozmrazeni je nechejte 5 - 15 minut odstét.
Dribez 0,1-2,0kg Drabez
(dEF2) Celé kure, stehynka, prsicka, krati prsa.
Po zaznéni pipnuti potraviny obratte.
Po rozmrazeni je nechejte 20 - 30 minut odstét.
Ryby 0,1-2,0kg Ryby
(dEF3) Filety, platky, celé ryby, plody morfe.
Po zaznéni pipnuti potraviny obratte.
Po rozmrazeni je nechejte 10 - 20 minut odstét.
Chléb 0,1-0,5kg Rost + Chiéb
(dEF4) Papirovy Nakrajeny chléb, buchty, bagety atd.
ruénik nebo Po rozmrazeni je nechejte 5 minut odstat.
plochy tac
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EZ
Funkce Clean

V nasledujicim prikladé se dozvite, jak odstranit zapach v troubé.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Trouba ma specialnf funkei pro Otogte Function selection dial pro vyb&r EZ Clean.
odstranéni zapachu. Zobrazi se znatka “ @)

Muzete pouzit funkci EZ Clean bez
jidla v troubé.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.
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V nasledujicim prikladé se dozvite, jak pouzivat gril pro Gpravu jidla na 12 minut.

Tato funkce Vam dovoli rychle opéct
pokrm do kfupava.

Pfi grilovani je nutné pouzit rost na
kovovém tacu.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Grilovani

Otoéte Function selection dial pro vybér Grill.
Zobrazi se znacka “~ ”

Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.

Otoéte Control dial, aZ se na displeji zobrazi “12:00”.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Po vareni musite pouzit kuchyriské chriapky a nadobu, abyste
mohli kovovy tac vyndat z trouby, protozZe je velmi horky.
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Vareni
sm | krovl nn y m O h Feve m V nasledujicim piikladu se dozvite, jak uvarit jidlo pri vykonu 450W za 5 minut.

f’a Trouba musi byt spravné nainstalovana - viz popis v pfedchozi
° sésti této prirusky.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

cz
Va$e trouba mé pét nastaveni
mikrovinného vykonu. Po zapnuti je
automaticky zvolen vysoky vykon, Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni vybéru rezimu.
ktery Ize pomoci oto€ného ovladace
nastavit na jinou Uroven.

Otocte Function selection dial pro vybér Microwave.
Zobrazi se znactka “= ”

VYKON Otocte Control dial, az se na displeji zobrazi “450W”.

VYSOKY (HIGH) oo w Stisknéte Enter/Start/Quick Start pro potvrzeni nastaveni vykonu.
STREDNE VYSOKY 450 W

(MEDIUM HIGH)

STREDNI (MEDIUM) 300 W

NZKY PRO ROZMRAZOVANI 10 \y Otocte Control dial, az se na displeji zobrazi “5:00”.
(DEFROST MEDIUM LOW)

o, Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.
NizKY (LOW) 90 W
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Mikrovinny vykon

Tato mikrovinna trouba je vybavena 5 vykonovymi drovnémi, které zajistuji maximalni flexibilitu 4
a fizeni vareni. V nasledujici tabulce jsou uvedeny priklady potravin a doporucené vykonové drovné U rove h

pro jejich Gpravu v této troubé.

VYKONOVA UROVEN VYKON POUZITI PRISLUSENSTVI ° ic
VYSOKY 700W | * Uvedeni vody do varu Rogt .
(HIGH) * Smazeni hovézi sekané dohnéda

* Vareni drubezich porci, ryb, zeleniny
* Vareni mékkych platkd masa
STREDNE VYSOKY 450W | * Veskeré opétné ohfivani cz
(MEDIUM HIGH) * Peceni masa a drlibeze * Umisténi rostu
* Vareni hub a korysu
* Vareni pokrmU obsahuijicich syr a vejce
N ] Rost na dno
STREDNI 300W * Pecenf kolact a vdolkd
(MEDIUM) * Priprava vajec
* Vareni krémU a polev
* Priprava ryze, polévek
NizKY PRO ROZMRAZOVANI 180W | * Veskeré rozmrazovani
(DEFROST MEDIUM LOW) * Rozpousténi masla a ¢okolady
* Vareni tuzsich platkd masa
NizKY 90w * Zmékgovani masla a syra
(LOW) * Zmékcéovani zmrzliny
* Kynuti tésta
Poznamka:

Kojenecké lahve by nemély pfi provozu trouby stat na rostu.
Tato situace by mohla po$kodit dna kojeneckych lahvi.
Kojenecké lahve by mély byt ve spusténé troubé na kovovém tacu na drovni 1.
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Rychlé spusteni

V nasledujicim prikladu se dozvite, jak nastavit 2 minuty vareni pri vysokém vykonu (700W).

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Chcete-li zvolit 2 minuty pfi VYSOKEM vykonu (700W), &tyfikrat
stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.
Vase trouba se spusti pfed ukon&enim 4. stisknuti.

Funkce Rychlé spusténi vam
umoznuje nastavovat opakovanym
stisknutim tlacitka Enter/Start/Quick
Start 30sekundové intervaly vareni pfi
VYSOKEM vykonu (700W).

62



V nasledujicim prikladu se dozvite, jak Ize nastavit delsSi nebo kratsi dobu vareni u predem
nastavenych programi pro Automatické vareni.

Pokud zjistite, Ze je va4$ pokrm pri
pouzivani programu AUTO VARENI
prevafeny nebo nedovareny, mizete
zvysit nebo snizit dobu vareni
oto¢enim Control dial.

Dobu vareni mazete kdykoliv
prodlouzit nebo zkratit (kromé rezimu

rozmrazovani) oto¢enim Control dial.

Stisknéte tlacitko Stop/Clear.

Delsi nebo kratsi
vareni

V)

Nastavte pozadovany program pro Automatické vareni.
* Viz Automatické vareni (str. 52).
Zvolte hmotnost potravin.

Stisknéte tlacitko Enter/Start/Quick Start.

Otocéte Control dial.

Doba vareni se prodlouzi nebo zkrati.
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Nadobi testované
podle normy EN 60705

Nastaveni mikrovinného Tvo ohfevu
Funkce Druh jidla vykonu ve wattech, Nadobi |Uroven T vpl ta v °C Poznamky
doba vareni v minutach eplotav
Rozmrazovani Maso 700 watt, 1-2 Rost Dno - Na rost polozte mélky talif. Otocte po 1-2
mikrovinnym + 90 watt, 6-8 minutéch pfi 700 wattech. Nebo pouzijte
ohfevem funkci “Auto rozmrazovani 1 (0,5 kg)”.
Vareni' s mikrovinnym | Krém nebo 300 watt, 30-33 Rost Dno - Na rost polozte jidlo v ohfivaci nadobé.
ohfevem poleva
Piskotovy 700 watt, 6-7 Rost Dno - Na rost polozte jidlo v ohfivaci nadobé o
kolac priméru 22 cm.
Sekana 450 watt, 15-20 Rost Dno - Na roét polozte jidlo v ohfivaci nadobé.
Kombinace bézného | Gratinovany 300 watt, 23-27 Kovovy tac 1 Konvekéni combi | Na rost na kovovém tacu polozte jidlo v
a mikrovinného vafeni | brambor + Rost 180°C ohfivaci nadobé o praméru 22 cm.
Kolage 180 wat, 13-18 Kovovy tac| 1 Konvekéni combi | Na rost na kovovém tacu polozte jidlo v
+ Rogt 160°C ohtivaci nadobé o priiméru 22 cm.
Kufe 300 watt, 40-45 Kovovy tac| 1 Konvekéni combi | Umistéte kufe prsni 4sti dold na roét na
+ Ro&t 200°C kovovém tacu. Pokud si to prejete, otocte jej
po uplynuti 2/3 z celkové doby.
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Nikdy nepouzivejte v mikrovinné troubé kovové nebo pokovené

nadoby.
Mikrovinné zafeni nemGze prochazet kovovym materialem. Viny se odrazi od
kovového materialu v troubé a zplsobi vyboje, tj. jev, ktery se podoba blesku.
VeétSinu nekovovych, tepelné odolnych varnych nadob je mozné pouzitiv
mikrovinné troubé. Nékteré materialy vSak mohou obsahovat urcité latky, které z
nich ¢ini nddoby nevhodné pro mikrovinné trouby. Pokud si nejste jisti, Ze dana
nadoba se smi nebo nesmi pouzivat v mikrovinné troubg, uvadime jednoduchy
navod, jak tuto skute¢nost zjistit. Vlozte testovanou nadobu do trouby a pfidejte
sklenénou nadobu naplnénou vodou. Spustte mikrovinnou troubu po dobu 1
minuty pfi vysokém vykonu (HIGH). Pokud se voda ohfeje, ale zkoumana
nadoba zlstane na dotek chladna, pak je vhodné do mikrovinné trouby. Pokud
voda nezméni svoiji teplotu, ale nadoba se ohfeje, pak material této nadoby
absorbuje mikrovinné zafeni a neni vhodny. Ve vasi kuchyni je pravdépodobné
mnoho nadobi, které se d& pouzit jako varné nadoby do mikrovinné trouby.
Prectete si prosim néasledujici déleni nadob.

Jidelni talife
Velkéa ¢ast jidelnich talitd se muze v mikrovinné troubé pouzivat. Pokud mate
pochybnosti prostuduijte si dokumentaci vyrobce anebo provedte test.

Sklenéné nadobi
Varné sklo je vhodné do mikrovinné trouby. To plati pro véechny druhy tepelné
upravenych sklenénych varnych nadob. V mikrovinné troubé nepouzivejte
jemné sklo, jako skleni¢ky na likéry ¢i na vino, mohly by se pfi ohfevu tekutin
rozbit.

Umélohmotné zasobniky
Mohou se pouzivat pro uskladnéni potravin, které maiji byt rychle ohraté. Nehodi
se vSak pro uskladnéni potravin, které vyzaduji del$i dobu tepelného zpracovani
v troubg, jelikoz mize dojit k roztaveni ¢i deformaci plastové nadoby.
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Nadobi vhodné pro
mikrovinnou troubu

Papir
Papirové tacky a krabi¢ky vyhovuji podminkam zpracovani potravin v mikrovinné
troubé s tou podminkou, Ze doba vareni je kratka a potraviny ulozené v
papirovych nadobach obsahuji mélo tuku a vody. Papirové ubrousky jsou téz
velmi uzite¢né pro obaleni potravin a pro oblozeni plech(i na pecenti, ve kterych
se tepelné zpracovavaji potraviny s vysokym obsahem tuku, jako napf. anglicka
slanina. Obecné plati zasada: nepouzivejte barevné papiry, protoze barva mize
poustét. Nékteré vyrobky z recyklovaného papiru mohou obsahovat pfimési
zpusobuijici pfi pouziti v mikrovinné troubé jiskfeni nebo i vzniceni.

Plastové varné sacky
Séacky specialné vyrabéné pro vareni vyhovuiji i pouziti v mikrovinné troubé. Pred
pouzitim v nich nezapomente udélat otvor, aby para mohla unikat. Nikdy
nepouzivejte v mikrovinné troubé& obycejné umélohmotné sacky, protoze by se
spekly anebo by praskly.

Umélohmotné varné nadoby pro mikrovinné trouby
V obchodech je k dostani Siroky vybér riznych druht a velikosti nadob pro
mikrovinné trouby. Ve vétsiné pfipadd budete moci pouzit nadoby, které jiz
vlastnite, aniz byste museli nakupovat nové vybaveni do kuchyné.

Keramické a kameninové nadobi
Néadoby z téchto materiall se vétsinou daji pouzit v mikrovinné troubg, ale je
lepSi se pred jejich pouzitim presvédgit pomoci testu.

UPOZORNENI:

Vétsina nadob s vysokym obsahem olova anebo zeleza nejsou
vhodné jako varné nadoby.

Nadoby by se mély pfed pouzitim vyzkouset, zda vyhovuji provozu v
mikrovinné troubé.
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Charakteristika potravin
a vareni v mikrovinné troubé

Neustaly dohled
Prestoze recepty byly sepsany s nejvétsi péci, Vas Gspéch pfi piiprave téchto jidel
zavisi na tom, kolik pozornosti budete vénovat pokrmdm v prabéhu vareni. Po celou
dobu vareni sleduijte stav pfipravovaného pokrmu. Mikrovinna trouba je vybavena
vnitfnim osvétlenim, které se automaticky rozsviti, jakmile se trouba zapne. Umozni se
tim sledovani vnittku trouby a prabé&hu procesu vareni. V receptech uvadéné prikazy
jako vyjmout, zamichat apod. jsou uvadény pouze jako nejnizsi nutné doporucené
mnozstvi krokd. Pokud by se pokrm zagal varit néjakym neocekavanym zpusobem,
provedte potfebné zasahy, abyste napravili odchylku.

Faktory, které ovliviiuji dobu vareni
Dobu pfipravy ovliviiuje mnoho faktort. Teplota pouzitych surovin v nadobé maze

velice ovlivnit dobu vareni. Napriklad kola¢ pe¢eny z ledové studeného masla, miéka a

vajec bude trvat mnohem déle, nez kdyz tyto suroviny budou mit pokojovou teplotu. U
vSech receptt v této pfiru¢ce jsou uvedeny Easové Udaje v urditém rozsahu. Muze se
stat, ze kdyz pouzijete spodni ¢asovy daj, jidlo zGstane nedovarené a mozna, ze
podle Vasi chuti budete nékdy volit as delsi, nez je uveden jako maximaini v této
piiruéce. Zasadou této knizky je, Ze co se tyce €asovych Gdaju vareni, zistavat
konzervativni. TroSku prevarené jidlo nemusi byt dobré. U nékterych receptd, hlavné u
chleba, kolact a pudinku je doporuéené vyndat pokrmy z mikrovinné trouby ponékud
nedovarené. To neni omyl. Kdyz nechate pokrm (vétsinou prikryty) chvili stat mimo
troubu, pak jesté urcitou dobu bude proces "vareni” pokraCovat, jelikoz teplo
absorbované v okrajovych ¢astech potravin bude postupné prostupovat smérem
dovnitf. Pokud pokrm zdstane v mikrovinné troubé tak dlouho, dokud se zcela neuvari
vnitfek, pak venkovni vrstva bude jiz pfevarfena nebo i spalena. Postupné budete
ziskavat zkuSenosti, jak u kterého pokrmu nastavit dobu vareni a nasleduijici dobu nez
pokrm "dojde".

Hustota potravin
Lehké, porézni pokrmy jako chleba, pe€iva jsou hotovy mnohem dfive nez potraviny s
vysokou hustotou jako kyta a gulase. Pfi mikrovinném zpracovani poréznich potravin
musite davat pozor, aby se okraje nevysusily a neztvrdly.

Vyska pokrmu
Horni &ast vysokych kust potravin , jako napfiklad kyty, se upece rychleji nez spodni
¢ast. Proto doporu€ujeme vysoké kusy pokrmt v pribéhu peceni otogit, nékdy i
vicekrat.
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Obsah vody v potravinach
Jelikoz teplo generované mikrovinnym zarenim odparuje vodu z potravin, relativné suché
potraviny jako rodténce a nékteré zeleniny je nutné pred uvarenim v mikrovinné troubé
postiikat vodou nebo je v nadobé prikryt.

Kosti a pokrmy s obsahem tuku
Kosti vedou teplo a tuk je dfive uvafen nez maso. Je nutné pozorné sledovat proces vareni
pokud se zhotovuje pokrm z kouskd masa véetné kosti nebo tuku aby nedoslo k
neoctekavanému procesu a jidlo nebylo prevarené.

Mnozstvi potravin
Mnozstvi vyzareného mikrovinného zafeni zustava konstantni nezavisle na tom, kolik
potravin do trouby vlozite. Cim vice surovin do mikrovinné trouby vlozite, tim vic éasu budete
potfebovat k uvarenfjidla. Pokud snizite mnozstvi uvedené v receptu na polovinu,
nezapomerite zkréatit ¢as pripravy alespori o jednu tretinu.

Platky potravin
Mikrovinné zareni pronikne u potravin maximainé do hloubky 2 cm , vnitfni €asti surovin se
povrch je uvaren mikrovinnou energii, vnitfek se uvari diky odvodu tepla do vnitfnich ¢asti.
Nejhorsi formou pro mikrovinnou troubu je tlusty hranol suroviny. Rohy takového kusu jiz
budou spalené aniz by pfitom doslo k ohrati vnittku. Potraviny ve formé kulatych tenkych
platkd a jidlo ve formé krouzkd se naopak pripravuje velmi dobre.

Zakryti
Zakrytim nadoby dojde k zachyceni tepla a pary coz urychli proces vareni. PouZijte poklicku
nebo mikrotenovou folii uréenou pro mikrovinné trouby s jednim odhrnutym rohem, aby
nedoslo k jejimu prasknuti.

Hnédnuti
Pecené a drlibez, které se pripravuji 15 min. nebo i déle, miré zhnédnou ve viastnim tuku.
Jidla ktera se v mikrovinné troubé upravuii kratsi dobu, je dobré pomazat prostfedkem na
zhnédnuti jako napr. worchesterova, sojova, barbecue oméacka, aby se doséahlo potrebné
barvy. Jelikoz sta¢i pridat velmi malé mnozstvi, pivodni chut pokrmu se nezméni.

Zakryti papirem na peceni
Je to ochrana proti rozstfikovani tuku a trochu brzdi i ztratu tepla u potravin. Jelikoz toto
zakryti neni tak tésné jako zakryti poklickou & mikrotenovou folii, umozni mirné vysychani
pokrmu.

Rozmisténi a vzdalenosti
Jednotlivé kousky pokrmdi, jako napf. opékané brambory, malé peciva nebo predkrmy
muzete zahfivat mnohem G¢innéji, kdyz je umistite v mikrovinné troubé v rovnomérnych
vzdalenostech od sebe, nejlépe v kruhovém rozlozeni. Nikdy jednotlivé kousky nedavejte na
sebe.



Michani

mikrovinné troubé. Pfi standardnim zpusobu vareni se pouziva michani ke smésovani
potravin. Pokrmy v mikrovinné troubé& se musi michat proto, aby se teplo rozneslo,
rozdélilo v celé hmoté. Michejte pokrmy vzdy smérem od okraju do vnitfku, protoze
krajni ¢asti se ohfivaji jako prvni.

Obraceni
Velké kusy potravin, jako rosténec nebo celé kufe by se mélo v mikrovinné troubé
otacet. Tim se zajisti stejnomérné opeceni horni i spodni ¢asti. Je dobré obracet i
porcovana kurata a kotlety.

Umisténi silnéjSich kousku ke kraji
Jelikoz mikrovinné zareni je pohlcovano krajni ¢asti potravin, je rozumné pokladat
silnéjsi platky masa, dribeze a ryb ke krajnim ¢astem nadoby na peceni. Diky tomu
vetsi kousky dostanou vétsi davku mikrovinného zareni a pokrm se uvafi rovnomérné.

Stinéni
Pomoci prouzkl alobalu (hlinikova félie zabraruje prachodu mikrovin) je mozné zabalit
hrany a rohy &tvercovych nebo hranatych kousku surovin tak, aby se zabréanilo spaleni
&i prevareni téchto porci. Nepouzivejte vétSi mnozstvi hlinikové folie a dbejte na to, aby
alobal byl uchycen ve vnittku varné nadoby. Pokud bude vyénivat, mGze zpusobit
LHjiskreni".

Zvétseni objemu
Velké nebo hutné kusy potravin mohou zvétsit svdj objem, a tak muze byt mikrovinna
energie absorbovana na neo¢ekavanych mistech spodku nebo stfedu suroviny.

Propichovani
Potraviny uzaviené ve skorapce, klife nebo slupce mohou v mikrovinné troubé
explodovat, pokud se pred varenim jejich slupka nepropichne. Mezi tyto potraviny
fadime Zloutky a bilky vajec, Skeble a Ustfice a pIné kusy zeleniny a ovoce.

Jak vyzkouset, jestli je pokrm uvareny.
Protoze se suroviny v mikrovinné troubé vafi velice rychle, je nutné ¢asto zkousSet jejich
stav. Nékteré potraviny se nechavaji v mikrovinné troubé az do tpIného uvareni, avSak
vétsinu potravin, jako maso a driibez, je nutné vyndat z trouby jesté pfed Gplnym
uvarenim s tim, ze se v dobé odstaveni dovafi. Vnitfni teplota potravin stoupne v dobé
klidu o0 3°C az 8°C.

Doba stani
Uvareni jidla je potfebné ¢asto nechat stat 3 az 10 minut po vyjmuti z mikrovinné
trouby. Vétsinu jidel je nutné nechat v zakrytém stavu, aby se tim zabranilo jejich
vychladnuti. Vyjimku tvofi potraviny, které maiji byt suché, jako napt. susenky, suchary,
atp. Odstani umozni jidlu, aby se zcela dovafrilo a také napomaha smigeni a pinému
rozvinuti chuti.
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Charakteristika potravin
a vareni v mikrovinné troubé
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Cisténi mikrovinné trouby

1. Udrzujte vnitini povrch trouby v istoté

Odstranuijte skvrny od jidel a rozstriknuté ¢asti tekutin ze stén trouby a z mist

mezi dvitky a tésnénim. Nejlepsi je vyteklé zbytky jidla ihned odstranit vihkym

hadiikem. Ulomky a skvrny absorbuji mikrovinnou energii a tim prodlouzi dobu
vareni. VIhkym hadfikem odstrarite drobky, které spadnou mezi dvitka a ram.

Tato mista je nutné Cistit zvlast peclive, aby u dvifek bylo zajisténo dokonalé

tésnéni. Mastné skvrny odstranujte hadfikem navlhéenym v saponatu, pak jej

otfete pouze Cistou vodou a troubu nakonec osuste. Nepouzivejte zadna
agresivni rozpoustédla a &istici prostfedky s brusnym G¢inkem. Sklenény talif
muzete umyt ruéné nebo v my€ce nadobi.

Udrzujte vnéjsi povrch trouby v Cistoté

Vnéjsi povrch trouby ocistéte hadfikem navihéenym v saponatu a vodé, pak jej

vytirejte pouze €istou vodou a troubu nakonec osuste jemnym hadfikem nebo

papirovym ubrouskem. Abyste pfedesli poskozeni funkénich ¢asti vnitrku
mikrovinné trouby, dbejte na to, aby se nikdy nedostala voda do vétracich
otvorli. Pokud budete utirat ovladaci panel, nejdfive otevfete dvitka, abyste
predesli nechténému zapnuti mikrovinné trouby. Panel ogistéte vihkym
hadfikem a okamzité jej osuste hadfikem suchym.

3 Jestlize se para nahromadi na vnitfni strané dvitek nebo kolem vnéjsi ¢asti
dvitek, pak otfete panely jemnym hadfikem. To se stane v pfipadg, ze
mikrovinna trouba se pouziva ve velmi vihkém prostiedi, ale pfitom nic
nesignalizuje poruchu zafizeni.

4 Dvitka a dverni tésnéni je nutné udrzovat v Cistoté. K omyvani pouzivejte pouze

teplou vodu se saponéatem, otfete hadfikem s istou vodou a pak je peclivé

vytrete do sucha.

NEPOUZIVEJTE ABRAZIVNI MATERIALY JAKO JSOU CISTICI PRASKY

NEBO KOVOVE A PLASTOVE STERKY.

Kovové ¢asti se udrzuji snadnéji Cisté ¢astéjsim vytiranim vihkym hadfikem.

Nepouzivejte parni Eistic.

6 Pi Cisténi ovladaciho panelu odpojte troubu z elektrické zasuvky, pouzijte
vlhkou latku nebo nastiikejte vodu na sklenénou ¢ast a vycistéte. Pokud tomu
tak neni, mlze byt tento vyrobek ovliadan dotekem tlacitka Quick Start.
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Otazky a
odpovedi
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OTAZKA: Co se stalo, nesviti-li vnitfni osvétleni trouby za provozu?
ODPOVED: Muze byt vice davod( pro& nesvit.

Zarovka je praskla.

Dvitka nejsou Uplné zaviena.

OTAZKA: Muze mikrovinna energie pronikat pres priihledné okno
dvirek?
ODPOVED: Ne. Otvory dovoluij priichod svétla, ale nedovoli prinik
mikrovinné energie ven.

OTAZKA: Pro¢ je sly$et zvukovy signal, kdyz se zmackne tla&itko na
ovladacim panelu?
ODPOVED: Zvukovy signal dava zpétnou informaci, ze volba byla
spravné provedena.

OTAZKA: Muze se mikrovinna trouba poskodit, pokud je uvedena do
¢innosti prazdna?
ODPOVED: Ano, nikdy troubu neprovozuijte prazdnou.

OTAZKA: Proé vejce pfi vafeni prasknou?

ODPOVED: Kdy? se vejce pe¢ou, smazi nebo vaff jako ztracena vejce,
pak zloutek muze prasknout v dusledku nahromadéné pary
pod blanou. Muzete tomu predeijit propichnutim Zloutkl pred
varenim. Nikdy nevarte cela vejce ve skorapce.
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OTAZKA:Pro¢ se doporuéuje nechat jidlo stat po ukonéeni vareni?
ODPOVED: Po ukongeni zpracovani v mikrovinné troubé bude

pokraCovat proces vareni (peceni) jesté po vyjmuti z trouby.
Tato doba stani dokon¢i uvarfeni vnittku rovhomérnym
zptisobem. Cas stani zavisi na hustoté dané suroviny.

OTAZKA: Proé¢ mikrovinna trouba nevafi vzdy tak rychle jak uvadi

recept?

ODPOVED: Znovu se podivejte na recept v kucharské knize a

presvédcete se, Ze jste se jim presné fidili; pak mlzete
zjistovat, co zpusobilo rozdilné doby vareni. Kucharské
predpisy spolu s uvedenim ¢asu ohfevu jsou informativni a
maji za kol zabranit pfipaleni - to je totiz nejcastéjsi
problém pfi pouzivani mikrovinnych trub. Rozdilné velikosti,
tvary, hmotnosti a rozméry mohou vyzadovat delSi dobu
vareni. Posudte sami dle doby uvedené v kucharce, v
jakém stavu je pokrm, prave tak, jako jste byli zvykli pfi
bézném zpusobu vareni.



Technické udaje

Technické Udaje

MP-9287NL

Nepgjecinapét |~ 230V-50Hz
Vgkon 700 W (IEC60705 rating standard)
Frekvence mikrovin |  2450MHz
Vnéjgitozméry | 527 mm(W) X 366 mm(H) X 472 mm(D)
e
Pilkon ~ Mkroviny | 1300wat
¢ Gril 1900 watt
Horkovzdusna | 2200watt
Kombinace | max.2200wat
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¥ Disposal of your old appliance

1. When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means the product is covered by the European Directive 2002/96/EC.

2. All electrical and electronic products should be disposed of separately from the municipal waste stream via designated collection facilities appointed by the government or the
local authorities.

3. The correct disposal of your old appliance will help prevent potential negative consequences for the environment and human health.

4. For more detailed information about disposal of your old appliance, please contact your city office, waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Likvidace starych spofeb&d
“aPokud je u vyrobku uveden symbol pojizdného kontejneru v preskrtnutém poli, znamena to, Ze na vyrobek se vztahuje smérnice Evropské unie &islo 2002/96/EC.
2. V8echny elektrické a elektronické vyrobky by mély byt likvidovany oddélené od bézného komunalniho odpadu prostrednictvim sbérnych zafizeni zfizenych za timto GEelem
vladou nebo mistni samospravou.
3. Spravny zpusob likvidace starého elektrického spotiebice pomaha zamezit moznym negativnim dopadim na Zivotni prostfedi a zdravi.
4. Blizsi informace o likvidaci starého spotiebice ziskate u mistni samospravy, ve sbérném zafizeni nebo v obchodé, ve kterém jste vyrobek zakoupili.

Utylizacja starych urzadzen
Kiedy do produktu dotaczony jest niniejszy przekreslony symbol kotowego pojemnika na $mieci, oznacza to, ze produkt jest objety dyrektywa 2002/96/EC.
2. Wszystkie elektryczne i elektroniczne produkty powinny by¢ utylizowane niezaleznie od odpadéw miejskich, z wykorzystaniem przeznaczonych do tego miejsc sktadowania
wskazanych przez rzad lub miejscowe wtadze.
3. Wiasciwy sposob utylizacji starego urzadzenia pomoze zapobiec potencjalnie negatywnemu wptywowi na zdrowie i srodowisko.
4. Aby uzyska¢ wigcej informacji o sposobach utylizaciji starych urzadzen, nalezy skontaktowa¢ sie z wtadzami lokalnymi, przedsigbiorstwem zajmujacym sie utylizacja
odpadéw lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

Likvidacia vasho starého pristroja
\gKed’ sa na produkte nachadza tento symbol preciarknutej smetnej nadoby s kolieskami, znamena to, Ze dany produkt vyhovuje eurépskej Smernici ¢. 2002/96/EC.
2. V8etky elektrické a elektronické prdukty by mali byt zlikvidované oddelene od komunéalneo odpadu prostrednictvom na to uréenych zbernych zariadenti, ktoré boli ustanovené
vladou alebo organmi miestnej spravy.
3. Spravnou likvidaciou straych zariadeni pomoézete predchadzat’ potencialnym negativnym nasledkom pre prostredie a I'udské zdravie.
4. PodrobnejSie informé&cie o likvidacii starych zariadeni najdete na miestnom Grade, v sluzbe na likvidaciu odpady alebo u predajcu, kde ste tento produkt zakpili.
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