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Impostazione della modalita Recipe Cook

Ajuste del Modo de Recipe Cook
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Réglage du mode de Recipe Cook
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Premere il pulsante

Ruotare la manopola di

Premere pulsante

Presione el botén de

Gire el control para

Presionar botén
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Recipe Cook. controllo per selezionare  Avvia. ‘ Recipe Cook. seleccionar la receta Inicio. ‘
la ricetta desiderata. ! deseada. !
i : Appuyez sur le Tournez le bouton de Appuyez bouton
Limite di peso | Posizione ! Limite de peso Posicion ! bouton Recipe commande pour sélectionner Démarrer.
i o Y ! i o { ! Cook. | tt haitée.
(FEEERE) L) (predefinito) | della griglia | eIz L L] (Predeterminado) | de estante | o0 & recetie sounatiee
1 Cosce di pollo 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3 | 1 Pollo, muslos 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3 i —_ : -
- ! ! Catégorie | N° Menu Limites de poids | Position de
Palame 2 Pollo intero 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2 ! Avesde | 2 Pollo, entero 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2 ! grey (par défaut) la grille
3 Anatra intera 1,7-2,5kg(2,1 kg) 2 } corral | 3 Pato, entero 1,7-2,5kg(2,1 kg) 2 } y Cuisses de poulet 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3
4 Tacchino intero 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1 3 4 Pavo, entero 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1 3 ) 2 Poulet entier 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2
5 Roastbeef 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2 } 5 Ternera asada 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2 } Volaille = Canard entier 1,7-2,5 kg(2.1 kg) 2
6 Arrosto di vitello 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2 : 6 Ternera lechal asada 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2 : 4 Dinde entiere 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1
Manzo | 7 Filetto di Manzo 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 i Ternera | 7 Solomillo de ternera 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 i 5 Réti de boeuf 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
8 Beef Bourguignon 1 porzione 2 1 8 Estofado de ternera 1 porcién 2 } 6 Roti de veau 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
9 Gulasch 1 porzione 2 ) 9 Gulash 1 porcion 2 ) Beeuf | 7 Filet de beeuf 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
10 Arrosto di manale 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2 ! 10 Cerdo asado 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2 ! 8 Beeuf Bourguignon 1 portion 2
1 Costine di maiale 0,8-1,4 kg(1,0 kg) 4 ! 1 Costillas de cerdo 0,8-1,4 kg(1,0 kg) 4 ! 9 Goulasch 1 portion 2
Vaigle |12 Stinco di maiale 1,218 kg(1,4 kg) 2 | Cerdo | 12 Codillo de cerdo 1,2-1,8 kg(1,4 kg) 2 | 10 Rati de porc 1,025 kg(1,5 kg) 2
13 Pulled Pork 2,0 kg 2 i 13 Cerdo desmenuzado 2,0kg 2 i " Cbtes de porc 0.8-14 kg(1.0kg) 4
14 Arrosto di maiale con cotenna 10kg 9 ; 14 | Asado de cerdo rebozado 1,0 kg 2 ; Porc 12 Jambon c'ie porrc 1.2-1,8 kg(14 kg) 2
croccante ' } corgero |18 Paletila de cordero 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2 } 13 Porc effiloché 20k 2
i i | ordero | oti (
Agnelo 15 Cosciotto di agnello 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2 : 16 Chuletas de cordero 0.4-12 kg(0,8 kg) 4 | 1451 Rotge rt)c;ryc en crolte — ;2 k? — i
X ) | igot d'agneau 0-2, '
16 Costolette di agnello 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 | 17 Salmén 0412 kg(0.8 k) 4 | Agneau - = lg . dg T kgzo 2 kg; :
| | Otelettes d’agneau ,
17 Salmone 0,4-1,2 kg(0.8 kg) 4 : 18 Trucha 04-1.2 kg(0,8 kg) 4 : - S 9 s kg o kg ;
18 Trota 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 i . i ) aumon 4-1,2kg(0,8 kg)
! Pescado | 19 Atun 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 ! .
| i 18 Truite 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
Pesce | 19 Tonno 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4 | R |
! 20 Gambas 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4 ! )
: ] ] Poisson | 19 Thon 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
20 Gamberi 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4 | " } i
i 21 Vieiras 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4 i
2 Capesante 04-0.8 kg(0.6 kg) 4 | | 20 Crevettes 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
ym— y—— ! ’0 o r ! ; ! Verduras | 22 Verduras a la plancha 0,8 kg 4 : 21 Noix de Saint-Jacques 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
u ure grigli X | ! —
o g ! Patat 3 Patata asada 0,4-16 kg(1,0 kg) 2 1 Légumes | 22 Légumes grillés 0,8 kg 4
23 Patate arrosto 0,4-1,6 kg(1,0 kg) 2 ! atatas =, Patata aratinad 0515 ka(1.0 k 2 ! —
Patate : 1 atata gratinada ,5-1,5 kg(1,0 kg) ! Pommes | 23|  Pommes de terre roties | 0,4-1,6 kg(1,0 kg) 2
24 Patate.) gratllnate 0515 kg.(1 0kg) 2 1 25 Galletas 1 porcion 2 1 deterre | 24 | Pommes de terre gratinées | 0,5-1,5 kg(1,0 kg) 2
25 Biscotti 1 porzione 2 : 2% Magdalenas 1 porcion 2 : 5 Biscuits 1 portion D)
2% Muffins 1 porzione 2 1 Pan/ o7 Bollos 1 porcién 3 1 2 Muffins 1 portion 2
Pane/ 27 Panini 1 . 3 ] Pasteles ] Pain/
Dolci anin porzione ] 28 Brownies 1 porcién 2 ] Patisseries 27 Brioches 1 portion 3
28 Brownies 1 porzione 2 : 29 Tarta de manzana 1 porcién 3 ! 28 Brownies 1 portion 2
29 Torta di mele 1 porzione 8 ! 30 | Pizza congelada (base fina) | 02-0,4kg(03kg) | 2 i 29 Tarte aux pommes 1 portion 3
30 | Pizza surgelata (base sottile) | 0,2-0,4 kg(0,3 kg) 2 3 o 21 Pizza congelada 05k ) 3 30 | Pizza surgelée (base fine) | 0,2-0,4 kg(0,3 kg) 2
Pizza | 31| Pizza surgelata (base alta) 0,5 kg 2 : zza (base gruesa) ~ K9 : Pizza | 31 | Pizza surgelée (base épaisse) 0,5 kg 2
32 Pizza fatta in casa 1 porzione 2 1 32 Pizza casera 1 porcion 2 1 32 Pizza maison 1 portion 2
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Anleitung zum Recipe Cook

Einstellung des Recipe Cook-Modus

Driicken Sie die

PN

Drehen Sie den Bedienknopf,

>

Driicken Start

Taste Recipe um das gew(inschte Rezept Taste.
Cook. auszuwahlen.
Kategerle | Nr Men (tandaramiti) | do Rogels
1 Hahnchen, Keulen 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3
. 2 Hahnchen, ganz 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2
Geflugel
3 Ente, ganz 1,7-2,5 kg(2,1 kg) 2
4 Pute, ganz 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1
5 Rinderbraten 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
6 Kalbsbraten 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
Rindfleisch | 7 Rinderfilet 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
8 Rindfleisch Bourguignon 1 Portion 2
9 Gulasch 1 Portion 2
10 Schweinebraten 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
1 Schweinerippchen 0,8-1,4 kg(1,0 kg) 4
Schweingfleisch | 12 Schweinshaxe 1,2-1,8 kg(1,4 kg) 2
13 | Gezogenes Schweinefleisch 2,0 kg 2
14 | Verkrusteter Schweinebraten 1,0 kg 2
) 15 Lammkeule 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
Lammfleisch
16 Lammkoteletts 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
17 Lachs 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
18 Forelle 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
Fisch | 19 Thunfisch 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
20 Garnelen 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
21 Jakobsmuscheln 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
Gemiise | 22 Gegrilltes Gemiise 0,8 kg 4
23 Gebratene Kartoffel 0,4-1,6 kg(1,0 kg) 2
Kartoffel
24 Gratinierte Kartoffel 0,5-1,5 kg(1,0 kg) 2
25 Kekse 1 Portion 2
26 Muffins 1 Portion 2
Gigék 27 Brétchen 1 Portion 3
28 Brownies 1 Portion 2
29 Apfelkuchen 1 Portion 3
30 %ﬂ;‘:}fpgggﬁ‘; 0204kg(03kg) | 2
Pizza 31 | Gefrorene Pizza (dicker Boden) 0,5kg 2
32 Hausgemachte Pizza 1 Portion 2
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PUBuion Aeitoupyiag Recipe Cook

MarAoTe 10 KOUTTI
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MatAoTe TO KoupTTi

Recipe Cook. eAéyxou yia va emAéEeTe  "Evapdn.
NV €mMBUPNTA CUVTAYN.
Karnyopia | Ox. Mevou :thsfr?)‘\)::rjg) oﬁ();:gg
1 Kotétouho, Mour 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3
12 Kotdtouho, OA6KAnpo 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2
lMouAepikd
3 Méma, OASKAnpn 1,7-2,5 kg(2,1 kg) 2
4 laAotroUAa, OAGKANPN 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1
5 Poopie 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
) 6 | Wnt6 pooxapiolo ydhaktog | 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
E::('}‘; 7 Moayapioio gikéTo 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
8 Mooydp! uTroupyKiviov 1 pepida 2
9 koUAag 1 pepida 2
10 Wnto xoipivd 1,0-2,5kg(1,5 kg) 2
1 Xoipivé Traiddkia 0,8-1,4 kg(1,0 kg) 4
Xoipivo | 12 Xolpivo kdTO1 1,2-1,8 kg(1,4 kg) 2
13 | Pulled Pork (uadnpévo xoipivo) 2,0kg 2
14 Wnto xoipivé e kpolaTa 1,0 kg 2
Aovi 15 Apviaio pmouT 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
16 Apviola Toiddakia 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
17 YoAopdg 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
18 MéoTpoga 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
WYapi 19 Tovog 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
20 lapideg 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
21 Xtévia 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
Aaxavikd | 22 Wntd Aaxavika 0,8 kg 4
3 23 Wnrég matdreg 0,4-1,6 kg(1,0 kg) 2
Mordra
24 | Txpamvapiopéveg marareg | 0,5-1,5 kg(1,0 kg) 2
25 MrmiokéTa 1 pepida 2
26 Md@ivg 1 pepida 2
ol o7 YwpdKia 1 pepida 3
aproakeudoyata
28 Mrrpdouvig 1 pepida 2
29 MnAdtriTa 1 pepida 3
Karewuypévn mitoa
- 30 (A";n‘iﬁ ; U”pn) - 0,2-0,4 kg(0,3 kg) 2
31 | Karewuypévn mritoa (a@pdm ¢upn) 0,5 kg 2
32 ZTITIKA TTiToa 1 pepida 2
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Definir o Modo Recipe Cook
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Prima o botdo Rode o manipulo para Prima botao
Recipe Cook. selecionar a receita Iniciar.
pretendida.
. Limite de Peso | Posigédo da
0
e Lk L (Padrao) Prateleira
1 Frango, Coxas 0,6-1,8 kg(1,2 kg) 3
Avesde | 2 Frango, Inteiro 1,0-2,0 kg(1,4 kg) 2
Capoeira | 3 Pato, Inteiro 1,7-2,5kg(2,1 kg) 2
4 Peru, Inteiro 3,2-4,7 kg(4,2 kg) 1
5 Carne Bovina Assada 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
6 Vitela Assada 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
Ca\;;‘sade 7 |  Filene de Came Bovina | 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
8 Beeuf Bourguignon 1 dose 2
9 Goulash 1 dose 2
10 Porco Assado 1,0-2,5 kg(1,5 kg) 2
1 Costeletas de Porco 0,8-1,4 kg(1,0 kg) 4
Carne de .
Porco 12 Pernil de Porco 1,2-1,8 kg(1,4 kg) 2
13 Carne de porco desfiada 2,0kg 2
14 | Porco Assado com Crosta 1,0 kg 2
15 Perna de Borrego 1,0-2,0 kg(1,5 kg) 2
Borrego
16 Costeletas de Borrego 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
17 Salmao 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
18 Truta 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
Peixe | 19 Atum 0,4-1,2 kg(0,8 kg) 4
20 Camardes 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
21 Vieiras 0,4-0,8 kg(0,6 kg) 4
Vegetais | 22 Vegetais Grelhados 0,8 kg 4
23 Batatas Assadas 0,4-1,6 kg(1,0 kg) 2
Batatas
24 Batatas Gratinadas 0,5-1,5 kg(1,0 kg) 2
25 Bolachas 1 dose 2
) 26 Muffins 1 dose 2
Paol |27 Paezinhos 1 dose 3
Pastelaria
28 Brownies 1 dose 2
29 Tarte de maca 1 dose 3
30 | Pizza congelada (base fina) | 0,2-0,4 kg(0,3 kg) 2
Pizza | 31 Pizza congelada 05 kg 2
(base grossa)
32 Pizza caseira 1 dose 2




