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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
PRE KORISCENJA PROCITAJTE SVA UPUTSTVA

Bezbednosne poruke

Vasa bezbednost i bezbednost drugih veoma je vaZzna.

Obezbedili smo mnogo vaznih bezbednosnih poruka u ovom
prirucniku i na vaSem uredaju. Uvek Citajte i sledite sve bezbednosne
poruke.

Procitajte i sledite uputstva kada koristite uredaj da biste izbeqgli rizike
od poZzara, strujni udar, telesne povrede ili oSte¢enja. Ovaj vodi¢ ne
ukljucuje sve moguce situacije koje mogu da se dogode. Uvek se
obratite tehnickom serviseru ili proizvodacu kada se pojavi neki
nerazumljiv problem. Ova uputstva vrede samo ako se na uredaju
pojavljuje simbol drzave. Ako se simbol ne pojavljuje na uredaju,
neophodno je pogledati tehnicka uputstva koja ¢e pruziti neophodna
uputstva koja se odnose na modifikaciju uredaja prema uslovima
koriS¢enja u toj drzavi.

A Ovo je simbol bezbednosnog upozorenija.
Ovaj simbol vas upozorava na potencijalne opasnosti koje
mogu da usmrte ili povrede vas ili druge. Sve bezbednosne
poruke Ce se pojaviti nakon simbola bezbednosnog
upozorenja ili re¢i UPOZORENJE ili OPREZ.

Ove reci znace:

A UPOZORENJE
MoZete smrtno da stradate ili da se ozbiljno povredite ako ne
sledite uputstva.

A OPREZ
MozZete da se povredite ili da izazovete oStecenje proizvoda
ako ne sledite uputstva.

Sve bezbednosne poruke ¢e vam redi Sta je potencijalna opasnost, reci
¢e vam kako da smanjite moguénost povrede i reci ¢e vam Sta moZe da
se dogodi ako se uputstva ne slede.

IISYS l
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UPOZORENJE

|

A\ UPOZORENJE

+ Kako biste umanijili rizik od nastajanja pozZara, strujnog udara ili
povrede lica prilikom koriS¢enja proizvoda, potrebno je postovati
osnovne mere predostroznosti o bezbednosti, ukljucujuci i one koje
slede:

Instalacija

+ Nikada nemojte dozvoliti da se neko penje, sedi, stoji ili visi sa vrata
rerne. MoZe do¢i do povrede zbog dodira sa vrelom hranom ili
samom rernom.

* Zidove, reSetke, dno ili bilo koji drugi deo rerne nemojte oblagati
aluminijumskom folijom ili bilo kojim drugim materijalom. Tako Cete
omesti distribuciju toplote, dovesti do loSih rezultata pecenja i
prouzrokovati trajnu Stetu na unutrasnjosti rerne (aluminijumska
folija Ce se istopiti na unutrasnju povrsinu rerne).

+ Aluminijumsku foliju ili bilo koji drugi materijal nemojte koristiti za
oblaganje dna rerne. Neispravno postavljanje obloga rerne moZe da
dovede do rizika od strujnog udara ili pozara.

* Postarajte se da vas uredaj ispravno montira i uzemlji kvalifikovani
instalater prema uputstvima za instalaciju. Bilo kakvo podeSavanje ili
servis treba da obavljaju samo kvalifikovani instalateri ili tehnicari za
servis.

* Uverite se da je sav materijal za pakovanje uklonjen sa uredaja pre
pokretanja. Plastiku, odecu, papir i ostale zapaljive materijale drZite
daleko od delova uredaja koji mogu da se zagreju.

* Elektri¢na energija mora da bude iskljuena dok se prave elektri¢ne
veze.

* Neispravno povezivanje aluminijumskog ku¢nog oZi¢enja sa
bakarnim vodovima moZe da dovede do opasnosti povezanih s
elektricnom strujom ili poZara. Koristite samo spojnice namenjene za
spajanje bakra na aluminijum i strogo sledite preporucenu
proceduru proizvodaca.
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* Vrata rerne nemojte otvarati i zatvarati nogom ili koristiti
prekomernu silu.

* Otvor za ventilaciju nemojte blokirati maramicom.
« Zive Zivotinje ili organizme nemojte stavljati, Cuvati ili kuvati u rerni.
- Rernu nemoijte koristiti za pecenje loncarije ili suSenje oslikanih
predmeta.

* Uredaj ne sme da se montira iza ukrasnih vrata radi izbegavanja
prekomernog zagrevanja.

* Uredaj nemojte montirati na podu.

* Osigurajte da je uredaj iskljucen pre zamene lampice radi
izbegavanja moguceg strujnog udara.

* Proverite podeSavanja demo rezima.

- Grejaci odeljka za kuvanje nece raditi kada je demo rezim podeSen
na ukljuceno (na ekranu Ce se pojaviti poruka Demo ili D). Ukoliko je
rezim podeSen na ukljueno, mora se onemogucditi pre nego Sto
rerna bude mogla da se koristi za kuvanje.

Rad

* Rernu nemojte koristiti u komercijalne svrhe. Ova rerna je iskljucivo
namenjena samo za koris¢enje u domadinstvu.

 NEMOJTE DODIRIVATI GREJNE ELEMENTE ILI UNUTRASNJE
POVRSINE RERNE. Grejni elementi mogu biti vrudi ¢ak i ako su tamne
boje. Unutrasnje povrsine rerne se zagreju dovoljno da izazovu
opekotine. Tokom i nakon koriS¢enja nemojte dodirivati ili dopustati
da odeca ili drugi zapaljivi materijali dodiruju grejne elemente ili
unutrasnje povrsine rerne dok nije proslo dovoljno vremena da se
ohlade. Ostale povrSine, kao Sto su otvori za ventilaciju rerne i
povrsine u blizini ovih otvora, vrata rerne i prozori na vratima rerne
se takode greju i mogu da izazovu opekotine ako se ne ohlade.

* Budite oprezni kada otvarate vrata. Vreo vazduh i para koji izlaze
mogu da izazovu opekotine na rukama, licu i o¢ima. Pustite da vreo
vazduh ili para izadu iz rerne pre vadenja ili zamene hrane u rerni.

+ Nemojte koristiti plastiku za pokrivanje hrane. Koristite samo foliju ili
poklopce koji su pogodni za koriS¢enje u rerni.

IISYS l
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Nikada nemojte pokusSavati da susite ku¢nog ljubimca u rerni.
Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj za zagrevanje prostorije.

Uvek koristite drZace za tepsije ili rukavice kada vadite hranu iz rerne.
Posude ce biti vruce. Koristite samo suve drzace za tepsije. Mokri ili
vlazni drzadi za tepsije na vrelim povrSinama mogu da dovedu do
opekotina zbog pare. Nemojte dopustiti da drzac za tepsiju dodiruje
vrele grejne elemente. Nemojte koristiti peskir ili neku drugu
glomaznu krpu za vadenje hrane.

Nemojte grejati neotvorene posude za hranu. Pritisak u posudama
moZze da dovede do pucanja Sto moZe izazvati povredu.

Nemojte dopustati da aluminijumska folija ili sonda za merenje
temperature dodiruju grejne elemente.

Nemojte dodirivati reSetke u rerni dok su vruce.

Ako reSetka mora da se pomeri dok je rerna vruc¢a, nemojte dopustiti
da drZac za tepsiju dodiruje vruce grejne elemente u rerni.

ReSetku izvucite iz rerne do poloZaja za zaustavljanje kada u rernu
stavljate ili vadite hranu iz rerne. Ovo pomaZze kod sprecavanja
opekotina nastalih dodirivanjem vrelih povrsSina na vratima ili
zidovima rerne.

Rernu nemoijte da koristite ako se na grejnom elementu stvori sjajna
tacka tokom koris¢enja ili se vide drugi znaci ostecenja. Sjajna tacka
ukazuje na to da grejni element moZe da padne i izazove potencijalnu
opekotinu, poZar ili opasnost od strujnog udara. Odmabh iskljucite
rernu i neka kvalifikovani serviser zameni grejni element.

NEMOJTE blokirati otvor za ventilaciju na rerni tokom rada. Ovo moze
da osteti elektricne delove rerne. Vazduh mora slobodno da cirkuliSe.
Donjeg obruba otvora za ventilaciju treba da bude ispravno sklopljen
na prednjem donjem delu rerne pre montiranja vrata rerne.

Na otvorena vrata rerne nemoijte stavljati velike i teSke predmete, kao
Sto je cela ¢urka.

Budite paZljivi kada su vrata otvorena da biste izbegli povrede.

Ako su vrata ili zaptivke na vratima oSteceni, rerna ne sme da se
koristi dok je ne popravi stru¢no kvalifikovano lice.

Ne dopustajte deci da ulaze u rernu.
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* Ruku nemoijte stavljati ispod kontrolera ili izmedu vrata i donjeg
obruba otvora za ventilaciju tokom rada. Spoljasnjost rerne moze da
bude veoma vruca na dodir.

* Ovaj uredaj mogu da koriste deca starosti 8 godina i viSe, kao i lica sa
umanjenim fizickim, ¢ulnim i mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili upuc¢ena
u koriscenje uredaja na bezbedan nacin i razumeju ukljucene
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. CiS¢enje i
odrZavanje ne mogu obavljati deca bez nadzora.

+ Mala deca moraju biti pod nadzorom radi sigurnosti da se ne igraju
sa uredajem.

* Uredaj postaje vru¢ tokom upotrebe. Potrebno je voditi racuna da bi
se izbeglo dodirivanje grejnih elemenata u rerni. Mala deca ne treba
da budu u blizini.

- Ove povrsine mogu biti dovoljno vruce da oprze kozu ¢ak i nakon
zavrSetka kuvanja, iako tako mozda ne izgledaju, pa izbegavajte da
Sake i ruke stavljate u rernu.

* Dostupni delovi mogu da se zagreju tokom koris¢enja. Mala deca ne
treba da budu u blizini.

* IzloZeni delovi rerne mogu da se zagreju tokom pecenja. Deca ne
treba da budu u blizini.

+ U uputstvima je navedeno da pod takvim uslovima povrsine mogu da
budu toplije nego inace i deca ne treba da budu u blizini.

IISYS l

Odrzavanje

* Predmete koji bi mogli privuéi paznju dece ne treba drzati iza ili u
ormari¢ima iznad uredaja za kuvanje. Deca koja se popnu na rernu da
dohvate stvari mogu ozbiljno da se povrede.

* Vruée posude i pribor ostavite da se ohlade na bezbednom mestu van
domasaja male dece.

* Ako su oStecena staklena vrata, povrSina ili grejna jedinica rerne,
prekinite koris¢enje uredaja i pozovite servis.

* Pre servisiranja uvek iskljucite napajanje uredaja.
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Pre zamene lampice u rerni iskljucite elektri¢nu energiju u rerni na
glavnom prekidacu ili na tabli sa osiguracima.

Nikada nemojte sipati hladnu vodu preko vruce rerne u svrhe
Ciscenja.

Nemojte Cistiti pomocu metalnih sundera za ribanje. Deli¢i mogu da
se otkinu sa sundera i dodirnu elektri¢ne delove i dovedu do rizika od
strujnog udara.

Kada se ova rerna ne koristi, nemojte u njoj Cuvati nikakve materijale,
osim onih dodataka koje je preporucio proizvodac.

ReSetke ili bilo koji drugi deo rerne nemojte pokrivati metalnom
folijom. Ovo ¢e dovesti do pregrevanja rerne.

Ako je rerna mnogo zaprljana od ulja, pirolizirajte rernu pre
ponovnog koris¢enja. Ulje moZe izazvati pozar.

Ako tokom pirolize dode do pozara u rerni, iskljucite rernu i pricekajte
da se vatra ugasi. Nemojte na silu otvarati vrata. Ulazak svezeg
vazduha na temperaturama pirolize moZe dovesti do sukljanja
plamena iz rerne. Ukoliko ne sledite ovo uputstvo, moZe doci do
ozbiljnih opekotina.

Ako se rerna ispusti ili oSteti, kvalifikovani serviser treba temeljno da
je pregleda pre koriséenja.

Ako je kabl za napajanje oStecen, mora da ga zameni proizvodac,
njegov serviser ili lica sli¢nih kvalifikacija da bi se izbegla opasnost.
(samo na nekim modelima)

NEMO]JTE DODIRIVATI GREJNE ELEMENTE ILI UNUTRASNJE
POVRSINE KOMORE RERNE. Tokom i nakon koris¢enja ili &Gis¢enja
unutrasnjosti, nemojte dodirivati drugim zapaljivim materijalima
grejne elemente ili unutrasnje povrsine komore rerne dok ne prode
dovoljno vremena da se ohlade. Ostale povrsine, kao Sto su prozori
na vratima rerne i lampica u rerni, takode se greju i mogu da izazovu
opekotine ako se ne ohlade.

Rizik od poZara i zapaljivi materijali

Zapaljive materijale nemojte skladistiti ili koristiti unutar ili u blizini
rerne. Zapaljivi materijali ukljucuju papir, plastiku, drzace za caSe,
krpe, zidne obloge, zavese i benzin ili druga zapaljiva isparenja i
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te€nosti kao Sto su mast ili ulje za kuvanje. Ovi materijali mogu da se
zapale kada se rerna ne koristi.

* Budite veoma paZljivi kada pomerate ili odlaZete vru¢u mast.

* Nosite odgovarajucu kecelju. Nemojte nositi Siroku ili opustenu
odecu koja moZe da se zapali ako dodirne vruée povrsine i izazove
ozbiljne opekotine.

* Rernu nemojte koristiti za suSenje odece. Rernu koristite iskljucivo u
namenjenu svrhu.

+ Ako se direktno iznad rerne nalazi ormaric za skladistenje, koristite ga
za skladiStenje stvari koje se ne koriste Cesto i mogu bezbedno da se
skladiSte u podrucju izloZzenom toploti. Temperature mogu biti
opasne po isparljive materije poput zapaljivih te€nosti, sredstava za
CiS¢enje ili aerosoli u spreju.

* Nemoijte koristiti vodu na poZaru nastalom zbog masti. Ako dode do
poZara u rerni, vrata ostavite zatvorena i iskljucite rernu. Ako vatra i
dalje gori, na vatru bacite sodu bikarbonu ili koristite aparat za
gasSenje pozara. Na vatru nemoijte stavljati vodu ili brasno. Brasno
moZze biti eksplozivno, a voda moZe da rasiri pozar nastao zbog masti
i dovede do telesne povrede.

IISYS l

OPREZ

Rad
* Masnocu uvek sporo zagrevaijte i pazite dok se greje.
* Ako przite na kombinaciji ulja i masti, pomesajte ih pre zagrevanja.

* Koristite termometar za duboko ulje, ako je moguce, da sprecite
prekomerno zagrevanje masti preko tacke stvaranja dima.

+ Koristite najmanju koli¢inu masti za efikasno przenje na malo ili u
dubokom ulju. Ako u pleh naspete previse masnoce, moZe dodi do
prosipanja kada se doda hrana.

* Dostupni delovi mogu da se zagreju kada se koristi rostilj.

+ Kada u rerni koristite vrecice za kuvanje ili przenje, sledite uputstva
proizvodaca.

* Vrata ili spoljasnja povrSina mogu da se zagreju kada uredaj radi.
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* Ovu rernu nemojte koristiti u druge svrhe osim za kuvanje.

* Budite paZljivi ako otvarate vrata kada rerna radi. Vrele povrSine
mogu da izazovu ozbiljne opekotine.

* Da bi se izbegla opasnost zbog nemarnog ponovnog postavljanja
toplotne sklopke, ovaj uredaj ne sme da ima napajanje preko
eksternog uredaja za ukljucivanje kao Sto je tajmer ili da bude
povezan na strujno kolo koje redovno ukljucuje ili iskljucuje
komunalna sluzba.

* Prekomerno prosuta hrana treba da se ukloni pre ¢iséenja.

+ Kada koristite reZzim za CiS¢enje, iz rerne uklonite tepsiju, duboki pleh,
Zianu resSetku, svo posude, aluminijumsku foliju ili bilo koji drugi
materijal.

Odrzavanje

« Nemojte popravljati ili menjati nijedan deo uredaja osim ako izricito
nije preporuceno u priru¢niku. Svako ostalo servisiranje treba da
obavi kvalifikovani tehnicar.

* Nemojte da koristite jaka abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre
metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima rerne jer mogu da
ogrebu povrsinu. Ogrebotine mogu dovesti do pucanja stakla.

* Uverite se da su lampice u rerni hladne pre c¢iséenja.

+ Nemoijte distiti zaptivku na vratima. Zaptivka na vratima neophodna
je za dobro zaptivanje. Treba paziti da se zaptivka ne trlja, osteti ili
pomera.

* Plehove i reSetke nemojte ispirati pod vodom odmah nakon kuvanja.
Ovo mozZe dovesti do pucanja ili oStecenija.

* Potrebno je da se rerna redovno Cisti i da se uklanjaju ostaci hrane.
Ukoliko se rerna ne odrzava u Cistom stanju, moZze doci do
propadanja povrsine, Sto moZe da skrati radni vek uredaja i moze
dovesti do opasne situacije.

* Sredstvo za ¢iS¢enje rerne nikada nemoijte koristiti u odeljku za
kuvanje dok je joS topao i nikada nemoijte zagrevati rernu ako nije
obrisano svo sredstvo za CiS¢enje rerne.

+ Dodatke nemoijte Cistiti u masini za pranje sudova.
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* Za CiSCenje rerne nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje rerne,
parocistace, agresivna hemijska sredstva za CiS¢enje, izbeljivac, sirce,
Celi¢ne sundere za ribanjeili abrazivne sundere ili sredstva za CiS¢enje
jer mogu trajno da oStete povrsinu rerne.

DISAYS
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CUVANJE ZIVOTNE SREDINE
Odlaganje

A\ OPREZ
* VaSa nova rerna je ispravno spakovana za transport. Uklonite sav
materijal za pakovanje pre koriS¢enja uredaja.

* Nemojte da zaboravite da uklonite folije sa teleskopskih vodilica
(model WS7D76*2** WSED7613*) i sa panela.

Jedan materijal za pakovanje

Materijal za pakovanje Alfabetski Brojcano
Plastika Polietilen PET 1
tereftalat
Polieti!en velike HDPE 2
gustoce
Polivinil-hlorid PVC 3
PoIieti!en male LDPE 4
gustoce
Polipropilen PP 5
Polistiren PS 6
Papir i karton | Talasasti papir PAP 20
Drugi karton PAP 21
Papir PAP 22
Metali Celik FE 40
Aluminijum ALU 41
Drvo Drvo FOR 50
Pluta 51
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Materijal za pakovanje Alfabetski Brojcano
Tekstil Pamuk TEX 60 f—
Juta 61 S
<
Staklo Providno staklo GL 70 =
Zeleno staklo 71
Smede staklo 72

* Materijal za pakovanje moZe u potpunosti da se reciklira. Adrese za
ekoloski prihvatljivo odlaganje moZete da dobijete u vasoj opstini.

* Ako Zelite da privremeno uskladiStite rernu, izaberite suvo mesto bez
prasine. Prasina i vlaga mogu negativno da uticu na radne delove u
rerni.

IskoriSc€eni uredaji

A\ OPREZ

+ IskoriS¢eni uredaji moraju se oznaciti kao neupotrebljivi pre
odlaganja tako da viSe ne predstavljaju rizik. Da biste ovo postigli,
iskljucite iz napajanja i uklonite kabl za napajanje.

Radi zastite Zivotne sredine, iskoriS¢eni uredaji moraju da se odlazu na
odgovarajudi nacin.

* Uredaj ne sme da se odlaZe sa obi¢nim komunalnim otpadom.

+ VaSa opstina Ce vas obavestiti o vremenu prikupljanja posebnog
otpada ili oznaciti javna odlagalista.
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Odlaganje starog aparata

* Ovaj simbol precrtana kanta za smece pokazuje da
elektricni i elektronski otpad (WEEE) treba da se odlaze
odvojeno od obi¢nog komunalnog otpada.

mmmm  ° Starielektricni aparati mogu da sadrze otrovne supstance,
tako da Ce pravilno odlaganje Vaseqg starog aparata
pomoci spreavanju pojave negativnih posledica po
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Vas stari aparat moZe da
sadrZi delove za viSekratnu upotrebu koji se mogu koristiti
zazamenu drugih proizvoda i druge vredne materijale koji
se mogu reciklirati radi o€uvanja ogranicenih resursa.

+ Vas aparat moZete da odnesete u radnju gde ste ga kupili
ili da kontaktirate lokalnu vladinu kancelariju za otpad
kako biste dobili informaciju o najbliZzoj autorizovanoj
WEEE stanici za odlaganje ovog otpada. Za najnovije
informacije za Vasu zemlju, molimo Vas da pogledate web
stranicu www.lg.com/global/recycling.

UPUTSTVA ZA INSTALACHJU

Instalaciju treba da obavlja samo kvalifikovani strucni elektricar.

Bezbednosna uputstva za instalatera

Rerna mora da se montira u skladu sa uputstvima proizvodaca.
Pogledajte prirucnik za montaZu za viSe informacija 0 montaZzi.

+ Uredaj nemojte montirati ako je doSlo do oStecenja prilikom
transporta. Obratite se informativhom centru za klijente kompanije
LG Electronics.

+ Uverite se da tokom montaze niko ne moze do¢i u dodir sa Zivim
delovima.

« Kuciste ili ormari¢ u koji se rerna montira mora biti uskladeno sa
propisima o stabilnosti prema standardu DIN 68930.

* Rernu mora da montira kvalifikovani strucni elektri¢ar u skladu sa
odgovarajuéim propisima i standardima.
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* Rerna je teZzak uredaj i s velikom paznjom moraju da je prenose
najmanje dve osobe.

* Pre prvog koriS¢enja uklonite pakovanje i sa spoljasnje stranei iz
unutrasnjosti uredaja.

* Nikakve modifikacije ne smeju da se vrse na tehnickim
karakteristikama rerne.

« Iskljucite napajanje uredaja na glavnhom prekidacu ili na tabli sa
osiguracima. Ukoliko to ne ucinite, moZe doci do ozbiljne telesne
povrede, smrti ili strujnog udara.

* Uverite se da su tepsija i ZiCana reSetka na ispravnom mestu jer su
zakacke za teleskopsku vodilicu umetnute kroz otvore na obe strane.

Elektricni spojevi

+ Ako nakon montaZze nije dostupan prekidac, mora se obezbediti
dodatni nacin isklju¢ivanja za sve polove. Nacin iskljuivanja mora da
bude deo fiksnog oZi¢enja u skladu sa pravilima za oZi¢enje.

* Ovaj uredaj sadrZi spoj uzemljenja zbog funkcionalnih svrha.

IISYS l
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PREGLED PROIZVODA

Funkcije proizvoda

Spoljasnjost/unutrasnjost

U’HUHU BHUHU = ﬂﬁ;@ o
e ﬂ“ﬂﬂu L o
3 [ [ o — 1T
® e i) | S ®
Wil 1ol 9nnu,uo Il e \L@
=
® | Ekran (® | Zicana resetka
® | Kontroler rerne @ | Tepsija
(® | Vratarerne Zaptivka
@ Tocki¢ kontrolera rerne ® Nalepnica sa specifikacijama, plo€ica sa
modelom i serijskim brojem
(® | Nosat resetke (2 ea)
. ____________________________________________________________________________|]
NAPOMENA

+ Model i serijski broj moZete da proverite na nalepnici sa specifikacijama.
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Dodatna oprema
® Nosac resSetke (2 ea)
A OPREZ + Samo model WS7D76*2** WSED7613*
+ Nakon montaZe skinite zastitni film sa panela ® Teleskopska vodilica (2 ea)
kao i sa teleskopskih vodilica. + Samo model WS7D76*2** WSED7613*
® Nosac reSetke (2 ea)
NAPOMENA + Samo model WS7D76%*1%** WSED7612*
+ Obratite se svom informativnom centru za @ | Zicana regetka (1 ea)
klijente kompanije LG Electronics ako bilo Sta od
dodataka nedostaje za vas odredeni model. ® | Tepsija (1 ea)
- Kontakt podatke za sve zemlje potraZite u
prilozenom garantnom listu. ©® | Duboki pleh (1 ea)
+ Koristite samo odobrene delove radi svoje Vide redetki (1 ea)
bezbednosti i duZeg trajanja proizvoda. ©)
. . . + Samo model WS7D76*1**, WS7D76*2**
+ Proizvodac nije odgovoran za neispravan rad

proizvoda ili nesrece nastale zbog koriS¢enja
zasebno kupljenih komponenata ili delova koji Dodaci za montazu
nisu odobreni.

+ Slike u ovom priru¢niku mogu da se razlikuju od
stvarnih komponenata i dodataka koji su
podlozni promeni od strane proizvodaca bez
prethodnog obavestenja u svrhe poboljsanja

proizvoda. @W

Dodaci za kuvanje

IISYS l

@ | Drveni vijci za montaZu (2 ea)
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Prirucnici
@® @
@™ | Korisni¢ko uputstvo

®

Vodi¢ za montazu

(® | Smernice za recepte
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Kontrolna tabla za rad
Funkcije kontrolne table
© @06 @ ®® @
. |
J L J L [ ] [ ]
o 8 ¥ & & 0
[CIRC; O O
p e [ ] p [ ]
© @ @ @ B
® Meni
Pritisnite da izaberete Zeljeni reZim kuvanja.
® Temperatura
Pritisnite da izaberete temperaturu.
® Brzo zagrevanje
Pritisnite da koristite funkciju Brzo zagrevanje.
® Ekran
Pritisnite bilo koje dugme na kontrolnoj tabli da aktivirate ekran.
Zaklju€avanje kontrola
® Pritisnite i drZite dugme 3 sekunde da aktivirate ili deaktivirate funkciju Zaklju€avanje
kontrola.
® PodeSavanja
Pritisnite da namestite podeSavanja rerne.
@ Zaustavljanje
Pritisnite da zaustavite sve aktivne radnje u rerni.
Kontrolni tockié
Okrenite tocki¢ da izaberete reZim rada rerne. Pogledajte deo Upravljanje rernom.
KyBamwe no peuenty (Recepti)
® Pritisnite da biste koristili funkciju Kysamwe no peuenty (Recepti) Pogledajte deo
Upravljanje rernom.
Tajmer

Pritisnite da podesite ili otkaZete tajmer za rernu.

IISYS l
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Vreme kuvanja i vreme zavrSetka

© Pritisnite da biste koristili funkciju Vreme kuvanja i vreme zavr3etka.
® Svetlo
Pritisnite da svetla u rerni ukljucite ili iskljucite.
Pokretanje na daljinu
Pritisnite da izaberete funkciju Pokretanje na daljinu.
® Wi-Fi
Pritisnite i drZite dugme 3 sekunde da biste uredaj povezali na Wi-Fi mreZu.
Pokretanje

Pritisnite da pokrenete odabrane funkcije na rerni.

Ikone na ekranu
Ikone se na ekranu pojavljuju kada su aktivirane.

Ikonica Znacenje Ikonica Znacenje

Ekonomicni rezim
(EkoHOMUYHU Bpyh
BasAyx (Ekonomicni
@ vruéi vazduh), gz Temperatura

EKOHOMMYHO ropwe n
Aoke rpejame
(Ekonomicno grejanje
od vrha ka dnu))

Brzo zagrevanje

Ba3ayx (PrZenje na
vazduhu)

Tajmer

Pe)xum 3a nuuy
(i> (RezZim Pica)
C=
7

Bf
[A}
®putupame Ha Bpyh @

Cy-Bup Ha Bpyh

Ba3ayx (Kuvanje u |$ Vreme kuvanja

vakuumu na vazduhu)

Opap>kaBame Tonjote .
.lf { fl. (Toplo) % Vreme zavr3etka
Opamp3aBawe - .
-)Oe X (Oﬂml:zavanje) % Zakljucavanje
~ Ouzamwe Tecta « .
1 +1 ) (NadolaZenje testa) )) PodeSavanje zvuka

Nuponusa (Piroliza) D ReZim demo

000
000
000
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Ikonica Znacenje

Ikonica Znacenje

EasyClean

Wi-Fi

Funkcija InstaView

IISYS l

Pokretanje na daljinu

Pode3avanje sata

e}l

KyBawe no peuenty
(Recepti)

>] ) | )

Saveti za uStedu energije

+ Kuvanje na viSe reSetki Stedi vreme i energiju.
Kad god je to moguce, zajedno u jednoj rerni
kuvajte hranu koja zahteva istu temperaturu
kuvanja.

+ Sledite smernice za ispravno postavljanje
reSetke i pleha za optimalni ucinak i ustedu
energije.

+ Smanijite potro3nju energije tako 3to cete blaga
zaprljanja u rerni Cistiti pomocu funkcije
EasyClean umesto funkcije Muponusa
(Piroliza).

Izbegavajte da otvarate vrata rerne viSe nego 3to
je neophodno tokom kori$éenja. Ovo pomaze da
rerna odrzi temperaturu, spreci nepotrebno
gubljenje toplote i ustedi energiju.

Promena podeSavanja

PodeSavanja (InstaView, sat,
ja€ina zvuka)
Da namestite podeSavanja nakon pocetnog

podeSavanja, pritisnite dugme PodeSavanja na
kontrolnoj tabli da otvorite ekran za podeSavanja.

Pritisnite dugme PodeSavanja 533 vi$e puta da
biste pokrenuli kontrolni tockic za pregled i
promenu podeSavanja rerne.

Opcija PodeSavanja omogucava:
+ podeSavanje funkcije InstaView
+ pode3avanje rezima sati na satu (12 ili 24 sata)

+ pode3avanje jatine zvuka

Podesavanje funkcije InstaView
Funkcija InstaView omogucava vam da vidite

sadrzaj rerne bez otvaranja vrata tako Sto Cete
kucnuti na stakleni panel.

1) Jednom pritisnite dugme PodeSavanja ¢35 ili
okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete funkciju
InstaView. Simbol treperi.

Funkcija InstaView

l@

2) Pritisnite kontrolni tocki¢ da promenite
podeSavanje.

3)  Okrenite kontrolni tocki¢ da ukljucite/iskljucite
funkciju InstaView.

4) Pritisnite kontrolni tocki¢ da prihvatite
promenu.

Pode3avanje sata

Vreme se prikazuje na ekranu kada se rerna ne
koristi.

1)  Dvaput pritisnite dugme PodeSavanja 3 ili

okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete sat.
Simbol treperi.

Podesavanje sata

O

2) Pritisnite kontrolni tocki¢ da promenite
podeSavanje.

3) Jednom okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete
12-Casovni sat, a dvaput da izaberete 24-
Casovni sat, a zatim pritisnite za podeSavanje.
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4)  Okrenite kontrolni tocki¢ da podesite sat i
minute.

5)  Pritisnite kontrolni tocki¢ da prihvatite
promenu.

Pode3avanje jacine zvuka
Podesite jacinu zvu¢nog signala.

1) Triput pritisnite dugme PodeSavanja £ li

okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete jacinu.

Simbol treperi.

PodeSavanje zvuka

<)

2) Pritisnite kontrolni tocki¢ da promenite
podeSavanje.

3) Okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete opcije
ISKLJUCENO, Nisko ili Visoko.

4)  Pritisnite kontrolni tocki¢ da prihvatite
promenu.

PodeSavanje reZima kuvanja

® @06 (‘PCSE

\__/

o

® i0
@

1)  Pritisnite dugme Meni ® uzastopno ili
okrenite kontrolni tocki¢ ® da izaberete
Zeljeni reZim rada @.

2)  Pritisnite kontrolni tocki¢ ® da izaberete
Zeljeni reZim rada @.

3)  Okrenite kontrolni tocki¢ ® da izaberete
Zeljenu temperaturu kuvanja ®.

4)  Pritisnite dugme Pokretanje (® ili pritisnite
kontrolni toZki¢ ® da pokrenete rad.

Zakljucavanje kontrola

Funkcija Zaklju€avanje kontrola automatski
sprecava uklju€ivanje vecine kontrola na rerni.

Onemogucava sat, tajmer i unutrasnje svetlo u
rerni. Ne zakljucava vrata rerne.

Zakljucavanje/otkljucavanje

1) Pritisnite dugme Zaklju€avanje kontrola s 3
sekunde na ekranu da zaustavite rad svih
dugmadi.

2) Pritisnite dugme Zaklju€avanje kontrola 3
sekunde na ekranu da otpustite sva dugmad iz
Zaklju€avanja kontrola.

]
NAPOMENA

* Funkcija Zaklju€avanje kontrola se ne moze
podesiti tokom rada rerne.

Lampica u rerni

Unutra3nje svetlo u rerni automatski se ukljucuje
kada su vrata otvorena.

+ Pritisnite dugme Svetlo -©- da ru¢no ukljucite/
iskljucite svetlo u rerni.

+ Kada rerna postigne podeSenu temperaturu,
lampica za zagrevanje zasvetli 5 puta.

+ Kucanje dva puta na stakleni panel ukljucuje ili
iskljucuje svetlo u unutradnjosti.

Wi-Fi

Uredaj poveZite na ku¢nu Wi-Fi mreZu da biste
koristili funkciju Pokretanje na daljinu i ostale
pametne funkcije. Pogledajte deo Pametne
funkcije za viSe detalja.

PodeSavanje Wi-Fi mreze

1)  Pritisnite i drzite dugme Upravljanje na
daljinu 3 sekunde, a ikona Upravljanje na
daljinu treperi kada je funkcija Wi-Fi spremna
za koriscenje.

2) Sledite uputstva u aplikaciji LG ThinQ na
pametnom telefonu za korid¢enje funkcije Wi-
Fi.
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Pokretanje na daljinu

Ako se uredaj registruje na ku¢nu Wi-Fi mreZzu,
funkcija zagrevanja rerne moZze da se pokrene ili
zaustavi pomocu aplikacije LG ThinQ na
pametnom telefonu.

Pode3avanje funkcije Pokretanje na
daljinu (aktivacija ili deaktivacija
mreznog ulaza)

1)  Otvorite vrata rerne da se uverite da je rerna
prazna i spremna za zagrevanje. Hranu
nemojte stavljati u rernu.

2) Zatvorite vrata rerne. Funkcija Pokretanje na
daljinu moZe da se podesi samo kada su vrata
rerne zatvorena.

3) Za aktivaciju pritisnite dugme Pokretanje na
daljinu, a ikona Pokretanje na daljinu se
pojavljuje kada je spremna za koris¢enje.

4)  Za deaktivaciju ponovo pritisnite dugme
Pokretanje na daljinu, a ikona Pokretanje
na daljinu nestaje.

5) Sledite uputstva u aplikaciji LG ThinQ za
koriS¢enje funkcije Pokretanje na daljinu.

]
NAPOMENA

+ Funkcija Pokretanje na daljinu se iskljuCuje u
slede¢im situacijama:

- Pokretanje nadaljinu nikada se ne podeSava u
aplikaciji pametnog telefona.

- Postoje problemi sa funkcijom Pokretanje na
daljinu.

+ Ikona Wi-Fi na ekranu prikazuje status mrezne
veze uredaja. Ako ikona za Wi-Fi ne svetli,
pomocu aplikacije na pametnom telefonu
izaberite Wi-Fi mreZu ili ponovo registrujte
proizvod.

+ Lo3a Wi-Fi veza moZe da odgodi funkciju
Pokretanje na daljinu.

RezZzim demo

ReZim demo je samo za pokazivanje ili koris¢enje u
prodavnici. Rerna se nece grejati kada je rezim
demo aktiviran.

& © O

[CANC] R O

! o

1) Istovremeno pritisnite dugme Recepti (D i
dugme Svetlo @ 3 sekunde.

2) lkona za rezim demo pojavljuje se na ekranu
kada je aktiviran.

D Ikona za reZim demo

3) Zadeaktivaciju, istovremeno pritisnite dugme
Recepti i dugme Svetlo @ 3 sekunde.

Upravljanje rernom

Pre koris¢enja rerne

|

NAPOMENA

+ Zbog ciklitne promene temperature,
termometar smeSten u komori rerne mozda
nece pokazivati istu temperaturu podeSenu na
rerni.

+ Grejanje se iskljuCuje ako se vrata otvore tokom
rada. Grejanje se ponovo automatski ukljucuje
kada se vrata zatvore.

Izbegavajte da otvarate vrata rerne viSe nego Sto
je neophodno tokom koriS¢enja. Ovo pomaze da
rerna odrzi temperaturu, spreci nepotrebno
gubljenje toplote i ustedi energiju.

Pokretanje

Nakon povezivanja uredaja na napajanje ili nakon
nestanka struje, dvotacka na vremenima treperi.
Da uklonite treperenje vremena, pritisnite bilo koje
dugme i ponovo podesite sat ako je potrebno.

IISYS l



26 RAD

CiScenje odeljka za kuvanje i
dodataka

Pre koriS¢enja uredaja za pripremu hrane prvi put,
morate da ocistite odeljak za kuvanje i dodatke.
Dodatke ofistite ru¢no kao Sto je opisano u
uputstvima za Odrzavanje.

* Provetrite kuhinju kada se uredaj zagreva.

+ Uverite se da nije preostalo materijala za
pakovanje, kao 3to su palete od polistirena, u
komori za kuvanje i uklonite lepljivu traku iz
unutradnjosti i sa spoljasnjosti uredaja.
Pogledajte Prirucnik za kuvanje za upravljanje
rernom.

+ Glatku povrSinu komore za kuvanje obriSite

mekom, vlaznom krpom pre zagrevanja uredaja.

+ Da se resite mirisa novog uredaja, zagrejte ga
dok su vrata rerne zatvorena kada je komora za
kuvanje prazna.

Otvor za ventilaciju na rerni

Podrugja u blizini otvora za ventilaciju mogu da se
zagreju tokom rada i mogu da izazovu opekotine.
Izbegavajte da stavljate plastiku u blizini otvora za

plastiku.

Normalno je da se vidi para tokom kuvanja hrane s
velikim sadrZzajem vlage.

A UPOZORENJE

* Nemojte blokirati otvor za ventilaciju izmedu
vrata rerne i kontrolera.

A UPOZORENJE

+ Uklonite zastitni film sa svih teleskopskih
vodilica.

Zadniji otvor

Prednji otvor

Kukica za zadnji nosac reSetke (zakrivljena)

CANCINORNC)

Kukica za prednji nosac reSetke (ravna)

Sklapanje nosaca
(teleskopskog) reSetke
Sklopite nosace re3etki sa obe strane komore rerne

pre upravljanja rernom prvi put. Ovo drZi posude
na mestu.

1) Nosac poravnajte u komori rerne. Tako da
zakrivljeni deo nosaca bude usmeren prema
vratima rerne.

+ Model WS7D76%2** WSED7613*: zakacke

teleskopskih vodilica moraju biti okrenute
nagore.

2)  Umetnite kukicu za zadnji nosac reSetke ®u
otvor u komori rerne @.

3) Umetnite kukicu za prednji nosac reSetke @ u
otvor u komori rerne @ i pritisnite da
osigurate spoj.

4)  Ponovite korake 1-3 na drugoj strani komore
rerne.
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Uklanjanje nosaca reSetke

A UPOZORENJE

+ Nemojte dodirivati reSetke u rerni dok su vruce.

1) Lagano podignite re3etku .

2) Povucite predniji deo reSetke od bo¢nog zida

3) Nastavite sa namesStanjem reSetke prema
centru rerne @ dok povlatite zadnji deo
reSetke od bocnog zida da biste oslobodili
kukicu ®.

4)  Ponovite korake 1-3 na drugoj strani komore
rerne.

KoriSéenje teleskopskih vodilica
(model
WS7D76*2** WSED7613%)

Teleskopske vodilice se uvlace i izvlate po okviru.
Ovako se teSko posude drZi u ravni i sprecava da

sklizne napred kada se teleskopska vodilica izvuce
do kraja.

+ Uverite se da su tepsija i Zicana reSetka na
ispravnom mestu jer su zakacke za teleskopsku
vodilicu umetnute kroz otvore na obe strane.

KoriS¢enje standardnih reSetki
u rerni

ReSetke imaju nagore okrenut zadniji rub koji
sprecava da se nenamerno izvuku iz komore rerne.

A OPREZ

+ Vratite reSetke u rernu pre ukljuivanja rerne
radi spreCavanja opekotina.

+ Re3etke nemojte pokrivati aluminijumskom
folijom ili bilo kojim drugim materijalomili
nemojte niSta drugo stavljati na dno rerne. Na taj
nacin ¢ete dovesti do slabog pecenja i moZete da
oStetite dno rerne.
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A OPREZ

+ Re3etke u rerni postavljajte samo kada je rerna
hladna.

Uklanjanje resSetki

1) Izvucite reSetku ravno napred dok ne stane.
2) Podignite prednji deo reSetke i izvucite je.
Zamena reSetki

1) Kraj reSetke stavite na nosac.

2) Nagnite prednji deo nagore i gurnite reSetku.

Funkcija InstaView

Kucnite dva puta na sredinu staklenog panela da
biste otkrili sadrZaj rerne bez otvaranja vrata.

A OPREZ

+ Staklena vrata nemojte udarati prekomernom
silom. Nemojte dozvoliti da Cvrsti predmeti kao
Sto su posude ili staklene boce udaraju u staklo
na panelu vrata. Staklo moZe da se razbije i
dovede do telesne povrede.

]
NAPOMENA

+ Kucanje dva puta na stakleni panel ukljucuje ili
isklju€uje svetlo u unutrasnjosti.

+ Svetlo ostaje UKLJUCENO tokom kuvanja.

+ Svetlo se automatski iskljuCuje nakon 5 minuta i
prelazi u reZim mirovanja kada se kuvanje zavrsi
ili kada rerna ne radi.

+ Funkcija InstaView je onemogucena kada su
vrata rerne ili kontroler rerne otvoreni i jedan
sekund nakon zatvaranja vrata.

+ Funkcija InstaView je onemogucena tokom
reZima Muponusa (Piroliza), Zaklju€avanje
kontrola, Sabbath i kod ulazne snage (samo na
nekim modelima).

+ Dodirivanje rubova staklenog panela mozda
nece aktivirati funkciju InstaView.

+ Kucanje na stakleni panel mora biti dovoljno
glasno da se Cuje.

+ Kucanje na kontrolnu tablu ili glasna buka ili
vibriranje poda u blizini rerne mogu da aktiviraju
funkciju InstaView.

Prirucnik za kuvanje

PodeSavanje kuvanja

A OPREZ

+ Pritiskom na dugme Stop tokom kuvanja
poniStava sva podeSavanja.

NAPOMENA

+ Ako vreme kuvanja nije podeSeno, kuva
maksimalno podrazumevano vreme za izabrani
rezim kuvanja.

1) Okrenite kontrolni tockic ili pritisnite dugme
Meni uzastopno da izaberete Zeljeni rezim
kuvanja, a zatim pritisnite kontrolni tocki¢ za
podeSavanje.

2)  Okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete Zeljenu
temperaturu.

3) Ako je potrebno, pritisnite dugme Brzo
zagrevanje da koristite funkciju brzog
zagrevanja. Ikona za Brzo zagrevanje &
pojavljuje se na ekranu.

4)  Ako je potrebno, pritisnite dugme Vreme

kuvanja za izbor Zeljenog vremena kuvanja i
vremena zavr3etka.

5)  Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
tockic.
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6) Pritisnite dugme Zaustavljanje da otkazete
bilo kada ili kada se kuvanje zavrsi.

PodeSavanje reZima Brzo zagrevanje

Ova funkcija je osmisljena za brzo zagrevanje
komore za kuvanje.

]
NAPOMENA

* Funkcija Brzo zagrevanje dostupna je u rezimu
kuvanja Vrué€ vazduh, Grejanje od vrha ka dnu
i Vazduh uz rad ventilatora.

+ Uvek iskljucite funkciju Brzo zagrevanje kada
pecete na viSe od jedne reSetke.

+ Zaiskljucivanje funkcije Brzo grejanje ponovo
pritisnite dugme Brzo zagrevanje.

1) Okrenite kontrolni tockic¢ ili pritisnite dugme
Meni uzastopno da izaberete Zeljeni reZim
kuvanja, a zatim pritisnite kontrolni tocki¢ za
podeSavanje.

2) Okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete Zeljenu
temperaturu.

3) Pritisnite dugme Brzo zagrevanje da koristite
funkciju brzog zagrevanja. Ikona za Brzo
zagrevanje B pojavljuje se na ekranu.

4)  Ako je potrebno, pritisnite dugme Vreme
kuvanja za izbor Zeljenog vremena kuvanja i
vremena zavrsetka.

5)  Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
tockic.

6) Pritisnite dugme Zaustavljanje da otkazete
bilo kada ili kada se kuvanje zavrsi.

Menjanje temperature u rerni

1)  Pritisnite dugme Temperatura. PodeSena
temperatura treperi.

2) Temperaturu rerne podesite pomocu
kontrolnog tockica.

3) Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
toekic.
Menjanje vremena kuvanja

1)  Pritisnite dugme Vreme kuvanja.
Odgovarajudi simbol treperi na ekranu.

Vreme kuvanja

9

2) Ako je potrebno, okrenite kontrolni tocki¢ da
izaberete Zeljeni sat.

3) Pritisnite kontrolni tocki¢ da saCuvate sat i
unesete podeSavanje za minute.

4)  Okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete Zeljene
minute.

5)  Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
toekic.
Menjanje vremena zavrSetka

1)  Pritisnite dugme Vreme kuvanja 2 puta.
Odgovarajuci simbol treperi na ekranu.

Vreme zavrSetka

4

2) Vreme zavrSetka podesite pomocu kontrolnog

tockica.
3) Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
tockic.
|
NAPOMENA

+ Kada rerna radi, moZete da promenite vreme
kuvanja i vreme zavr3etka.

Za zaustavljanje kuvanja

1)  Pritisnite dugme Zaustavljanje.
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Smernice za kuvanje

Temperaturn
i raspon
Rezim kuvanja (podrazumev Opis
ano)
°C

ReZim Vru¢ vazduh koristi samo grejni element na
Bpyh Bazayx zadnjemvzidu i konvekcijski.ventilator; )
(Vrué vazduh) . 30-275 Frgpoi'ucgna te.njpera.tura iznosi 160 C.V.I\/Ioguce’
*1%) (160) jeipe€enje navise od jedne reSetke u rezimu Vru¢

vazduh. Ovo znaci da je pogodan za voc¢ne kolace i

patiSpanje ili testo sa kvascem, npr. pletenicu.

ReZim Ekonomi¢ni vruci vazduh koristi
EKOHOMMWYHM optimizovani sistem grejanja radi uStede energije
Bpyh Basayx 30-275 tokom kuvanja hrane. Preporucena temperatura
(Ekonomié&ni (‘I_60) iznosi 160 °C. U ovom rezimu, preostala toplota
vruci moZe da se koristi za o¢uvanje energije. Da biste
vazduh)™! @ izbegli gubljenje toplote, vrata uvek drzite

zatvorena tokom kuvanja.
;c;':::e " U rezimu Grejanje od vrha ka dnu, koriste se gornji
rpei i skriveni doniji grejni elementi. Ovaj reZim rada

pejame 30-300 . oo M .
(Grejanje od C] (170) pogod_aq je za pecenje kolaca, kr‘?tkotrajno
vrha ka pecenje i osetljiva testa. Preporucena
*1%2 temperatura iznosi 170 °C.

dnu)

U reZimu PrZenje, uklju€eni su gornji grejni

element i konvekcijski ventilator. Preporucena
netleufe " ~D 3(;_93000 temperatura iznosi 190 °C. Ova funkcija pogodna
(Przenje) - (190) je za velike komade mesaiili Zivinu, kao Sto su rolati

od mesa ili ¢urka.

U reZimu Pica, aktivni su skriveni grejni element na
Pe>KuM 33 dnu kom__ort_e rerne i elementu z:adnjem zidui
nuLy (ReZim 30-300 !(onvgkcuskl ventllator..Pr.eporlicena. temperatura

LR (180) iznosi 180 °C. Kada koristite rezim Pica, vreme

Pica) @> kuvanja mora da se razlikuje u zavisnosti od vrste

i debljine testa i dodataka.

Pored grejnih elemenata od dna ka vrhu (gornji i
BeHTnnaropc skriveni donji), rezim Vazduh uz rad ventilatora
Kn pexxum koristi konvekcijski ventilator. Ovo znati da
(Vazduh uz 30-300 temperatura za przenje i pe¢enje moZe da se
rad (160) smaniji za 20-40 °C. Preporucena temperatura
ventilatora)*! iznosi 160 °C. Ovaj reZim pogodan je za torte i
*2 biskvite jer je moguce pecenje na vise od jedne

reSetke u isto vreme.
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Temperaturn
i raspon
Rezim kuvanja (podrazumev Opis
ano)
°C
ReZim Veliki rostilj koristi kompletan grejni
. element za rostilj. Ne moZze se podesiti odredena
L3 (visoka, . . . )
temperatura. MoZete da birate izmedu tri
podrazumeva - ) I, : .
Benuvikm rpmn AN na)/ podeSavanja. Veliki rostilj pogodan je za kuvanje
(Veliki rostilj) . odrezaka, kotleta, ribe ili za pripremu tosta i da se
J L2 (srednja) / L . .p p .
L1 (niska) zapeku velika jela sa gratiniranim prelivom.
Unapred podeSeni nivo je visok. Rostilj uvek
koristite sa zatvorenim vratima.
L3 (visoka, Rezim Mali rostilj radi na isti nacin kao i rezim
Manu roun podrazumeva | Veliki rostilj, medutim, koristi se samo deo grejnog
(Mali ro’;til') na)/ elementa za rostilj. Zato je pogodniji za manja jela.
J L2 (srednja)/ | Unapred podeSeni nivo je visok. Rostilj uvek
L1 (niska) koristite sa zatvorenim vratima.
Jome U reZzimu Grejanje od dna koristi se samo skriveni
rpejate 30- 250 grejni elemer?t na Qnu rgrne. Preporu_gena
(Grejanje od (170) temperatura iznosi 170 °C. Ova funkcija posebno
dnar”’ je pogodna za dovr3avanje torti i pica na jednom
na) od nizih poloZaja reSetke u rerni.
EKoHOMWYHO
ropre 1 ReZzim Ekonomic¢no grejanje od vrha ka dnu koristi
AoHe optimizovani sistem grejanja radi ustede energije
: tokom kuvanja hrane. Preporucena temperatura
rpejawe 30-300 . . o 5
(Ekonomiéno (170) iznosi 170 °C. U ovom reZzimu, preostala toplota
grejanje od moZze da se koristi za oCuvanje energije. Da biste
vrha ka @ izbegli gubljenje toplote, vrata uvek drzite
1 zatvorena tokom kuvanja.
dnu)
Pputupame —_—
::33p):(h _ 150 - 275 Funkcija PrZzenje na vazduhu posebno je
Ay (200) osmisljena za prZenje bez koriS¢enja ulja.
(Przenje na (>'~"
vazduhu) | ST
Ty
Cy-Bnp Ha ReZim Kuvanje u vakuumu na vazduhu koristi
Bpyh Ba3ayx 30-100 vazduh za kuvanje hrane ,lagano i polako”.
(Kuvanje u (50) Koristite ga za kuvanje mesa, ribe, plodova mora,
vakuumu na Zivine ili povréa. Hrana mora biti vakuumirana u
vazduhu) Go vre¢icama pre kuvanja
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Rezim kuvanja

Temperaturn
i raspon
(podrazumev
ano)

°C

Opis

OppxaBawe
TonnoTte
(Toplo)

L]

E

40-100
(75)

U reZimu OdrZavanje toplote aktivirani su grejni
element na vrhui skriveni element na dnu komore
rerne. Ovu funkciju moZete da koristite za
odrzavanje toplote hrane dok ne bude spremna za
posluZivanje. U ovom reZzimu, moZete podesiti
temperaturu od 40 °C do 100 °C. Trajanje ove
funkcije takode moZe da se podesi.

Oamp3aBame
(Odmrzavanj
e)

Sk (2]

U rezimu Odmrzavanje, koristi se samo ventilator
bez grejanja. Vazduh koji cirkuliSe ubrzava proces
odmrzavanja. Zamrznutu hranu stavite u
odgovarajucu posudu za skupljanje te¢nosti koja
nastaje tokom odmrzavanja. Gde je primenjivo,
moZete da koristite Zi€anu reSetku i duboki pleh (ili
tepsiju) da ne biste zaprljali rernu. Ako se voda
sliva u rernu, zaptivka na vratima ce se isprljati i
mozZe dodi do pojave neprijatnih mirisa.

Aunsamwe
TecTa
(NadolaZenje
testa)

B

30-60
(40)

ReZim NadolaZenje testa odrZava toplotu rerne
radi nadolaZenja proizvoda sa kvascem pre
pecenja. Radiizbegavanja sniZzavanja temperature
i produZavanja vremena nadolaZenja, nemojte bez
potrebe otvarati vrata rerne. Pekarske proizvode
proveravajte na vreme da ne nadodu previse.
ReZim za nadolaZenje nemoijte koristiti za grejanje
hrane ili odrZavanje toplote hrane. Temperatura
rerne za nadolaZenje nije dovoljno visoka za
drZanje hrane na bezbednim temperaturama.
Funkciju Odrzavanje toplote koristite za
odrZavanje toplote hrane.

*1 Kada rerna postigne podeSenu temperaturu, oglasi se zvuk i svetlo zatreperi 5 puta.

*2 Ova funkcija moZe da se koristi sa funkcijom Brzo zagrevanje.
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Pecenje

Prilikom pecenja koristite rezime Vru¢ vazduh ili
Grejanje od vrha ka dnu.

Plehovi za pecenje

+ Kada pecete u rezimu Grejanje od vrha ka dnu,
koristite plehove za pecenje s povrSinom od
tamnog metala ili s premazom.

+ Kada pecete pomocu funkcije Vru¢ vazduh,
mozete da koristite plehove za pecenje sa
svetlom metalnom povrSinom.

+ Plehove za torte uvek stavljajte na sredinu
tepsije ili Zicane reSetke.

+ Kada pecete pomocu funkcije Grejanje od vrha
ka dnu, moZete da stavite dva pleha za pecenje
jedan pored drugog u rernu. Ovo znaci da je
vreme kuvanja samo malo duZe.

PoloZaj reSetke u rerni

PoloZaji reSetke u rerni numerisani su od dna ka
vrhu.

Kada koristite funkciju Grejanje od vrha ka dnu,
mozZete da pecete samo na jednoj reSetki, na
primer, u poloZaju redetke @®.

Kada koristite funkciju Vru¢ vazduh, moZete da
pecete patiSpanje i biskvite na do dve tepsije u isto
vreme, na primer, u poloZaju resetke @i (®.
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Preporucene smernice za pecenje

Vodi¢ za peCenje sadrzi podeSavanja temperature, vremena za pecenje i poloZaje reSetke u rerni za razna

tipicna jela.

+ Temperature i vremena za pecenje treba smatrati iskljucivo referentnim brojkama. Stvarne vrednosti
zavise od vrste smese, kvaliteta sastojaka i pleha za pecenje koji se koristi.

+ Preporucujemo da prvo izaberete nizu temperaturu, a zatim da je povecate ukoliko je potrebno, na
primer, ako Zelite da hrana viSe porumeni ili je vreme pelenja previSe dugacko.

+ Ako ne moZzete da odredite podeSavanja za odredeni recept, koristite podeSavanja za najsli¢niji recept.

+ Kada pecete torte u tepsijamaiili plehovima na viSe od jedne reSetke, vreme pecenja moZe da se produZi
za 10-15 minuta.

+ Hrana koja sadrZi dosta tecnosti (npr. pica, vo¢ni koladi itd.) treba da se pece iskljucivo na jednoj reSetki.

+ U pocetku, torte i peCene smese na razli¢itim reSetkama mogu nejednako da porumene. U ovom slucaju
nemojte da menjate podeSavanje temperature. Stepen zapecenosti ¢e se izjednaciti tokom procesa
pecenja.

+ Radi ustede energije koristite preostalu toplotu 8 minuta pre zavr3etka kuvanja.
+ ViSe reSetki se koristi sa plehom i sprecava kapanje te¢nosti na dno rerne.

+ Prilikom kuvanja masne hrane preporucuje se koriS¢enje ZiCane reSetke ili viSe reSetki zajedno sa
plehom radi skupljanja ostataka masnoce.

_______________________________________________|
NAPOMENA

+ PoloZaj reSetke uvek racunajte od dna ka vrhu.

*1 Zagrejte rernu.
*2 Uvek iskljucite funkciju ,Brzo zagrevanje” kada pecete na viSe od jedne reSetke.
*3 Koristite duboki pleh (ili tepsiju).

Pecenje na jednoj reSetki u rerni

Torte u plehovima za pecenje

Vrué vazduh Grejanje od vrha ka dnu
Rezim
kuvanja . Vreme
pecenja
— — (minut)
- oloZaj o oloZaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
Kuglof 2 150-160 2 160-180 50-70
Biskviti/ 2 140-160 2 150-170 30-60
palacinke
PiSkote 2 150-160 2 160-180 25-40
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Torte u plehovima za pecenje

Vru¢ vazduh Grejanje od vrha ka dnu
Rezim
kuvanja . Vreme
[j pecenja
P i (minut)
.. olozaj o olozaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
Osnovna kora 3 170-180 2 190-210 *1 10-25
- prhko testo
Osnovna kora 3 150-170 2 170-190 20-25
- smesa za
tortu
Pita od jabuka 3 160-180 1 170-190 65-75
Zacinjene 2 160-180 2 190-210 30-70
tortei
osnovna kora
(npr. kiS)
Torta od sira 2 140-160 2 170-190 60-90
Torte u tepsijama
Vrué vazduh Grejanje od vrha ka dnu
ReZzim
kuvanja . Vreme
[z] petenja
PoloZai Polozai (minut)
.. olozZaj o olozaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
Pletenice/vece 3 160-170 4 170-190 30-40
torte
Bozi¢ni hleb 3 150-170 *1 4 160-180 *1 40-60
Hleb (razeni 2 180-200 ™" 2 2301 20
hleb) 140-160 160-180 30-60
Fermentacija
je obavezna
Pita/ekler 3 160-170 ™ 4 190-210 15-30
Rolat 3 150-170 *1 4 180-200 ™ 10-20
Vocni kolac s 3 160-170 ™ 4 170-190 *1 40-80
prhkim testom
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Torte u tepsijama

Vru¢ vazduh Grejanje od vrha ka dnu
Rezim
kuvanja . Vreme
C] pecenja
P i (minut)
.. olozaj o olozaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
KriSke sa - - 4 160-180 *1 40-80
prelivom/
punjenjem,
npr. svezisir,
pavlaka, Secer,
bademi
Pica (debelo 1 180-200 1 190-210 *1 30-60
testo) *2*3
Pica (tanko 1 200-220 1 230 *1 10-25
testo) *2
Beskvasni hleb 1 200-220 1 230" 08-15
Svajcarska pita 1 180-200 1 210-230 35-50
Biskviti
Vru¢ vazduh Grejanje od vrha ka dnu
Rezim
kuvanja . Vreme
C] pecenja
PoloZai Polozai (minut)
. olozaj o olozaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
Biskviti od 3 150-160 4 170-190 *1 06-20
prhkog testa
*2
Biskviti sa 3 140-150 4 160-180 10-40
glazurom *2
Biskviti od 3 150-160 4 170-190 15-20
smese za torte
*2
Torteipecivas 3 80-100 4 100-120 120-150
belancima,
puslice
Makaroni 3 100-120 4 120-140 30-60
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Biskviti
Vru¢ vazduh Grejanje od vrha ka dnu
ReZim
kuvanja Vreme
C] pecenja
P i (minut)
.. olozaj o olozaj o
Kategorija resetke Temp. (°C) resetke Temp. (°C)
Biskviti sa 3 160-170 4 170-190 20-40
kvasnim
testom *2
Koladi od 3 160-180 *1 4 190-210 *1 20-30
lisnatog testa i
peciva
Zemicke 3 180-200 *1 4 180-220 *1 20-35
Pecenje na vise od jedne reSetke
Kolaci / kolaci i peciva na limu za pecenje
Vrué vazduh
- Vreme pecenja
Kategorija (minut)
PoloZaj reSetke Temp. (°C)
Pita/ekler 2,4 160-180 *1 35-60
Suvi patiSpanj s 2,4 140-160 30-60
posipom *2
Biskviti od prhkog testa 2,4 150-160 15-35
*2
Biskviti sa glazurom ™2 2,4 140-150 20-60
Biskviti od smese za 2,4 160-170 25-40
torte 2
Torte i peciva s 2,4 80-100 130-170
belancima, puslice *2
Makaroni *2 2, 4 100-120 40-80
Biskviti sa kvasnim 2,4 160-170 30-60
testom *2
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Kolaci / kolaci i peciva na limu za pecenje

Vrué vazduh
.. Vreme pecenja
Kategorija (minut)
PoloZaj reSetke Temp. (°C)

Koladi od lisnatog testa 2,4 170-180 *1 30-50
i peciva *2

Zemitke "2 2,4 180-190 *1 30-55

NAPOMENA

+ Ovo je opcionalno za proizvoda sa dve tepsije.

+ Duboki pleh (ili tepsiju) postavite na poloZaj redetke (.

Vodic za Strudle i pekarske proizvode

Grejanje od vrha ka dnu
Kategorija @ VreTn?irF::E)e iz
resetke | TemP- (O
Zapecena testenina 1 180-200 45-60
Lazanje 1 180-200 30-60
Zapeceno povrce 1 200-220*1 15-30
Pica baget 1 200-220 "1 15-30
Sufle 1 180-200 20-50
Pita od ribe 1 180-200 30-60
Punjeno povrce 1 180-200 30-60
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Vodi€ za gotova zamrznuta jela

Grejanje od vrha ka dnu
Kategoriia Vreme pecenja
gori) Polozaj Temp. (°C) (minut)
reSetke P-
Zamrznuta pica 3 z[aes;tz_jﬁj%umtva na Sledite uputstva na pakovanju.
Hlebovi baget 3 ;Iael?gf;ﬁjr;utstva na Sledite uputstva na pakovanju.
TeStE) za vocni 3 sledite uputstvana Sledite uputstva na pakovanju.
kolac pakovanju.
Cips 3 200-220 15-25
|
NAPOMENA

« Cips okrenite 2 ili 3 puta tokom zagrevanja.

+ Kada grejete zamrznuta jela, tepsija moZe da se izobli¢i zbog velike razlike u temperaturi zamrznute
hrane i rerne. Tepsije se obi¢no vrate u prvobitni oblik kada se ohlade.

Saveti za pecenje

Rezultati pecenja

Moguci uzrok

ReSenje

Smesa za tortu je previSe lagana

PogreSan polozaj reSetke u rerni

Koristite taman pleh za pecenje
ili tortu stavite na niZi polozZaj.

Kolac se sleZe (ima grudvice,
vlazan)

Temperatura rerne je suvise
visoka

Temperaturu podesite na nesto
nizu.

Vreme pecenja je suviSe kratko

Podesite duZe vreme pecenja.
Vreme pecenja se ne moze
smanijiti podeSavanjem vece
temperature.

Smesa sadrZi previSe tecnosti

Koristite manje tecnosti. Sledite
uputstva za vremena za smese
od testa, a posebno kada
koristite kuhinjske uredaje.

Torte su suviSe suve

Temperatura rerne je suvise
niska

Sledeci put podesite nesto vecu
temperaturu.

Vreme pecenja je suviSe dugo

Podesite nesto krace vreme
pecenja.
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Rezultati pecenja

Mogudi uzrok

ReSenje

Temperatura pecenja je suviSe
visoka ili je vreme pecenja suvise

Podesite nesto nizu
temperaturu pecenja i neSto

Torte nisu jednako zapetene kratko

duZe vreme pecenja.

rasporedena

Smesa je nejednako

Smesu ravnomerno rasporedite
po tepsiji/plehu.

Vreme pecenja je suviSe dugo

Temperatura je suviSe niska

Sledeci put podesite nesto vecu
temperaturu.

Vrué vazduh / ekonomicni vruéi
vazduh

NAPOMENA

+ Ako nije pode3eno vreme kuvanja, rerna se
automatski isklju€uje nakon 12 sati.

+ Ventilator rerne radi tokom ciklusa vruceg
vazduha. Ventilator se zaustavlja kada se vrata
otvore. U nekim slu¢ajevima ventilator moZe da
se iskljuci tokom ciklusa vruéeg vazduha.

Saveti za vrué vazduh

+ Vrué vazduh koristite za brze i ujednacenije
kuvanje na viSe reSetki za testo, kolace, mafine,
biskvite ili hleb svih vrsta.

+ Kolaceibiskvite pecite na plehovima bez stranica
ili sa veoma plitkim stranicama da biste
omogucili cirkulaciju zagrejanog vazduha oko
hrane. Hrana pecena na plehovima s tamnim
premazom Ce se brze peci.

+ Kada koristite vruéi vazduh na jednoj reSetki,
Zi€anu redetku postavite u polozaj ®. Ako kuvate
na vise reSetki, ZiCanu reSetku postavite u
poloZaje @ i @ (za dve re3etke).

+ Kuvanje na vise reSetki moZe malo da produZi
vreme kuvanja neke hrane.

+ PostiZu se bolji rezultati sa tortama, kolacima i

mafinima kada se koristi kuvanje na vise reSetki.

Saveti za ekonomicni vrudi vazduh

+ Kada je to moguce, rernu nemoijte zagrevati pre
stavljanja hrane.

Zagrevajte samo ako je tako navedeno u
receptu.

Da biste energetsku efikasnost doveli do
maksimuma, nemojte otvarati vrata tokom
kuvanja.

Koristite plehove sa tamnim emajlom koji
posebno dobro apsorbuje toplotu.

Dodatke koje ne koristite uklonite iz rerne.
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Preporucene smernice za ekonomicni vruéi vazduh

Ova tabela namenjena je samo kao vodig, a individualni ukus i veli¢ina mesa ¢e se razlikovati.

PoloZaj reSetke u rerni uvek racunajte od dna ka vrhu.
Data vremena trajanja odnose se na rernu koja nije zagrejana.
+ Re3etka: poloZaj reSetke u rerni
. Temp. Vreme
Hrana Polica °C) e
Osnovna kora - smesa za tortu 3 150-170 35-45
U plehu za pecenje v .
Zache:Ue torte i osnovna kora 2 160-180 30-70
(npr. kis)
Pica (tanko testo) 1 200-220 15-30
U tepsiji
Puslice 3 80 120-150
Zaledeno 3 140-150 10-40
Biskviti
Smesa za torte 3 150-160 25-35
Govedina (oko 1 kg) 2 190 60-80
Meso Zivina (oko 1 kg) 2 210 50-70
Zivina (oko 2 kg) 2 210 60-80
Ro§ti|janje podesiti, a poruka door pojavljuje se na ekranu.

Imate 2 razli¢ita radna reZima za rostiljanje.

+ Zavece koli¢ine ravne hrane za rostiljanje, da
zapecete hranu u velikim tepsijama. Izaberite
nivoe jacine (L3 visoka, L2 srednja, L1 niska)
prema hrani koju rostiljate.

+ Za manje koli¢ine ravne hrane za rostiljanje, da
zapecete hranu u malim tepsijama. Izaberite 1
od 3 nivoa jacine (L3 visoka, L2 srednja, L1 niska)
prema hrani koju rostiljate.

A UPOZOREN]JE

+ IzloZeni delovi rerne mogu da se zagreju tokom
pecenja. Deca ne treba da budu u blizini.

Ako se vrata otvore tokom rostiljanja, grejac
rostilja se isklju€uje. Kada se vrata zatvore,
grejac rostilja se automatski ponovo ukljucuje.

NAPOMENA

+ Zatvorite vrata i podesite funkciju Rostilj. Ako su
vrata otvorena, funkcija Rostilj ne moZze se

Saveti za stvaranje manje dima

Zbog velike temperature povezane sa rostiljanjem,
normalno je da ima dima tokom procesa kuvanja.
Ovaj dim je prirodan nusproizvod przenja i ne treba
da vas zabrinjava. Ako ima viSe dima nego 3to
smatrate adekvatnim, sledite navedene savete da
smanijite kolicinu dima u rerni.

« Zitana reetka uvek treba da bude temeljno
ociS¢ena i na sobnoj temperaturi na poCetku
kuvanja.

+ UVEK ukljucite sistem za ventilaciju na ploci za
kuvanje ili aspirator tokom rostiljanja da bi se
dim uklonio iz prostorije.
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+ Unutrasnjost rerne uvek drZite Sto je moguce
Cistije. Preostali ostaci od prethodnih obroka
mogu da zagore ili se zapale.

+ Izbegavajte masne marinade ili Secerne glazure.
Obe ¢e povecati koli¢inu dima. Ako Zelite da
koristite glazuru, nanesite je na samom kraju
kuvanja.

+ Ako ima previse dima uz bilo koju vrstu hrane,
razmislite o slede¢em:

- Rostilj smanijite na podeSavanje L1.

- Spustite poloZaj reSetke tako da se hrana kuva
dalje od grejaca rostilja.

- Koristite pode3avanje rostilja L3 da postignete
Zeljeni nivo przenja, a zatim prebacite na
podesavanje rostilja L1ili narezim Grejanje od
vrha ka dnu.

+ U pravilu, masniji komadi mesa i ribe stvaraju
viSe dima od krtijeg mesa.

* Pridrzavajte se preporucenih podeSavanja za
rostilj i smernica za kuvanje u tabeli na narednoj
stranici kad god je to moguce.
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Preporucene smernice za rostiljanje

Vremena pecenja namenjena su samo kao priblizne vrednosti. Stvarna vremena mogu da zavise od
kvaliteta mesa ili ribe. Pecenje je narocito pogodno za kuvanje ravnih komada mesa i ribe. Hranu koja se

pece okrenite otprilike na polovini vremena kuvanja.
PoloZaj reSetke u rerni uvek racunajte od dna ka vrhu.

*1 Zi¢ana resetka ili duboki pleh ili tepsija.

+ ReSetka: poloZaj reSetke u rerni

3. stepen za veliki rostilj (minut)

Hrana Polica
1. strana 2.strana

Rizole 5 8-10 6-8
Svinjski file 5 10-12 8-12
Kobasice na rostilju 5 8-10 6-8
Govedi ili tele¢i odresci 4 8-12 5-10
g‘t’;fi?;'l(';'f - 4 10-12 10-12
Tost ™! 4 2-4 2-4
Tost s prelivom 4 6-8

NAPOMENA

+ Koristite poloZaj resetke @ ili ® za rotiljanje ravnih komada mesa.

+ Duboki pleh ili tepsiju stavite ispod ZiCane reSetke za skupljanje sokova ili masti koji kaplju iz hrane.

IISYS l
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Odmrzava nje + Telnost koja nastane tokom odmrzavanja
nemojte koristiti za kuvanje jela da biste izbegli

Koristite rezim Odmrzavanje [83) za odmrzavanje rizik od salmonele. Osigurajte da te¢nost nastala

hrane. tokom odmrzavanja slobodno otice na tanjir ili

pleh za pelenje ako koristite Zicanu reSetku.
Odmrzavanje gotovih jela

+ Jelo izvadite iz pakovanja, stavite ga na tanjir, a Poloiaj reSetke u rerni

tanjir stavite na zicanu resetku. Za odmrzavanije koristite Zicanu reSetku u poloZaju

+ Jelo nemoijte pokrivati tanjirom ili ¢Cinijom jer ovo ®ili @ za vedajela.
moZe znacajno da produZi vreme odmrzavanja.

Preporucene smernice za odmrzavanje

TeZina Vreme
Hrana (kg) (minut) Uputstva
piletina 10 100-140 Z{car?u resetkq koristite sa duboklm'plehom (ili tepsijom).
Piletinu okrenite nakon isteka polovine vremena.
Meso 1,0 100-140 Meso okrenite nakon polovine vremena ili ga pokrijte
tankom folijom.
0.5 90-120
Pastrmka 0,15 25-35 Nemojte pokrivati.
Jagode 0,3 20-30 Nemoijte pokrivati.
Prienje * Hranu okrenite otprilike na polovini ili nakon dve

trec¢ine vremena kuvanja.
Prilikom prZenja koristite reZime PrZenje i Grejanje

od vrha ka dnu.

Vodi€ za prZenje sadrZi potrebne temperature, AO turdozlo RE NJ Ed hiadi d

vremena przenja i poloZaje reSetke u rerni za razne S t?vtl)T o.v.(IJ(Jnodvremker? aserernaohladida
ne bi bilo rizika od opekotina.

vrste mesa. Prikazane brojke su samo priblizne.

* Preporucujemo da u rerni kuvate meso i ribu
teZine preko 1 k. |
pree 719 NAPOMENA
+ Ovaj vodi€ za prZzenje namenjen je samo kao
vodi¢, a individualni ukus i veli¢ina mesa ce se
razlikovati.

+ Zakrto meso i ribu koristite rezim Grejanje od
vrha ka dnu. Za sve druge vrste mesa
preporucujemo rezim Przenje.

+ Dodajte malo te¢nosti da sprecite da sokovi od
prZenja ili masnoca zagore na povrsini pleha.

Preporucene smernice za prZenje

+ ReSetka: poloZaj reSetke u rerni
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Przenje Grejanje od vrha ka dnu
L) el Temp. (°C) Vreme Temp. (°C) Vreme
* (minut) *1 (minut)

Govedina (oko 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
Venison (approx. 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Svinjski but (oko 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
Eg)'o"a”a svinjetina (oko 1 2 180-190 | 90-120 | 200-220 | 110-130
Jagnjeci but (oko 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Zivina (oko 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Zivina (oko 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Zivina (oko 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Cela riba (oko 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55
Pecena piletina 4 190 55-65 - -

*1 Temperaturu za pecenje podesite za 20 °C viSe.

Saveti za prZenje

+ Za bolje rezultate przenja, butove i piletinu
zalivajte njihovim sokovima viSe puta tokom
procesa przenja.

+ Kada prZite, koristite vatrostalne posude (sledite
uputstva proizvodaca).

+ Plehovi za prZenje od nerdajuceg Celika imaju
ogranicenu upotrebu jer u velikoj meri reflektuju
toplotu.

+ Kada koristite posude sa plasti¢nim drSkama,
uverite se da su drSke otporne na toplotu (sledite
uputstva proizvodaca).

+ Velike komade za pecenijeili viSe komada mozete
da stavite direktno na Zi¢anu reSetku iznad
dubokog pleha (ili tepsije) (npr. ¢urka, guska, 3~4
pileta, 3~4 telece kolenice).

+ Krto meso treba prziti na plehu s poklopcem
(npr. teletinu, pirjanu govedinu, dubinski
zamrznuto meso). Ovako se €uvaju sokovi u
mesu.

+ Zakuvanje hrskave korice ili slanine, treba
koristiti vatrostalnu posudu bez poklopca (npr.

svinjetina, mleveno meso, jagnjetina, ovCetina,
pacetina, teleca kolenica, piletina, Zivina, pefena
govedina, govedi file, pernata divljac).

U duboki pleh naspite dovoljno vode (ili tepsiju)
da sprecite stvaranje dima kada koristite rezim
za prZenje.

Rernu ofistite Sto pre nakon koriS¢enja ako
przite u posudi bez poklopca. Fleke od masti se
lakSe uklanjaju ako je rerna jos topla.
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Recepti 2)

Funkcija Recepti pruza smernice za kuvanje hrane
ili jela koje moZda ne znate. SadrZi unapred
podeSene programe za kuvanje mnogih
popularnih vrsta hrane sa informacijama o
preporuc¢enom zagrevanju, dodacima i polozaju
reSetke za optimalne rezultate.

PodeSavanje reZima Recepti 4

1)  Pritisnite dugme Recepti na kontrolnoj tabli.

Smernice za recepte

+ ReSetka: poloZaj reSetke u rerni

Ponovo pritisnite dugme Recepti ili okrenite
kontrolni tocki¢ da izaberete Zeljeni recept, a
zatim pritisnite kontrolni tocki¢ za
podeSavanje.

+ Pogledajte smernice za recepte za vise
detalja.

Pritisnite dugme Pokretanije ili kontrolni

tocki¢ da pokrenete kuvanje.

Pritisnite dugme Zaustavljanje na kontrolnoj
tabli bilo kada da otkaZete ili kada se kuvanje
zavrsi.

Zivina

Temperatura

Ne Meni Ogranice hrane

Uputstva

nje teZine
Polica

Ohladeno

Pile¢e batake premaZzite uljem ili

Piletina, bataci
1 *1%2 1,2 kg

rastopljenim maslacem i zacinite po Zelji.
Pilece batake stavite na Zicanu reSetku.
Stavite u rernu. Ispod Ziane reSetke
postavite duboki pleh (ili tepsiju) za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da stanu prekriveni
folijom 3 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.

Ohladeno

Piletinu premaZzite uljem ili rastopljenim

2 | Pile, celo *1*2 1,4 kg

maslacem i zacinite po Zelji. Tanki deo
bataka omotajte folijom i piletinu stavite na
Zi€anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
ZiCane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) u koji ste nasuli veliku Solju vode za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da stanu prekriveni
folijom 3 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.
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Zivina

Ne

Meni

Ogranice
nje teZine

Temperatura
hrane

Uputstva

Polica

Patka, cela *1*2

2,1kg

Ohladeno

Pacetinu premazite uljem ili rastopljenim

maslacem i zacinite po Zelji. Tanki deo
bataka omotajte folijom i pacetinu stavite
na Zi€anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) u koji ste nasuli veliku Solju vode za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da stanu prekriveni
folijom 3 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.

Curka, cela *1*2

4,2 kg

Ohladeno

Curetinu premaZite uljem ili rastopljenim

maslacem i zainite po Zelji. Tanki deo
bataka omotajte folijom i Curetinu stavite
na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) u koji ste nasuli veliku Solju vode za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da stanu prekriveni
folijom 3 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.

Govedi

na

Ne

Meni

Ogranice
nje

Temperatura
hrane

tezine

Polica

Uputstva

Pecena

govedina 12

Ohladeno

1,5 kg

Govedinu premaZite uljem ili rastopljenim
maslacem i zacinite po Zelji. Govedinu stavite
na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) u koji ste nasuli veliku 3olju vode za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno
folijom 10 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.
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Govedina

Ne

Meni

Ogranice
nje
teZine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

Pecenateletina
*1%2

1,5kg

Ohladeno

Teletinu (poledinu teletine) premazite uljem
ili rastopljenim maslacem i zacinite po Zelji.
Teletinu stavite na Zicanu reSetku. Stavite u
rernu. Ispod Ziane reSetke postavite duboki
pleh (ili tepsiju) u koji ste nasuli veliku Solju
vode za skupljanje sokova ili masti iz hrane.
Kada rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno
folijom 10 minuta. Dobijene sokove koristite
za umak ili sos.

Govedi file *1™2

0,8 kg

Ohladeno

Govedi file premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zacinite po Zelji. Govedinu stavite
na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) za skupljanje sokova ili masti iz
hrane. Kada rerna zapisti, okrenite hranu.
Nakon kuvanja, ostavite da odstoji
prekriveno folijom 5 minuta. Dobijene
sokove koristite za umak ili sos.

Govedina na
burgundski
nacin *3*4*8

1 porcija

Sobna

Sastojci

1 kg govedine, 150 g dimljene slanine, 50 g
ulja, 750 ml crvenog vina, 200-300 ml
bujona, 5 glavica crnog luka, 5 ¢e3njeva
belog luka, 200 g pecurki, 100 g pirea od
paradajza, 1 kasicica slatke paprike, 5 listova
lovora, so, biber

Nacin pripreme

Govedinu nasecite na kocke veli¢ine 1 cm.
Slaninu nasecite na sitne kocke. Ulje stavite u
Serpu za przenje, dodajte meso i slaninu i
przite na ringli. Deglazirajte przeno meso
crvenim vinom i bujonom. Ogulite i
naseckajte crni i beli luk. Ocistite pe€urke i
naseckajte ih. Dodajte sastojke, zacinite i
promesajte i pokrijte poklopcem. Serpu za
prZenje stavite na Zicanu reSetku. Stavite u
rernu. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji
prekriveno folijom 10 minuta.
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Govedina

Ne

Meni

Ogranice
nje
teZine

Temperatura
hrane

Uputstva

Polica

v *Qk %!
Gulag ™3*4*8

1 porcija

Sobna

Sastojci

500 g svinjetine, 500 g govedine, 50 g ulja, 1
kg crnog luka, 2 kasSike pirea od paradajza, 1
kasicica slatke paprike, 1 kasicica soli, 500-
750 ml vode

Nacin pripreme

Svinjetinu i govedinu nasecite na kocke
veli¢ine 2 cm. Ulje stavite u Serpu za prZenje
i dodajte meso. Przite na ringli. Crni luk
ogulite i naseckajte. Dodajte crni luk i pire i
proprzite. Dodajte i promesajte, pokrijte
poklopcem. Serpu za przenje stavite na
Zicanu reSetku. Stavite u rernu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno
folijom 10 minuta.

Svinjetina

Ne

Meni

Ogranic
enje

Temperatura
hrane

tezine

Polica

Uputstva

10

Pecena

FSTA -
svinjetina 2

Ohladeno

1,5 kg

Svinjetinu premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zainite po Zelji. Svinjetinu stavite
na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) u koji ste nasuli veliku Solju vode za
skupljanje sokova ili masti iz hrane. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno folijom
10 minuta. Dobijene sokove koristite za umak
ili sos.

"

Svinjskarebra
#1%2

Ohladeno

1,0 kg

Svinjska rebra premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zacinite po Zelji. Svinjska rebra
stavite na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu.
Ispod Zicane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) za skupljanje sokova ili masti iz hrane.
Kada rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno folijom
5 minuta. Dobijene sokove koristite za umak ili
Sos.
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Svinjetina

Ne

Meni

Ogranic
enje
teZine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

12

Svinjska
kolenica
*3*4*8

1.4 kg

Ohladeno

Sastojci

1,4 kg zadnje svinjske kolenice, 1 crni luk, 2
Sargarepe, struk prase, celer, naseckani
bosiljak, so, biber, 300 ml vode

Nacin pripreme

Zarezite koZu na svinjetini oStrim noZzem na
kvadratice. Zacinite naseckanim bosiljkom,
solju i biberom, ogulite i na kriSke naseckajte
celer, luk, Sargarepu i struk prase. Povrée
stavite u Serpu za prZenje, na njega stavite
kolenicu i dodajte vodu. Serpu za przenje
stavite na Zicanu reSetku. Stavite u rernu.
Nakon kuvanja, ostavite da odstoji pokriveno
folijom 10 minuta.

13

Kidana
svinjetina
*3*4*8

2,0kg

Ohladeno

Sastojci

2 kg svinjskog vrata bez kosti, 2 kaSi€ice soli, 1
kasicica slatke paprike, 2 kaSicice dimljene
paprike, 3 kasicice smedeg Secera, 1 kasicica
mlevenog kima, %2 kasicice ljute paprike, 1
kasicica mlevenog korijandera, 1 kasicica
mlevenog crnog bibera, 3 kaSi€ice javorovog
sirupa, 100 ml soka od narandze, 100 ml
kecapa

Nacin pripreme

Zacine i tetnost pomesajte i me3avinu
natrljajte na meso. Zacinjeno meso stavite u
Serpu za prZenje i ostavite da se marinira 12
sati u frizideru Serpu za prZenje stavite na
Zicanu reSetku Stavite u rernu. Nakon kuvanja,
ostavite da odstoji pokriveno folijom 5 minuta.
Dobijene sokove koristite za umak ili sos.
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Svinjetina

Ne

Meni

Ogranic
enje
teZine

Temperatura
hrane

Uputstva

Polica

14

Svinjsko
pecenje s
koricom
*3*4*8

1,0 kg

Ohladeno

Sastojci

1 kg svinjskog karea, 6 kaSicica sira (gauda), 4
kasike hlebnih mrvica, 3 kasike ljutog senfa, 10
g seckanog persuna, 1 kaSika suvog
ruzmarina, 100 ml pavlake, so, biber, mlevena
paprika, kari u prahu, beli luk u prahu

Nacin pripreme

Meso zacinite solju i biberom. Pome3ajte
sastojke za koZicu i zaCinite zacinima. Meso
pospite meSavinom zacina. Zaginjeno meso
stavite u Serpu za przenje. Serpu za prienje
stavite na Zicanu reSetku. Stavite u rernu.
Nakon kuvanja, ostavite da odstoji pokriveno
folijom 5 minuta. Dobijene sokove koristite za
umak ili sos.

Jagnjetina

Ne

Meni

Ogranic
enje

Temperatura
hrane

tezZine

Polica

Uputstva

15

Jagnjeci but
*1%2

Ohladeno

1,5 kg

Jagnjedi but premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zaCinite po Zelji. Jagnjetinu stavite na
Zicanu reSetku. Stavite u rernu. Ispod Zicane
reSetke postavite duboki pleh (ili tepsiju) u koji
ste nasuli veliku 3olju vode za skupljanje sokova
ili masti iz hrane. Kada rerna zapisti, okrenite
hranu. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji
prekriveno folijom 10 minuta. Dobijene sokove
koristite za umak ili sos.

16

Jagnjeci
kotleti *1*2

0,8 kg

Ohladeno

Jagnjece kotlete premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zaCinite po Zelji. Jagnjece kotlete
stavite na zZianu reSetku. Stavite u rernu. Ispod
ZiCane reSetke postavite duboki pleh (ili tepsiju)
za skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon kuvanja,
ostavite da odstoji prekriveno folijjom 3 minuta.
Dobijene sokove koristite za umak ili sos.
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Riba

Ne

Meni

Ogranic
enje
tezine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

17

Losos *1%2

0,8 kg

Ohladeno

Izaberite odreske lososa teZine 200 g i debljine 2,5
cm. Losos premaZzite uljem ili rastopljenim maslacem
i zacinite po Zelji. Lososa stavite na Zi€anu reSetku.
Stavite u rernu. Ispod Zi¢ane reSetke postavite
duboki pleh (ili tepsiju) za skupljanje sokova ili masti
iz hrane. Kada rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno folijom 3
minuta. Dobijene sokove koristite za umak ili sos.

18

Pastrmka
*1%2

0,8 kg

Ohladeno

Izaberite pastrmke teZine 200 g. Pastrmku premazite
uljem ili rastopljenim maslacem i zacinite po Zelji.
Pastrmku stavite na Zi¢anu reSetku. Stavite u rernu.
Ispod Zi¢ane reSetke postavite duboki pleh (ili
tepsiju) za skupljanje sokova ili masti iz hrane. Kada
rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon kuvanja,
ostavite da odstoji prekriveno folijom 3 minuta.
Dobijene sokove koristite za umak ili sos.

19

Tunjevina
*1%2

0,8 kg

Ohladeno

Izaberite odreske tunjevine tezine 200 g i debljine 2,5
c¢m. Tunjevinu premazite uljem ili rastopljenim
maslacem i zaCinite po Zelji. Tunjevinu stavite na
Zicanu reSetku. Stavite u rernu. Ispod Zicane reSetke
postavite duboki pleh (ili tepsiju) za skupljanje
sokova ili masti iz hrane. Kada rerna zapisti, okrenite
hranu. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno
folijom 3 minuta. Dobijene sokove koristite za umak
ili sos.

20

Kozice
*1%2

0,6 kg

Ohladeno

Kozice premazite uljem ili rastopljenim maslacem i
zacinite po Zelji. Kozice stavite u duboki pleh. Stavite
u rernu. Kada rerna zapisti, okrenite hranu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno folijom 5
minuta. Dobijene sokove koristite za umak ili sos.

21

Skoljke *2

0,6 kg

Ohladeno

Stavite 3eri sa $koljkama. Skoljke stavite u duboki
pleh. Rastopljenim maslacem prematzite Skoljke.
Pospite hlebnim mrvicama. Preko hlebnih mrvica
prelijte rastopljeni maslac. Stavite u rernu. Nakon
kuvanja, ostavite da odstoji prekriveno folijom 5
minuta. Dobijene sokove koristite za umak ili sos.
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Povrée
Ogranié Temhperatura
Ne Meni enje rane Uputstva
LeSlne Polica
Ohladeno Sastojci
PatlidZan nasecite na debljinu od 1-2 cm
tikvice nasecite na debljinu od 1-2 cm
crni luk nasecite na kriske
papriku presecite napola po duzini i izvadite
semenke, celi Ceri paradajz, peCurke nasecite
Grilovano ili ulj
2 e, 0.8 kg rl:lag’(‘)la, maslac (ili ulje)
povrcée 4 acin pripreme
Povrée prematzite rastopljenim maslacemiili uljem
i zacinite po Zelji. Povrée stavite u duboki pleh.
Stavite u rernu. Kada rerna zapisti, okrenite
hranu. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji
prekriveno folijom 5 minuta. Dobijene sokove
koristite za umak ili sos.
Krompir
Temper
Ogranic atura
Ne Meni enje hrane Uputstva
teZine
Polica
Sobna | Izaberite sitni krompir (150-200 g po komadu).
Peeni krompir Oljustltg, operite i presecite .napola.. !(romplr. .
23 | sqezrcEg 1,0 kg pomesajte sa solju, biberom i uljemiili rastopljenim
2 maslacem. Krompir stavite u vatrostalni pleh.
Stavite u rernu. Kada rerna zapisti, okrenite hranu.
Sobna Kuvani gratinirani krompir nasecite na kriske.
24 Gratinirani 10k Krompir stavite u vatrostalni pleh, pokrijte
krompir *3*8 PK9 2 narendanim sirom (30 g na 500 g gratiniranog
krompira). Stavite u rernu.
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Hleb/peciva

Ne

Meni

Ogranice
nje teZine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

25

Kolagi ™6

1 porcija

Ohladeno

Sastojci (2 porcije)

250 g maslaca, 250 g Secera, 500 g bradna, 3 jaja,
2 g soli, 1 pakovanje vanilin Secera (oko 8 g), 1
Zzumance i mleko

Nacin pripreme

Pomesajte maslac, Secer, vanilin Secer i so.
Postepeno dodajte jaja. Dodajte brasno i
pomesajte sa maslacem. Pokrijte i testo ostavite
preko nodi u frizideru. Testo razvaljajte na
debljinu oko 5 mm. Isecite razvaljano testo
raznim kalupima i stavite na podmazan lim za
pecenje. PomeSajte Zumance sa malo mleka,
premaZzite kolacice. Stavite u rernu.

26

Mafini
*3%7%8

1 porcija

Sobna

Sastojci

150 g bra3na, 1 % kasicica praska za pecivo, 60 g
kristal Secera, 1 izmuceno jaje, 130 ml mleka, 70
ml biljnog ulja, % kasicice ekstrakta od vanile, 50
g poluslatke €okolade, 50 g seckanih oraha,
prosejani Secer u prahu

Nacin pripreme

Brasno i Secer pomesajte u Ciniji, u sredini
meS3avine napravite udubljenje. Pome3ajte ostale
sastojke, osim Secera u prahu, dodajte ih suvim
sastojcima, meS3ajte dok se ne sjedini. KaSikom
nanesite na podmazan i pobrasnjen kalup za
mafine do dve trecine. Stavite u rernu. Izvadite iz
kalupa i pospite Se¢erom u prahu.
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Hleb/peciva

Ne

Meni

Ogranice
nje teZine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

27

Zemicke
*3HGrY

1 porcija

Sobna

Sastojci

400 g bradna, 200 ml toplog mleka, 70 g Secera,
30 g kvasca, 50 g maslaca, 15 g vanilin Secera, 2 g
soli, 120 g grozdica (opcionalno)

Nacin pripreme

Bra3no stavite u Ciniju i napravite udubljenje.
Dodajte kvasac i 20 g Secera u mleko i
promesajte. Te€nost naspite u udubljenje i
pospite braSnom. Ostavite da nadolazi na toplom
mestu dok se na povrSini ne pojave pukotine.
Dodajte preostali Secer, rastopljeni maslac,
vanilin Secer, so i zamesite glatko testo. Ostavite
testo da nadolazi na toplom mestu dok se ne
udvostruci. Smesu pospite grozdicama. Testo
podelite na 12 komada i oblikujte loptice. Stavite
na pleh za pecenje obloZen papirom za pecenje i
na Zi¢anu reSetku. Ostavite da ponovo naraste i
premazite mlekom. Stavite u rernu.

28

Brauni
*3k5HG

1 porcija

Sobna

Sastojci

225 g rastopljenog maslaca, 400 g belog Secera,
100 g kakao praha, 1 kaSicica ekstrakta od vanile,
2 jaja, 130 g viSenamenskog brasna, % kasicice
praska za pecivo, ¥ kasicice soli, 70 g polovina
oraha

Nacin pripreme

Pome3aijte rastopljeni maslac, Secer, kakao prahi
dobro prome3ajte. Dodajte vanilu, jaja, brasno,
prasak za pecivo i so. Smesu prespite u
vatrostalni pleh postavljen papirom za pecenje.
DekoriSite polovinama oraha po Zelji. Stavite u
rernu.
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Hleb/peciva

Ne

Meni

Ogranice
nje teZine

Temperatura
hrane

Polica

Uputstva

29

Pita od

jabuka
#3%g

1 porcija

Ohladeno

Sastojci

150 g belog 3ecera, 2 kaSike viSenamenskog
brasna, ¥z kasicice mlevenog cimeta, % kasicice
mlevenog muskatnog orascica, % kasicice korice
limuna, 1,2 kg tanko nasecenih jabuka, 2 kaSicice
limunovog soka, 1 kaSika maslaca, 1 pakovanje
testa za pitu za tepsiju od 9 inci, 4 kaSike mleka
(opcionalno)

Nacin pripreme

Pome3aijte Secer, braSno, cimet, muskatni orascic
i koricu limuna. Stavite jednu koru u tepsiju za
pitu veli¢ine 9 in¢i. 1/3 jabuka sloZite na koru.
Pospite meSavinom Secera i ponavljajte dok ne
potroSite sastojke. Pospite limunovim sokom i
namazite maslacem. Drugu koru stavite preko
punjenja i zavijte rubove. Isecite otvore na gornjoj
kori i premaZite mlekom za glazirani izgled po
Zelji. Stavite u rernu.

Pica

Ne

Meni

Ogranice
nje
tezine

Tempera
tura
hrane Uputstva

Polica

30

Zamrznuta pica (tanko

testo)*3

0,3kg

Zamrznut | Zamrznutu picu stavite na Zi¢anu
0 reSetku. Stavite u rernu. Koristite

samo jednu zamrznutu picu
2 odjednom.

31

Zamrznuta pica (debelo

testo)*3

0,5kg

Zamrznut | Zamrznutu picu stavite na ZiCanu
0 reSetku. Stavite u rernu. Koristite

samo jednu zamrznutu picu
2 odjednom.
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Pica
Tempera
Ogranice tura
Ne Meni nje hrane Uputstva
teZine
Polica
Sobna Sastojci
20 g kvasca, 200 ml tople vode, 5 g
soli, 350 g brasna, 10 g Secera, 10 g
biljnog ulja, 1 mala tegla sosa od
paradajza, 250 g narendanog sira,
200 g mocarelasira, 1 mala konzerva
naseckanih pecurki, 150 g kuvane
Sunke, origano, so, biber
Nacin pripreme
Kvasac rastopite u mlakoj vodi.
32 | Domaca pica *3*8 1 porcija Umes3ajte so i Secer. Polako dodajte
2 brasno uz stalno me3anje. Dodajte
ulje i nastavite da mesite. Ako je testo
lepljivo, dodajte jo$ malo bradna.
Pokrijte testo i ostavite da naraste %
sata. Pobras3nite ruke, zamesite testo
i prstima razvaljajte na podmazan lim
za pecenje. Po testu nanesite sos od
paradajza, prelive dodajte u
slojevima. Po testu pospite sir. Stavite
urernu.
*1 Nakon ZVUCNOG SIGNALA, okrenite hranu.
*2 Zitanu reSetku stavite preko dubokog pleha (ili tepsije).
*3 Koristite Zicanu reSetku.
*4 Koristite svoju Serpu za prZenje.
*5 Koristite svoj vatrostalni pleh.
*6 Koristite svoj lim za pecenje.
*7 Koristite svoj kalup za mafine.
*8 Koristite svoje posude za kuvanje.
Prienje na vazduhu Funkcija Przenje na vazduhu posebno je osmisljena

za przenje bez koriS¢enja ulja.
Ova funkcija automatski poveéava unetu
temperaturu za 25 °C radi optimalnih performansi
kada koristite funkciju PrZenje na vazduhu.
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]
NAPOMENA

+ Nije potrebno zagrevanje kada koristite rezim
PrZenje na vazduhu.

+ Ako kuvate u viSe serija, kasnijim serijjama moze
biti potrebno manje vremena za kuvanje.

+ Smese sa dosta tecnosti i prelivi nece dobiti
koricu ili se stisnuti kad koristite reZim PrZenje na
vazduhu.

Saveti za funkciju PrZenje na
vazduhu

* Zanajbolje rezultate, hranu kuvajte na jednoj
reSetki postavljenoj na poloZaj preporucen u
tabeli u ovom priru¢niku.

* Hranu rasporedite ravnhomerno u jedan sloj.

+ Koristite ili pleh za przenje na vazduhu ili tamnu
tepsiju bez stranica ili sa plitkim stranicama koja
ne prekriva celu reSetku. Ovo omogucava bolju
cirkulaciju vazduha.

+ Po Zelji, naprskajte tepsiju ili pleh za przenje na
vazduhu sprejem za tiganje. Koristite ulje koje
moZe da se zagreje do visoke temperature pre
stvaranja dima, kao Sto su ulje avokada, semenki
grozda, kikirikija ili suncokreta.

+ Tepsiju obloZenu folijom postavite u polozaj 1 da
u nju kapa ulje sa hrane. Za hranu koja ima veliki
sadrzZaj masti, poput pilec¢ih krilaca, dodajte par
listova papira za pecenje da upije mast.

« Cesto proveravajte hranu i protresaijte je ili
okrecite radi hrskavijih rezultata.

+ Gotova zamrznuta hrana moZe da se skuva brze
u rezimu PrZenje na vazduhu nego 3to je
navedeno na pakovanju. Vreme kuvanja
smanjite za 20 procenata, na vreme proveravajte
hranu i vreme kuvanja podesite po potrebi.

Koristite termometar za hranu da se uverite da je
hrana dostigla temperaturu bezbednu za
konzumiranje. Nedovoljno kuvano meso moze
da poveca rizik od bolesti uzrokovanih hranom.

+ Zahrskavije rezultate, sveza pileca krilca ili meko
meso pospite zacinjenim braSnom. Koristite 1/3
Solje brasna na 0,9 kg piletine.

Preporuke za prZenje na vazduhu
hrane sa velikim sadrZajem masti

Hrana sa velikim sadrZajem masti ¢e stvarati dim u
rezimu PrZenje na vazduhu. Za najbolje rezultate
sledite ove preporuke kada przite na vazduhu
hranu sa velikim sadrZajem masti kao Sto su pile¢a
krilca, slanina, kobasice, hot dog, ¢uredi bataci,
jagnjeci kotleti, rebarca, svinjski kare, pacija prsaili
neki biljni proteini.

A OPREZ

*+ Proreze, otvore ili prolaze na dnu rerne ili cele
reSetke nikada nemojte pokrivati materijalima
kao Sto je aluminijumska folija. Tako blokirate
protok vazduha kroz rernu i moze do¢i do
trovanja ugljen-monoksidom. Aluminijumska
folija moZe da zadrzi toplotu, dovede do
opasnosti od poZara ili loSeg rada rerne.

+ Redovno Cistite filtere za masnocu na aspiratoru.

Ukljucite aspirator na podeSavanju za veliku
brzinu ventilatora pre nego 3to pokrenete
funkciju Przenje na vazduhu i ostavite ga da radi
jo3 15 minuta nakon zavrSetka.

+ Otvorite prozor ili klizna staklena vrata, ako je
moguce, da osigurate dobro provetravanje
kuhinje.

Rernu Cistite od nakupina masti. Unutrasnjost
rerne briSite pre i nakon przenja na vazduhu
(kada se rerna ohladi).

+ Redovno koristite cikluse za ¢iS¢enje rerne (Lako
CiS¢enje i Piroliza) u zavisnosti od toga koliko
Cesto i koju vrstu hrane prZite na vazduhu.

Izbegavajte da otvarate vrata rerne viSe nego Sto
je neophodno da biste pomogli kod odrZavanja
temperature u rerni, sprecili gubitak toplote i
ustedeli energiju.

+ PrzZenje na vazduhu komada piletine poput
krilaca ili bataka s kozom moZe da dovede do
nastanka dima jer se masnoca topi na visokim
temperaturama. Ako dima ima previSe, koristite
rezim PrZzenje umesto reZzima PrZenje na
vazduhu.
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Preporucene smernice za prZzenje na vazduhu

Kuvanje u tepsiji

+ Hranu poredajte ravhomerno u jedan sloj.

+ Tepsiju postavite na poloZaj redetke (.

+ Hranu okrecite tokom kuvanja da biste sprecili da zagori.

+ Re3etka: poloZaj reSetke u rerni

KROMPIR - zamrznuti

. . Temp. . Vreme
Meni Koli€ina (kg) ) Polica i
Zamrznuti pomfrit (Stapici) 0,4 200 3 15-25
Zamrznuti pomfrit
(rebrasto secen, 10 x 10 mm) 0.8 200 3 20-30
Zamrznuti pomfrit od batata 0,6 200 3 17-27
Zamrznuti gratinirani krompir 1,0 220 3 17-27
Zamrznuti rendani krompir 1,0 220 3 15-25
KROMPIR - svezi/domaci
- ~r Temp. - Vreme
Meni Kolicina (kg) C) Polica (NG
Domacdi pekarski krompir 1,3 230 3 25-35
PILETINA - zamrznuta
. — Temp. q Vreme
Meni Kolicina (kg) C) Polica (i)
Zamrzputl pile¢i medaljoni, 0,6 200 3 15-25
hrskavi
Zamrznuti piledi Stapici 0,8 210 3 20-30
PILETINA - sveZa, s koZom
. — Temp. q Vreme
Meni Kolicina (kg) C) Polica (i)
SveZa pilec¢a krilca 1,2 230 3 27-37
Svezi pile¢i bataci 2,0 230 3 35-45
Karabataci 1.2 230 3 27-37
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PILETINA - svezZa, s koZom

. o Temp. . Vreme
Meni Kolicina (kg) C) Polica (minut)
Prsa 1,2 230 3 27-37
DRUGO
. — Temp. . Vreme
Meni Koli¢ina (kg) ) Polica i)
ZamrznuFl kolutovi crnog luka, 05 200 3 15-25
pohovani
Zamrznute prolecne rolnice (20 g po 12 210 3 20-30
komadu)
Tanka kobasica
(svaka 70 g, pre¢nika 2 cm) 2,0 220 3 15-25
Zamrznute kozice s kokosom 0,7 200 3 20-30
SveZe Skoljke u polovini ljusture 1,0 210 3 15-25
SvezZe kozice 1,0 200 3 20-30
MeSano povrce 1,0 220 3 17-27

Kuvanje na plehu za prZenje na vazduhu

* Hranu poredajte ravnhomerno u jedan sloj.

+ Pleh za pecenje obloZen folijom stavite na reSetku u poloZaju @ za skupljanje te¢nosti koja kaplje. Ako je

potrebno, dodajte papir za pecenje da upija ulje i smaniji stvaranje dima.

* Hranu okrecite tokom kuvanja da biste sprecili da zagori.

+ Re3etka: poloZaj reSetke u rerni

KROMPIR - zamrznuti

Meni Kolitina (kg) T‘(*,,'E‘)P' Polica (‘r';fn'z‘:)
Zamrznuti pomfrit (Stapici) 04 200 3 15-25
Zamrznuti pomfrit 0,8 200 3 20-30
(rebrasto secen, 10 x 10 mm)
Zamrznuti pomfrit od batata 0,6 200 3 17-27
Zamrznuti gratinirani krompir 1,0 220 3 17-27
Zamrznuti rendani krompir 1,0 220 3 15-25
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KROMPIR - sveZi/domaci
o Koli€ina Temp. . Vreme
Meni (kg) ) Polica (ninit)
Domaci pomfrit (10 x 10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domaci pekarski krompir 1.3 230 3 25-35
PILETINA - zamrznuta
q . Temp. . Vreme
Meni Kolicina (kg) C) Polica (minut)
Zamrznuti pile¢i medaljoni, hrskavi 0,6 200 3 15-25
Zamrznuti pileci Stapici 0,8 210 3 20-30
Zamrznuta ljuta krilca, s kostima 1.2 200 3 30-40
PILETINA - sveZa, s koZzom
. T Temp. . Vreme
Meni Koli¢ina (kg) ) Polica )
Sveza pilec¢a krilca 1,2 230 3 27-37
Svezi pileci bataci 2,0 230 3 35-45
Karabataci 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
DRUGO
q — Temp. q Vreme
Meni Kolicina (kg) ) Polica i)
Zamrznuti kolutovi crnog luka, 0,5 200 3 15-25
pohovani
Zamrznute prolecne rolnice (20 g po 1,2 210 3 20-30
komadu)
Tanka kobasica 2,0 220 3 15-25
(svaka 70 g, precnika 2 cm)
Zamrznute kozice s kokosom 0,7 200 3 20-30
SveZe Skoljke u polovini ljusture 1,0 210 3 15-25
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Kuvanje u vakuumu na vazduhu

Ova funkcija dostupna je samo na nekim
modelima.

Kuvanje u vakuumu na vazduhu koristi vazduh za
kuvanje hrane ,lagano i polako”. Koristite ga za
kuvanje mesa, ribe, plodova mora, Zivine ili povréa.
Hrana mora biti vakuumirana u vre¢icama.

Rernu nije potrebno zagrevati kada koristite
funkciju Kuvanje u vakuumu na vazduhu.

Pogledajte vodic za kuvanje za preporucena
podeSavanja funkcije Kuvanje u vakuumu na
vazduhu.

Pogodnosti kuvanja u vakuumu na
vazduhu

NiZa temperatura i duze vreme kuvanja koje se
koristi prilikom kuvanja u vakuumu na vazduhu
pruZa brojne pogodnosti.
+ Zdravije

U poredenju sa ostalim metodima kuvanja,

kuvanje u vakuumu na vazduhu zadrZava najviSe
originalnih hranjivih materija u hrani.

+ Bezbedno i pogodno

DuZe vreme kuvanja koje se koristi prilikom
kuvanja u vakuumu na vazduhu omogucava
pasterizaciju hrane. Posto je hrana vakuumski
upakovana pre kuvanja, neotvorene vrecice
mogu brzo da se ohlade i skladiSte nakon
kuvanja.

+ Hrskavi i socni rezultati

Fina kontrola temperature prilikom kuvanja u
vakuumu na vazduhu predstavlja odli¢an nacin
da se postigne savr3ena tekstura kada kuvate
meso ili Zivinu. Niske temperature koje se koriste
zadrZavaju viSe vlage u hrani nego konvencijalni
metodi kuvanja. Nakon kuvanja, finalno przenje
u tiganju daje savrseni hrskavi finis.
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Preporucene smernice za kuvanje u vakuumu na vazduhu

Na vreme rada cCe uticati veliCina, teZina, debljina, pocetna temperatura i va3 li¢ni ukus. Ove smernice
predstavljaju samo referencu. Vreme kuvanja prilagodite prema svojim Zeljama.

+ Re3etka: poloZaj reSetke u rerni
Vreme (min.)
Koli€ina (po . Temp.
Hrana komadu) R °C) Minima Gili Maksi
Ino J malno
. debljine 2,5 cm
Govedi odrezak 0,3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Pile¢a prsa 0,1~0,2 kg 2 67 - 120 180
debljine 2,5 cm
Losos 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Sparoge 15~20g 2 85 20 30 45

+ Kuvajte 30 minuta ili 1 sat duZe ako kuvate meso debljine vece od 2,5 cm.

+ Ako koristite vec¢e komade mesa, isecite ih tako da odgovaraju preporucenoj teZini. Pazite da komade

mesa ne stavljate previSe blizu jedan drugom.

Rezim Sabbath

ReZim Sabbath se obi¢no koristi na jevrejski praznik
Sabat. Kada je aktivan reZim Sabbath, rerna se ne
iskljuCuje dok god je rezim Sabbath ukljucen. U
rezimu Sabbath, dugmad svih funkcija rerne su
neaktivna. Na ekranu Ce se pojaviti Sh.

Rezim Sabbath obi¢no omogucava korisniku da
odrZava toplotu hrane jer je zabranjeno raditi na
praznik Sabbath, kao i pripremanje obroka.

U reZimu Sabbath temperatura rerne moze da se
podesi od 30 °C do 250 °C.

Kada je rezim Sabbath omogucen, uredaj moze da
se koristi tako da ne mora da se ukljucuje ili
iskljuCuje Sto je zabranjeno tokom podeSenog
vremena.

Dok je rerna u rezimu Sabbath, onemogucene su
sledece funkcije:

podeSavanje temperature, vreme kuvanja, displej,
ukljucivanje/iskljucivanje svetla u rerni, funkcije
alarma i Wi-Fi.

PodeSavanje reZima Sabbath

1)  Okrenite i pritisnite kontrolni tocki¢ za izbor
rezima na rerni i izaberite Grejanje od dna.

2) Podesite Zeljenu temperaturu.

3) Pritisnite kontrolni tocki¢ za izbor rezima na
rerni.

4) Podesite vreme kuvanja ako je potrebno.

5) Pritisnite i drzite dugme PodeSavanja 3
sekunde. Na ekranu se pojavljuje 5t kada je
rezim Sabbath aktiviran.

6) Da zaustavite reZim Sabbath, pritisnite i drZite
dugme PodeSavanja 3 sekunde.

]
NAPOMENA

+ Rezim Sabbath dostupan je samo u rezimu
Grejanje od dna.

+ Ako je podeSeno vreme kuvanja, rerna se
automatski iskljuCuje po isteku vremena kuvanja
bez zvu€nog signala. Rerna ostaje u rezimu
Sabbath, ali je grejac iskljucen.

+ Ako nije podeSeno vreme trajanja kuvanja, rerna
se nece automatski iskljuditi.

+ Nakon nestanka struje, ekran ¢e se ukljuciti u
reZimu Sabbath, ali ¢e rerna biti iskljucena.
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Informacije za ustanove za ispitivanje

Tabela je namenjena samo ustanovama za ispitivanje. Ukljuuje najbolja podeSavanja za testne recepte
prema standardu IEC 60350-1.

Dod.opr.: dodatna oprema
ReSetka: poloZaj reSetke u rerni

Jelo Re.zm! Te:np. Dod. opr. | Polica Zag[‘evan Vrfeme Post'avljan
grejanja (°C) je (minut) je
Mala torta Grejanje od 170 Tepsija 3 Da 20-30 -
vrha ka
dnu
Vrué 150 Tepsija 3 Da 20-30 -
vazduh
Vrué 150 Tepsija 4 Da 25-35 Tepsija na
vazduh / / 4, duboki
Duboki 2 pleh na 2.
pleh od dna
PatiSpanj Grejanje od 170 Zitana 2 Da 20-30 -
vrha ka reSetka
dnu
Vrué 160 Zitana 3 Da 30-40 -
vazduh reSetka
Pita od jabuka | Grejanje od 180 Zitana 1 Ne 65-75 Jedan pleh
vrha ka reSetka levo
dnu pozadi, a
- drugi
Vru¢ 170 Zicana 2 Ne 65-75 desno
vazduh reSetka napred
Stapici od Grejanje od 170 Tepsija 3 Da 20-30 -
peciva vrha ka
dnu
Vrué 140 Tepsija 3 Da 20-30 -
vazduh
Vrué 140 Tepsija 4 Da 20-30 Tepsija na
vazduh / / 4, duboki
Duboki 2 pleh na 2.
pleh od dna
Tost Veliki rotilj L1 Zitana 4 Da 2-4 -
reSetka (5 min.)
Govedi Veliki rotilj L3 Zitana 4 Da 10-15 Okrenuti
odrezak reSetka / (5 min.) svaka na pola
1 strana vremena
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Jelo Re'zm! Teomp. Dod. opr. | Polica Zagrevan Vrfeme Postfwljan
grejanja (°C) je (minut) je
Puslice Vrué 80 Tepsija 3 Ne 120-150
vazduh
Pecena piletina PrZzenje 190 Zitana 2 Da 55-65 Okrenuti
reSetka na pola
/ vremena
Duboki

pleh
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PAMETNE FUNKCIJE
Aplikacija LG ThinQ

Ova funkcija dostupna je samo na modelima sa Wi-
Fi mrezom.

Aplikacija LG ThinQ omogucava vam da
komunicirate sa uredajem koristec¢i pametni
telefon.

Funkcije aplikacije LG ThinQ

Mogucnost komunikacije sa uredajem putem
pametnog telefona primenom odgovarajucih
pametnih funkcija.

+ PodeSavanja

- Omogucava vam da podesite razne opcije na
rerni i u aplikaciji.

+ Smart Diagnosis

- Ova funkcija pruza korisne informacije za
dijagnostiku i reSavanje problema sa
uredajem na osnovu obrazaca koris¢enja.

* Nadzor

- Ova funkcija vam pomaze da proverite
trenutni status, preostalo vreme, podeSavanja
kuvanja i vreme zavr3etka na jednom mestu.

+ Obavestenja o proizvodu

- Ukljucite push upozorenja da biste dobijali
obavestenja o statusu uredaja. Obavestenja
se aktiviraju ¢ak i ako aplikacija LG ThinQ nije
otvorena.

+ Tajmer
- Tajmer moZete da podesite iz aplikacije.
+ AZuriranje firmvera

- AZurirajte uredaj.

]
NAPOMENA

+ U slede¢im slu¢ajevima morate da aZurirate
podatke o mreZzi za svaki uredaj u aplikaciji LG

ThinQ pod delom KapTuue ypehaja —
MocTtaBke — lpomMeHU MpeXxy.

- beZi¢ni ruter je promenjen

- lozinka za beZi¢ni ruter je promenjena

- pruzalac usluga interneta je promenjen

+ Da biste iskljucili uredaj sa Wi-Fi mreZe, izbrisite
uredaj sa liste povezanih proizvoda u aplikaciji
LG ThinQ.

+ Aplikacija je podloZzna promenama radi
unapredenja rada uredaja i to bez prethodnog
obavestenja korisnika.

* Funkcije mogu varirati u zavisnosti od modela.

Instaliranje aplikacije LG ThinQ
i povezivanje LG uredaja
Skenirajte QR kod priloZen uz proizvod pomocu

kamere ili aplikacije za ¢itanje QR kodova na
pametnom telefonu.

LG ThinQ

5

|

NAPOMENA

+ Da biste potvrdili Wi-Fi mreZu, proverite da li
ikona = na kontrolnoj tabli svetli.

+ Uredaj podrZzava samo Wi-Fi mreZe od 2,4 GHz.
Da proverite frekvenciju svoje mreZe, obratite se
pruzaocu internet usluga ili pogledajte priru¢nik
za beZicni ruter.

Aplikacija LG ThinQ nije odgovorna za bilo kakve
probleme s mreznom vezom ili bilo kakve
kvarove, nepravilnosti ili greSke nastale zbog
mrezne veze.

+ BeZitna mreZa moZe biti spora zbog okolne
beZi¢ne sredine.

+ Ako se uredaj teSko povezuje na Wi-Fi mrezu,
moZda je predaleko od rutera. Kupite Wi-Fi
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repetitor (uredaj za povecanje raspona) radi
poboljSanja jacine Wi-Fi signala.

* MreZna veza mozda nece raditi ispravno u
zavisnosti od pruZzaoca internet usluga.

+ Wi-Fi mreZa se mozda nece povezati ili moze biti
prekinuta zbog mreznog okruZenja u kuci.

+ Ako se uredaj ne moZe povezati zbog problema s
prenosom bezi¢nog signala, iskljucite uredaj i
pricekajte oko minut pre nego $to ponovo
pokusate.

+ Naziv beZi¢ne mreZe (SSID) treba da predstavlja
kombinaciju slova engleskog alfabeta (A-Z) i
brojeva (0-9). Nemojte koristiti specijalne
znakove.

+ Korisnicki interfejs (UI) na pametnom telefonu
moZe da se razlikuje u zavisnosti od operativnog
sistema (OS) na pametnom telefonu i
proizvodaca.

+ Ako je bezbednosni protokol na ruteru podesen
na WEP, uspostavljanje mreZze moZda ne uspe.
Promenite bezbednosni protokol (preporucuje
se WPA2) i ponovo poveZite proizvod.

+ Da ponovo poveZete uredaj ili dodate drugog
korisnika, pritisnite i drZite dugme Wi-Fi 3
sekunde da ga privremeno iskljucite. Pokrenite
aplikaciju LG ThinQ i sledite uputstva u aplikaciji
da biste registrovali uredaj.

Specifikacije radio opreme

1zlazna
Ti Opseg radne snada
P frekvencije 9
(maks.)
BeZi¢ni LAN 2 400 MHz - 2
<100 mW
Bluetooth™ 483,5 MHz

*1 Ova funkcija dostupna je samo na nekim
modelima.

Za korisnika: ovaj uredaj treba montirati i koristiti s
najmanje udaljenosti od 20 cm izmedu uredaja i
tela.

Izjava o uskladenosti

|3

Ovim putem kompanija LG Electronics izjavljuje da
je tip radio opreme ugradne elektri¢ne rerne u
skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Celokupan tekst
EU izjave o uskladenosti dostupan je na sledecoj
internet adresi:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Napomena sa informacijama o
softveru otvorenog koda

Da biste dobili izvorni kdéd za GPL, LGPL, MPL i
ostale licence otvorenog koda koje imaju obavezu
da prikazu izvorni kdd, a koje ovaj proizvod sadrzi i
da biste pristupili svim navedenim licencnim
uslovima i obavestenjima o autorskim pravima,
posetite stranicu https://opensource.lge.com.
Kompanija LG Electronics takode pruza moguc¢nost
slanja izvornog koda uz pokrice troskova takve
distribucije, za Sta je neophodno da po3aljete
zahtev na e-adresu: opensource@Ige.com.

Ova poruka vaZi za sve koji su upoznati sa ovom
informacijom tri godine od naSe poslednje
isporuke ovog proizvoda.

Funkcija Smart Diagnosis

Ovu funkciju koristite za pomo¢ u
dijagnostikovanju i reSavanju problema s
uredajem.

]
NAPOMENA

* Zbog razloga koji se ne mogu pripisati nemaru
kompanije LGE, usluga mozda nece biti u funkciji
zbog spoljadnjih faktora, kao 3to su, bez
ogranicenja, nedostupnost funkcije Wi-Fi, prekid
povezivanja sa funkcijom Wi-Fi, politika lokalne
prodavnice aplikacija ili nedostupnost aplikacije.

+ Funkcija moZe da podleZze promenama bez
prethodnog upozorenja i moZe da se javlja u
razli¢itim oblicima u zavisnosti od toga gde se
nalazite.
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Koris¢enje aplikacije LG ThinQ
za dijagnostikovanje problema

Ako budete imali problema sa svojim uredajem
opremljenim Wi-Fi funkcijom, podatke o reSavanju
problema mozZe da prenese na pametni telefon
pomocu aplikacije LG ThinQ.

+ Pokrenite aplikaciju LG ThinQ i izaberite funkciju
Smart Diagnosis u meniju. Sledite uputstva
priloZena u aplikaciji LG ThinQ.

KoriSéenje zvucne dijagnostike
za dijagnostikovanje problema

Sledite uputstva nize da biste koristili zvu¢ni metod

dijagnoze.

+ Pokrenite aplikaciju LG ThinQ i izaberite funkciju
Smart Diagnosis u meniju. Sledite uputstva za
zvulnu dijagnozu priloZena u aplikaciji LG
ThinQ.

1)  Pritisnite dugme Pokretanje 3 sekunde.

+ Ako je ekran zaklju€an, morate da
deaktivirate zaklju€avanje, a zatim da ga
ponovo aktivirate.

2) Mikrofon pametnog telefona prinesite
gornjem levom uglu ekrana.

3) Drzite telefon u odgovaraju¢em poloZaju dok
se ne zavrSi prenos zvuka. Na ekranu se
odbrojava vreme. Kada se odbrojavanje zavrSi
i zvucni signali se iskljuce, dijagnostika se
prikazuje u aplikaciji.

]
NAPOMENA

* Zanajbolje rezultate nemojte da pomerate
telefon dok se zvukovi prenose.
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ODRZAVANJE
Ci¢éenje
U

nutrasnjost

A UPOZORENJE

+ Tople ili vru¢e porculanske povrSine nikada
nemojte brisati vlaznim sunderom jer tako moze
dodi do okrznuca ili pucanja (tankih pukotina
nalik dlacicama).

A OPREZ

+ Za CiS¢enje rerne nemoijte koristiti sredstva za
CiS¢enje rerne, parocistace, agresivna hemijska
sredstva za CiS¢enje, izbeljivag, sirce, Celicne
sundere za ribanje ili abrazivne sundere ili
sredstva za CiS¢enje jer mogu trajno da oStete
povrsinu rerne.

+ Zaptivku nemoijte Cistiti.

+ Unutradnjost nemoijte Cistiti kada je uklju¢eno
svetlo u rerni.

* PriCekajte da se rerna ohladi pre dodirivanja bilo
kog dela radi spreavanja opekotina.

Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje rerne za
CiS¢enje komore rerne. Redovno koristite funkciju
EasyClean za Ci3¢enje blagih zaprljanja. Za
tvrdokorne mrlje koristite funkciju Mnponmnsa

(Piroliza) ili ru¢no Cistite slededi savete u nastavku.

+ MoZete da koristite plasti¢nu spatulu da
sastruzete komadice ili ostatke pre i posle
Cis¢enja rerne.

+ KoriSc¢enje grube strane sundera za ribanje moze
da pomogne da se uklone zagorele mrlje bolje
nego koriS¢enje mekanog sundera ili krpe.

+ Odredeni sunderi za ribanje koji ne stvaraju
ogrebotine, kao 5to su oni od melaminske pene
dostupni u lokalnim prodavnicama, mogu da
pomognu kod ¢id¢enja.

* Prosutu hranu treba ocistiti odmah po zavrSetku
kuvanja. Prosuta ili isprskana hrana koja se ne
obriSe moZe dovesti do ogrebotina ili promene
boje povrsine.

* Moze dodi do trajnih fleka na visokim
temperaturama kada hrana reaguje sa
porculanom. Kada Cistite fleku, koristite
isklju¢ivo neabrazivna sredstva za Cisc¢enje ili
Cetke za ribanje.

+ Kada distite fleku, koristite isklju€ivo neabrazivna
sredstva za CiScenje ili Cetke za ribanje.

SpoljasSnjost

Ofarbani i dekorativni obrub

Za generalno ciS¢enje koristite krpu sa toplom
vodom i sapunicom. Za teZa zaprljanja i nakupljenu
masnocu nanesite tecni deterdzent direktno na
fleku. Ostavite da odstoji od 30 do 60 minuta.
Isperite vlaznom krpom i posusite. Nemojte
koristiti abrazivna sredstva za ciS¢enje.

Povrsine od nerdajuceg celika

A UPOZOREN]JE

+ Nemojte koristiti sundere od Celi¢ne vune da ne
bi nastale ogrebotine.

]
NAPOMENA

+ Za CiS¢enje povrsina od nerdajuceg Celika
koristite toplu vodu sa sapunicom ili sredstva za
CiS¢enje ili poliranje nerdajuceg celika.

+ Uvek briSite u smeru finiSa na metalnoj povrsini.

+ Sredstvo za ¢iS¢enje ili poliranje uredaja od
nerdajuceg Celika moZe da se kupi preko

interneta ili od vecine preprodavaca uredaja ili
kucanskih potrepstina.

1) Malu koli¢inu sredstva za ¢iS¢enje ili poliranje
uredaja od nerdajuceg Celika stavite na vlaznu
krpu ili papirni ubrus.

2) Odistite mali deo tako 3to Cete trljati uzSaru na
nerdaju¢em Celiku ako je primenjivo.

3) Posusite i ispolirajte Cistim i suvim papirnim
ubrusom ili mekom krpom.

4)  Ponovite po potrebi.
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Vrata rerne

A OPREZ

Nemojte da koristite jaka sredstva za Cid¢enje ili
abrazivne materijale za ¢iS¢enje na spoljaSnjosti
vrata rerne. Tako moZete izazvati oStecenja.

Nemojte da koristite jaka abrazivna sredstva za
CiS¢enje ili oStre metalne strugace za CiS¢enje
stakla na vratima rerne jer mogu da ogrebu
povrsinu, $to moZe dovesti do pucanja stakla.

Nemojte da koristite sredstva za CiS¢enje rerne,
praskove za CiScenje ili abrazivne materijale za
CiS¢enje na spoljadnjosti vrata rerne.

Koristite vodu sa sapunicom za temeljno ¢iS¢enje
vrata rerne. Dobro isperite. Vrata nemojte
uranjati u vodu.

MoZete da koristite sredstvo za ¢iS¢enje stakla za
spoljasnje staklo na vratima rerne. Vodu ili
sredstvo za CiS¢enje stakla nemojte prskati na
otvore za ventilaciju na vratima.

Nemoijte Cistiti zaptivku na vratima rerne.
Zaptivka na vratima rerne napravljena je od
fiberglasa koji je neophodan za dobro
zaptivanje. Treba paziti da se zaptivka ne trlja,
oSteti ili uklanja.

® Zaptivku na vratima rerne nemojte Cistiti
ru¢no

@ | Vrata cistite ru¢no

Pogledajte deo ,Uklanjanje, sklapanje i
rasklapanje vrata rerne” za rasklapanje vrata.

ReSetke u rerni
Uklonite reSetke u rerni pre ¢is¢enja.
1) Cistite ih blagim abrazivnim sredstvom za
Ciscenje.
* Hrana prosuta po vodilicama moZe da
dovede do zapinjanja re3etki.

2) Isperite Cistom vodom i posusite.

Dodatna oprema

« Zitanu redetku, tepsiju i ostale dodatke Cistite
mekom krpom i toplom vodom sa sapunicom.

+ Dodatke nemoijte Cistiti u masini za pranje
sudova.

Poklopac lampice
Rasklopite poklopac lampice pre ¢iS¢enja.

* Pogledajte deo ,Menjanje lampice u rerni” za
rasklapanje poklopca lampice.

+ Poklopac lampice ocistite mekom krpom i
toplom vodom sa sapunicom.

Funkcija EasyClean

Funkcija EasyClean koristi prednosti novog emajla
izkompanije LG da vam pomogne da uklonite fleke
bez jakih hemikalija, a funkcioniSe koriste¢i SAMO
VODU u trajanju od samo 10 minuta na niskim
temperaturama da vam pomogne da uklonite
BLAGA zaprljanja pre rucnog ¢iS¢enja.

Vasa LG rerna nudi vam opciju ¢iS¢enja sa MANJE
TOPLOTE, MANJE VREMENA i skoro BEZ DIMA ILI
ISPARENJA. MoZete da smanjite potro3nju energije
tako Sto Cete blaga zaprljanja u rerni istiti pomocu
funkcije EasyClean umesto funkcije Piroliza.

Prednosti funkcije EasyClean

+ PomaZze u uklanjanju blagih zaprljanja pre
rucnog cis¢enja.

+ Funkcija EasyClean koristi samo vodu bez
hemijskih sredstava za CiScenje.

+ Dovodi do boljeg iskustva sa funkcijom
Muponwusa (Piroliza).

- OdlaZe potrebu za ciklusom Muponusa
(Piroliza)

- Smanjuje stvaranje dima i neprijatnih mirisa
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- MozZe da omoguci krace vreme trajanja
funkcije Mnponusa (Piroliza)

Kada koristiti funkciju EasyClean

* Primer zaprljanja rerne

L

1. slucaj

- Obrazac zaprljanja: male kapi i fleke

- Vrsta zaprljanja: sir i ostali sastojci

- Uobicajena hrana koja moZe da zaprlja rernu:
pica

2. slucaj

- Obrazac zaprljanja: blago prskanje

- Vrsta zaprljanja: mast/masnoca

- Uobicajena hrana koja moZe da zaprlja rernu:
odresci, grilovano / riba, grilovano / meso
prZeno na niskim temperaturama

Uputstvo za koriSéenje funkcije
EasyClean

A OPREZ

+ Rerna treba da bude u ravnom poloZaju da biste
bili sigurni da ¢e donja povr3ina komore rerne
biti potpuno prekrivena vodom na pocetku
ciklusa EasyClean.

+ Nemojte otvarati vrata rerne tokom ciklusa
EasyClean. Voda se nece dovoljno zagrejati ako
se vrata otvore tokom ciklusa.

+ Iz rerne uklonite tepsiju, duboki pleh, Zicanu

reSetku, svo posude, aluminijumsku foliju ili bilo
koji drugi materijal.

NAPOMENA

+ Pustite da se rerna ohladi na sobnu temperaturu

pre korid¢enja ciklusa EasyClean. Ako je
temperatura u komori rerne preko 65 °C, ciklus
EasyClean se nece pokrenuti dok se komora
rerne ne ohladi.

+ Za najbolje rezultate koristite destilovanu ili

filtriranu vodu. Voda iz slavine mozZe ostaviti
naslage minerala na dnu rerne.

Prljavstinu koja se zapekla tokom nekoliko
ciklusa kuvanja bice teZe ukloniti pomocu ciklusa
EasyClean.

+ Ako Cistite viSe tepsija, za CiS¢enje svake tepsija

koristite celu flaSu vode. Vodu nemojte prskati
direktno na vrata. Tako voda moZze da kaplje na
pod.

+ Normalno je da ventilator radi tokom ciklusa

EasyClean.

+ Ne preporucuje se korid¢enje komercijalnih
sredstava za CiS¢enje rerneili izbeljivaca. Umesto
toga, koristite blaga te¢na sredstva za ¢iS¢enje
Cija je pH vrednost ispod 12,7 da izbegnete
promenu boje na emaijlu.

1) ReSetke u rerni i dodatke uklonite iz rerne.

2) Sastruzitei uklonite zapecene ostatke pomocu

plasti¢nog strugaca.

O

N

*+ Preporuceni plasti¢ni strugaci:

- Cvrsta plasti¢na spatula
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- plasticni strugac za Serpe
- plasti¢ni strugac za boju
- stara kreditna kartica

FlaSicu sa rasprSivatem napunite sa 500 ml
vode i njome temeljno naprskajte unutradnje
povrsine u rerni.

Najmanje 50 ml vode iz flaSe potroSite da
potpuno natopite zaprljanja na zidovimaiu
uglovima rerne.

>

2

S

Naprskajte ili naspite 450 ml vode na sredniji
deo dna komore rerne. Udubljenje na dnu
rerne treba potpuno da bude pokriveno radi
prekrivanja svih zaprljanja. Dodajte vode ako
je potrebno.

Okrenite i pritisnite kontrolni tocki¢ da
izaberete funkciju EasyClean.

+ Kada je funkcija EasyClean spremna za
korisc¢enje, pojavljuju se ikone.

rerne. Ukoliko to ne uradite, mogu nastati
opekotine.

+ Izbegavajte da se naslanjate ili naginjete na vrata
rerne dok Cistite komoru rerne.

+ Nemojte koristiti eli¢ne sundere za ribanje,
abrazivne sundere ili sredstva za CiS¢enje jer ovi
materijali mogu trajno da oStete povrSinu rerne.

Ikona za funkciju
EasyClean

o

Pritisnite dugme Pokretanije ili pritisnite

kontrolni tocki¢. Preostalo vreme prikazano je

na ekranu.

A OPREZ

Neke povrSine mogu biti vru¢e nakon ciklusa
EasyClean. Tokom ciS¢enja nosite gumene
rukavice da biste sprecili opekotine.

Tokom ciklusa EasyClean, rerna se zagreje

dovoljno da izazove opekotine. Pricekajte da se
ciklus zavr3i pre brisanja unutradnje povrsine

10)

11)

12)

Zvuk Ce se oglasiti na kraju 10-minutnog
ciklusa, a na ekranu Ce se pojaviti poruka End.

Nakon ciklusa €id¢enja i tokom ru¢nog ¢iS¢enja
na dnu rerne treba da bude dovoljno vode da
potpuno natopi svu prljavstinu. Ako je
potrebno, dodajte vodu. Na pod ispred rerne
stavite peskir da upije vodu koja moZe da se
prospe tokom rucnog Cisc¢enja.

Komoru rerne o€istite odmah nakon ciklusa
EasyClean tako Sto Cete je oribati sunderom
za ribanje koji ne stvara ogrebotine ili
sunderom. (Strana za ribanje nece izgrebati
finis.) Voda moZe da se prospe u donje otvore
za ventilaciju tokom ¢iS¢enja, ali ¢e se zadrzati
u plehu ispod komore rerne i nece ostetiti
gorionik.

Kada se ocisti komora rerne, obrisite suviSnu
vodu gistom, suvom krpom. Vratite reSetke i
sve ostale dodatke.

Ako ostane blagih zaprljanja, ponovite
gorenavedene korake tako Sto Cete se uveriti
da su zaprljani delovi dobro natopljeni.

+ Ako se tvrdokorne fleke zadrZe nakon vise
ciklusa EasyClean, pokrenite ciklus
Muponusa (Piroliza). Uverite se da u
komori rerne nema reSetki i drugih
dodataka i da je povrSina komore rerne
suva pre pokretanja ciklusa Muponusa
(Piroliza). Pogledajte odeljak Mnponusa
(Piroliza) u korisnickom uputstvu za viSe
detalja.

NAPOMENA

+ Zaptivka na komori moZe biti vlazna kada se
zavrsi ciklus EasyClean. Ovo je normalno.
Zaptivku nemojte Cistiti.

+ Ako na dnu rerne nakon ¢iS¢enja ostane naslaga
minerala, koristite krpu ili sunder namocene u
sir¢e da ih uklonite.
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Piroliza

Tokom ciklusa Mnponusa (Piroliza) koriste se
veoma visoke temperature za €iS¢enje komore
rerne. Dok traje ciklus Mnponusa (Piroliza),
moZete primetiti pojavu dima ili mirisa. Ovo je
normalno, a narocito ako je rerna mnogo prljava.
Tokom ciklusa Muponusa (Piroliza), kuhinja treba
da bude dobro provetrena da bi se smanjili mirisi
Cis¢enja.

Pre pokretanja pirolize

* Kuhinja treba da bude dobro provetrena da bi se
smanijili mirisi ¢iS¢enja. Otvorite prozor ili
ukljucite ventilator ili aspirator pre ciklusa
Muponwusa (Piroliza).

* Prekomerno prosuta hrana treba da se ukloni
pre Cis¢enja.
+ Obrisite prosutu hranu sa dna rerne.

+ Uverite se da je poklopac svetla za rernu na
mestu i da je svetlo u rerni iskljuceno.

+ Oistite okvir rerne i vrata toplom vodom sa
sapunicom. Dobro isperite.

A UPOZORENJE

+ Ako je rerna mnogo zaprljana od ulja, koristite
funkciju Mnponusa (Piroliza) da ocistite rernu
pre ponovnog koris¢enja. Ulje moZe izazvati
pozar ako ga preostane.

+ Ako tokom ciklusa Muponwusa (Piroliza) dode do
poZara u rerni, iskljucite rernu i pri¢ekajte da se
vatra ugasi. Nemojte na silu otvarati vrata.
Ulazak sveZeg vazduha na temperaturama
ciklusa Mnponusa (Piroliza) moZe dovesti do
sukljanja plamena iz rerne. Ukoliko ne sledite
ovo uputstvo, moze doci do ozbiljnih opekotina.

Muponusa (Piroliza) ako se pokvari u rezimu
Muponusa (Piroliza). Iskljuite napajanje na
glavnom prekidacu ili osiguracu i neka rernu
popravi kvalifikovani tehnicar.

+ Ako reZim Muponwusa (Piroliza) neispravno radi,
iskljuCite rernu tako Sto Cete pritisnuti dugme
Zaustavljanje i iskljucite napajanje. Neka ga
popravi kvalifikovani tehnicar.

+ Normalno je da se delovi rerne zagreju tokom
ciklusa Mnponunsa (Piroliza). Izbegavajte
pritiskanje vrata, prozora ili otvora za ventilaciju
na rerni tokom ciklusa Mnponwsa (Piroliza).

* Malu decu nemojte da ostavljate u blizini uredaja
bez nadzora. Tokom ciklusa Mnponusa
(Piroliza), spoljadnjost rerne moZe da bude
veoma vruca na dodir.

+ Ako kao kuéne ljubimce imate ptice, odnesite ih
u drugu, dobro provetrenu prostoriju. Zdravlje
nekih ptica veoma je osetljivo na isparenja koja
nastaju tokom ciklusa Muponusa (Piroliza) u
rerni.

+ Nemojte na silu otvarati vrata. Ovo moZe ostetiti
automatski sistem za zaklju€avanje vrata. Budite
oprezni kada otvarate vrata rerne nakon ciklusa
Muponwusa (Piroliza). Stanite sa strane rerne
kada otvarate vrata da omogucite da vreo
vazduh ili para izadu. Rerna joS uvek moZze biti
VEOMA VRUCA.

A OPREZ

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje rerne.
Komercijala sredstva za CiS¢enje rerne ili zastitni
premaz za rernu bilo koje vrste ne sme se
koristiti u i oko bilo kojeg dela rerne.

+ Izrerne uklonite tepsiju, duboki pleh, Zicanu
reSetku, svo posude, aluminijumsku foliju ili bilo
koji drugi materijal.

+ Narerni se prikazuje kod greske F i ¢uju se tri
dugacka zvucna signala tokom procesa €iS¢enja

|

NAPOMENA

+ Svetlo u rerni ne moZze se ukljuciti tokom ciklusa
Muponusa (Piroliza). Svetlo u rerni ne moZze se
ukljuciti dok se temperatura u rerni ne spusti
ispod 250 °C nakon zavr3etka ciklusa Muponunsa
(Piroliza).

+ Ocistite okvir rerne i vrata toplom vodom sa
sapunicom. Dobro isperite.

+ Zaptivku nemoijte Cistiti. Fiberglas od koga je
napravljena zaptivka ne podnosi habanje.
Zaptivka obavezno mora ostati neoStecena. Ako
primetite da je pohabanaili izlizana, neka je
zameni tehnicar za servis.

* Normalno je da ventilator radi tokom ciklusa
Muponusa (Piroliza).

+ Kako se rerna zagreva, moZete Cuti zvuke
metalnih delova koji se Sire i skupljaju. Ovo je
normalno i nece oStetiti rernu.
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NAPOMENA

MoZda primetite beli pepeo u rerni. ObriSite ga
vlaznom krpom nakon 3to se rerna ohladi. Ako

rerna nije Cista nakon jednog ciklusa Mnponunsa

(Piroliza), ponovite ciklus.

Nakon ciklusa Muponusa (Piroliza), mogu se
pojaviti fine linije na porculanu jer je proSao
proces grejanja i hladenja. Ovo je normalno i
nece uticati na performanse.

Ciklus Muponwusa (Piroliza) ne moZe se

pokrenuti ako je aktivna funkcija Zaklju€avanje

kontrola.

Kada se podesi ciklus Mnponusa (Piroliza),
vrata rerne se automatski zaklju€avaju. Vrata
rerne nec¢ete moci otvoriti dok se rerna ne
ohladi. Brava se automatski otpusta.

Kada se vrata zaklju¢aju, lampica indikatora
zaklju¢avanja & prestaje da treperi i ostaje

ukljucena. Sacekajte oko 15 sekundi da se
zaklju€avanje vrata aktivira.

Vrsta zaprljanja: filovi ili fleke od Secera

+ Uobicajena hrana koja moZe da zaprlja rernu:
pite

3. slucaj

+ Obrazac zaprljanja: kapi ili fleke

Vrsta zaprljanja: preliv ili sos od paradajza

+ Uobicajena hrana koja moZe da zaprlja rernu:
zape€ena jela

|

NAPOMENA

+ Ciklus Muponusa (Piroliza) moZe da se koristi za
zaprljanja koja su se nakupila tokom vremena.
Fini8 na povr3ini ipak moZe da se oSteti ako se
tvrdokorna zaprljanja od prosute hrane ne Ciste
nakon svakog ciklusa kuvanja. Funkcija
Muponusa (Piroliza) nece spreciti ovu pojavu.

Kada koristiti pirolizu

Primer zaprljanja rerne

Podesavanije pirolize
1) Sve reSetke i dodatke uklonite iz rerne.

2)  Okrenite kontrolni tockic ili pritisnite dugme
Meni da izaberete funkciju Mnponnsa
(Piroliza).

+ Ikona za funkciju Muponusa (Piroliza)
treperi kada se izabere funkcija Muponnsa
(Piroliza).

Ikona za funkciju
Muponwusa (Piroliza)

000

[o]
]
o

000

. slucaj

Obrazac zaprljanja: srednje do intenzivno
prskanje

Vrsta zaprljanja: mast/masnoca

Uobicajena hrana koja mozZe da zaprlja rernu:
meso przeno na visokim temperaturama

. slucaj

Obrazac zaprljanja: kapi ili fleke

3) Pritisnite kontrolni tocki¢ za podeSavanje.

+ Ikona za funkcija Muponusa (Piroliza)
prestaje da treperi.

4)  Okrenite kontrolni tocki¢ da izaberete ciklus
Muponusa (Piroliza) u zavisnosti od nivoa
zaprljanja (pogledajte tabelu nize).

Nivo zaprliania Pode3avanj
prijanj e ciklusa
. 1sati15
Blago zaprljana komora rerne :
minuta
Umereno zaprljana komora 1sati30
rerne minuta
Mnogo zaprljana komora rerne 2 sata
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+ Ikona za funkciju Vreme kuvanja treperi.

Ikona za funkciju
Vreme kuvanja

%

5) Ako je potrebno, pritisnite dugme Vreme
kuvanja i vreme zavrsetka za koris¢enje
funkcije za vreme zavrSetka kuvanja.

+ Vreme zavr3etka podesite pomocu
kontrolnog tockica.

+ Ikona za funkciju Vreme zavrsetka treperi.

Ikona za funkciju
Vreme zavrSetka

%

6) Pritisnite dugme Pokretanje ili kontrolni
tockic.

Dugme Pokretanje

>

7) Kada se podesi ciklus Mnponusa (Piroliza),
vrata rerne se automatski zaklju€avaju i
prikazuje se ikona za zaklju¢avanje .

+ Necete modi da otvorite vrata rerne dok se
rerna ne ohladi. Brava se automatski
otpusta kada se rerna ohladi.

A OPREZ

* Nemojte na silu otvarati vrata kada se prikazuje
ikona za zakljuavanje. Vrata rerne ostaju
zaklju¢ana dok se temperatura u rerni ne spusti.
Otvaranje vrata na silu Ce oStetiti vrata.

+ Mozda ce biti potrebno otkazati ili prekinuti
ciklus Mnuponusa (Piroliza) zbog previSe dima ili
poZara u rerni. Da otkaZete funkciju Muponusa
(Piroliza), pritisnite dugme Zaustavljanje na
ekranu.

Dugme Zaustavljanje

[]

Periodicno odrzavanje

Menjanje lampice u rerni

Lampica u rerni je standardna halogena lampica od
25 Wiili 40 W.

A UPOZORENJE

+ Osigurajte da je uredaj isklju¢en pre zamene
lampice radi izbegavanja moguceg strujnog
udara.

+ Uverite se da su rerna i sijalica hladne.

+ Iskljucite napajanje uredaja na glavnom
prekidacu ili na tabli sa osigura¢ima. Ukoliko to
ne ucinite, moZe do¢i do ozbiljne telesne
povrede, smrti ili strujnog udara.

+ Nosite rukavice kada menjate lampicu u rerni.
Delovi stakla od slomljenih sijalica mogu da
dovedu do rizika od povrede.

+ Ako primenite silu, staklo ili rerna mogu da
puknu ili da se o3tete.

1) Iskljucite utikac rerne ili iskljucite napajanje.

2) Stakleni poklopac lampice okrenite u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki na satu da ga
uklonite.

3) Uklonite halogenu lampicu iz grlai odloZite na
ekoloski prihvatljiv nacin.

4)  Umetnite novu halogenu lampicu. Lampicu
nemojte dodirivati prstima prilikom umetanja
jer moZze do¢i do kvara lampice.

5) Postavite stakleni poklopac lampice i okrenite
ga u smeru kretanja kazaljki na satu.

6) Ukljucite utikac ili ponovo ukljucite napajanje.

/(((r ° @
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Informacije o izvoru svetlosti - Kada koristite funkciju InstaView.

Ovaj uredaj poseduje izvor svetlosti energetske
efikasnosti klase G.

+ Lampica se automatski ukljucuje i iskljucuje u
slede¢im slucajevima:

- Kada otvarate/zatvarate vrata.

- Kada pritiskate dugme Svetlo.

+ Za promenu uticnice za svetlo, obratite se
tehnicaru za servis.

Informacije o izvoru svetlosti

Referentna podeSavanja kontrola i uputstva o njihovoj primeni gde
je primenjivo.

Nije primenijivo za izostanak
referentnih podeSavanja
kontrola.

Uputstva o uklanjanju kontrolnih delova svetla i/ili delova koji nisu
povezani sa svetlom, ako postoje, ili kako se iskljucuju ili kako se
umanjuje njihova potro3nja energije.

Spojnica za izvor energije treba
da bude odvojena radi
iskljucivanja svetla.

Ako izvor svetlosti moZe da se prigusi: lista kompatibilnih
priguSivaca i izvor svetlosti - standard(i) za kompatibilnost
prigusivaca sa kojima je uskladen ako postoji;

Bez prigusivanja.

Ako izvor svetlosti sadrzi Zivu: uputstva o CiS¢enju naslaga u slucaju
slucajnog kvara.

Bez Zive.

Preporuke za odlaganje izvora svetlosti na kraju veka trajanja.

Pogledajte stranicu
www.lg.com/global/recycling

Ukla nja nje’ skla pa nje i + Vrata su veoma teska. Budite paZljivi kada

rasklapanje vrata rerne

uklanjate, podiZete i menjate vrata.

+ Vrata nemojte podizati za drSku. Dr8ka nije

Uklanjanje i rasklapanje vrata rerne moze biti napravljena da podnese teZinu vrata kada su
potrebno da se postignu bolji rezultati ¢iS¢enja. uklonjena sa rerne.

Vrata rerne imaju staklo koje moZe da pukne. Treba
paziti prilikom uklanjanja, sklapanja i rasklapanja
vrata rerne.

+ Vrata nemojte udarati Serpama, tiganjimaili
drugim predmetima.

+ Grebanje, udaranje, protresanje ili pritiskanje
stakla moZe da oslabi njegovu strukturu i

|
A OPREZ prouzrokuje povecani rizik od lomljenja u

+ Pricekajte da se rerna ohladi pre dodirivanja bilo kasnijem periodu.

kog dela radi spre€avanja opekotina.
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+ Vrata rerne nemoijte zatvarati dok sve reSetke u Sklapanje vrata rerne

rerni ne budu na svom mestu. N . .
1)  Cvrsto uhvatite obe strane vrata O pri vrhu.

Uklanjanje vrata rerne

A OPREZ

+ Prikopcajte spojnicu do kraja da biste sprecili
oStecenje komore rerne.

1)  Vrata otvorite do kraja.

2) Podignite spojnicu vrata @i do kraja je
okrenite prema rerni (.

2) Sarke @ umetnite do kraja u otvore (.

3) Cvrsto uhvatite obe strane vrata na vrhu.

4)  Delimi¢no zatvorite vrata na oko 70 stepeni (®.
Ako je poloZaj dobar, 3arke @ ¢e slobodno da

se krecu. 3) Vrata polako otvorite do kraja. Uverite se da su
| / arke @ dobro nalegle u otvore ®.

‘S 4)  Podignite spojnicu vrata @i do kraja je

okrenite prema vratima rerne (O dok ne klikne

&

5) Vrata podignite i povucite prema sebi dok reze
na Sarkama ne budu potpuno labave.
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5) Zatvorite vrata.

Rasklapanje vrata rerne

Vrata rerne imaju tri sloja staklenih panela. Vrata
rerne uklonite sa rerne pre rasklapanja vrata rerne.

1)  Vrata rerne uklonite sa rerne i stavite ih na
meku i ravnu povrsinu da sprecite lomljenje i
grebanje tako da drska bude okrenuta prema
podu.

2) Gurnite bravice ® sa obe strane gornjeg
poklopca vrata @ i povucite napred.

3) Stakleni panel uhvatite obema rukamaiblago
povucite nagore ® i povucite napred da ga
skinete sa vrata rerne.

Zaptivku umetnutu u staklo (4 ea) ostavite sa
strane.

Ponovite da uklonite sva tri sloja staklenih
panela.

Sklapanje staklenog panela
Sklopite staklene panele obrnutim redosledom od
rasklapanja.
1) Uvucite donji stakleni panel u @, a drugi
stakleni panel u ® na vratima rerne.
+ Stakleni panel postavite tako da je

Stampana strana LG okrenuta prema dr3ki
vrata rerne.

2) Sklopite 4 brtve na drugom staklenom panelu
kao Sto je prikazano.

+ Brtve drZe staklo na mestu i smanjuju buku
i vibracije vrata.

S wﬂ|

3)  Uvucite gorniji stakleni panel u ® na vrhu
drugog staklenog panela u vratima rerne.
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*+ Ako jeispravno postavljen, videcete poruku
TOP na dnu staklenog panela koja ukazuje
na odgovarajucu orijentaciju povrsine.

4)  Sklopite gornji poklopac vrata (.

+ Uverite se da je fiksiran (klik!).

ISYS I
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RESAVANJE PROBLEMA

Cesto postavljana pitanja

Cesto postavljana pitanja

P: Da li je normalno da se €uje zvuk pucketanja iz pozadine rerne kada je koristim?

O: Va$ novi uredaj osmisljen je za odrzavanje vece kontrole nad temperaturom rerne. MoZete
CeSce da Cujete pucketanje grejnih elemenata vase nove rerne. Ovo je NORMALNO.

P: Zasto treperi dvotacka na vremenu?

O: Ovo znacti da je proizvod tek uklju¢en u napajanje ili da je bilo prekida u napajanju strujom. Da
uklonite treperenje vremena, pritisnite bilo koje dugme i ponovo podesite sat ako je potrebno.

P: Tokom konvekcijskog kuvanja ventilator se zaustavlja kada otvorim vrata. Da li je to
normalno?

O: Da, ovo je normalno. Kada se vrata otvore, konvekcijski ventilator ¢e se zaustaviti dok se vrata

ne zatvore.
P: Mogu li da koristim aluminijumsku foliju za skupljanje sokova iz hrane u komori rerne?
O: Nikada nemojte da koristite aluminijumsku foliju da oblaZete dno ili stranice rerne. Folija ¢e se

istopiti i zalepiti za donju povrSinu rerne i nece se mod¢i ukloniti. Koristite pleh obloZen folijom
na donjoj reSetki u rerni za skupljanje sokova iz hrane. Nikada nemojte da postavljate reSetku,
tepsiju ili pleh na osnovu rerne. (Ako se folija vec istopila a dno rerne, nece uticati na
performanse rerne.)

P: Mogu li da koristim aluminijumsku foliju na reSetkama?

O: ReSetke nemojte pokrivati aluminijumskom folijom. Pokrivanje cele reSetke aluminijumskom
folijom ce ograniciti protok vazduha i dovesti do lo3ih rezultata kuvanja. Koristite pleh obloZen
folijom ispod vo¢nih pitaili druge kisele ili slatke hrane da sprecite da prosuta hrana oSteti fini$
narerni.

A

+ Folija mozZe da se koristi za umotavanje hrane u rerni, ali nemojte dozvoliti da folija dode u dodir sa
izlozenim grejnim elementima / elementima za rostiljanje u rerni. Folija moZe da se istopi ili zapali i
dovede do dima, poZara ili povrede.

P: Mogu li da ostavim reSetke u rerni tokom ciklusa pirolize?

O: Ne. Izvadite sve predmete iz rerne pre pokretanja ciklusa Muponusa (Piroliza).

P: $ta treba da radim ako su resetke lepljive i tesko se uvlace i izvlace?

O: Svremenom, reSetke mogu tesko da se uvlale i izvlaCe. Nanesite malu koli¢inu maslinovog ulja

sa strana reSetki. Ovo e funkcionisati kao mazivo za lak3e klizanje.
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P: Da li treba da koristim rostilj sa otvorenim ili zatvorenim vratima?

O: VaSa elektri¢na rerna nije osmisljena za rostiljanje sa otvorenim vratima. Ako rostiljate sa
otvorenim vratima rerne, moZete da oStetite tocki¢ na rerni ili ekran.

P: Zasto dugmad za funkcije ne rade?

O: Proverite da |i je aktivirana funkcija Zaklju€avanje kontrola. Ikona za zaklju¢avanje & ¢e se

prikazati na ekranu ako je aktivirana funkcija Zaklju€avanje kontrola. Da deaktivirate funkciju
Zaklju€avanje kontrola, pogledajte deo PodeSavanje funkcije Zakljucavanje kontrola u

poglavlju Rad.

P: Kako mogu da pomognem kod bezbednosti dece oko uredaja?

O: Deca treba da budu pod nadzorom oko uredaja kad god se koristi i nakon koriS¢enja dok se
povrsine na rerni ne ohlade. MoZete da koristite i funkciju Zaklju€avanje kontrola da sprecite
da deca slucajno ukljuce rernu. Funkcija Zaklju€avanje kontrola onemogucava vec¢inu
dugmadi na kontrolnoj tabli. Pogledajte deo PodeSavanje funkcije Zaklju€avanje kontrola u

odeljku Rad.

Pre pozivanja servisa

Kuvanje

Simptomi

Mogudi uzrok i reSenje

Rerna nece raditi.

Utikac na uredaju nije do kraja umetnut u uticnicu.

+ Uverite se da je utikac ukljucen u ispravno uzemljenu uti¢nicu pod
naponom.

MozZda je u va3oj kuci pregoreo prekidac ili je osigurac iskocio.

+ Zamenite prekidac ili vratite osigurac.

Kontrole rerne su nepravilno podeSene.

+ Pogledajte odeljak ,Upravljanje rernom” u poglavlju Rad.

Rerna je previse vruca.

+ Pustite da se rerna ohladi na temperaturu ispod nivoa za zakljucavanje.

Para izlazi iz otvora za
ventilaciju na rerni.

Kuvanje hrane sa dosta vlage stvara paru.

+ Ovo je normalno.

Uredaj ne radi.

Kabl nije ispravno ukljucen.

+ Uverite se da je kabl ispravno uklju€en u uti¢nicu. Proverite osigurace.

Servisno oZicenje nije zavrSeno.

+ Obratite se elektricaru za pomoc.
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Simptomi

Mogucdi uzrok i reSenje

Uredaj ne radi.

Nestanak struje.

* Pregledajte svetla u kuci da se uverite. Pozovite kompaniju za isporuku
elektri¢ne energije za servis.

Rerna stvara previse

dima tokom rostiljanja.

Kontrola nije ispravno podeSena.

+ Sledite uputstva u delu PodeSavanje kontrola rerne.

Meso je previse blizu elementu.

+ Promenite poloZaj reSetke da biste napravili dovoljno prostora izmedu
mesa i elementa. Zagrejte element rostilja za przenje.

Meso nije ispravno pripremljeno.

+ Sa mesa skinite suviSnu masnocu. Odsecite preostale masne rubove da
spreite gubljenje oblika.

Masnoca se nakupila na povrSinama u rerni. Stara masnoca ili ostaci
prskanja hrane izazivaju prekomernu pojavu dima.

+ Redovno ¢iS¢enje je neophodno kada Cesto rostiljate.

Hrana se ispravno ne
pece ili przi.

Kontrole rerne su nepravilno podeSene.

* Pogledajte odeljak ,Upravljanje rernom” u poglavlju Rad.

PoloZaj reSetke je nepravilan ili reSetka nije poravnata.

* Pogledajte odeljak ,Upravljanje rernom” u poglavlju Rad.

Koristi se neodgovarajuce posude ili posude neodgovarajuce veli€ine.

* Pogledajte odeljak ,Upravljanje rernom” u poglavlju Rad.

Vlaga se skuplja na
prozoru rerne ili para
izlazi iz otvora za
ventilaciju na rerni.

Ovo se deSava kada kuvate hranu s velikom kolicinom vlage.

+ Ovo je normalno.

Koristili ste previSe vlage kada ste Cistili prozor.

+ Nemojte koristiti previSe vlage kada Cistite prozor.

Topao vazduh ulazi u
kuhinju nakon
isklju€ivanja rerne.

Ispustanje toplog vazduha je neophodno za odrZavanje i spustanje
temperature rerne. Automatski se iskljucuje kada se toplota spusti na
bezbednu temperaturu.

+ Ovo je normalno.

Delovi i funkcije

Simptomi

Mogudi uzrok i reSenje

Znak & je na ekranu
kada Zzelite da kuvate.

Vrata rerne su zaklju€ana jer se temperatura u rerni nije spustila ispod
temperature zakljucavanja.

+ Pritisnite dugme ZAUSTAVLJANJE. Pustite da se rerna ohladi.
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Simptomi

Mogucdi uzrok i reSenje

Znak & je na ekranu
kada Zelite da kuvate.

Funkcija Zaklju€avanje kontrola je aktivna.

+ Pritisnite dugme Zaklju€avanje kontrola 3 sekunde da ponovo podesite
funkciju.

Lampica u rerni ne
radi.

Vreme je da se zameni sijalica ili je sijalica labava.

+ Zamenite ili pritegnite sijalicu. Pogledajte deo ,,Menjanje lampice u rerni“u
ovom korisni¢ckom uputstvu.

Ventilator za hladenje
nastavlja da radi nakon
isklju€ivanja rerne.

Ventilator se automatski iskljucuje kada se elektronske komponente
dovoljno ohlade.

+ Ovo je normalno.

Rerna nece pokrenuti
funkciju Piroliza.

Temperatura u rerni je previSe visoka za podeSavanje operacije pirolize.

+ Pustite da se uredaj ohladi i ponovo podesite kontrole.

Kontrole rerne su nepravilno podeSene.

* Pogledajte odeljak Piroliza.

Ciklus pirolize ne moZe poceti ako su vrata rerne otvorena.

+ Zatvorite vrata rerne.

Vrata rerne se ne
otvaraju nakon ciklusa
pirolize.

Rerna je previse vruca.

+ Pustite da se rerna ohladi na temperaturu ispod nivoa za zakljucavanje.

Kontrola i vrata su mozda zakljucani.

+ Pustite da se rerna hladi oko jedan sat nakon zavr3etka ciklusa pirolize.
Vrata mogu da se otvore kada se vise ne prikazuje brava & tokom ciklusa
pirolize.

Funkcija Zaklju€avanje kontrola je aktivna.

* Pritisnite dugme Zaklju¢avanje kontrola 3 sekunde da ponovo podesite
funkciju.

Rerna nije Cista nakon
ciklusa pirolize.

Kontrole rerne su nepravilno podeSene.

+ Pogledajte odeljak Piroliza.

Rerna je bila mnogo zaprljana.

+ Ocistite velika zaprljanja pre pokretanja ciklusa ¢iS¢enja. Mozda treba

ponoviti ciklus pirolize ili ga pustiti duZe da radi za veoma zaprljane rerne.

Konvekcijski ventilator
staje.

Konvekcijski ventilator staje tokom ciklusa konvekcijskog pe€enja. Ovo
se deSava da se omoguci ravhomernije grejanje tokom ciklusa.

+ Ovo nije kvar i treba se smatrati normalnim radom.

ReSetke u rerni teSko
klize

(WS7D76*2** WSED761
3%).

Sjajne reSetke srebrne boje su ociS¢ene.

+ Nanesite malu koli¢inu biljnog ulja na papirni ubrus i obriSite rubove
reSetki papirnim ubrusom.
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Simptomi

Mogucdi uzrok i reSenje

Odeljak za kuvanje ne
greje, a ikonica ,,Demo
ili D" prikazana je na
ekranu.

Uredaj je u demo reZimu.

* Pogledajte odeljak ,Demo rezim" u korisnickom uputstvu i deaktivirajte
rezim.

Buka

Simptomi

Mogucdi uzrok i reSenje

Zvuk Skripanja ili
pucketanja

Ovo je zvuk metala koji se zagreva i hladi tokom funkcija kuvanja i
Muponusa (Piroliza).

+ Ovo je normalno.

Buka ventilatora

Konvekcijski ventilator moZe automatski da se ukljuci i iskljuci.

+ Ovo je normalno.

Wi-Fi

Simptomi

Mogucdi uzrok i reSenje

Vas kucanski aparat i
pametni telefon nisu
povezani na Wi-Fi
mreZu.

Lozinka za Wi-Fi mreZu na koju pokuSavate da se poveZete je netacna.

+ Pronadite Wi-Fi mreZu na koju je povezan va$ pametni telefon i uklonite je,
a zatim uredaj registrujte na aplikaciji LG ThinQ.

Mobilni podaci za vas pametni telefon su ukljuceni.

+ Isklju¢ite mobilne podatke na pametnom telefonu i uredaj registrujte
pomocu Wi-Fi mreZze.

Naziv beZicne mreZe (SSID) je nepravilno podeSen.

+ Naziv beZi¢ne mreZe (SSID) treba da predstavlja kombinaciju slova
engleskog alfabeta i brojeva. (Nemojte koristiti specijalne znakove.)

Frekvencija rutera nije 2,4 GHz.

+ PodrZana je iskljucivo frekvencija rutera 2,4 GHz. BeZi¢ni ruter podesite na
2,4 GHz i poveZite uredaj na beZi¢ni ruter. Da biste proverili frekvenciju
rutera, pitajte pruzaoca internet usluga ili proizvodaca rutera.

Udaljenost izmedu uredaja i rutera je previse velika.

+ Ako je udaljenost izmedu uredaja i rutera previSe velika, signal moZe biti
slab i veza moZda nece biti ispravno konfigurisana. Premestite ruter tako
da je blize uredaju.
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Sluzba za korisnike i rezervni delovi

SluZzba za korisnike

Ako kvar ne moZe da se popravi preduzimanjem gorenavedenih mera, obratite se informativnom centru

za klijente kompanije LG radi servisa.

Kontakt podatke za sve zemlje potraZite u priloZenom garantnom listu.

+ Uredaj ne sme da se koristi ako je pokvaren. Ako dode do kvara, uredaj mora da se izoluje tako Sto cete
ukloniti utikac ili tako Sto Cete ga iskljuciti uklanjanjem prekidaca ili iskljucivanjem osiguraca na
razvodnoj kutiji.

+ Uredaj sme da popravlja samo posebno osposobljen i kvalifikovan elektric¢ar. Nepravilno obavljene
popravke mogu da izazovu ozbiljnu Stetu ili povredu.

A OPREZ

+ Samo tehnicar sa posebnom licencom moZze da popravlja uredaj. MoZe doci do ozbiljne opasnosti zbog
nepravilno obavljenih popravki.

+ Uredaj nemojte da koristite ako je oStecen. U slu€aju zatajenja ili kvara, iskljuCite napajanje. U slucaju
zatajenja, dolazak tehnicara iz sluzbe za korisnike ili dobavljaca moZzda nece biti pokriven garancijom ako
je uzrok kvara rezultat nepravilne upotrebe korisnika.

Rezervni delovi
Ako su vam potrebni rezervni delovi ili tehnicar, obratite se LG servisu.
+ Vas poziv ¢e automatski da se prosledi SluZbi za korisnike odgovornoj za vase podrucje.

+ Adresu lokalne Sluzbe za korisnike i ostale informacije za klijente moZete da pronadete na internet
adresi www.lg.com
Postarajte se da pri ruci imate sledece detalje:

+ VaSe ime i adresu, ukljucujuci poStanski broj.
+ Vas broj telefona.
+ Tacne detalje o prirodi problema.

+ Model, seriju i serijski broj. Ovi detalji se nalaze na nazivnoj plocici koja se nalazi na levom unutradnjem
rubu vrata rerne.

+ Racun o kupovini sa datumom. Imajte na umu da je potreban dokaz o kupovini za sve garancijske
zahteve. Pre garancijskog zahteva, obavezno procitajte deo ,RESAVANJE PROBLEMA". Svaki pregled koji
obavi tehnicar bic¢e naplacen ako se ustanovi da nema mehanickog ili elektricnog kvara na uredaju.
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Informacioni list o proizvodu

DELEGIRANA UREDBA KOMISIJE (EU) br. 65/2014 i 66/2014, primenjivi standard EN 60350-1:2016

Robna marka

LG

Identifikator modela

WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,

WSED7612B
Indeks energetske efikasnosti (EEI komore) 65,6
Klasa energetske efikasnosti A+

Potro3nja energije
(konvencionalni rezim)

0,89 KWh po ciklusu

Potro3nja energije
(konvekcijski rezim s ventilatorom)

0,57 KWh po ciklusu

Broj komora

1

upravljanja napajanjem ili sli¢na funkcija
automatski prebacuje opremu u stanje
pripravnosti i/ili u iskljueno stanje i/ili u stanje
koje pruZza mreZno stanje pripravnosti

Izvor toplote Elektri¢ni

Zapremina 76 L

Masa 43,0 kg
UREDBA KOMISIJE (EU) 2023/826, primenjivi standard EN 50564:2011

Informacije o potro3nji energije rezima 08W

Potro3nja energije mreze u neaktivhom stanju 20W

Vremenski period nakon kojeg funkcija 5 minuta
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