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2 ICINDEKILER

Mikrodalga Fonksiyonu Nasil Calisir

Mikrodalgalar, radyo, televizyon
dalgalari ve siradan gun i1s1gina
benzer bir enerji seklidir. Normalde,
Mikrodalgalar atmosferde seyahat
ederken disa dogru yayilr ve etkisi
olmadan kaybolurlar.

Ancak bu firin, Mikrodalgalardaki
enerjiyi kullanmak igin tasarlanmig
bir manyetrona sahiptir. Manyetron
tiblne tedarik edilen elektrik, Mikro-
dalga enerjisini olusturmak igin
kullanihr.

Bu Mikrodalgalar, firinin icindeki
acikhklardan pisirme alanina girerler.
Firinin iginde bir tepsi yer alir. Mikro-
dalgalar, firinin metal duvarlarindan
gecemez, ancak Mikrodalga
acisindan guvenli pisirme kaplarinin
yapildigi malzemeler olan cam,
porselen ve kagit gibi malzemel-
erden nufuz edebilirler.

Mikrodalgalar pisirme kaplarini
Isitmaz, ama pigirme kaplari nihay-
ette yiyeceklerin olusturdugu isi ile
Isinirlar.

Cok giivenli bir cihaz

Mikrodalga firininiz tim ev
aletlerinin en guvenlilerinden biridir.
Kapagi acildiginda, firin Mikrodalga
uretmeyi otomatik olarak durdurur.
Mikrodalga enerjisi, yemeginizi
yerken size zarar verecek higbir
"arta kalan" enerji birakmayacak
sekilde, yemegin icine girdiginde
tamamen i1siya donusdir.
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ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI

DiKKATLE OKUYUN VE DAHA SONRA BASVURUDA
BULUNMAK UZERE MUHAFAZA EDiN

Bu guvenlik uyari igaretidir. Bu isaret, sizi ve baskalarini 6ldurebilecek ya da
zarar verebilecek potansiyel tehlikelere karsi sizi uyarir. Tum guvenlik mesajlari,
glvenlik uyari isaretini ve ya “UYARI” ya da “DIKKAT” kelimesini takip edecek-
tir. Bu kelimeler su anlama gelir:

A UYARI

Bu guvenlik uyari isaretidir. Bu isaret, sizi ve baskalarini éldurebilecek ya da
zarar verebilecek potansiyel tehlikelere karsi sizi uyarir. Tim guvenlik mesajlari,
glivenlik uyari isaretini ve ya “UYARI” ya da “DIKKAT” kelimesini takip
edecektir. Bu kelimeler su anlama gelir:

- A\ UYARI

Bu isaret, ciddi fiziksel zarar ya da 6lime sebep olabilecek tehlikelere ya da
guvenli olmayan uygulamalara kargi sizi uyarir.

~/\ DIKKAT

Bu isaret, bedensel yaralanma ya da maddi hasara sebep olabilecek tehlikelere
ya da guvenli olmayan uygulamalara kargi sizi uyarir.

A UYARI

1 Mikrodalga enerjisine maruz kalmaya karsi koruyan herhangi bir
kapagin kaldiriimasini icerecek sekilde kapak, kapak contalari, kontrol
paneli, emniyet kilidi anahtarlar ya da firirnin herhangi bir bagka
bolumi kurcalamaya ya da ayarlamalar yapmaya veya tamir etmeye

calismayin. Mikrodalganm kapak contalari ve bitisik pargalari kusurlu

ise firin1 calistirmayin. Onarim yalnizca yetkili bir servis teknisyeni
tarafindan yapilmalidir.

. Diger aletlerin aksine, mikrodalga firini yiksek gerilimli ve ylksek elektrik
akimi olan bir alettir. Yanlis kullanim veya onarim, agiri mikrodalga enerijisine
zararli bir sekilde maruz kalma veya elektrik carpmasi ile sonuglanabilir.

2 Firini nem alma amaciyla kullanmayin, (Orn. mikrodalga firinini 1slak
gazeteler, giysiler, oyuncaklar, elektrikli cihazlar, evcil hayvanlar veya
c¢ocuk vb. ile caligtirma)

. Yangln, yanik veya bir elektrik garpmasi nedeniyle ani 6lum gibi guvenlik igin
ciddi hasara neden olabilir.

3 Bu cihaz, guivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi
ile ilgili denetim ve talimat verilmedikcge, gerilemis fiziksel, duyusal
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veya zihinsel becerileri veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler

tarafindan (¢ocuklar dahil) kullanmak uizere tasarlanmamistir. (Kijg.ijk)
Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olacak sekilde
denetlenmelidir.

Uygun olmayan kullanim yangin, elektrik carpmasi veya yanma gibi bir zarar
verebilir.

Erigilebilir parcalar kullanim sirasinda ¢ok sicak hale gelebilir. Kijgijk
c¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Y anma ihtimalleri bulunmaktadir.

Swvilar ve diger gidalar patlayabilecegi i¢in kapal kaplarda
isitiimamalhdir.

Gldayl pisirmeden veya buzlarini g6zmeden once plastik ambalaji

cikarin. Ancak bazi durumlarda isitmak ya da pisirmek i¢in gidanin
plastik bir torba ile kaplanmasi gerektigine dikkat edin.

Patlama ihtimalleri vardir.
Her bir islem modunda uygun aksesuarlar kullandiginizdan emin olun.

YanI|§ kullanim firin ve aksesuarlarinizin zarar gérmesine neden olabilir, ya
da kivilcim ve yangin ¢ikarabilir.

rouklarln aksesuarlar ile oynamalarina ya da kapi1 koluna asilmalarina
izin verilmemelidir.

Y aralanabilirler ya da canlari yanabilir.

Y etkili bir kisi disinda herhangi bir kimsenin mikrodalga enerjisine
maruz kalmaya karsi koruyan bir kapagin kaldiriimasini igcerecek
sekilde herhangi bir servis ya da onarim iglemini ylirtitmesi tehlikelidir.

Cihaz kombinasyon modunda cgalistirildiginda, olusan sicaklik
nedeniyle ¢ocuklarin firini sadece yetiskin gozetiminde kullanmalari
gerekir.

Hasar gormusse firininizi galhistirmayin. Firinin kapaginin iyice
kapanmasi ve asagidakilerin hasar gormemis olmasi 6zellikle
onemlidir: (1) kapak (yamulmus), (2) menteseler ve siirgiler (kirik ya da
gevsemis), (3) kapak contalari ve sizdirmazlik yuzeyleri.

Aglrl mikro dalga enerjisine zararli bir sekilde maruz kalmaya sebep olabilir.

Kapak ya da kapak contalari zarar gormiusse, yetkili bir kisi tarafindan
tamir edilinceye kadar firin galistirrimamahdir.

Cihaz, bir kablo uzatma setinden veya elektrikli taginabilir bir ¢ikis yeri

aygitindan saglanir. Elektrikli tasinabilir ¢ikis yeri aygitina takilmig olan
kablo uzatma seti, sivi sigramalarina ve nemin girigsine tabi olmayacak
sekilde konumlandiriimalidir.

rouéun firin1 glivenli bir sekilde kullanabilmesi ve yanlis kullanimin
tehlikelerinin anlamasi igin ¢ocuklara yalnizca yeterli talimatlar
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verilince firini denetimsiz kullanmalarina izin verin.

14 Cihazi ve erigilebilir pargalari kullanim sirasinda isinir. Isinan parcalara

dokunmaktan kaginmak igin 6zen gosterilmelidir. 8 yasindan kiiguk
cocuklar, surekli olarak denetlenmedikge uzak tutulmalidir.

15 Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firinin icindeki 1sinan parcalara

dokunmaktan kaginmak i¢in 6zen gosterilmelidir.

16 Firin kapak camini temizlemek igin sert asindirici temizleyiciler veya

keskin metal kazima aletleri kullanmayin, c¢unki bunlar ylizeyi ¢izebilir,
bu da camin ¢atlamasina neden olur.

/\ DIKKAT

1

3

4

5

Kapak mekanizmasina yerlestirilen glivenlik kilitleri nedeniyle firininizi

kapagi acik calistiramazsiniz. Giivenlik kilitlerini kurcalamamak
onemlidir.

A$II‘I mikro dalga enerjisine zararh bir sekilde maruz kalmayla sonuglanabilir.

(Kapak acildiginda guvenlik kilitleri otomatik olarak herhangi bir pigirme
faaliyetini durdurur.)

Firinin 6n yuzu ile kapak arasina herhangi bir cisim (mutfak havlulari,
peceteler, vs.) koymayin ve yiyecek ve temizleyici kalintilarinin
sizdirmazlik ylizeyleri lizerinde birikmesine izin vermeyin.

A$II‘I mikro dalga enerjisine zararh bir sekilde maruz kalmayla sonuglanabilir.

Pi§irme surelerinin dogru ayarlandigindan emin olun, az miktardaki
gidalar daha kisa pisirme veya isinma sireleri gerektirir.

A$Irl derecede pisirme, yiyecegin alev almasina ve dolayisiyla firininizin
zarar gormesine neden olur.

(}orbalar, soslar ve icecekler gibi sivilari mikrodalga firininizda
isitirken,

*Dar boyunlu duz kenarli kaplar kullanmaktan kaginin.
* A$Irl derecede isitmayin.

* Kabi firina koymadan Once siviyi karistirin ve 1Isinma suresinin ortalarinda
tekrar karistirin.

* |sittiktan sonra, kisa bir sure igin firinda birakin; tekrar dikkatli bir sekilde
karigtirin veya cgalkalayin ve yaniklari 6nlemek igin tiketmeden once
sicakligini kontrol edin (6zellikle, biberonlarin ve bebek mamasi
kavanozlarinin igeriklerini).

Kabi elinize alirken dikkatli olun. ig:eceklerin mikro dalgada isitilmasi,
gecikmeli patlayici kaynamayla sonugclanabilir, bu nedenle, kabi ele alirken
dikkat.

Firinin iistiinde, altinda ve yanina bir egzoz ¢ikisi bulunmaktadir.
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(;|k|§|n onunu kapatmayin.
Firininizin zarar gormesine ve kotu pisirme sonuglarina neden olabilir.
Firininiz: bosken galistirmayin. Kullanimda degilken firinin icinde bir

bardak su birakmak en iyisidir. Firin yanhshkla calistirilirsa, su, mikro
dalga enerjisinin timiini emecektir.

YanI|§ kullanim firininizin zarar gérmesine neden olabilir.

Yemek kitabiniz, pisirdiginiz yiyecek i¢in talimatlar icermedigi
muddetge yiyeceginizi kagit havlularin igine sarilmis bir sekilde

pisirmeyin. Ve yemek pisirmek i¢in kagit havlu yerine gazete
kullanmayin.

YanI|§ kullanim bir patlama veya yangina neden olabilir.
Madeni (6rn. Altin veya gumiisg) islemeleri olan tahta kaplar ve seramik
kaplar kullanmayin. Metal torba bitkme baglarini daima ¢ikarin. Sadece

mikro dalga firinda kullanim i¢in uygun kap kacak kullanin. Yiyecek ve
icecekler icin mikrodalga pisirme sirasinda madeni kaplara izin
verilmez.

Fazla Isinip kdomarlesebilirler. C")zellikle metal cisimler firinda ark
olusturabilir, bu da ciddi hasara yol acabilir.

Geri doniisiimlii kagit uranleri kullanmayin.

Pisirme esnasinda kullanildiginda kivilcimlara ve/veya yangina neden
olabilecek yabanci maddeler igeriyor olabilirler.

Pi§irme isleminden hemen sonra tepsiyi ya da rafi suyun altina sokarak
durulamayin. Bu kiriima veya hasara neden olabilir.
YanI|§ kullanim firininizin zarar gérmesine neden olabilir.

Cihazin yanhslikla devrilmesini 6nlemek icin, kapagin éniinun, firinin
yerlestirildigi ylizeyin kenarinin 8 cm ya da daha fazla gerisinde olacak
sekilde firinin yerlestirildiginden emin olun.

YanI|§ kullanim fiziksel yaralanma ve firin hasarina neden olabilir.

Pi§irmeden once patates, elma veya bu tiir meyve veya sebzelerin
kabugunu delin.

Patlayabilirler.

Yumurtalar kabuklarinin icinde pigirmeyin. Kabuklarinin icindeki
yumurtalar ve haglanmig kati bitiin yumurtalar, Mikrodalga firinlarin
icinde 1sitiilmamalidir, ¢linkii mikro dalga i1sitma igslemi sona erdikten
sonra bile patlayabilirler.

Y umurtanin icinde basing olusacak ve yumurtayi patlatacaktir.

14 Firininizda bol kizgin yagda kizartma yapmaya ¢aligmayin.

Bu, sicak sivinin aniden kaynayip tasmasina yol acabilir.

15 Sayet duman gozlemlenirse (veya yayilirsa), cihazi kapatin veya figini
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cekin ve herhangi bir alevi bastirmak igin kapagini kapal tutun.
Yangln veya elektrik carpmasi gibi ciddi hasara neden olabilir.

Yiyecekleri plastik ya da kagit kaplarda isitirken, alev alma olasiligi
nedeniyle gézunuzu firindan ayirmayin.

Kabin bozulma olasiligi nedeniyle yiyeceginiz dokulebilir, bu da yangina
sebep olabilir.

Cihaz calisirken erisilebilir ytizeylerin sicakhgi yuksek olabilir. |zgara
modu, i1s1 yayim modu ve otomatik pisirme iglemleri sirasinda firin
kapagina, dis kabine, arka kabine, firin bosluguna, aksesuarlara ve
tabaklara dokunmayin; temizlemeden once sicak olmadiklarindan emin
olun.

on Isindiklari igin, kalin mutfak eldivenleri takilmadig! surece yanma
tehlikesi bulunmaktadir.

Firin diizenli olarak temizlenmelidir herhangi bir gida kalintisi
cikariimahdir.

Firini temiz bir durumda tutmamak, yuzeyin bozulmasina neden olarak
cihazin dGmrunu olumsuz bir sekilde etkileyerek tehlikeli bir durumla
sonuglanabilir.

Sadece bu firin icin onerilen sicaklik probunu kullanin.

Uygun olmayan bir sicaklik probu ile sicakligi dogru bir sekilde
belirleyemezsiniz.

Bu model bir sicaklik probu tedarik etmez.

Bu cihaz asagidaki sekilde ev uygulamalari ve benzeri uygulamalarda
kullanilmak uzere tasarlanmistir:

Diikkanlarda, ofislerde ve diger galisma ortamlarinda personel mutfak
alanlarinda;

Ciftlik evlerinde;
Oteller, moteller ve diger yerlesim ortamlarinda musteriler tarafindan;
Yalniz yatak ve kahvalti veren pansiyon turu ortamlarda.

Bu cihaz, glivenli ve icerdigi tehlikeleri anlayabilecek sekilde cihazin
kullanimi ile ilgili denetim ve talimatlar saglandig: takdirde 8 yas ve
uzerindeki ¢ocuklar ile gerilemis fiziksel, duyusal veya zihinsel
becerileri veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan

kullanilabilir. rouklar, cihazla oynamamalidir. 8 yas ve yukarisi
olmadigi ve nezaret edilmedigi muddetce temizlik ve bakim ¢cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Mikrodalga finini, yiyecek ve igecekleri isitmak i¢in tasarlanmigtir. Gida
ya da giysi kurutma ve sicak su torbalarinin, terliklerin, siingerlerin,
iIslak bezlerin ve benzerlerinin isitilmasi, yaralanma, alev alma veya
yangin riskine yol acabilir.
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Cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi
aracihgiyla galistinlabilmek ig¢in uygun degildir.

Patlam|§ misir Uruinleri igin her ureticinin verdigi talimatlari tam olarak
takip edin. Misir patlarken firini denetimsiz birakmayin. Onerllen

surelerden sonra misir patlamazsa, pisirmeyi kesin. Misir patlatmak
icin asla kahverengi kagit torba kullanmayin. Artik misir tanelerini asla
patlatmaya caligmayin.

Aglrl pisirmek, misirin alev almasiyla sonuglanabilir.
Bu cihaz topraklamalidir.

Ana elektrik kablosundaki teller, asagidaki kodlara uygun bir sekilde
renklendirilmistir.

MAVi - Notr
KAHVERENGI - Elektrik yukli
YESIL & SARI - Toprak

Bu cihazin ana elektrik kablosundaki tellerin rengi, asagidaki sekilde
fisinizdeki baglanti uglarini tanimlayan renkli isaretlere karsilik gelmeyebilir:

MAViI renkli tel, N harfi ile isaretlenmis ya da SiYAH olarak renklendirilmis
baglanti ucuna baglanmalidir.

KAHVERENGI ile renklendirilen tel, L harfi ile isaretlenmis ya da KIRMIZI
olarak renklendirilmig baglanti ucuna baglanmalidir.

YESIL & SARI ya da YESIL aile renklendirilen tel, G harfiyada @ ile
isaretlenen baglanti ucuna baglanmalidir.

Sayet gug tedarik kablosu zarar gorurse, bir tehlikeyi 6nlemek igin Ureticisi ya
da benzer sekilde kalifiye kigilerden olusan servis acentesi tarafindan
degistiriimelidir.

Uygunsuz kullanim ciddi elektrik hasarina neden olabilir.

Sadece mikrodalga firinlarda kullanim igin uygun olan kaplari kullanin.
Bu firin ticari ikram servisi amaclari icin kullanilmamalhidir.

Yanhs kullanim firninizin zarar gérmesine neden olabilir.

Mikrodalga firin, bir dolabin igine konmamalidir.

Mikrodalga firin, kendi ayaklari Gzerinde desteksiz bir sekilde kullaniimak
Uzere tasarlanmigtir.

Baglantl, fisin erisilebilir olmasini saglayarak ya da kablolama
kurallarina uygun olarak sabit kablolamaya bir anahtar dahil ederek
saglanabilir.

Uygun olmayan fig veya anahtar kullanmak, bir elektrik garpmasi veya
yangina neden olabilir.

Cihaz calisirken kapak ya da dis yuzey isinabilir.
Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan kiiguk ¢ocuklarin erigebilecegi
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yerlerden uzak tutun.

Yanmalardan kacinmak icin biberonlarin ve bebek mamasi
kavanozlarinin icerikleri tilkketimden once karistirilarak ya da
calkalanarak sicakligi kontrol edilecektir.

Firinin icini ve 1s1n1 temiz tutun. Firininizin nasil temizlenecedgi ile ilgili
ayrintilar konusunda, lutfen “Firininizi temizlemek” bashginin
icindekilere bakin.

Kurulum gereksinimlerine gore kurulumunu yapin, aksi takdirde
sicakligin etkisi tehlikeye yol acabilir.

Buharl temizleyici kullanilmayacaktir.

A\ Dikkat, sicak yiizey

Bu sembol kullanildiginda, kullanim sirasinda yuzeylerin iIsinma
ihtimallerinin oldugu anlamina gelmektedir.

Urunun uzerine herhangi bir cisim (kitap, kutu, vs.) koymayin. Urun
asiri 1sinabilir ya da alev alabilir, ya da cisim duserek insanlara zarar
verebilir.

9
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KULLANMADAN ONCE

AMBALAJDAN CIKARMA & KURMA

Bu iki sayfadaki temel adimlari izleyerek, firininizin dizgun bir sekilde galisip
c¢alismadigini hizli bir sekilde kontrol etmek mamkun olacaktir. Firininizin
nereye kurulacagi ile ilgili belirli kurallara IUtfen 6zellikle dikkat edin. Firininizi
ambalajindan ¢ikarirken, tum aksesuar ve ambalaj malzemelerini
cikardiginizdan emin olun. Firininizin nakliye sirasinda zarar géormemis
oldugundan emin olmak igin kontrol edin.

1 Firininizi ambalajindan ¢ikarin ve duz bir yuzeye koyun.

CAM TEPSI =

@ DONER DIiSK
=50 MiL

bosluklu mika
tabagini

@ not

Firin icindeki bosluklu mika tabagini (gumus tabak) ¢ikarmayin.
Mika tabak, mikrodalga bilesenlerini yiyeceklerin sigramalarindan korumak
icin oradadir.

2 Firininizi, 85cm’den daha yuksek olacak
sekilde sectiginiz bir dizeyin Uzerine yerlestirin,

20 cm

ancak uygun bir havalandirma saglamak igin 20 em t oo
ucunda en az 20cm’lik, arkasinda & solunda & =
saginda 20cm’lik yer oldugundan emin olun. 20 om

Firinin 6nd, devrilmeyi engellemek icin yluzey

kenarindan en az 8 cm uzaklikta olmalidir.

Firinin alt ya da yan kismina bir egzoz ¢ikisi

yerlestirilmistir.

Cikisi engellemek firin zarar verebilir.

Mikrodalga firini kapal bir alan veya dolap iginde kullaniyorsaniz, GrGna
sogutmaya yarayan hava akimi daha da kotu olabilir. Bu durum daha duguk
performansa ve hizmet dmrinin azalmasina neden olabilir. Mim-kinse,
mikrodalga firininizi [Gtfen tezgah Ustl konumunda kullanin.

BU FIRIN TICARI YIYECEK ICECEK HIiZMETI AMACLARI ICIN
KULLANILMAMALIDIR.

(.0 NOT
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3 Firininizi standart bir ev prizine takin. Firininizin piriz takili tek cihaz
oldugundan emin olun.
Firininiz diizgiin galismiyorsa, prizden ¢ikarin ve daha sonra tekrar
prize takin.

4 Kapagin kolunu gekerek firininizin kapagini acin. Dénen diski firinin igine
yerlestirin ve cam tepsiyi bunun Uzerine yerlestirin.

5 Mikrodalga agisindan giivenli bir kabi
300 ml (1/2 pint-yarim litrenin yarisi) kadar
su ile doldurun. Kabi cam tepsinin Uzerine
yerlestirin ve firinin kapagini kapatin.

Ne tur bir kap kullanacaginiz konusunda
herhangi bir supheniz varsa lutfen Mikrodal-
gaya acisindan guvenli mutfak esyalarina
basvurun.

6 DUR/SIL diigmesine basin ve pisirme

suresini 30 saniye olarak ayarlamak icin
BASLA/GIR digmesine bir kez basin.

7 GOSTERGE, 30 saniyeden geriye dogru
sayacakitir. )
0’a ulasildiginda, BIP sesleri igitilir. Firinin kapagini
acin ve suyun sicakligini kontrol edin.
Sayet firininiz galisiyorsa suyun isinmis olmasi
gerekir.

Kabi disari ¢ikarirken dikkatli olun, sicak
olabilir.

FIRININIZ SiMDi KURULMUS DURUMDADIR.

8 Yaniklari 6nlemek icin biberon ve bebek mamasi kavanozlarinin
icerikleri karigtirilmal ya da ¢alkalanmali, sicaklhigi da kontrol edilmelidir.

9 DUgme algilama, asagidaki durumlarda engelle- o X
necektir: i {5
* DUgmenin sadece dis alanina basilmigsa. —\\ —x
» DUgmeye parmagin ucuyla ya da tirnakla N
basildiysa.

@ nNort

Lastik eldiven veya tek kullanimlik eldiven kullanmayin.
Dokunmatik kontrol panelini islak havluyla silerken, isiniz bitince dokun-
matik kontrol panelindeki nemi alin.

10 Pigirme suresi ayari, Urinun nispeten yuksek ¢ikis gucu nedeniyle
siradan mikrodalga firinlardan kisa olmalidir (700 W, 800 W). Urunle
asiri 1sitma kapakta neme neden olabilir.
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KONTROL PANELI

© 0 60660

Boliim

© YENIDEN ISITMA
Bakiniz sayfa 19 “Yeniden
Isitma”

® POPULER MENU
Bakiniz sayfa 21 “Populer
Menud”

® YUMUSATMA
Bakiniz sayfa 33 “Yumusatma”

© ERITME
Bakiniz sayfa 34 “Eritme”

© YOGURT
Bakiniz sayfa 35 “Yogurt”

O SICAK TUT
Bakiniz sayfa 37 “Sicak tut’

@ GU¢
Bakiniz sayfa 17 "Gug"

® INVERTER DEFROST
Bakiniz sayfa 38 "inverter
Defrost"

© DAHA FAZLA / DAHA AZ
Pisirme menusunu segin.
Pisirme suresini ve agirhigi
segin.
Otomatik ve manuel fonksi-
yonla pisirirken, dugmeye
basarak herhangi bir noktada
pisirme suresini arttirabilirsiniz
ya da azaltabilirsiniz (defrost
modu diginda).

® DUR// SiL
Bir stre durdurun ve gunun
saati harig tum girigleri silin.
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Boliim

®

BASLA/GIR

* Segilen pisirmeyi baslatmak icin, dugmesine bir kez basin.

« Hizl baglatma 6zelligi, BASLA/GIR diigmesine basarak 30 saniyelik
YUKSEK guiglii pigirme araliklarini ayarlamaniza olanak saglar.

AKILLI TESHIS

Servis i¢in ¢agirdiginizda, mikrodalga firinindaki sorunlari teshis
etmeye yardimci olmak igin servis personeli tarafindan
yonlendirildiginizde telefonun konugma kismini bu simgeye dogru
tutun.

GOSTERGE iSARETLERI

13

Simge

Mikrodalgayi ¢alistirirken,
Gosterge Uzerindeki simgeyi
gOsterin.

<& Pisirme Baglangicini ayar-
larken, GOsterge Uzerindeki
simgeyi gosterin.

~\
]Auto J

inverter Pisirme / Buharda
Pisirmeyi calistirirken, Gosterge
Uzerindeki simgeyi gosterin.

w glkl§ Gucunu ayarlarken
Osterge Uzerindeki simgeyi
gOsterin.

inverter Defrost'u galigtirirken,
Gosterge Uzerindeki simgeyi
gosterin.

kg Agirhigi ayarlarken Gosterge
uzerindeki simgeyi gosterin.

Daha Fazla/Daha Az’1 yarlarken
Gosterge Uzerindeki simgeyi
gOsterin.
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KAYDIRMALI DOKUNMATIK TUS

Kaydirmali dokunmatigi kullanarak,
pisirme zamanlayicisi ya da Defrost
agirhigini ayarlayabilirsiniz.

Ornek: Pigirme siiresini ekleyin,
kaydirmali dokunmatik olarak
soldan saga ilerletin.

”\IIIIIIIIIIIIIIIIIII + 1_ Parmag|n|2|a
% kaydirmali dokun-

matik tusun
yakinindaki
digmeye ( -)
dokunun.

— e+ 2, Parmaginizi saga
‘\%\ kaydirdiginizda,
“ slre eklenir.

Ornek: Pigirme siiresini ekleyin,
kaydirmali dokunmatik olarak
soldan saga ilerletin.

1. Parmaginizla
kaydirmali dokun-
matik tusun
yakinindaki
digmeye ( +)

) dokunun.

_ﬁy}”{/“"" ot

- 2. Parmaginizi sola
kaydirdiginizda,
sure azalr.

~@ NOT

1. Zaman ayarlama

» 0~3 dakika: Zaman ayarlama
10 saniye artar ya da azalrr.

» 3~20 dakika: Zaman ayarlama
30 saniye artar ya da azalir.

» 20~90 dakika: Zaman ayarlama
1 dakika artar ya da azalr.

* Operating Mikrodalgayi
cahistirma: Geri kalan sure 10
saniye artar ya a azalir.

2. Defrost agirligi, pisirme suresi ile
ayni sekilde ayarlanir. 0.1kg artar
ya da azalir.

DOGRU DOKUNUS

1. Kaydirmali Dokunmatik Tugunun
her iki ucundaki (-), (+) anahtarlari,
normal dokunmatik tuglar gibi
kullanilabilir. Tusa bir kez resim-
deki gibi dokunuldugunda, Pisirme
suresini ya da Defrost agirhgini
ayarlayabilirsiniz.

7 o

Dokun Dokun

2. Parmaginizi, resimdeki gibi
kaydirmali dokunmatik tusun
ortasina koyun.

Tt Q)
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YANLIS DOKUNUS

Sayet tusa asagidaki gibi
dokunursaniz, kaydirmali dokun-
matik tusu algilayamayabilir.

1. Kaydirmali dokunmatik tugun
disina basmak.

2. Kaydirmali dokunmatik tusa
tirnaginizla ya da parmaginizin
ucu ile dokunmak.

3. Kaydirmali dokunmatik tusa ¢ok
hizli basmak.

~@ NoTt

+ Lastik eldiven veya tek
kullanimlik eldiven kullanmayin.

* Dokunmatik kontrol panelini islak
bir bezle sildiginiz zaman, dokun-
matik kontrol panelindeki nemi
alin.

* Dokunmatik kontrol paneli Gzerin-
deki (+)yada (-)dugmesine
basilirken, sayinin armasini ya
da azalmasini dururun, tekrar
dokunun.

SAATi AYARLAMA

Finniniz ilk defa prize takildiginda ya

da bir gt¢ kesintisinden sonra elektrik
tekrar geldiginde, gostergedeki raka-

mlar '"12H'ye resetlenir.

Ornek: 11:11’e ayarlamak igin

1. Kapagi agin.

12 Saatlik zaman
gOstergesini
dogrulamak igin
BASLA/GIR'e
basin. (24 Saatlik
modu se¢meK igin
+’ya basabilirsiniz)

E 2. Gosterge “117i

gosterinceye kadar
+'ya basin

3. BASLA/GiRe

basin.

4

4

E 4. Gosterge ‘“11:171’i

gOsterinceye kadar
+’ya basin

5. BASLA/GiRe

basin.

qa

~@Nort

» Kapagi kapattiktan sonra kaydirmali
Dokunmatik Anahtari kullanarak da
saati ayarlayabilirsiniz.

+ Saati tekrar ayarlamak veya
seceneklerini degistirmek istiyorsaniz,
glg¢ kablosunu fisten ¢ikarmaniz ve
yeniden takmaniz gerekir.

» Saat modunu kullanmak
istemiyorsaniz, firininizi figse taktiktan
sonra DUR/SIL tusuna basin

J
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HIZLI BASLANGIC

HIZLI BASLANGIC ézelligi,

BASLA/GIR’e dokunarak 30 saniyelik
aralarla YUKSEK gligte pisirme
ayarlamanizi saglar.

Ornek: Otomatik Pisirmeyi ayarlamak
pisirme siiresi daha uzun ya da daha
kisa

Ornek: Yiiksek giigte 2 dakikalik
pisirmeyi ayarlamak

1. Kapagi agin.
DUR/SIL’e basin.

@ (o

i 2. Gosterge ‘J'i

S o | 1. Kapagi kapatin.
DUR/SIL’e basin.
2. Yiksek giicte 2
dakika segin.
BASLA/GIR diigmesine dort kez
basin. Dordincu kez bastiktan sonra
firin galisacaktir.

HIZLI BASLANGIC pisirmesi

sirasinda, BASLA/GIR diigmesine
tekrar basarak pigirme suresini 99
dakika 59 saniyeye kadar uzatabilir-

siniz.

gOsterinceye kadar
YENIDEN ISITMA’
ye basin.

3. Kapagi kapatin.

BA$LAIGiR’e
- basin.

4

— i + 4, + ya da —'ye basin.
Geri kalan sure 10
saniye artar ya da
azalir.

DAHA FAZLA /| DAHA AZ

(-)yada (+)tusu kullanilarak,
ZAMAN AYARLI PiSIRME programi
yemegdi daha uzun ya da daha kisa
bir suire pisirmek Uzere ayarla-
nabilir. ( + )'ya basmak, her
bastiginizda pigirme suresini 10
saniye arttirir. ( - )’'ye basmak, her
bastiginizda pigirme suresini 10
saniye arttirir. MUmkun olan maksi-
mum sure 99 dakika 59 saniyedir.

ENERJi TASARRUFU

Enerji tasarrufu, gostergeyi kapata-
rak enerji tasarrufu yapmak anlamina
gelir. Bu 6zellik, sadece Mikrodalga
Firin standby konumundayken c¢alisir
ve gosterge kapanir.

Saat modunu kullanirken, gésterge
aclk kalr.

(.0 NOT
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NASIL KULLANILIR
ZAMAN AYARLI PiSIRME
(MANUEL PiSIRME)

Bu fonksiyon, yemegi istenen surede
pisirmenizi saglar. Kullanilabilen 5 gug¢
seviyesi vardir. Asagidaki ornek,
istenen sureligine gucun 800 W’a
nasil ayarlanacagini gosterir.

Ornek: 5 dakika 30 saniye 800 W
’ta yemek pisirmek icin

1. Kapagi agin.

DUR/SIL’e basin.

"

i 2. Gosterge ‘800 W’a
gOsterinceye kadar
GUGCe basin.
ik seferde,
gOstergede 1000 W
goruandar. Bu, farkh bir
gugc ayari segilme-
dikge firinin HI
konumunda
ayarlandigini size
gOstermek igindir.)

o] 3 BASLA/GiR'e

basin.

4

4. Gosterge '5:30'u
gOsterinceye kadar
‘+’ya basarak 5
dakika 30 saniye
girin.

@ 5. Kapagi kapatin.

BASLA/GIR’e

basin.

=/ [E

4

Pisirme tamamlandiginda, Bitigin sesi
gelir. Gostergenin penceresinde ‘End’
kelimesi gorunur. 'End' gostergede
kalir ve her kapak acildiginda ya da
herhangi bir dugmeye basildiginda
Bitisin sesi gelir.

~@ NoT

* Gug seviyesini segmezseniz, firin
YUKSEK gicte calisir.

YUKSEK GUCTE pigirmeye
ayarlamak i¢in, yukaridaki 2.Gncu
adimi atlayin.

MIiKRODALGA GUG SEVIYELERI

Mikrodalga firininiz, size pisirme
konusunda maksimum esneklik ve
kontrol saglamak icin bes gug¢ seviyesi
ile donatilmistir. Bitisikteki tablo, gesitli
gug seviyelerinin her birinde hangi
yiyeceklerin hazirlandigr konusunda
size bir fikir verecektir.
« Bitigikteki tablo, firininiz igin gug
seviye ayarlarini gostermektedir.
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MiIKRODALGA GUG SEVIYESI
TABLOSU

Gug

. . Kullanim
seviyesi

* Su kaynatma.

* Kiymay! kavurma.

* Sekerleme yapma.

» Kimes hayvanlarinin
parcalarini, balk &
sebzeleri pisirme.

* Etin yumusak
pargalarini pisirme.

Yuksek
1000 W

COCUK KiLiDi

Bu, firinin istenmeyen
calistiriimalarini 6nleyen kendine has
bir guvenlik 6zelligidir. COCUK
KILIDI ayarlandiginda, hig bir pisirme
yapilamaz.

Ornek: COCUK KiLiDi’ni ayarla-
mak

+ Pilav, makarna ve
sebzeleri yeniden
Isitma.

* Hazirlanmis gidalari
hizli bir sekilde yeniden
Isitma.

» Sandvigleri yeniden
Isitma.

800 W

@0 0T 1. Kapag! kapatin.
DUR/SIL’e basin.
s
& £ 2. Gostergede 'Loc'
Y goérununceye ve

sinyal isitilinceye
kadar DUR/SIL’e
basin ve basili tutun.

Saati ayarlandiysa, gosterge pen-
ceresinin Uzerinde 1 saniye sonra
saat gorunecektir.

* Yumurtali, satld ve
peynirli yemekleri
pisirme.

» Kek ve ekmek pisirme.

* Cikolata eritme.

* Dana eti pigirme.

« Batun balik pigirme.

* Puding ve muhallebi
pisirme.

600 W

COCUK KIiLIDI hali hazirda
ayarlandiysa ve baska bir seye
dokunursaniz, gostergede ‘Loc’
kelimesi goérinar COCUK KILIDPni
asagidaki prosedure gore iptal edebil-
irsiniz.

* Et, kUmes hayvanlari
etleri ve deniz Urlun-
lerinin buzunu ¢ozme.

* Etin daha az yumusak
parcalarini pigirme.

400 W

Ornek: COCUK KIiLiDI'ni iptal
etmek

Gostergeden 'Loc'
kayboluncaya kadar

DUR/SIL’e basin.

& &

* Meyveleri iitma.

» Guveg ve ana yemekleri
sicak tutma.

» TereyaQi ve krem peynir
yumusatma

200 W

COCUK KIiLIDi kapandiktan
sonra firin normal bir sekilde

calisir.
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YENIDEN ISITMA

Firininizin mendsu, yemegi firinda otomatik olarak pisirmek i¢in yeniden

programlanmigtir. Firininiza ne istediginizi ve ka¢ 6ge oldugunu soyleyin.
Daha sonra mikrodalga firininiz segtiklerinizi pigirsin.

Ornek: 0.3 kg pizza’yi yeniden
isitmak icin

41

1. Kapagi agin.

DUR/SIL’e basin.

4

—] E*
@t

+’ya basin.

4

Gosterge ‘0.3 kg'i
gosterinceye kadar

Kapagi kapatin.

m 2. Gosterge 6’y BASLA/GIRe
gosterinceye kadar basin.
YENIDEN
ISITMA’ya basin.
YENIDEN ISITMA MENU TALIMATLARI
Menii fisrﬂ?tlik Slaczllfl?flgtak' Talimatlar Gereg
1. Mikrodalga acgisindan guvenli bir |Mikro-
1 1-2 kaba koyun. dalga
icecek | kap Oda 2. Icecegi firina koyun. agisind
(1 kap / Menuyl ve agirligi secip an
200 ml) BASLA/GIR’ya basin. g;;’e“"
fincani
1. Yemegi Mikrodalga agisindan | Mikro-
guivenli bir kaba koyun. dalga
0.25 - Plastik strecle kapatip agisind
__2 1.0 kg havalandirma delikleri agin. aSvenIi
Giveg (1250rgi—/ Buzdolabl | 5 yvemegi firina koyun. Meniyi ve Eap
yoeg S agirligi secip BASLA/GIiR’a basin.
3. Pisirme igleminden sonra 3
dakika agzi kapali olarak bekle-
tin.
1. Yemegdi (0.4 - 0.5 kg et, tavuk, |Mikro-
patates puresi, sebze, vb..) on a |dalga
3 Mikrodalga agisindan guvenli acisind
Yemek 1 Buzdolabi kap. Plastik bir streg_ile Igapatm an
tabagi ve havalandirma delikleri agin. | gvenli
2. Yemegi firina koyun. Menuyd kap
secip BASLA/GIR’a basin.
3. Pisirme igleminden sonra 3
dakika agzi kapali olarak bekle-
tin.

19
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Meni t‘l?]; riltlik E:gﬁ“?'gtak' Talimatlar Gere¢
. Yemegi Mikrodalga acgisindan Mikro-
4 1-4EA glvenli bir kaba koyun. dalga
Muffin (75-80g  Donmus . Yemegi firina koyun. Mentiyii ve |2¢sind
/1 muffin) agirhgi secip BASLA/GiR’a basin. @0
guvenli
kap
. Artan tartlari pargalar halinde Mikro-
E.2 -0.6 kesin. dalga .
T:rt (1950 ) Buzdolabi . Ii\(/lllgrod.a.IQa Eglsmdan giivenli bir ag .
200 g abin icine koyun. o giivenli
/ parca) . Yemedi firina koyun. M_enuyu Ve |kap
agirhgi secip BASLA/GIR’a basin.
. Yemegi Mikrodalga acgisindan g/lalgg_
_6 02-05 | Buzdolab: \g(uvenllll?lr tabaga koyun. o acisind
Pizza kg . Yemegqi firina koyun. Menuyu Ve |an
agirhgr secip BASLA/GIR’a basin. |glvenli
kap
. Yemegi Mikrodalga agisindan  |Mikro-
guvenli bir kaba koyun. Plastik |dalga
bir streg ile kapatin ve agisind
7 0.1-03] Buzdolab havalandirma delikleri agin. agvenli
Rice | k9 . Yemegi firina koyun. Meniiy( ve Eap
agirhgi secip BASLA/GIiR’a basin.
. Pisirme igleminden sonra 3
dakika agzi kapal olarak bekle-
tin.
. Yemegi Mikrodalga agisindan Mikro-
glivenli bir kaba koyun. Plastik |dalga
0.25 - bir streg ile kapatin ve acisind
8 1.0 kg havalandirma delikleri agin. an i
Soup (250 g/ Oda . Yemegi firina koyun. Menuyu ve Eggen !
1 porsi- agirligr secip BASLA/GIR’a basin.
yon) . Pisirme isleminden sonra 3
dakika agzi kapali olarak bekle-
tin.
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POPULER MENU

Firininizin menuasu, yemegi firinda otomatik olarak pisirmek i¢in yeniden
programlanmistir. Firininiza ne istediginizi ve kag 6ge oldugunu soyleyin.
Daha sonra mikrodalga firininiz segtiklerinizi pisirsin

Ornek: 1.5 kg ratatouille a pisirmek A
N + | 3. Gosterge 2-2’i
1. Kapag! a’gln. E gésteri?wceye kadar
DUR/SIL’e basin. < +'ya basin.
gOsterinceye kadar
- POPULER basin.
MENU’ya basin.
POPULER MENU TALIMATLARI
.. | Agirhk | Baslangigtaki .
Menui Ligrjniti S|c§aklll? ¢ Talimatlar Gereg
Malzemeler Mikro-
y dalga
1 tencere asma yapragi 3 q
. y o . cisin
2 buyuk sogan, buyuk sogan, ince | |5,
dogranmis gtivenli
Y2 gay fincani zeytinyagi kap
1 dig sarimsak, ezilmis
1 domates, dogranmis
1 ¢ay fincani limon suyu
1 yemek kagigi domates salgasi,
141 10k od Kosher tuz
VK9 a Taze cekilmis karabiber, 1 cay
Asma fincani beyaz piring
Yapragi 1% cay fincani su
Ya gay fincani kiyilmig dereotu
1. Sogani, sarmisagi, domatesi,
domates puresini ve limon suyunu
hafifce yaglanmis bir tavada
hafifce kahverengilesinceye kadar
pisirin.
2. Kavrulmus pirinci, sebze
karisimini tuz ve biberi bir kabin
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Menii

Agirhk
Limiti

Baslangigtaki
sicakhk

Talimatlar

Gereg

11

Asma
Yapragi

1-2
Kabsa

1.0 kg

2.0 kg

Oda

Oda

icine koyun ve iyice karigtirin.

3. Asma yapragini duz bir yuzeyin

Uzerine yerlestirerek yapragin
ortasina 1 %2 yemek kasigi piringli
karigimdan koyun. Piringli karigimi
yaprakla sarin.

4. Sarilan butin sarmalari derin ve

genis bir kabin igine siralar
halinde yerlestirin ve su ekleyin.
Plastik bir Kapak ile Ortiin.

5. Yemegi firina koyun. Menuyu

secgerek, basla/gira basin.

6. Pisirme igleminden sonra, eksi

krema ile ya da arzuya gore servis
yapin.

Malzemeler

1/4 cay fincani tereyagi

1.2 kg tavuk, 8-10 parga halinde
kesilmis

1 blyuk sogan, ince dogranmis

3 disg sarmisak, kiyilmis

1/4 cay fincani domates puresi

1 domates, dogranmis

2 orta boy havug, dogranmis

1 tutam rendelenmig kuguk hindistan
cevizi

1 tutam toz kimyon

1 tutam toz kignis

Tuz & taze ¢ekilmis karabiber

2 fincan sicak su

1 tavuk suyu bulyonu

200 g uzun taneli piring (1slatmayin
ya da durulamayin s)

1/4 cay fincani kuru Gzim

1/4 cay fincani ince kiyillmis badem,
kavrulmus

. Tavuk, havug, domates, domates

puresi, sarmisak, sogan ve
tereyagini hafifge yaglanmig bir
tavada hafifce kahverengilesinceye
kadar pisirin.

Mikro-
dalga
acisind
an
guvenli
kap

Mikro-

dalga
acisind
an
guvenli
kap
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Meniu ﬁf’r:] ?tlik Elizllfl?lglgtak' Talimatlar Gereg
2. Tavuklu karigimi derin ve genis bir Mikro-
kabin i¢cine koyun ve pirinci, dalga
baharatlari, kuru Gzimleri, bademi gﬁ's'nd
1-2 | 2.0 kg Oda ve suyu ilave edin. Plastik bir stre¢ giivenli
Kabsa ile kapatin ve havalandirma kap
delikleri acin.
3. Yemedi firina koyun. Menlyu
secgerek, pisirmek icin basla/gira
basin. Pisirme sirasinda en az iki
kere karigtirin.
Malzemeler Mikro-
Y2 cay fincani kisa taneli piring gg:gﬁ\d
600 g sut an
Bir tutam tuz Mikro-
Ya gay fincani toz seker dalga
3 cay kasigi gul suyu acisind
% cay kasigi cekilmis kakule an
Servis icin bal, istege bal Eggen“
1. BUtin malzemeleri Mikrodalga genzln
1-3 | 0.7 kg Oda agisindan guvenli genis ve derin tencere)
Siitlag bir kabin iginde karigtirin. Plastik kap
bir strecle kaplayip hava delikleri
acin.
2. Satlagi firina yerlestirin. Mentya
secgerek bagla/gir’a basin.
3. BiP sesi duyuldugunda, karistirin
ve Uzerine bir kapak kapatin.
Pisirmeye devam etmek icin
basla/gir'a basin.
4. Pigirme igleminden sonra,
karistirin ve kapali olarak 5 dakika
bekletin.
Piring 0.1 kg /0.2 kg0.3 kg 0.4 k g“km'
¢ V.1 kKglV.2 kKglU.5 kgU.4 Kg alga
St—260-mt500-m750-mt1808mi—dcisind
a1 0.1-04  Oda Yag | 2 3| quven
Pilav kg (sivi) [Yemek  Yemek |Yemek kap
kasi§i  kasigi | kasig Sgenzm
kap)



hu.lian
矩形
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.. | Agirhk | Baslangigtaki .
Meni Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
1 cay 3 cay Mikro-
5 dalga
Safranl kasigi 2 cay kasig kasigi agglnd
an
Tuz Arzuya gore guvenli
kap
1. Pirinci yikayip stzin. Piring, su, |(derin
tuz, sivi yag ve safranh suyu cam
Mikrodalga agisindan guvenli kap)
1-4 derin bir kaba koyarak karigtirin.
S 0.1-04 Oda 2. Tum suyu buharlastirmak igin
afranh >
. kg kapagini kapatmayin.
Pilav 3. Yemedi firina koyun. Menlyu
secip basla/gir'a basin.
4. BIP sesi duyuldugunda, pilavi
karistirarak kapagini kapatin.
Pisirmeye devam etmek igin
bagla/gir'ya basin.
5. Pigirme igleminden sonra,
karistirarak 5 dakika agzi kapal
olarak bekletin.
Malzemeler Mikro-
4 sogan, ince dilimlenmis dalga
50 g tereyagi acgisind
1 cay kasi§i beyaz seker an i
1 yemek kasigi cok amagli un Egven !
3 cay fincani et suyu (dgrin
Y2 gay fincani kirmizi sarap cam
8 dilim kizarmig Fransiz ekmegi kap)
1 cay fincani rendelenmis peynir
1. Soganlar hafifce
21 | 1.5kg Oda kahverengilesinceye kadar
FralJSIZ tereyagi ve seker ile bir kizartma
sogan tavasinda pigirin.
gorbasi 2. Pismis soganlari ve unu Mikro-
dalga acisindan guvenli genis
ve derin bir kabin igine koyarak
iyice karistirin ve et suyu ve
kirmizi sarap ekleyin. Plastik bir
streg ile kapatin ve
havalandirma delikleri agin.
3. Yemeqi firina koyun. Menuyu
secin, basla/gir'ya basin.
Pisirme sirasinda en az iki kez
karistirin.
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.. | Agirhik | Baglangictaki .
Menu Limiti | sicakhk Talimatlar Gereg
4. Pisirme isleminden sonra, Mikro-
corbay! karigtirarak porsiyon dalga
kaplarinin icine kepce ile koyun. gﬁlsmd
5. Her bir kabin igindeki gorbanin " .
Fr§;115|z 1.5kg Oda ustiine 1 dilim kizarmis ekmek Eggenll
o yerlegtirerek bunun da Uzerine (derin
sogan rendelenmis peynir koyun Peynir | ¢am
corbasi eriyinceye kadar yiksek mikro-  |kap)
dalga gucunde 1-2 dakika
pisirin.
Malzemeler Mikro-
1 sogan, pargalar halinde kesilmis | dalga
1 patlican, pargalar halinde agisind
kesilmig an
1 kabak, pargalar halinde kesilmis | |guvenli
1 renkli ve tatl biber, tabak
2-2 3 dogranmis domates
Rata- 1 yemek kagigi domates salgasi
touille 2 dis sarmisak, ezilmis
(Fransiz 1-5 kg Oda 1 yemek kasigi taze yesillik,
Usulii dogranmis
Sebzeli 2 yemek kasigi sirke
Tiirlii) 1 ¢ay kasigi seker
Arzuya bagl olarak tuz ve biber
1. Tum malzemeleri Mikrodalga
acisindan derin ve genis
guvenli bir kaba ilave edin ve
iyice karistirin. Plastik strecle
kaplayip hava delikleri agin.
2. Yemegi firina koyun firin.
Menuyu segerek basla/gira basin.
Pisirme islemi sirasinda en az iki
kez karistirin.
Bolonez sos igin malzemeler Mikro-
1 yemek kasigi zeytin yagi dalga
1 sogan, dogranmis acisind
23 1 dis sarimsak, ezilmis an '
i 400 g kiyma guvenl
ggfg:g 1.0 kg Oda 100 8 dgmates salgasl kap
2 dogranmis domates
1 yemek kasigi kurutulmus
yesillikler
Arzuya gore tuz ve biber
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Ment

Agirhik
Limiti

Baslangigtaki
sicakhk

Talimatlar

Gereg

2-3
Spagetti
Bolonez

2-4

Domates
Dolmasi

1.0 kg

1.0 kg

Oda

Oda

Makarna i¢in malzemeler

150 g makarna, paketteki talimat-
lara gore pisirilmis

1 yemek kasigi parmesan peyniri

. Bolonez sosun tim malzemelerini

Mikrodalga agisindan guvenli
derin ve genis bir kabin igine
koyup iyice karigtirin. Plastik bir
strec ile kapatin ve havalandirma
delikleri agin.

. Yemegi firina koyun. Menuyu

secip basla/gir'a basin. Pigirme
sirasinda en az iki kez karistirin.

. Pisirme isleminden sonra, pismis

makarnaya bolonez sosunu ilave
ederek karistirin ve servis yap-
madan once parmesan peynir
serperek ya da arzu edilen

sekilde servis yapin.

Malzemeler

4 orta boy domates

Arzuya bagh olarak tuz ve biber
300 g dana kiyma

Y2 ¢ay fincani ekmek kirintilari

2 dis sarmisak, ezilmis

1 yemek kasigi Dijon hardall

1 yemek kasigi kurutulmus
yesillikler

1 yemek kagigi parmesan peyniri

. Domateslerin Ust kisimlarini

kapak olusturacak sekilde kesin,
kabugunu delmemeye dikkat
edecek sekilde gekirdeklerini
cikarin. Daha sonra her bir doma-
tesin igine tuz ve biber serpin.

. Malzemelerin geri kalanini bir

kaba koyarak iyice karigtirin.

. Domatesleri kiymali karigimla

doldurarak kapaklarini Gzerlerine
yerlestirin.

. Domates dolmalarini Mikrodalga

acgisindan guvenli bir tabaga
yerlestirerek plastik bir strecle
ortun.

. Yemegi firina koyun. Menuyu

secgerek basla/gira basin.

Mikro-
dalga
agisind
an
glvenli
kap

Mikro-

dalga
agisind
an
guvenli
tabak
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Agirlik |Baslangigtaki

Menl | =i | sicaklik

Talimatlar Gereg

Malzemeler Mikro-
Kuskus|0.1 kg|0.2 kg|0.3 kg|0.4 kg dalga
Su 120 ml|240 ml|360 ml|480 m| agisind

an

Tereyagi 1 3 y l
yemek |2 yemek kagigi | yemek tgaut;/aelyl

kasigi kasigi

Sebze karisimi

1. Kuskusu, suyu ve tereyagini
Mikrodalga agisindan guvenli
genis bir kabin icine koyarak
iyice karistirin. Plastik bir streg
ile orterek havalandirma
delikleri agin.

2. Yemegi firina koyun. Menuyu
ve agirhgi segerek basla/gir
dugmesine basin.

3. Pigirme igleminden sonra
15~20 dakika bekletin.

4. Bir ¢atal yardimi ile kuskusu
kabartarak karigtirin ve sebze
sosunun birazi ile kuskusu

31 01-04 Oda karistirin.
Kuskus kg

Sebze karigimi

15 soyulmus arpacik sogani ya
da 2 ¢ay fincani dilimlenmis
sogan

15 ons’luk konserve kutu nohut

2 adet buyuk haslanmig ve kup
kUp dogranmis patates

1 dilimlenmis havug

1/2 gay fincani dogranmis kisnis
1/4 gay fincani kiyilmig maydanoz
2 yemek kasigi kiyilmig sarmisak
1 ¢ay kasigi kirmizi biber

1/4 gay kasigi kiguk Hindistan
cevizi

1/2 gay kasigi tuz

1/2 cay kasigi karabiber

2 konserve kutusu domates sosu
1 tavuk suyu

17 fincan su

2 yemek kasigi tereyagi
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bir kaba koyarak su dokun.
Plastik bir streg ile kapatin ve
havalandirma delikleri agin.

2. Yemegi firina koyun. Menuyu
ve agirhgi secip basla/gira
basin.

3. Tath patatesleri ya da
cassavalari (manyoklart)
suzerek sogumaya birakin.

4. Tatli patatesleri ya da
cassavalari (manyoklart)
soyun, buyuk pargalar halinde
dograyin ve tereyagi, tuz ve
biber ile birlikte genis bir kabin
icine yerlestirin.

.. | Agirlik |Baslangigtaki .
Menu Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
1. Soganlari ve tereyagini kara- Mikro-
melize oluncaya kadar 5 dakika | dalga
2. Havug ve nohutlari ekleyerek 5 aﬁ
dakika daha pisirin ve giivenli
sarimsak, kisnis, maydanoz, tabak
31 0.1-04 Oda patates ve 2 cay kasigi tuz
Kuskus kg ekleyerek sebzeleri karigtirin.
3. 4 litrelik genis bir sos tencer-
esinde domates sosu 1 'z ¢ay
fincani su ile pisirin.
4. Sosa baharatlari ve tuz ve
biberi ekleyerek sebze karigimi
ile domates sosunu ilave edin
ve 10-12 dakika daha yavas
yavas pigirin.
[ |\/||kro_ .
Cassava dalga
(manyok) acgisind
yada  05kg|0.75 kg |1.0 kg || @n
beyaz g 9 g guvenli
tatli tabak
patates
Su 1c¢ay | 1cay |2gay
fincani| fincani |fincani
2 yemek kasigi of tereyagi,
Tuz ve biber
1. Soyulmamisg tath patatesleri ya
32 |05-1.0 Oda da cassavalari (manyoklari)
Fufu kg Mikrodalga agisindan guvenli
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Agirlik |Baslangictaki

Menu Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
32 |05-1.0 Oda 5. Bir patates ezici ile gok Mikro-
Fufu |kg yumusak bir pure haline gelinc- | dalga
eye kadar ezin. ag|s|nd
6. Fufuyu genisg bir servis kabina | 5
yerlestirin. Ellerinizi suyla guvenli
Islatin ve buyuk bir top yaparak ka
servis yapin. Bireysel porsiyon- P
lar icin daha kiuguk toplar da
yapabilirsiniz.
33 |0.1~04 Oda Piring 0.1 kg 0.2 kg|0.3 kg| 0.4 kg Sir |
K amla-
Jollof kg Bulyon ma kabi
Pilavi (Etya da| 150 ml|300 mI (450 mi| 600 ml | |¢izerin-
sebze) deki
Bitkisel|1 yemek 5|3 yemek | ||12gara
yag k)és@ 2 yemek kasig k%glgl
Sogan ég;gek 1sogani |2 sogan
Domates| 1% .
salcasi [cay kagigl| S SaY kasid cay ﬁag@
Biraz yesil biber, tohumlari ¢ikariimis ve
dogranmig

T—Sogam, biber ve domates
salgasini bir hafifce yaglanmis
bir tavada hafifce
kahverengilesinceye kadar
pisirin

2. Pismis domates karisimini
Mikrodalga agisindan guvenli
derin ve genis bir kabin igine
koyun ve piring ile suyu ilave
edin. Plastik bir strecg ile kapatin
ve havalandirma delikleri agin.

3. Yemegi firina koyun. Menuyu
ve agirhgi secip basla/gira
basin. Pisirme sirasinda en az
iki kez karistirin.



hu.lian
矩形
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Agirhik

Baslangigtaki

Y2 sogan, buyuk kesilmig
2 kereviz, 1 in¢ kesilmis

3 c¢ay fincani tavuk suyu
Y2 cay kasidi tuz

Ya cay kasigi biber tozu

1. Bir tavugun budunu temizle,
buyuk parcalar halinde kes ve
suzun.

2. Mikrodalga agisindan guvenli
bir kabin igine tim malzemeleri
koyun.

3. Yemegi firina koyun. Menuyu
secip basla/gir'a basin.

Meni Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
Malzemeler Mikro-
250 g mealie unu (Beyaz ekmek || dalga
300 ml kaynar su an
1. Tum malzemeleri Mikrodalga Euvenll
agisindan guvenli derin ve ap
genisg bir kabin igcinde karigtirin.
Ufalanan bir kivam elde etmek
icin bir catal ya da tahta kasik
M?(;:Iie 0.6 kg Oda ile kanistirin.
2. Plastik bir streg ile kapatin ve
Pap havalandirma delikleri agin.
Yemegi firina koyun. Menuyu
secip basla/gir'a basin. Pigirme
esnasinda en az iki kez
karistirin.
3. Pisirme sonrasinda bazen
olusan topaklanmayi onlemek
icin karistirin.
4. 2 dakika boyunca agzi kapali
birakin. Herhangi bir ana
yemek ile veya kivamli bir sos
ile servis yapin.
:9:" 300 3 tovuk bud dhlon
g tavuk budu alga
tavuk | 1-0kg Buzdolabi Y2 havug, soyulmus ve blylk acisind
corbasi buyuk kesilmig an
1 patates, soyulmus ve blyuk glvenli
buyuk kesilmis kap
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Agirlik |Basglangigtaki

Limiti |sicaklk Talimatlar Gereg

Meni

Malzemeler Mikro-

400 g tavuk gogsu, parcalar halinde| | dalga

kesilmig agisind

V4 gay fincani zeytinyagi an

2 sogan, dogranmis guvenli

4 dig sarmisak, ezilmig kap

1 zencefil koku, soyulmus

1 gubuk targin

4-2 1.5 kg Oda 2 kurutulmus kirmizi biber

Korili 1 cay kasigi zerdecal tozu

Tavuk 400 g domates sosu

Y2 ¢ay fincani su ya da tavuk suyu

2 ¢ay fincani sade Yogurt

1 yemek kasigi limon suyu

Arzuya gore tuz ve biber

1. Tim malzemeleri Mikrodalga
acisindan guvenli derin ve genis bir
kabin igerisine koyarak iyice
karistirin. Plastik bir stregle kapatin
ve havalandirma delikleri agin.

2. Yemegi firina koyun. MenUyU
segerek basla/gir dugmesine basin.

3. Pisirme sirasinda en az iki kez karistirin.

Malzemeler Mikro-
300 g miirekkep baligi dalga
% sogan, dilimlenmis agisind
2 Kirmizi mahmuz biberi, an
4-3 dilimlenmis guvenli
Kéri tozu 2 ¢in kerevizi, 2 ing kesilmis kap
A 2 taze sogan, 2 ing kesilmis
. “ed 2 yemek kasigi kori tozu
avada 1 yumurta
kanistiril 0.6kg Oda 3 yvemek kagig sekersiz
arak yogunlastiriimis sut
kizartilmig 2 yemek kasig! istiridye sosu
kalamar 2 cay kasigl seker
2 yemek kasigi aci biber sosu
2 yemek kasigi yemeklik yag

1. Murekkep baliginin kafasini,
dokunaglarini ve murekkep
kesesini ¢ikarin. Degisik
renklerdeki deriyi ¢ekip ¢ikarin
ve atin. Eti seritler halinde
dilimleyin ve kup kip dograyin .
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Agirhk

Baslangigtaki

2 yesil biber, dogranmis

1 ¢ay kasigi zencefilli sarimsakh
macun

1 %2 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigl toz kignis

1 cay kasigi tozu kimyon

1 yemek kasigi biryani masala
1 targin

2 kakule

2 karanfil

2 kuguk defne yaprag

1 gay kagigI rezene tohumu

Bir avug ince kiyilmis Kignis
yapraklari ve nane yapraklari

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kasigl sade yag veya
eritilmis tereyagi

Arzuya gore tuz

1. Tum sebzeleri ve baharatlari
hafifce yaglanmis bir kizartma
tavasinda biraz
kahverengilesinceye kadar
Bl_§|r|r_1. _

ismis sebze karigimini Mikro-
dalga agisindan guvenli derin ve
genis bir kabin igine koyun ve
piring ve su ilave edin. Plastik bir
strecle kapatin ve havalandirma
delikleri agin.

3. Yemeqi firina yerlestirin.

Menuyu secerek basla/gir
digmesine basin. Pigirme
sirasinda en az iki kez karistirin.

Menu Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
4-3 2. Sebze ve yag disindaki tim Mikro-
Kori tozu malzemeleri karigtirin. dalga
ile 3. Mikrodalga agisindan gavenli | . &
tavada bir kabin icine karigimi, seb- ¢
zeleri, yagi ve murekkep an_
kanstinl | o 6 kg Oda baligini koyun. guvenli
arak 4. Yemegi firina koyun. Menlyl | kap
kizartilmi secip bagla/gir'a basin. Pisirme
s kala- sirasinda en az iki kez
mar karistirin.
Malzemeler Mikro-
1 72 fincan Basmati pirinci dalga
400gsu . acisind
2 fincan dogranmig sogan an
1 domates, dogranmis ivenl
4-4 1 ga?/ fincani sebze (havug, guvenli
Sebzeli | 1.0 kg Oda fasulye, bezelye, patates), kap
Biryani dogranmis
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YUMUSATMA
Firin, yiyecekleri yumusatmak icin diguk gug kullanir (tereyadi, krem peynir ve
dondurma) Asagidaki tabloya bakiniz.

Ornek : 0.2 kg krem peyniri
yumusatmak igin

1. Kapagdi agin.

DUR/SIL’e basin.

2. Gosterge 2'yi

gOsterinceye kadar
YUMUSATMA'ya
basin.

E 3. Gosterge ‘0.2 kg'i

gOsterinceye kadar
+'ya basin.

4. Kapagi kapatin.

BASLAIGiR’e
basin.

qa

'l

4

YUMUSATMA MENUSU TALIMATLARI

Agirhk |Baslangictaki
Limiti |sicakhk

Menu Talimatlar Gereg

1. Ambalajindan ¢ikarin ve Mikro- | Mikro-
dalga agisindan guvenli bir dalga
kaba koyun. ag|s|nd

2. Yemegi firina koyun. Menuyu

1 1-3EA Buzdolabi ve agirhgi secip basla/gira an
Tereyag1 (100 - 150g baan ! SECIP DAY guvent

| her biri) 3. Tereyagi oda sicakligina
gelecek ve bir tarifte kullanima
hazir hale gelecektir.

1. Ambalajindan gikarin ve Mikro- | Mikro-

dalga agisindan guvenli kap. dalga
2 2. Yemegi firina koyun. Meniyl | ggisind
Krem |0.1-0.3 Buzdolabi ve agirhgi secip basla/gira an
. basin. . - ;
Peyniri kg 3. Krem Peyniri oda sicakligina E;;)/enll

gelecek ve bir tarifte kullanima
hazir hale gelecektir.
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.. | Agirhk |Baslangigtaki .

Menii Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg

1. Kapagini ve ambalajini agin. Mikro-

2. Donurmayi firina yerlestirin. dalga
3 Menuyu ve agirligi segip acisind

Dondu- 2_/4 cay Donmus basla/gir'a basin. an
rma | fincani 3. Dondurma, dondurma kasigt ile | giivenli
alacak kadar yumusar. kap
ERITME

Firin, yemekleri eritmek igin dusuk gug kullanir (tereyadi, peynir ve gikolata).

Asagidaki tabloya bakin.

Ornek : 0.2 kg'lik gikolata eritmek igin

1. Kapagi agin.
DUR/SIL e basin.

2. Gosterge ‘3'yi

ERITME’ya
basin.

3. Gosterge ‘0.2 kg'i

4

=

+’ya basin.

qa

4. Kapag! kapatin.
BASLA/GIR'e
basin.

gosterinceye kadar

gOsterinceye kadar

ERITME MENU TALIMATLARI

.. | Agirhik |Baslangigtaki .
Menu Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
1. Mikrodalga agisindan givenli | Mikro-
bir kaba yerlestirin. _ _ |dalga
2. Yemvegll flrlna _ko%unl. I>/I¢r’1uyu acisind
1| 1-3EA  Buzdolabi | pogooSeePRETARIA - an
Tereyagi |(100 - 150g 3. Pisirme isleminden sonra, E;ven '
I her biri) karistirarak eritmeyi P
tamamlayin.
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.. | Agirhk |Baslangigtaki .
Menu Limiti | sicaklk Talimatlar Gere¢
1. Sadece igslenmis peyniri Mikro-
kullanin. Ambalajindan gikarin | dalga
ve kip kup kesin. agisind
2 0.2-0.4 Buzdolabi | 2- Mikrodalga acisindan guvenli | an
Peynir | kg bir katgg koyun. .. |guvenl
3. Yemedi firina koyun. Meniyl | kap
ve agirhgi secip basla/gir'a
basin.
4. Pisirme isleminden sonra,
karigtirarak eritmeyi
tamamlayin.
3 01-0.3 Oda 1. Damla gikolata ya da firinda Mikro-
Cikolata kg pisirme cikolatalarindan kareler | dalga
halinde kullanilabilir. acisind
2. Ambalajindan c¢ikarin ve Mikro- | an
dalga acisindan giivenli bir guvenli
kaba koyun. kap
3. Yemegi firina koyun. Menuyu
ve agirligi secip basla/gira
basin. .
4. Pigsirme isleminden sonra,
eritme islemini tamamlamak igin
karistirin.
YOGURT

Bu 6zellik, yodurt tusuna basarak Yogurt mayalamaniza olanak saglar.

Ornek : 0.6 kg’lik yogurt
mayalamak i¢in

@ 1. Kapagi agin.

DUR/SIiL’e basin.
ot w | 2. Gosterge ‘1'yi

gOsterinceye kadar

® YOGURT'ya basin.

& & | 3. Kapagi kapatin.

BASLA/GIR'e

basin.

Gostergede'5h00’
gorundr.

4
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YOGURT MENU TALIMATLARI

Agirhk

Baslangigtaki

ile iyice yikayin.

2. Kabin igerisine 500 ml sut koyun.
3. Yuksek Mikrodalga gucunde 40 -
50 °C sicakliga kadar 1 dakika
30 saniye - 2 dakika 30 saniye

Isitin.

4. Kaba 100 ml Yogurt ilave edin ve
iyice karistirin.

5. Plastik bir stre¢ ya da kapak ile
Orterek firinin igine yerlestirin.

Mentyul segin ve basla/gir'e basin.

6. Yogurt mayalandiktan sonra
yaklasik 5 saat buzdolabinda
bekletin.

7. Recgel, seker ya da meyvelerle
tatlandirabilirsiniz.

Not:
Asagidaki sut ve Yogurt cesitleri
kullanilabilir:

Kullanin Kullanmayin
Sut Yogurt Sut | Yogurt
Pastorize | Dogal |+ %2, * Artik
tam yagll | Sade | %1 yagh |Yogurt
Siit Yogurt (yada |+ Son
yagsiz  |Kul-
yogurt lanma
* YUksek |Tarihi
kalsi- Gecmis
yumlu sut|Yogurt
* Soya
Sutd
* Artik sut
» Son
Kullanma
Tarihi
Gegmis
Sut

Menii Limiti | sicaklik Talimatlar Gereg
1 0.6 kg Ik Malzemeler Mikro-
Yogurt 500 ml pastorize tam yagl sut dalga
100 g naturel sade Yogurt acisind
1. Uygun bir boyuttaki mikrodalga anenIi
acisindan guvenli kabi sicak su Eap
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Agirlik Baglangigtaki

Menii Limiti |sicaklik Talimatlar Gereg
1 10.6kg Ik « Yogurdu mayalamadan énce biitin | Mikro-
Yogurt kaplari sicak suyla iyice yikayip dalga d
kurulayin. :ﬁ'sm
* Mayalamadan once sutun ihk (40 - guvenli
50 °C) oldugundan emin olun. kap
* Yogurdun katilagmasini
etkileyeceginden mayalama
sirasinda yogurdu galkalamayin ya
da karistirmayin.
* Malzemelerin miktari dnerilenden
daha fazla ise, mayalama suresini
arttirin.
SICAK TUT

Sicak Tutma fonksiyonu, sicak ve pismis yemekleri servis yapma sicakliginda
tutar. Daima sicak yemekle baslayin. Mikrodalga acisindan guvenli kaplar kullanin.

Ornek: Manuel olarak sicak tutma
Yuksek seviyedeki yiyecekleri 90
dakika sicak tutma

1 Kapaglagln

DUR/SIL’e basin.

u | 2. Gosterge 1y
gOsterinceye kadar
SICAK TUT ya

basin.

3. Kapagi kapatin.
BASLA/GIR’e
basin.

Gostergede1h30’
gorunecektir.

4

Notlar :
Citir ¢itir olan yiyecekler (hamur isi,

tartlar, turtalar, vb.) sicak tutma
sirasinda Ustu agik olmalhdir. Sulu
yemekler plastik bir streg ile ya da
Mikrodalga agisindan guvenli bir kapak

ile ortulmelidir.
Sicak tutulacak yemegin miktari 1-3

porsiyon igin uygundur.
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INVERTER DEFROST

Firinda dort adet defrost sirasi vardir.
INVERTER DEFROST 6zelligi size
donmus yiyecekler icin en iyi defrost
etme yontemini saglar. Pigirme
rehberi, defrost ederek buzlarini
¢6zdugunuz yiyecek icin hangi
defrost sirasinin onerildigini size
gOsterir.

ilave rahatlik icin, INVERTER
DEFROST en iyi defrost sonugclarini
elde etmeniz igin size kontrol
etmenizi, ters gevirmenizi, ayirmanizi
ve yeniden duzenlemenizi hatirlatan
yerlesik bir sesli uyari mekanizmasi
icermektedir. Dort farkh defrost sevi-
yesi saglanir.

(ET /KUMES HAYVANLARI / BALIK /
EKMEK)

Ornek: 1.2kg eti defrost ederek
buzlarini g6zmek

1. Kapagi agin.

DUR/SIL’e basin.
-
5 2. Gosterge ‘dEF1’yi

gosterinceye kadar
INVERTER

DEFROST'ya basin.

E 3. Gosterge ‘1.2 kg’

gosterinceye kadar
+'ye basin.

.1 4. Kapagi kapatin.
BASLA/GIR’e

basin.

7 O*

4

qa

NOT :

BASLA/GIR diigmesine bastiginiz zaman,

gosterge defrost suresinin geri sayimi
icin degisir. DEFROST DONGUSU
sirasinda firin bir kez bip diye oter.

Bip sesi duyuldugunda kapagi agin
ve buzlari ¢ozulen herhangi bir parka
varsa gikarin ve dondurun.

Donmus kisimlari firina geri koyun ve
defrost dongusune kaldigi yerden
devam etmek icin BASLA/GIR’e basin.

* Balik, et ve kimes hayvanlarini
kendi orijinal ambalaj kagit veya
plastik paketinden cikarin. Aksi
takdirde, ambalaj buhari ve suyu
yiyeceklere yakin tutarak
yiyeceklerin diger yuzeyinin
pismesine sebep olabilir.

* Buzun ¢6zulme suresinin
uzunlugu, yiyecegin ne kadar ¢ok
donmus olduguna bagli olarak
degigir.

* Ambalajin sekli, yiyecegin hangi
hizda buzlarinin ¢ozulecegini
etkiler. S1g ambalajlar, derin bir
bloktan daha hizh bir sekilde
defrost olarak buzlari ¢cozullr.

* Yiyeceqin sekline bagh olarak daha
fazla ya da daha az defrost olur.



NASIL KULLANILIR 39

INVERTER DEFROST
MENU TALIMATLARI
Kategori | Defrost Edilecek Yiyecek Balik

Sigir eti BALIK |Fileto, Butn fileto
Kiyma, yuvarlak biftek, (dEF3) |BIP sesiduyuldugunda
giiveg icin kusbasi, bonfile | |0-1-4.0 kg|yemegi alt Ust gevirin.
biftek, Rosto, pirzola, But, Defrost ettikten sonra, 5 —
Gerdan kizartma, Ham- 10 dakika bekletin.
burger koftesi

ET (dEF1)| Kuzu eti EKMEK | Dilimlenmis ekmek, ¢orek,

0.1-4.0 kg | Pirzola Rulo firinda (dEF4) |baget, vb. Dilimleri ayirin
kizartma 0.1-0.5 kg | ve kagit havlu arasina
Dana eti veya duz bir tabaga
Cotlet (0.5 kg, 20 mm yerlestirin.
kalinhginda) BIP sesi duyuldugunda
Bip sesi duyuldugunda ters gevirin.

yemegi alt Ust ¢evirin.
Defrost ettikten sonra, 5 —
15 dakika bekletin.

Defrost ettikten sonra 1 - 2
dakika bekletin.

KUMES
HAYVAN-
LARI
(dEF2)
0.1-4.0 kg

Kumes hayvanlari
Butun, Parcgalar halinde
kesilmig, Gogus (kemiksiz)
Cornish Tavugu

Batun

Hindi

Gogus

Bip sesi duyuldugunda
yemegi alt Ust gevirin.
Defrost ettikten sonra, 30
— 60 dakika bekletin.
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MIKRO DALGADA GUVENLI MUTFAK ESYALARI

Mikro dalga fonksiyonunu kullanirken asla metal ya da metalle islenmis
kap kacak kullanmayin.

Mikro dalgalar, metale nifuz edemez. Bu dalgalar, firinin icindeki herhangi
bir metal cisimden sekecek ve yildirima benzer endige verici bir olay olan ark
yapmaya neden olacaktir. Isiya dayanikl ve madeni olmayan mutfak
aletlerinin ¢ogu firininizda kullanmak i¢in guvenlidir. Ancak, bazilari, onlari
mikro dalga pisirme kaplari olarak uygunsuz hale getiren maddeler igerebilir.
Belirli bir kap konusunda herhangi bir supheniz varsa, mikrodalgada
kullanilabilip kullanilamadigini 6grenmenin basit bir yolu vardir. S6z konusu
kabi, su dolu bir cam kasenin bitigigine mikrodalga fonksiyonu kullanilacak
sekilde yerlestirin. YUKSEK giiciinde 1 dakikaligina mikrodalgayi calistirin.
Sayet su isinir, ancak kap dokununca soguk kalirsa kabin mikrodalgada
kullanimi gtvenlidir. Ancak, eger suyun sicakligi degismese, ama kap
Isinirsa, mikro dalgalar kap tarafindan emilmektedir ve mikrodalga
fonksiyonunda kullanim i¢in gtvenli degildir. Muhtemelen su anda mutfakta
elinizde mikrodalgada pisirme kap kacagi olarak kullanilabilecek pek ¢ok 6ge
vardir. Emin olmak i¢in sadece asagidaki denetim listesini okuyun.

Yemek tabaklari

Pek cok turdeki yemek takimlari mikrodalgada kullanim i¢in guvenlidir. Sayet
supheye duserseniz, Ureticinin yayinladiklarina bakin ya da mikrodalga testi
uygulayin.

Cam esyalar

Istya dayanikli cam egyalar mikrodalgada kullanim igin guvenlidir. Buna,
firinda sertlestirilmis her tlrli markadaki cam tencereler dahildir. Ancak, ince
su bardaklari ve sarap kadehleri gibi hassas cam urunleri kullanmayin,
¢unku icindekiler 1sindikga bunlar ¢atlayabilir.

Plastik saklama kaplar

Bunlar hizl bir gekilde isitilacak gidalari koymak icin kullanilabilir. Ancak,
firnda oldukga ¢cok zaman kalmasi gerekecek besinleri koymak icin bunlar
kullaniimamalidir, ginkU sicak yiyecekler nihayetinde plastik kaplari egebilir
veya eritebilir.

Kagit

Kagit tabaklar ve kaplar, pisirme suresinin kisa ve pisirilecek gidalarin disuk
yag ve nem agisindan dusuk olmasi kosuluyla mikrodalga fonksiyonunda
kullanim i¢in uygun ve guvenlidir. Kagit havlular da gidalari sarmak ve
domuz pastirmasi gibi yagh gidalarin pigirildigi firin tepsilerini kaplamak igin
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cok kullanishdir. Genel olarak, renkli k&gt tranlerinden kaginin, ¢gunku rengi
solabilir. Bazi geri donusumlu k&gt drunleri, mikrodalgada kullanildiginda
arklanmaya ve/veya yangina neden olabilecek yabanci maddeler igceriyor
olabilirler.

Plastik pisirme torbalari

Ozellikle pisirmek icin yapilmig olmalari kosuluyla, pisirme torbalari
mikrodalgada kullanim igin gtvenlidir. Ancak, buharin ¢ikabilmesi igin
torbada bir yarik actiginizdan emin olun. Mikrodalga fonksiyonunda
kullanarak pisirmek i¢in asla siradan plastik torbalari kullanmayin, ¢inku erir
ve parcgalanirlar.

Plastik mikrodalga kap kacak

Cesitli sekil ve boyutlarda mikrodalga kap kacaklar bulunabilmektedir.
Cogdunlukla, yeni mutfak esyalarina yatirnm yapmak yerine muhtemelen hali
hazirda zaten elinizde olan 6geler, kullanabilirsiniz.

Canak ¢omlek, tas ve seramik

Bu malzemelerden yapiimig kaplar, mikrodalga fonksiyonunu kullanarak
kullanmak igin genellikle iyidir, ama emin olmak igin test edilmeleri gerekir.

/\ DIKKAT

* YUksek kurgun ve demir igerikli bazi 6geler, pisirme tencereleri olarak uygun
degildir.

» Mutfak esyalarinin mikrodalga kullanim igin uygun olduklarindan emin olmak
icin kontrol edilmelidir.
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Gozilini ayirmamak

Yemeginiz piserken daima izleyin. Mikrodalga fonksiyonunuz, firinin igini gore-
bilmeniz ve yiyecegin durumunu kontrol edebilmeniz i¢in otomatik olarak yanan
bir 1sikla donatiimistir. Yemek tariflerinde yukseltmek, karistirmak ve benzeri
talimatlar, 6nerilen minimum adimlar olarak dugunulmelidir. Eger yemek duzeli
olmayan bir sekilde pigiyor gibi gorunuyorsa, sorunu gidermek igin sadece
uygun gordugunuz gerekli ayarlamalari yapin.

Mikrodalgada pisirme siirelerini etkileyen faktorler

Birgok faktor, pisirme surelerini etkiler. Bir tarifte kullanilan malzemelerin
sicakligi, pisirme slrelerinde biiyik bir fark yaratmaktadir. Ornegin, buz gibi
soguk tereyagi, sut ve yumurta ile yapilan bir kekin firinda pismesi, oda
sicakhigindaki maddeler ile yapilan kekten dnemli dlgide uzun surer. Bazi
tarifler, 6zellikle ekmek, kek ve yumurtali krema tarifleri, biraz az pismigken
yiyecegin firindan g¢ikariimasini onerirler.

Bu bir hata degildir. Durmaya, 6zellikle kapali olarak durmaya birakildiklarinda,
yiyecegdin dig kisimlarinin i¢ine hapsolan sicaklik yavas yavas igeri dogru
gececeginden, bu yiyecekler firinin disinda da pismeye devam edecektir. Eger
yiyecek, sonuna kadar firinda birakilirsa, dis kisimlari ¢ok pismis olacak, hatta
yanmis olacaktir. Cesitli gidalarin hem pisirilmesini, hem de bekleme surelerini
hesaplamada giderek ustalagsacaksiniz.

Yiyeceklerin yogunlugu

Kek, ekmek gibi hafif ve gézenekli yiyecekler, firinda kizartiimis yiyeceklerle
glvecg gibi agir ve yogun yiyeceklerden daha gabuk piserler. Gézenekli
yiyecekleri mikrodalgaya koyarken, dig kenarlari kuruyup parcalanmasin diye
O0zen gostermelisiniz.

Yiyecegin yuksekligi
Yuksek yemeklerin, 6zellikle firinda kizartmalarin st kisimlari, algak
kisimlardan daha hizli pisecektir.

Bu nedenle, ylksek yemekleri pisirme esnasinda bir kag kez gevirmek
akilhicadir.

Yiyecegin nem icerigi
Mikrodalgalarda uretilen 1s1 nemin buharlagmasina neden olacagindan, firinda
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kizartmalar ve bazi sebzeler gibi nispeten kuru yiyecekleri pisirmeden once ya
su serpilmeli, ya da nemi tutmalari igin ortulmelidirler.

Yiyeceklerin kemik ve yag icerigi

Kemikler 1siy! iletir ve yag etten daha hizli piser. Etin duzensiz bir sekilde ya da
asiri pismesini onlemek icin, etin kemikli ya da yagh kisimlarini pigirirken 6zen
gOstermelidir.

Gida miktari

Ne kadar yemegin pisirildigine bakilmaksizin, firrninizdaki mikrodalgalarin
sayisi sabit kalir.

Bu nedenle, firina ne kadar ¢gok yemek koyarsaniz, pisirme siresi o kadar uzun
olur. Bir tarifin yarisini yaptiginiz zaman, pisirme suirelerini en az Ugte bir
oranda azaltmay! unutmayin.

Yiyeceklerin sekli

Mikrodalgalar, yiyecegin igine yaklasik sadece 2 nufuz ederler, bu nedenle,
kalin yiyeceklerin i¢ kisimlari, dig kisimda olusan sicaklik iceriye dogru hareket
ettikge piger. Yiyecegin sadece dig kenari mikrodalga enerjisi ile pisirilir; geri
kalan iletim tarafindan pigirilir. Mikro dalgada pisirilecek bir gida i¢in en kotu
olasi sekil kalin bir karedir. i¢ kisim 1Isinmadan uzun bir siire énce kdseler
yanacaktir. Yuvarlak ince gidalar ve halka seklindeki yiyecekler, mikrodalgada
en basaril bir sekilde piger.

Kapak

Bir kapak, yiyecegin daha hizli bir sekilde pismesine neden olan sicaklik ve
buhari hapseder. Yarilmayi onlemek igin, bir kapak ya da kosesi katlanmig bir
mikrodalga streg film kullanin.

Esmerlestirme

On bes dakika veya daha uzun sure pisirilen et ve tavuk kendi yaginda hafif¢e
kahverengi rengini alacaklardir. Daha kisa bir sure pisirilen gidalar, istah agici
bir renk elde etmek i¢cin Worcestershire sosu, soya sosu veya barbekl sosu
gibi esmerlestirici bir sos ile firgalanabilir. Esmerlestirici soslarin sadece
nispeten kuguk miktarlari gidaya ilave edildiginden, tarifin orijinal tadi
degismez.
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Yagh Kagit ile kaplama

Kapak ya da streg filmden daha gevsek bir kapaktir ve yiyecek biraz
kuruyabilir. Ama, bir kapak ya da stre¢ filmden daha gevsek bir sekilde
orttigunden, gidanin hafifge kurumasina yol agar.

Diizenlenme ve araliklar birakma

Firinda patates, kuglk kek ve orddvr gibi bireysel besinler, firinda esit
derecede uzaklikta, tercihan dairesel bir sekilde yerlestirilince daha esit bir
sekilde i1sinacaklardir. Yiyecekleri asla birbirlerinin Gzerine yigmayin.

Karigtirma

Karistirma, tim mikrodalga tekniklerinin en énemlilerinden birisidir. Geleneksel
pisirmede, yiyecekler harmanlama amaciyla karigtirilir. Ancak, mikro dalgaya
konan yemek, yayilmasi ve 1sinin yeniden dagitilmasi igin karistirilir.

Gidanin ilk 6nce digi 1sindigi i¢in, daima disaridan merkeze dogru karigtirin.

Cevirme

Kizartmalar ve butun tavuk gibi buyuk, yuksek boylu gidalar, Ust ve alt esit
olarak pissin diye ¢evrilmelidir. Pargalar halinde kesilmis tavuk ve pirzolayi
dondurmek de iyi bir fikirdir.

Daha kalin olan kisimlari disa dogru bakacak sekilde yerlestirme

Mikrodalgalar gida dis bolumune dogru c¢ekildiklerinden, etin, kimes
hayvanlarinin ve baligin daha kalin olan kisimlarini pisirme kabinin dig kismina
yerlestirmek mantikhdir. Bu sekilde, daha kalin olan kisimlari en ¢ok
mikrodalga enerjiyi alacak ve gida esit olarak pisecektir.

Koruma

Aliminyum folyo seritleri (mikrodalgalari bloke eden), kare ve dikdértgen
seklindeki gidalarin fazla pismesini 6nlemek i¢in bu gidalarin késelerine ve
kenarlarina yerlestirilebilir. Asla ¢ok fazla folyo kullanmayin ve folyonun,
yiyecegin etrafina sikigtirildigindan emin olun, yoksa firinda ark olusmasina yol
acabilir.

Yiikseltme

Mikrodalgalar, gidalarin alt kismi ve merkezi tarafindan absorbe edilebilsin diye
kalin ve yogun gidalar yukseltilebilir.
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Delme

Bir kabuk, deri veya membran iginde kapall olan gidalar, pisirmeden dnce
delinmedikge patlamaya egilimlidirler. Bu tur gidalarin icinde yumurta sarilari
ve aklari, deniztaragi ve istiridye ve butun sebze ve meyveler bulunmaktadir.

Pigip pismedigini test etme

Gida, firin icinde o kadar hizh bir sekilde piser ki, sik sik test etmek gereklidir.
Bazi gidalar tamamen piginceye kadar mikrodalga i¢inde birakilir, ama et ve
kimes hayvanlari dahil olmak Uzere ¢gogu gidalar, hala biraz az pismis iken
firin ¢ikarilir ve bekleme siresi boyunca pismesinin tamamlanmasina izin
verilir. Bekleme slresinde, gidalarin i¢ sicakliklari 5°F (3°C)ila 15°F (8C)
yukselecektir.

Bekleme siiresi

Yiyecekler, firrndan ¢ikarildiktan sonra 3 ila 10 dakika beklemeye birakilir.
Doku olarak kuru olmalari gerekmedikge sicakligi tutmalari icin genellikle
yiyecekler ortulur (6rnegin, bazi kek ve kurabiyeler). Bekleme, yiyecegin
pismeyi tamamlamasina olanak saglar ve ayi zamanda da lezzetinin
harmanlanmasina ve gelismesine yardimci olur.
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1 Firinin igini temiz tutun

Sigrayan yiyecekler ve dokulen sivilar, firinin duvarlarina ve conta ile kapak
yuzeyleri arasina yapisir. Dokulen yiyecekleri derhal nemli bir bezle silmek en
iyisidir. Kirintilari ve dékuntuler, mikrodalga enerjisini absorbe edecek ve
pisirme sUreleri uzatacaktir. Kapak ve cergceve arasina dusen kirintilari
temizlemek igin nemli bir bez kullanin. Siki bir sizdirmazlik saglamak icin bu
alani temiz tutmak énemlidir. Sigrayan yagh pargalari sabunlu bir bezle
cikarin ve daha sonra durulayip kurulayin. Sert deterjan veya asindirici
temizleyiciler kullanmayin. Metal tepsi el ile veya bulagik makinesinde
yikanabilir.

2 Firinin dis kismini temiz tutun

Firininizin digini sabun ve su ile daha sonra da temiz suyla temizleyerek
yumusak bir bez ya da kagit havlu ile kurulayin. Firin igindeki ¢alisan
bdlimlerin zarar gérmesini 6nlemek i¢in, havalandirma agikliklarindan su
sizmasina izin verilmemelidir. Kontrol panelini temizlemek igin, firinin
yanhsglikla galismaya baslamasini dnlemek i¢in kapagi ac¢in ve nemli bir
bezle, hemen arindan ise kuru bir bezle silin. Temizledikten sonra

dur/sil tusuna basin.

3 Sayet firin kapaginin igine ve dis kisminin etrafinda buhar birikirse, panelleri
yumusak bir bez ile silin. Firin, yiksek nem kosullari altinda galistirildiginda
bu olusabilir ve higbir sekilde Unitenin bir arizasini gostermez.

4 Kapak ve kapak contalari temiz tutulmalidir. Sadece 1lik, sabunlu su kullanin
ve daha sonra tamamen kurulayin.
TEMIZLEME TOZLARI VEYA CELIK VE PLASTIK YASTIKLARI GIBI
ASINDIRICI MALZEMELER KULLANMAYIN.

Metal pargalar nemli bir bezle sik sik silinirlerse, korunmalari daha kolaydir
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Uriin bozuldugunda ya da bir ariza durumunda LG Elektronik servis merkezince
dogru bir teshise gereksiniminiz varsa bu fonksiyonu kullanin. Bu fonksiyonu
sadece servis temsilcisi ile gorusmek igin kullanin, normal galisma sirasinda
kullanmayin.

1. Cagrn merkezi tarafindan talimat verildiginde, telefonunuzun agizlik kismini
denetleyici Uzerindeki Akilli Teshis ™ logosu Uzerine tutun.

O nor B2
(- Bagka herhangi bir dUugme dokunmayin. ‘ be

2. Kapak acik olarak DUR/SIL diigmesine basarak gésterge .
Uzerinde 'Loc' gorunecek sekilde 3 saniye basih tutun. DUR/SIL edigmesine
gosterge Uzerinde ‘5’ gorununceye kadar 5 saniye daha basmaya
devam edin.(bdylece, DUR/SIL digmesini surekli olarak 8 saniye basili
tutmak gerekecektir).
Daha sonra Akilli Teshis sembolunun arkasindan bir ses cikacaktir.

3. Aktarim iglemi tamamlanincaya kadar telefonu yerinde tutun. Gosterge, sureyi
geriye dogru sayacaktir.

4. Geriye dogru sayma iglemi tamamlandiginda ve sesler kesildiginde, analiz i¢in
aktarilan bilgiyi kullanmada size yardimci olacak olan Cagri Merkezi musteri
temsilcisi ile konugsmaniza kaldiginiz yerden devam edin.

@ nort

* En iyi sonugclar igin, sesler iletilirken telefonu hareket ettirmeyin.
- Sayet Cagri Merkezi musteri temsilcisi dogru bir veri kaydi
alamadiysa tekrar denemenizi isteyebilir.
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SSS

Yanit

Firin 1s1g1 yanmadigi zaman ne
gibi bir sorun vardir?

Firn 1s1dinin yanmamasini birkag nedeni
olabilir. Ya ampul patlamistir veya elektrik
devresi ariza yapmigtir.

Mikrodalga enerjisi, kapak
ekraninin goruntilenmesinden
gecer mi?

Hayir. Is1gin gegcmesine olanak saglamak igin
delikler veya baglanti noktalari olusturulur;
bunlar mikrodalga enerjisinin gegmesine izin
vermezler.

Kontrol panelindeki bir digmeye
dokunuldugunda nigin bir BIP
sesi ¢ikar?

BiP sesi, ayarin uygun bir sekilde girildiginden
emin olmak icin cikar.

Bos calisirsa mikrodalga
fonksiyonu zarar gorar mu?

Evet. Asla bos calistirmayin.

Neden yumurtalar bazen patlar?

Yumurtalan firinda pisirirken, kizartirken ya da
suda pisirirken, sari zarin iginde olusan buhar
nedeniyle yumurta sarisi patlayabilir. Bunu
Onlemek icin, sadece pisirmeden 6nce sariyi
delin. Yumurtalari asla mikrodalgada
kabugunun iginde pisirmeyin.

Mikrodalga pisirme suresi
bittikten sonra nigin bekleme
suresi tavsiye edilir?

Mikrodalgada pisirme bittikten sonra, gida
bekleme suresi boyunca pismeye devam eder.
Bu bekleme suresi, pisirme islemini yiyecegin
her tarafinda esit olarak tamamlar Bekleme
suresinin uzunlugu, gidanin yogunluguna
baghdir.

Firinim nigin her zaman pisirme
rehberinin soyledigi kadar hizh
pisirmez?

Talimatlar dogru bir sekilde izlediginizden emin
olmak igin ve pisirme suresindeki degisikliklere
neyin sebep olabilecegini gormek igin pisirme
rehberinizi kontrol edin. Pisirme rehberi sureleri
ve sicaklik ayarlari, bu firina alismada en
yaygin bir sekilde karsilagilan sorun olan fazla
pisirmeyi onlemeye yardimci olmak igin yapilan
Onerilerdir. Yiyecegin buyukligunde, seklinde,
agirliginda ve boyutlarindaki degisiklikler, daha
uzun pigirme sureleri gerektirir. Tipki
geleneksel bir ocakta yaptiginiz gibi, yiyecegin
durumunu test etmek igin pisirme rehberinin
yani sira kendi degerlendirmelerinizi kullanin.

Mikrodalga pisirmesi sona
erdikten sonra nigin ‘Cool’
kelimesi ya da geri kalan pigirme
suresi ekranda gorunur?

Pisirme tamamlandiktan sonra, firini
serinletmek icin fan galigabilir. Goruntd, 'Cool’
kelimesini gosterecektir. Sayet kapag!
agarsaniz, ya da pisirme suresi
tamamlanmadan 6nce DUR/SIL’ye bir

kez basarsaniz, ekranda geri kalan pisirme
suresi gorunecektir. Bu bir ariza degildir.
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SORULAR & CEVAPLAR

Mikrodalga firinini galistirirken, mikrodalga firin ile ayni frekansi kullanan radyo,
TV, kablosuz LAN, Bluetooth, tibbi ekipman, kablosuz cihaz vb. gibi bir Grin
kullanirsaniz, Urln bu cihazlardan parazit alabilir. Bu parazit, mikrodalga ya da
uranun bir sorununu gostermez ve bir ariza degildir. Bu nedenle, guvenle
kullanilabilir. Ancak, tibbi ekipman da parazit alabilir, bu nedene, Grunun yaninda
tibbi cihazlar kullanirken dikkatli olun.
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TEKNIK OZELLIKLER
MS259
Gug girigi 230V~ 50 Hz
. . Maks. 1000 Watt
Mikrodalga Gikis gtcu. (IEC60705 derecelendirme standardi)
Mikrodalga frekansi 2450 MHz
Dis boyut 476 mm(W) X 272 mm(H) X 360 mm(D)
Mikrodalga 1150 Watt

- 1000 W ve 800 W’da, asiri isinmayi 6nlemek igin ¢ikig guclu yavas yavas
azalacaktir.

Mikrodalga Frekansi: 2450 MHz +/- 50 MHz (Grup 2 / Sinif B) **

Grup 2 ekipmani: grup 2, 9 kHz ila 400 GHz frekans araligindaki radyo frekansi
enerjisinin kasith olarak olusturuldugu ve sadece malzeme veya muayene ve
analiz amagcli uygulama igin elektromanyetik radyasyon, enduktif ve/veya kapa-
sitif kaplin seklinde kullanildigi tim ISM RF ekipmanini igermektedir.

B Sinifi ekipmani, evlerde ve ev amaciyla kullanilan binalara gui¢ saglayan bir
alcak gerilim tedarik cihazlarina dogrudan baglanan kuruluglarda kullanim igin
uygun olan ekipmanlardir.

Kullanim kilavuzunu at http://www.lg.com adresinden indirebilirsiniz.
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Eski cihazinizin atilmasi

1. TUm elektrikli ve elektronik atiklar, devlet ya da yerel
yetkililer tarafindan belirlenen toplama merkezlerinde
ayri olarak imha edilmelidir. Atik eletrikli ve elektronik
aletler belediyeler tarafindan kurulan toplama
noktalarina teslim edilmeli veya aldiginiz yeni Grunu
saticiniz adresinize teslim ederken, saticinizdan atik
elektrikli ve elektronik aletinizi teslim almasini iste-
melisiniz.

2. Atik Urunun dogru imhasi gevre ve insan sagligi
Uzerindeki potansiyel olumsuz sonuglarin engellen-
mesine yardimcl olacaktir.

3. Bu isareti iceren urunler tehlikeli madde icerebilir.
Urlinler igerisindeki tehlikeli maddeler gevre kirlen-
mesine veya yaralanma/olume sebebiyet verebilir.

4. AEEE Yonetmeligine Uygundur.

. Eski trinunizin imhasi hakkinda daha fazla bilgi

icin lUtfen belediyeniz ya da Urinu aldigini magaza
ile iletisime geginiz.(www.lg.com/global/recycling)

(63}
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FAYDALI BILGILER

EGER FIRININIZ GALISMIYORSA , YETKILI SERViIS GAGIRMADAN ONCE

1- Fisin prize tam olarak takilip takilmadigini ,

2- Evdeki sigortalardan birinin atip atmadigini ,

3- On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigini ,

4- Doner tepsi ve desteginin yerine oturup oturmadigini kontrol ediniz.

NAKLIYE VE TASIMA SIRASINDA DIKKAT EDILMESi GEREKENLER

1- Fisi prizden c¢ikariniz

2- Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari kirllmayacak sekilde ambalajlayiniz ve
firin icinde oynamasini onleyiniz.Gerekirse ayri tasiyiniz.

3- On kapagi gévdeye bantlayiniz

4- On cama,kapak ve panoya darbe gelmesini nleyiniz.

5- Urlini normal kullanma konumunda tasiyiniz.Yana ve arkaya yatirmayiniz.

ENERJi TASARRUFU BILGILERI

1- Enerji sarfiyatini 6nlemek icin kullanma kilavuzunda belirtilen pisirme
onerilerine uyunuz.

2- Az miktarda yiyecekler icin daha kisa pisirme ve 1sitma suresi gerekir.

3- Gereksiz yere galistirmayiniz.

4- Donmus gidalari .Kullanimi acil degil ise oda sicakliginda ¢ozuldukten
sonra kullaniniz

5- Cihaziniz normal ortam kosullarinda kullaniniz,asiri 1s1 farklari kullanim
esnasinda IsI kaybina neden olarak enerji tiketimini arttirir.

Kullanim sudresi 10 yildir. ( irinin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parga temin suresi).
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NO | SEHIR |SERVIS iSMi TELEFON ADRES
GARANTI
SERVIS _ o
iSTANBUL BEYAZ ESYA ALIBEYKOY GU-
1 |/avrupa |ELEKTRIKLI ~|021242723 331 7| TEPE MAH.
EV ALETLERI AVCI SOK. NO:8/B
TAMIR VEBA-
KIMI METIN
ALP
| KARDESLER SEYIT NiZAM MAH.
o |ISTANBUL | SOGUTMA 0212 546 57 36 | SEHIT ERKAN
/Avrupa NESET ALYANAK SOK.
TEMUR NO:11
MTV
; i ifali mah. Alptekin
ISTANBUL | ELEKTRONIK Serifali mah.
3 JAsya SAN. VE Tic | 02163435242 | Cad N:73/a Unra-
LTD. STI. niye
ULUDAG SHAH, DEGIRMEN
4 |BURSA ith;ngg 0224 224 06 68 | SOK. NO:7
HALICIOGLU iS
HANI NO:46
NAMAZGAH MH
5 |BURSA g"égmm 0224 326 43 55 | NARLI SK N-17/B
YILDIRIM/BURSA
MERKEZ] Ugok Mahallesi
6 |lzMIR i | 0232365 09 05 | ZUbeyde Hanim
ELEKTRONIK Caddesi No: 110/A
Bahriye
o TEKNIK 347 SOKAK
7 |izMiR ELEKTRONIK NO:101-D ADNAN
. 232 448 19 91
RASITSEN | 02324481991 | iiapvec
CD.BUCA-IZMIR
ERSA EV
o GER.ELK.INS.
g |izMIR GIDA 0232 339 41 43 fﬂgg&? G
TEKS.TiC. VE

SAN.LTD.STI.
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NO SEHIR | SERVIS iSMi TELEFON ADRES
MEHMET
; BALABAN 0236 232 11 89 Kethuda mah. 22 sk
9 MANISA -BALABAN no 20
ELEKTRONIK
VIZYON SIRINYALI MAH.
10 | ANTALYA | ELEKTRONIK- | 5 945 346 51 61 | 1486 SOKMEHMET
MEHMET HAMURLU APT.NO.
OZDEMIR 16/1
YILDIRIM KISLA MAH. 35.SK.
ELEKTRONIK ) :
11 |ANTALYA | TiCARET 0 242 244 02 42 | NO:24 (UYSAL 15
: MERKEZi) ANTA-
SANAYi YA
LTD.STi.
ORTA MAH. iSLER
BASARANTEK
12 | ANTALYA NiKS‘ 0242 722 05 48 | CAD. 1030 SOK.
NO:2/F
TIRYAKI ZERDALILIK MAH.
SOGUTMA VE CEBESOY CAD
13 | ANTALYA | DAYANIKLI 02423223301 | °5 :
" GURSEL APT.
TUK.MAL.PAZ NO:55/B
LTD.STI. '
BIRCAN CUMHURIYET CAD
14 | MUGLA | ELEKTRONIK ' :
-ABDULLAH 02522822517 NO:137 ORTACA
BIRCAN
BUZTEKNIK
15 | DENIZLi |TICARET-HIKM | 0 258 261 80 46 g@ﬁgﬁAD NO 24
ET CAYLIOGLU
DATA
ELEKTRONIK
BILGISAYAR RESATBEY MAH.
16 | ADANA PAZARLAMA |0322456 2572 | CUMHURIYET
VE TICARET CADDESI NO:5/A
-MURAT
YESILDAG
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NO | SEHIR |SERVIS isMi TELEFON ADRES
GUNES ANADOLU BLV 2
17 | ANKARA |ELEKTRONIK |0 312 359 62 32 | CD ATB i MERKEZI
EMIN | BLK NO.240 MAC-
GENCOGLU UNKOY / ANKARA
SAVAg GEDIK BULBUL DERESI
18 | ANKARA |GUNES 0312 433 82 82 | CAD NO 65/B
TEKNIK
GURSES
BEYAZ ESYA GUZEL YALI MAH
ISITMA 032223590 81196 SK DADAK
19 | ADANA | soGuUTMA AP NO 5/A ZAMIN
-SABIR KAT
GURSES
20 | iceL GAZI YENi MH 171 SK
SOCUTMA 0324 329 03 00 | NO:18/A MEZITLI
MERSIN
GUVENC
, KLIMA PIRIREIS MAH
21 | ICEL ISITMA-SOGU | 0 324 326 63 75 | SILIFKE CAD 1118
TMA SERVIS SOK NO 7
TICARET
CEKMEN SUREYYA
TEKNIK MUS- HALEFOGLU
22 | HATAY |TaFa 0 326 212 43 45
CAD.NO:18
CEKMEN -
$IK SOGUTMA ULUCAMI CAD.
23 | HATAY | MEHMET 0326 615 34 29 | NO:135/C
COMEZ
OZCAN
ISITMA BEYAZ
. MAH.HULUSI
ESYA KLIMA
24 KONYA |SeRvis 0 332236 33 37 | BAYBAL
HiZMETLERI CAD.ORKIDE SIT.
SANAYi VE NO:24/B
TICARET LTD.

STi.
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NO | SEHIR |SERvisismi TELEFON ADRES
UNAL
o5 | GAZIA | 3ENSOYLER DEGIRMIGEM MAH.
NTEP  |ELEKTRONIK | "~ 515 45 7g | IMAM HUSEYIN
SANAYi VE INCIOGLU
TICARET CAD.NO;17/A
LIMITED
SIRKETI
26 | KAHRAMA| ELEKTRONIK- | 5 344 293 46 00 | cAD ARIKAN
NMARAS | ERDAL
A SITESI B BLOK NO
24/C
MIZRAK -
S oNik. | 0352233 65 85 | MIMAR SINAN MAH
27| KAYSERI | MEHMET flg;XT(I_OLJgASS?N};N
MIZRAK
ERGUN
RUZGAR KARAMANLI MAH
28 | BOLU |-KLIMELEKT |0374 2122332 |STADYUMCAD
Ay NO7/A
RIK
SOGUTMA
MAHSUM
| . KURT ISMAILPASA
DIYARBA | Us.-
29 | i (L;E TELEVIZY 14 412 224 39 79 | 7. SOK. GENGKA-
. LAN APT. ALTI NO:9
HASTANESI
CELAL MARDIN YOLU
ANLIUR | BAYER- CD.TICARET LISES!
30 |2 0414 312 15 16 >
FA BAYER KAR.ABUZEROGUL
ELEKTRONIK LARI APT.8/C
RIFAT
31 |ADIYA- | ERDING-TEK GOLEBATMAZ CD.
AN NIK 0416 216 1262 | SOLC5
ELEKTRONIK
TAYFUN KANALBOYU
: KERNEK CAMII
OZBEK- 0 422 325 96 96
32 | MALATYA | $AVFUN KARSISI MISTOGLU
ELEKTRO APT ALTI NO.9 A-B
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NO SEHIR | SERVIS iSMi TELEFON ADRES
IHSAN
HANBAY- 0 422 325 05 04 | NASUHI CAD
33 | MALATYA HANBAY ATEPLI SK NO 34/6
TEKNIK
5 SUAT HAR- IZZET PASA CAD
34 | ELAZIG DALAC GRUP | 0 424 237 27 80 | HACITEFIK EFENDI
ELEKTRONIK SOK'N:16
ISTANBUL | RA -TEL SANCAKTEPE
35 | /avrupa | ELEKTRONIK | 0 21243443 23] MAH.FATIH CAD. 8/
4 SOK. NO:2
36 | Ak ELEKTRONiK | 037231659 60| NO:130 KDZ/EREGLI
MURAT iZZET BAYSAL
37 |BOLU ELEKTRONIK | 037421798121 cAD. NO:201/A
MERKEZ BOLU
JAPON YENi MAH
38 |ORDU ELEKTRONIK | O 492 225 38 88| KAHRAMAN SAGRA
CAD NO:77/A ORDU
= CUMHURIYET MAH.
SAKARYA | ONER ELEK. 264 271
> 0264271 93 98|y AKIN SOK N:10/A
ULUKAVAK
MAH.AKPINAR CAD
MESUT NO:4/B CORUM
40 ORUM . 0364 213 63 63
¢ ELEKTRONIK (YAZI CARSI HALK
EGTIM MERKEZI
YANI)
, MUTLU GAZi CAD.GONUL
41 | GIRESUN ELEKTRONIK 0454 216 27 12 SOK.DASBASI APT
NO:1/B
| EFEM Kiligarslan mah
42 | KAYSERI ELEKTRONIK 0352 320 15 15| molla sok n11/b
Melikgazi
Yusuf Pasa Mah Kazim
KARAKASLAR Karabekir ishani
43 | KARS . 0474 223 87 32 3
ELEKTRONIK Kat1.No140Karakaslar

Elektronik Kars /Merkez
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NO | SEHIR |SERVIS iSMi TELEFON ADRES
Yusuf Pasa Mah
Kazim Karabekir
KARAKASLAR ishan
44 |KARS \R 10474 223 87 32
ELEKTRONIK Kat1.No140Karakas|
ar Elektronik Kars
/Merkez
.| MERT 17 EYLUL MAH. 32.
45 | BALIKESIR| EE0 1 (o 102667148145 (FEYC-E IR
MESUT ZAFER MAH. 102
46 | AYDIN ELEKTRONiK |0 22031404821 <5, N0-60A
ARIFIYE CAD.
. .| EKSEN MUSTAFA KEMAL
47 | ESKISEHIR| =521 0222234 33 32 | ATATURK CD.
NO:10/D
- KUBILAY
ISTANBUL/| EVSER
48 | pvrupa ELEKTRONIK | 0212284 5161 CAD.NO.15
CELIKTEPE
YENIDOGAN MH.
iISTANBUL/| BAYGOP GOCMENLER SK.
49 | Avrupa | ELEKTRONiK |02125372525| (4.4,
G.OSMANPASA
Muradiye Mh. Dr.
- - Ahmet Ozcan cd.
50 |KONYA | KSELIGVE 1 335 235 15 43 | Mustas Menekse
DIS TICARET 1ust
sitesi alti no:100/B
Meram Konya
NURSEY iSLICE MH.
51 | UsAK ELEKTRONIK | 02762239716 \yciLAR SK NO:3/A
BASKARLAR GOKCEOGLU MAH
52 |HATAY | TErNiK 0326 4612528 | ~ o0
AYDIN CAMIVASAT
| SOGUTMA-AY MAH.GAZI CD.NO
266 374 25 31 .
53 | BALIKESIR| gy, 02663742531 | SO0
ARSLANTAS BALIKESIR
. HOCA UVEYZ
54 '/f'VTrﬁNaBU'-/ EE;ITERLoNiK 0212 534 80 05 | MH.KOCASINANCD.
P NO:43/AFATIH
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NO | SEHIR |SERVIS iSMi TELEFON ADRES
TOPCULAR MH.
y MERT TOPCULAR CD.
55 [I&GDIR ELEKTRONIK | 04762279333 | 1oMURCUK SK.
NO:34
ULUGAZI MAH.
KARDELEN OSMANIYE CAD.
56 ) 0 362 435 88 38
SAMSUN 1 so6uTvA NO : 42
iLKADIM/SAMSUN
KURTULUS
HAS MH.64010 SK. RUHI
7 . 22 458 15 24
57 |ADANA |5 ook | 0322 458 15 CAMURDAN APT.
NO:11 SEYHAN
ADANA
FATIH MAH. GMK.
LcD BULV. OZKAN
58 | MERSIN 103243582948 | APT.ALTI 43/D
ELEKTRONIK (BORANLAR
SERVIS KARSISI)
FEVZi CAKMAK
. CAD. BARBAROS
59 'ASTANBU'-/ MURAT 1515396 04 20 | SOK.NO:9
PENDIK
BAY TAMIR ZAVIYE MAH
60 |MALATYA |-SERKAN 0 422 323 64 07 | TEVFiIK TEMELLI
FIRAT CAD N:113
] OZKAN ]
61 |AGRI ELEKTRONiK |0 4723128207 | AGRI CAD. NO: 73
UGAK SEKERHANE MAH.
62 | ANTALYA | 5= TMA 0242 511 74 55 | CAYBASI SOK. ASCI
APT.NO:5/B
FATIH ASIKPASA MAH
| SOGUTMA KAZIM KARABEKIR
63 |KIRSEHIR | = Ti 0386 2137141 | SAD GAKCINAR AP
KIZILOK ALTI
g%gﬁTMA ILKADIM MH. SINAN
64 |ANKARA | 7" 0312 48077 78 | CD. NO:91/A
DIKMEN ANKARA

CAKMAKCI
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NO | SEHIR |SERvisismi TELEFON ADRES
ALKAR .
ALK . ISMETPASA MAH.
CANAKKA | IKLIMLENDIR
65 |t e s 028621315 15 _KZAYAALP CAD. NO
ALDEMIR :
19 MAYIS MAH.
ILKAY TEKNIK SANATORYUM
66 | ANKARA | e iiagas |0 3123561696 | Jricit s
KECIOREN
7 EYLUL MAH.
ALACAM MEHMET AKIF
67 |AYDIN | g/ ekTRONIK | 9259622612111 cosy cAD. NO -
48
D-GRUP
68 | ANKARA |DAY.TUK.MAL |0 312 235 33 63 ﬁgY_ ;E?/Lg 8. CAD.
INS.TUR. :
KONTEK . .
Kumkopra Mah fetih
69 |KONYA |SOGUTMA |0 3322450080
ISITMA cad n299 A-B Karatay
TOROS MAH 78003
SOK HAMIYET
70 | ADANA '[\)"AE\\F;TTK@}L" 0322 23592 82 | YOYGANOZU APT
- TUR N:4 CUKUROVA
ADANA
VIZYON
ILETiSIM-MUS MARESAL FEVZi
71 |RiZE TAFA OZGUN |0 464 225 00 01 | CAKMAK CAD. NO .
VE 9/6
ORTAKLARI
KOLEJTEPE
MAHALLES]
- KORKMAZ MEHMET DA|
72 (GAZIANTEP "R 03422306543 | SoVET 2
LEVENT APT. ALTI
SAHINBEY
Yﬁ?g&?ﬁg“ FATIH MAH. ZAFER
73 |ADIYAMAN | . . 1041672599 89 | CAD. NO: 20-B
EV ALETLERI RAHTA
HASTANESI
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GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 Yildir.

2. Malin butun pargalari dahil olmak Gzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen
sure garanti siresine eklenir. Malin tamir suresi en fazla 20 is gunuaduar. Bu
sure, mala iligskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi
durumunda, malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya
imalatgisindan-ureticisinden birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayi
malinin arizasinin 10 is gunu icerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi-uretici
veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip
baska bir malini tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti suresi icerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca
bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
tamiri yapilacaktir.

5. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. GUmruk ve
Ticaret Bakanhgi, Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetim Genel
MadurlGgd’ne basvurulabilir.

6. Malin ayipl oldugunun anlasilmasi durumunda tiketici; Satilani geri verm-
eye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden donme.

- Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme.

- Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, butin masraflari saticiya ait olmak
Uzere satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme.

- imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, segimlik
haklarindan birini kullanabilir. Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi yerine
getirmekle yukimlidur. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesi haklari Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
haklarin yerine getirilmesi konusunda satici, Uretici ve ithalatgr miteselsilen
sorumludur.

Uretici veya ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya sirilmesinden
sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu tutulmaz. Ucretsiz
onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesinin satici i¢in orantisiz
guclukleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiketici, s6zlesmeden
dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini
kullanabilir.Orantisizligin tayininde malin ayipsiz degeri, ayibin énemi ve
diger sec¢imlik haklara bagvurmanin tiketici agisindan sorun teskil edip
etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz
misli ile degistiriimesi haklarindan birinin ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami yirmi is guinu . Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki listede yer alan mallara iligkin,
tlketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte belirlenen azami tamir suresi
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icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger sec¢imlik haklarini kullanmakta
serbestir. Tuketicinin s6zlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden
indirim hakkini sectigi durumlarda, 6demis oldugu bedelin timu veya
bedelden yapilan indirim tutari derhal tlketiciye iade edilir.Secimlik haklarin
kullanilmasi nedeniyle ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir.

Tuketici bu sec¢imlik haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011 tarihli ve 6098
sayili Turk Borglar Kanunu hukumleri uyarinca tazminat da talep edebilir.

7. Kullanim hatalarina iligkin bilgi.

- TUketicinin mali tanitma ve kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
olarak kullanmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadiginin, yetkili servis
istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla;
malin saticisi, ithalatgisi veya Ureticisinden birisi tarafindan mala iligkin
azami tamir suresi ferisinde dizenlenen raporla belirlenmesi ve bu raporun
bir nUshasinin tuketiciye verilmesi zorunludur.

8. Arizalarda kullanim hatasinin bulunup bulunmadiginin, yetkili servis
istasyonlari, yetkili servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla;
malin saticisi, ithalatgisi veya Ureticisinden birisi tarafindan mala iligkin
azami tamir suresi icerisinde dizenlenen rapora iligskin olarak bilirkisi
tarafindan tespit yapilmasi talebiyle uyusmazhgin parasal degerini dikkate
alarak tuketici hakem heyetine veya tuketici mahkemesine basvurabilir.
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Yetkili Servisler
Degerli Miisterimiz

LG Cagi Yonetim Merkezi 444 6 543 (LGE) no.lu telefon numarasi ile, 7 gun / 24
saat hizmet vermektedir (Saat 20:00 ile 09:00 arasi otomatik kayit sistemi ile). Bu
saatler diginda aradiginizda adinizi, soyadinizi ve telefon numaranizi alan kodu
ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gegilecektir. Dogrudan bu
numaray| cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Cagri Merkezi
444 6 543 (LGE)

GAGRI MERKEZiMizi SABIT TELEFONLARDAN
VEYA CEP TELEFONLARINDAN ALAN KODU
GEVIRMEKSIZIN ARAYABILIRSINiZz.

Servislerin zaman zaman degisibilecegi icin cagri merkezi ile aradiginiz servisi teyit
edebilirsiniz.



@ LG

Life's Good

ITHALATCI FIRMA

LG ELECTRONICS TICARET A.S.
Kaptanpasa Mah. Piyalepasa Bulvari
No:73

Ortadogu Plaza Kat : 7 ve 8
Okmeydani / Sisli / istanbul 34384
Tel : (0212) 314 52 52

Fax: (0212) 222 61 44

URETICi FIRMA:

LG ElectronicsTianjin Appliance Co., Ltd.

XingDian Road,Bei Chen District ,
Tianjin, China Postcode : 300402
Tel : 86-22-26903049

Cagri Merkezi Telefonu : 444-6-543

Cagn Merkezi Adresi :
Kaptanpasa Mah. Piyalepasa
Bulvari No:73

Ortadogu Plaza Kat : 8 34384
Okmeydani / Sigli / istanbul
Tel : (0 212) 314 52 52

Fax: (0 212) 222 61 44

LG Cagri Merkezi





