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Tarkeita turvaohjeita

Lue kaikki ohjeet ennen uunin kayttda ja noudata niita valttaaksesi
tulipalon, sahkoiskun ja henkil6on tai omaisuuteen kohdistuvan
vahingon riskia kayttaessasi tata laitetta. Tama kayttdopas ei kata
kaikkia mahdollisia tilanteita, joita saattaa esiintya. Ota aina
yhteytta huoltoliikkeeseen tai valmistajaan kohdatessasi
ongelmatilanteita, joita et ymmarra.

& Tama on turvallisuussymboli. Tama symboli kiinnittaa

huomiotasi mahdollisiin vaaratekijoihin, joka voivat aiheuttaa
kuoleman tai vamman itsellesi tai muille. Kaikki
turvallisuusviestit esitetaan turvallisuussymbolin ja joko
sanan "VAROITUS" tai "VAARA" jalkeen. Nama termit
tarkoittavat:

Tama symboli varoittaa vaaroista tai
epaturvallisista kaytannoista, jotka saattavat

& VAROITUS aiheuttaa vakavan ruumiinvamman tai
kuoleman.

Tama symboli varoittaa vaaroista tai
epaturvallisista kaytannoista, jotka saattavat

& VAARA aiheuttaa ruumiinvamman tai
omaisuusvahingon.

* Laitteen asentamisen ja liittamisen sahkoverkkoon saa tehda vain
laillistettu sahkdalan ammattilainen.

* Asentaja on vastuussa laitteen sahkoasennuksesta,
sahkokytkennasta ja turvallisuussaadosten noudattamisesta.

* Laitteen tehokilpi I0ytyy oven vasemmalta puolelta ja
takakannesta.



Sahkoturvallisuus

* Laitteen asentamisen ja liittamisen sahkoverkkoon saa tehda vain
laillistettu sahkoalan ammattilainen.

» Sahkojohdot tai —kaapelit eivat saa joutua kosketuksiin uunin
kanssa.
( )

A\ VAROITUS

* Uuni tulee kytkea sahkoverkkoon kayttaen sopivaa
suojakatkaisinta tai sulaketta. Ala koskaan kayta
moniosaisia pistorasioita tai jatkojohtoja.

» Tama kytkenta voidaan toteuttaa jarjestamalla niin, etta
laitteen pistotulppaan paasee kasiksi, tai kiinteissa
sahkojohdoissa olevalla sahkoasennusmaaraysten
mukaisella katkaisijalla.

- Taman noudattamatta jattamisesta voi olla seurauksena

tulipalo.
. J




Turvallisuus

Laitevauriot

Vs

A\ VAROITUS

* Jos uuni on vahingoittunut toimituksen aikana, ala kytke
sita sahkoverkkoon.

* Jos laite on vahingoittunut tai viallinen, ala yrita kayttaa
sita.

* Laitteen korjaukset saa tehda vain hyvaksytyt
merkkikorjaajat. Nain valtytaan tapaturmilta tai laitteen
vahingoittumiselta. Jos laitteesi tarvitsee korjausta, ota
yhteys lahimpaan LG:n palvelukeskukseen tai laitteen
myyjaan.

* Jos laitteen virtajohto on vahingoittunut, tulee se vaihtaa
laitteen valmistajalla, valtuutetulla korjaajalla tai
laillistetulla sahk6alan ammattilaisella.

« Ala koskaan poista uunin ulkovaippaa. Jos uuni on
vikaantunut ja tarvitsee huoltoa tai epailet sen kuntoa,
irrota sen virtajohto pistorasiasta ja ota yhteys lahimpaan
huoltopisteeseen.

- Taman ohjeen noudattamatta jattamisesta voi olla

seurauksena laitteen virheellinen toiminta ja kuolema tai
sahkoisku laitetta kaytettaessa.

.




Huolto

( )

A\ VAROITUS

* Laite tulee kytkea irti sahkoverkosta korjauksen tai
puhdistuksen ajaksi.

* Ole varovainen kytkiessasi muita laitteita sahkéverkkoon
uunin laheisyydessa.

« Ala kidyta korkeapainepuhdistimia tai hdyrypuhdistimia
sahkoturvallisuussyista.

« Al4 kdyta hankaavia tai terdvid metalliesineiti
puhdistuksessa. Nama saattavat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen tai pirstaloitumisen.

* Laitteen tulee olla pois paalta vaihdettaessa uunin
lamppua. Nain valtytaan sahkodiskun mahdollisuudelta.

- Taman ohjeen noudattamatta jattamisesta voi olla
seurauksena laitteen virheellinen toiminta ja kuolema tai

sahkoisku laitetta kaytettaessa.
. J




Turvallisuus

Turvallisuus kayton aikana

Vs

A\ VAROITUS

« Ala kosketa uunin sisdpuolisia osia, ennen kuin uuni on
riittavasti jaahtynyt.
- Kun uuni on toiminnassa, sen sisapuoliset osat tulevat hyvin
kuumiksi ja ne voivat aiheuttaa palovammoja.

A\ VAROITUS

» Kosketeltavissa olevat osat saattavat tulla kayton aikana
kuumiksi. Pienet lapset tulee pitaa etaalla laitteesta.

» Kasiteltavat osat tulevat kuumiksi grillin ollessa kaytossa.
Huolehdi, etta lapset eivat ole laitteen laheisyydessa sen
ollessa kaytossa.

* Laite ei ole tarkoitettu lasten tai toimintarajoitteisten
henkiloiden kaytettavaksi ilman asianmukaista valvontaa.

* Pienten lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

* Lapset tulee pitaa poissa uunin laheisyydesta sen ollessa
kaytossa.

* Lapset tulee pitaa etaalla uunista, kunnes se on jaahtynyt.

-




A\ VAROITUS

« Al3 tuki laitteen tuuletusaukkoja

- Uuni saattaa ylikuumentua, jolloin sen toiminta katkeaa
automaattisesti. Uuni on poissa toiminnasta, kunnes se on
jaahtynyt riittavasti.

« Ala peita tuuletusaukkoja kangasliinoilla tai paperilla.

- Kangasliinat tai paperi saattavat syttya tuleen uunista tulevan
kuuman ilman vaikutuksesta.

« Ala laikyta vetta tuuletusaukkoihin.

-




Turvallisuus

Turvallisuus kayton aikana

Vs

A\ VAROITUS

* Uunin sisaosat kuumenevat korkeaan lampotilaan uunin
ollessa kaytossa! Ala koske uunin sisalla oleviin
lammityselementteihin.

- Uunin seindmat saattavat olla riittavan kuumat aiheuttamaan
ihoon palovammoja myds ruoanlaiton paatyttya, vaikka ne
eivat naytakaan kuumilta, joten ala kosketa kuumiin kohtiin.

* Uunin pinnat kuumentuvat uunin ollessa kaytossa
korkeassa lampdétilassa pitkaan.

* Kypsennyksen aikana uunin luukku on pidettava kiinni.

* Laitteen ollessa kaytossa, varo hoyrya ja kuumaa ilmaa
avatessasi luukkua.

- Ulos purkautuva kuuma ilma tai hdyry saattaa polttaa ihon.

* Jos kypsentamasi tuote sisaltaa alkoholia, alkoholi voi
kuumennuksen aikana hoyrystya ja syttya tuleen
paastessaan kosketuksiin kuuman uunipinnan kanssa.

« Ala sailyta tulenarkoja tai helposti muotoaan muuttavia
materiaaleja uunissa. Talla vahennetaan palonvaaraa
uunin sisassa.

* Jos uunissa syttyy palo, pida uunin luukku suljettuna ja
katkaise uunin virta. Jos palo jatkuu, heita tuleen
leivinsoodaa tai kdyta palonsammutinta. Ali kayta tulen
sammutukseen vetta tai jauhoja.

- Jauho saattaa aiheuttaa rajahdyksen ja vesi voi levittaa
rasvapalon aiheuttaen henkildvahingon.

» Kayta uunikintaita ottaessasi astian pois uunista.

- Uunipannut ja ritilat ovat kuumia.

-
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A\ VAROITUS

* Uunin kiinnitys pitaa varmistaa asianmukaisesti asennetulla
kaatumisenestolaitteella. Tarkista, etta kiinnityskorvake on
asennettu kunnolla.

- Talla vahennetaan uunin kaatumisriskia.

« Ala siilyta tata laitetta ulkona. Ala kéyta titi tuotetta veden
laheisyydessa (esim. lahella keittion pesuallasta, kosteassa
kellarikerroksessa, lahella uima-allasta tai muussa
vastaavassa paikassa).

* Varmista, etta kaikki pakkausmateriaalit on poistettu
laitteesta, ennen kuin alat kayttaa sita.

« Al kiyta tata laitetta ammattikiytéssa.

- Tama tuote on tarkoitettu kotikayttéon. Se ei ole suunniteltu
ammattilais- tai tehdaskayttoon.

« Al4 kdyta uunin luukkua laskutasona kuumille tai keittoastioille.

« Al3 kayta tita laitetta huoneen lampétilan kohottamiseen tai
lammitykseen.

« Al3 astu uunin luukun péille, nojaa siihen tai istu sen pailla.
- Naista voi olla seurauksena uunin kaatuminen aiheuttaen

palovammoja tai vakavia loukkaantumisia.

A\ VAROITUS

+ Al koske s@hkokaapeliin mirin kasin.
- Se on erittain vaarallista. Seurauksena voi olla sahkoisku.

* Ole varovainen, ettei laitteen virtajohto vahingoitu.

« Al3 kiyta tata laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
vahingoittunut.

« Ali kasta virtajohtoa tai pistoketta vereen ja pida virtajohto
kaukana kuumista pinnoista.

L° Al pida virtajohtoa riippumassa pdydan tai tydtason reunan yli.

11



Turvallisuus

Turvallisuus kayton aikana

Vs

A\ VAROITUS

« Al4 levita uunin pohjalle alumiinifoliota tai aseta sinne
uunipeltia tai peltitolkkeja.
- Alumiinifolio pidattaa lampdoa, mika saattaa johtaa
emalipintojen vahingoittumiseen ja aiheuttaa huonon
kiehumisen ja kypsymisen haittaamalla lammon kiertoa.

A\ VAROITUS

* Varmista, etta kypsennysajat on asetettu oikein

- Lilkkakypsennys saattaa aiheuttaa ruoan syttymisen tuleen ja
uunin vahingoittumisen.

A\ VAROITUS

« Al4 kaada uuniin vetta sen ollessa kuuma.
- Tama aiheuttaa vahinkoa laitteen emalipinnalle.
* Kypsentaessasi erittain mehukkaita leivonnaisia, kayta
syvaa uunipeltia.
- Jos hedelmamehua valuu uunipellille, se muuttuu
lahtemattomaksi ja tahraa.
* Pakaste-einekset, kuten pizza tulee kypsentaa uuniritilan
paalla.
- Jos kaytetaan uunipeltia, se voi lampdtilojen vaihtelun takia
epamuodostua.
« Ald kuumenna avaamattomia ruoka-astioita.

- Paineen muodostuminen astian sisalla saattaa rikkoa astian
ja aiheuttaa vahingon.

12



Havittaminen
4 N\

/A VAARA

* Uusi uunisi on varustettu pakkauksin kuljetusta varten.
Poista kaikki pakkausmateriaalit ennen uunin
kayttoonottoa.

» Pakkausmateriaalit voidaan kokonaisuudessaan kierrattaa. Saat
tietoa ymparistoystavallisista havittamispaikoista esimerkiksi
paikallisilta viranomaisilta.

« Jos haluat sailyttda uunia tilapaisesti varastossa, valitse kuiva,
pdlytdn tila. POly ja kosteus saattavat vaikuttaa haitallisesti uunin
toiminnallisiin osiin.

13



Turvallisuus

Kaytetyt laitteet

N
/A VAROITUS
Kaytetyt laitteet tulee tehda kayttokelvottomiksi ennen
havittamista, jotta niista ei aiheudu vaaraa. Irrota laite
sahkoverkosta ja poista laitteen virtakaapeli.
. J

Ymparistonsuojelullisista syistd, vanhat laitteet tulee havittaa
asianmukaisesti.

* Laitetta ei saa havittaa muun kotitalousjatteen mukana.

» Saat lisatietoa laitteiden asianmukaisesta havittamisesta
paikallisilta viranomaisilta.

14



Laitteen kuvaus

Yleisesitys
Ohjauspaneeli
Ylalampé ja .
grillielementti Uunin valo
Taso 6 limakanava
Taso 5 Oven tiiviste
Kannattimet Taso 4 .
Taso 3 Takaseinan
Taso 2 ldammityselementti
Taso 1
Rasvasuodatin
Uunisyvennys

Tehokilpi —_#Z7" \
s — X Kokolasiovi

1
[
Ovi Kahva

Uunin tasot ovat numeroitu alhaalta ylospain.
Tasoja 5 ja 6 kaytetaan yleensa vain grillitoiminnoissa.

Kypsennystaulukot antavat ohjeita suositelluista uunin tasoista,
mutta ne ovat ohjeellisia, voit toki toimia oman valintasi mukaan.

Huomio: Tehokilpi I6ytyy oven vasemmalta reunalta tai laitteen
etuosasta.

15



Ohjauspaneeli

1. Ajan/Lampdtilan naytto
2. Aikapainike
3. Toimintovalitsin

16
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4. Lampatilan/Ajan valitsin
5. "OK"- painike
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Varusteet

Uuniritila

Kypsennykseen, leivontaan, grillaamiseen
ja paistamiseen.

Lihaa grillattaessa aseta grilliritila
uunipannun ylapuolelle.

Uunipelti
Leivonnaisille ja pikkuleiville.

Syva uunipelti

Mehukkaille leivonnaisille, paistamiseen ja
nesteen/rasvan keraamiseen.

Rasvasuodatin
Suojaa tuuletinta rasvan keraantymiselta.

Suodattimen tulee olla paikallaan paiston aikana.

Huomio:

Asenna rasvasuodatin tyontamalla sen
kaksi koukkua puhaltimen kannessa
oleviin reikiin kuvan osoittamalla tavalla.

Rasvasuodattimen tulee peittaa
puhaltimen ilma-aukot kokonaan.

Ala kayta rasvasuodatinta leivonnaisia
paistettaessa, koska se rajoittaa ilman
virtausta.

18




Vinkkeja uunipeltien ja ritiloiden kayttoon
Huolehdi, etta pellit tai
ritilat ovat kunnolla

asetettuina uunin

tasoille. Ole g LI syva
tarkkaavainen o uunipelti
ottaessasi pelteja, |8 Uunipett
ritiloita tai ruokia pois o £ Vali 2cm
uunista. Kayta

tilanteeseen ja
keittoastiaan sopivia
uunikintaita.

Jos kaytat grilliritildaa yhdessa uunipannun tai muun leivinpellin
kanssa tippuvien nesteiden tai rasvan keraamiseen, ala aseta
pannua tai peltia uunin pohjalle vaan alemmille kannatintasoille.

Jos lasket kuuman pellin uunin oven paalle, lampo6 saattaa

vahingoittaa uunin pintaa. Tasta syysta keittovalineen ja uunin
turvavali tulee aina olla vahintaan 2 cm.

Ritilan, uunipellin tai syvan uunipellin asettamlnen

Aseta ritila tai pelti halutulle I ‘ = 7 ‘I
tasolle. Uunin tasot ovat
numeroitu alhaalta ylospain.

®026 29
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Kannattimet

Kannattimien kiinnittaminen

Huomio!

Jos hankit katalyyttivuoraukset, katso ohjeet katalyyttivuorausten
kiinnittamisesta kannattimiin sivulta 23.

Kun kaytat uunia ensimmaista kertaa, kiinnita kannattimet
seuraavalla tavalla.
Kannattimet lIoytyvat lisdvarustepakkauksesta.

1. Aseta kannattimen U-muotoiset
langat kahden ruuvireian valiin
kuvan esittamalla tavalla.

2. Aseta kaksi ruuvia paikalleen ja
Kiristd ne kiertamalla
myotapaivaan.

Pl
Vi

3. Kiinnita toinen kannatin samalla tavalla.

20



Teleskooppijalakset (valinnainen)

Teleskooppisten jalasten kiinnittaminen

Huomio!

Jos hankit katalyyttivuoraukset, katso ohjeet katalyyttivuorausten
kiinnittamisesta teleskooppikannattimiin sivulta 23.

Uunin hankinnan jalkeen, kiinnita teleskooppiset sivujalakset
seuraavien ohjeiden mukaisesti.

1. Aseta jalasten u-
muodot kahden
ruuviaukon valiin kuvan
mukaisesti.

2. Kiinnita ruuvit
myotapaivaan
ruuvaamalla.

3. Kiinnita toinen puoli samalla tavoin.

21



Teleskooppijalakset (valinnainen)

o

4. Pelti ja ritila tulee asettaa
tasaisesti sivujalaksen
koukkuun. Epatasainen
kKiinnitys voi aiheuttaa peltien
tai ruoan putoamisen uunin
pohijalle.
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Katalyyttivuoraukset (valinnainen)

Katalyyttivuorausten kiinnittaminen

Kun olet hankkinut katalyyttivuoraukset, kiinnita ne
seuraavalla tavalla. Alla olevat kuvat esittavat kiinnityksen
kannattimiin. Teleskooppikannattimiin kiinnitys tapahtuu
samalla tavalla kuin kannattimiin.

1. Ripusta katalyyttivuoraukset
kannattimen tai
teleskooppikannattimen
ylimpaan lankaan kuvan
esittamalla tavalla.

2. Aseta kannattimen tai
teleskooppikannattimen U-
muotoiset langat kahden
ruuvireian valiin kuvan
esittamalla tavalla.

3. Aseta kaksi ruuvia paikalleen ja
Kiristd ne kiertamalla
myotapaivaan.

4. Kiinnita toinen kannatin samalla
tavalla.

23



Kellon asettaminen

Uunia ei voida kayttaa ennen ajan asettamista.

Kun laite kytketdan sahkdverkkoon ensimmaista kertaa tai otetaan
uudelleen kayttoon sahkodkatkoksen jalkeen, on valittava ensin joko
12H tai 24H. Seuraavaksi voidaan valita tarkka kellonaika.

Saataaksesi ajan esimerkiksi kello 1:30.

- + 0° @ =&
SO G Oy

] Valitse 12H tai 24H ja paina 2 Aseta tunnit kayttaen
OK- painiketta (V') aikavalitsinta ja paina
vahvistaaksesi valinnan. OK- painiketta (/)

vahvistaaksesi valinnan.

SEGO G Oy
75 N

Aseta minuutit kayttaen Vahvista valinnat

aikavalitsinta. painamalla OK- painiketta
(V). Nyt laite on
kayttovalmis.
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Ennen kayttoa

Peruspuhdistus

Puhdista laite huolellisesti ennen ensimmaista kayttoa.

Tarkeaa: Ala kayta emaksisia tai hankaavia puhdistusaineita. Ne
voivat vahingoittaa uunin pintoja.

Laitteen etuosa

Metallisella etuosalla varustettu uuni tulee puhdistaa vain tavallisia
pesuaineita kayttamalla. Pyyhi etuosa lievasti kostutetulla
kankaalla.

Uunin sisdosa

1. Ota kaikki uunin varusteet ulos ja pese ne kayttaden lamminta
vetta ja astianpesuainetta.

2. Puhdista uunin sisaosa samalla tavalla kayttaen lamminta vetta
ja astianpesuainetta.

3. Anna uunin kuivua.

Lammitys

Ennen paistoa tai kypsennysta ensimmaista kertaa, uuni tulee
kytked paalle ja antaa kuumentua (200 — 250 °C) tyhjana.

Anna sen jalkeen uunin jaahtya kunnolla. Uusissa uuneissa
esiintyy epamiellyttavia tuoksuja.

Avaa ikkuna ja varmista, ettd huonetilassa on riittava tuuletus tana
aikana.

1. Varmista, etta kellonaika on saadetty oikein.
2. Poista kaikki valineet uunista.

3. Kayta johtumislampo6a( @) ) tai kiertoilmaa( &) ) lammittaaksesi
uunin.

4. Jata uuni paalle vahintaan tunnin ajaksi.

25



Uunin kaytto

Kayttotoiminnot

Kookas grilli —. O [®F—— Johtumislamps
Pieni grilli —™] [&}— Kuuma iima
Alalampd —{_] Q [&}— Kiertoilmagrilli

Sulatus —{33 C]— Tavanomainen Iampé

Kayttotoimintojen kuvaus

Kayttotoiminnot eroavat toisistaan siina, etta ne sisaltavat erilaisia
yhdistelmia [ammityselementteja.

Erilaiset lammityselementtiyhdistelmat mahdollistavat erilaiset
lampdalueet ja kuuman ilman kierron, joita tarvitaan erilaisia
ruokalajeja valmistettaessa.

Uunissa on ennalta asennetut [ampdatilat paisto- ja
leivontatoiminnoille, joita kayttaja voi toki saataa kayttamalla
lampatilan valitsinta.

Kun kaytat grillitoimintoja (7)) ( 7)), voit valita yhden kolmesta
asetuksesta kaantamalla Iampdatilan valitsinta.

Sulatustoimintoa ( 23] ) kaytettdessa ei ole saatavilla ylimaaraisia
asetuksia.

26



Uunin toiminnot

Johtumislampo

Johtumislampo kayttaa ainoastaan uunin takaseinan
lammityselementteja ja johtumistuuletinta.
Suositeltava lampdtila on 150°C.

Johtumistilassa on mahdollista kypsentaa eri
johtumisasetuksia kayttaen.

Kuuma ilma

Tavanomaisen lammon lisaksi, "kuuma ilma"-toiminto kayttaa

johtumistuuletinta. Tama tarkoittaa, etta lampaétilaa
voidaan laskea 20-40°C askeleilla. Valmiiksi asetettu
[dmpdtila on 160°C.

Tama toiminto soveltuu leivonnaisille ja pikkuleiville ja
tassa toiminnossa voidaan kayttaa uunin eri tasoja
samanaikaisesti.

Kiertoilmagrilli

Tassa toiminnossa grillielementti ja kiertoilma ovat
paalla. Suositeltava lampatila on 190°C. Tama
toiminto soveltuu esimerkiksi pizzoille ja
juustokakuille.

Tavanomainen lampo [

Toiminto kayttaa uunin ala- ja ylalammityselementteja.
Tama toiminto soveltuu parhaiten kakuille, lyhyille
paistoajoille ja paahtopaistille. Suositeltava lampatila
on 190°C.
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Uunin toiminnot

Kookas grilli (1, 2, 3) (Sateilygrilli, kookas alue)
Kookas grilli( 7)) kayttaa koko
grillilammityselementtia. Erityista lampotilaa ei voida
asettaa. Voit valita kolmesta asetuksesta. Kookas
grilli (7)) sopii pihvien, kyljysten, kalan
valmistamiseen, paahtoleivan paahtamiseen, isojen
annosmaarien ruskistamiseen tai gratinoimiseen.

Pieni grilli (1, 2, 3) (Sateilygrilli, pieni alue)
Pieni grilli( 7] ) toimii kookkaan grillin tavoin, mutta
kayttda vain osaa grilllammityselementista. Sen
kayttd sopii pienempien ruokamaarien
valmistamiseen.

Alalampo

Tama toiminto kayttaa vain uunin alinta osaa.
Suositeltava lampdtila on 170°C. Tama toiminto sopii
erityisesti kakkujen tai pizzan viimeistelemiseen.

Sulatus

Sulatustoiminto kayttaa kiertoilmaa ilman Iammitysta.
llman kiertaminen nopeuttaa sulamisprosessia. Aseta
sulatettava ruoka sopivaan astiaan, josta sulamisen
aikana muodostunut neste voidaan helposti poistaa.
Jos vesi paasee uunin luukun tiivisteisiin, tiivisteet saattavat
vaurioitua ja aiheuttaa epamiellyttavaa hajua.

Huomio: Kypsennyksen, paistamisen tai leipomisen aikana, jos
uunin ovi on auki enemman kuin 10 minuuttia, kaikki
toiminnot peruutetaan.
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Kaytto

Uunin kaynnistaminen

/

et =
£ ), 0 — / -,
@' O O

.
Valitse haluttu toiminto Suosituslampdtila tulee
kayttamalla toiminto- nakyviin naytolle.
valitsinta.

3 Aloita kaytté painamalla OK-
painiketta ( v ) tai uuni aloittaa
automaattisesti valitun
toiminnon 8 sekunnin kuluttua.
Toiminnon alkaessa kuuluu
aanisignaali. Jos et valitse
lisda asetuksia, uuni sailyttaa
toiminnon
maksimiaikansa(katso sivu
31).
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Kaytto

Uunin lampotilan muuttaminen

Valitse haluttu toiminto Kaanna lampdatila-valitsinta

kayttamalla toiminto- haluttuun lampdtilaan

valitsinta. saakka. Lampdtilan valitsin
on askellettu 5 asteen
valein.

3 Jos et paina muita
painikkeita 8 sekunnin
kuluessa, uuni aloittaa
valitun toiminnon
automaattisesti. Voit myos
aloittaa valitun toiminnon
painamalla OK- painiketta
(). Toiminnon alkaessa
kuuluu aanisignaali.
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Uunin kytkeminen pois paalta N
Aseta toimintovalitsin kohtaan"O".

Jaahdytyssysteemi

Jaahdytyspuhallin kaynnistyy automaattisesti pitamaan laitteen
pinnat viileana. Kun uuni kytketaan pois paalta, jaahdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa ja pysahtyy vasta, kun laite on jaahtynyt.

Turvakytkin

+ Jos uuni on ollut kaytéssa maksimiajan ja valintoja ei ole tehty,
uuni sammuu.

Turvakytkin toimii seuraavasti:

alle 100°C uuni sammuu 16 tunnin jalkeen
100°C - 240°C uuni sammuu 8 tunnin jalkeen
Yli 240°C uuni sammuu 4 tunnin jalkeen

Turvakytkimen toiminnan jalkeen uunin uudelleen
kdynnistaminen

Kytke uuni pois paalta.
Voit nyt kdynnistaa uunin normaalilla tavalla.

Ruokalajien valmistaminen

Varmista aina, etta valitsemasi lampdtila soveltuu valmistamallesi
ruokalajille. Uunin maksimilampétila on 250°C. Lue myos
ruokaraaka-aineen valmistajan ohjeet.

Energiatehokkuus

Nama laitteet ovat sahkonkulutukseltaan A-luokkaa. Testit tehtiin
johtumislampoluokassa.
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Kaytto

Kellon toiminnot ja symbolit

Uunin [ampdatila Ajan naytto

Lammitysvaihe

Lapsiturvallinen

turvalaite —I_

Kypsennysajan loppuminen
Uunin valo | Kypsennysajan nayttd

Ajastin

X Ajastin
Valo syttyy, kun ajastintoiminto aktivoidaan.

[-] Kypsennysajan naytto

Valo syttyy, kun kypsennysaika asetetaan. Uuni sammuu
automaattisesti, kun valittu kypsennysaika loppuu.

—| Kypsennysajan loppuminen

Valo syttyy, kun kypsennysajan loppuminen asetetaan. Uuni
sammuu automaattisesti, kun valittu aika on taynna.

Huomio: Kypsennysaika voidaan valita vain, jos uuniin on valittu
jokin kypsennystoiminto.

(O Kello

Valo syttyy, kun aika asetetaan tai sitd muutetaan.
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Ajastimien saataminen
Uunin ollessa toiminnassa.

Paina aika- painiketta kerran. Aseta haluttu aika
(esim. Johtumislampd) kayttamalla aika-valitsinta.

Peruutus: Paina OK-
painiketta ( ' ) kahdesti, kun
ajastimen osoitin nakyy
naytolla. Jos ajastintoimintoa ei
nay naytolla, paina aika-
painiketta kunnes aikaa voi
saataa alaspain naytolla.

Huomio: Ajastinta voi saataa
my0os, vaikka muita toimintoja
ei olisi valittuna.

Paina OK- painiketta
aloittaaksesi
ajastintoiminnon.

Kun ajastettu aika on
kulunut, kuuluu aanisignaali.
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Kaytto

Kypsennysajan asettaminen

Uuni sammuu automaattisesti asetetun ajan loputtua.

o -
D=y NN )
]

EE] © / //: :(\
/— </ @] Q E\\Q— </

] Valitse haluttu toiminto ja Paina aika- painiketta( ()
lampdtila. (Katso kappaleet kerran.
"Uunin kaynnistaminen" tai
"lampéotilan muuttaminen™)
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Vahvista valinta painamalla

OK- painiketta( v ) tai

= odota, etta toiminto

° o kaynnistyy automaattisesti 8
[d] 4 y

G F)—0 Q ﬁ@ ~— 75 sekunnin kuluttua. Ajan
< m|

ollessa loppu, kuuluu

S aanisignaali ja uuni
_ sammuu. Paina OK-
3 Aseta haluttu kypsennysaika painiketta( v/ ) lopettaaksesi

aika- valitsinta kayttaen. aanisignaalin.

Huomio: Kun uuni on toiminnassa, voit valita vain kypsennysajan
loppumisen.
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Kaytto

Toiminta-ajan lopetuksen saataminen

Annetussa esimerkissa kellonaika on 13:30 ja ruoka on valmista
kello 14:40.

g iy
R
] Valitse haluttu toiminto ja Paina aika-painiketta ( O)
lampdtila. (Katso kappaleet kahdesti.

"Uunin kadynnistdminen" tai
"l@mpdtilan muuttaminen)

Aseta tunnit kayttamalla Paina OK- painiketta
aika-valitsinta. siirtyaksesi seuraavaan
vaiheeseen.

Huomio: Paistoajan loppuhetkea asetettaessa ajan valitsinta on
Kierrettdva ainoastaan myotapaivaan.
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Nyt voit asettaa minuutit 6 Vahvista valinnat OK-
kayttamalla aika-valitsinta. painikkeella( v ).
Ensin toiminta-ajan loppu
nakyy naytolla.
Toiminto alkaa ja jaljella
oleva aika nakyy naytolla
minuutin kuluessa
toiminnon aloituksesta.

Vinkki: Uunin aloitettua toiminnon, sisalla oleva valo sammuu
energiaa saastaakseen 20 sekunnin kuluttua. Saat valon
takaisin painamalla OK- painiketta.
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Kaytto

Kypsennysajan ja kypsennysajan loppumisen
yhdistaminen.

Kypsennysajan valitseminen ja kypsennysajan loppumisen
valitseminen voidaan yhdistaa, jolloin uuni kaynnistyy ja sammuu
automaattisesti.

] Valitse haluttu toiminto ja Paina aika- painiketta( ()
lampdtila. (Katso kappaleet kerran. Aseta haluttu
"Uunin kaynnistaminen" tai kypsennysaika kayttamalla
"lampéotilan muuttaminen”) aikavalitsinta. (Esimerkiksi 1

tunti, kuten esimerkissa.)

Paina aika- painiketta( ) Aseta tunti kayttamalla
kerran ja aseta aikavalitsinta ja paina OK-
kypsennysajan loppu. painiketta( v ) valitaksesi
(Esimerkiksi 15:30). minuutit.
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Aseta minuutit kayttamalla 60 minuuttia ennen

aikavalitsinta ja paina OK- kypsennysajan loppumista,

painiketta( /). uuni sammuu
automaattisesti. Ajan laskun
voi nahda laitteen naytolta.
Kun kypsennysaika loppuu,
kuuluu aanisignaali ja uuni
sammuu automaattisesti.
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Kaytto

Kellon asettaminen

(33 =
[P A [ = ]
€]

@ W

o =K 0 j =
! VN ") 4 ™\
G D\— [ —v G ,—0 —
| /
] Aseta toimintovalitsin kohtaan Aseta uusi tunti kayttamalla
"O". Paina aika-valitsinta aika-valitsinta esim. 11.

kahdesti asettaaksesi
kellonajan. Tuntiosoitin alkaa
vilkkua esim. 13.

[l ]
[} {

0o° @

ARG G Gy
% 4

3 Vahvistaaksesi valinnan, Vahvistaaksesi valinnan,
paina OK- painiketta( /). paina OK- painiketta(v/).
Minuuttiosoitin alkaa
vilkkua. Aseta uudet
minuutit kayttamalla aika-
valitsinta esim. 50.

&
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Hyodyllisia toimintoja

LAPSILUKKO
Lapsilukko estaa uunin kaynnistamisen tarkoituksettomasti.

Lapsilukon aktivoiminen
1.
2.

Kytke uuni pois paalta.
Paina OK- painiketta(v/) ja
pida sita painettuna viiden 5 Ot iy

sekunnin ajan, kunnes G — Q Q — O\
lukkosymboli( & ) ilmestyy N i\@s
naytolle. Nyt lapsilukko on A
aktivoitu.

PAINIKELUKKO

Painikelukko estaa vahingossa tehdyt valinnat.

Painikelukon aktivoiminen

1.

Valitse uuniin haluttu toiminto
ja lampdtila. Tarvittaessa
kypsennyksen kesto.

. Paina OK- painiketta(/) ja B . o
pida sita painettuna viiden 5 G €)—0 O f‘ O — Q) v/
sekunnin ajan, kunnes - y %@
lukkosymboli(f21 ) ilmestyy \
naytolle.

Lukituksen poistaminen

1.

Paina OK- painiketta(+/ ), kunnes lukkosymboli(&) ei enaa ole
nakyvissa naytolla. Nyt lukitus on poistettu.
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Leivonta

Yleistietoa
Kayta leipoessasi johtumislampoa ( [@)) tai tavanomaista 1ampoa

(3).

Leivonnassa kaytettavat vuoat

» Kayttaessasi tavanomaista lampoa ([0 ), kayta joko paallystettyja
vuokia tai vuokia, joiden pinta on valmistettu tummasta metallista.

» Kayttaessasi johtumislampoa (@ ), voit myos kayttaa kirkkaasta
metallista valmistettuja vuokia.

* Aseta kakkuvuoat aina uunipellin tai uuniritilan keskelle.

» Kayttaessasi tavanomaista lampo6a ( (O ), voit asettaa kaksi
vuokaa vierekkain uuniin. -
Kypsymisaika on hieman pidempi. |

» Kun kaytat kahta uunipeltia
(uunipeltia ja syvaa uunipeltia),
aseta syva uunipelti tasolle 5 ja
uunipelti tasolle 2.

Uunin tasot

Uunin tasot on numeroitu alhaalta
ylospain.

Kun kaytat tavanomaista lampda ( (O ), voit kayttaa vain yhta tasoa,
kuten esimerkiksi tasoa 4.

Kun kaytat johtumislampoa (@ ), voit kypsentaa piirakkapohijia ja
kekseja kahdella uunipellilla samanaikaisesti, esimerkiksi tasoilla 2
jas.
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Leivontataulukoiden kaytto

Taulukot sisaltavat lampatila-asetukset, kypsennysajat ja uunin
tasot tietyille ruokalajeille.

» Lampdtilat ja kypsennysajat ovat ohjeellisia. Oikeat arvot riippuvat
valmistetusta ruoasta, raaka-aineiden laadusta, valmistustavasta
ja uunivuoasta.

* Suosittelemme ensin matalampien lampdétilojen valitsemista ja
niiden nostamista tarvittaessa (esim. jos haluat enemman
ruskistumista).

« Jos et I0yda erityista asetusta, kayta toimintoa, joka on lahinna
omaa ohjettasi.

« Jos kaytat montaa uunin tasoa samanaikaisesti, kypsennysaika
saattaa olla 10 —15 minuuttia pidempi.

» Runsasnesteisia ruokia (pizza, hedelmakakut jne.)kannattaa
kypsentaa vain yhdella tasolla kerrallaan.

» Jos kaytat erilaisia taikinoita, ne saattavat ruskistua eri tavoilla.
Ala siis muuta lampdtila-asetuksia. Ruskistuminen tasaantuu
kypsennysprosessin aikana.

» Kayttaaksesi jalkilammon hyvaksi ja saastaaksesi energiaa, kayta
noin 8 minuuttia lyhyempaa kypsennysaikaa kuin normaalisti.
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Leivontataulukko

Leipominen yhdella uunin tasolla

- . = .. | Tavanomainen | Leivonta-ajan
Toiminto Johtumislampo l3mpé limpd
N o Molempia
Ruokaohje Ut:::)n Larr:zotlla Ut::cl)n Lan:r():otlla kos'ﬁlﬁfffgssﬁﬂ?:ajat
tunnit, minuutit.

Vuoassa
valmistettavat kakut
Renkaan muotoiset 2 |[150-160 | 2 | 160-180 0:50-1:10
kakut
Pikkuleivat/ 2 [140-160 | 2 |150-170 1:10-1:30
pannukakut
Sokerikakku 2 |[150-160 | 2 |160-180 0:25-0:40
Omenapiirakka 3 [170-180 | 2 |190-2107) 0:10-0:25
Maustekakut 3 [150-170 | 2 | 170-190 0:20-0:25
Juustokakut 2 [150-170 | 2 |170-190 0:50-1:00
Tortut ja piiraat (esim. | 2 | 160-180| 2 | 190-210 0:30-1:10
Quiche Lorraine -
kinkkupiiras)
Juustokakku?) 2 [140-160 | 2 |170-190 1:00-1:30
Uunipellilla
valmistettavat kakut
Isot kakkupohjat 3 |160-170| 4 | 170-190 0:30-0:40
Jouluhalko 3 |150-1701)| 4 |160-1801) 0:40-1:00
Leivat 2 1802001 2 2301) 0:20

140-160 160180 0:30-1:00
Piirakat ja tuulihatut 3 [160-1701) 4 | 190-210 0:15-0:30
Kaaretorttu 3 |150-1701)| 4 |180-2001) 0:10-0:20
Hedelmakakut 3 |160-1701)| 4 |170-1901) 0:40-1:20
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Tavanomainen

Leivonta-ajan

Toiminto Johtumislampo lAmpd impd
N N Molempia
Ruokaohje UttaJ:cl)n Lan:;éotlla Ut::;n Lan:;éotlla kosm:fﬂ';g:;ﬁ?:ajat;
tunnit, minuutit.
Kuorruttaminen ja - - 4 |160-1801) 0:40-1:20
tayttdminen (rahka,
sokeri, pahkina)
Pizza (paksu pohja)2) 1 1180-200| 1 [190-210) 0:30-1:00
Pizza (ohut pohja) 1 1200220 | 1 2301) 0:10-0:25
Hapan leipa 1 1200220 | 1 2301) 0:08-0:15
Wahe (Sveitsildinen 1 180200 | 1 | 210-230 0:35-0:50
juustopiiras)
Pikkuleivat
Murotaikinasta 3 |150-160 | 4 |170-1901) 0:06-0:20
valmistetut
Kakkutaikinasta 3 140150 | 4 | 160-180 0:10-0:40
valmistetut
\oitaikinasta valmistetut 3 |150-160 | 4 | 170190 0:15-0:20
Kananmunan valkuaista | 3 80-100 | 4 | 100-120 2:00-2:30
sisaltavat kakut ja
leivokset, marenki.
Mantelileivokset 3 100120 | 4 | 120140 0:30-0:60
Hiivataikinasta 3 160170 | 4 | 170-190 0:20-0:40
valmistetut
Lehtitaikinasta 3 1601801 4 [190-2101) 0:20-0:30
valmistetut
Sampylat 3 [180-2001| 4 [180-2201) 0:20-0:35

1) Esilammita uuni.

2) Kytke nopea lammitys-toiminto pois paalta".

Laske aina uunin tasot alhaalta ylospain.
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Leivontataulukko

Leipominen monella uunitasolla

Kuuma ilma Kypsennysaika
Ruokaohje tunneissa ja
Uunin taso| Lampotila°C | minuuteissa
Kakut / kakut ja
leivonnaiset
leivinpaperilla
Piirakat / tuulihatut 2/5 160-1801) 0:35-0:60
Kuivakakut, kuorrutetut 2/5 140-160 0:30-0:60
Pikkuleivat
Murotaikinasta valmistetut 2/5 150-160 0:15-0:35
pikkuleivat
Kuorrutetut pikkuleivat 2/5 140-150 0:20-0:60
Kakkutaikinasta 2/5 160-170 0:25-0:40
valmistetut pikkuleivat
Kakut ja pasteijat, joissa 2/5 80-100 2:10-2:50
on munanvalkuaista
Mantelileivokset 2/5 100-120 0:40-1:20
Hiivataikinasta valmistetut 2/5 160-170 0:30-0:60
keksit
Lehtitaikinasta valmistetut 2/5 170-1801) 0:30-0:50
kakut ja leivonnaiset
Sampylat 2/5 180-1901) 0:30-0:55

1) Esilammita uuni.
Laske aina uunin tasot alhaalta ylospain.
Aseta syva uunipelti uunin tasolle 5.
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Leivotut ruokalajit

Kuuma ilma Kypsennysaika tunneissa
Uunin taso| Lampatila °C ja minuuteissa
Pasta 1 180-200 0:45-1:00
Lasagne 1 180-200 0:25-0:40
Uunivihannekset 1 200-2201) 0:15-0:30
Pizzapatonki 1 200-2201) 0:15-0:30
Kohokas 1 180-200 0:15-0:30
Kalapiirakka 1 180-200 0:30-1:00
Taytetyt vihannekset 1 180-200 0:30-1:00
1) Esilammita uuni.
Laske aina uunin tasot alhaalta ylospain.
Puolivalmiit ruokalajit
Ruokalaji | Uunin taso | Uunin toiminto | Lampatila Aika
Pakastepizza 3 Tavanomainen Seuraa Seuraa
lampo pakkauksen | pakkauksen
ohjeita. ohjeita.
Patongit 3 Tavanomainen Seuraa Seuraa
lAmpo pakkauksen | pakkauksen
ohjeita. ohjeita.
Kakkupohja 3 Tavanomainen Seuraa Seuraa
lampd pakkauksen | pakkauksen
ohjeita. ohjeita.
Ranskanperunat 3 Tavanomainen | 200-220°C | 15-25 min.
lampo

Laske aina uunin tasot alhaalta ylospain.

Huomio: Kypsennyksen aikana, kaantele ranskanperunoita 2 tai 3 kertaa.
Kuumentaessasi jaisia ruokia, uunipelti saattaa vaantya lampatilaerojen
vaikutuksesta. Pellit palautuvat usein normaaliksi jaahdyttyaan.
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Leivontataulukko

Leivontavinkit
Leivonnan . .
tulokset Mahdollinen syy Ratkaisu
Kakkupohja on Vaara uunitaso Kayta tummaa vuokaa ja laita
liian ohut. kakku yhta uunitasoa alemmas.

Kakku on vetinen.

Liian korkea lampdtila

Aseta lampdtila hieman
alemmas.

Liian lyhyt
kypsennysaika

Aseta pidempi kypsennysaika.
Kypsennysaikaa ei voi
lyhentaa lisaamalla
lampotilaa.

Taikinassa on liikaa
nestetta

Kayta vahemman nestetta.
Seuraa valmiiden taikinoiden
valmistusohjetta.

Kakut ovat liian
kuivia.

Uunin Iampdtila liian
alhainen

Seuraavalla kerralla aseta
lampatila hieman
korkeammalle.

Kypsennysaika on
liian pitka

Aseta hieman lyhyempi
kypsennysaika.

Kakku on
ruskistunut
epatasaisesti.

Kypsennyslampatila
on lilan korkea ja aika
liian lyhyt

Aseta hieman alhaisempi
lampdatila ja pidempi
kypsennysaika.

Taikina on vuoassa
epatasaisesti

Jaa taikina vuokaa tasaisesti.

Kypsennysaika on
liian pitka.

Lampdatila on liian
alhainen

Seuraavalla kerralla aseta
lampatila hieman
korkeammalle.

48



Paisto

Voit kayttaa paistamiseen Kiertoilmagrilli( (&) ) tai Tavanomainen

lampo (O).

Vinkki:

« Kayta lampoa kestavia astioita paistaessasi. (Noudata valmistajan
ohjeita).

* Ruostumattomasta teraksesta valmistettuja paistoastioita voidaan
kayttaa rajoitetusti, koska ne heijastavat pois suuren osan
lammosta.

» Kayttaessasi astioita, joissa on muoviset kahvat, varmista, etta
kahvat kestavat uunin lampdtiloja (noudata valmistajan ohjeita).

+ Paistettaessa suurikokoisia tai kerrallaan useita tuotteita ne
voidaan asettaa suoraan uunipannulle tai sen ylapuolelle
sijoitetulle grilliritilalle (esimerkkeja: kalkkuna, hanhi, 3 - 4 broileria,
3 - 4 vasikankyljysta).

» Rasvaton liha tulee paistaa kannellisessa paistiastiassa
(esimerkkeja: vasikanliha, lihamuhennos, pakastettu liha). Téama
auttaa lihan pysymista mehukkaana.

» Rapeapintaisten ruokien tai pekonin kypsentamiseen tulee kayttaa
kasaria ilman kantta (esimerkkeja: sianliha, jauheliha, karitsa,
lammas, ankka, vasikankyljys, broileri, linnunliha, paahtopaisti,
naudanfilee, riistalinnut).

Vinkki:
 Puhdista aina uuni mahdollisimman nopeasti kayton jalkeen
varsinkin, jos olet kypsentanyt lihaa ilman kantta. On helpompi

/A VAARA

* Anna uunin jaahtya tarpeeksi, jotta valtytaan
palovammoilta.
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Paisto

Taulukko sisaltaa tarvittavat lampatilat, paistoajat ja uunin tasot eri
lihatyypeille. Taulukko on ohjeellinen ja luvut ovat noin-lukuja.

* Suosittelemme yli 1 kg:n painoisen lihan kypsentamista uunissa.

* Paisteille tai kalalle, kayta tavanomaista lampda. Kaikille muille
lihatyypeille suosittelemme kiertoilmagrillia( (&) ).

* Lisaa hieman nestetta uunipellille tai syvalle uunipellille. Se estaa
valuneiden lihanesteiden palamista kiinni pelteihin.

« K&anna ruokaa kypsennyksen ollessa noin puolivalissa tai kun 2/3
kypsennysajasta on kulunut.

Vinkki: Parempien paistotulosten saavuttamiseksi, sivele paistia tai
siipikarjan lihaa omalla lihanesteellaan useasti paiston
aikana.
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Paistoasteikot

Paistoasteikko

Kiertoilmagrilli Tavanomainen [amp6 -
Uunin -(1) (1)

taso | Lampétila Aika Lampotila Aika
(°C)-(2) |(minuuteissa)| (°C)-(2) |(minuuteissa)

Ruoka

Naudanliha 23) 190 50-70 200 70-90
(noin 1kg)

Viliriista 23) 180 75-100 200-240 100-120
(noin 1kg)

Kinkku 23) | 180-190 80-110 200 100-120
(noin 1kg)

Kinkkurulla 23) | 180-190 90-120 200-220 110-130
(noin 1kg)

Lampaanviulu 2 180 110-130 200 150
(noin 2kg)

Siipikarjan liha 23) 210 50-60 200-220 70-90
(noin 1kg)

Siipikarjan liha 2 200 60-80 200-220 110-120
(noin 2kg)

Siipikarjan liha, | 2 | 180-190 | 100-120 | 200220 | 110140
taytetty
Sipkaranlina, | 2 | 180190 | 120-140 | 190-210 | 130-150

taytetty
(noin 4kg)

Kala, kokonainen| 2 3) | 160-180 35-55 200-220 35-55
(noin 1.5kg)

Tama taulukko on ohjeellinen. Voit soveltaa henkildkohtaisia mieltymyksiasi.
1) Aseta rasvasuodatin paikoilleen.
2) Aseta lampétila 20°C korkeammalle.

3) K&yt uunin neljatta tasoa alhaalta pain laskettuna, jos kaytat tavanomaista
lampoa. 51



Grillaaminen

Grillaamiseksi voit valita neljasti toiminnosta.

Kookas grilli

Isoille grillattaville ruokamaarille, isoille paistoastioille. Valitse yksi
kolmesta tehotasosta (alhainen, keskitaso tai korkea) grillattavan
ruoan mukaan.

Pieni grilli
Pienille ruokamaarille, pienille paistoastioille.or smaller quantities of
flat food for grilling, for top-baking in small tins. Valitse yksi

kolmesta tehotasosta (alhainen, keskitaso tai korkea) grillattavan
ruoan mukaan.

Kiertoilmagrilli

Isoille paisteille, kuten kinkku tai kalkkuna.

Huomio: Grillatessa uunin oven tulee olla kiinni koko ajan. Uunia
tulee esilammittaa kolmen minuutin ajan.

Ruokien grillaaminen

Kayta uunipannua grillattaessa. Kayta grilliritilaa leivan
paahtamiseen. Tippuvien nesteiden keraamista varten aseta
leivinpelti tai uunipannu tasolle 1 tai 2.
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Uunin taso
Grillatessa kayta tasoja 5 tai 6.

/A VAARA

* Uunin nakyvat osat saattavat tulla grillaamisen aikana
erittain kuumiksi. Pida lapset etaalla uunista grillatessa.

Grillaustaulukon kaytto

Grillausajan ovat noin-aikoja. Kaytettavat ajat vaihtelevat lihan
laadun mukaan. Kaanna grillattava liha kypsennyksen ollessa
puolivalissa.

Grillaustaulukko

. Uunin Kookas grilli 3 askelta

Grillattava ruoka taso Ensimmainen puoli Ensimmainen puoli
P P

Taytetyt pasteijat 5 8-10 minuuttia 6-8 minuuttia
Porsaan filee 5 10~12 minuuttia 6—10 minuuttia
Grillimakkarat 5 8-10 minuuttia 6-8 minuuttia
Naudan- tai 5 6—7 minuuttia 5-6 minuuttia
vasikanliha
Lihafilee 4 10~12 minuuttia 10~12 minuuttia
(1 kg noin)
Paahtoleipa 1) 4 2-3 minuuttia 2-3 minuuttia
Kuorrutettu 4 6-8 minuuttia -
paahtoleipa

1) Grilliritila tai syva uunipelti

Laske aina uunin tasot alhaalta ylospain.
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Sulatus

Kayta Sulatusta( (g ) ruoan sulattamiseen.

Ruokalajien sulattaminen
* Poista ruoka pakkauksestaan, laita se astiaan ja astia uuniritilalle.

« Al peita ruokaa lautasella tai kulholla, sillé se saattaa
huomattavasti pidentaa sulamisaikaa.

« Al kayta salmonellariskin takia nesteita ruokien sulattamisen
apuna. Huolehdi, etta sulamisnesteet paasevat valumaan pois
ruoasta.

Uunin tasot

* Sulattamiseen kayta uuniritilada tasolla 1 ja tasoa 2 isommille
ruokamaarille.

Sulatustaulukko
Seuraava taulukko sisaltaa ohjeelliset arvot sulatukselle.
Ruokalaji Sl_JIatus§ika Kommentit
minuuteissa

Kana, 1000 g 100-140 Kayta uuniritilad yhdessa syvan
uunipellin kanssa. Kaanna kanaa
sulatuksen puolivalissa.

Liha, 1000 g 100-140 Kaanna liha, kun puolet ajasta on
kulunut.

Liha, 500 g 90-120 Kaanna liha, kun puolet ajasta on
kulunut.

Taimen, 150 g 23-35 Al peita.

Mansikat, 300 g 20-30 Al peita.
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Erityistoiminnot

Voit sdataa uunisi lampétilan 40°C:sta ylospain.
Tama mahdollistaa jogurtin tekemisen tai esimerkiksi taikinan
nostattamisen.

Jogurtin teko

Astiat
150 ml lasit, jotka peitetaan kannella tai foliolla.

Uunin taso
Aseta uuniritila uunin tasolle 4.

Valmistus
1. LAmmita 1 litra maitoa 60—-70°C:seen.
2. Anna maidon jaahtya noin 40°C:ksi.

3. Sekoita 150g luonnonjogurttia maidon joukkoon ja kaada seos
kannelliseen astiaansa.

4. Jata astia uuniritilalle noin 5-8 tunniksi (kunnes jogurtin rakenne
on tihedmpaa). Kypsyta uunin tavanomaisessa lammaossa
40°C:ssa.

Hiivataikinan nostattaminen

Astiat
Kayta kuumuutta kestavaa kulhoa(40°C).

Uunin taso
Aseta uuniritila uunin tasolle 2.

Forberedelse

1. Laita taikina kulhoon. Peita kulho kostealla liinalla ja aseta se
uuniritilalle.

2. Kytke Tavanomainen lampé ( (O) paalle 40°C:seen.
3. Jata taikina nousemaan, kunnes se on kaksinkertainen.
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Puhdistus ja hoito

/A VAARA

* Kytke uuni pois paalta ennen puhdistusta ja anna sen
jaahtya.

Ulkopuoli

Pyyhi laitteen ulkopuoli pehmealla kankaalla kayttden mietoa
puhdistusainetta.

+ Ald kayta hankaavia tai naarmuttavia materiaaleja.

* Alumiinisille etupaneeleille suositellaan kaytettavaksi
ikkunanpesuainetta tai vastaavan materiaalin puhdistukseen
tarkoitettua puhdistusainetta.

Uunin sisaosat
Huomio!

Puhdista uuni mahdollisimman usein kayton jalkeen heti sen
jaahdyttya. Tama helpottaa ruokatahrojen poistamista ja estaa
niiden kiinnipalamisen.

» Kytke uunin valot paalle.

. I?yyhi pinnat vedella ja astianpesuaineella. Anna kuivua.
Ala kayta naarmuttavia pesuaineita.

* Poista hankala lika uuninpuhdistusaineella.

Tarkeaa: Kaytettdessa suihkutettavia uuninpesuaineita, seuraa
valmistajan ohjeita. Alé pese oven ftiivisteita kasin.

Varusteet

Puhdista varusteet(uuniritila, uunipelti jne.)kayton jalkeen ja anna
kuivua. Tarvittaessa esikasittele hankalat tahrat.
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Katalyyttinen emalipinta

Irrotettavat taka- ja sivupaneelit (mikali tuote on varustettu niilld) on
pinnoitettu tummanruskealla katalyyttisella emalilla.

Paistettaessa kiertoilmatoiminnolla 6ljy- ja rasvaroiskeita keraantyy
ilmankierron mukana ennen kaikkea uunin takaseinamaan.

Nama roiskeet palavat pois, kun uunin lampatila nousee yli 200
°C:een paiston ja kypsennyksen aikana.

Mita korkeampi lampdtila on, sita tehokkaammin prosessi toimii.

Huomaa, etta mauste-, siirappi- ja vastaavien aineiden jaamia ei
pysty poistamaan taman prosessin avulla.

Nama pitaa poistaa tuoreeltaan pehmealla harjalla ja miedolla
kuuman veden ja pesunesteen liuoksella.

Uuni ja varusteet tulee puhdistaa jokaisen kayton jalkeen.
Muutoin jatkuva paistaminen ja kypsennys aiheuttaa jaamien
kiinnittymisen yha lujemmin, jolloin puhdistus saattaa kayda
vaikeaksi ja aaritapauksissa mahdottomaksi!

Huomio: Al4 kiytid hankaavia puhdistusaineita, kovia harjoja,
hankaustyynyija tai -liinoja, terasvillaa, veista tai muita
hankaavia materiaaleja seka ala kayta suihkutettavaa
uuninpuhdistusainetta katalyyttiseen emaliin, koska
suihkutettavissa uuninpuhdistusaineissa kaytetyt
kemikaalit vahingoittavat katalyyttista emalia tehden sen
tehottomaksi.

Jos kaytetaan suihkutettavia uuninpuhdistusaineita uunin pintoihin

(uunin sisalld), katalyyttinen takapaneeli pitda ensin poistaa
uunista.
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Puhdistus ja hoito

Kasin puhdistus

Huomio: Anna uunin jaahtya ennen puhdistusta. Kiinnipalamisen
vaara! Uuni ja varusteet tulee puhdistaa jokaisen kayton
jalkeen. Muuten puhdistaminen muuttuu yha
vaikeammaksi seuraavilla kerroilla ja aaritapauksissa jopa
mahdottomaksi!

Puhdistusmenetelma:

Katalyyttinen emaloitu takapaneeli tulee puhdistaa kuumalla
nestemaisen pesuaineen ja veden liuoksella ja pehmealla
nailonharjalla.

Jos uuni on kasin puhdistuksen jalkeen viela voimakkaasti likainen,
sen lammittaminen korkeaan lampoétilaan auttaa jaljella olevien oljy-
ja rasvatahrojen irrottamisessa katalyyttisesta pinnasta.

Puhdistus korkeassa lampotilassa:

- Poista kaikki varusteet (Uunipelti, Uuniritila) uunin sisalta.

- K&anna uunin valitsin asentoon CONVECTION (virtauslampd)
- Kaanna lampaotilanvalitsin kuumimpaan asentoon.

Pida uuni paalla noin 1 tunti. Aika riippuu likaantumisasteesta.
Kaikki jaljella oleva lika poistuu vahitellen kaytettaessa uunia
toistuvasti korkeassa lampdtilassa.

Puhdistusprosessin paattymisaika on hyva asettaa ajastimella.
Talla tavoin et unohda sammuttaa uunia puhdistuksen paatteeksi.

Huomio: Jos katalyyttinen emalointi taka- ja sivupaneeleissa
(mikali ne on asennettu) menettaa tehonsa sopimattoman
kayton tai voimakkaan likaantumisen seurauksena,
varaosia on saatavana LG-kauppiaalta tai LG-
huoltoliikkeesta.
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Uunin valo

Sahkoiskun vaara!

* Kytke uunista virta pois ennen lampun vaihtoa.
* Kytke laite pois sédhkoverkosta.

Huomio : Suojataksesi lamppua ja lasikuorta, aseta pehmea
kangas uunin alapinnalle.

Uunin valon uusiminen/lasikannen
puhdistaminen

Askel 1

Avaa lampun suojus kiertamalla
vastapaivaan.

A
|

=

Askel 2
Vaihda uunin lamppu.
(Tyyppi E14, 230V, 25W, [ammonkestavyys 300 °C)

Huomio: Kayta aina kangasliinaa tarttuessasi lamppuun, jotta se ei
palaisi rasvajalkien vuoksi.

Askel 3

Aseta lasikansi paikoilleen.

Huomio : Huolehdi, ettd osat menevat oikein oikeille paikoilleen.
Kummankin puolen lamput voidaan vaihtaa samalla
tavalla.
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Uunin ovi

Uunin oven poistaminen

Askel 1

Poistaaksesi oven puhdistusta
varten, avaa se kokonaan.

Askel 2

Avataksesi
lukituspuristimet, kaanna
puristimien sisaosat
ylospain ja ulko-osat
alaspain kuvan mukaisesti.

Askel 3
Nosta ovea ylospain niin paljon
kun se nousee.

Huomio : Al yritéd nostaa ovea
paikoiltaan, jos se ei
ole vaakatasossa. Se
saattaa vahingoittaa
laitetta.

Askel 4

Pida ovesta kunnolla kiinni ja
nosta sita ylospain.
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Uunin oven uudelleen kiinnittaminen

Askel 1

Pida ovesta tukevasti
kiinni ja varovaisesti
aseta se uudelleen
saranoilleen.

Huomio: Huolehdi, etta

ovi asentuu
suoraan.

Askel 2

Kaanna kiinnikkeiden
sisdosa taaksepain ja
ulko-osa eteenpain
horisontaaliseen
asentoon. Huolehdi, etta
kiinnikkeet ja lukitukset
menevat kuvan
mukaisesti.
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Uunin ovi

Oven purkaminen

Uunin ovessa on 4 lasiruutua, jokainen Kiinnitetty toisensa
taakse. Sisimmat lasiruudut voidaan poistaa puhdistusta varten.

Huomio : Seuraavat toimenpiteet tulee tehda vasta, kun ovi on
otettu pois paikoiltaan. Aseta ovi pehmealle,
tasaiselle alustalle kahva alaspain, jotta se suojaa
lasia naarmuuntumiselta tai hajoamiselta.

Askel 1

Irrota 2 ruuvia oikealta ja
vasemmalta ja veda
ulommaista kantta
eteenpain.

Askel 2
Nosta sisin ruutu ylos varovaisesti. Poista eriste.
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Askel 3

Nosta toinen ruutu ylos ja pois.
Seuraavaksi poista oven
valikappale.

Huomio : Valikappaleet
l6ytyvat kehyksen
vieresta ja ne pitavat
oven ruutuja
paikoillaan.

Kasittele niitd huolellisesti
valttaaksesi ruutujen
hajoamisen.

Uunin ylakansi

Valikappale
—— Eriste

+— Ruutu#1
Ruutu#2

Ruutu#3
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Uunin ovi

Lasiruutujen uudelleenasennus

Askel 1

Aseta tiiviste ja toinen ruutu
takaisin paikalleen huolellisesti.

Askel 2

Aseta paikalleen eriste ja
kuviolevy.

Kuviopinnan pitaa olla
keskimmaista levya vasten.
Huomio : Yksittaiset ruudut
tulee kiinnittaa oikein
vastaaviin pidikkeisiin.

Askel 3

Lopulta aseta ylakansi
ruuvaamalla se kiinni oveen.

Huomio : Puhdista lasiruutu miedolla puhdistusaineella. Ala
kayta hankaavia tai teravia metalliesineita
puhdistuksessa. Nama saattavat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen tai pirstaloitumisen.
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Vianetsinta

Vika

Mahdollisia syita

Ratkaisu

Uuni ei kuumene.

Uuni ei ole paella.

Kytke uuni paalle.

Kellonaikaa ei ole
asetettu.

Aseta kellonaika.

Tarvittavia asetuksia

Tarkasta asetukset.

ei ole tehty.
Sahkosuoja tai sulake | Tarkasta sulakkeet
on viallinen. tai suojat. Jos vika

jatkuu, ota yhteys
sahkoalan
laillistettuun
ammattilaiseen.

Uuni ei kuumene
vaikka toiminto on
valittu ja lampatila on
saadetty.

Kokonaisaika ja
paistoajan
paattyminen on
asetettu
kaynnistamaan uuni
myohemmin.

Nollaa asetukset ja
aseta ne uudelleen.

Kellon symboli valkkyy
naytolla.

On ollut sahkokatko.

Aseta aika
uudelleen.

Uunin valot eivat toimi.

Uunin lamppu on
viallinen.

Vaihda uunin
lamppu. Lisatietoja
saat "Uunin valo" —
kohdasta.
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Vianetsinta

Jos vika ei korjaannu yllamainituilla toimenpiteilld, ota yhteytta
LG:n asiakaspalveluun.

Huom! Jos laite on viallinen, sita ei saa kayttaa. Jos laitteessa
ilmenee vika, laite on eristettava irrottamalla sen virtajohto tai se on
kytkettava pois paalta poistamalla sulake.

Laitteen saa korjata ainoastaan toimenpiteeseen koulutettu ja
pateva sahkoalan ammattilainen. Vaarin tehty korjaus voi
aiheuttaa huomattavaa vahinkoa.
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Virhekoodit

Virhekoodi Mahdollinen syy Ratkaisu
F-1 Anturi(Thermistori) on Ota yhteytta LG:n
lyhyt. asiakaspalveluun.
F-2 Anturi(Thermistori) on Ota yhteytta LG:n
lyhyt. asiakaspalveluun.
p
/A VAARA

» Korjaukset saa suorittaa vain laillistettu sahkoalan
ammattilainen. Nain valtytaan vakavilta vaaratilanteilta.

« Al3 kayta laitetta, jos se on vahingoittunut. Vian tai
toimintahairion ilmentyessa, kytke sahkovirta pois
laitteesta. Jos vika johtuu huolimattomasta tai ohjeiden
vastaisesta kaytosta, takuu ei valttamatta korvaa vahinkoa.
Ota yhteytta LG:n asiakaspalveluun tai laitteen myyjaan.

L

Tekniset tiedot

Verkkoliitanta 220-240 V~ 50 Hz
max. virrankulutus 3200 Watt

Uunin asennusmitat

Korkeus min. 600
Leveys min. 560
Syvyys min. 556

Uunin sisamitat (mm)
Korkeus x leveys x syvyys 330 x 454 x 415
Tilavuus (kayttOkapasiteetti) 65L
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Tekniset tiedot

Saannokset, standardit ja direktiivit

Laite on seuraavien standardien mukainen:

* EN 60335-1 ja EN 60 335—2—6 (Kotitalouden sahkolaitteiden
tuvallisuus).

* EN 60335 tai DIN 44546 / 44547 | 44548 (Kotitalouden
ruoanvalmistuslaitteiden kayttbominaisuudet).

* EN 55014-2 / VDE 0875 Osat 14-2
* EN 55014-1 / VDE 0875 Osat 14-1 / 1999-10
* EN 61000-3-2 / VDE 0838 Osa 2

* EN 61000-3-3 / VDE 0838 Osa 3 (Perusvaatimukset koskien
elektromagneettista interferenssia (EMI))

Laite on seuraavien EU-direktiivien mukainen:

» 73/23/EEC paivatty 19.02.1973 (Pienjannite), mukaan lukien
lisdys 90/683/EEC

- 89/336/EEC paivatty 03.05.1989 (EMI), mukaan lukien lisdys
92/31/EEC

* 93/68/EWG (tunnistemerkinnat)
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Asennusohjeet

Tarkeaa! Laitteen asentamisen ja liittdmisen sahkdverkkoon saa
tehda vain laillistettu sahkoalan ammattilainen.

Uuni on asennettava valmistajan ohjeiden mukaisesti.

Turvallisuusohjeet asentajalle

» Asennuksen aikana tulee huolehtia, etteivat henkilot paase
kosketuksiin jannitteellisten sahkodosien kanssa.

» Keittidkalusteen, johon laite asennetaan, tulee olla DIN 68930 -
standardin jaykkyysvaatimusten mukainen.

 asentamisen ja liittdmisen sahkodverkkoon saa tehda vain
laillistettu sahkdalan ammattilainen noudattamalla saadoksia ja
ohjeita.

« Uuni on kookas ja pitaa kuljettaa huolellisesti.

* Ennen kayttda, pakkausmateriaalit tulee poistaa laitteen sisa- ja
ulkopuolelta.

* Uunin sahkdominaisuuksia tai tekniikkaa ei saa muuttaa.

* Integroitu keittoalue tai levyt on varustettu erikoisliitdnnagillda. Nama

voidaan kiinnittda vain samantyyppisiin vastakappaleisiin.

69



Asiakaspalvelu & Varaosat

Jos laitteesi tarvitsee korjausta tai varaosia. ota yhteys LG:n
asiakaspalveluun.

Puhelusi siirretaan automaattisesti postinumeroasi lahimpaan
palvelukeskukseen. Lisatietoja palvelukeskuksista voit hankkia
internetsivultamme www.lge.com.

Huolehdi, etta sinulla on valmiina:

. Nimesi, osoitteesi ja postinumerosi.

. Puhelinnumerosi.

. Ongelman tarkka kuvaus.

. Laitteen malli ja sarjanumero. Mallin ja sarjanumeron |6ydat
tehokilvesta, joka Ioytyy laitteen oven vasemmasta sisareunasta.

5. Laitteen paivatty ostokuitti. Takuukuitti on esitettava ennen

takuukorjausta. Lue ensin luku "Vianetsinta". ennen kuin otat

yhteytta asiakaspalveluun. Laitteen tarkastuksesta tulee

asiakkaalle kustannuksia, jos laitteessa ei ole mekaanista tai
sahkaoista vikaa.

A WN -

Asiakaspalvelu

Lisatietoja laitteesta tai LG:n muista laitteista saat internetsivulta
www.lgservice.com tai ottamalla yhteytta LG:n palvelukeskukseen.
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Takuu

Laitteen malli, sarjanumero ja tuotantonumero
|Oytyvat tehokilvesta. Tehokilpi on oven _
vasemmalla puolella ja laitteen takakannessa. RS

TAKUUN VAATIMUKSET:

SAILYTA LAITTEEN OSTOKUITTI OSTOPAIVAN OSOITTAMISTA
VARTEN. JOS TARVITSET TAKUUPALVELUJA, KOPIO KUITISTA
TULEE LUOVUTTAA PALVELUN TARJOAJALLE.

TUOTTEEN REKISTEROINTIKORTTI:

Tayta korttiin nimesi, osoitteesi, puhelinnumerosi, laitteen malli ja
sarjanumerot ja palauta se. Rama edesauttaa palvelun saamista,
jos laitteen ostokuitti on havinnyt, laitteesi varastetaan tai laitteesi
tarvitsee takuuhuoltoa/-korjausta.

Saadaksesi tarvittavaa palvelua tai tietoa:

MALLI SARJANUMERO* OSTOPAIVA

*Tayta itsellesi muistiin

Kaikissa ongelmatapauksissa ota yhteytta laitteen
myyneeseen LG-jalleenmyyjaan.
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@ LG Electronics Inc.

X Vanhojen laitteiden havittaminen

. Taméa merkki tuotteessa tarkoittaa, etté tuote kuuluu sédhké- ja elektroniikkalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2002/96/EY soveltamisalaan.

Kaikki elektroniset laitteet ovat ongelmajatettd, joten ne on toimitettava paikalli 1 keréyspi

Vanhan laitteen asianmukainen havittdminen ehkaisee mahdollisia ymparistdon ja terveyteen kohdlstuwa

haittavaikutuksia.

Lisatietoa vanhan laitteen havittdmisesta saat ottamalla yhteyden paikallisiin viranomaisiin,

kierratyskeskukseen tai myymalaan, josta ostit laitteen.
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