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Delovi peénice/Dijelovi pe¢nice/Siit6

@ 1. Front plate

2. Viewing window
3. Door seal

4. Safety lock system

5. Control panel

6. Glass tray

7. Roller rest

8. Girill rack

1. Prednji pladan;j

2. Prozor¢i¢

3. Hermeticki zatvarac vrata
4. Sigurnosni sistem zatvaranja
5. Kontrolna plo¢a
6. Stakleni pladanj
7. Uporiste valjka
8. Resetka za rostil]

1. Sutétér nyilas
2. Ajtéliveg
3. Ajtotdmités
4. Biztonséagi ajtozar
5. Kezelbpanel
6. Forg6 lGvegtanyér
7. Tanyérvezet6 goérgd
8. Grillez6 racs

0 N O O

1. MNpepeH naHen
2. NMpo3sopeL, 3a HabnrogeHne
3. YnnsTHUTEN Ha Bparara

. NpepnasHa 3akntoysalla

cuncrtema

. KomaHgHo Tabno

. CTbKneHa nocrtaBka

. BbpTAwa ce nognoxka
. Ckapa 3a rpun

1. prednja ploc¢a

@ 2. ekran za gledanje

0 NO O

3. diht na vratima
. sigurnosni sistem
. kontrolni panel
. staklena tacna
. rotiraju¢e postolje
. reSetka za rostil]
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Kezelépanel /Kontrolna plo¢a/Kontrolni panel

@ @ Power selector
Allows selection of

desired power.

® Timer
permits selection of the
desired cooking time.

© Function & Power
selector

O Biraé jagine
Omoguctuje biranje
zeljene jacine

© Mjera¢ vremena
Omogucuje biranje
Zeljenog vremena
kuhanja

©® Birac funkcija i ja€ine

@ Teljesitmény bedllitd
gomb

© 1d6 beallitd gomb

© Uzemmod és teliesitmény
beallitd gomb

@ Knroy 3a nsbop Ha
MOLLLHOCT
MossonaAea n3bop Ha
»kenaHa MOLLHOCT

@ Tanmep
Mo3sonAsa n3bop Ha
YKenaHo Bpeme Ha
roTBeHe.

© Knrou 3a nsbop Ha
PEXUM U MOLLHOCT

@ Selektor snage

Omoguc¢ava da
odaberemo zeljenu
snagu.

O Sat
Omogucava da
odaberemo Zzeljeno
vreme kuvanja.

© Selektor funkcija i
shage
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Tisztelt vasarlé6 !

Kdszdnjlk, hogy megvasarolta
termékilinket. Reméljiik, hogy sok rémet
fog szerezni Onnek és csaladjanak.

Ez a készulék a legmodernebb
gyartastechnologiaval késziilt, mliszaki
jellemzéi és szolgaltatasai magas
szinvonallak.

Kérjik, hogy a j6tallasi jegy pontos
kitoltését kovetelje meg az eladétol, azt
gondosan &rizze meg, mert jogait csak

ennek birtokdban tudja érvényesiteni.

Mielétt hasznalatba venné a készliléket,
kérjuk sziveskedjen elolvasni a kezelési
Utmutatét a szakszer( hasznalat
érdekében, s ne dobja el mert
el6fordulhat, hogy sziiksége lesz ra.

Jegyezze fel a készulék hatlapjan
talalhat6é gyari szamot, s a szervizben
erre hivatkozzon.

Gyari szam:

A mikrohullamu siito regisztracioja

A készllék tipus- és modellszdma a
héatlapon talalhat6. .

Ezek a szamok kizarélag az On
készulékére vonatkoznak, egyéb
készulékekkel 6ssze nem téveszthetdk.
A regisztralashoz jegyezze fel az alabbi
informacibdkat, és 6rizze meg a
kés6bbiekben is:

A vasarlas datuma:

Melyik markakeresked6tél vasarolta:

A markakeresked§ cime:

A markakeresked§ telefonszama:

FIGYELEM !

Megjegyzés

Minden jog fenntartva. A leiras, vagy a
leiras barmely részének barmilyen
formaban t6rténd reprodukalasahoz az
LG Electronics Inc. irasos engedélye
szikséges.

Védjegy
A Goldstar az LG Electronics Inc.
hivatalos védjegye.

Az aramiités és a tiizveszély csbékkentése érdekében bvja a
késziiléket az es6tél vagy nedvességtél.

Hogyan miikédik a mikrohullamu
sut6?

A mikrohullamok a radio- és televizioé
hullamokhoz, illetve a kdzdnséges lathatd
fényhez hasonlé, nagyfrekvencias
hullamok.

Ezek a mikrohullamok a Fold 1égkdrébe
Iépve rendszerint szétsz6rédnak és
érzékelhetd hatas nélkil eltinnek.

A mikrohullama sitében azonban egy
magnetron éllitja el a mikrohullamokat,
melyek energiajat a siité felhasznalja.

A magnetron cs6 elektromos energiat
alakit at mikrohullami energiava.

A mikrohullamok a mikrohullamu sité

FIGYELEM !

belsé felliletén 1évd nyildsokon keresztil
hatolnak be a sitétérbe.

A sutdtér aljan egy forgétanyér vagy talca
talalhat6.

A mikrohullamok nem képesek atjutni a
mikrohullam siité fém burkolatan, de
athatolnak az tGvegen, a porcelanon és a
papiron, azaz olyan anyagokon,
amelyekbdl mikrohullamu stitében
hasznalhat6 edényeket allitanak eld.

A mikrohullamok az edényeket nem
hevitik fel. Legtdbb esetben az edények a
bennlk melegitett ételtdl veszik at a hét.

Rendkiviil biztonsagos
berendezés

A mikrohullamu siité az egyik legbiztonsagosabb haztartasi berendezés.
Ha a siitétér ajtajat kinyitja, a mikrohullam gerjesztés azonnal leall.
A mikrohullamok az ételbe térténé behatolas utan teljes egészében
hévé alakulnak, és semmilyen az egészségre karos "maradék energiat”

nem hagynak maguk utan.



Fontos biztonsagi eloirasok

Gondosan tanulmanyozza és 6rizze meg a késdébbi hivatkozas céljabol.

FIGYELEM: Kérjiik ellendrizze, hogy a f6zési id6 megfeleléen van-e bedllitva, mert a tdlf6zés
TUZET okozhat és KAROSITHATJA a SUTOT.

1. Soha ne probalja meg 6nalléan megjavitani,
atalakitani vagy beallitani a mikrohullamu siité
ajtajat, vezérlépanelét, biztonsagi reteszét vagy
barmely egyéb egységét. A javitast kizarélag
szakember végezheti.

2. Soha ne lzemeltesse lresen a mikrohullamua
sitét. Hasznalaton kivil javasolt egy pohar
vizet tartani a sit6térben. A viz a mikrohullamd
siit6é véletlen bekapcsolasa esetén elnyeli a
mikrohullama energiat.

3. Vizes ruhat tilos a mikrohullama stitében szaritani,
mert tal hossz( melegités utan a ruha
elszenesedhet vagy meggyulladhat.

N

. Papirtérélk6zébe csomagolt ételt - hacsak a
f6zési Gtmutatd kifejezetten el nem irja - nem
javasolt a mikrohullami sttében heviteni.

5. Helyett nem szabad Gjsagpapirt hasznalni az
ételek becsomagolasahoz.

6.Ne hasznaljon fabol késziilt edényeket, mert
talhevilhetnek és elszenesedhetnek. Fém
-szegéllyel vagy fém-mintézattal ellatott porcelan
edényeket nem szabad a mikrohullamu sitében
hasznalni. A fémbdl késziilt kdtdz6anyagokat mindig
tavolitsa el az ételrél. A sutétérbe helyezett
fémtargyak elektromos ivkisiilést okozhatnak,
ami sulyosan karosithatja a késziléket.

7.0gyelien arra, hogy miikddés kdzben ne maradjon
konyharuha, szalvéta vagy egyéb akadaly a stt6tér
kiilsd pereme és az ajtészigetelés kézott, mert ez
mikrohullam( energiaszivargast okozhat.

8.Ne hasznaljon Gjrahasznositott papirbol készilt
termékeket, mert ezek olyan anyagokat
tartalmazhatnak, amelyek a sitétérben
szikrazast és/vagy tuizet okozhatnak.

9.Kozvetleniil a fézés/siités befejezése utan ne
tegye a forgotanyért hideg vizbe, mert eltérhet
vagy megrepedhet.

10. Kisebb mennyiség(i étel rovidebb f6zési vagy
melegitési id6t igényel. Normal f6zési vagy
melegitési id6 alkalmazasakor a kisebb
mennyiség( étel tiimelegedhet vagy
megéghet.
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11.

12.

13.

14.

20.

21.

A mikrohullam sitét a véletlen felbillenés
megakadalyozasa érdekében ugy kell
elhelyezni, hogy a sutétér ajtajanak kiilsé
fellilete legaldbb 8 cm-rel beljebb legyen az
elhelyezési fellilet szélétél.

F&zés/sités el6tt szurkalja at a burgonya,
alma vagy az ehhez hasonl6 zdldségek és
gylimolcsok héjat.

Egész tojast tilos a mikrohullamu suitében
f6zni. A tojashéjon beltl megndvekvé nyoméas
a tojas felrobbanasat okozhatja.

A mikrohullamu sutében tilos olajban vagy
zsirban sutést alkalmazni.

. F6zés vagy felolvasztas el6tt tavolitsa el a

miianyag csomagolast az ételrél. Egyes
esetekben azonban az ételt manyag f6lival
kell lefedni melegités vagy f6zés kdzben.

. Ha a sitétér ajtaja megsértil, a mikrohullamu

sutét mindaddig nem szabad tizemeltetni,
mig az ajtét szakember meg nem javitja.

. Ha flstolést észlel, hagyja zarva a

mikrohullam sitd ajtajat és kapcsolja ki a
készliléket vagy hlzza ki a hal6zati csatlakoz6
kabelt a fali konnektorbol.

. Ha eldobhaté miianyag, papir vagy egyéb

éghet6 anyagbol készilt edényben melegiti
illetve f6zi az ételt, gyakran ellendrizze, hogy
az edény nem kezd-e deformal6dni.

. A gyermekeknek csak akkor engedje

feligyelet nélkil hasznalni a mikrohullamu
sutét, ha megfeleléen elmagyaréazta nekik a
biztonsagos hasznalat médjat, és 6k
megértették a helytelen hasznalatbol eredd
veszélyeket.

Folyadékokat és ételeket nem szabad
légmentesen lezart edényben heviteni,
mert felrobbanthatnak.

Csak olyan eszkdzdket vegyen igénybe,
amelyek alkalmasak a mikrohulldmu sutében
torténd hasznalatra.

HU
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Fontos biztonsagi eloirasok

Gondosan tanulmanyozza és 6rizze meg a késébbi hivatkozas céljabol.

22. Ha mlianyag vagy papircsomagolasban heviti

283.

24.

25.

26.

27.

28. A siité6t rendszeresen meg kell tisztitani,

az ételt, tartsa szemmel a siitét, nehogy a
csomagolas langra lobbanjon.

Ha fustot észlel, kapcsolja ki a berendezést,
vagy huzza ki a tapvezetéket. Az esetleges
égést az ajtd zarva tartdsaval fojtsa el.

Italok mikrohullammal t6rténé hevitése nyoman
a folyadék késleltetve, felbuzogva lendilhet
forrasba. Ezért ligyelien, amikor az edényhez nyul.

A cuclisiivegek, bébiételes tivegek tartalmat -
az égési sérlilések elkeriilése érdekében -
keverje fel vagy razza 6ssze, majd fogyasztas
el6tt ellenérizze az étel h6mérsékletét.

Nyers tojast héjaban, ill. kemény tojast egészben
nem szabad mikrohullamu sttében heviteni:
felrobbanhat, akar a hevités befejezte utan is.

Az ajtbszigetelések, mélyedések és szomszédos
részek tisztitasa

az étellerak6dasokat el kell tavolitani.

29. A siit6t tisztan kell tartani. Ennek elmulasztasa
a felllet karosodasahoz vezethet, ami
csoOkkentheti a készlilék élettartamat, és
veszélyes helyzeteket okozhat.

30. A siitéhoz csak az ajanlott héfokszondat
hasznalja (olyan késziilékek esetében,
amelyek | ehetdvé teszik héfokszonda

hasznalatat).

31. Ha a berendezésben f(it6 egységek vannak,
a hasznalat soran a készulék atforrésodik.
Ugyeljen, ne érintse meg a késziilék
belsejének f(it6 egységeit.

32. A késziléket kisgyermekek,
belatoképességiikben korlatozott vagy
fizikailag bizonytalan személyek ne
hasznaljak!

felrobbanhat.

FIGYELEM: Ha az ajto, vagy annak szigetelése megsériil, a siitét mindaddig tilos
Uzemeltetni, amig hozzaért6 szakember meg nem javitja.

FIGYELEM: Minden olyan szerviztevékenység, javitas, amely a mikrohullami energia
kijutasat megakadalyozé boritas eltavolitasaval jar, veszélyes. Az ilyen
javitast csak szakember végezheti.

FIGYELEM: Folyadékot vagy mas élelmiszert lezart edényben ne hevitsen, mert
FIGYELEM: Gyermekek a siitét csak akkor hasznalhatjak, ha megfeleld kioktatast

kapnak a suté biztonsagos kezelésérél, és megértik a rendellenes
hasznalatban rejl6 veszélyeket.
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Biztonsagi eldirasok

A MIKROHULLAMU
ENERGIANAK VALO
KOZVETLEN KITETTSEG
MEGELOZESEHEZ

Az ajtbmechanizmusba épitett biztonsagi
reteszel6 rendszernek kdszénhetéen a
mikrohullamu siitd nyitott ajtéval nem
Uizemeltethetd.

Ez a biztonsagi reteszelb rendszer az ajtd
kinyitasakor automatikusan megszakitja a
fézési folyamatot; ennek hidnyaban a
kezel6 veszélyes mikrohullami
energianak lenne kitéve.

Eppen ezért semmilyen kériilmények
kozott nem szabad a biztonsagi
reteszel6 rendszeren barmilyen
modositast alkalmazni !

FIGYELEM !

Soha tegyen semmilyen targyat a
mikrohullamu siitd kilsd pereme és az
ajtd kozé, illetve Ugyeljen arra, hogy a
szigeteld fellleten semmilyen étel- vagy
tisztitdszer-maradvany ne
halmozo6dhasson fel.

Soha ne lizemeltessen sériilt késziiléket !
Kiléndsen fontos az, hogy a
mikrohullamu siité ajtaja tokéletesen
zarddjon, és ne sériljon meg az ajtd
(deformal6das), a csuklépant (zsanér) és
a retesz (t6rés vagy meglazulas),
ajtétomités és a tomits fellletek.

Ha a sut6tér ajtaja megsérdl, a
mikrohullam siitét mindaddig nem
szabad lizemeltetni, mig az ajtét
szakember meg nem javitja.

A mikrohullama siité beallitasat és javitasat kizarélag szakképzett

szerelbvel végeztesse.

ALTALANOS BIZTONSAGI
ELOIRASOK

Soha ne Uzemeltesse Uresen a
mikrohullama siitét. Hasznalaton kivil
javasolt egy pohar vizet tartani a
sitétérben. A viz a mikrohullamt siité
véletlen bekapcsolasa esetén elnyeli a
mikrohullamu energiét.

Vizes ruhét tilos a mikrohullama sitében
szaritani, mert tUl hosszu melegités utan
a ruha elszenesedhet vagy
meggyulladhat. Papirtérélkdzébe
csomagolt ételt - hacsak a f6zési
Utmutat6 kifejezetten el nem irja - nem
javasolt a mikrohullama sttében heviteni.
Papirtdrélkézd helyett nem szabad
Ujsagpapirt hasznalni az ételek
becsomagolasahoz. Ne hasznéljon fabdl
készllt edényeket, mert talhevilhetnek
és elszenesedhetnek. Fém-szegéllyel
vagy fém-mintazattal ellatott
porcelanedényeket nem szabad a
mikrohullamu sitében hasznalni.

FIGYELEM !

A fémbdl késziilt kdt6z6 anyagokat
mindig tavolitsa el az ételrél. A sutdtérbe
helyezett fémtargyak elektromos
ivkistlést okozhatnak, ami sulyosan
kérosithatja a készliléket.

Ugyeljen arra, hogy miikddés kézben ne
maradjon konyharuha, szalvéta vagy
egyéb akadaly a sutétér kiilsé pereme és
az ajtészigetelés kdzott, mert ez
mikrohullam( energiaszivargast okozhat.
Ne hasznéljon Gjrahasznositott papirbol
készilt termékeket, mert ezek olyan
anyagokat tartalmazhatnak, amelyek a
sut6étérben szikrazast és/vagy tlizet
okozhatnak. Kozvetlentl a fézés/siités
befejezése utan ne tegye a forgbtanyért
hideg vizbe, mert eltérhet vagy
megrepedhet. Kisebb mennyiségi étel
révidebb f6zési vagy melegitési idét
igényel. Normal f6zési vagy melegitési
id6 alkalmazasakor a kisebb mennyiség
étel tulmelegedhet vagy megéghet.

Kerjik, pontosan tartsa be az eloirt melegitési (sttési) idoket, mert a
talmelegités az ETEL kigyulladasat és a mikrohullamu siité sulyos

karosodasat okozhatja.

HU
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Biztonsagi eldirasok

A mikrohullamu sitét a véletlen felbillenés
megakadalyozasa érdekében gy kell
elhelyezni, hogy a stt6tér ajtajanak kiilsé
fellilete legalabb 8 cm-rel beljebb legyen
az elhelyezési fellilet szélétél.
F&zés/sités elbtt szurkalja at a burgonya,
alma vagy az ehhez hasonlé zdldségek
és gyumolcsok héjat. Egész tojast tilos a
mikrohullamu sutdben f6zni. A tojashéjon
beldl megndvekvé nyomas a tojas
felrobbanaséat okozhatja.

A mikrohullama sitében tilos olajban
vagy zsirban siitést alkalmazni.

F&zés vagy felolvasztas elétt tavolitsa el a
miianyag csomagolast az ételrél.

Egyes esetekben azonban az ételt
muUanyag foliaval kell lefedni melegités
vagy f6zés kdzben.

Ha fustolést észlel, hagyja zarva a
mikrohullamu sitd ajtajat és kapcsolja ki
a készuléket vagy hlizza ki a haldzati
csatlakoz6 kabelt a fali konnektorbol.

FIGYELEM !

Ha eldobhaté miianyag, papir vagy egyéb
éghetd anyagbol készilt edényben melegiti
illetve f6zi az ételt, gyakran ellenérizze,
hogy az edény nem kezd-e deformalédni.
Folyadékok ( pl. levesek, sz6szok, italok )
melegitésekor a forraspont eltolodésa
miatt, a folyadék buborékképz&dés nélkuil
talhevilhet. Egy id8 eltelte utan a
talhevilt folyadék hirtelen forrni kezdhet.
E jelenség megelézése érdekében
fogadja meg az alabbi tanacsokat:

Ne hasznéljon egyenes fall, szlik nyaka
edényeket. Ne hevitse tul a folyadékot.
Az edénybe toltés elbtt, illetve a
melegitési id6 felénél keverje meg a
folyadékot. A melegités befejezése utan
egy rovid ideig hagyja az edényt a
mikrohullama sitében, 6vatosan keverje
vagy razza meg, és elfogyasztasa el6tt,
az égési sérulések elkerllése érdekében,
ellendrizze a folyadék hémérsékletét
kildndsen liveges bébiétel vagy
cumistiveg melegitése esetén.

Melegités utan minden esetben hagyja allni egy ideig az ételt, és
csak ezt kbvetden kezdjen hozza az elfogyasztashoz. Kiilénésen
érvényes ez az liveges bébiételre vagy a cumisiivegre.

ERINTESVEDELEM

A készllék érintésvédelmi osztalya: I.
védbvezetds rendszerd, ezeért:

A készilék csak véddérintkez8s
dugaszol6 aljzatrél izemeltethet6 !

Az érintésvédelem megval6sitasa
érdekében készliléket csatlakoztatni kell a
védévezetbhoz.

Ez a készlilék villasdugbjan és
védbérintkezds csatlakoz6 aljzaton
keresztul torténik meg az oldalérintkez6k
segitségével.

Ezért a készlilék csatlakoz6 dugbja csak a
védbhalbzatba szabvany elbirasoknak
megfelel8en bekotott oldalérintkezés
dugaszolbaljzatba csatlakoztathaté.

FIGYELEM !

Az igy folyamatossa tett védévezetd
csokkenti a villamos aramiités kockazatéat,
ha a készlilék meghibasodas
kdvetkeztében testzarlatossa valik.
Amennyiben hosszabbité kabelt kell
hasznalnia, akkor csak olyan haromeri
hosszabbit6 kabelt hasznéljon, amelyen
mind a villasdugd, mind a dugaszolbaljzat
oldalérintkez8s kivitel( és a z6ld-sarga
szin( érszigeteléssel ellatott harmadik ér
csatlakoztatva van a villasdugé és a
dugaszolbaljzat oldalérintkez6jéhez.
Megjegyezziik, hogy a hosszabbit6 kabel
terhelhetéségének azonosnak vagy
nagyobbnak kell lennie, mint amennyi a
készllék névleges villamos
teljesitményének megfelel.

Az érintésvédelmi eléirasok figyelmemen kiviil hagyasa az aramiités

kockéazataval jar !

7

Ha nem érti teljesen az itt leirt elGirasokat, vagy ha kételyei vannak a
késziilék érintesvédelmének kivitelével, megfelel6ségével
kapcsolatban, forduljon a szerviz szakemberéhez !



Mikrohullamu fozés

A készilék tervezésekor arra
torekedtek, hogy az rendkivil kénny(
és egyszer( hasznélatot biztositson.
Ehhez kdvesse a kévetkezékben leirt
Iépéseket:

1. Tegye az ételt egy megfeleld
edénybe. Nyissa ki a készulék ajtajat
és helyezze az edényt a forgbtanyér
kdzepére. Zarja be az ajtot.

2. Allitsa be az MS1929G/MS2029G
modellen az @. szam gombbal,
illetve az MB3929G/MB4029F S
modellen a @. szamu
gombbal a f6zni kivant ételnek
medfeleld teljesitményt.

3. Forgassa el a @. szamu
id6kapcsolét az éramutatd jarasaval
megegyez&en a beallitand6 id6re.

FIGYELEM !

Amint elforditja az id6kapcsolét, a
készulék mikddése azonnal
elkezdddik. Az id6kapcsolon
megadott szamok a mikddési idét
jelentik percben kifejezve.
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4. Amikor az id6kapcsol6 az OFF
jelhez ér, egy hangjelzés tajékoztatja
Ont arrol, hogy a beéllitott id8 letelt,
a készllék ekkor automatikusan
kikapcsol.

5. Nyissa ki az ajtét és vegye ki az
ételt.

6. Ha az idd letelte el6tt be akarja
fejezni a f6zést, akkor egyszer(ien
nyissa ki az ajtét, vagy az
id6kapcsoldé gombot forgassa az
OFF pozicidba. Az ajt6 a f6zés alatt
az ajtényitd gomb megnyomasaval
nyithaté. Az ajt6 nyitasaval az
id6kapcsolé megall és a
mikrohullamd sugarzas megszlinik.
Ha visszazarja az ajtét, a f6zés
tovabb folytatédik mindaddig, amig
az id6ékapcsolé nem kerll az "OFF"
poziciéba.

HU
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Mikrohullamu fozés

Teljesitményfokozat beallitasa f6zéshez

Az On mikrohullama siitéje 6t kiildnbdz6 teljesitményfokozattal rendelkezik, hogy
a leheté legrugalmasabban alkalmazkodhasson mindenféle ételtipus
elkészitéséhez.

Amikor a f6zési program befejez6dott, akkor egy hangjelzés figyelmezteti Ont a
fézési idd leteltére.

A kovetkez6 tablazatban néhany tanaccsal szeretnénk szolgalni, hogy milyen
jelleg f6zéshez milyen teljesitmény fokozat hasznalata javasolt. A teljesitmény
fokozatot a forgb gombbal lehet bedllitani a kivant értékre.

Gy6z6djon meg arr6l, hogy a mikrohullami siité Gzembe helyezését a hasznélati
Utmutatd korabbi fejezeteiben leirt médon hajtotta-e végre.

MS1929G MS2029FS
MB3929G MB4029FS

* max * max

* 500 * 600

* 350 360

* (88) defrost * (33) defrost
70 * 90
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Sulyszerinti felolvasztas

A fagyasztott élelmiszerek nagyon
hatékonyan felolvaszthatok a
mikrohullamua késziilékben.

A mikroban torténd felolvasztas sokkal
gyorsabb, mint a h(it6szekrény normal
terében, vagy a kérnyezeti h6mérsékleten
torténd felengedtetés és nem segiti el a
karos baktériumok szaporodésat.

Ne felejtse el azonban, hogy a
felolvasztas hosszabb ideig tart, mint a
normal f6zés. A felolvasztas alatt
ellendrizze és kavarja meg az ételt (ha
sziikséges), legalabb egyszer.

Mivel az ételek hdmérséklete és
slrlisége eltérd lehet, javasoljuk, hogy
f6zés el6tt ellenérizze az elkészitendd
ételt.

Kiléndsen a tékehusokban és a
csirkehlsban talalhaté nagyméreti
izliletekre kell nagy figyelmet forditani,
bizonyos ételeket f6zés el6tt nem kell
teljesen felolvasztani. A halak példaul
olyan gyorsan megfének, hogy
legtébbszdr enyhén fagyos allapotban
érdemes megkezdeni a f6zésuket.

Az sulyszerinti felolvasztasi funkcié
elénye, hogy a felolvasztasi folyamat
automatikus, azonban - a hagyoméanyos
felolvasztashoz hasonléan - a folyamat
soran az ételt idénként ellendrizni kell.

A hatékonyabb kiolvasztas érdekében a
halrél, a rakfélékrél, a tékehusrol és a
szarnyasokrél tavolitsa el az eredeti papir
vagy miianyag csomagolast.

Ha ezt nem teszi meg, a csomagolas
nem engedi eltavozni a keletkez6 gbzt, és
igy az étel kils6 részei megf6hetnek.

A lecs6pdgé 1€ 6sszegylijtése érdekében
a mélyh(itott ételt helyezze egy megfeleld
Uvegedénybe vagy pirit6 allvanyra.
Eléfordulhat, hogy a sutétérbdl kivett étel
kdzepe enyhén fagyos marad.

Ha a mélyh(itétt étel csomagolésat nehéz
eltavolitani, kezdje el a kiolvasztast, majd
a teljes kiolvasztasi id6 negyedének
elérésekor allitsa le. Vegye ki az ételt és
tavolitsa el a csomagolast.

1. Tegye az ételt egy megfeleld edénybe.
Nyissa ki a készlilék ajtajat és helyezze
az edényt a forgbtanyér kbzepére.

Zarja be az ajtot.

2. Allitsa be az MS1929G/MS2029FS
modellen az @. szamu
gombbal, illetve az MB3929G/MB4029FS,
modellen a @. szami gombbal a
DEFROST (kiolvasztas) funkciét a &3
jelzés beallitasaval.

3. Forgassa el a @. szamU id&kapcsol6t

az 6ramutat6 jarasaval megegyezden,
és allitsa be a kiils6 skalan az
élelmiszer sulyanak megfeleld értékre.
Ne felejtse azonban el, hogy a
felolvasztas hosszabb ideig tart, mint a
normal f6zés. A felolvasztas alatt
ellendrizze és kavarja meg az ételt/ha
szikséges/legalabb egyszer.

MEGJEGYZES

Amint elforditja az id6kapcsolot, a
készlilék miikddése azonnal
elkezdédik. Az id6kapcsol6 kiilsé
skalajan megadott szdmok
kilogrammot jelentenek.
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Grillezés

MB3929G/MB4029FS

modellek hasznalatanal

Ez a modell GRILL sugérzéval van
felszerelve, ezért nem szikséges a
hasznélat el6tt a siit6t elémelegiteni.
A grillezés lehetévé teszi, hogy
gyorsan megbarnitsa és ropog6ssa
tegye az élelmiszert.

A grillez racsot a grillezéshez
hasznalni kell.

1. 1. Nyissa ki az ajtét, helyezze az
ételt a forg6tanyéron elhelyezett
grillez rostélyra és zéarja be a
sitbajtajat.

2. Az MB3929G/MB4029FS
modellen a @. szamu
gombbal valassza a grill funkciot a

jelzés beallitasaval.

3. Forgassa el a @. szamu
id6kapcsolot az 6ramutatoé jarasaval
megegyezéen a beéllitand6 idére.
A forgbtanyér forgasa és a grillezés
megkezdddik, a sutbtéri vilagitas
felgyullad. A f6zés végén hangjelzés
és a sutéteéri vilagitas kikapcsolasa
jelzi az id6 leteltét .
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MEGJEGYZES

» Amint elforditja az id6kapcsol6t, a
készlilék mikddése azonnal
elkezdédik.

* Az id6kapcsolén megadott szdmok a
mikddési id6t jelentik percben
kifejezve.

« Grillezés alatt az livegajtét ne érintse
meg, mert a héfoka magas.
Akadalyozza meg hogy a gyerekek
megérinthessék az ajtbliveget.

» Az els6 grillezésnél enyhe flst
érezheté. Ez hamarosan megszUnik.



Kombinalt fozés

MB3929G/MB4029FS
modellek hasznalatanal

A kombinalt izemmod lehetdvé teszi,
hogy a f(itést és a mikrohullamot
egyidejlleg hasznalja. Ez a modell
GRILL sugarzéval van felszerelve,
ezért nem sziikséges a hasznalat el6tt
a sutét elémelegiteni.

A grill ftés az étel kilsé fellletre, a
mikrohullam pedig a belsd részre
hat. Az MB3929G/MB4029FS
modell esetében harom féle
teljesitmény fokozat vélaszthat6 a
f6zéshez a kombinalt médban.

1. Nyissa ki az ajtot, helyezze az ételt a
forg6tanyéron elhelyezett grillezé
rostélyra és zarja be a sutdajtajat.

2. Az MB3929G/MB4029FS
modellen a @. szam( gombbal
valassza a kombinalt f6zési funkciot
aD)/E)/E) jelzés bedllitasaval.

3. Szamu gombbal, a f6zni kivant
ételnek megfeleld teljesitményt

4. Forgassa el a @. szamu id6kapcsolo6t
az 6ramutat6 jarasaval megegyezéen
a beallitand6 iddre. A forgétanyér
forgasa és a f6zés megkezddédik, a
sutétéri vilagitas felgyullad. A f6zés
végén hangjelzés és a sutétéri
vilagitas kikapcsolasa jelzi az id6
leteltét .

MEGJEGYZES

» Amint elforditja az id6kapcsol6t, a
készulék mikddése azonnal
elkezdédik.

» Az id6kapcsolon megadott szamok a
miikédési id6t jelentik percben
kifejezve.

* Ha a f6zést ellendrizni akarja, vegye
figyelembe a mikrohullamu f6zésnél
leirtakat.

» Kombinalt izemmodban a
mikrohullam és a grill egyidejlleg
mikodik.

FIGYELEM !

Hasznalat utan az idékapcsolét
forditsa "0" allasba mielétt folytatna
tovabb a munkat.
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Altalanos tudnivalok-husételek fozésekor

Nincsenek specidlis technikai tudnivalok. A hisoknak megfeleléen el6készitettnek és
ha sziikséges, érleltnek kell lennie, mint a hagyoméanyos méddon készitett esetekben. A
fagyasztott hisokat a f6zés elétt tokéletesen fel kell engedtetni.

Tegye a hust egy sttéedénybe és helyezze azt a forgbtanyérra.

F&zze a f6zési kartya szerint. Vastagabb szeletekhez hosszabb f6zési idét valasszon.
A f6zési id6 felénél forgassa meg a hust.

Hagyja a f6zés utan féliaval letakarva 5-10 percen keresztil allni. Az allasidé nagyon
fontos a jo eredményhez.

Ellen&rizze, hogy megfeleléen atpuhult-e, miel6tt talalja.

Hus f6zési kartya

Szeletelt F6zési id6 448 g-onként | Teljesitmény fokozat
Felsal/farté
- véres 8,5 - 9 perc M-HIGH
- kbzepes 9-10 perc M-HIGH
Marhahts - jol atsdilt 11 - 12,5 perc M-HIGH
Huspogacsak 7 - 9 perc MEDIUM
Egybevagdalt 6 - 8 perc M-HIGH
Kolbaszok - 2 2 - 3 perc HIGH
-4 4 - 5 perc HIGH
-8 5-7 perc HIGH
Barany Labszar, filé, 13 - 16 perc M-HIGH
lapocka
Sertéshus Bélszin, comb 12 -15 perc M-HIGH
Szalonna kb. 1 perc szeletenként HIGH

Baromfifélékre vonatkoz6 tudnival6k

FIGYELEM ! A f6zési folyamat alatt alufoliat ne hasznaljon !

Nincsenek specialis technikai tudnivalok. A husoknak megfelel6en elékészitettnek kell
lennie, mint a hagyomanyos modon készitett esetekben. Fészerezze, ha sziikséges.

A fagyasztott baromfit a f6zés el6tt tokéletesen fel kell engedtetni, minden fém régzitést
el kell bel8le tavolitani.

Szurkalja meg a bérét, kenje be névényi olajjal.

A baromfit mindig sitétalba téve kell a forgbtanyérra helyezni.

Fézze a f6zési kartya szerint. Félidében forditsa meg. Ha a baromfi meg van téltve
valamilyen toltelékkel, akkor a f6zési id6 kalkulalasanal a toltelék tomegét is figyelembe
kell venni. A baromfinal kiiléndsen fontos a f6zés alatt térténé megforditas, mivel nagy-
on egyenetlen formaja van. A forgatassal elérhetd, hogy viszonylag egyenletesen
puhuljon meg.

A f8zés befejezése utan foliaval letakarva 5-10 percig hagyja allni a talalas el6tt. Az
allasidd nagyon fontos a megfeleld eredmény eléréséhez.

Talalas el6tt ellendrizze, hogy megfeleléen atpuhult-e. Nagyon fontos a megszurkalas,
hogy a belilr8l kijév6 szaftok érvényesiilienek a baromfi készitésében

Baromfi fé6zési kartya

Szarnyas F6zési id6 448 g-onként Teljesitmény fokozat
CSIRKE
Egész 10 - 12 perc M-HIGH
Kicsontozott 9 - 11 perc M-HIGH
Darabolt 10 - 12 perc M-HIGH
PULYKA
Egész 9- 12 perc M-HIGH
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Halakra vonatkozo6 tudnivalok

FIGYELEM !
A fézési folyamat alatt ne hasznaljon alufoliat !
Helyezze el a halat egy nagy lapos talba.

Boritsa be egy megszurkalt mikrohullam-all6 féliaval, vagy takarja be h6allé
Uvegtetbvel.

Helyezze a talat a forgétanyérra.

Fézze a f6zési kartya szerint. Ha sziikséges tehet a halra vékony vajszeleteket.
Hagyja allni a f6zési kartya szerint megadott ideig.

Ellen&rizze talalas el6tt a f6zés eredményét. A halnak homalyosnak és omlénak kell
lennie.

Friss halak fézési kartyaja

oltaraja | FOzest 0 G | Tejestimeny | AfGzésher | Aasias
Friss halfilék 4 - 6 perc HIGH 1-2 x 15 ml tej 2 -3 perc
Tékehalszelet 5-7 perc HIGH 1-2 x 15 ml tej 3 - 4 perc
Citrom halfilé 2,5 -4 perc HIGH 1-2 x 15 ml tej 2 - 3 perc
Egész makréla 4 - 6 perc HIGH - 3 - 4 perc
Egész pisztrang 5 -7 perc HIGH - 3 - 4 perc
Lazac szelet 5 -6 perc HIGH 1-2 x 15 ml tej 3 -4 perc

Ujramelegités

FIGYELEM !

Ujramelegités folyamat alatt ne hasznaljon aluféliat, és tavolitson el mindenféle
féemtargyat az ételbdl !

Az Gjramelegitett ételek ize azonos a frissen 16zétt ételek izével. Ujramelegitéskor tartsa
be a kdvetkezd tudnivaldkat:

Az ételeket csak egyszer lehet Gjramelegiteni.

Az Ujramelegitendé ételeket a melegitést megeléz&en tokéletesen fel kell olvasztani,
hogy medfeleléek legyenek.

Ujramelegitéskor vegye figyelembe az "Ujramelegitési kartya" tartalmat. Ha lehetséges,
Gjramelegitéskor is keverje meg az ételt.

Télalas el6tt biztositson 3-4 perc 4llasidét. Ez fontos a megfelel6 eredmény eléréséhez.
Ellen&rizze étkezés el6tt az Ujramelegités megfelel6ségét. Az ételnek mindenutt
g6zoloégnie kell. Az olyan ételek, mint pl. a lasagne, melyek nem kavarhaték, a
kdzepébe kell szarni egy kést és ugy kell ellendrizni, hogy megfeleléen meleg-e.

Ujramelegitési kartya

HU

Etel-fajta | Mennyi-seg | TolCsimeny | g Modszer
Bab 224 g HIGH 2 -4 perc | Letakarva, félidénél
448 g HIGH 3 - 5 perc | megkavarni, allasidé 2 perc
Leves 420 g HIGH 4 - 5 perc | Letakarva, félidénél
210g HIGH 2,5 - 3 perc | megkavarni, allasidé 2 perc
Konzerv zdldség 330 g HIGH 2 - 3 perc | Letakarva, félidénél
megkavarni
Konzerv hurka 420 g HIGH 3 -4 perc | Letakarva, félidénél meg-
forditani
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Fagyasztott ételek

Ujramelegitési kartya

Etel-fajta Mennyi-ség Telfjgligzn;?ny Idé Modszer
Csirke darabok, 2 adag M-HIGH 3,5 - 5 perc |Letakarva, félidénél
hamburger megforditani, allasidé 3-5 perc
Sertés, marha, | 1, vagy tébb M-HIGH 2 -5 perc |Letakarva, 1 perc utan
sonka szeletek adag adagonként |ellendrizze, allasidé 3-5 perc
Csirke 1 adag, 224 g M-HIGH 2 - 4 perc |Letakarva, 1 perc utan
ellendrizze, allasidd 3-5 perc
Piskotatészta 4 adag HIGH 1-1,5 perc |Letakarva, félidénél
megforditani, allasidd 5 perc
Gyimdlcs 4 adag HIGH 3 -4 perc |Letakarva, allasidé 3-5 perc
Tejsodo 500 ml M-HIGH 3 -4 perc |Letakarva, allasidé 3-5 perc
1 tanyeér 2 adag HIGH 3 - 5 perc |Letakarva, allasidé 2-3 perc
(has és zéldség)

A HASZNALATI UTASITAS tablazataiban megadott idék csak kériilbelilli tajékoztatd
id&k, melyeket befolyasol a melegitendd élelmiszer h6mérséklete, mennyisége és a
hasznalt edény fajtaja is.

Karécsonyi pudingok és gyiimdlcskosarkék melegitésekor kilénés gondossaggal kell a
melegitést végezni.

Ugyancsak gondosan kell eljarni a lekvar, jam, stb. t6ltési tésztaknal is, mivel a tdltelék
jobban atmelegszik, mint a tészta. Ezért nagyon fontos az allasidé tartasa, hogy a
kétféle h6mérséklet kiegyenlitddjon.

Gondoskodjon arrol, hogy a g6z mindig ki tudjon jonni az ételbél.

A f8zést a "Fagyasztott ételek felolvasztasi kartyaja" figyelembevételével végezze.

A f8zés utan hagyja allni az ételeket. Ez sziikséges a megfelel§ végeredmény
eléréséhez.

Ellenérizze, hogy az étel tlizforr6-e, minden részének egyforman kell gézolégnie. Ha az
étel nem tlizforr6, tegye vissza a mikroba és melegitse tovabb. Ha az étel nem
keverheté meg /pl. lasagne/, akkor egy kést szUrjon a kdzepébe és ugy ellendrizze,
hogy megdfelelé-e.

Fagyasztott ételek felolvasztasi kartyaja

:  ch 2 Felolvasztas [F6zés (max)
Etel Mennyi-ség Modszer DEFROST | Fokozaton Javaslat
Has 284 g Lyukasztott 6-7 perc 4-5 perc | Allasidd 2 perc
Fétt zacskoban, allasidd
tanyéron 3 perc
Silt 100 g Tavolitsa el a 4-5 perc 2-3 perc | Felolvasztas utan
zacskobol, ha lehet vélassza
tegye tanyérra el a szeleteket.
Allasidé 2-3 perc
1 tanyérny| Hus, zdldség, Lefedve 7-8 perc 3-4 perc | Allasid6 2-3 perc
vacsora burgonya melegitse allasidd
4 perc
Hal 165 g Tanyéron 5-6 perc 3-4 perc | Félidében
Toékehal allasidé forditsa meg,
4 perc allasidé 2-3 perc
Fott, 1759 Tanyéron, 5-6 perc 4-5 perc | Félid6ben
fistolt zacskoban allasidé forditsa meg,
Tokehal 4 perc allasidé 2-3 perc
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Fagyasztott ételek

Fagyasztott ételek felolvasztasi kartyaja

Etel Mennyi-ség Moédszer Felslg::vscs)gt_?s Fggfgz(:t‘g:) Javaslat
Fétt lazac 200 g Tanyéron, 3-4 perc 2,5-3,5 perc | Félidében
zacskoban zacskoban allasidé forditsa meg,

4 perc allasidé 2-3 perc
Halszelet 170 g Tanyéron, 3-4 perc 3-4 perc | Félidben
szOszban zacskoban allasidé forditsa meg,

4 perc allasidé 4 perc

Hus és baromfifélék felolvasztasi kartyaja

Felolvasztasi id6

Hus Témeg percben Javaslat
MARHAHUS
Debreceni 450 g 5-6 10
Daralt hus 450 g 8-10 10
Vese 1 kg 8-12 10
Maj 450 g 6-7 10
Sult, farté 1,5 kg 18-20 15
Sult, tarja 1,5-2 kg 22-26 15
Siilt, borda gdngyolt 1,5-2 kg 15-20 15
Siilt, fartdé csontnélkdili 1,5-2 kg 20-25 15
Sult, hatszin 2-2,3 kg 28-33 20
Steak, gongyolt 450 g 7-8 10
Steak, lagyék 7009 9-10 10
Steak, comb 1 kg 10-14 10
Steak, farté 1 kg 10-12 10
BORJUHUS
Szeletelt 450 g 9-10 10
Daralt 450 g -5 10
Steak 450 g -8 10
SERTESHUS
Szeletelt /1cm vastag / 700 g 10-15 10
GOngyolt 700 g 8-10 10
Daralt 450 g 5-6 10
Sult / csont nélkul / 2-2,3 kg 28-34 20
Sovéany borda 1,5 kg 12-17 15
Steak lapocka 1,2 kg 12-15 10
Szlizpecsenye 1 kg 10-12 10
BARANY
Sult, lab, lapocka 2-2,3 kg 28-33 15
CSIRKE
Egész 1,2-1,5 kg 24-28 20
Darabolt 1,2-1,5 kg 12-15 15
Mell /csonttal 1-1,5 kg 8-12 20
Comb 450 g 7-8 10
Szarny 700 g 6-10 10
PULYKA
Darabolt 1-1,5 kg 12-15 15-20
Mell /csonttal / 2-2,5kg 16-21
KACSA
Egész 2-2,5 kg 27-37 25
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Fagyasztott ételek

Friss zoldség kartya

.y . s _y Idé6 Max A
Zoldség Mennyiség Fbzéshez Szlikséges | (o1 ooaion Allasid6

Articsoka 2 kdzepes 65 ml viz, 5 ml s6 6-8 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Aszparagusz 336 g 65 ml viz, 3perc utan 3-5 perc 3 perc
keverni. Letakarva
késziteni.

Bab 448 g 125ml viz, 4 perc utan 7-9 perc 3 perc
keverni. Letakarva
késziteni.

Brokkoli 224 g 15 ml viz. Letakarva 5-7 perc 3 perc
késziteni.

Kaposzta 1 kdzepes Felvagni, 45ml viz. 7-9 perc 2 perc
Letakarva és késziteni.

Karfiol 224 g Szétszedve, 30 ml viz. 7-9 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Sargarépa 224 g Darabolva, 30 ml viz. 6-8 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Zeller 448 g 65 ml viz .Letakarva 7-9 perc 3 perc
késziteni.

Gomba 224 g 28 g vaj. Letakarva 3-4 perc 2 perc
késziteni.

Hagyma 2 nagy Szeletelve, 65 ml viz 4-7 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Péréhagyma 224 g Szeletelve, 28 g vaj 3-4 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Paradicsom 4 nagy Szeletelve, félbe 5-6 perc 2 perc
vagva,15-20 ml viz
Letakarva késziteni.

Paszternak 4 kdzepes 65 ml viz, Letakarva 8-10 perc 3 perc
késziteni.

Borso 280 g Kifejtve. 30 ml viz.
3 perc utan keverni.
Letakarva késziteni.

Burgonya 2 kdzepes Meghamozva, 9-11 perc 5-10 perc

Silt 4 kdzepes zacskéban,30 ml viz 12-16 perc 5-10 perc

Fott 224 g Letakarva késziteni. 6-8 perc 3 perc

Uj 224 g 5-7 perc 3 perc

Tavaszi z6ldség 224 g Megtisztitva,30 ml viz, 4-5 perc 3 perc
Letakarva késziteni.

Spenot 280 g 30 ml viz 3-5 perc 2 perc
Letakarva késziteni.

Karotta répa 224 g Meghamozva,30 ml viz. 4-6 perc 2 perc

Letakarva késziteni.
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Tippek

FIGYELEM !

A f8zés sorén ne hasznéljon aluféliat.
Amennyiben a his csomagolasa mikro-
hullam-allé, akkor a husok felolvasztasa a
sajat csomagolasukban is elvégezheté.
Minden fém rogzit6t azonban el kell
tavolitani.

Helyezze a hust egy lapos siitétalba,
hogy a szaftokat 6sszegyUjthesse.

A hist csak annyira olvassza fel, amen-
nyire szikséges.

Ha lehetséges, tavolitsa el a felolvadt
darabokat, majd folytassa a felolvasztast.
Az egész darabok akkor olvadtak fel, ha a
villdt enyhe nyomassal bele tudja szurni a
kdzepébe. llyenkor még a kdzepe jeges
lehet.

Hagyija allni, hogy a belsé részben a
h&mérséklet kiegyenlitédjon.

A hus felolvasztasat 30 %-os teljesitmény
fokozaton végezze.

EGYEB HASZNOS TUDNIVALOK

A legjobb eredmény és a kellemesebb
f6zés érdekében kérjuk, hogy a f6zési
tanacsokat alaposan tanulméanyozza at.
Megjegyzés : A forgotanyér barmely
iranyba foroghat.

A LEGJOBB EREDMENY ERDEKEBEN ....
A f6zési id6 kivalasztasahoz célszerl
elészér a minimalis id6t beéllitani és alka-
Imanként ellendrizni a f6zés
hatasossagat. A nem megfeleléen
megvalasztott idd ( tul hosszu f6zési id6
beallitasa ) tulf6zést eredményez.

Kis mennyiség, alacsony viztartalmu
élelmiszereknél a hosszl f6zési id6
kiszaradast eredményez és az étel
kemény lesz.

Soha ne hasznalja a készlléket konyhai
eszk6zok, vagy papir szaritasara. Azok
megégnek.

A mikroban ne f6zzdn tojast a héjaban.
Olyan élelmiszereknél, mint az alma, bur-
gonya, tojassargéja, csirke méj, stb. a
rajta 1év6 héjat (hartyat) le kell hazni,
hogy a f6zés alatti szétdurranast
elkerdlje.
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FAGYASZTOTT ELELMISZEREK
FELOLVASZTASA ....

A lefagyasztott ételeket kdzvetlenil bete-
heti a mikroba felolvasztani.
ltermészetesen ne felejtse el eltavolitani a
fém péntokat, kapcsokat /

A felolvasztasi tudnivaldkat a
"Felolvasztasi kartya" c. fejezetben
talalja.

A fagyott fellletek felolvadasa gyorsabb,
mint a tobbi részé, ezért hasznaljon kis
darab mikrohullam-4ll6 féliat a fellletek
burkolaséhoz. Ez lassitja a fellletek
felolvadasat.

Néhany fagyott élelmiszert nem kell telje-
sen felolvasztani a f6zéshez. PI. a
halételeknél a felolvadas olyan gyors,
hogy célszer6 mar akkor megkezdeni a
fézést, amikor az még nincs teljesen
felengedve.

Ha sziikséges, akkor néhany receptnél
ndvelheti, vagy cstkkentheti a f6zési id6t,
az élelmiszer h8mérsékletétdl fliggben.

FIGYELEM !

A f6zés soran a szell6zényilason eltavoz6
leveg8 meleg, mely a miikddés normalis
velejaroja.

BARNITAS ...

Néhany élelmiszertipus szine a mikro-
hullamu készulékben térténd fézéskor
eltér a hagyomanyos sutékben készitett
ételektdl.

Ahhoz, hogy a st ételszint elérje,
hasznélhat kilénbdz6 fliszereket, melyek
kedvez8en befolyasoljak az ételek szinét
és a sllthéz hasonlé barnas szint
eredményezik.
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A mikrohullamu sitében hasznalhaté edények

A mikrohullamu siit6ben nem szabad fémbél
készlilt vagy fém-szegéllyel ellatott
edényeket hasznalni. A mikrohullamok a
fémbe nem képesek behatolni. A mikro-
hullamok a fémrél visszaverédnek és
ivkisUlést okoznak a sit6térben, amely a
villamlasra emlékeztetd figyelmeztets jelzés.
A legtdbb hdalld, nemfémes f6z6edény a
mikrohullam( siit6ben is hasznalhatd. Ha
valamely edény hasznalhatdsagat illetéen
kétségei tamadnanak, tegyen egy egyszeri
probét.

A kérdéses edényt helyezze a mikro-
hullama siitébe, egy vizzel megtdltott
tivegedény mellé. Miikddtesse 1 percig a
mikrohullam( sitét maximalis fokozaton.
Ha a viz felmelegszik és a kérdéses edény
hideg marad, az edény hasznélhat6 a
mikrohullam( sitében. Ha azonban a viz
hémérséklete nem valtozik, de a kérdéses
edény felmelegszik, akkor az edény elnyeli
a mikrohullamokat, ezért a mikrohullamu
slitében nem hasznalhat6. Onnek
valészinlileg jelenleg is szamos olyan
edénye van a konyhaban, amely
hasznélhat6 a mikrohullamd siitében. A
kivalasztds megkdnnyitése érdekében
tanulményozza 4t az alabbi felsorolast.

Etkészletek

A legtobb étkészlet hasznalhat6 a mikro-
hullam( siitében. Kétség esetén olvassa
el a gyarto6 tajékoztatojat vagy végezze el
a mikrohullamu tesztet.

Uvegaru

A héallé Givegedények a mikrohullami
slit6ben hasznalhatok. Ez barmely
gyartmanyl edzett Gvegedényre érvényes.
Soha ne hasznaljon azonban finom tvegérut
- pl. 6blés tvegpoharat vagy borospoharat -
mert ezek az ital melegedésekor eltdrhetnek.
Mianyag taroléedények

Ezek az edények az ételek gyors felme-
legitésére hasznalhatok. Nem szabad azon-

ban az ilyen edényekben hosszl ideig
melegiteni az ételeket, mert a mianyag
deformal6dhat, illetve megolvadhat.

Papir

Alacsony zsirtartalm ételek révid ideig tarto
melegitéséhez a papirtalcak és konténerek
biztonsagosan hasznalhatok. A
papirtdrolkdz6 kivaldan alkalmas az ételek
becsomagoléséra, illetve a melegité edények
aljara helyezve hatékonyan magéaba szivja a
zsiradékot, ha zsiros ételeket (pl. szalonnat)
melegit vagy f6z. Szinezett papirt azonban
nem javasolt hasznalni, mert a szinezd
anyag felolvadhat. Az Gjrafelhasznélt papir
esetenként olyan szennyezg anyagokat tar-
talmazhat, amely a mikrohulldmu stitében
ivkistlést vagy gyulladast idézhet el6.

Miianyag zacskok

Léteznek kifejezetten a mikroban térténd
f6zéshez specialis zacskok. Csak azok
hasznalata lehetséges. Ugyeljen arra
hogy a zacskén legyen olyan lyuk ahol a
g6z el tud tavozni. A hagyomanyos nylon
zacsko hasznalata tilos!

Mianyag edények

Széles alak és méret-valasztékban allnak
rendelkezésre a miianyag mikrohullamu
edények. Legtdbb esetben a mar meglévé
mUianyag edények is hasznalhatok mikro-
hullamu fézésre, és nincs sziikség Ujabb
konyhai beruhazésra.

Cserép, ko és keramia edények

A fenti anyagokbol készlilt edények rendszerint
kival6an hasznalhatok a mikrohullamd
sttében is, de a biztonsag kedvéért javasolt
a korébban leirt tesztet elvégezni.

FIGYELEM !

A magas 6lom- vagy vastartalmi edények a
mikrohullam( sitében nem hasznalhatok.
A kovetkez6 tablazatban megadott
f6z6edények alkalmasak a mikohullamu
siitében valé hasznalatra:

Féz6edények lzommodban | ban " | Gzemmodban
Héall6 liveg, livegkeramia igen igen igen
Keramia, kinai porcelan igen (arany, ezlist diszitésnélkil) igen igen
Fém f6z6edény nem igen nem
Nem héallo liveg nem nem nem
Mikrohullamu miianyag igen nem nem
Miianyag edény igen nem nem
Papir termék igen nem nem
Szalma, fonott, fa igen nem nem
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Az ételek jellemzdi

Kdvesse figyelemmel a f6zést és a sutést.

A hasznalati Gtmutatéban felsorolt recepteket
nagy korlltekintéssel dolgoztuk ki, de
elkeszitésik sikere nagymértékben fligg attol,
hogy a f6zési vagy sutési folyamatot figyelem-
mel kiséri-e. Egyik szeme mindig legyen a
mikrohullama sutében késziilé ételen. A mikro-
hullama siit6 olyan vilagitassal van ellatva,
amely a sutétér ajtajanak kinyitaskor
automatikusan bekapcsol, és igy On
ellendrizheti az étel allapotét. A receptekben
kdzolt utasitasokat - felemelés, keverés, stb.- a
minimalisan szlikséges |épéseknek kell tekin-
teni. Ha az étel nem 6 egyenletesen, tegyen
minden On &ltal sziikségesnek itélt Iépést
annak érdekében, hogy a problémat megoldja.
A f6zési id6t szamos tényez6 befolyasolja. A
receptben felsorolt dsszetevék hémérséklete
nagymértékben befolyésolja a f6zési idét. Ha
példaul egy sliteményhez jéghideg vajat, tejet
és tojast hasznal, a sutési idd Iényegesen
hosszabb lesz, mint szobah8mérséklet
OsszetevOk hasznalata esetén. Az itt kozolt
receptek f6zési-sutési idétartomanyokat adnak
meg. Ha az idétartoméany alsé hatarértékéhez
kdzeli id6ket alkalmaz, az étel rendszerint félig
suilt vagy fétt lesz, de el6fordulhat az is, hogy
az On egyéni izlése az el6irt maximalis idénel
hosszabb f6zési id6 alkalmazasat igényli. A
hasznalati Gtmutatd vezérelve az, hogy a
recepteknek a f6zési idd tekintetében konzer-
vativnak kell lennilik. A talf6zés, illetve tulsltés
az étel haléla. Bizonyos receptek, féleg a
kenyér, stitemény és puding receptek, azt java-
soljak, hogy az ételt még nem teljesen elkésziilt
allapotban vegyuk ki a mikrohullama sutébdl.
Ez nem tévedés. Ha ezeket az ételeket &lini
hagyjuk (esetleg le is takarjuk), a f6zési vagy
sutéesi folyamat a mikrohullama stitén kivil is
folytatodik, mivel a kiils6 rétegben felgyulemlett
h6 fokozatosan terjed az étel kdzepe felé.

Ha ezeket az ételeket addig hagynank a mikro-
hullama sitében, amig teljesen el nem
készlilnek, akkor a kilsd réteg az elébb emlitett
folyamat miatt talstilne vagy megégne. Egy id6
utan mar On is nagy biztonsaggal meg tudja
allapitani a kiilénbozd ételekhez hasznélandd
fézesi és allasiddket.

Az étel siirlisége

A kénnyd, porbzus ételek - pl. a kenyér és a
stitemények - gyorsabban elkésziilnek, mint a
nehéz, surl ételek (pl. slltek vagy porkoltek).
Porozus szerkezet(l ételek mikrohullammal
torténé elkészitésekor ne feledje, hogy a kiilsé
réteg nem sl keményre.

Az étel magassaga

A magas ételek - kuléndsen a kiilénb6z6 stiltek
- fels6 része gyorsabban megfé, illetve megsil,
mint az als6. Eppen ezért sltés vagy f6zés
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kézben a magas ételeket javasolt tdbbszor is
megforditani.

Az étel viztartalma

Mivel a mikrohullamok altal fejlesztett hé az
ételekben lekotott vizet parologtatja, a viszony-
lag széraz ételeket - pl. sliltek és egyes
z0Oldségek - javasolt a stités el6tt vizzel leper-
metezni, vagy a siités soran letakarni.

Az étel csont- és zsirtartalma

A csontok a keletkezett hét elvezetik, a zsir
pedig gyorsabban sll, mint a hds. A csontos és
zsiros hlsok siitésekor (f6zésekor) tigyelni kell
arra, hogy az ilyen ételek gyakran egyenetlentil
stinek, illetve hajlamosak a tulstlésre is.

Az étel mennyisége

A mikrohullamok szama a sitétérbe helyezett
étel mennyiségétdl fliggetlen, allandd érték.
Eppen ezért minél tobb ételt helyez a siit6térbe,
annal hosszabb lesz az elkészitesi id6. Ne
feledje, hogy fél adag étel elkészitésekor a
sutési (f6zési) id6t legalabb egyharmaddal kell
csokkenteni.

Az étel alakja

A mikrohullamok csak mintegy 2,5 cm
mélységig hatolnak be az ételbe, és a
vastagabb ételek belseje a fokozatos héterjedés
atjan siil vagy f6 meg. Ebbdl kdvetkezik, hogy a
mikrohullamd energia az ételeknek csak a kilsé
rétegét suti vagy f6zi meg kdzvetlendl; a
tobbirél a hévezetés gondoskodik. A mikro-
hullamu sités szempontjabdl legkedvezé
tlenebb alak a vastag négyszdgletes (téglatest).
A sarkok méar régen megégnek, amikor a
kdzéppont elkezd melegedni. A vékony kor- vagy
gylrl alaku ételeket lehet a legsikeresebben
elkésziteni a mikrohullamu siit6ben.

Lefedés

A lefedés visszatartja a hét és a vizgézt, mely
tényezbk az étel elkészilési idejét lerdviditik. A
lefedéshez hasznalhat fedét vagy mikrohullamd foliat.
Piritas

A his- és szarnyas ételek 15 perces vagy ennél
hosszabb siitési id utan sajat zsirjukban pirulni
(barnulni) kezdenek. Az ennél rovidebb ideig
sitott ételeket az étvagygerjesztd szin elérése
érdekében kiilénbdzd piritd szoszokkal - pl.
Worcestershire sz6sz, sz6jasz6sz, barbecue
sz0sz - javasolt bekenni. Mivel viszonylag kevés
sz6szt kell erre a célra felhasznalni, az elkészult
étel izét ez az eljaras - a receptben leitt modszer-
hez képest - nem moédositja lenyegesen.
Lefedés zsirpapirral

A zsirpapirral torténd lefedés megakadalyozza
a kifroccsenést és némi hét is visszatart. Mivel
azonban a fed6hdz és a mikrohullama féliahoz
képest lazabb fedést biztosit, az étel enyhén
kiszaradhat.
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Az ételek jellemzdi

Behelyezés és tavolsagtartas

A tobb darabbdl all6 ételek - pl. a héjaban st
burgonya, apré siitemények és vegyes
el6ételek - sokkal egyenletesebben siilnek
(fének), ha egymastol egyenld tavolsagra,
lehetbleg korkordsen helyezzik el azokat. Soha
ne tegye egymasra az ételeket.

Keverés

A keverés a mikrohullami technologiék egyik
legfontosabb eleme. Hagyomanyos f6zésnél a
keverés célja az elegyités. A mikrohullammal
készitett ételek esetében azonban a keverést a
hd terjedése és egyenletes elosztasa érdekében
alkalmazzuk. A keverést mindig a kiilsé
peremtdl a kdzéppont felé kell végezni, mivel az
ételek kiils6 része melegszik fel gyorsabban.
Megforditas

A nagyméret(i, magas ételeket - pl. rostélyost
és egész csirkét - a teljes atsiléshez meg kell
forditani. Ugyanigy érdemes stités kdzben meg-
forditani a bontott csirkét és a hisszeleteket is.
A vastagabb részek elhelyezése

Mivel a mikrohullamok az étel kiils6 részében
koncentralédnak, logikusan kévetkezik, hogy az
elkészitendd hisszeletek vagy csirke vastagabb
részét az edény kulsé része felé kell orientalni.
Igy a vastagabb részek tobb mikrohullamd ener-
giat kapnak, és az étel egyenletesebben siil at.
Arnyékolas

Mikrohullamd alufélia csikokkal (melyek a
mikrohullamokat nem engedik &t) a szdgletes
ételek sarkai és élei lefedhetdk, igy ezek a
részek megobvhatok a tulsutéstdl. Ha tal sok
foliat hasznal, vagy a foliacsikokat nem rogziti
megfelel6en, ivkistlés léphet fel a siitétérben.
Felemelés

A vastag vagy slrii szerkezet( ételeket javasolt
megemelve elhelyezni a stt6térben, mert igy a
mikrohullamok alulrél is hozzéaférnek és az étel
kdzepe is gyorsabban megsdil.

Kilyukasztas

A héjjal, bdrrel vagy hartyaval koriilvett ételek a
slités vagy melegités kdzben felrobbanhatnak,
ha eléz6leg nem szurkaljuk at a kiilsé réteget.
llyen étel pl. a tojassargaja és tojasfehérje, a
kagyld, az osztriga, illetve az egész z6ldségek
és gyuimolcsok.

Az allapot ellenérzése

Mivel az ételek rendkivil gyorsan siilnek, illetve
fének a mikrohullama siitében, az allapotukat
gyakran kell ellendrizni. Egyes ételeket a mikro-
hullama sutében lehet hagyni a teljes
elkésziilésig, de a legtdbb ételt - pl. a hus- és
szarnyas ételeket - a teljes elkészulés el6tt ki
kell venni a sutétérbdl és allni kell hagyni, hogy
befejezhesse a stilést. Az allasid6ben az ételek
belsé hémérséklete 3 - 8€C -kal emelkedhet.
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Allasidé

A slit6térbdl torténd kivétel utan az ételeket
rendszerint 3 - 10 percig szokas alini hagyni.
A sutétérbdl kivett ételeket a hd visszatartas
érdekében &ltalaban letakarjak, kivéve, ha kife-
jezetten a széraz szerkezet elérése a cél (pl.
egyes sos és édes slitemények esetében).

Az &llasidd segit az étel végleges
elkészilésében, illetve a jellegzetes iz
kialakulasaban és elterjedésében.

A mikrohullamu siit6 tisztitasa

1. Tartsa tisztan a sutéteret.

A kifrécesent vagy kiomlbtt étel ratapad a
sutétér falara, illetve a sttétér és az ajtd
kozotti szigeteld fellletre. A kidmldtt ételt a
legjobb azonnal eltavolitani egy nedves
ruhéval. A szétsz6rédott morzsak és a
kidmlott étel elnyelik a mikrohullamok egy
részét, és igy meghosszabbitjak a suitési-
f6zési id6t. A stitotér és az ajtd kozotti szige-
teld fellletre tapadt morzsakat egy nedves
ruhéval tavolitsa el. Ezt a fellletet a tokéletes
szigetelés fenntartasa érdekében folyam-
atosan tisztan kell tartani. A zsirfoltokat szap-
panos ruhaval tavolitsa el, majd 6blitse le és
tisztitsa meg a kérdéses fellletet.

Ne hasznéljon maré tisztitdszert vagy
surolészert. A forgbtanyér kézzel vagy moso-
gatogépben is elmoshatd.

2. Tartsa tisztan a mikrohullamd sité kiilsé
burkolatat.

Szappanos vizzel tisztitsa meg a mikro-
hullama siit6 kiils6é burkolatat, majd tiszta
vizzel 6blitse at, végll puha ruhaval vagy
papirtdrolkdzével tordlje szarazra.

A bels6 alkatrészek épségének megbovasa
érdekében Ugyeljen arra, hogy a tisztitas
soran ne kerulhessen viz a készllék
belsejébe a szell6z6nyilasokon keresztill.
A kezelBszervek tisztitasa el6tt nyissa ki a
mikrohullama suté ajtajat, igy elkertlheti a
késziilék véletlen bekapcsolasat.

Nedves ruhaval tisztitsa meg a gombokat,
majd azonnal tordlje at szaraz ruhaval is.
A tisztitas befejezését kovetéen nyomja meg
a STOP gombot.

3. Ha vizpara csapodik le a stt6térben, vagy
a kiilsd burkolaton, térélje szarazra egy puha
ruhaval. Ez a jelenség rendszerint akkor for-
dul el8, ha a mikrohullama siitét magas
paratartalmd kérnyezetben lizemelteti. Nem
a készlilék meghibasodéasara utal.Az ajtot és
az ajtészigetelést tisztan kell tartani.

A tisztitashoz csak szappanos, majd tiszta
vizet hasznéljon, és a mivelet végén tordlje
szarazra a megtisztitott fellileteket.

4. Soha ne hasznaljon karcol6 anyagokat, pl.
sUrolészereket, illetve fém- vagy miianyag
sUrolészivacsot.
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Kérdések és valaszok

: Mit tegyek, ha a siitétérben 1&v6 izzd

nem vilagit?

: Az izz6 kiégett, vagy az ajtd nincs bec-

sukva.

: A mikrohullamok athatolnak-e a

kémlel6é ablakon?

: Nem. A kiil6nb6z6 furatok és

kimenetek csak a fényt engedik at, a
mikrohullamok nem hatolnak at ezeken.

K: Miért ad sipjelzést minden gombny-

omasnal a készilék?

V: A sipjelzés segit ellendrizni azt, hogy a

kivant funkcioét megfelel6en véalasztotta-
e ki.

: Karosodik-e a készlilék, ha lGresen

tzemeltetjik?

: lgen. Soha ne lizemeltesse a mikro-

hullama sitét Gresen, vagy a
forgotanyér nélkal.

: Miért pattog f6zés kdzben a tojas?
: Siités, f6zés vagy melegités kdzben a

tojassargaja a hartyan belll fejl6dé g6z
kdvetkeztében pattoghat. Ezt a
jelenséget elkerlilhetjik, ha elézetesen
kiszurkljuk a hartyat. Egész tojast
(héjaban) tilos mikrohullamd suitében
melegiteni.

: Miért kell allni hagyni az ételt a sités

befejezése utan?

: A mikrohullama siités befejezése utani

allasidd alatt az étel tovabb sil, illetve
f6. Az allasidé6 alatt az étel egyenlete-
sen atsll. Az allasid6é hossza az étel
strliségétdl figg.

: Szabad-e pattogatott kukoricat sitni a

mikrohullamu siitében?

: lgen, ha az alabbi két médszer

valamelyikét alkalmazza:

Specidlisan mikrohullama sutében
torténd felhasznalasra tervezett kukori-
ca pattogaté edény hasznéalataval.

Ha gyérilag elérecsomagolt kukoricat

vasarol, melyet a tokéletes eredmény
érdekében meghatarozott
teljesitményfokozaton, meghatarozott
ideig kell melegiteni.

Figyelem !

Mindig pontosan kévesse a pattogatott kukori-

ca gyartojanak utasitasait. Pattogatas kozben a

kukoricat nem szabad felligyelet nélkil hagyni.

Ha a gyart¢ altal elOirt idO utan sem pattog ki a

kukorica, kapcsolja ki a késziiléket. A tllsiités a

kukorica meggyulladasat okozhatja.

A kukoricat nem szabad barna

papirzacskéban pattogatni !

Soha ne prébalja meg a megmaradt

szemeket kipattogatni !

K: Miért nem készll el az étel a mikro-
hullamu sutében olyan gyorsan,
ahogyan a f6zési Gtmutat6 eléirja?

V: Ellenérizze, hogy a f6zési utmutatéban
leirt id6tartamot és utasitasokat pon-
tosan kovette-e. Az Gtmutatdban kdzdlt
id6tartam és teljesitményfokozat
értékek csak javaslatok, melyek
segitenek megelézni a tulsiitést, amely
a leggyakrabban el6fordul6 probléma.
Az étel méretében, alakjaban és
tdmegében elbforduld valtozasok a
szlikséges sutési/f6zési id6t is
befolyasoljak. Eppen ezért azt java-
soljuk, hogy a f6zési Utmutatéban
megadott sutési id6 beallitasa mellett
folyamatosan ellendrizze az ételt és
hagyatkozzon sajat megitélésére

K: Az étel tulsiilt vagy nem sult meg eléggé.

V: Nem a megfeleld idét allitotta be, vagy
a teljesitmény fokozatot valasztotta
meg tévesen.

K: Az ajt6 belsején vagy a falakon
paralecsapbdas figyelheté meg.

V: Ez normalis jelenség féként, ha nagy
az étel nedvesség tartalma. Hasznalat
utan tordlje a sltét szarazra.

Mindségtanusitas

A LG Electronics Magyar Kit. tanUsitja,
hogy a termék alabbi mliszaki adatoknak
megfelel. A minéség tanUsitasa a
2/1984.(111.10.) BkM-IpM sz. egytittes
rendelet szerint tortént. Az M.T.
35/1978.(VI1.6.), valamint az azt modositd

74/1987.(XI1.10.) M.T. sz. rendelet
értelmében a forgalomba hoz6 erre a
termékre 8 évig biztositja az
alkatrészeket, illetve gondoskodik a
termék javitasarol. Az idétartamot az
eladés idépontjatél kell figyelembe venni!
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Altalanos jellemzék

Tipus szam

MS1929G

MS2029FS

Névleges feszlltség és frekvencia

230 V AC, 50 Hz

230 V AC, 50 Hz

Mikrohullam teljesitmény ( leadott )

700 W (IEC60705)

800 W (IEC60705)

Mikrohullam frekvencia 2450 MHz 2450 MHz

Kilsé méretek: (W x H x D mm) 455 x 252 x 320 455 x 281 x 345

Névleges teljesitmény felvétel 1000 W 1200 W
Tipus szam MB3929G MB4029FS

Névleges fesziltség és frekvencia

230 V AC, 50 Hz

230 V AC, 50 Hz

Mikrohullamu teljesitmény ( leadott )

700 W (IEC60705)

800 W (IEC60705)

Mikrohullam frekvencia

2450 MHz

2450 MHz

Kulsé méretek: (W x H x D mm)

455 x 252 x 320

455 x 281 x 352

Névleges teljesitmény felvétel

Mikrohullama izemmoddban: 1000 W 1200 W
Girill izemmoédban: 600 W 1000 W
Kombinalt Gzemmoédban: 1550 W 2150 W

« A modell és a miiszaki adatok el6zetes bejelentés nélkil valtozhatnak.
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<English>

® Disposal of your old appliance

1. When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means the product is covered by the
European Directive 2002/96/EC.

2. Al electrical and electronic products should be disposed of separately from the municipal waste stream via designated
collection facilities appointed by the government or the local authorities.

3. The correct disposal of your old appliance will help prevent potential negative consequences for the environment and
human health.

4. For more detailed information about disposal of your old appliance, please contact your city office, waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

<Bulgaria>

E M3XB'bDJ15|He Ha Baluua cTap ypen

1. KoraTto To3u cumBON Ha 3agpackaHa koda 3a GOKIyK e NoCTaBeH BbPXY AaAEHO U3AEeNVe, ToBa 03HaYaBa, ve
naaenveTo nonaga nog pasnopentute Ha EBponeiicka avpektusa 2002/96/E0.

2. BCUYKM ENEKTPUYECKN U ENEKTPOHHN U3Aenus Tpsibea Aa Ce U3XBBLPMST OTAEMNHO OT 6UTOBUTE OTNaAbLLM, B
onpefeneHn 3a Lenta CbopbXeHUsl, MOCOYEHN OT AbpXXaBHWUTE UK MECTHUTE OpraHu.

3. MpaBUNHOTO U3XBLPIISIHE Ha BaLUKS YPEA, e NOMOTHE 3a NPeAoTBpaTsBaHe Ha Bb3MOXHW HEraTUBHU MOCIeAnLIn
3a oKonHaTa cpefa v YOBELUKOTO 3[paBe.

4. 3a no-noapobHa nHopMaLmsa 3a UXBBPISHETO Ha Baluus cTap ypes ce o6bpHeTe kbM BaluaTta obLvHa,
CJ'Iy)KﬁVITe 3a c‘bﬁwpaﬂe Ha oTnagbuu unn mara3vHa, OTKbA4EeTO CTe Kynunu CBOoA ypen.

<Croatia>

¥ Uklanjanje starog aparata

1. Ako se na proizvodu nalazi simbol prekrizene kante za smecée, to znaci da je proizvod pokriven europskom
direktivom 2002/96/EC.

2. Elektri¢ni i elektronski proizvodi ne smiju se odlagati zajedno s komunalnim otpadom, ve¢ u posebna odlagalista
koja je odredila vlada ili lokalne viasti.

3. Pravilno odlaganje starog proizvoda sprecit ¢e potencijalne negativne posljedice po okoli§ i zdravlje ljudi.

4. Podrobnije informacije o odlaganju starog proizvoda potrazite u gradskom uredu, sluzbi za odlaganje otpada ili u
trgovini u kojoj ste kupili proizvod.

<Serbian>

R Uklanjanje starih aparata

1. Ako se na proizvodu nalazi simbol prekrizene kante za smecée, to znaci da je proizvod u skladu sa evropskom
smernicom 2002/96/EC.

2. Elektri¢ni i elektronski proizvodi ne smeju se odlagati zajedno s komunalnim otpadom, ve¢ na posebna mesta koja
je odredila vlada ili lokalne vlasti.

3. Ispravno odlaganje starog aparata spreci¢e potencijalne negativne posledice za okolinu i zdravlje ljudi.

4. Detaljnije informacije o odlaganju starog aparata potrazite u gradskom uredu, komunalnoj sluzbi ili u prodavnici u
kojoj ste kupili proizvod.

<Hungarian>

W Régi eszkozok artalmatlanitisa

-

. A termékhez csatolt athuzott, kerekes szeméttarold jel jeldli, hogy a termék a 2002/96/EC EU-direktiva hatalya ala
esik.

2. Minden elektromos és elektronikai terméket a lakossagi hulladéktol elkilonitve kell begydijteni, a kormany vagy az
onkormanyzatok altal kijelélt begy(ijté eszkdzok hasznalataval.

3. Régi eszkdzeinek megfelelé artalmatlanitasa segithet megelézni az esetleges egészségre vagy kdrnyezetre
artalmas hatasokat.

4

. Ha tébb informaciéra van szilksége régi eszkdzeinek artalmatlanitasaval kapcsolatban, tanulmanyozza a vonatkozd
koérnyezetvédelmi szabalyokat, vagy Iépjen kapcsolatba az lizlettel, ahol a terméket vasarolta.
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