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Kaere kunde

Lees venligst denne betjeningsvejledning omhyggeligt.

Farst og fremmest er det vigtigt at iagttage »sikkerhedsafsnittet« pa
forste par sider.

Opbevar venligst betjeningsvejledningen til senere brug.
Giv den videre til den nzeste ejer af komfuret.

Folgende symboler bruges i teksten:

/\ Sikkerhedsoplysninger
-Advarsel: Oplysninger om brugerens personlige sikkerhed.

=Vigtigt: Oplysninger om, hvordan man undgar at gdelaegge
komfuret.

T,| Oplysninger og praktiske rad

é| Miljgoplysninger

1. Disse tal viser trin for trin, hvorledes komfuret benyttes.
2. ...

3. ...
Denne betjeningsvejledning indeholder oplysninger om skridt,
man selv kan tage for at udbedre en mulig fejlfunktion. Jf.
afsnittet »Hvad man gar, hvis ...«.
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Sikkerhed

Dette komfurs sikkerhedsaspekter er i overensstemmelse med
accepterede tekniske standarder og IEC-standarderne. Som
producent mener vi dog ogsa, at det er vores ansvar at gore
Dem fortrolig med fglgende sikkerhedsvejledning.

El-sikkerhed

* Installeringen og tilslutningen af det nye komfur ma udelukkende
udfgres af kvalificerede personer.

* Reparationer af komfuret ma udelukkende udfgres af godkendt
servicepersonale.
Reparationer udfgrt af uerfarne personer kan forarsage
tilskadekomst eller alvorlig fejlfunktion. Hvis komfuret skal
repareres, bedes man kontakte det lokale servicecenter.

* Denne tilslutning kan opnas ved, at stikdasen er tilgaengelig eller
ved indsaetning af en kontakt i den faste installation, der foretages
i henhold til installationsbestemmelserne

Folg venligst denne vejledning, da garantien ellers ikke deekker
nogen skade, der matte opsta.

* Planforsaenkede komfurer kan kun anvendes, hvis de er installeret
i egnede underskabe og arbejdspladser, der overholde de
relevante standarder. Dette giver tilstraekkelig beskyttelse med
elektriske st@d, som det kreeves af godkendelsesorganet.

* Hvis det installerede komfur fungerer darligt eller far revner:
— Sluk alle kogezoner, og kontakt servicecentret.

Hvis der er revner i overfladen, skal komfuret slukkes for at
undga faren for elektrisk stad. Anvend ikke komfurpladen, far
glasoverfladen er udskiftet.

Under tilberedningen ma der aldrig bruges aluminumsfolie,
produkter svgbt i aluminiumsfolie eller dybfrostmad i
aluminiumskgkkengrej pa komfurpladen.

Hvis elledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af
producenten, dennes servicevaerksted eller en tilsvarende

kvalificeret person for at undga risiko.
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Bornesikring

& ADVARSEL! Tilgeengelige dele kan blive varme under brug. Sma
barn skal holdes pa afstand.

& Dette komfur er ikke beregnet til, at sma barn eller svagelige
personer bruger det, medmindre de er under passende opsyn af
en ansvarlig person, sa det sikres, at de bruger komfuret pa en
sikker made.

Sma bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med komfuret.

Kogezonerne bliver meget varme, nar der laves mad. Derfor skal sma

barn altid holdes pa afstand af komfuret.

Selvom kogetoppen er udstyret med en kontrollas, kan overflader

stadig veere varme.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder barn)

med nedsatte fysiske, sanse- eller mentale evner, eller manglende

erfaring og viden, medmindre de har faet tilsyn eller instruktioner om
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed

Sikkerhed ved brug

* Dette komfur kan kun bruges til normal kogning og stegning i
hjemmet. Det er ikke udformet til forretnings- eller industriformal.

» Komfurpladen ma ikke bruges til at opvarme lokalet.

* Veer forsigtig, nar der tilsluttes el-apparater i naerheden af komfuret.
Elledninger mé ikke komme i bergring med den varme overflade.

» Overophedet fedt og olie bryder hurtigt i flammer. Hold gje med
madlavningen, nar der laves mad med fedt eller olie.

» Sluk for kogepladerne pa kontakten efter brug og stol ikke pa
grydedetektoren.

* Hold altid styrepanelet rent og tart.
» Stil aldrig breendbare genstande pa komfuret.

» Der ma ikke opbevares nogen som helst breendbare artikler eller
spraydaser i skuffen lige under komfuret.

* Ledninger pa elektriske apparater ma ikke komme i bergring med de
varme plader. Det kan beskadige komfuret og ledningens isolering.
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Sikkerhed

Sikkerhed ved renggring

» Mikrobglgeovnen skal betjenes med den yderste lage abnet.

* Sluk altid komfuret far rengering.

* Af sikkerhedsgrunde ma komfuret ikke renggres med dampstrale
eller hgjtryksrenser.

* Rengar komfuret i overensstemmelse med vedligeholdelses- og
renggringsvejledning i den handbog.

* Brug ikke damprenser ved rengaring af komfurets topplade.

Sadan undgas skader pa komfuret

* Brug ikke kogearealet som arbejdsbord eller oplagringsplads.

* Veer forsigtig med hjgrner og kanter, nar gryder og pander flyttes
rundt.

» Kogezonerne ma ikke veere taendte, nar der star tomt kakkengrej
pa dem, eller hvis der ikke star noget pa dem.

» Keramisk glas er hardfart og upavirkelig af kraftige
temperaturskift, men det kan ga i stykker. Det kan tage skade,
hvis seerligt harde eller skarpe genstande falder ned pa det.

» Vaer meget forsigtig, hvis der benyttes stgbejernskakkengrej eller
andet med grove kanter eller grater. Hvis de skubbes, kan det
medfare ridser i glasset.

* Hvis der falder sukker eller noget med sukkerindhold ned pa en
varm kogezone og smelter, sa fjern det straks, mens det stadigt er
varmt. Hvis det far lov at kele af, kan det beskadige overfladen,
nar det fjernes.

Vigtigt: Man kan risikere at braende sig, hvis glasskraberen
benyttes pa en varm kogezone!

» Hold genstande eller materialer, der kan smelte, f.eks.
plastredskaber, aluminiumsfolie eller madfilm, veek fra den
keramiske glasoverflade. Hvis sadanne andre materialer eller mad
er smeltet pa glasset, bar det ogsa fiernes med det samme.
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Bortskaffelse af gamle apparater
ADVARSEL: Fgr gamle apparater bortskaffes, bedes de
venligst gagres ubrugelige, sa de ikke udgar en farekilde.

Dette gores af en en kvalificeret person, der afinstallerer
apparatet fra stremforsyningen i huset.

ADVARSEL! Tilgaengelige dele kan blive varme under brug.
Sma bgrn skal holdes pa afstand.

Til beskyttelse af miljget er det vigtigt, at udslidte apparater
bortskaffes pa den korrekte made.

* Apparatet ma ikke bortskaffes sammen med husstandsaffaldet.

* Kommunen eller miljgmyndighederne giver oplysninger om
indsamlingsdatoer eller offentlige lossepladser.

Bemeerk: Fugt, der kommer fra eller optreeder i neerheden af
komfuret.

Fugten kan komme fra treeveerket og komfuret, nar komfuret tages i
brug farste gang eller igen efter lang tids pause.

Dette er ikke en fejl ved komfuret.



Induktion

Kogezonernes funktion

Der ligger en induktionsspiral under den keramiske kogeoverflade.

Dette skaber magnetfelter, der indvirker direkte pa bunden af gryder og
pander, modsat andre opvarmningsmetoder, der farst varmer det keramiske
glas op. Dette betyder at, bunden af panden varmes op med det samme,
hvilket sparer tid og energi.

Eftersom den varme, der er nadvendig til madlavningen, opbygges i
bunden af panden, bliver selve kogezonen knapt varm. Den far kun den
varme, der reflekteres fra pandens bund.

Bemeerk:

Hvis der ikke er kekkengrej pa kogezonen, sker der
ikke nogen overfarsel af energi (opvarmning), og
det forhindrer, at kogezonerne ved et uheld teendes.

Saerlige bemaerkninger om induktionskogezoner

* Videnskabelige undersggelser har vist, at personer, der har en indopereret
pacemaker normalt ikke pavirkes eller udseettes for risiko af vore
induktionskogezoner.

Afstand mellem krop og kogezone bgr dog aldrig vaere mindre end 30 cm
fra induktionsbreenderne.

» Elektromagnetiske felter kan pavirke elektroniske kredslab og forstyrre
bezerbare transistorradioer.

* Laeg ikke genstande, der har magnetstriber eller -band (f.eks. kreditkort,
kassetteband) pa keramikglasoverfladen, nar en eller flere af
induktionskogezonerne er i brug!

* Laeg ikke metalgenstand (f.eks. skeer eller lag) pa induktionsoverfladen,
da de kan blive varme, nar induktionsoverfladen er i brug.

Noget kakkengrej frembringer lyde, nar det anvendes pa
induktionskogezoner. Dette er ikke en fejl ved komfuret, og funktionen
nedsaettes ikke pa nogen made pa grund af det.
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Egnet kokkengrej til madlavning med induktion
Zoner

Gryder og pander

* | princippet er alle gryder og pander med magnetisk bund egnede.
Det drejer sig om stal-, stal-emalje- savel som stgbejernsgryder
0g -pander.

+ Kvalitetsstal med en blandet metalbund (lagdelt bund, f.eks. Tefal
med aluminium/kobberbund) egner sig kun til induktion, hvis
producenten udtrykkeligt har anfgrt dette. | sa fald skal de have et
magnetisk materiale i bunden.

* Hvis man gnsker at anvende en seerlig type grej (f.eks. en
trykkoger, simregryde, wok mv.), sa vaer opmeerksom pa
producentens anvisninger, og brug ikke meget tyndt kekkengre;j.

Egnethedstest
Hvis man ikke er sikker pa, om et stykke kakkengrej er egnet til
kogning eller stegning pa induktionskogezonen, kan man
undersgge folgende:
« Stil en gryde med lidt vand (3-5 mm) pa kogezonen. Taend
kogezonen pa fuld styrke (kontakt pa 9).
Forsigtig! Bunden pa egnet kekkengrej bliver varm pa fa
sekunder! Vandet skal komme hurtigt i kog.

* Man kan ogsa undersgge det med en magnet. Hvis magneten
bliver siddende pa bunden af gryden eller panden, er den egnet til
induktionskogezoner.



Egnet kokkenudstyr

Storrelse pa kekkengrejet

Op til en vis graense tilpasser induktionskogezonen sig selv til
diameteren pa kakkengrejets bund. Dog er der en mindstestgrrelse,
der afhaenger af stgrrelsen af kogezonen.

* Optimal kogezone med induktion.
Kogezonens diameter er 15 cm:
Diameter pa grydens bund er mindst 12 cm
Kogezonens diameter er 18 cm:
Diameter pa grydens bund er mindst 15 cm
Kogezonens diameter er 21 cm:
Diameter pa grydens bund er mindst 18 cm

Automatisk detektering af kekkengrej i pladen

Induktionskogezonerne virker ikke, hvis der benyttes uegnet
kakkengrej.

Hvis der taendes for kogezonen, uden at der er placeret en
passende gryde pa den, slukkes der automatisk for
kogezonen.
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Gryder og pander

Jo bedre gryde, jo bedre madlavningsresultater.

» Man kender gode gryder og pander pa deres bunde. Bunden skal
veere sa tyk og flad som muligt.

* Nar der kabes nye gryder og pander, skal man vaere seerlig
opmeaerksom pa bundens diameter. Producenter anfgrer ofte kun
overkantens diameter.

* Gryder med aluminums- eller kobberbund kan give en misfarvning pa
den keramiske glasoverflade, der kan vaere meget vanskelig eller
umulig at fierne.

» Vaer meget omhyggelig, nar der bruges stabejernsgryder eller gryder
med @delagt bund, der er grove eller har grater. Der kan komme
ridser, hvis de skubbes hen over overfladen.

» Nar en grydes bund er kold, buer den normalt lidt indad (konkav).
De ma aldrig bue udad (konvekse).

* Hvis man anvender seerligt kogegrej (f.eks. en trykkoger, simregryde,
wok mv.), sa veer opmaerksom pa producentens anvisninger.

Almindelige oplysninger

» Bunden skal altid veere ren og ter.

* For at undga grimme ridser pa den keramiske glasoverflade bar man
ikke skubbe gryder og pander rundt, men lgfte dem i stedet, nar de
skal flyttes.

* Der kan opsta ridser fra sandskorn (f.eks. efter rengering af
grentsager), der traekkes med gryden hen over kogefladen.

* Brug altid store gryder til retter med megen veede, sa det ikke koger

over.
11



Egnet kokkenudstyr

Energisparerad

Der kan spares veerdifuld energi ved overholdelse af falgende
punkter:

» Stil altid gryder og pander pa pladen, fer kogezonen teendes.
» Snavsede kogezoner og grydebunde agger stremforbruget.

» Nar som helst det er muligt, sa lzeg laget helt pa gryder og pander,
sa de er helt deekkede.

L 1
1XJ v XT

* Grydens bund bgr have samme stgrrelse som kogezonen.
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Beskrivelse af komfuret

Kogezoner og -styring

Induktionskogezone
18cm
1900W (normal)
2400W (med booster)

Induktionskogezone
18cm
1700W (normal)
2400W (med booster)

Induktionskogezone Beraringsstyring
21cm Induktionskogezone
15cm

2200W (normal)

3300W (med booster) 1400W (normal)

1800W (med booster)

Barnelas Timer frem

Boost
i@ - + & - 5 J‘
ST |
—_ = T
T e - + @ - + Ji T
TAND/SLUK Boost Pause Timer Timer tilbage
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Komfurets noglefunktioner

* Induktionskogezoner: Komfuret er udstyret med keramisk glas og
induktionskogezoner. Induktionen opvarmer gjeblikkeligt bunden af
kakkengrejet uden at opvarme den keramiske glaskomfurplade farst.

* Bergringsstyring: Komfuret betjenes med bergringsstyring.

* Nem rengering: Fordelen ved den glaskeramiske kogeflade og
bergringsstyringen er den nemme adgang til rengaring.
Den flade overflade er nem at rengere.

* Styre- og funktionsindikatorer: De digitale indikatorer giver
oplysninger om faste indstillinger, aktiverede funktioner, og ogsa om
resterende varme i den tilhgrende kogezone.

* Sikkerhedsafbryder: En sikkerhedsafbryder sikrer, at alle kogezoner
afbrydes, hvis teend/sluk-tasten trykkes ned, men uden valg af
stremstyrke inden for 10 sekunder.

» Teend/sluk: Slukker og teender for strammen med én bergring.

* Bornelas: Med denne tast kan styrepanelet lases som bgrnesikring.
Nar tasten beragres igen, ophaeves bgrneldsen. Tasten skal
nedtrykkes i 3 sekunder for at lase.

* Booster: Med denne tast kan strammen til de relevante braendere
@ges midlertidigt.

» Pause: Denne tast szetter alle braendere pa lav stram.

* Indikator for restvarme: Der vises en () for restvarme i displayet,
nar en kogezone er sa varm, at der er fare for at breende sig.
Efterhanden som braenderen afkales, aendrer displayet sig til ().
Displayet forbliver teendt, indtil breenderen er tilstraekkeligt afkalet.

* Timer: Alle breendere kan slukkes automatisk med den indbyggede
timer.
Nar kogetiden er udlgbet, slukker kogezonerne automatisk.

* Op(+) / Ned(-): Justér varmeindstillingen og timerindstillingen med
disse taster.
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Betjeningsvejledning

For forste ibrugtagning

Rengering for brug

Tar den keramiske glasoverflade med en fugtig klud og
renggringsmiddel til keramiske kogetoppe.

& Vigtigt: Benyt ikke kaustiske og slidende renggringsmidler!
Det kan gdeleegge overfladen.

Betjening af komfurpladen

Bergringstaster til styring

En bergringstast aktiveres ved blot at give den et fast tryk med
fingeren.

Sadan taendes komfuret

Hele komfuret teendes med “Taend/Sluktasten ( @ ).
Bergr “Teend/Sluk’-tasten i ca. 1 sekund.

Dette vises (H ).

=~
~d

=~
23

g
ﬁ»} )
JRINL

Det digitale display viser () og indikatoren ved siden af
“Teend/Sluk” teendes.

Nar “Teend/Sluk’-tasten er blevet bergrt for at teende komfuret,
skal der veelges en af kogezonerne inden for ca. 10 sekunder
ved hjeelp af tast for den pagaeldende kogezone.

| modsat fald slukker komfuret igen af sikkerhedshensyn.
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Betjeningsvejledning

Hvis en enkelt kogezone eller hele komfurpladen slukkes, vises
eventuel restvarme med et (H ) eller (B ) i displayet for den/de
pageeldende kogezone(r).

Valg af kogezone

Ved at bergre tasten for den pagaeldende kogezone (H ) ,(Ed) kan
man indstille og justere det gnskede effektniveau () til ()

—

— | B
{

|
I

- + @0 -

Indstilling af varmeniveau

Man veelger den gnskede kogezone og varmeniveauet ved at
bergre den tilsvarende breenders (Ed) .(IH) tast.

— +8’I_
]

I
- 4+ &7 = +\

Brug tasten (E&) til at ege varmeniveauet og tasten () til at
saenke det.

Nar ( B ) berares tilbage til nul, slukkes braenderne.
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1. Indstilles hurtigt, nar effektniveauet »0« vises i displayet.
Bergr tasten (&) eller (H).
Den farste gang (IB) berares, saettes varmeniveauet til ( El).
Den farste gang (K@) berares, saettes varmeniveauet til ().
Hvis effektniveauet er pa (), og man gnsker at slukke
braenderen, kan tasten ( E) bergres endnu en gang, hvorefter
effektniveauet vil veere (H).

2. For en hurtigere justering bergres en af tasterne (Ea) eller (H),
indtil den gnskede veerdi vises.

3. For at beskytte brugeren.
Hvis en tast bergres i mere end 9 sekunder vises dette (Il ) i
timer-displayet.
For at annullere ( El ), bergres Taend/Sluk-tasten.
Dette geelder ikke for timer-tasten.
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Betjeningsvejledning

Boosterfunktion

Hvis du anvender boost-funktionen, kan du midlertidigt ege varmen
pa den venstre

induktionsplade. Med denne funktion kan du fx

hurtigt fa en stor portion vand i kog eller stege kad.

Indstil det gnskede effektniveau for pladen.

For at teende for boost-funktionen skal du bergre tasten ( = ) pa
komfuret.

Pladens cirkelformede display blinker.

Hvis der ikke veelges plade, fungerer boost-funktionen ikke.

§@,:7—+[;"
e
— — l_
cD AN — + @70

. Boost-funktionen kan hgjst aktiveres i 7 minutter.
Efter boost-perioden skifter kogezonen automatisk over til
oprindeligt varmeniveau.
Boost-funktionen virker ikke, hvis en hvilken som helst
kogezone allerede er i brug.
Du kan slukke for boost-funktionen pa felgende made:
* Bergr knappen "Boost-funktion" ( 2 ).




Bornelas
Med denne tast kan bergringspanelet lases som bgrnesikring. Ved

bergring igen ophaeves barnelasen.

B
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(
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Betjeningsvejledning

Timer

Varigheden for en tilberedning kan indstilles med den indbyggede
timer for alle kogezoner. Nar tilberedningstiden er udigbet, slukker
kogezonerne automatisk.

1. Man veelger den gnskede kogezone og varmeniveauet ved at
bergre den tilsvarende braenders tast.

2. Bergr tasten (-@- ) (TIMER) for aktivering af timer-funktionen for
denne kogezone. Der star 00 i displayet.

®5- + & OO0 +
|

B9- + 4 &=

LED'en ved timer-tasten, der viser den valgte braender, vil lyse
op og blinke.
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3. Brug tast (= ) eller (=) til at indstille eller justere den gnskede
tid. (f.eks. 30 minutter).

@9 - + ® 30~
l Iu

I = O —
$9- + X © =

Efter fa sekunder starter timeren automatisk og viser, hvor meget tid
der resterer, far der slukkes.

Nar den indstillede tilberedningstid er udigbet, slukker kogezonen
automatisk, og der lyder et signal.

Indstilling af timeren gar hurtigere, hvis man lader fingeren hvile
pa tast (E&) eller () indtil den gnskede tid er naet.

Hvis tasten (@) berares forst, vil tidsindstillingen starte ved 99
minutter; hvis tasten (@) berares farst, vil tidsindstillingen
starte ved 30 minutter.

Sa leenge tast (E) eller () bergres, forlaenges eller afkortes
tiden.

Visning af den resterende kogetid

Hvis timer-tasten bergres igen, vises den resterende kogetid for
den valgte kogezone i timerens displayvindue.
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Betjeningsvejledning

Pause

Ved at veelge pause-tasten, saenkes hver aktiv braender til lav
indstilling.

Nar pause deaktiveres, vender de pageeldende braendere tilbage til
oprindelig indstilling.

BF- + & g5+
] |
I 1
(¢ 7/ — +
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Anvendelsesmader, borde, rad

Diagram til indstilling af kogezonerne

Varmeindstilling

egnet til

9 eller booster

Opvarmning

Bringe vaesker i kog.

7-9

Kraftig
Bruning
Friturestegning

Bruning af kad, opvarmning af olie il
friturestegning eller sautering.
Fortseettelse af hurtigkogning ved store
maengder veeske.

6-7

Bagning
Stegning

Stegning af kad, schnitzler, cordon bleu,
koteletter, pandekager, rissoler, roux
(skysovs),let stegning, stegte pglser,
lever, sg.

4-5

Kogning

Tilberedning af starre portioner mad,
sammenkogte retter og supper,
dampning af kartofler, kogning af
kgdfond eller bouillon

3-4

Dampning

Dampning af grentsager eller braisering
af ked, kogning af risengrad

2-3

Simring

Simring af ris- eller maelkebaserede
retter, dampning af mindre maengder
kartofler eller grantsager, opvarmning af
feerdigretter.

Smeltning

Luftige omeletter, egg royale,
hollandaisesauce, til at holde fisk varme,
smelte smar, chokolade, husblas

0

Slukket

Bemaerk:

Varmeindstillingen anfart i tabellen ovenfor er kun vejledende, som
man kan henholde sig til. Man skal blot justere varmeindstillingerne
efter kakkengrej og ingredienserne.
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Automatisk tidsbegraenser

Hvis et element er i konstant anvendelse i lang tid, uden at
indstillingen er blevet aendret, aktiveres den automatiske
tidsbegreenser.

Derefter indstilles effektniveauet () automatisk.

Bergring af (K3 ) eller (IB) vil nulstille breenderen. Fglgende tabel

viser den automatiske tidsbegraensers aktiveringstider.

* Induktion

Varmeindstilling | 1 21 3|45 |6 7 8 | 9
maks. 10t 5t 4t 3t 2t 1t

* Automatisk styring af effektniveau
Det viste effektniveau kan afvige fra det faktiske effektniveau i det
hgje temperaturomrade.

For at undga, at komfurpladen overophedes, styres effektniveauet
automatisk
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Rengoring og pleje

Renggringsindsatsen ved glaskeramiske induktionskogeflader er
betydeligt mindre end ved kogeflader med straleopvarmning:

- Induktionskogezonen reagerer hurtigere, nar der skrues ned og
op. Overkogning og breendt mad undgas i vidt omfang.

- Temperaturerne pa den glaskeramiske overflade er tydeligt lavere
med induktion, end med konventionel straleopvarmningssystemer.

F/; Da varmen genereres i kakkengrejet, breender mad eller
— ingredienser pa den glaskeramiske overflade ikke sa hardt pa.

& Vigtigt: Renggringsmidler ma ikke kommes pa den varme
glaskeramiske overflade! Alle renggringsmidler skal fijernes
med rigeligt rent vand, da de kan virke setsende, nar pladen
naeste gang bliver varm!

Brug ikke skrappe renggringsmidler, sasom grill- eller ovnspray,
kraftige skuremidler eller slibemidler til pander.

To Renger den glaskeramiske overflade efter hver brug, nar den
maerkes lun eller kold. Pa denne made undgas det, at det
spildte braender pa.

Fjern kalkpletter og meerker efter vand, fedtpletter og
misfarvning med metalskaer ved hjalp af et stalrenseblad il
glaskeramik, der fas i handlen.
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Rengoring og pleje

Let tilsmudsning

1. Ter den keramiske glasoverflade med en fugtig klud og en smule
renggringsmiddel til kogetoppe.

2. Tor efter med en ren klud. Der ma ikke veere rester af
renggringsmidlet pa overfladen.

3. Rengar omhyggeligt hele den glaskeramiske kogeflade én gang
om ugen med et stalrenseblad til glaskeramik, der fas i handlen.

4. Tor derefter den glaskeramiske overflade med rigeligt med rent
vand, og ter efter med en ren fnugfri klud.

Sejt skidt
1. Mad, der er kogt over eller steedige sprgijt, fiernes med en
glasskraber.

2. Seet glasskraberen i en vinkel mod den glaskeramiske overflade.
3. Fjern skidtet ved at skubbe bladet hen over omradet.

Der kan fas glasskrabere og rensere til keramisk glas, f.eks.
CERA CLEAN, cerafix, sidol til ceran+stal, hos den lokale
isenkreemmer.
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& Problematisk snavs
1. Fjern straks sukker, smeltet plast, aluminiumsfolie, eller andre
materialer, der kan smelte, med en glasskraber, og mens det
stadigt er varmt.
Vigtigt: Man kan risikere at braende sig, hvis glasskraberen
benyttes pa en varm kogezone!
2. Renggr derefter komfurpladen normalt, nar den er afkglet.

Hvis kogezonen, hvor noget er smeltet, allerede er afkalet,
varmes den op igen med henblik pa renggring.
Ridser eller mgrke maerker pa den glaskeramiske overflade,
der skyldes kagkkengrej med skarpe kanter, kan ikke fiernes.
De adeleegger dog ikke komfurpladens funktion.
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Installeringsvejledning

Tekniske data

& Vigtigt! Det nye komfur ma kun installeres og tilsluttet af en
godkendt fagmand.

Falg venligst denne vejledning, da garantien ellers ikke deekker
nogen skade, der matte opsta.

Komfurets dimensioner

Bredde 575mm

Dybde 515mm

Hgjde 48mm

Dimensioner for udskaringer i bord

Bredde 560mm

Dybde 500mm

Hjarneradius 5mm

Kogeringe

Stilling Diameter Strom

Forreste venstr 210mm 2200 W (med booster 3300 W)
Bageste venstre 180mm 1900 W (med booster 2400 W)
Bageste hgjre 180mm 1700 W (med booster 2400 W)
Forreste hgjre 150mm 1400 W (med booster 1800 W)

Bemaerk: Det opgivne stramforbrug kan variere efter kakkengrejets
stgrrelse og materialer.

Tilslutningsspanding 220-240 V 1AC/2NAC
50 Hz

Maksimal tilsluttet ydelsesbelastning 7,2 KW
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Forordninger, standarder, direktiver

Dette komfur overholder fglgende standarder:

* EN 60335-1 og EN 60335-2-6
om sikkerhed vedrgrende elektriske apparater til
husholdningsbrug og tilsvarende formal og

« EN 60350
Metoder til maling af ydelse.

* EN 55014-2
* EN 55014-1
* EN 61000-3-2

* EN 61000-3-3
om grundlaeggende krav til elektromagnetisk kompatibilitet (EMC-
direktivet)

Dette komfur er i overensstemmelse med fglgende EU-direktiver:
C € « 73/23/EQF af 19.2.1973 (lavspaendingsdirektivet)

» 89/336/EQF af 3.5.1989 (EMC-direktivet, inkl.
&ndringsdirektiv 92/31/EQF).

» O3/68/EQF Feellesskabets meerkningsdirektiv
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Installeringsvejledning

Sikkerhedsvejledning til installateren

* Der skal indseettes en anordning i den elektriske installation, der
muligger, at apparatet kan afbrydes fra strammen pa alle poler
med en kontakt, der abner mindst 3 mm. Egnede isolatorer
inkluderer ledningsafbrydere, sikringer (sikringer med gevind skal
fiernes fra holderen), jordfejlsudigsere og kontaktorer.

& * Med hensyn til brandbeskyttelse, svarer dette apparat til type
Y (EN 60335-2-6).
Kun denne type apparat kan installeres med et hgijt skab eller
vaeg pa den ene side.

* Der ma ikke veere skuffer under komfurpladen.
* Installeringen skal sikre mod stad.

» Kgkkenelementet, som apparatet monteres i, skal overholde
stabilitetskravene i DIN 68930.

* For beskyttelse mod fugt, skal alle savede overflader lukkes med
en egnet forsegler.

* Pa flisebelagte arbejdsoverflader skal samlingerne i det omrade,
hvor komfurpladen sidder, veaere helt fyldt op med fugemasse.

 Pa natur-, kunststens- eller keramiske plader skal de
fiederbelastede lase heeftes med egnet kunstharpiks eller
flerkomponentlim.

* Sgrg for, at forseglingen er ordentligt pa plads mod arbejdspladen
uden abninger. Der ma ikke pafgres ekstra silikoneforsegling.
Dette vil ggre afmonteringen vanskeligere i forbindelse med
servicering.

» Komfurpladen skal trykkes op nedefra, nar den tages ud.
* Renggar arbejdspladen inde i udskaeringen.
* Oprindeligt sidder der forseglingstape pa det keramiske glas.
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El-tilslutning

Fer tilslutning kontrolleres, at komfurets nominelle spaending, det er
den spaending, der star pa specifikationspladen, svarer til den
spaending, der er til radighed.
Meerkepladen sidder pa komfurets nederste ramme.
Sluk for strammen ved hovedkontakten, far komfurets kabler
tilsluttes husets kredslgb.
Varmeelementets spaending er 230V~ vekselstram. Komfuret kan
sagtens arbejde med 220 V~ og 240 V~ vekselstram.

Komfuret tilsluttes strammen ved hjaelp af en anordning, der tillader at
det afbrydes fra streammen pa alle poler med en kontakt, der abner
mindst 3 mm, f.eks. automatisk ledningsafbryder, jordfejlsafbryder.

Der skal bruges et kabel af typen HO5SS-F (180 °C) eller hgjere veerdi
ved tilslutning til hovedstrammen.

Tilslutningen skal udfgres som vist i diagrammet.

Forbindelserne skal monteres i overensstemmelse med det relevante
tilslutningsdiagram. Jordledningen sluttes til klemme ( D).
Jordledningen skal veere laengere end de ledninger, der baerer den
elektriske strem.

Kabelforbindelserne skal udferes i overensstemmelse med
regulativerne, og tilslutningsklemmernes skruer strammes
forsvarligt.

Endelig skal tilslutningskablet sikres med en ledningsholder og deekslet
lukkes med et fast tryk (lases).

Fer der teendes farste gang, skal alle beskyttelsesfilm eller
klistermeerker fjernes fra den glaskeramiske overflade.

Sa snart der er tilsluttet til strammen, kontrolleres at alle kogezoner
er klar til brug ved kort at taende hver af dem pa maksimum.

Nar der endelig saettes stram til komfurpladen, vil displayet vise et
blinkende H. Dette sker ogsa efter stramafbrydelse.
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Installeringsvejledning

¢ Ved trefaset (brug tofaset)

400 V2N~

Anschlussleitung Mulde

connecting line hob
conexion artesa

schwarz / black / negro

Elektrischer Anschluss

electrical connection
conexion eléctrica

@ — L1 «T
@ braun / brown / marrén L2
220-240 V~
@ blau / blue / azul N
griin-gelb .
@ green-yellow / verde-amarillo PE @

® Ved enfaset

220-240 V~

Anschlussleitung Mulde

Elektrischer Anschluss

electrical connection
conexion eléctrica

connecting line hob
conexion artesa

schwarz / black / negro

1
g) braun / brown / marrén l— L
220-240 V~
blau / blue / azul
® N

riin-gelb

grun-g
green-yellow / verde-amarillo PE @

®

<Fig. 1>

& Advarsel: Veer opmeerksom pa (overensstemmelse) i fase- og
nulledningsfordeling mellem husets installation og
apparatet (tilslutningsdiagram), ellers kan der ske
skade pa komponenterne.

Der vil ikke blive accepteret garantireklamation ved
manglende funktion pa grund af ukorrekt installering.

Tilslutningsboksen skal veere i overensstemmelse med de
elektriske specifikationer og tolerancetemperatur for
komfurpladen. Derudover skal den veere certificeret.

32



Indbygning
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<Fig. 2>

Fjern afstivningen
fra
kakkenelementet,
sa komfuret kan fa
[uft tilfart.

<Fig. 3>

Folg fig.3 for min.
kreevede afstande
pa fladen.



Installeringsvejledning

Udskeering til hus og placering af monteringsbgijler.
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Braedtet monteres under komfurpladen.

Y
’i min. 5 mm
_____ - K
min. 20 mm ;\\
T
A
/’_‘\
A
<Fig. 5>

Komfurpladen szettes ned i udskaeringen, som vist i fig. 5.

Forsigtig! Det er meget vigtigt at holde en afstand pa 20 mm
mellem komfurpladens hus og braendbare overflader.

<Fig. 6>

Sarg for, at komfurpladen sidder helt pa plads og med skumtape
trykket sammen mod bordets top.
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Installeringsvejledning

[ ] [ [
<Fig. 7>

Komfurpladen fjernes ved at trykke den ud fra neden af.
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Fejlfinding

Der er ofte en simpel forklaring pa fejlfunktion. Laes venligst den
medfalgende vejledning, far der ringes efter eftersalgsservice:

Problembeskrivelse | Mulige arsager eller mader til afhjalpning

Komfurpladen virker | « Se nedenfor.

ikke. — Hovedsikring (sikringskasse).
(Hvis sikringen springer flere gange,
tilkaldes en autoriseret elektriker).

— Tilslutning og hovedkontakt.

— Veelg den tilhgrende kogezone.

— Den gnskede varmeindstilling veelges.

Kogezonen kan ikke | ¢ Se nedenfor.

teendes. — Opléasning

— Bergringstasterne er delvist deekket af
en fugtig klud eller veeske.

— (1Bl skeerm:
Jf. (@ )displaymenuen.

Komfurpladens » Sadan bruges induktionskogezonen. Der
induktion virker ikke er en graense for, hvilken stgrrelse gryde
korrekt. eller pande, jf. side (9~10) [Egnet

kokkengrej til madlavning med induktion].
* Hvis komfurpladen star oven pa ovnen,

kan varmesikringer forhindre at den

benyttes, mens ovnen selvrenser.

Styring virker forkert | « Kontroller venligst, at der ikke er
ugnskede genstande pa styrepladen.
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Fejlfinding

Problembeskrivelse | Mulige arsager eller mader til afhjeelpning

Indikator viser (H)  Kontroller at husets sikringer er relevante
for komfuret. Kontroller, om der har veeret
stramafbrydelse.

Styrepanelet er meget snavset, der er
mad pa, eller der ligger en genstand pa
styrepanelet. Tar styrepanelerne
omhyggeligt af, eller fiern genstanden.
Beror det pagaeldende styrepanel. Det
blinker ikke mere.

Display Fejl Handling

£l Bergring | Hvis en tast holdes
stiden er | nede i mere end 9
for lang. | sekunder uafbrudt,
vises denne
meddelelse (dette
geelder ikke timeren.
Og hvis der ligger
vand eller en
metalgenstand pa
tasten, vises
meddelelsen ogsa.
Dette forhindrer, at
vand etc. kan starte
en funktion. For at
annullere (E ),
trykkes pa tasten
Teend/Sluk, hvorefter
vand eller
metalgenstande
fiernes.
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Problembeskrivelse

Mulige arsager eller mader til afhjalpning

Indikator viser (Il )

* () display og tal
Hvis en (@) og tal vises i
displaypanelerne, angiver det en fejl i
elektronikken. Sluk komfurpladen og teend
igen ved heelp af huset hfi-relee eller
hovedafbryderen ved sikringskassen.
Tilkald eftersalgsservice, hvis dette display
vises igen.

Blink ( El)

* Nar der teendes farste gang, eller nar der
har veeret stremafbrydelse.
Bergr Taend/Sluk-tasten for at ordne det.
() blinker i 90 minutter, hvis Teend/Sluk-
tasten ikke bergres.

Boosteren virker ikke.

* Boosteren annulleres, hvis den hgjre
induktionsbraender aktiveres.
Boosteren fungerer ikke, hvis den hgjre
breender allerede er teendt.

& Reparationer

Reparationer kan kun udfgres af serviceteknikere.
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Service

Emballage og gamle apparater

Det nye komfur var beskyttet af egnet emballage pa vejen frem til
kaberen. Alle materialer, der er brugt hertil, er miljgvenlige og kan
genbruges. Bidrag til miljgbeskyttelsen ved at bortskaffe
emballagen pa passende made.

Gamle apparater er ikke veerdilgst skrald.

Miljgbevidst genbrug kan give genanvendelse af veerdifulde
ramaterialer.

For det gamle komfur bortskaffes, bar man sgrge for, at det ikke
kan bruges, ved at maerke det med et klistermaerke, der siger:
»Forsigtig - Affald«.

Opdaterede oplysninger om, hvorledes det gamle komfur og
emballagen fra det nye skal bortskaffes, kan fas fra forhandleren
eller de lokale myndigheder.

Kontakt servicecentret

Opgiv venligst modelnavn for komfuret, nar servicecentret
kontaktes. Maerkepladen sidder under komfuret. Ved kontakt, skal
vi vide.

* Deres navn

* Adresse og postnummer

* Telefonnummer

* Klare og preecise oplysninger om fejlen

* Modelnr. og serienr..
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Memo
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@ LG Electronics Inc.

H Sadan smider du dit gamle apparat ud

1. Nar der er et tegn med et kryds over en skraldespand, betyder det, at produktet er omfattet af EU-direktiv
2002/96/EC.

2. Alle elektriske og elektroniske produkter skal smides ud et andet sted end gennem den kommunale
affaldsordning ved hjzelp af specielle indsamlingsfaciliteter, der er organiseret af staten eller de lokale
myndigheder.

3. Korrekt bortskaffelse af dit gamle apparat er med til at forhindre mulige skadevirkninger pa miljeet og
menneskelig sundhed.

4. Mere detaljerede oplysninger om bortskaffelse af dit gamle apparat kan fas ved at kontakte dit lokale
kommunekontor, renovationsselskab eller den butik, hvor du kebte produktet.

Trykt i Korea



