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Alinacak énlemler

Olasi bir asin mikrodalga enerjisine maruz kalmaktan sakinmak igin alinacak énlemler.

Kapak diizeneginin icerisine yerlestirilmis givenlik kilitleri dolayisiyla, kapak
acik iken firninizi calishramazsiniz. Bu givenlik kilitleri, mikrodalga
enerjinin zararli etkilerine maruz kalmaya neden olabileceginden, kapak
agik oldugunda herhangi bir pisirme faaliyefini otomatik olarak devre disi
eder.

Guvenlik kilitlerinin kurcalanmamasi énemlidir.

Firinin &n yiizi ile kapagi arasina herhangi bir nesne yerlestirmeyiniz ya da
sizdirmaz yiizeyler iizerinde yiyecek ya da temizlik maddesi kalmasina izin
vermeyiniz.

Eger hasar gdrmis ise firminizi calishrmayiniz. Firin kapaginin diizgiin bir
sekilde kapanmasi ve asagidaki kisimlarda bir hasar olmamasi bilhassa
Snemlidir: (1) kapr (egrilik), (2) menteseler ve kilitleme dili (kirk ya da
gevsemis), (3) kapr sizdirmazlar ve sizdirmaz yiizeyler.

Firininiz nitelikli servis personeli disinda herhangi bir kisi tarafindan
ayarlanmamali veya onarilmamalidir.

Uyari

Asin pisirme, GIDA'nin tutusmasi ve dolayisiyla
finninizda hasar ile neficelenebileceginden, pisirme

siireleri konusunda liitfen emin olunuz.

Mikrodalga firninizda gorba, soslar ve iceceklerinizi isiirken, kabarciklanma
belirtisi olmadan, gecikmis bir ani kaynama baslayabilir. Bu, sicak sivinin
aniden tasmast ile sonuglanabilir. Bu olasilig dnlemek icin, asagidaki
adimlar izlenmelidir:

1 Dar agizh diiz kenarlari olan kaplar kullanmaktan kagininiz.
2 Asiri isitmayiniz.

3 Finin igerisine kabi koymadan &nce ve 1sitma siresinin yarisinda kap
icerisindeki siviyr karishriniz.

4 lsitma sonrasinda, kisa bir siire firmin igerisinde kalmasini saglayiniz,
karistiriniz veya tekrar dikkatli bir sekilde calkalayiniz (bilhassa beslenme
siseleri ve bebek mamasi kavanozlarinin icerisindekiler acisindan) ve
yanmalardan sakinmak igin tiketmeden énce bunlarin sicakliklarini
(bilhassa beslenme siseleri ve bebek mamasi kavanozlarinin
icerisindekileri) kontrol ediniz. Kabi tutarken dikkatli olunuz.

Uyari

Gidalarin mikrodalgada pisirilmesi sonrasinda biraz
beklemesini saglayiniz, bunlar tiketmeden &nce

sicakliklarini kontrol ediniz. Bilhassa beslenme siseleri
ve bebek mamasi kavanozlarinin icindekiler.
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Ambalajin agilmasi ve
Kurulum

Bu iki sayfadaki temel adimlari takip ederek, firninizin diizgiin olarak calishgini hizli bir
sekilde gézden gegirebileceksiniz. Liitfen, firminizin kurulacag yer hakkinda yardimei
rehber bilgilere 6zel bir itina gdsteriniz. Firninizin ambalajini acarken, tim aksesuar ve
paketleri disariya cikardiginizdan emin olunuz. Teslimat esnasinda firninizin hasar

gormediginden emin olmak icin kontrol ediniz.

Firininizin ambalajini sékiiniz ve diiz bir zemin Uizerine
yerlestiriniz.

ALCAK RAF

O O

CAM TEPSI DONER DiSK

@ Firininizi tercihinize gére 85 cm.den daha yiksek diiz bir yere
yerlestiriniz ve uygun bir havalandirma agisindan Gst kisimdan
en azindan 30 cm ve arka farafindan 10 cm agiklik birakildigindan emin
olunuz. Firnin &n kismi, takilmay: &nlemek iizere yiizeyin kenarindan en
azindan 8 cm iceride olmalidir.

Firinin Ust ya da yan tarafinda bir cikis (egzoz) agikligr bulunmaktadir.
Acikhigin kapatilmasi firinda hasara yol agabilir.

BU FIRIN TiCARi YEMEK HiZMETLERi AMACLI KULLANILMAMALIDIR.



6 Firininizi standart bir ev elekirik prizine takiniz. Firininizin pri-
ze takili tek cihaz oldugundan emin olunuz. Eger firmimiz

dizgiin bir sekilde calismaz ise, prizden cikartiniz ve sonra pri-
ze tekrar takiniz.

KAPAK KOLUNU cekerek firninizin kapagini aginiz. DO-
NER DiSKi firinin icerisine yerlestiriniz ve bunun izerine

CAM TEPSI'yi yerlestiriniz.

6 Mikrodalga acisindan giivenli bir kabi 300 ml (1/2
pint) kadar su ile doldurunuz. CAM TEPSI izerine yerlestiri-

niz ve firnin kapagini kapatiniz. Eger ne tir bir kap kullanacaginiz konusun-

da sipheleriniz varsa, sayfa 29ye basvurunuz.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine

O basiniz ve pisirme siresini 30 saniye olarak 30
ayarlamak Gzere BASLA  (START) diigmesine bir kez

basiniz.

6 GOSTERGE (DISPLAY), 30 saniyeden geriye dogru

saymaya baslar. 0’a ulasildiginda, BIP sesleri isitilir. Firnin
kapagini aginiz ve suyun sicakligini test ediniz. Eger finniniz calisiyorsa, su
ihk olmalidir. Kabi disariya alirken dikkatli olunuz, sicak
olabilir.




o
Saafln Saati 12 saat veya 24 saat diizeninde segebilirsiniz.

Asagidaki drnekte, size 24 saatlik diizende 14:35 icin saatin nasil ayarlanacagini gésterecegim.

qu rlq nmasi Firininizin tim ambalajlarini gikardiginizdan emin olunuz.

fo Firninizi bu kitapgikta daha énce agiklandigr gibi dizgin bir sekilde
© kurdugunuzdan emin olunuz.
ﬂ Hizli Baglatma
Q DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine basiniz.
sil
Firminiz ilk kez prize takildiginda veya SAAT (CLOCK) diigmesine bir kez basiniz. Mikrodalga lzgara
bir elektrik kesilmesi sonrasinda tekrar L J
enerji geldiginde, géstergede bir “0” (Eger farkli bir secenek kullanmak isterseniz, SAAT digmesine bir kez
simgesi gdrinir; saati sifirlamaniz daha basiniz. Eger saatin ayarlanmasi sonrasinda farkli bir secenege Kombo Saat
gerekecektir. degistirmek isterseniz, fisi tekrar gikartmak ve takmak zorundasiniz.) L ‘ J
Eger saatte (ya da géstergede) herhangi
tuhaf simgeler gériiniyorsa, fisi elektrik
prizinden ¢ikartiniz, tekrar takiniz ve Gostergede “14:” gorininceye dek KADRAN'1 (DIAL) ceviriniz. :
saati sifirlayiniz. _+
Saati onaylamak iizere SAAT (CLOCK) (ya da BASLA (START)
dﬁgmesine bGSInIZ.

Gostergede “14:35” gérininceye dek KADRAN'1 (DIAL) ceviriniz.

Ba Hizli Baglatma
s -

SAAT (CLOCK) (ya da BASLA (START) digmesine basiniz.
Saat bdylece saymaya baslar. —S-l




Ofo
&)

Firininiz, firnin kazara calistrilmasini
dnleyen bir givenlik &zelligine sahiptir.
Cocuk kilidi bir kez ayarlandiginda, bir
daha higbir fonksiyonu kullanamazsiniz
ve higbir pisirme gergeklestirilemez.
Bununla birlikte, cocugunuz firinin
kapagini yine de agabilir.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine basiniz.

Cocuk
Kilidi

Hizh Baglatma

@

uyr

Gostergede gdrininceye ve BiP sesi isifilinceye dek DUR/SIL
(STOP/CLEAR) diigmesine basiniz ve basili tutunuz.
COCUK KILIDI béylece ayarlanmis olur.

Géstergede goriinen saat gdzden kaybolur fakat birkac saniye sonra
tekrar gdstergede gérinmeye baslar.

Eger herhangi bir digmeye basilirsa, géstergede tekrar “L” g&rinir.

GOCUK KiLiDi"ni (CHILD LOCK) iptal etmek iin, “L” gdzden
kayboluncaya dek DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine basiniz ve basili
tutunuz. .

Serbest birakildiginda BIP sesini isitirsiniz.




Mikro Enerii ile

Asagidaki 8rnekte, size 5 dakika ve 30 saniye icinde %80 giicle bazi yiyeceklerin nasil pisirilecegdini gdsterecegim.

Pisirme
Firninizi bu kitapgikta daha énce agiklandigr gibi dizgin bir sekilde
kurdugunuzdan emin olunuz. Hizli Baglatma
DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz. -
DUR
Firininiz bes cesit mikrodalga Enerji %80 giic segmek icin Mikrodalga digmesine iki kez basiniz. Mikrodalga lzgara
ayarina sahiptir. L ’ J
Kombo Saat
ENERJi % Giic Cikisi
e’ %100 850 W
Gostergede “5:30” gériininceye dek KADRAN'1 (DIAL) eviriniz. g8
ORTA 4
YUKSEK % 80 680 W
ORTA % 60 510 W
perosT (88)
%COM % 40 340W BASLA (START) digmesine basiniz. Hizl Baglatma
s
DUSUK % 20 170 W sil




Mikrodalga firininiz, size azami esneklik ve pisirme denetimi verecek sekilde 5 enerji dizeyi ile
donatilmistir. Asagidaki tabloda, yiyecek &rnekleri ve bunlar icin bu mikrodalga firininin kullanilmas:

agisindan tavsiye edilen pisirme giicii dizeyleri gdsterilmektedir.

YUKSEK
MAKS

Su Kaynatma

Kahverengi dana kiyma

Kimes hquon|qr|, balik, sebzelerin
pisirilmesi

Nazik kesimli et pisirilmesi

% 100

850 W

Mikro Enerji
Dizeyi

Oio
U9

ORTA YUKSEK

Tuom tekrar isitmalar

* Et biftek ve tavuk tiri

Mantar ve kabuklu deniz mahsullerinin

pisirilmesi
Peynir ve yumurta iceren yiyeceklerin
pisirilmesi

% 80

680 W

ORTA

*ox % %

Pasta ve ¢oreklerin pisirilmesi
Yumurta hazirlanmasi
Kremalarin hazirflanmasi
Pilav, corba hazirlanmasi

% 60

510 W

DEFROST (86

(BUZ COZME)
ORTA DUSUK

Tum donmus Uriin ¢cdzilmeleri
Tereyagi ve cikolata eritilmesi
Daha az nazik kesimli et pisirilmesi

% 40

340 W

DUSUK

Tereyagi ve peynir yumusahlmasi
Dondurma yumusatilmasi
Mayali hamur kabartimasi

% 20

170 W




iki Asamali
Pisirme

iki asamal pisirim siirecinde firin kapagi
acllarak yemek kontrol edilebilir.

Firin kapagini kapattiktan sonra BASLAT
digmesine tekrar basarak pisirme islemine
devam edebilirsiniz.

Birinci agsama sonunda bir bip sesi
duyulacak ve ikinci agsamaya gegilecektir.

Programi sifirlamak isterseniz
DUR/SIL dugmesine iki kez
basabilirsiniz.

Bu yéntem ile yemeginizin Ustinl
kizartabilir ve gevrek hale getirebilirsiniz.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

Takip eden Srnekte size bazi yemeklerin iki asamada nasil pigirilecegini gésterecedim. llk asamada
YUKSEK 11 dakika pigirimden sonra 340'ta 35 dakika pigecektir.

Hizli Baglatma
BASLA

Sil

Asama icin gl¢ ve pisirme suresini ayarlayin.
(Bu adimi YUKSEK segildiginde atlayabilirsiniz).
Mikrodalga diigmesine bir kez basarak YUKSEK segenegini segin.

KADRAN’I ekranda “11:00” gériinene kadar gevirin.

Mikrodalga

Kombo

Time / Weight

lzgara 7 +
(S
Saat

Asama icin gii¢ ve pisirme siresini ayarlayin.
MICRO dugmesine dort kez basarak 340’1 segin.

KADRAN’1 ekranda “35:00” gériinene kadar gevirin.

Mikrodalga

Kombo

Time / Weight

lzgara —_ ‘/_\ +
|
Saat

BASLA basin.

Hizl Baglatma

BASLA

Sil

10



Hizli

Baslatma

Asagidaki drnekte, size yiksek giicte 2 dakikalik bir pisirmenin nasil ayarlanacagini gésterecegim.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz. Hizh Baglatma
BASLA

Sil

HIZLI BASLATMA 6zelligi, BASLA YUKSEK (HIGH) giic diizeyinde 2 dakikayr secmek icin BASLA (START) Hizh Baglatma
(START) digmesine bir dokunma ile digmesine dért kez basiniz. Firininiz, dérdiinci kez basmay
YUKSEK giigte pisirmek Gzere 30 saniye tamamlamadan énce ¢alismaya baslar.

araliklar igin ayar yapmaniza olanak Sl
verir.
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Izgara
Pisirmesi

Asagidaki 8rnekte, size bazi yiyeceklerin 12 dakika ve 30 saniye icinde pisirilmesi icin 1zgaranin nasi

kullanilacagini gdsterecegim.

fo
o

&)

Bu secenek pisirdiginiz yemeklerin
lizerinin cabukca kizarmasini ve
gevreklesmesini saglar.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) tusuna basiniz.

Hizlh Baglatma

BASLA

Sil
DUR
Izgara (Grill) digmesine basiniz. Mikrodalga lzgara
Kombo Saat
Gostergede “12:30” gdrininceye dek KADRAN'1 (DIAL) ceviriniz. o
—

BASLA (START) diigmesine basiniz.

Hizh Baglatma

BASLA
Sil

12



Asagdidaki érnekte, firininizi kombine modu Co-3’te 25 dakika pisirme sdiresi igin nasil ayarlayacaginizi gésterecegim.

Firininizin kombine pisirme 6zelligi
bulunmaktadir ve bu ¢zellik size isitic
firin ve mikro dalga ile ayni anda veya
birbirini takip eden sureglerde yemek
pisirme olanagdini sunmaktadir.

Bunun anlami, yemek pisirmek icin
daha az sureye ihtiyag duyacaksiniz.

Ust isiticilar yemeginizin st yiizeyini
kizartirken, mikro dalga yemegin icini
pisirecektir. Buna ilave olarak, firinda

6n 1sitma islemine gerek olmayacaktir.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) tusuna basiniz.

Kombine
Pisirme

Hizl Baglatma

BASLA

Sil

Mikrodalga lzgara
Kombo diugmesine iic kez bastiginizda gériintiileme ekraninda L J
“Co-3” belirecektir.
Kombo ’ Saat
Time / Weight
KADRAN’1-ekranda “25:00” gériinene kadar cevirin. Ny

BASLA basin.

Firindan yemegi ¢ikarirken yemek kabi ¢ok sicak olacagindan
dikkatli olun!

Hizli Baglatma

BASLA
Sil

Kombine Pigsirme Modu

KATEGORI MIKRO GUCU (%) ISITICI GUCU (%)
Co-1 20 80
Co-2 40 60
Co-3 60 40

13



Otomatik

Pisirme 2

Otomatik Pigirme 1, size en sevdiginiz

yemekleri, yemek tipini ve yemegin

agirhigini belirttiginizde kolaylikla

pisirmenize yardimci olur.

Takip eden 6rnekte size 0,6 kg Taze sebze nasil pisirilecegini gsterecegim.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) tusuna basiniz.

Hizl Baglatma
BASLA

Sil

OTOMATIK PISIRME 2 diigmesine iki kez basarak taze sebze

Otomatik Otomatik
U . Pigirme 1 Pigirme 2

secgenegini secin.
Goruntl ekraninda “Ac-2” goruntilenecektir.

Otomatik

Cozme Hizli Cozme
KADRAN’r-ekranda “0:6” gértinene kadar gevirin.

28 Hizli Baglatma

BASLA.. basin.

BASLA

]

. Basin
Kategori OTOMATIK PiSIRME 2
Kumpir o kez
Taze sebze @ kez
Donmus sebze &Y kez
Piring CD ez
Balik O ez
Dana Rosto D kez
Kuzu Rosto L7 I
Tavuk But @ kez

14



GIDA KATEGORISI | GIDANIN ISISI | ALETLER | AGIRLIK LiMiTi TALIMATLAR
Kumpir Oda Cam tepsi 0.2 kg ~ 1.0 kg 170 - 200 gram agirhginda, orta buyuklukte patatesleri secgin
Uzerinde Patatesleri yikayin ve kurutun. Catal birkag kez patatesin degisik
yerlerine batirin. Patatesleri cam tepsi lizerine yerlestirin.
Agirlik kismini ayarlayip baslat digmesine basin.
Pistikten sonra firindan cikarin. Uzerine aliiminyum folyo érterek
5 dakika bekletin.
Taze sebze Oda Mikro dalga 0.2 kg ~ 0.8 kg Sebzeleri mikro dalga kasesinin igine yerlestirin. Su ilave edin.
kasesinde Ustiin értiin. Pisirdikten sonra karistirin ve 2 dakika bekletin.
Su oélglsunl sebze miktarina gére ayarlayin.
**0,2kg - 0,4kg : 2 Corba kasigi
**0,5kg - 0,8kg : 4 Corba kasigi
Donmus sebze Donmus Mikro dalga 0.2 kg ~ 0.8 kg Sebzeleri mikro dalga kasesinin igine yerlestirin. Su ilave edin.
kasesinde Ustiin értiin. Pisirdikten sonra karistirin ve 2 dakika bekletin.
Su oél¢lsunl sebze miktarina gére ayarlayin.
**0,2kg - 0,4kg : 2 Corba kasigi
**0,5kg - 0,8kg : 4 Corba kasigi
Piring Oda Mikro dalga 0.1 kg ~ 0.3 kg Pirinci yikayin. Suyunu sizin.
kasesinde Pirinci ve kaynar suyu derin ve genis bir kaseye koyun.

Agirlik

100g

200g

300g

Kapak

Kaynar su | 200ml

400ml

600ml

Evet/Havalandirma Kosesi

**Piring — Pisirdikten sonra 5 dakika veya suyunu ¢ekene kadar

agzi kapal bekletin.

15




GIDA KATEGORISI

GIDANIN ISISI

ALETLER

AGIRLIK LimITi

TALIMATLAR

Balik

Buzdolabindan
cikmig

Mikro dalga
icin
emniyetli kap

0.2 kg ~ 0.6 kg

Pargalanmamis balik, biftek

- Yagl balik: somon, uskumru

- Beyaz etli balik: mezgit, morina

Bir guivenli ve genis mikro dalga pisirme kabi icerisine Ust Uste
gelmeyecek sekilde yerlestirin.

Pisirme kabinin {izerini plastik film ile kapayin ve birkag ufak delik
acin. Pisirme kabini cam doner tabla Uzerine yerlestirin.

Agirlik kismini ayarlayip baslat digmesine basin. Pistikten sonra
firndan ¢ikarin. Servis yapmadan énce 3 dakika bekletin.

Dana Rosto

Buzdolabindan
cikmis

Alt raf

0.5kg ~1.5kg

Biftek Gizerine erimis margarin veya tereyagini pasta firgasi ile surdn.
Metal tepsi (izerinde alt rafa yerlestirin. Firindan bip sesi geldiginde
eti gevirin ve baglat digmesine tekrar basarak pisirmeye devam edin.
Pisirdikten sonra aliminyum folyo ile 6rterek 10 dakika bekletin.

Kuzu Rosto

Buzdolabindan
cikmig

Alt raf

0.5kg ~ 1.5 kg

Biftek Uizerine erimis margarin veya tereyagini pasta firgasi ile strin.
Metal tepsi Gzerinde alt rafa yerlestirin. Firindan bip sesi geldiginde
eti gevirin ve baslat digmesine tekrar basarak pisirmeye devam edin.
Pisirdikten sonra altiminyum folyo ile érterek 10 dakika bekletin.

Tavuk But

Buzdolabindan
cikmis

Ust raf

0.2 kg ~ 0.8 kg

Derisini yikayin ve kurutun. Tavuk budu Gzerine erimis margarin
veya tereyagini pasta firgasi ile strtin.

Metal tepsi Gzerinde yukarda bulunan raf tizerine yerlestirin.
Firindan bip sesi geldiginde, firindaki besini gevirin ve tekrar baslat
digmesine basarak devam edin.

Pisirdikten sonra Gizerine aliminyum folyo 6rterek 2 ila 5 dakika
bekletin.
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Yiyeceklerin sicaklik ve yogunluklari farkliliklar g&sterir, pisirmenin baslatilmasi éncesinde yiyecegin gézden
gecirilmesini neriyorum. Etin ve tavugun biyik eklemlerine dzellikle dikkat ediniz, bazi yiyecekler pisirme
dncesinde tamamen ¢éziilmemis olabilir. EKMEK (BREAD) programi, francala ve kiigitk somunlar gibi kiigiik
pargalarin ¢dzilmesi icin uygundur. Bunlar, ¢6zilmenin merkeze kadar isleyebilmesi igin belirli bir siire
gesmesini gerektirir. Asagidaki drnekte, 1.4 kg bir donmus tavugun nasil gézilecegini size gdsterecegim.

Firminiz dért gesit mikrodc|gq buz ¢dzme
ayarina sahiptir:- ET, TAVUK, BALIK
ve EKMEK; her bir defrost kategorisi icin
farkl giic ayarlar meveuttur.
OTOMATIK BUZ COZME (AUTO
DEFROST) diigmesine tekrarli bir sekilde
basilmasi ile farkl bir ayar secilir.

Kategori

ET

TAVUK

BALIK

EKMEK

BUZ COZME (DEFROST)

digmesine basiniz.

l(ez

kez

kez

l(ez

Otomatik
Cozme

DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine basiniz. HIE AT
Buzunu ¢dzeceginiz yiyecegi tartiniz. Herhangi bir metalik parga veya Hasia
ambalaj malzemelerinin gikartildigindan emin olunuz; daha sonrq, sil
yiyecegi firminizin icerisine yerlestiriniz ve firin kapagini kapatiniz. DUR
g_tqmati!l( g_tqmatig
1$irm 1$irm
TAVUK (POULTRY) ¢ézme programini secmek icin Otomatik ﬁ
Cozme digmesine iki kez basiniz.
Otomatik
Cozme Hizli Cozme
Buzunu ¢ézeceginiz donmus yiyecegin agirhgini giriniz. _ 26 a
Gostergede “1.4” gdrininceye dek KADRAN'1 (DIAL) ceviriniz.
BASLA (START) digmesine basiniz. Hizli Baglatma

BASLA
Sil

Buz ¢ézme (defrost) esnasinda “BIP” sesi isitilir, tam bu noktada firn kapagini aciniz, yiyecegi ters yiiz
ediniz ve diizgiin ¢dzilmesini saglamak igin birbirinden ayiriniz. Cézilmis olan kisimlar aliniz ya da
yavas ¢dziilmelerine yardimer olmak tzere bunlari perdeleyiniz. Gozden gegirdikten sonra, firin
kapagini kapatiniz ve ¢dziilmeyi yeniden baslatmak igin BASLA (START) diigmesine basiniz.

Kapagr acilmadikea, (bip sesi isitildiginde bile) firrniniz buz ¢6zme isini durdurmaz.
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OTOMATIK AGIRLIK BUZ COZME REHBERI

* Buzu ¢dziilecek olan yiyecek, mlkroda|ga agisindan giivenli uygun bir kap igerisinde olmali ve dénerli cam tabla izerine Usti Srtilmeden yerlestirilmelidir.

* Eger gerekiyorsa, et ya da tavugun kiicik kisimlarini diiz aliminyum folyo parcaciklari ile perdeleyiniz. Béyle yapilmasi, ¢6zilme esnasinda ince saha-
larin isinmasini 8nler. Folyonun firin duvarlarina temas etmediginden emin olunuz.

*

*

Kiyilmis et veya pirzola gibi maddeleri mimkiin oldugu kadar hizli bir sekilde birbirinden ayiriniz.
BIP sesi isitildiginde, bu noktada, yiyecegi mikrodalga firindan cikartiniz ve yiyecegi ters ceviriniz ve mikrodalga firna tekrar yerlestiriniz. Devam

etmek icin Baslat basiniz. Programin sonundq yiyecegi mlkrodq|gc firndan cikartiniz, folyo ile 8rtiniiz ve timiiyle ¢ézilinceye dek beklemeye birakiniz.
Tumiyle cézilmesi icin, drnegin efin eklemleri ve biitiin tavuk, pisirme éncesinde en az 1 saat BEKLETILMELIDIR.

Kategori Agirlik Limiti Kullanilan Gereg Yiyecek
Et 0,1 ~ 4,0 kg Mikrodalga igin | Et
Tavuk uygun kaplar Dana kiyma, Biftek Fileto, Giveg icin Kusbasi, Bonfile, Giveclik —hafif ateste - et, But, Dana
Balik (Diz tabak) burger, Kuzu pirzola, Rulo Rosto, Sosis, Pirzola (2cm)
Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yiiz ediniz.
Buzu ¢dziildikten sonra, 5-15 dakika beklemeye birakiniz.
Tavuk
Biitin tavuk, Butlar, Gagis, Hindi gégsii (2,0 kg'in altinda)
Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yiiz ediniz.
Buzu ¢dziildikten sonra, 20-30 dakika beklemeye birakiniz.
Balk
Kontrfile, Izgaralik, Tém balik, Deniz Grinleri
Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yiiz ediniz.
Buzu ¢dziildikten sonra, 10-20 dakika beklemeye birakiniz.
Ekmek 0.,1~0,5kg Kéagit havlu ya da | Dilimlenmis ekmek, Corekler, Baget, vs.

diiz tabak

Dilimleri birbirinden ayiriniz ve kagit havlu arasina ya da diiz tabaga yerlestiriniz.
Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yiiz ediniz.
Buzu ¢dziildikten sonra, 1-2 dakika beklemeye birakiniz.
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Bu fonksiyonu sadece 0,5 kg kadar Kiymayi cok hizli bir sekilde ¢zmek icin kullaniniz. H’ZI’

Bu, ¢dziilmenin merkeze kadar isleyebilmesi icin belirli bir sire gegmesini gerektirir. Asagidaki oo
Cozme

drnekte, 0.5 kg'lik donmus bir kiymanin nasil ¢ézilecegi size gésterilecektir.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) digmesine basiniz.
Buzunu ¢ozeceginiz yiyecegi tartiniz. Herhongi bir metalik par¢a IR

olmadigindan veya ambalaj malzemelerinin gikarldigindan emin BASLA

olunuz; daha sonra, yiyecegi firninizin igerisine yerlestiriniz ve firin
sil

kapaglnl kdpdeI"IIZ.

Firniniz, bir mikrodalga hizli buz ¢6zme 85;?:‘::3# ‘Ba'g?:?,?:"z‘
ayarina (ET — MEAT) sahiptir. HIZLI DEFROST (QUICK DEFRSAOT) digmesine basiniz. )
Otomatik
Cozme Hizh Cozme

Buz cézme (defrost) esnasinda “BIP” sesi isitilir, tam bu noktada firn kapagini aciniz, yiyecegi ters yiiz
ediniz ve diizgiin ¢ézilmesini saglamak icin birbirinden ayiriniz. Cézillmis olan kisimlar aliniz ya da
yavas ¢dzilmelerine yardimer olmak iizere bunlari perdeleyiniz. Gézden gegirdikten sonra, firin kapagini
kapatiniz ve ¢éziilmeyi yeniden baslatmak igin BASLAT (START) diigmesine basiniz.

Kapagr acilmadiksa, (bip sesi isitildiginde bile) firminiz buz ¢ézme islemini durdurmaz.
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HizLl BUZ COZME REHBERI

Kiymayt hizli bir sekilde ¢ézmek igin bu fonksiyonu kullaniniz.

Eti ambalajindan timiyle cikartiniz. Kiymayr mikrodalga igin givenli bir tabak igerisine yerlestiriniz. BIP sesi isitildiginde, bu noktada, kiymayr mikrodalga
firndan ¢ikartiniz ve yiyecegi ters ceviriniz ve mikrodalga firina tekrar yerlestiriniz. Devam etmek icin Baslat'a basiniz. Programin sonunda, kiymay:
mikrodalga firindan gikartiniz, folyo ile 6rtiniiz ve timiyle ¢ézilinceye dek 5-15 dakika kadar beklemeye birakiniz.

Kategori Agirhk | Kullanilan Gereg Talimatlar
Kiyma 0,5 kg Mikrodalga igin  |Kiyma
uygun kaplar  [Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yiiz ediniz.
(Duz tabak)

Buzu ¢dziildikten sonra, 5-15 dakika beklemeye birakiniz.
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Asagidaki 8rnekte, 0,5 kg Firinda Fasiilye nasil pisirilecegini size gdsterecegim.

Avrupa Meniisy, yiyecek tiring secerek
ve KADRAN': (DIAL) kullanarak
agirhgini girip, en sevdiginiz yiyeceklerin
cogunu kolaylikla pisirmenize olanak
verir.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

Otomatik
Pisirme 1

Hizlh Baglatma
BASLA

Sil

Gostergede “Sc-3” gdriininceye dek, OTOMATIK PiSIRME 1
(Eurupean Menu) basiniz.

Otomatik Otomatik
Pigirme 1 Pigirme 2
Otomatik

Cozme Hizh Cozme

( )

Géstergede “0,5 kg” gdrininceye dek KADRAN'1 (DIAL) ceviriniz.

P
3

BASLA (START) digmesine basiniz.

Hizl Baglatma

BASLA
Sil

Basin
Gésterge  OTOMATIK PiSIRME 1
Yulaf unu @D ez
Makarna &P ez
Firnda Fasilye @&  kez
Hotdog CD ez
Gliveg D kez
Yumurta ez
Izgara Tavuk (7 I
Sosis L 8 Jt
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= 7 = iyiti | KULANILAN | YIYECEGIN i
YIYECEK KATEGORISI | AGIRLIK LIMITI GERECLER SICAKUG TALMATLAR
1. Yulaf unu 1- 4 kisilik | Mikrodalga Oda Yulaf ezmesini ve siti mikrodalga agisindan giivenli derin bir kap icerisine koyunuz.
acisindan | sicakhginda |Kapagi acik halde pisiriniz. Firindan bip sesi geldiginde, yulaf ezmesini iyice karistiriniz ve
givenli kap de\l/(al:n i’m;lek it;;iT(lBasht'a basiniz. Pisirme sonrasinda, iyice karishriniz ve servis dncesinde 1
akika kadar bekletiniz.
1 kisilik 2 kisilik 3 Kisilik 2 kisilik
;zlranaekseif Yulaf 11/3 fincan  |2/3 fincan |1 fincan 11/3 fincan
yaklasik 40 gr. (1 paket) (2 paket) (3 paket) (4 paket)
- 3/4 fincan |1 1/2 fincan |2 1/2 fincan |3 fincan
Soguk S0t |jgoml)  |(360m)  |(540ml)  |(720ml)
2. Makarna 0,1 kg - 0,3 kg | Mikrodalga Oda Makarnayr ve kaynar suyu, 1/4 -1 cay kasigi tuz ile birlikte derin ve biyikge bir kaba
agisindan | sicakhiginda | koyunuz.
guvenli kap Agirlk 100g | 200g | 300g | Kapak
Kaynar su 400ml | 700 ml | 1000 ml Hayir
Kapagi agik halde pisiriniz. Firindan bip sesi geldiginde, makarnayr iyice karistiriniz ve
devam etmek icin Baslat'a basiniz. Pisirme sonrasinda, iyice karistiriniz ve servis éncesinde 1
dakika kadar bekletiniz. Makarnayr soguk su ile durulayiniz.
3. Firinda Fastilye| 0,2 kg - 0,8 kg | Mikrodalga Oda Fasulyeyi mikrodalga agisindan giivenli tabak icerisine bosaltiniz. Ustiini kapatiniz.
agisindan | sicakhiginda | Tabagi cam tepsi Gzerine yerlestiriniz.
guvenli tabak Tekrar 1sithktan sonra, karishiriniz ve sonra kapak kapali halde 1-2 dakika kadar bekletiniz.
4. Hotdog 0,2kg- 0,6 kg | Mikrodalga Oda Konserve kabinin icindekileri salamurasi dahil mikrodalga acisindan giivenli bir kap icerisine
agisindan | sicakhiginda |yerlestiriniz.
guvenli kap Usti agik halde 1sitiniz. Isittiktan sonra iyice karishriniz. Stizip, servis yapiniz.
5. Giiveg 0,2kg - 0,6 kg Mikrod§|gq Oda :chnﬂik eti mikrodalga agisindan giivenli bir kap icerisine yerlestiriniz. Kapagi gevsek bicimde
astsnein - cakliginda apafiniz. . . -
givenli kap Isitma sonrasinda iyice karishriniz ve 3 dakika kadar bekleyiniz.
1- 4 yumurta Mikrodc|gd Buzdolabinda |istenen miktarda yumurta ve st genis bir kap icerisine koyunuz‘ Hafifce girpiniz.
acisindan Kapag gevsek bicimde kapatiniz. Pisirme sonrasinda, firndan disarya aliniz.
guvenli kap lyice karishriniz ve kapak sikica kapali halde 1-2 dakika kadar bekletiniz.
6. Yumurta Miktara gére siit ilave ediniz.
1 yumurta: 1 Yemek kasigi sit
2 yumurta: 2 Yemek kasigr sit
3 yumurta: 3 Yemek kasigr siit
4 yumurta: 4 Yemek kasigi sit
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7 Izgara Tavuk | 0,2kg-0,6 kg | Yiksek raf |Buzdolabinda |Yikayiniz ve kurutunuz. Yiksek raf izerine yerlestiriniz.

Firindan bip sesi geldiginde, yiyecegi alt ist ediniz ve devam etmek igin Baslat'a basiniz.
Pisirme sonrasinda, firndan disariya aliniz. Servis yapiniz.

8. Sosis 0,1kg - 0,5kg | Yiksek raf |Buzdolabinda [Paketten ¢ikartiniz. Yiksek raf Gzerine yerlestiriniz.

Firindan bip sesi geldiginde, yiyecegi alt Ust ediniz ve devam etmek igin Baslat'a basiniz.
Pisirme sonrasinda, firndan disariya aliniz. Servis yapiniz.
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Mikrodalgada basarili bir isitma ve tekrar i1sitma icin, birkag ana bilginin izlenmesi énemlidlir. Yeniden 1sit-
ma icin gerekli zamani belirlemek iizere yiyecegin miktarini élciiniiz. En iyi sonuc icin yiyecegi dairesel bir
bicimde yerlestiriniz. Oda sicakliginda tutulan yiyecekler, buzdolabindan yeni ¢cikmis olanlardan daha hiz-
I 1sinir. Konserve gidalar, kabindan alinmali ve bir mikrodalga kabi icerisine yerlestirilmelidir. Mikrodalga
agisindan uygun bir kapak ya da havalandirmali bir plastik értii ile értiliirse gida daha diizgiin olarak 1si-
tilir. Buhar yaniklarini énlemek igin kapagini dikkatli bir sekilde kaldiriniz. Pismis yiyeceklerin yeniden isitil-

Isitma ve Tekrar lsitma
Rehberi

masi konusunda rehber bilgi olarak asagidaki tabloyu kullaniniz.

Pisirme siresi = b Pisirme sresi = £
Madde |(YUKSEK k ol Ozel Talimatlar Madde (YOKSEK konumda) Ozel Talimatlar
. P . " - - Mikrodalga icin uygun bir giiveg tabagi igerisinde
g Diliml ti mikrodal bir tab lestiri- \ikrodalga i6in uyg guveg gl 16!
D%gé‘?‘lf‘m?oe; 11/2~21/2 ni|Z|'m enmis €l mikroddlga tein Lygun Bir fabaga yeriesir Ezilmis (pUre) patates | 6~7 dakika PISIRINIZ.
kal : I|n|:f P M dakika Plastik bir 6rti ile kapatiniz ve havalanmasini saglayiniz. 350g (540W'ta) Pisirme esnasinda strenin ortasinda bir kez
ahnlkta) * Not: Et suyu veya soslar efin sulu kalmasina yardimer olur. karistiriniz.
Tavuk pargalarini mikrodalga igin uygun bir Mikrodalga icin uygun bir give tabag icerisinde
Tavuk pargalari . M L Firinlanmis fasulye . PISIRINIZ.
o 2~3 dakika  |tabaga yerlestiriniz. F 2~31/2 dakika | . da sireni da bir k
1 gégus T172ed Plastik bir 6016 le kapat haval 1 fincan Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez
1 but ve kalca 1/2~21/2 avsll ir érti ile kapatiniz ve havalanmasini karishriniz.
saglayiniz.
Ravioli ya da soslu Mikrodalga icin uygun bir giives tabag igerisinde
f Baligi mikrodalga igin uygun bir tabaga yerlestiriniz. makarna 3~41/2 dakika | PISIRINIZ.
Balik fleto 1~21/2 2 L s - . ) e I .
- - incan ~ akika | Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez
(170-230g) dakika r|ashk bir &rti ile kapatniz ve havalanmasini sag- | 1 f 8~111/2dakika | P d tasinda bir ke
ayiniz. 4 fincan karistiriniz.
Lazanya A1/2~7 Lazanyayr mikrodalga icin uygun bir tabaga yerlestiriniz. | Pilav . Mikrodalga icin uygun bir gives fabag icerisinde
1 kisilik (300g) dakika Plastik bir &rtij ile kapatiniz ve havalanmasini saglayiniz. | 1 fincan 11/2~2 dokika | PISIRINIZ.
5 9 P glayiniz. 4 fincan 4~6 dakika Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez

Mikrodalga igin uygun bir giiveg tabag

karishriniz.

Giveg 11/2~3 dakika |icerisinde PISIRINIZ. Rulo sandvic veya . o
1 fincan . - - . . . Kagit havluya sariniz ve cam tepsi zerine
. 5~71/2 dakika |Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez corek 20~35 saniye L
4 fincan Karishrime 1 rolo yerlestiriniz.
Mikrodalga igin uygun bir giiveg tabag igerisinde
Sebzel ) ikrodadlga icin uyg glveg tabagr i
Giveg kremasi veya Mikrodalga icin uygun bir gives tabag 1eﬁ::;r 11/2~3 dakika | PISIRINIZ.
peyniri 11/2~3 dakika |icerisinde PISIRINIZ. 4 fincan 4~6 dakika Pisirme esnasinda siirenin ortasinda bir kez
1 fincan 4~61/2 dakika |Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez kanstininiz.
4 fincan karistiriniz. Corba ok Mikrodalga icin uygun bir gives tabagi ierisinde
L 2~3 dakika PISIRINIZ.
1 kisilik (226.80 g) Pisirme esnasinda sirenin ortasinda bir kez karishriniz.
K|y|mo|| Vj (?lomcrjs Mikrodalga icin uygun bir gives tabag Tabakh yiyecek)
EOSE skq.ndVIC, )’ctf a 13 dokik icerisinde PISIRINIZ. (1 kisilik servis) 12172 ~ 14172 i . . .
arbexy dana et 3 AaKA 1Bt kez kanistiriniz. Coregi, asagidaki tabloda B 125, dakika Mikrodalga icin uygun bir yemek tabag icerisinde
;orek5|z 1 sondwg be|irﬁ|di§i §eki|de sz Ezilmis (pire) patates (540W'ta) PISIRINIZ.
(1/2 fincan et dolu) ' 50g

Havug, pismis 150 g
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Taze Sebze
Rehberi

Pisirme sires

Sehze Mikdar | (YUKSEK Talimetlor ekieime Sebze Miktor | (YUKSEK Talimetlor bekieime
L ) Imnumda) uresi
Enginar 2 orta 4.g |Dograymiz.2cay kasign su ve 2 cay Dis yapraklarini soyunuz. 1,5 litre
her biri N kasigi meyve suyu ilave ediniz. 2~3 dakika Misir, Taze 2 kogan 4~8 |pisirme kabr igerisine 2 yemek kasigi | 2~3 dakika
(her biri 230g) 4 orta 10~13 I - L
Ustini kapatiniz. su ekleyiniz. Ustini kapatiniz.
Kuskonmaz, 1 fincan su ekleyiniz. . 1,5 litre giivec kabina mantarlari
Taze, Kok 450¢ 2~6 Ustinis kapatiniz. 2~3 dakika 'I\D/\iﬁnm'gr;r:l?zel 230g 2 ~3 |yerlestiriniz. Pisirme esnasinda 2~3 dakika
5 strenin ortasinda bir kez karistiriniz.
1,5 litre giiveg kabr igerisine 1/2
Taze Fasulye 450 g 7 ~12 |fincan su ekleyiniz. Pisirme esnasinda | 2~3 dakika 15 litre givec kab icerisine 1/2
sirenin ortasinda bir kez karistiriniz. Yoban havuey, 450 g 3~7 |fincan sugek|e$liniz PI’?;:ImSIEr:eesnasmdq 2~3 dakika
1,5 litre giiveg kab igerisine 1/2 Taze, Dilimlenmis strenin ortasinda bir kez karistiriniz.
fincan su ekleyiniz. Pisirme .
Girpma, Taze 4509 | 12~17 esinasmdc_z sirenin ortasinda yeniden 2~3 doika Bezelve. Yesil 1,5 litre giiveg kab icerisine 1/2
dizenleyiniz. Taze e, Yest 4 fincan 6 ~9 |fincan su ekleyiniz. Pisirme esnasinda | 2~3 dakika
strenin ortasinda bir kez karistiriniz.
Kuskonmaz, Taze, 300 5.7 Brokoliyi pisirme kabi igerisine 23 dakik
Kok 9 yerlestiriniz. 1/2 fincan su ekleyiniz. akika Tath Patat Bir catal ile patatesleri birkag yerinden deliniz|
Bci ) raes 2ortaboy| 4~8 | 2kagthaviu izerine yerlesiriniz. .
- - — Utin Pisirme b 8- 12 |pis da siren d . | 2~3 dakika
1,5 litre giivec kabi icerisine 1/2 (her biri 170g~230 g) 4 orta boy ~ isirme esnasinda sirenin orfasinda ters yiiz
Lahana, Taze, fincan su ekleyiniz. Pisirme . ediniz.
Kyl 450 g 5~8 da sireni da bir k 2~3 dakika
tylimis esnasinda sirenin ortasinda bir kez Beyaz Patates 2 adet Bir ¢atal ile potutes|eri birkag yerinden deliniz|
karistiriniz. eyaz raiates, patates 4 ~6 | 2kagt havlu izerine yerlestiriniz. .
Bitin Pisirme A od - AR . | 2~3 dakika
. adet 7 ~ 10 | Pisirme esnasinda siirenin ortasinda ters yiiz
Havue, Taze 1,5 litre giiveg kab icerisine 1/4 ther biri 170g~230 g} patates ediniz.
Di|im|gelnmi ’ 200 g 3~6 |fincan su ekleyiniz. Pisirme esnasinda | 2~3 dakika
¥ sirenin ortasinda bir kez karistiriniz. Ispanak, Taze, 450 5.8 2 litre giiveg kabi igerisine 1/2 fincan 23 dakik
Yaprak 9 su ekleyiniz. 3 dakika
1,5 litre giiveg kabi icerisine 1/2
. . . Sakiz kabagr, fincan su ekleyiniz. Pisirme .
Dograymniz. 1,5 lire gives k.ol.)l Taze, Dilimlenmis 4509 5~8 esnasinda sirenin ortasinda bir kez 2~3 dokika
Karnabahar, 450 7 .10 |iserisine 1/4 fincan su ekleyiniz. 23 dakik k
Taze, Bitin 9 Pisirme esnasinda siirenin ortasinda akika Cll’!§f'lrlnIZ. — —
bir kez karistiriniz. ol kb De|||n|z'.' 2 kag'n'havh iizerine
akiz kabag, N yerlestiriniz. Pisirme siresinin " .
Taze, Bitin 45049 6~9 yarisinda sakiz kabagini ters yiiz 2~3 dakika
ediniz ve yeniden dizenleyiniz.
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Izgara Pisirme
Rehberi

Izgara iizerinde 1zgara et yapma talimatlar:

e Fazlalk yaglar etten aliniz. Yagi kesiniz, ancak yagsiz birakmadiginizdan
emin olunuz. (bu, yaglanmayi durdurur.)

e Rafi ayarlayiniz. Firga ile eritilmis tereyag) ya da sivi yag siriniiz.

e Pisirme siresinin ortasinda eti ters yiz ediniz.

Dana burgerler 50g x 2 13-16 Eritilmis tereyag ya da
100g x 2 19-23 sivi yag ile efi_

yumusatiniz. Ince

Biftek parcalar 1zgara rafi

(2.5cm (17) iizerine yerlestirilmelidir.

kalinlikta) Kalin pargalar bir

Az pismis 230gx2 18-20 daldirma tepsisi Uizerine

Orta Pismis 230 gx 2 22-24 yerlestirilebilir.

lyi Pismis 230gx2 26-28 Pisirme siresinin
ortasinda yiyecegi fers
yiz ediniz.

Kuzu pirzola

(2.5¢cm (17) 230g x 2 25-32

kalinlikta)

Izgara balik ve deniz mahsuli igin talimatlar

Baligr ve deniz mahsulini raf iizerine yerlestiriniz. lzgara yapilmadan énce bitin
balik her iki yanindan gaprazlama kesilmelidir. Pisirme ncesinde ve esnasinda
balik ve deniz mahsuliing, eritilmis tereyagi, margarin ya da sivi yag ile yaglayiniz.
Bu, baligin kurumasini énler. Tabloda dnerilen sirelerde 1zgara yapiniz.

Butiin balik ya da balik biftegdi 1zgara siresinin yarisinda dikkatli bir sekilde ters yiiz
edilmelidir. Eger istenirse, ayni zamanda kalin filetolar da 1zgaranin yarisinda
cevrilebilir.

Balik fileto Pisirmenin yarisinda,
1.cm (1/2") kalinhkta 230 g 17-21 eritilmis tereyags ile
1.5em (1/2) kalnhkta) - 930 g 20-24 yaglayiniz ve ters yiz
ediniz.
Balik biftegi
2,5cm (17) 230 g 24-28
kalinlikta
Bijtin balik Her biri Iri ve yagh balik igin
225-350 g 16-20 fazladan siire ekleyiniz.
4009 24-28 Pisirme esnasinda sirenin
ortasinda ters yiiz ediniz.
Deniz Kabuklusu Pisirme esnasinda tzerini
Karides, pismemis 450 g 16-20 iyice yaglayiniz. Pisirme
450 g 16-20 esnasinda stirenin
ortasinda ters yiiz ediniz.
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UYARI
Asiri pisirme, YANGIN ve dolayisiyla
FIRININIZDA HASAR ile sonuclanabileceginden,

pisirme siireleri konusunda liitfen emin olunuz.

Kapak, kumanda panosu, emniyet kilitleri veya firinin herhangi diger bir
parcasini kurcalamaya, izerinde onarim ya da ayarlama yapmaya
kalkismayiniz. Mikrodalga enerjisine maruz kalma durumuna karsi koruma
saglayan herhangi bir kapagin sskilmesini de kapsayan bir servis ya da
onarim faaliyeti gerceklestirilmesi, herkes icin tehlikelidir. Onarimlar, ancak
nitelikli servis teknisyeni tarafindan gerceklestirilmelidir.

Firini bos iken calishrmayiniz. Kullanilmadigi zaman firinin icerisinde bir
bardak su birakmak en iyisidir. Eger firin kazara ¢alishirilirsa bu su tim
mikrodo|go enerjisini gijven|i bir sekilde emecektir.

Firini nem alma amaciyla kullanmayiniz.  Givenlikle ilgili ciddi bir hasara
neden olabilir (6rnegin, mikrodalga firnin 1slak gazeteler, bezler, oyuncaklar
veya tasinabilir elektrikli aygitlar vs. ile birlikte ¢alistirilmas).

Pisirmekte oldugunuz yiyecegin talimatlarinda yer almadig sirece, yiyecegi
kagit havlulara sarmayiniz.

Pisirme icin kagit havlular yerine gazete kagidi kullanmayiniz.

Ahsap kaplar kullanmayiniz. Isinip tutusabilirler. icerlerinde (8rnegin altin ya
da giimis gibi) metalik katkilar olabileceginden, seramik kaplar
kullanmayiniz. Metal bikme menteseleri (kelepceleri) daima cikartiniz.

Firinin icerisindeki metal nesneler ciddi hasara neden olabilecek ark
olusturabilir.

Mikrodalga enerjisinde sizintiya neden olabileceginden, firmin &n kenarlari
ile kapag@ arasinda mutfak havlusu, pecete ya da herhangi diger bir
engelleyici nesne ile birlikte firini calishrmayiniz.

Pisirmede kullanildiginda, kivileim ve/veya yanginlara neden olabilecek
kahsikliklar icerebileceginden, geri déntsimli kagit Grinler kullanmayiniz.

Pisirmenin hemen sonrasinda déner tablay: su icerisine daldirarak
durulamayiniz. Bu, kirlmasina veya hasar gérmesine neden olabilir.

. Daha kiigik miktarda yiyecegin pisirilmesi veya isiilmasi daha kisa bir sire

gerektirir. Eger normal sirelere izin verilirse, bunlar asiri 1sinabilir ve
yanabilirler.

. Firinin, kapagin 8n kismi, takilmayr &nlemek izere yiizeyin kenarindan ya da

yerlestirilmis oldugu yerin kenarindan en azindan 8 cm veya daha fazla
geride olacak sekilde yerlestirilmis oldugundan emin olunuz.

12.

13.

14.
15.

20.

21.

22.

23.

Onemli giivenlik talimatlar:

Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra bagvurmak
Uzere saklayiniz.

Pisirme &ncesinde, patatesleri, elmalari ya da bu gibi meyve veya sebzeleri
deliniz.

Yumurtay kabuklariyla pisirmeyiniz. Yumurtanin icerisinde olusacak basing,
patlamasina neden olabilir.

Firninizda, derin yag kizartmaya tesebbis etmeyiniz.

Pisirme veya ¢dzme dncesinde, yiyecegin etrafindaki plastik ambalaii
cikartiniz. Bazi durumlarda isitma veya pisirme agisindan yiyecegin plastik
bir film ile kaplanmas gerektigini unutmayiniz.

. Eger firn kapagi ya da kapr sizdirmazlar hasar gérmis ise, nitelikli bir

servis teknisyeni tarafindan onarilincaya kadar firin calishrilmamalidir.

. Eger bir duman olustugu goézlenirse, firinin elektrik beslemesini gikartiniz ve

herhangi bir sekilde alevlerden kaginmak iizere firinin kapagini kapali
tutunuz.

. Yiyecekler, atlabilir plastik, kégit ya da tutusabilir diger tir malzemeler

icerisinde isthldigi veya pisirildiginde, gida kabinin bozulmaya baslamasi
olasiligindan dolayi, firini siklikla kontrol ediniz.

. Ancak firni giivenli bir sekilde kullanabilecek ve uygunsuz kullanimlarin

tehlikelerini anlayabilecek sekilde yeterli talimatlar verildiginde, denetleyici
olmaksizin cocuklarin firini kullanmasina izin veriniz.

Swvilar ya da diger gidalar, patlama egilimi gésterebileceginden, sizdirmaz
kaplar icerisinde istilmamalidir.

Eger kapak sizdirmazlarinda ve mikrodalga firinin buna bitisik kisimlarinda
ariza varsa, nitelikli bir servis teknisyeni tarafindan onarilincaya kadar firini
z;c|||§hrmc1y|n|z.

Kullanmadan 8nce arag gerecin mikrodalga firinlar icerisinde kullanmak
izere uygun olup olmadiklarini kontrol ediniz.

Sicak olabileceginden, kalin firin eldivenleri takmadiginiz sirece, firin kapags,
dis kabin, arka kabin, firin boslugu, aksesuarlar ve tabaklara 1zgara modu,
konveksiyon etkili mod ve otomatik pisirme eylemleri esnasinda
dokunmayiniz. Temizlik 8ncesinde, bunlarin sicak olmadiklarindan emin
olunuz.



Onemli giivenlik talimatlar:

Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra basvurmak

Uzere saklayiniz.

24. Ancak mikrodalga firinlar icerisinde kullanima uygun ev gerecleri kullaniniz.

25. Yiyecegi plastik ya da kégit kaplar igerisinde 1sitirken, tutusma olasiligindan

dolayi, gozlerinizi firndan ayirmayiniz.

26. Eger bir duman gézlenmis ise, cihazi digmesinden kapatiniz ve fisini cekiniz,

olasi bir alevi bogmak icin kapagr kapali tutunuz.

27. iceceklerin mikrodalgada isitilmasi gecikmeli bir ani kaynama ile
sonuglanabilir, dolayisiyla kabi tutarken dikkatli olunuz.

28. Yanma durumlariyla karsilasmamak icin, beslenme siseleri ve bebek mamasi
kavanozlarinin icerikleri karistirnlmali, calkalanmali ve tiketilmeden 6nce

sicakligi kontrol edilemelidir.

29. Kabuklu haldeki ve iyi pismis bitin halindeki yumurtalar mikrodalga
icerisinde 1sitma sona erdiginde bile patlayabileceginden, mikrodalga firini

icerisinde 1stilmamalidir.

30. Kapak sizdirmazlari, bosluklar ve bunlarin yakinindaki parcalarin ayrintlari.

31. Finin diizenli olarak temizlenmeli ve yiyecek birikintileri alinmalidir.

32. Firinin temiz tutulmamasi, cihazin 8mriini olumsuz etkileyebilecek ve olas
tehlikeli bir durumla sonuclanabilecek sekilde, zeminde bozulmaya yol

acabilir.

33. Sadece bu firin icin nerilen sicaklik probunu kullaniniz (sicaklik-algilama

probu kullanmak iizere diizenegi olan cihazlar icindir).

34. Eger 1sihici elemanlar meveutsa, kullanim esnasinda cihaz sicak hale gelir.
Firnin ic kismindaki 1sitici elemanlara dokunmaktan kacinmak icin dikkat

edilmelidir.
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UYARI
Litfen, ELEKTRIK BESLEME
KABLOSUNUN, ARKA KAPAGA temas

efmesine izin vermeyiniz.

35. Cihazin, gézetim altinda olmadan, kiictk cocuklar ya da hasta/sakat kisiler
tarafindan kullanilmasi amaglanmamustir.

36. Bu baglant, kablolama kurallarina uygun olarak sabit bir kablolama
dahilinde kolayca erisilebilir bir priz ya da bir digmenin kullanilmasi yoluyla
gerceklestirilebilir.

37. Camda lekelenmeye neden olacak sekilde yiizeyi cizebileceginden, firinin
kapak caminin temizligi icin sert asindirici temizlik maddeleri veya keskin
metal kaziyicilar kullanmayiniz.

UYARI:

UYARI:

UYARI:

UYARI:

UYARI:

UYARI:

Eger firin kapagi ya da kapr sizdirmazlart hasar gérmis ise, usta bir
kisi tarafindan onarilincaya kadar firin ¢alisirilmamalidir.

Mikrodalga enerjisine maruz kalma durumuna karsi koruma
saglayan herhangi bir kapagin sskilmesini de kapsayan herhangi bir
servis verme ya da onarim faaliyetin gerceklestirilmesi, uzman kisiler
haricindeki herkes icin tehlikelidir.

Swvilar ve diger gidalar, patlama egilimi gésterebileceginden,
sizdirmaz kaplar icerisinde 1siilmamalidir.

Ancak firini givenli bir sekilde kullanabilecek ve uygunsuz
kullamimlarin tehlikelerini anlayabilecek sekilde yeterli talimatlar
verildiginde, denetleyici olmaksizin cocuklarin firini kullanmasina izin
veriniz.

Erisilebilir kisimlar kullanim esnasinda sicak olabilirler. Kicuk
cocuklar firndan uvzakta tutulmalidir.

Cihaz kombinasyon konumunda calistirildiginda, olusan sicaklik
derecelerinden dolayi, cocuklar firini ancak bir yetiskinin gézetiminde
kullanmalidir.




Mikrodalga firnda kullanim igin givenli

Mikrodalga firininizda metal ya da metal kenarl gerecleri asla
kullanmayiniz.

Mikrodalgalar metaller igerisine girer. Bunlar firin icerisindeki herhangi metal bir
nesneyi fitretir ve yildirm benzeri bir olayr alarm ederek arka neden olurlar.

Metalik olmayan, 1stya direngli fim pisirme gereglerinin cogu, mikrodalga firin
icerisinde kullanim agisindan giivenlidir. Bununla birlikte, bazilari bunlari mik-
rodalga pisirme gerecleri olarak uygunsuz kilan malzemeler icerebilir. Eger be-
lirli bir tir gerec hakkinda sipheleriniz varsa, bunun mikrodalga firninizda
kullanilip kullanilmayacagini dgrenmenin basit bir yolu vardir.

Sz konusu gereci, mikrodalga firini igerisine su ile dolu bir cam késenin yaki-
nina yerlestiriniz. Mikrodalgay1 YUKSEK giigte 1 dakika kadar calistiriniz. Eger
su isinir fakat gerec dokunulacak kadar soguk kalirsa, gereg mikrodalgada kul-
lanilma agisindan emniyetlidir. Bununla birlikte, eger suyun sicakligi degismez
fakat gerec 1sinmaya baslarsa, mikrodalgalar gereg tarafindan sogurulmakta-
dir ve mikrodalga firm icerisinde kullaniimak icin guvenli degil demektir. Muh-
temelen su anda mutfaginizda mikrodalga firninizda pisirme gereci olarak kul-
lanilabilecek bircok nesneye sahipsiniz. Asagidaki kontrol listesinin timini
okuyunuz.

Yemek tabaklan

Yemek tabag tirinden esyanin pek cok cesidi mikrodalga firininda kullanilmak
tizere givenlidir. Eger sipheniz varsa, ireticinin dokiimantasyonuna basvuru-
nuz ya da bir mikrodalga testi gergeklestiriniz.

Cam esya

Istya dayanikl cam esyalar mikrodalgada kullanim acisindan giivenlidir. Bu, firin

icerisinde kullanim igin &zel imal edilmis her marka cam malzemeyi icerebilir. Bu-

nunla birlikte, yiyecek 1sinmaya basladiginda, catlayabileceginden, kadehler ve-

ya ayakl sarap bardaklar gibi nazik cam esyay: firnda kullanmayiniz.
Plastik saklama kaplar

Bunlar, hizla yeniden isitilacak yiyecekleri koymak igin kullanilabilir. Bununla

birlikte bunlar, 1sinan yiyecekler bu plastik kaplarin sekillerini bozup eritebile-

ceginden, firin icerisinde uzun siire kalmalari gereken yiyeceklerin konulmasin-
da kullanilmamalidir.
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Ev gerecleri

Kagit

Kagit tabaklar ve kaplar, eger pisirme siresi kisa ve pisirilecek yiyecekler yag
ve nem agisindan disik diizeyde iseler, mikrodalga firninizda kullanim agisin-
dan uygun ve givenlidirler. Ayrica kagit havlular da yiyeceklerin sarilmasi ve
drnegin pisirilecek kuzu gibi yaglica yiyecekler sz konusu oldugunda, pisirme
tepsilerini astarlamada ¢ok yararlidir. Genel olarak, renkleri agarabilecegin-
den, renkli kagit Griinlerden kagininiz. Kimi geri dénistmli kagit Grinleri, mik-
rodalga firininda kullanildiklarinda ark veya yanginlara neden olabilecek kat-
kilar icerebilir.

Plastik pisirme torbalar

Bunlar, &zellikle pisirme icin temin edilmis, mikrodalga firnda kullaniimasi gi-

venli pisirme poseﬂeridir. Fakat yine de, buharin d|§ar|yd cikabilmesi icin poset-

te delik oldugundan emin olunuz. Eriyebilecegi ve yapisabileceginden, mikro-

dalga firninizda pisirme maksath siradan plastik torbalart asla kullanmayiniz.
Mikrodalga firin icin uygun plastik pisirme kaplari

Cok cesitli sekillerde ve boyutlarda mikrodalga pisirme kaplari meveuttur. Yeni
mutfak gereclerine yatrim yapmaktansa, muhtemelen hélihazirda elinizin altin-
da bulunan pek ¢ok gereci kullanabilirsiniz.

Canak-¢omlek tiri, tas ve seramik (porselen) olanlar

Bu fiir malzemelerden yapilan kaplar, mikrodalga firminizda kullanim agisin-
dan genellikle iyidirler, fakat emin olmak icin test edilmeleri gerekir.

DiKKAT

Yiksek oranda kursun ve demir ihtiva eden bazi maddeler pi-
sirme gerecleri olarak uygun degildir.

Mikrodalga firnlarda kullanim acisindan uygun olup olmadi-
gindan emin olmak icin gereclerin gézden gecirilmesi gerekir.



Yiyecek ézellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

Esyalar izerinden dikkatin uzaklastinimamasi gerekir
Kitapta yer alan bu tarifler, biyik bir 6zenle formiile edilmistir ancak bunlari hazir-
lamadaki basariniz, yiyecekler pisirilicken ne kadar 6zen gdstereceginize baglhdir.
Piserken yiyecegi daima gézleyiniz. Mikrodalga firniniz, firin galisir durumda oldu-
gunda ofomatik olarak yanan bir lamba ile donatilmistir béylece ig kismi gérebilir ve
yiyecegin durumunu kontrol edebilirsiniz. Yukariya kaldirmak, karisirmak ve benzer
sekillerde tariflerde yer alan talimatlar, &nerilen asgari diizeyde adimlar olarak dij-
stnilmelidir. Eger yiyecegin her tarafi esit oranda pismis gibi gérinmiyorsa, sorunu
gidermek igin sadece uygun oldugunu disindiginiz gerekli diizenlemeleri yapiniz.

Mikrodalgada pisirme sirelerini etkileyen faktorler
Pisirme sirelerini pek gok fakior etkiler. TariFe(_:!e kullanilan malzemelerin sicakligr, pi-
sirme surelerinde biyik bir farklilik yaratir. Ornegin, donacak soguklukta tereyag,
sUt ve yumurtadcn ycp||on bir kekin pi§iri|mesi, oda 5|cak||§|ndc olan malzemelerle
yapilandan belirli bir 8lgiide daha uzun sirecektir. Bu kitapta verilen tariflerin timiin-
de, bir pisirme siresi araligi verilmektedir. Genel olarak, zaman araliginin alt sini-
rinda yiyecegin pismemis olarak kaldigini gérebilirsiniz ve kisisel tercihe gére, ba-
zen, verilen azami siirenin dtesinde pisirmek isteyebilirsiniz. Bu kitapta hakim olan
disiince, bir tarif igin pisirme sirelerini vermede en iyi olan seyin tutucu olmak oldu-
gudur. Bazen asirt pisirildiginde yiyecek bozulur. Tariflerin bazilar, bilhassa ekmek,
kek ve koyu krema tirinden olanlarin firndan hafifce asiri pistiklerinde gikartilmasi-
ni &nerir. Bunda bir yanlishik yoktur. Bu yiyecekler, izeri kapali oldugu halde, bekle-
mesi icin birakildiginda, yiyecegin dis kisimlarinda hapsolan 1s1 i¢ kisma dogru ya-
vas yavas ilerlediginden, firnin disarisinda da pismeye devam ederler. Eger yiyecek
tamamen pisinceye dek firin igerisinde kalirsa, dis kisimlar asiri piskin veya hatta ya-
nik hale gelebilir. Cesitli yiyecekler icin hem pisirme hem de bekleme sirelerini tah-
min etmede artan bir beceriye sahip olacaksiniz.

Yiyecegin yogunlugu
Kekler ve ekmekler gibi hafif ve gozenekli yiyecekler, rostolar ve givegler gibi agrr,
yogun yiyeceklerden daha hizli piser. Dis kenarlari kuru ve gevrek hale gelmedigin-
den, gézenekli gidalar mikrodalga yapildiginda dikkatli olmalisiniz.

Yiyecegin yuksekligi
Yiksek yiyeceklerin st kisimlari, alt kisimlarina oranla daha hizli piser. Dolayisiyla,
pisirme esnasinda yiyecegi bazen birkag kez alt Ust etmek akillica bir is olur.

Yiyeceklerdeki nem miktari
Mikrodalgalardan trefilen 1s1, nemi buharlastrma egiliminde oldugundan, rosto ve
kimi sebzeler gibi nispeten kuru yiyeceklerin iizerine pisirme éncesinde ya su serpil-
meli ya da nemin korunmasi icin izerleri drtilmelidir.
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Yiyeceklerin kemik ve yag icerigi
Kemikler 1siy1 iletir ve yaglar etten daha hizli piser. Esit dagilimli olarak pismedigin-
den ve asiri pismis hale gelmediklerinden, kemikli ya da etin yagl kisimlari pisirilir-
ken dikkat edilmelidir.

Yiyecegin miktar
Firninizdaki mikrodalgalarin sayisi, ne miktarda yiyecek pisirdiginize bagh olmak-
sizin sabit kalir. Dolayisiyla, firin icerisine ne kadar fazla yiyecek yerlestirirseniz pi-
sirme siresi o kadar uzar. Bir tarifin miktarini yariya dusirdiginizde, pisme siresi-
nin en azindan igte bir kadar azalacagini unutmayiniz.

Yiyecegin bicimi
Mikrodalgalar, yiyecegin icerisine sadece 2 cm kadar girerler, kalin yiyeceklerin i¢
kismi Gretilen 1s1 dis kisimdan ig kisma dogru ilerlerken piser. Mikrodalga enerisi ile
yiyecegin sadece dis kismi piser; geri kalan kisim, iletim yoluyla piser. Mikrodalga fi-
rina konulacak bir yiyecek icin en kéti olasilik, kalin ve késeli olmasidir. Orta kisim
heniiz ilik bile olmadan, késeler hemen yanar. Yuvarlak bicimli ince yiyecekler ve hal-
ka bicimli yiyecekler mikrodalgada basarili bicimde pisirilir.

Ustisnin drtilmesi
Bir rti, yiyecegin daha hizli bir sekilde pismesine neden olacak sekilde 1siy1 ve bu-
hari hapseder. Dagilmasini &nlemek izere késelerinden geriye dogru katlanmis bir
mikrodalga streg film ya da &rti kullaniniz.

Koyulastirma (esmerlestirme)
On bes dakika ya da daha uzun bir siire pisirilen et ve tavuk, kendi yagindan dola-
y1 hafifce esmerlesir. Daha kisa bir siirede pisen yiyeceklerin Gizerine, istah uyandi-
ran bir gérinim elde edilmesi agisindan worcestershire sosu, soya sosu veya barbe-
ki sosu gibi koyulashrici bir sos sirilebilir. Yiyecege nispeten az miktarlarda koyu-
lastiricr soslar ilave edildiginden, tarifin baslangictaki lezzeti degismeden kalir.

Yagh-kéagit ile kaplama
Yagli-kagr, etrafa siramay: etkin bir sekilde onler ve yiyecegin bir miktar isi tutma-
sina yardimer olur. Fakat bir 8rti ya da bir streg filme gére daha gevsek oldugun-
dan, yiyecegin hafif bir sekilde kurumasina izin verir.

Diizenleme ve aciklik birakma
Pismis patates, kiicik kekler ve ordévr gibi tek tek yiyecekler, eger birbirlerinden esit
uvzaklikta, tercihen dairesel bir diizende yerlestirilirlerse, daha dizgiin (esit) bir sekil-
de isinirlar. Asla yiyecekleri birbiri Gizerine yigmayiniz.



Kanigstirma
Karistirma, mikrodalga pisirme tekniklerinin en &nemlilerinden biridir. Geleneksel pi-
sirmede, yiyecek harmanlama amaciyla karistirilir. Mikrodalga edilen yiyeceklerde
ise, 1sty1 yaymak ve yeniden dagltmo{ izere kanstirilir. Yiyeceklerin dis kismi daha
dnce 1sindigindan, daima dis kisimdan iceriye dogru karistiriniz.

Ters yiz etme
Rostolar ve bitin tavuk gibi iri, yiksek yiyecekler, alt ve Ust kisimlarinin esit olarak
Fli(snéesi icin ters yiz edilmelidir. Tavugu parcalamak ve kisimlara ayirmak da iyi bir
IKirair.

Daha kalin parcalarin daha dis kisma yerlestirilmesi
Mikrodalgalar yiyecegin daha distaki kisimlarina cekildiginden, etin, tavugun ve ba-
ligin daha kalin pargalarinin pisirme tabaginin dis kenarlarina yerlestirilmesi daha
mantiklidir. Bu sekilde, daha kalin porsiyonlar daha fazla mikrodalga enerii alir ve
yiyecek esit da§|||m|| olarak piser.

Perdeleme
Bu kisimlarin asirt pismelerini dnlemek iizere, kdseli ve dikdérigen bigimli yiyecekle-
rin kenarlarina aliminyum folyo seritleri (mikrodalgalari énler) yerlestirilebilir. Cok
fazla folyo kullanmayiniz ve folyonun tabaga sikica tutturuldugundan emin olunuz
aksi halde firin ‘ark’ yapmaya neden olabilir.

Yikseltme
Kalin ve yogun yiyecekler yikseltilebilir, bdylece mikrodalgalar yiyeceklerin alt kisim-
lar ve merkezleri tarafindan kolaylikla sogurulabilirler.

Delme
Bir kabuk, deri ya da zar icerisine hapso|mU§ olan yiyecek|er, pi§iri|me|eri Sncesinde
delinmedikleri siirece, muhtemelen patlayacakhr. Bu tiir yiyecekler, yumurta sarisi ve
beyazini, midyeleri, istiridyeleri ve tim sebze ve meyveleri icerir.

Pismis olup olmadiginin test edilmesi
Bir mikrodalga firini igerisinde hizli bir sekilde pisen yiyeceklerin siklikla test edilme-
leri gerekir. Bazi yiyecekler timiyle pisinceye dek mikrodalga icerisinde birakilirlar,
fakat etler ve tavuk dahil pek coﬁ, yiyecek, heniiz hafif bir sekilde az pismis durum-
dayken firindan disariya alinir ve bekleme siresince pismelerinin tamamlanmasina
izin verilir. Yiyecegin ic 1sisi, bekleme siresi boyunca 3°C (5°F) ve 8°(15°F) arasin-
da yikselir.

Bekletme Siresi
Mikrodalga firindan disartya alindiktan sonra yiyecekler genellikle 3 ila 10 dakika
bekletilirler. Dokularinin kurumasi gerekmedikge (8rnegin kimi kekler ve biskviler) yi-
yeceklerin cogunlukla 1sy1 alikoymak Gizere bekletilme sirelerince Uizerleri kqpahflr.
Bekletme, yiyeceklerin pismelerinin tamamlanmasini saglar ve lezzetin harmanlan-
masina ve artmasina yardimer olur.

Yiyecek ézellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

Firininizin Temizlenmesi

1 Finnimizin i¢ kismini temiz tutunuz

Yiyecel( Slt;r(]mdl(]rl Veyc e'rQFG Slt;r(]ydn S|V||0r F|r|n dUVGrIGran ve SIZdlrch ile ka'
pi ylzeyi arasina yapisir. En iyisi islak bir bez ile bu sicramalarin derhal silinip fe-
mizlenmesidir. Yapismalar ve sigramalar, mikrodalga enerjisini sogurur ve pisirme
sresini uzahr. Kapak ile gerceve arasina diisen bu kirinti ve kalintilari temizlemek
tizere 1slak bir bez kullaniniz. Siki bir sizdirmazligin garanti edilmesi agisindan bu
alanin temiz tutulmasi énemlidir. Yagl sigramalari sabunlu bir bez ile gikartiniz ve
daha sonra durulayip, kurutunuz. Sert deterjan ya da asindirici temizlik maddeleri-
ni kullanmayiniz. Cam tepsi elde veya bulasik makinesinde yikanabilir.

2 Firinin dis kismini temiz tutunuz

Firininizin dis kismini sabun ve su ile femizleyiniz ve sonra temiz su ile durulayip, yu-
musak bir bez veya kagit havlu ile kurulayiniz. Firinin i¢ kismindaki galisan pargala-
ra hasar gelmesini Snlemek icin, havalandirma acikliklarina suyun kagmamasina
dikkat edilmelidir. Kumanda panosunu temizlemek iin, firnin kazara ¢alismaya bas-
lamasini 8nlemek Gizere, kapagr aginiz ve islak bir bezle, ardindan hemen kuru bir
bez ile siliniz. Temizlik sonrasinda DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

3 Eger firn kapaginin i¢ kisminda veya dis kismi gevresince buhar birikirse, panelleri
yumusak bir bezle siliniz. Bu durum, mikrodalga firin yisksek oranda nem igeren yer-
lerde calistirildiginda meydana gelebilir ve tnitede herhangi bir arizayi géstermez.

4 Kapak ve kapak sizdirmazlari temiz tutulmalidir. Sadece 1lik, sabunlu su kullaniniz,
durulayip iyice kurulayiniz. ) o i
TEMIZLIK TOZLARI YA DA PLASTIK OVMA BEZLERI GIBI ASINDIRICI MALZEMEYI
KULLANMAYINIZ.

Eger 1slak bir bezle sikca silinirse, metal kisimlarin bakimi daha kolaylasacakr.

5 Herhongi bir buharl bir femiz|eyici |(u||cnmay|n|z.



Sorular ve
Yanitlar

<n < wn

Firinin 151g1 yanmiyorsa arizah olan nedir?
Firinin 1siginin niye yanmadiginin birkac gerekgesi olabilir.
Ampul patlamishr

Kapak kapali degildir.

Kapaktaki izleme penceresinden mikrodalga eneriisi gecer
mi?

Hayir. Delikler, agikliklar 1sigin gegmesine izin vermek igin yapilmistir; bun-
lar i¢lerinden mikrodalga enerjisinin gecmesine izin vermezler.

Kumanda Panosuna dokunuldugunda niye bir bip sesi isi-
tiliyor?
Bip tonu, ayarlarin diizgin bir sekilde girilmis oldugunu garantilemekte-

dir.

Eger bos olarak calistirilirsa mikrodalga firini hasar gérir
mi?
Evet onu bos iken ya da cam tepsisi olmaksizin asla ¢alishirmayiniz.

Yumurtalar niye bazen patlar?

Yumurtalar pisirirken, kizartirken veya rafadan yaparken, yumurta sarisi-
nin zarinin i¢ kisminda olusan buhardan dolayi, sarisi patlayabilir. Bunun
dnlemek icin, tim yapacaginiz pisirme dncesinde sarisini delmektir. Asla
yumurtalar kabuklu halde mikrodalgaya koymayiniz.

Mikrodalgada pisirme tamamlandiktan sonra niye beklet-
me siiresi tavsiye edilir?

Mikrodalgada pisirme tamamlandiginda, bekleme siiresi boyunca yiyece-
gin pismesi strdirilir. Bu bekletme siresi, yiyecegin timi boyunca diz-
gin olarak pismeyi tamamlar. Bekletme siresinin miktari, yiyecegin yo-
Junluguna baglidir.
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S Mikrodalga firnda misir patlatmak mimkin midir?
Y  Evet, eder asagida aciklanan iki yntemden biri kullanilirsa.
Bilhassa mikrodalga pisirme igin tasarlanmis patlamis misir patlatma
gereglerinin kullaniimasi.
2 Kabul edilebilir son irin icin gereken belirli sireleri ve giic gikhlarini
iceren, daha 6nceden ambalajlanmis, mikrodalga maksath patlamis
misir kullanilmasi.

KENDI PATLAMIS MISIR URUNLERI iCIN HER BIR URETICi TARAFINDAN
VERILMIS OLAN TALIMATLARA TAMAMEN UYUNUZ. MISIR PATLATMA
SIRASINDA FIRIN BASINDAN AYRILMAYINIZ. ONERILEN SURE SONUN-
DA MISIRIN PATLAMASINDA BASARISIZLIK OLURSA, PISIRMEYi DEVAM
ETTIRMEYINIZ. ASIRI PISIRILMESI MISIRIN TUTUSMASINA NEDEN OLA-
BILIR.

DiKKAT
PATLAYAN MISIR iGIN ASLA KAHVERENGI BIR KAGIT KULLANMAYINIZ.
KALAN GEKIRDEKLERi YENIDEN PATLATMAYA ASLA TESEBBUS ETMEYi-
Niz.

S Niye firnim her zaman pisirme rehberinde séylendigi hiz-
da pisirmiyor?

Y  Talimatlar dogru bir sekilde izlemis oldugunuzdan emin olmak igin pisir-
me rehberinizi tekrar gézden gegiriniz ve pisirme siresinde degismelere
nelerin neden olabilecegini arastiriniz. Pisirme rehberindeki sireler ve 1si
ayarlari, bir mikrodalga firinin kullanimina alisiimasinda en yaygin sorun
olan asiri pisirmenin énlenmesine yardimer olmak iizere segilmis olan éne-
rilen degerlerdir. Yiyeceklerin buyikluk, sekil, agirlik ve boyutlarindaki
farkhliklar, daha uzun pisirme surelerini gerektirir. Geleneksel ascilarin
yaptklari gibi, yiyecegin durumunu test etmek iizere pisirme rehberindeki
dnerilerin yani sira kendi karar ve tercihlerinizi de kullanabilirsiniz.



UYARI

Bu aygit topraklanmalidir.

Bu sebeke besleme uglarindaki kablolar, asagidaki kodlara uygun
o|ara_|( renklendirilmistir

MAVI (BLUE) ~ Nétr

KAHVERENGI (BROWN) ~ Canli

YESIL ve SARI (GREEN & YELLOW) ~ Toprak

Bu aygitin sebeke besleme uglarindaki kablolarin renkleri sizin
prizinizde belirtilmis olan renkli isaretlerle uyusmadigi durumlarda
asagidakileri yapiniz:

MAVI olarak renklendirilmis olan tel, N harfi ya da SIYAH renkli
olarak isaretli baglanti noktasina baglanmalidir.

KAHVERENGI olarak renklendirilmis olan tel, L harfi ya da KIRMIZI
renkli olarak isaretli baglanti noktasina baglanmalidir.

YESIL VE SARI ya da YESIL olarak renklendirilmis olan tel, E harfi
ya da -é- olarak isaretli baglant noktasina baglanmalidir.

Eger besleme kablosu hasarli ise, tehlikeli bir durumdan sakinmak

Uizere Uretici ya da servis elemani ya da benzeri bir nitelikli kisi
tarafindan degistirilmelidir.
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Fis Baglant: Bilgileri /

Teknik Ozellikler

Teknik Ozellikler

MH6387AR
SueGirisi i 2BOVACISO0HZ
Clkts o BBOW(IECE0705 derecelenditme standard:)
Mikrodalga Frekansi 2450 MHz
Dis Boyutlar | 507 mm(G) X 283mm(Y) X 435mm(D)
Mikrodalga 1250 Watts
|qurq s T
Kombinasyon 2200 Watts

Eski cihazinizin atiimasi

N
—

-

w

o

. Bu carpi isaretli tekerlekli ¢cop tenekesi semboll Griintin

. Tum elektrikli ve elektronik Grunler hikiimetin ya da mahalli

. Eski cihazinizin atiimasiyla ilgili daha detayh bilgi almak i¢in

. EEE Y&netmeligine uygundur.

2002/96/EC Avrupa Yoénergesi kapsaminda oldugunu
gosterir.

yetkililerin gésterdigi toplama tesislerine atilmalidir.
Eski cihazinizin uygun bigimde atiimasi ¢cevreye ve insan
saghigina zararli potansiyel negatif sonuglari énler.

litfen mahalli yetkililerle, kati atik servisiyle ya da triinu
aldiginiz magaza ile irtibata geginiz.




Faydali Bilgiler

EGER FIRININIZ CALISMIYORSA , YETKILi SERVIS CAGIRMADAN ONCE

1- Fisin prize tam olarak takilip takilmadigini ,
2- Evdeki sigortalardan birinin atip atmadigini ,
3- On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigini ,

4- Doner tepsi ve desteginin yerine oturup oturmadigini kontrol ediniz.

NAKLIYE VE TASIMA SIRASINDA DIKKAT EDILMESiI GEREKENLER

1- Fisi prizden ¢ikariniz

2- Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari kirlmayacak sekilde ambalajlayiniz ve firin icinde oynamasini énleyiniz . Gerekirse ayri tasiyiniz.
3- On kapag! goévdeye bantlayiniz

4- On cama , kapak ve panoya darbe gelmesini énleyiniz.

5- Uriinii normal kullanma konumunda taslyiniz.Yana ve arkaya yatirmayiniz.

ENERJi TASARRUFU BILGILERI

1- Enerji sarfiyatini édnlemek i¢in kullanma kilavuzunda belirtilen pisirme énerilerine uyunuz.

2- Az miktarda yiyecekler i¢gin daha kisa pisirme ve isitma stiresi gerekir.

3- Gereksiz yere calistirmayiniz.

4- Donmus gidalari ,Kullanimi acil degil ise oda sicakliginda ¢ozildikten sonra kullaniniz

5- Cihaziniz normal ortam kosullarinda kullaniniz,asiri 1si farklari kullanim esnasinda isi kaybina
neden olarak eneriji tiiketimini arttirir.

Kullanim siiresi 10 yildir. ( Urtiniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parca temin siresi ).
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Yetkili Servisler

1 | ADANA BULUT ELEKTRONIK-CAHIT BULUT 0322234 3379 | TOROS MAH 105 SOK OZTOROS APT NO 15/E SEYHAN

2 | ADANA GURSES BEYAZ ESYA ISITMA SOGUTMA -SABIR GURSES | 0 322 225 12 84 | GUZEL YALI MAH 81196 SK DADAK AP NO 5/A ZAMIN KAT SEYHAN

3 | ADANA KAR TEKNIK-RECEP ERZIN 0322 613 62 63 | Muradiye Mah. Sait Akman Cad. No:60 Ceyhan / Adana

4 | ADANA TEKNIK ELEK. 0322231 12 65 | Glizelyal mah. Ugur Mumcu bulvar Tohumcuoglu apt. No:10/D Seyhan

5 | ADANA YILDIZ ISTMA SOGUTMA 0322324 50 52 | Sinan Pagsa Mh Kigla Cd No:114/A Yiregir / Adana

6 | ANTALYA | ATES SOGUTMA DAYANIKLI TUK MALLARI INS.TKS.GID.NAK PAZSAN.VE TICLTD.STI. | 0 242 712 02 25 | Atatiirk Cad . Merkez mah  PTT Kargisi No:7 Serik / Antalya

7 | ANTALYA | MEHMET BASARAN 0242 722 05 48 | Orta Mah. isler Cad. 1030 Sok. No:2/F Serik / Antalya

8 | ANTALYA | GURSEL SOGUTMA 0242316 17 99 | 1481 SOK ALI ECE OGLE AP 30/4

9 | ANTALYA | GURSEL SOGUTMA 0242316 17 99 | YESIL BAHCE MAH SINAN OGLU CAD SINANLAR AP NO 8-B ANTALYA
10 | ANTALYA | TIRYAKI SOGUTMA 0242 322 33 01 | Zerdalilik Mah. Cebesoy Cad. Gursel Apt. No:55/B Merkez / Antalya
11 | ANTALYA | TURGUT TEKNIK 0242 344 23 33 | Ulus Mah. Orhan Veli Cad. Gelik Apt. No:47/1 Merkez / Antalya

12 | HATAY CEKMEN TEKNIK MUSTAFA GEKMEN - 0326212 43 45 | SUREYYA HALEFOGLU CAD.NO:18

13 | HATAY SIK SOGUTMA 0326 615 34 29 | UluCami Cad. No:135/C iskenderun / Hatay adres kontrol olacak

14 | HATAY TUNG TEKNIK - ALi TUNG 0326 71291 03 | SANAYI MAH CAYLI CAD TELLI SOK NO 5 DORTYOL

15 | IGEL GAZi SOGUTMA 0324 32903 00 | BARBOROS MAH BARBOROS BUL NO 75/A

16 | ICEL GUVENG KLIMA ISITMA-SOGUTMA SERVIS TICARET 0324 326 63 75 | PIRIREIS MAH SILIFKE CAD 1118 SOK NO 7 MERKEZ ICEL

17 | KMARAS | GUNGOR ELEKTRONIK 0344 223 46 00 | Hayrullah Mah. Malik ejder cad.Arikan Sitesi B blok No 24/c

18 | ELAZIG MEHMET BULUT-TEKNIK SOGUTMA 042421223 72 | KADIYE MH.HURRIYET CD.GOLGELI SK. NO:5/A MERKEZ

19 | MALATYA | AYDIN KAPIKIRAN-BUZKAR SOGUTMA 0422 324 00 24 | MiLLI EGEMERLIK CAD. ILTER SOK. NO:15/1

20 | MALATYA | GUVEN TEKNIK 0422 324 21 45 | Fuzuli Cad. Hamikoglu Sok. No:8 Merkez / Malatya

21 | MALATYA | IHSAN HANBAY-HANBAY TEKNIK 053337107 87 | nasuhi cad atepli sk no 34/6 merkez

22 | MALATYA | MESUT TEKNIK 0422 32578 04 | CENGIZ TOPEL COD. UCGEN POILE YANI NO:27

23 | MALATYA | OZTURK SOGUTMA 0422 32579 84 | GEVREYOLU UZERi GEVRE APT. NO:30 MERKEZ

24 | MUS MUZAFFER ETA 04362127066 | Sunay Mah. OZTURK OP ALTI Cumhuriyet Cad.No:296

25 | AFYON UMIT UNLU 0272512 02 76 | ece mah.dinar cad.no:82 / A afyonkarahisar

26 | DENIZLI | BUZ TEKNIK 0258 261 80 46 | BARIS CAD NO 24 DENIZLI

27 |1ZMIR ERSA EV GERECLERI 0232 339 41 43 | 8 Sok. 25/G Merkez Bornova / izmir

28 | MANISA METIN BULDUK 0236 232 74 66 | Mimar Sinan Mah. Erler Cad. No:17/A Merkez / Manisa

29 | MUGLA BIRCAR ELEKTRONIK 02522822517 | CUMHURIYET CAD NO:137 ORTACA

30 | MUGLA SERIN SOGUTMA MUH.TURIZM INSAAT SAN.VE TiC.LTD.STi.| 0252 316 30 70 | Kibris Sehitleri Cad.Sarilar Sok. No:18 Bodrum / Mugla

31 | DIYARBAKIR| iBRAHIM HALIL TEKIN-TEKIN BUZ TEKNIK 041223562 16 | Yunus Emre Mah. Kardeslik Cad. Murat 2 Apt. Alti No:18 Baglar / Diyarbakir
32 | GAZIANTEP | ALAITTIN BENCAN- BENCAN ELEKTRONIK 0342 32163 96 | GAZI MAH MILLI EGEMENLIK BUL 43/D SAHIT CAMII GAZI ANTEP
33 | GAZIANTEP | BURAK TEKNIK 0342 225 27 27 | Unaldi Mah.Hasipdiirri Cad.No:58 —GAZIANTEP MERKEZ
34 | GAZIANTEP | UNAL ELECTRONIC 03422151578 | DEGIRMICEM MH MUAMMER AKSOY BUL 8 NL NO 17/A SEHIT KAMIL
35 | GAZIANTEP | YUSUF ATES 0342 360 86 86 | BINEVLER MAH 68 SOK NO 4 PARK AP ALTI SAHINBEY
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Yetkili Servisler

No Sehir Yetkili Servis Telefon Adres

36 | MARDIN MEHMET BOGA 0482 312 36 88 | SANLI URFA CAD 19.SOK NO 7 KIZILTEPE MARDIN

37 | ANKARA BULUT TEKNIK LTD. STi. 0312 435 98 50 | Mesrutiyet Cad. Atag 2. Sok. No:68/1 Kizilay / Ankara

38 | ANKARA SAVAS GEDIK 0312 433 82 82 | BULBUL DERESI CAD NO 65/B SEYRAN BAGLARI ANKARA

39 | ANKARA SISTEM ILETISIM ELEKTRONIK GIDA TAAH. VE TiC. LTD. STi.| 0312442 17 37 | TURON GUNES BULVARI 4.CAD 69.A CANKAYA

40 | ANKARA YILDIZ TEKNIK ARIF OGUZ KELES 0312 440 97 97 | SANCAK MAH. CiDDE CAD. 13/ A GANKAYA YILDIZ ANKARA

41 | KAYSERI AYDIN AKYOL 0352 232 21 26 | MUSTAFA KEMAL PASA BULVARI MESKEN BULVARI AP ALTI NO 4/C KOCASINAN KAYSERI
42 | KAYSERI HAN SOGUTMA - iBRAHIM SOGUTLU 0352 235 12 82 | Gakmak Mah. Hilal Cad.No:43/A Kocasinan / Kayseri

43 | KAYSERI MIZRAK ELEKTRONIK-MEHMET MIZRAK 0352 222 65 15 | FATIH MAH OGUZ CAD SERGEN AP ALTI NO 11/A KOCASINAN
44 | KONYA BUZDAG BEYAZ ESYA 0332 350 96 02 | Tarla Mah. Kocatepe Sok. No:24/A Selguklu / Konya

45 | KONYA OZCAN SOGUTMA 0 332 236 33 37 | Nisantali Mah.Hulusi Baybal Cad.Orkide Sit. No:24/B Merkez / Konya
46 | BOLU ERGUN RUZGAR -iKLIM ELEKTRIK - SOGUTMA 0374 212 12 32 | KARAMANLI MAH STADYUM CAD NO7/A MERKEZ BOLU

47 | DUZCE KUTUP SOGUTMA 0380 523 46 04 | Gaziantep Cad. Cinlar Sok. No:7 A Merkez / Diizce

48 | GIRESUN | ALASKA SOGUTMA 0454 216 20 89 | Kapu Mah. Seyyid Vakkas Sok. No:16/C Merkez / Giresun

49 | GIRESUN | KONFOR SERVISLIK HiZMETLERI- BAHTIYAR SAHIN 0454 212 17 27 | HACI SIYAM MAH.INONU CADDERI NO:31/B

50 | ORDU YUSUF TEMEL TEKNIK SOGUTMA AEG SERViISI 0452 234 03 50 | sirin evler mah i.pasa cad no 161 merkez ordu

51 | ORDU ZORLU SOGUTMA 0452 324 19 19 | LISELER MAHALLESI DEGIRMEN YOLU 1.SOKAK NO:14/A UNYE/
52 |RizE CEYLAN ELEK. 0464 217 92 96 | PALARDOKER CAD. NO:3

53 | TRABZON | MERKEZ SERVIS-H.TURAN ALEMDAG 0462 230 37 44 | Gulbahar Hatun Mah. Seckin Sok. No:7/E Merkez / Trabzon

55 | BURSA FARUK YAKUT - YAKUT TICARET VE SERVIS 0224 711 57 79 | KEMAL PAEA MEH. SK.NO:2 INEGOL

57 | CANAKKALE | CANKANISITMASOGUTMA SISTEMLERI, SERVIS, MUHENDISLIK VE TICARET LIVITED SIRKETILTD. §Ti. | 0 286 217 61 08 | Cevatpasa Mah. inénii Cad. No:64 Merkez / Ganakkale

58 | EDIRNE SIMGE SOGUTMA 0284 712 39 03 | ispat Cami Mah. Kurtulus Cad. No:27/A Kesan / Edirmne

59 |ISTANBUL | ALPER TiCARET FIKRET ELFIDAN 0216 472 46 18 | 35.CADDE NO 14 ORNEK MAH USKUDAR

60 |ISTANBUL | Dogu Elektronik 0216 398 60 60 | Fatih Bulvari Sen Caddesi No:7 Sultanbeyli

62 |ISTANBUL | ERCAN ELEKTRIKLI ALETLER VE TASIMACILIK TiC. LTD. STi. LTD. STi. | 0212 217 89 44 | SALIH TOZAR SK. OZDENIR APT. NO:19/1A MECIDIYEKOY

63 |ISTANBUL | GARANTI SERVIS 0212 427 23 33 | ALIBEYKOY GUZELTEPE MAH. AVCI SOK. NO:8/B EYUP

64 |ISTANBUL | KESKIN SATIS VE SERVICE 0212 462 97 92 | N.FAZIL KISAKUREK CAD.GUNESTEPE MAH.AGRI SOK. 12/1 GUNGOREN
65 |IiSTANBUL | MARIN SOGUTMA 0216 390 95 90 | AYDINLI YOLU CAD KAFKAS SK DEDE AP NO 10/2 PENDIK

66 |iSTANBUL | ORHAN GURBUZ 0212 369 26 26 | SENLIK KOYU MAH CAMI SOK NO 11 FLORYA

67 |ISTANBUL | SUPERGOLD SERVIS 0212727 24 10 | ATATURK CADDESI NO:10 SILIVRI

68 |ISTANBUL | YESILOVA TEKNIK 0212 592 02 92 | YESILOVA MAH. TARSEL CAD NO:76 KUCUK CEK

69 |ISTANBUL | YILDIM ELEKTRIK VE ELEKTRONIK ALETLERI TEKNIK SER. SAN. LTD. STi. | 0212611 10 76 | KAZM KARABEKIR MCH.2.SOK ESENLER
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ITHALATCI FIRMA

LG ELECTRONICS TICARET A.S.
Kaptanpasa Mahallesi Piyalepasa Bulvari
No:14 Ortadogu Plaza Kat:7 34360
Okmeydani /Sisli / istanbul

Tel : (212) 314 5252

Fax: (0212)2226144

URETIiCI FIRMA:

LG ElectronicsTianjin Appliance Co., Ltd.
Xing Dian Road,Bei ChenQu,

Tianjin, China

Pos code : 300402

Tel : 86-22-26903049





