@ LG

Life's Good

KASUTUSJUHEND
MIKROLAINE-/GRILLAHI

Palun lugege enne seadme kasutamist see kasutusjuhend
hoolikalt labi.

MS1929G/MS1929GS
MB3929G/MB3929GS

www.lg.com



2
3
U 5 MB3929G
— MB3929GS
o | O
. — 7
8
4
1. Esikulg 5. Juhtpaneel
2. Vaateaken 6. Klaasalus
3. Uksetihend 7. Rullikutega alus
4. Turvalukk 8. Grillialus
watt watt

Defrost
o X%
00

2350 o

o

MS1929G MB3929G
MS1929GS MB3929GS
@ Voéimsuse valikunupp ® Taimer © Funktsiooni ja
V&imaldab valida Voimaldab valida véimsuse valikunupp
soovitud véimsuse. soovitud kiipsetusaja.

12



Ettevaatusabinéud tugeva mikrolaineenergiaga
kokku puutumise viltimiseks.

Ahju ei saa kasutada avatud uksega, kuna ukse mehhanismi on ehitatud kaitselulitid.
Need kaitselulitid lulitavad automaatselt vélja mis tahes toiduvalmistustoimingu, kui uks
avatakse; vastasel korral voib mikrolaineahju ukse avamisel toimuda kehavigastusi tekitav
tugeva mikrolaineenergiaga kokku puutumine.

Mingil juhul ei tohi kaitseliiliteid blokeerida ega muuta.

Arge asetage Uihtegi eset ahju esikiilje ja ukse vahele ega laske toidul/ puhastusvahendil
kontaktpindadele koguneda.

Arge kasutage ahju, kui see on saanud kahjustada. Eriti oluline on, et ahjuuks sulgub korralikult
ja kahjustada ei ole saanud: (1) uks (paindunud) (2) hinged ja kinnitusdetailid (murdunud véi
I6dvad), (3) uksetihendid ja kontaktpinnad.

Teie ahju ei tohi reguleerida v6i remontida keegi peale kvalifitseeritud spetsialisti.

HOIATUS!

Kui kuumutate oma mikrolaineahjus vedelikke, nt suppe, kastmeid ja jooke, v3ib eelneva
nahtava pulbitsemiseta esineda viivitusega purskelist keemist. See voib pdhjustada kuuma
vedeliku ootamatu llekeemise. Selle véaltimiseks tuleb rakendada jargmisi samme.

1 Véltige kitsa tlaosaga ja pustiste killgedega anumate kasutamist.

2 Arge kuumutage vedelikku Ule.

3 Segage vedelikku enne anuma ahju panemist ja parast poole kuumutustsikli méédumist.

4 Poletuste valtimiseks laske vedelikul lihikest aega ahjus seista, segage vdi raputage seda
uuesti ettevaatlikult (eriti laste toitmispudelite ja toidupurkide sisu) ja kontrollige enne
tarvitamist sisu temperatuuri (eriti laste toitmispudelite ja toidupurkide sisu).

Olge anuma késitsemisel ettevaatlik.

Paigaldamine

1.Vétke ahi pakendist vilja ja asetage see siledale loodis pinnale.

2. Paigutage ahi vabaltvalitud loodis pinnale, mille kérgus on véhemalt 85 cm, kuid veenduge,
et Ulespoole jagb vahemalt 20 cm ja tahapoole vdhemalt 10 cm Shutusruumi. Allakukkumise
véltimiseks peab ahju esikilg jadma aluse servast vahemalt 8 cm kaugusele. Véljutusava
asub ahju tlemisel véi kilgmisel tahul. Véljutusava blokeerimine véib ahju kahjustada.

3. Uhendage oma ahi standardsesse kodusesse elektripistikupesasse. Kindlustage, et teie ahi
on ainus sellesse pistikusse thendatud seade. Kui teie ahi ei tédta korralikult, ihendage
see elektripistikupesast lahti ja seejarel tagasi pistikupessa.

MARKUS « See seade ei ole méeldud professionaalse toitlustusteenuse pakkumiseks.
‘ 4\ HOIATUS! SEE SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD.

Toitekaabli juhtmete varvused vastavad alltoodud siisteemile.

Sinine - Nulljuhe
Pruun - Pingestatud
Roheline ja kollane - Maandus

Kui elektrikaabel on viga saanud, tuleb see ohu véltimiseks asendada tootja,
tootja poolt volitatud teenusepakkuja v6i sarnase kvalifikatsiooniga isiku poolt.
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Ettevaatusabinoud

+ Arge kasutage ahju tiihjana. Ahju * Vaiksemate toidukoguste puhul on vajalik
mittekasutamise korral on soovitatav luhem valmistus- v&i kuumutusaeg.

jatta sinna klaas vett. Kui ahi kogemata
sisse lulitatakse, kogub vesi kogu

Kui kasutatakse tavalisi kuumutusaegu,
voivad need Ule kuumeneda ja korbeda.

mikrolaineenergia endasse. * Enne kiipsetamist tehke kartulite, dunte ja
. muude taoliste puu- voi

* Arge kasutage ahju millegi kuivatamiseks. koogiviljade koortesse augud.
See vdib endast kujutada tdsist ohtu. % )
(Nt mikrolaineahju kasutamine mérgade * Arge val(lpglstage [T;]l‘in.e koos koorega. Muna
ajalehtede, riiete, manguasjade, sees tekib suur réhk ja muna |6hkeb.
lemmikloomade voi kaasaskantavate @l_’ge Uritgge ahju kasutades toitu stigavas
elektriseadmete vms kuivatamiseks.) Glis valmistada.

+ Arge valmistage toitu marga - Eemaldage enne valmistamist voi sulatamist
majapidamispaberisse mahituna, kui just toidu imbert kile voi plastpakend. )
valmistamis&petuses pole antud toidu Sellegipoolest votke arvesse, et ménel juhul
kohta selliseid juhiseid antud. peab kuumutatav vi kiipsetatav toit olema

- Arge kasutage keraamilisi ndusid, millel on

kilega kaetud.

metalsed (nt kuldsed v&i hdbedased) aarised. | * Kui markate suitsu, lilitage ahi viivitamatult

Eemaldage alati metallist kinnitustraadid. vélja véi eraldage toitevdrgust ja hoidke
R ahjuuks suletuna, et lammatada vaimalikud
« Arge kasutage Umbertéddeldud paberist leegid.
tooteid, kuna need vdivad - = .
sisaldada vé6rmaterjale « Kui toitu kuumutatakse voi valmistatakse
mis vdivad toiduvalmistamisel péhjustada Uhekordseks kasutamiseks
sademete ja/voi tulekahju teket . méoeldud plastikust, paberist véi muust
. Arge peske podrdalust selliselt, et panete pdlevast materjalist anumates, kontrollige
selle vahetult parast toiduvalmistamist vette. ahju regulaarselt, kuna v5ib esineda anuma
Nii v6ib see puruneda voi kahjustusi saada. sulamist/soestumist.

A HOIATUS! Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi kuumutada suletud anumates, kuna need

4\ HOIATUS!

4\ HOIATUS!

4\ HOIATUS!

véivad Idhkeda.

Lubage lastel ahju omal kel kasutada ainult juhul, kui neile on antud vajalikud
juhtnéorid, mis véimaldavad neil ahju turvaliselt kasutada ja méista
ebadige kasutamisega kaasnevaid ohte-

Kui ahju uks v6i uksetihendid on saanud kahjustada, ei tohi ahju kasutada,
kuni selle on parandanud vastava véljaéppe saanud spetsialist

Arge uritage ahju ust, juhtpaneeli, kaitseliliteid véi mis tahes muid ahju
osasid muuta, reguleerida voi parandada. On darmiselt ohtlik teostada
omal kdel mis tahes hooldus- v6i parandustéid, mille kdigus eemaldatakse
moni kate, mis kaitseb kasutajat mikrolaineenergiaga kokkupuutumise
eest. Parandustéid tohivad teostada ainult vastava valjadppe saanud
spetsialistid.
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Kiupsetusnoud

KUPSETUSNOUD

Noéusid tuleb kontrollida, veendumaks, et need sobivad kasutamiseks mikrolaineahjus.
Jargnevas tabelis on toodud teie ahjus kasutamiseks sobivad ndud:

Kiipsetusnoud
Kuumuskindel klaas, klaaskeraamika Jah Jah
Keraamika, portselan Jah Jah
(Mitte kasutada kuldsete
vOi hébedaste kaunistustega
portselani.)
Metallist klipsetusnéud Ei Jah
Mittekuumuskindel klaas Ei Ei
Mikrolaine plastik Jah Ei
Kile Jah Ei
Paber (tops, taldrik, taskuratt) Jah Ei
Oled, vitsad ja puit Ei Ei
Mikrolaine Mérkus:

1. Enamik klaasist, klaaskeraamikast ja
kuumuskindlast klaasist ndusid sobivad
hasti. Metallkaunistustega ndusid ei tohi
mikrolaineahjus kasutada.

2. Pabertaskuréatikuid, taldrikuid, topse ja
pappi vOib kasutada mikrolaineahjus.
Mitte kasutada taaskasutatud pabertooteid,
kuna need vdivad sisaldada vodrkehi,
misvdivad kiipsetamisel pdhjustada
sademeid ja/voi tulekahiju.

(Lugege nende toodete dige kasutamise
kohta kokaraamatust.)

3. Plasttaldrikuid, -topse, kilmutuskotte ja
kilet tohib kasutada mikrolaineahjus.
Plastiku kasutamisel mikrolaineahjus
lugege tootjapoolseid juhiseid vdi
kokaraamatut. Metallndusid ja
metallkaunistustega ndusid ei tohi
mikrolaineahjus kasutada.

4. Lisateabe saamiseks metalli kasutamiseks
ahjus, lugege kokaraamatu sissejuhatust.
Kui alumiiniumfooliumi, kiipsetusvarraste
voi metalli sisaldavate ndude kasutamine
on retseptis maaratud, siis jatke
metallobjekti ja ahju siseseina vahele
vahemalt 2,5 cm ruumi. Kui esineb
kaarleek (sademed), siis eemaldage
objekt koheselt.

Teavet kiipsetusanumate, -toodete
kasutamise kohta ja muud kasulikku leiate
kokaraamatust.

Grill

Kasutada voib kuumuskindlaid klaasndusid,
keraamilisi ja metallist kiipsetusndusid.
Pabertaskuratikuid, -ratikuid ja plastikut ei
tohi kasutada.

Markused:
* Ndude eemaldamisel klaasaluselt tuleks
olla ettevaatlik, kuna need vdivad olla kuumad.

+ Kasutage ainult termomeetrit, mis on
mdeldud kasutamiseks mikrolaineahjus.

* Veenduge, et klaasalus on ahju kasutamisel
oma kohal.



Muud kasulikud juhised

Parimate tulemuste saamiseks ja meeldivaks
kiipsetamiseks lugege jargmisi nduandeid.

Parimate tulemuste saamiseks:

1. Konkreetse toidu jaoks vajaliku kiipsetusaja
maaramiseks alustage kasutades miinimumaega
ja kontrollige aeg-ajalt olukorda. Lihtne on tle
kupsetada, kuna mikrolaineahjud kiipsetavad
vaga kiiresti.

2. Véikesed toidukogused voi vahese
veesisaldusega toidud voivad liiga pikaajalisel
kiipsetamisel kuivada ja kdvastuda.

Kiilmutatud toiduainete sulatamine:

1. Kilmutatud toiduaineid v&ib sulatamiseks
asetada otse ahju. (Eemaldage kindlasti koik
metallist pakkevahendid.)

2. Sulatage jargides kaesolevad juhendis toodud
sulatusjuhistele.

3.Kui mdned toidu osad sulavad kiiremini, siis katke
need vaikeste alumiiniumfooliumi tlikkidega.
See aitab sulatamist aeglustada vdi peatada.

4.Mbnda toiduainet ei tohiks enne klipsetamist
taielikult sulatada. Naiteks kala kiipseb nii
kiiresti, et ménikord on parem alustada
kupsetamist, kui see on veel kergelt kiilmunud.

5.S8ltuvalt toidu algtemperatuurist vaib olla vajalik
suurendada voi véhendada mdnes retseptis
toodud kiipsetusaega.

MARKUS:
Ohutusavast tulev 8hk véib kilpsetamise ajal
soojeneda.

Pruunistamine:

Mboningaid toiduaineid ei kiipsetata
mikrolaineahjus pruunistamiseks piisavalt kaua
ja need vajavad lisavérvi.

Karbonaadi, liha- vdi kanatikkide puhul véib
kasutada maarimiseks paprikat ja pruunistavaid
aineid, nagu Worcestershire kaste.

10-15 minutit kiipsetatav praeliha, linnuliha voi
sink pruunistuvad iima lisanditeta.

Puhastamine ja hooldus

VEENDUGE, ET AHI ON ENNE PUHASTAMIST
VALJA LULITATUD.

Hoidke ahju sisepinnad puhta ja kuivana.
Uldiselt tuleks puhastada pérast iga kasutamist.

SISESEINAD

Eemaldage osakesed ja toidujaatmed ukse ja
ahju vahelt niiske lapiga. See ala peaks olema
eriti puhas, et uks saaks korralikult sulguda.
Eemaldage rasvajadgid seebise lapiga ja
seejarel loputage ja kuivatage pind. Arge
kasutage abrasiivaineid, mis vdivad ahju
varvkatet kraapida ja kahjustada.

ARGE KUNAGI VALAGE VETT AHJU

RULLIKUTEGA ALUS

Rullikutega alus tuleks eemaldada ja puhastada
kuumas seebivees vdhemalt kord nadalas, et
valtida rataste blokeerumist rasva téttu.
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UKS

Uks ja uksetihendeid tuleb alati puhtana hoida.
Kasutage loputamiseks ainult sooja seebivett,
seejarel loputage pohjalikult.

ARGE KASUTAGE ABRASIIVSEID MATERJALE,
NAGU PUHASTUSPULBRID VOI TERAS-

VOI PLASTIKLAPID.

Metallosi on lihtne korras hoida, kui neid sageli
niiske lapiga piihkida.

VALISPIND

Puhastage pehme seebi ja sooja veega,
loputage ja kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid materjale.

Arge valage vett Shuavadesse. Kui toitejuhe
maardub, puhkige seda niiske lapiga.



Kasutamine

KUPSETAMINE MIKROLAINEAHJUGA
Vtlk12

1. Avage ahjuuks, asetage toit ahju
klaasalusele ja sulgege ahjuuks.

2. Seadke véimsuse nupp (@, @) soovitud
vBimsusele. On viis vdimsustaset 70
vatist maksimumini. Véimsuse nupu
vBib seada neist mistahes asendisse.

* Max (maksimum)

+ 500

* 350

* (85) Defrost (sulatus)
+ 70

3. Seadke taimer (@) soovitud
kupsetusajale. Klaasalus hakkab
poorlema ja kiipsetus algab. Kupsetusaja
I6pus heliseb kell ja lamp kustub.

Markus:

+lga number skaalal téhendab thte minutit.
Tépse ajastuse tagamiseks on soovitatav
keerata taimeri nupp kergelt tle soovitud
aja ja seejarel tagasi vajalikku asendisse.

- Vajutage ukse avamisnuppu, et kontrollida
ahju kasutamise ajal kiipsetuse olukorda.
Ukse avamine kupsetamise ajal lulitab ahju
automaatselt valja ja seiskab taimeri.

Kui kiipsetamine peab jatkuma, siis sulgege
uks, ahi lllitub sisse ja taimer jatkab t66d.

- Klaasalus voib pdérelda kummaski suunas.
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SULATUS KAALU JARGI

Vtlk12.
Uks mikrolaineahju eeliseid on kiilmutatud
toidu sulatamine. Sulatamine mikrolaineahju
abil on palju kiirem kui kiilmkapis ja ohutum
kui toatemperatuuril, kuna see ei lase kasvada
kahjulikel bakteritel.

Oluline on meeles pidada, et sulatamine
votab kauem aega kui tavaline kiipsetamine.
Kontrollige toitu, pédrates seda véhemalt
korra sulatamise ajal imber.

1. Keerake voimsuse nupp (@.©)
sulatusreziimile. (53)

2. Keerake taimeri nupp (@)périp4eva vastavalt
toidu kaalule (kg).

MARKUS: Ahi alustab t66d taimerinupu
keeramisel. lga number skaalal tdhendab
Uhte kg.



Kasutamine

MB3929G
MB3929GS

MB3929G
MB3929GS

KUPSETAMINE GRILLAHJUGA
Vtlk 12

1. Avage ahjuuks, asetage toit alusele ja
sulgege ahjuuks.

2. Mudelite MB3929G/MB3929GS
puhul keerake funktsiooni ja voimsuse

nupp (@) grilli reziimi ([~).

3. Keerake taimer (@) soovitud kiipsetusajale.

Klaasalus alustab p&drlemist, kiipsetamine
algab ja lamp lllitub sisse. Klipsetusaja
|6ppedes heliseb kell ja lamp kustub.

+ Kui soovite kontrollida kiipsetuse seisukorda,
siis lugege markust peatiikis KUPSETAMINE
MIKROLAINEAHJUGA.

- Arge puudutage grilli kasutamisel vaateakent,
kuna selle temperatuur véib tdusta kuni 100°C.

- Arge lubage ka lastel vaateakent puudutada!

* Grilli kasutamisel esmakordselt parast ahju
ostmist voib tdheldada suitsu.
See kaob varsti.

Markus:

¢ Grillimisaluse kasutamine on soovitatav,
kuna kiipsetusaeg ja —toime varieerub
ainult klaasaluse kasutamisel oluliselt.

¢ Sellel mudelil on GRILL, seega pole
eelkuumutamine vajalik.

KOMBINEERITUD KUPSETAMINE (&) / )/
Vtlk 12

Ulaltoodud mudelitel on kombineeritud

kiipsetusreziim, mis véimaldab kiipsetada toitu

samaaegselt grilli () ja mikrolaineahjuga

(HIHIE)

Toidu kiipsetamine selles reziimis toimub

tavaliselt kiiremini kui kummaski reziimis eraldi.

1. Avage ahjuuks, asetage toit klaasalusele
voi grillialusele ja sulgege ahjuuks.

2. Keerake funktsiooni nupp (@) reziimi COMBI
(B)/E)/ E)ia véimsuse nupp (@) soovitud
voimsusele.

3. Seadke taimer (@) soovitud kiipsetusajale.
Klaasalus hakkab pdérlema ja kipsetamine
algab. Kiipsetusaja I6pus heliseb kell ja
lamp kustub.

Grill grillib toidu pinda ja mikrolaine kipsetab
sisemust.

ETTEVAATUST: Péarast kasutamist
keerake TAIMER
asendisse 0 v6i ahi
jatkab t6od.

Olge toidu eemaldamisel ettevaatlik,
anum on kuum!
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Kisimused ja vastused

Milles on viga, kui ahju valgustus

ei toota?

Ahju tuli véib mitte totada mitmel péhjusel.
Elektripirn on labi.

Uks ei ole suletud.

Kas mikrolaineenergia paaseb
labi ukses oleva vaateakna?

Ei. Metallvorestikus olevad avad

on méeldud valguse labilaskmiseks;
mikrolaineenergia sealt labi ei paase.

Miks kostub helisignaal, kui
puudutan juhtpaneelil olevat nuppu?
Helisignaali eemargiks on kindlustada,
et seadistused on digesti maaratud.

Kas tiihjalt to6tamine kahjustab
mikrolaineahju?

Jah. Arge kunagi laske ahjul tiihjalt,

ilma klaasaluseta to6tada. Miks

munad mdnikord katki lahevad? Munade
kiipsetamisel, praadimisel voi

keetmisel v6ib munakollane I6hkeda
munakollasesse koguneva auru tottu.

Selle valtimiseks torgake munakollasesse
enne kuumutamist augud. Arge mingil
juhul kuumutage mune koos koorega.

Miks on soovitatav toidul parast
mikrolaineahjus kuumutamist
teatud aja jooksul seista lasta?
Parast mikrolaineahjus kuumutamise
I6ppemist jatkub seismise ajal toidu
valmimine. Seismisel toimub toidu
valmimisprotsessi I6ppemine ja
Uhtlustumine. Seismise aeg sbltub
toidu tihedusest.

Ventilaator too6tab uhtlaselt, kui
mikrolaineahi parajasti ei t66ta.
Kas tegemist on rikkega?

Ei. “Automaatne jahutusststeem”
tingib ventilaatori td6tamise
kasutusohutuse suurendamiseks,
kui mikrolaineahju temperatuur on
parast toiduvalmistamise I6petamist
lubatust kdrgem.

Q Kas mikrolaineahjus on véimalik
plaksumaisi valmistada?

A Jah, kui kasutate Uht kahest alltoodust
meetodist.

1. Spetsiaalselt mikrolaineahjudele mdeldud
plaksumaisi valmistamise kd6gindu.

2. Kaupluses mutdav eelpakendatud
mikrolaineahju plaksumais, millel on toodud
rahuldava I6pptulemuse saavutamiseks
vajalikud kuumutusajad ja véimsused.

JARGIGE IGA TOOTJA TAPSEID JUHTNOORE
VASTAVA TOOTE KASUTAMISE KOHTA.
ARGE JATKE PLAKSUMAISI
VALMISTAMISE AJAL AHJU JARELEVALVETA.
KUI PLAKSUMAISI TERAD

ETTENAHTUD AJA JOOKSUL EI AVANE,
KATKESTAGE KUUMUTAMINE.
ULEKUUMUTAMINE VOIB POHJUSTADA
PLAKSUMAISI TERADE SUTTIMISE.

ETTEVAATUST!

ARGE MINGIL JUHUL KASUTAGE
PLAKSUMAISI VALMISTAMISEL PRUUNI
PABERKOTTI. ARGE MINGIL JUHUL
PROOVIGE JARELEJAANUD TERASID
UUESTI KUUMUTADA.

Q Miks mu ahi ei valmista alati toitu nii kiiresti,
kui retseptis on kirjeldatud?

A Vaadake retsept uuesti tile ja veenduge,
et olete juhiseid digesti taitnud, ning selgitage
vélja, mis on valmimisaegade erinevuse
pdhjuseks.
Retseptides sisalduvad ajavahemikud
ja kuumuse seadistused on hinnangulised,
nende eesmargiks on valtida mikrolaineahju
tundma dppimisega kaasnevat kdige
sagedasemat probleemi — Ulekiipsetamist.
Toidu erinev suurus, kuju, kaal ja mdétmed
véivad pohjustada valmistamisaja pikenemist.
Kasutage lisaks retseptides sisalduvate
hinnangutele omaenda teadmisi, et kontrollida
toidu seisukorda, samuti nagu tavalise
ahju puhul.
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Tehnilised andmed

MS1929G/MS1929GS
Sisendvool: 230 V vahelduvvool, 50 Hz
Valjundvéimsus (IEC 60705 STANDARD): 700W
Mikrolainete sagedus: 2450 MHz
Valismdodud (LxKxS mm): 455x252x320
Voéimsustarve: 1000 W

MB3929G/MB3929GS
Sisendvool: 230 V vahelduvvool, 50 Hz
Valjundvdimsus (IEC 60705 STANDARD): 700W
Mikrolainete sagedus: 2450 MHz
Valismdodud (LxKxS mm): 455x252x320
Voimsustarve
Mikrolaine: 1000 W
Girill: 600 W
Kombineeritult: 1150 W

« Naidatud md6dud on ligikaudsed.
¢ Pideva tootearenduse tdttu véivad andmed ilma ette teatamata muutuda.

A HOIATUS!

Seade ei ole mdeldud kasutamiseks isikutele (sealhulgas lastele),
kelle fuusilised, aistingu- v6i vaimsed vdimed on piiratud,
ning kellel puuduvad kogemused ja teadmised. Sellisel juhul

langeb vastutus seadme kasutamise jalgimise ja juhendamise
eest isikule, kes vastutab mainitud isikute turvalisuse eest.

< Eesti >
" Vana seadme kérvaldamine

1. Kui tootele on kleebitud see mahakriipsutatud prigiurni simbol, siis see
téhendab, et tootele kehtib Euroopa direktiiv 2002/96/EU.

2. Kaik elektri- ja elektroonikatooted tuleb kérvaldada eraldi tavajaatmetest
spetsiaalsete ametlike kogumiskohtade kaudu.

3. Teie vana seadme néuetekohane kdrvaldamine aitab &ra hoida véimalikke
negatiivseid mdjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

4. Detailsema teabe saamiseks teie vana seadme kdrvaldamise kohta
pooérduge oma linnavéimude, priigiveoteenuse voi kaupluse poole,
kust te toote ostsite.
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