
OWNER’S MANUAL 

MS2029GS

P/No. : MFL67210701

MICROWAVE OVEN
Please read this owner’s manual thoroughly before operating. 
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1. Front plate
2. Viewing window
3. Door seal
4. Safety lock system
5. Control panel
6. Glass tray
7. Roller rest

Oven Parts /

HEBREW�

3

חלקי התנור 

1. צלחת קדמית
2. חלון צפייה 

3. איטום הדלת 
4. מערכת נעילת בטיחותית 

 לוח בקרה 5.
מגש זכוכית               

חישוק סובב

.6

.7



Control Panel

MS-2022W

� � Power selector
Allows selection of desired power.

� Timer
permits selection of the desired cooking
time.

/
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MS2029GS

לוח בקרה 

בורר עוצמה  � HEBREW
מאפשר בחירה של העוצמה הרצויה. 

טיימר  �

מאפשר את בחירת זמן הבישול הרצוי 



  
אזהרה
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  אמצעי זהירות למניעת חשיפה אפשרית לאנרגית מיקרו

בטיחות הנמצאים המנגנון הדלת.   לא ניתן להפעיל את התנור כשהדלת פתוחה אודות להתקני 
עם פתיחת הדלת.  התקנים אלה גורמים להפסקה אוטומטית של פעולת המיקרוגל 

מזיקה לאנרגיה של גלי מיקרו.  במקרה של תנור מיקרוגל, פתיחת דלת יכולה להביא לחשיפה 

חשוב לא להתעסק עם נועלי הבטיחות.   

חומרי ניקוי להצטבר על משטחי האטימה.  אל תניחו דבר בין התנור לבין הדלת ואל תאפשרו לשיירי מזון או 

במקרה של נזק אין להפעיל את התנור. חשוב במיוחד לוודא 

שהדלת נסגרת באופן נכון ושלא נגרם נזק ל – (1) דלת (עקומה) 

ומשטחי האטימה.  (2) צירים ובריחים (שבורים או רופפים) (3) אטמי הדלתות 
רק צוות שירות מוסמך רשאי לכוון את התנור או לתקנו.  

רהאזה
עודף בישול עשוי לגרום לדליקה ולנזק לתנור. אנא וודאו שזמני הבישול נכונים. 

 
 

כאשר מחממים במיקרוגל נוזלים (מרקים, רטבים ומשקאות), עלולה להיווצר רתיחה ללא 
הופעת בועות. הדבר יכול לגרום לגלישה פתאומית של הנוזל. על מנת למנוע גלישה יש 

לנקוט בצעדים הבאים: 
1. הימנעו משימוש בכלים בעלי זוויות ישרות (מרובעים וכו') בעלי פתח צר. 

 

2. אל תחממו יתר על המידה.
החימום. 3. בחשו את הנוזל לפני הכנסתו למיכל בתנור ופעם נוספת  בחלוף מחצית זמן 
4. בסיום החימום השאירו את הכלי בתנור למשך זמן קצר, בחשו או נערו שוב 
בזהירות ובדקו את החום בכלי לפני השתייה על מנת למנוע כוויות (במיוחד 

בקבוקים וצנצנות מזון לתינוקות). 

הרכבה 
הסר את כל חומרי האריזה והאביזרים.  .1

2. הציבו את התנור על משטח ישר ויציב שגובהו מעל 85 ס"מ. חובה להשאיר מרווח 
של 30 ס"מ לפחות מעל, ו-10 ס"מ מאחורי התנור ומהצדדים על מנת לאפשר אוורור 
נאות. יש לשמור על מרווח של 8 ס"מ לפחות מקצה המשטח למניעת נפילת התנור. 

בחלקו האחורי והצדדי של התנור נמצאים צינורות פליטת אוויר חם. סתימת פתחי 
האוורור עלולה לגרום נזק לתנור. 

אין להציב את התנור מעל כיריים (או מקור חום אחר). 
3. חבר את התנור לשקע חשמל ביתי תקני. 

  התנור מיועד לשימוש ביתי בלבד. אין להשתמש בו למטרות 
  אחרות (מסחריות, קייטרינג ואחרות). 

  

ÁÁÂÂ··‰‰††ÏÏ‰‰‡‡¯̄ÈÈ̃̃††ÓÓÎÎ̆̆ÈÈ̄̄  ÊÊ‰‰ :

ÁÂËÈ†‰Á̆ÓÏ†·Î·Ï†‰Á̆ÓÏ†Ó˜Â„„ÈÌ†·ˆ·ÚÈÌ†Î„Ï‰ÏÔ
‡ÙÒ ~ ÎÁÂÏ 
Ù‡Ê‰ ~ ÁÂÌ 

‰‡¯˜‰ ~ ˆ‰Â· & È̄Ẫ 

È„È ‰È̂¯Ô†‡Â ÒÂÎÔ ‰̆È̄Â̇ - ‰‰ÁÏÙ‰†̇·Â̂Ú†̄˜†ÚÏ , ‡Ì†Î·Ï†‰Á̆ÓÏ†Ù‚Ì
. ÚÏ†Ó̇†ÏÓÂÚ†ÒÎ‰ , ˘ÏÂ ‡Â†‡„Ì†ÓÂÒÓÍ†„ÂÓ‰
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˙̇ÂÂ ··ÂÂ ˘̆ÁÁ†† ˙̇ÂÂ ÁÁÈÈ ËË··†† ˙̇ÂÂ ‡‡¯̄ÂÂ ‰‰
˜¯‡Â†·˜ÙÈ„‰†Â̆Ó¯Â†ÏÚÈÂÔ†·Ú˙È„

ÓÂÓÏı†Ï‰̆‡È̄ ·˙ÂÎÂ
, Î‡̆¯†‰˙Â̄†‡ÈÂ†·̆ÈÓÂ̆ . ‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†̄È̃

·Ó˜¯‰†̆Ï†‰ÙÚÏ‰ 
·ËÚÂ̇ ̈

. ÎÂÒ ÓÈÌ
‰ÓÈÌ È̃ÏËÂ ··ËÁ‰ ‡˙†‡̄‚ÈÈ̇. ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï

. ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†ÏÓË¯Â̇†ÈÈ·Â̆  
‰„·¯†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ ÏÒÎÂ̇ ·ËÈÁÂ̇. ÁÓÂ̄Â̇

†‡Ï‡†‡Ì†ÎÔ†ÒÙ¯†
‰·È̆ÂÏ†ÓÎÈÏ†‰Â̄‡Â̇†Ú·Â̄

, ‡ÈÔ†Ï·̆Ï†ÓÊÂÔ†ÚËÂÛ†·Ó‚·ÂÈ†ÈÈ̄  •
. ‰ÓÊÂÔ†‰Ó·Â̆Ï

מטבח או מוצרי 
 אל תשתמש במיקרוגל לייבוש מגבות 

נייר. הם עלולים להישרף. 

. ‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ†Ï‰˙ÁÓÌ†ÂÏ‰ÈÁ¯Í
. ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÓÎÏÈÌ†ÓÚı  

†‰Ì†Ú̆ÂÈÈÌ†
Ï‰ÎÈÏ†ÁÂÓ¯ÈÌ†Ê̄ÈÌ†̆ÚÏÂÏÈÌ

, ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÓÂ̂¯È†ÈÈ̄†ÓÓÂÁÊ̄  

. ‡Â†Ï̆¯ÈÙ‰†·Ú˙†‰·È̆ÂÏ / Ï‚̄ÂÌ†ÏÈ̂Â̂Â̇†Â 

 אפשר לצלחת המסתובבת להתקרר לפני ניקויה.•

•
Ù¯˜È†ÊÓÔ†̄‚ÈÏÈÌ . ˜ˆ¯†ÈÂ̇¯

ÎÓÂÈÂ̇†‡ÂÎÏ†̃ËÂ̇†ỄẪÂ̇ ÏÊÓÔ†·È̆ÂÏ ‡Â ÁÈÓÂÌ†

. ÚÏÂÏÈÌ Ï‚̄ÂÌ†ÏÁÈÓÂÌ†È̇¯†‡Â†Á¯ÈÎ‰

†̇ÙÂÁÈÌ†ÂÎÏ†Ù¯È†‡Â , ˙ÙÂÁÈ†‡„Ó‰
̃·Â†‡˙†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï† , ÏÙÈ†‰·È̆ÂÏ  

. È̄˜ „ÂÓÈÌ

. ·˙ÂÍ†‰·È̂‰†Â‚Â̄Ì†Ï‰†Ï‰˙ÙÂ̂ı
†ÏÁı†ÓˆË·¯† . ‡ÈÔ†Ï·̆Ï†·È̂ÈÌ†·˜ÏÈÙ˙Ô

. ‡ÈÔ†ÏÒÂ̇†ÏË‚Ô†·̆ÓÔ†ÚÓẪ†·˙ÂÍ†‰˙Â̄

†

ÏÚ˙ÈÌ , ÚÌ†Ê‡˙
. †‰ÙÏÒËÈ̃†Ó‰ÓÊÂÔ

†‰ÒÈ̄Â†‡˙†ÚËÈÙ˙ , ÏÙÈ†·È̆ÂÏ†‡Â†‰Ù̆¯‰  

. ÙÏÒËÈ̃†ÏÓË¯Â̇†ÁÈÓÂÌ†‡Â†·È̆ÂÏ
È̆†ÏÎÒÂ̇†‡˙†‰ÓÊÂÔ†·È̄ÈÚ˙

†Î·Â†‡Â†̇˜Â†Ó‰Á̆ÓÏ† , ‡Ì†̄‡‰†Ú̆Ô  
‡˙†‰˙Â̄†Â‰̆‡È̄Â†‡˙†‰„Ï˙†Ò‚Â̄‰

. Ó̇†ÏÁẪ†‡˙†‰Ï‰·Â̇† - ÚÏ

ÈÈ̄ ‡Â ÁÂÓ¯ ,  ‰Ú̆ÂÈÈÌ ÙÏÒËÈ̃
ÙÚÓÈÈÌ - ·Ú˙†ÁÈÓÂÌ†‡Â†·È̆ÂÏ†ÓÊÂÔ†·ÓÎÏÈÌ†Á„  

.

Óˆ·Â†ÏÚ˙ÈÌ†̃¯Â·Â̇†
ÓÎÈÂÂÔ†̆‰ÓÎÏ

†
†ÚÏÂÏ†Ï‰˙ÙÂ̄¯

†·„˜Â†‡˙ , ‡Á¯
„ÏÈ̃†

†ÎÈÂÂÔ†̆‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ , ‡ÈÔ†ÏÁÓÌ†ÂÊÏÈÌ†ÂÒÂ‚È†ÓÊÂÔ†‡Á¯ÈÌ†·ÓÎÏÈÌ†‡ËÂÓÈÌ :   ‰‰¯̄‰‰ÊÊ ‡‡

. Ï‰˙ÙÂ̂ı

È̇Ô†Ï‰¯̆Â̇†ÏÈÏ„ÈÌ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†ÏÏ‡†‰̆‚Á‰†̄˜†Ï‡Á¯ :   ‰‰¯̄‰‰ÊÊ ‡‡

†ÎÍ†̆ÈÂÎÏÂ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†·ˆÂ̄‰†·ËÂÁ‰ , ˘˜È·ÏÂ ‰Ò·¯†‰ÂÏÌ

. ÂÏ‰·ÈÔ ‡˙†‰ÒÎÂ̇†̆·̆ÈÓÂ̆†̆‚ÂÈ

†‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†Ú„†Ï˙È̃ÂÂ , ‡Ì†‰„Ï˙†‡Â†‡ËÓÈ†‰„Ï˙†Ù‚ÂÓÈÌ  : ‰‰¯̄‰‰ÊÊ ‡‡

. È„È†‡„Ì†ÓÂÒÓÍ - ÚÏ

, †ÏÂÁ†‰·˜¯‰ , ‡ÈÔ†ÏÒÂ̇†Ï̆Â̇†‡Â†Ï·ˆÚ†‰˙‡ÓÂ̇†ÎÏ̆‰Ô†‡Â†̇È̃ÂÈÌ†·„Ï˙  : ‰‰¯̄‰‰ÊÊ ‡‡
ÙÚÂÏ˙†ËÈÙÂÏ†‡Â†̇È̃ÂÔ . Ó˙‚ÈÓÚÂÏ ‰·ÈËÁÂÔ†‡Â†·ÎÏ†ÁÏ˜†‡Á¯†̆Ï†‰˙Â̄

˙È̃ÂÈÌ . ‰Î¯ÂÎ‰ ·‰Ò¯˙ ‰ÎÈÒÂÈ†̆Ó‚Ô†ÓÙÈ†Á̆ÈÙ‰†Ï‡̄‚ÈÈ̇†ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÓÒÂÎ̇
. È„È†ËÎ‡È†̆È̄Â̇†ÓÂÒÓÍ - È·Â̂ÚÂ ̄˜ ÚÏ
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כלי בישול 
כלי בישול 

 
יש לבדוק את כלי הבישול כדי להבטיח שהם מתאימים לשימוש במיקרוגל.

במיקרוגל:הטבלה הבאה מסכמת את השימוש ההולם בכלי בישול  

מיקרוגל כלי בישול 
זכוכית חסינה לחום, זכוכית קרמית 

קרמיקה, חרסינה 

כלי בישול ממתכת 
זכוכית שאינה חסינה לחום

פלסטיק למיקרוגל 
ניילון נצמד

נייר (כוסות, צלחות, מפיות)
קש, נצרים ועץ

כן
כן

(אל תשתמש בחרסינה עם 
עיטורים בזהב או כסף)

כן
כן
כן

לא 
לא 

לא 

מיקרוגל 

1. רוב הכלים מזכוכית, זכוכית קרמית וזכוכית חסינה לחום 
אין להשתמש במיקרוגל בכלים שיש מצוינים.

מתכתי.   בהם עיטורים בצבע 

קרטון ובריסטול במיקרוגל.קופסאות 

 שהם עלולים 
ו/או אש בעת השימוש בהם 

(עיין בספר הבישול לגבי שימוש נכון במוצרים אלה).
בבישול.

להכיל חומרים שיגרמו לגצים
אין להשתמש במוצרים מנייר ממוחזר כיוון

2. ניתן להשתמש במפיות, מגבות נייר, כוסות, 

שקיות למקפיא 
3. ניתן להשתמש בכלים מפלסטיק, כוסות, 

 

וניילון נצמד במיקרוגל.

 המופיע בספר 
פעל בהתאם להוראות  היצרן או המידע

 
 

 בחומרי פלסטיק במיקרוגל.
הב ישול בעת השימוש

עיטורים מתכתיים 
4. אין להשתמש בכלי מתכת וכלים עם 

 
לקבלת מידע נוסף על השימוש במתכת

מופיעים גצים, הוצא את החפץ מיד. 
 והקיר הפנימי של המיקרוגל. אם 

 מרחק של 2.5 ס"מ לפחות בין החפץ המתכתי
 המכילים מתכת במיקרוגל מצוין במתכון, אפשר

אם השימוש בנייר כסף, שיפודים או כלים
את סעיף המבוא בספר הבישול.   במיקרוגל, קרא 

במיקרוגל.

 

 

 בישול, מוצרים ולקבלת מידע שימושי  אחר.

השימוש הנכון במכלי  ובטבלאות לגבי 

עיין בספר הבישול, במתכונים השונים

הערה:
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הוראות מועילות אחרות
לקבלת התוצאות הטובות ביותר ובישול

 

 

הערות אלה בעיון.  מהנה, קרא 
לקבלת התוצאות הטובות ביותר:

 פרק 
1. בעת הגדרת הזמן למזון מסוים, התחל בהגדרת

 מצב המזון. קל לבשל 
הזמן המינימלי ובדוק מדי פעם את

שהמיקרוגל מבשל במהירות. 
מזון יותר מדי כיוון 

 תכולת מים 
2. כמויות קטנות של מזון, או מאכלים עם

 ולהתקשות אם הם מבושלים זמן 
נמוכה, עשויים להתייבש

רב מדי.
הפשרת מזון קפוא: 

לצורך 
 מתכתיות או סוגרים 

 

 

באופן חלקי.   כאשר הם עדיין קפואים 
 כל כך עד שעדיף לפעמים להתחיל בבישול
לדוגמה, דגים מתבשלים במהירות גבוהה

 לגמרי לפני הבישול. 
4. יש סוגי מזון מסוימים שלא כדאי להפשיר

ההפשרה. 
נייר הכסף עוזר להאט או לעצור את תהליך 

מאזורים אחרים.  מהר יותר 
3. עטוף בנייר כסף אזורי מזון המפשירים

במדריך זה.
2. הפשר בהתאם לעצות להפשרה המופיעות 

מתכתיים).
הפשרה. (ודא שתסיר עטיפות

1. מאכלים שהוקפאו ניתן להניח ישירות במיקרוגל 

 זמן הבישול 
המזון.   לטמפרטורה ההתחלתית של 

במתכונים מסוימים, בהתאם
5. ייתכן שיהיה צורך להאריך או לקצר את

הערה: 
אוויר מהמאוורר עשוי להתחמם במהלך הבישול. 

השחמה: 
ישנם מספר מזונות שאינם מתבשלים זמן 

 

 ווסטרשייר בבישול צלעות, 
משחימים אחרים כגון רוטב

ניתן להשתמש בציפוי בפפריקה, למשל,
וחומרים 

 שיצטרכו השחמה נוספת. 
במיקרוגל כדי להשחים וייתכן ארוך מספיק 

קציצות בשר או פיסות עוף. 
בשר בקר, עוף או חזיר המבושל למשך 

יותר, ישחים ללא תוספים.  10-15 דקות או 

ניקוי וטיפול 

הקפד שהתנור יהיה כבוי לפני הניקוי. 

 ויבשים.
שמור שהמשטחים הפנימיים של התנור יהיו נקיים

ככלל, נקה את המיקרוגל לאחר כל שימוש. 

קירות פנימיים 
נקה פירורים ושאריות מזון בין הדלת ובין התנור

 באמצעות מטלית לחה. 
יש לנקות אזור זה במיוחד כדי להבטיח

 שהדלת תיסגר כראוי. 
נקה התזות שומן באמצעות מטלית וסבון 

וייבש.  ולאחר מכן שטוף 
אל תשתמש בחומרים שורטים שעלולים
המשטח הצבוע של המיקרוגל   לשרוט את 

ולשרוט אותו. 

 אותו במים וסבון 
יש להוציא את התומך המסתובב ולנקות

 הצטברות של שומן שתגביל את תנועת הגלגלים. 
פעם בשבוע לפחות כדי למנוע

. ‰̆˙Ó̆Â†̄˜†·ÓÈ†Ò·ÂÔ†ÙÂ̆¯ÈÌ. ˘ËÙÂ†ÂÈÈ·̆Â ·ÈÒÂ„ÈÂ̇

. ‡·˜Â̇†È̃ÂÈ†‡Â†ÒÙÂ‚È†Ó˙Î˙†ÂÙÏÒËÈ̃

. ‡Â̇Ì†·ÓËÏÈ̇†ÏÁ‰
‡Ì†Ó‚·ÈÌ , ÁÏ˜È†Ó˙Î˙†̃Ï†ÈÂ̇¯†Ï˙ÁỄ

‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Î̆È̄È†È̃ÂÈ†Á¯ÈÙÈÌ†̈Î‚ÂÔ†

. È̆†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†‰„Ï˙†Â‡ËÓÈ†‰„Ï˙†̃ÈÈÌ  

החלק החיצוני 
נקה במים פושרים וסבון עדין, שטוף וייבש

 במטלית רכה. אל תשתמש† בחומרים שורטים.
אל תשפוך מים לתוך פתחי  האוורור.

אם חוט חשמל מתלכלך, נגב אותו במט לית לחה.

 התומך המסתובב של התנור 
לעולם אל תשפוך מים בתוך

 איטום
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הפעלה
בישול במיקרוגל 

  .4 עיין בדף

 הצלחת 
1. פתח את דלת התנור, הנח את המזון על
המסתובבת בתנור וסגור את הדלת. 

לרמת העוצמה   הרצויה.2. הגדר את בורר העוצמה
יש חמש רמות עוצמה מ- ואט עד המקסימום. 

 

(�)

ניתן להגדיר את בורר העוצמה לכל אחת מרמות אלה.

MS2029GS

•
•
•
•   
• 70

 
 500
 350

(ואט)

לזמן הבישול הרצוי.  3. הגדר את הטיימר
הצלחת המסתובבת מתחילה להסתובב והבישול מתחיל.

בסיום הבישול ישמע צלצול והנורה תיכבה. 

  

הערה:

 כל מספר על הסקלה מייצג דקה אחת. 
כדי להבטיח תזמון מדויק, כדאי לסובב את כפתור

 

(�)

מכן לחזור להגדרה המומלצת. 
 הטיימר מעט מעבר לזמן הבישול הרצוי ולאחר

את מצב 
 לחץ על הלחצן לפתיחת הדלת כדי לבדוק 

 

 הדלת – התנור יופעל והטיימר ימשיך בתזמון. 
אם יש צורך להמשיך בבישול, סגור את

 אוטומטי את המיקרוגל ועוצרת את הטיימר.
פתיחת הדלת במהלך הבישול מכבה באופן

הבישול במהלך פעולת המיקרוגל. 

 הצלחת המסתובבת יכולה להסתובב לכל כיוון.

הפשרה לפי משקל 
  .4 עיין בדף

 מיקרוגל. 
הפשרת מזון קפוא היא אחד היתרונות של

  

ההפשרה.  במהלך 
בדוק את המזון והפוך אותו פעם אחת לפחות

חשוב לזכור שההפשרה נמשכת יותר מבישול רגיל.
צמיחה של בקטריה מזיקה. שהיא לא מאפשרת

מהפשרה בטמפרטורת החדר, כיוון 
 מהירה בהרבה מזו שבמקרר ובטוחה יותר 
הפשרה באמצעות מיקרוגל היא

כדי לבחור מצב 
1. סובב את כפתור בחירת העוצמה  

עם כיוון השעון  2. סובב את כפתור הטיימר 

את המשקל (בק"ג) של המזון.  כדי להגדיר 

הפשרה.  
(�)

     

(    )    
(�)

הערה: המיקרוגל יתחיל לפעול עם סיבוב הכפתור. 

כל מספר בסקלה מייצג ק"ג אחד. 

הפשרה

מקסימלית  



11⁄2~21⁄2

2~31⁄2
11⁄2~21⁄2

1~21⁄2

41⁄2~7

11⁄2~31⁄2
5~71⁄2

11⁄2~3
4~61⁄2

1~3 

2~31⁄2
6~81⁄2

2~31⁄2

3 ~ 41⁄2
8 ~111⁄2

11⁄2~2
4~6

20~35 

11⁄2~3
4~6

2~3
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ÂÂ ‡‡†† ÌÌÂÂ ÓÓÈÈ ÁÁÏÏ†† ÍÍÈÈ ¯̄„„ÓÓÏÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆
Î„È†ÏÁÓÌ†‡Â†ÏÁÓÌ†ÓÁ„̆†·‰ˆÏÁ‰†·ÓÈ̃¯Â‚Ï,Á̆Â·†ÏÙÚÂÏ†ÏÙÈ†ÓÒÙ¯†‰ÁÈÂ̇.Ó„„Â†‡˙†ÎÓÂ̇ ‰‡ÂÎÏ,ÚÏ†Ó̇
Ï˜·ÂÚ ‡˙†‰ÊÓÔ†‰„¯Â̆†ÏÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆.Ò„¯Â†‡˙ ‰‡ÂÎÏ ·ˆÂ̄‰ ÓÚ‚ÏÈ̇,Ï˜·Ï˙ ‰˙Â̂‡Â̇ ‰ËÂ·Â̇ ·ÈÂ̇¯.
‡ÂÎÏ†·ËÓÙ¯ËÂ̄˙†‰Á„¯†È̇ÁÓÌ†Ó‰¯†ÈÂ̇¯†Ó‡̆¯†‡ÂÎÏ†Ó˜Â̄¯.‡ÂÎÏ ·˜ÂÙÒ‡Â̇†̆ÈÓÂ̄ÈÌ†È̆†Ï‰Â̂È‡ Ó‰˜ÂÙÒ‰
ÂÏ̆ÈÌ·˙ÂÍ†ÎÏÈ†̆Ó˙‡ÈÌ†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.‰‡ÂÎÏ†Ó˙ÁÓÌ†·ˆÂ̄‰†‡ÁÈ„‰†ÈÂ̇¯†‡Ì†ÓÎÒÈÌ†‡Â̇Â†·ÓÎÒ‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï ‡Â ÎÈÒÂÈ
ÙÏÒËÈ̃†Ó‡ÂÂ̄¯.‰ÒÈ̄Â ‡˙ ‰ÓÎÒ‰†·Ê‰È̄Â̇†Î„È†ÏÓÂÚ†ÎÂÂÈÂ̇†Ó‰‡„ÈÌ.‰̆˙Ó̆Â ·Ë·Ï‰ ‰·‡‰ Î‰ÁÈ‰ ÏÁÈÓÂÌ
ÓÁ„̆ ̆Ï†‡ÂÎÏ†Ó·Â̆Ï.

ÏÏÂÂ ˘̆ÈÈ ··††ÔÔ ÓÓÊÊ˙̇ÂÂ „„ÁÁÂÂÈÈ ÓÓ†† ˙̇ÂÂ ‡‡¯̄ÂÂ ‰‰ ËËÈÈ ¯̄ÙÙ
(( HHII GGHH  ··ˆ̂ÓÓ··))

·̆¯†Ù¯ÂÒ
( Ó“Ò 5.0 ·ÚÂ·È ) Ù¯ÂÒÂ̇ 3 

Á˙ÈÎÂ̇†ÚÂÛ

ÁÊ‰ 1 
¯‚Ï†ÂÈ̄Í 1 

ÙÈÏ‰†„‚

( ‚̄Ì 032-071)
ÏÊÈ‰

( ‚̄Ì 003 Ó‰ ‡Á˙ 
˙·̆ÈÏ

ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

˙·̆ÈÏ†̆Ó̇

‡Â†‚·È‰

ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

·̆¯†̂ÏÂÈ Î¯ÈÍ ‡Á„

( ÎÂÒ†ÓÈÏÂÈ†·̆¯ 2/1 )

„˜Â̇  . ‰ÈÁÂ†‡˙†‰·̆¯†‰Ù¯ÂÒ†·ˆÏÁ˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
: ‰Ú¯‰ . ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ†ÙÏÒËÈ†ÚÌ†‡ÂÂ̄Â̄

. ÚÒÈÒÈÂ̇ ‰·̆¯ ÓÈı†‡Â†̄ÂË·†ÓÒÈÈÚÈÌ†Ï̆ÓÂ̄ ÚÏ

. ‰ÈÁÂ†‡˙†Á˙ÈÎÂ̇†‰ÚÂÛ†·ˆÏÁ˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ†ÙÏÒËÈ†ÚÌ†‡ÂÂ̄Â̄

. ‰ÈÁÂ†‡˙†‰„‚†·ˆÏÁ˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ†ÙÏÒËÈ†ÚÌ†‡ÂÂ̄Â̄

. ‰ÈÁÂ†‡˙†‰ÏÊÈ‰†·ˆÏÁ˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ†ÙÏÒËÈ†ÚÌ†‡ÂÂ̄Â̄

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ÁÓÓÂ†·Ù¯„†‡˙†‰ÓÈÏÂÈ†Â‡˙†‰ÏÁÓÈ‰
. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

ÁÓÓÂ†‡˙†‰ÏÁÓÈ‰ . Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙
. ÏÙÈ ‰‰Â̄‡Â̇ ·˙¯̆ÈÌ†Ï‰ÏÔ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ÚËÙÂ†·Ó‚·˙†ÈÈ̄†Â‰ÈÁÂ†·Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ·̆ÏÂ†ÓÎÂÒ‰†·˜„È̄‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï
. Ú¯··Â†ÙÚÌ†‡Á˙†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

„˜Â̇  
„˜Â̇  

„˜Â̇  

„˜Â̇  

„˜Â̇
„˜Â̇
 
 

„˜Â̇
„˜Â̇

„˜Â̇

„˜Â̇
„˜Â̇

ÓÁÈ̇†̇ÙÂÁÈ†‡„Ó‰
ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

˘ÚÂÚÈ̇†‡ÙÂÈ‰
ÒÙÏ 1 

ÙÒË‰†‡Â†̄·ÈÂÏÈ
·¯ÂË·

ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

‡Â̄Ê
ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

ÎÈÎ¯†ÏÁÌ†‡Â
ÏÁÓÈÂ̇ÏÎ¯ÈÎÈÌ

ÏÁÓÈ‰ 1 
È̄˜Â̇

ÒÙÏ 1 
ÒÙÏÈÌ 4 

Ó¯˜
( ‚̄Ì )052 Ó‰ ‡Á˙ 

„˜Â̇

„˜Â̇
„˜Â̇

„˜Â̇
„˜Â̇

„˜Â̇
„˜Â̇

„˜Â̇

 שניות  



5~8
13~11

7~3

12~8

18~13

9~5

8~6

6~3

10~8

6~3
10~8

9~5

3~2

8~4

10~7

10~5
13~7

8~6
15~10

8~5

8~5

10~7
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ÍÍÈÈ ¯̄„„ÓÓÈ̄˜Â̇†Ë¯ÈÈÌ

††ÔÔ ÓÓÊÊ
‰‰ÈÈ ‰‰ ˘̆‰‰

˙̇ÂÂ ‡‡¯̄ÂÂ ‰‰
(( HHII GGHH  ··ˆ̂ÓÓ··))

ÏÏÂÂ ˘̆ÈÈ ··††ÔÔ ÓÓÊÊ ˙̇ÂÂ ÓÓÎÎ ˜̃¯̄ÈÈ

‡¯ËÈ̆Ẫ

( ‚̄Ì†ÎÏ†‡Á„ )032 
, ‡ÒÙ¯‚ÂÒ

†ÚÏÈÌ , Ë¯È

˘ÚÂÚÈ̇†È̄Ẫ‰

†Ë¯È , ÒÏ˜

†ÚÏÈÌ , †Ë¯È , ·¯ẪÂÏÈ

†̃ˆÂı , †Ë¯È , Î¯Â·

, †Ë¯ÈÈÌ , ‚Ê̄ÈÌ

Ù¯ÂÒÈÌ

, Ë¯ÈÈ‰ , Î¯Â·È̇

˘ÏÓ‰

, ˙Ù¯Á˙†ÒÏ¯È†Ë¯È

Ù¯ÂÒ

. ÎÙÂ̇ ÓÈı  -2 ‰ÂÒÈÙÂ†̆˙È†ÎÙÂ̇†ÓÈÌ†Â . ˜ˆˆÂ
. ÎÒÂ

. †ÎÒÂ . ‰ÂÒÈÙÂ†ÒÙÏ†ÓÈÌ

†. ÏÈË¯ 5.1 ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 

. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰ ̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 

. Ò„¯Â†ÓÁ„̆†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 
‰ÎÈÒÂ†‡˙†‰·¯ẪÂÏÈ†ÏÎÏÈ†‡ÙÈ‰Æ

ÒÙÏ†ÓÈÌÆ 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰ ̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰†̆Ï 4/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰ 4/1 †‰ÂÒÈÙÂ . ˜ˆˆÂ
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 ˘Ï 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰ 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ . Ù¯ÒÂ
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 ˘Ï 

2-3 „˜Â̇

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

2-3 „˜Â̇

2-3 „˜Â̇

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

„˜Â̇ 2-3 

2-3 „˜Â̇

ÎÙÂ̇†ÓÈÌ†·ÎÏÈ†‡ÙÈÈ‰†̆Ï 2 ‰ÂÒÈÙÂ . ˜ÏÙÂ
. ÎÒÂ . ÏÈË¯ 5.1 

‰ÎÈÒÂ†‡˙†‰ÙË¯ÈÂ̇†Ï˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰ ̆Ï  
. †Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰†̆Ï† 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰†̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

. ̃·Â†‡˙†̇ÙÂÁÈ†‰‡„Ó‰†ÓÒÙ¯†ÙÚÓÈÌ†·ÓÊÏ‚
. Ó‚·Â̇†ÈÈ̄ 2 ‰ÈÁÂ†ÚÏ 
. ‰ÙÎÂ†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

. ̃·Â†‡˙†̇ÙÂÁÈ†‰‡„Ó‰†ÓÒÙ¯†ÙÚÓÈÌ†·ÓÊÏ‚
. Ó‚·Â̇†ÈÈ̄ 2 ‰ÈÁÂ†ÚÏ 
. ‰ÙÎÂ†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰†̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
†. ÏÈË¯ 2 

ÒÙÏ†ÓÈÌ†·˜„È̄‰†ÓÎÂÒ‰†̆Ï 2/1 ‰ÂÒÈÙÂ 
. Ú¯··Â†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ . ÏÈË¯ 5.1 

. Ó‚·Â̇†ÈÈ̄ 2 ̃·ÂÆ†‰ÈÁÂ†ÚÏ 

. ‰ÙÎÂ†‡˙†‰˜È̆Â‡†ÂÒ„¯Â†ÓÁ„̆†·‡ÓˆÚ†‰·È̆ÂÏ

·ÈÂÈÈÌ 2 
·ÈÂÈÈÌ 4 

‚̄Ì  054

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

ÒÙÏ 2 
ÒÙÏÈÌ 4 

˜ÏÁÈÌ 2 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

‚̄Ì 054 

˙ÙÂÁÈ ‡„Ó‰ 2 
˙ÙÂÁÈ ‡„Ó‰ 4 

†Ë¯È , ˙È̄Ò

, †Ë¯ÈÂ̇ , ÙË¯ÈÂ̇

Ù¯ÂÒÂ̇

, †Ë¯È , ‚Ê̄†Ï·Ô

Ù¯ÂÒ

, †È̄Ẫ‰ , ‡ÙÂ‰

Ë¯ÈÈ‰
·ËËÂ̇
‡ÙÂÈÈÌ†̆ÏÓÈÌ

( ÎÏ†‡Á„ )032-071 
˙ÙÂÁÈ†‡„Ó‰†Ï·ÈÌ
‡ÙÂÈÈÌ†̆ÏÓÈÌ

( ÎÏ†‡Á„ )032-071 

†ÚÏÈÌ , †Ë¯È , ˙¯„

†Ù¯ÂÒ† , Ë¯È , ˜È̆Â‡

†̆ÏÌ , †Ë¯È , ˜È̆Â‡



6-5
10-8
12-8
7-6

20-18
26-22
20-15
25-20
33-28
8-7
10-9
14-10
12-10

10-9
5-4
8-6

33-28

30-26
17-14
14-10
10-9
10-9
12-8

16-14
22-18

40-30

10
10
10
10
15
15
15
15
20
10
10
10
10

10
10
10

15

20
15
20
10
10
10

15
20

25
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עצות להפשרה 
עצות וטכניקות להפשרת בשר 

"אזהרה: אל תשתמש בנייר כסף במהלך הבישול." 
 ניתן להפשיר בשר בעטיפה המקורית כל עוד אין בה חומרים מתכתיים.

 הסר טבעות מתכת, סגרי מתכת, חוטי ברזל או נייר כסף.
 הנח את הבשר בתבנית אפייה שטוחה לאיסוף 

 
המיצים.

 הפשר את הבשר רק למשך הזמן הדרוש. 
 וטלה מוקדם ככל 

הפרד פריטים כגון צלעות, נקניקיות
הסר חלקים שהופשרו והמשיך להפשיר את 

 

החלקים שנותרו.האפשר.
 חלקים שלמים של בשר מוכנים להוצאה מהמיקרוגל 

 מזלג במרכז הבשר תוך שימוש 
ברגע שניתן ל נעוץ

 
בלחץ מתון.

 המתן עד שהבשר יפשיר 
מרכז הבשר עדיין יהיה קפוא.

לגמרי. 
 יש להפשיר בשר במצב הפשרה. 

טבלת הפשרה ובשר ועוף

משקל 
זמן המתנה 

(דקות) 
זמן הפשרה 

(דקות)
בשר  

בקר 

כליות 
כבד 

צלי, חלק אחורי
צלי, ברווז 

 
 צלי, צלעות (ללא עצמות)

צלי, כף (ללא עצמות)
 צלי, מותן 

סטייק, קוביות
סטייק, פאלדה 

סטייק, ירכה 
סטייק, מותן 

עגל 
צלעות 

טחון 
סטייק 

טלה 
צלי, ירך או כתף 

עוף 
שלם 

חלקים 
חזה (עם עצם)

שוקיים 
ירכיים 
כנפיים 

הודו 
חלקים 

חזה (עם עצם) 

ברווזון
שלם 

‚̄Ì  450
‚̄Ì  450

1 ק"ג 
‚̄Ì  450

1.5 ק"ג 
 ק"ג 
 ק"ג 
 ק"ג 
 ק"ג 

2-1.5
2-1.5
2-1.5
2.3-2
‚̄Ì  450
‚̄Ì  700

 ק"ג 
 ק"ג 

1
1

‚̄Ì  450
‚̄Ì  450
‚̄Ì  450

2.3-2 ק"ג 

 ק"ג 
 ק"ג 
 ק"ג 

1.5-1.2
1.5-1.2
1.5-1
‚̄Ì  450
‚̄Ì  450
‚̄Ì  700

ק"ג 
ק"ג 

 1.5-1
 2.5-2

2.5-2 ק"ג 

בקר טחון 
נקניקיית בשר
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  שאלות ותשובות 

??‰‰¯̄ÈÈ ‡‡ÓÓ†† ‰‰ÈÈ ‡‡†† ¯̄ÂÂ ˙̇‰‰†† ˙̇¯̄ÂÂ ÓÓ†† ÚÚÂÂ „„ÓÓ ‡‡ ˘̆

. Ú̆ÂÈÂ̇†Ï‰ÈÂ̇†ÓÒÙ¯†ÒÈ·Â̇†ÏÎÍ†̆ÓÂ̄˙†‰˙Â̄†Ï‡†Ó‡È̄‰ Â̇

‰Â̄‰†̆¯Ù‰
‰„Ï˙†‡È‰†Ò‚Â̄‰

‡‡ ˘̆

Â̇

מדוע יוצאים אדים מפתח האוורור ו/או מדוע מים 
מטפטפים מתחתית הדלת? 

 אדים נוצרים בדרך כלל במהלך בישול. 

הצדדי, 
המיקרוגל תוכנן לאוורר אדים אלה מפתח האוורור 

 מטפטפים מים 
ולפעמים אדים אלה מתעבים על הדלת ואז

מתחתית הדלת.
זוהי תופעה נורמלית ובטוחה. 

?? ˙̇ÏÏ„„··††ÔÔÂÂ ÏÏÁÁ‰‰†† ÍÍ¯̄„„†† ˙̇¯̄··ÂÂ ÚÚ†† ÏÏ‚‚ÂÂ ¯̄˜̃ÈÈ ÓÓ†† ˙̇ÈÈÈÈ‚‚ ¯̄ ‡‡†† ÌÌ‡‡‰‰ ‡‡ ˘̆

‡Í Ï‡ ,  ÏÚ·Â̄

†Ú̆ÂÈÈÌ†·‡ÂÙÔ†‰Ó‡Ù̆¯ Ï‡Â̄ , †‡Â†‰Ù˙ÁÈÌ , ‰̃·ÈÌ . Ï‡ Â̇

. Ï‡̄‚ÈÈ̇ ÓÈ̃¯Â‚Ï

??  ˜̃ÈÈ ¯̄†† ÏÏÚÚÙÙÂÂÈÈ†† ÌÌ‡‡†† ÏÏ˜̃ÏÏ˜̃˙̇ÈÈ†† ÏÏ‚‚ÂÂ ¯̄˜̃ÈÈ ÓÓ‰‰†† ¯̄ÂÂ ˙̇†† ÌÌ‡‡‰‰ ‡‡ ˘̆

. †‡ÒÂ̄†Ï‰ÙÚÈÏ†‡Â̇Â†̄È̃†‡Â†ÏÏ‡†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇ . ÎÔ Â̇

  ??  ÌÌÈÈ ˙̇ÚÚÏÏ†† ˙̇ÂÂ ÚÚ˜̃··˙̇ÓÓ†† ÌÌÈÈ ˆ̂ÈÈ ··†† ÚÚÂÂ „„ÓÓ ‡‡ ˘̆

†‰ÁÏÓÂÔ†ÚÏÂÏ†

Ï‰·˜Ú†Ú˜·

, †ËÈ‚ÂÔ†‡Â†̆ÏÈ̃‰†̆Ï†·È̂ÈÌ , ·ÊÓÔ†‡ÙÈÈ‰ Â̇

†Ù̆ÂË†̃·Â ‡˙ ‰ÁÏÓÂÔ , Î„È†ÏÓÂÚ†Ê‡˙

. ‰ˆË·¯Â̇ ‡„ÈÌ†·˙ÂÍ†̃¯ÂÌ†‰ÁÏÓÂÔ

. ÏÚÂÏÌ†‡ÈÔ†Ï·̆Ï†·È̂ÈÌ†ÚÌ†̃ÏÈÙ‰†·ÓÈ̃¯Â‚Ï

. ÏÙÈ ‰·È̆ÂÏ

˘̆‡‡ÓÓ„„ÂÂÚÚ††ÓÓÂÂÓÓÏÏıı††ÏÏ‰‰̆̆‰‰ÂÂ̇̇††ÊÊÓÓÔÔ††ÓÓ‰‰††ÏÏ‡‡ÁÁ¯̄††ÒÒÈÈÂÂÌÌ††‰‰··ÈÈ̆̆ÂÂÏÏ††··ÓÓÈÈ̃̃¯̄ÂÂ‚‚ÏÏ  ??  
Â̇†‰‡ÂÎÏ†ÓÓ̆ÈÍ Ï‰˙·̆Ï , Ï‡Á¯†ÒÈÂÌ†‰·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï

. †·Ó‰ÏÍ†‰‰̆‰È‰

. ÊÓÔ†‰̆‰È‰†Ê‰†‚Â̄Ì†Ï·È̆ÂÏ†‡ÁÈ„†̆Ï†ÎÏ†‰‡ÂÎÏ

. ·„ÁÈÒÂ̇ ‰‡ÂÎÏ Ó̆Í†ÊÓÔ†‰‰̆‰È‰ ̇ÏÂÈ

  ??  ÏÏÂÂ ˘̆ÈÈ ··‰‰†† ÍÍÈÈ ¯̄„„ÓÓ··††
˙̇ÈÈÂÂ ˆ̂ÓÓ‰‰†† ˙̇ÂÂ ¯̄ÈÈ ‰‰ÓÓ··†† „„ÈÈ ÓÓ˙̇†† ÏÏ ˘̆··ÓÓ†† ‡‡ÏÏ††ÈÈ ÏÏ ˘̆†† ¯̄ÂÂ ˙̇‰‰†† ÚÚÂÂ „„ÓÓ ‡‡ ˘̆

ÂÎ„È , ‰‰Â̄‡Â̇†Î‰ÏÎ‰
ÚÈÈÂ†̆Â·†·Ó„¯ÈÍ†‰·È̆ÂÏ†Î„È†ÏÂÂ„‡†̆·È̂Ú˙Ì†‡˙† Â̇

‰‚„¯Â̇†‰ÊÓÔ†Â‰ÚÂ̂Ó‰ .
Ï·„Ẫ†Ó‰†ÈÎÂÏ†‰È‰†Ï‚̄ÂÌ

†Ï̆ÈÂÈ†ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ

†‰·ÚÈ‰

†‰ÙÂ̂‰†

, ·È̆ÂÏ†È̇¯ ˘·Á¯Â†Î„È†ÏÓÂÚ †,
·Ó„¯ÈÍ†

‰·È̆ÂÏ†‰Ô†‰ˆÚÂ̇†

†·Ó̆˜Ï Â·ÓÓ„ÈÌ , †·ˆÂ̄‰ , ˘ÈÂÈÈÌ†·‚Â„Ï

. ·ÈÂ̇¯†·̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï

‰̆˙Ó̆Â†·̆È̃ÂÏ „Ú˙†ÈÁ„
. ˘Ï ‰‡ÂÎÏ†ÓÁÈÈ·ÈÌ†Ó̆Í†·È̆ÂÏ†‡¯ÂÍ†ÈÂ̇¯

·„ÈẪ†ÎÙÈ , ‰·È̆ÂÏ Î„È Ï·„Ẫ†‡˙†Óˆ·†‰‡ÂÎÏ  

ÚÌ ‰‰ˆÚÂ̇ ·Ó„¯ÈÍ

. ˘‰ÈÈ̇Ì ÚÂ̆ÈÌ†·‡·ÈÊ̄†·È̆ÂÏ†̄‚ÈÏ

‡‡ ˘̆

Â̇

 מדוע מופיעים גצים וקולות נפץ בתנור? 

 ייתכנו מספר סיבות להופעת גצים וקולות נפץ 

במיקרוגל. 

■

■

■

■

 מתכתיים 
שימוש בכלים עם חלקי מתכת או עיטורים

(כסף או זהב). 

 נשאר מזלג או כלי בישול מתכתי אחר בתנור. 

 שימוש בכמות גדולה של נייר כסף. 

 שימוש בסוגר מתכת. 
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. ‰ÓÓ„ÈÌ†‰ÓÂ̂‚ÈÌ†Ó˜Â̄·ÈÌ * 
ÓÎÈÂÂÔ†̆‡Â†̆Â‡ÙÈÌ†ÏÏ‡†‰¯Û†Ï̆Ù¯†‡˙†‰ÓÂ̂¯ÈÌ†̆ÏÂ†̈‡Â†Ú̆ÂÈÈÌ†Ï̆Â̇ * 

. ÓÙ¯Ë†ÏÏ‡†‰Â„Ú‰†Ó¯‡̆

MS2029GS

 מפרט טכני
 

 דגם
 

230 מתח רשת V/ 50 Hz 
 

W 700  הספק
 

 MHz 2450 תדר המיקרוגל
 

רוחב 455 מ"מ, גובה 252 מ"מ, עומק 320 מ"מ  מידות חיצוניות
 

W 1000   חשמלצריכת






