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Baste kund

Las dessa anvisningar noga.

Observera framférallt avsnittet om "sakerhet" pa de forsta sidorna.
Spara bruksanvisningen for framtida bruk.

Bruksanvisningen bor medfdlja spisen vid agarbyte.

/\ Féljande symboler anvénds i texten:

Sakerhetsinformation
-VARNING: Information fér din egen personliga sakerhet.
-Viktigt: Information hur du undviker att skada utrustningen.

Ti;| Information och praktiska rad

)

A Miljo-information

1. Numrerade steg-for-steg-anvisningar om hur du anvander
spishallen.

2. ...

3. ...
Bruksanvisningen innehaller anvisningar hur du korrigerar
mojliga fel. Se avsnittet om felsokning.
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Sédkerhetsinformation

Sakerhetsalternativen for denna apparat 6verensstammer med
godkanda tekniska normer och IEC-normer. Som tillverkare anser vi
emellertid &ven att det ar var skyldighet att informera dig om féljande
sakerhetsinstruktioner.

Elektrisk sakerhet

+ Denna forbindelse kan utféras genom att kontakten ar atkomlig eller att en
brytare infogas i den fasta ledningen enligt gallande regler for
ledningsdragning.

« Installation och anslutning av den nya spishallen far endast utforas av
behdrig personal.

* Reparationer av spishéllen far endast géras av kvalificerad
servicepersonal. Reparationer som gors av oerfaren personal kan orsaka
personskada och allvarliga fel. Om spishallen behéver repareras bor du
kontakta ditt lokala servicecenter.

* Denna forbindelse kan utféras genom att kontakten ar atkomlig eller att en
brytare infogas i den fasta ledningen enligt gallande regler for
ledningsdragning.

Dessa instruktioner maste foljas, annars tacker inte garantin skada som

kan uppkomma.

* Infallda apparater far endast anvandas om de installeras i Iampliga skap
och vid arbetsplatser som féljer med gallande regler. Detta garanterar
tillrackligt skydd mot elektriska stétar enligt krav fran certifierande
myndighet.

» Om hallen ar felaktig eller det finns sprickor:

— stang av samtliga kokzoner och kontakta servicecentret.

Om ytan ar sprucken maste hallen stéangas av for att undvika elektriska
stotar. Anvand inte spishallen forran glasytan har bytts ut.

Anvand aldrig héllen tillsammans med aluminiumfolie, produkter
inlindade i aluminiumfolie eller djupfryst mat i kokkarl av aluminium.

& Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren eller dess

servicepersonal eller en likvardig kvalificerad person for att undvika
risker.



Barnsakerhet
VARNING! Tillgangliga delar kan bli mycket heta nar ugnen anvands.
Smabarn ska hallas undan.

& Apparaten ar inte avsedd att anvandas av sma barn eller svaga
personer savida de inte Gvervakas av nagon annan ansvarig. Detta for
att sakerstalla att de kan anvanda spishallen pa ett sakert satt.

Sma barn ska dvervakas for att sékerstalla att de inte leker med
spishallen.

Kokzonerna blir varma nar man lagar mat pa dem. Hall darfér alltid barn

borta fran spishallen.

Trots att matlagningsytan ar forsedd med las kan ytorna fortfarande vara

heta.

Denna enhet ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk eller mental formaga eller som saknar erfarenhet
och kunskap savida de inte har erhallit vagledning eller instruktion
betraffande anvandningen av enheten ifraga av person som ar
ansvarig for deras sakerhet.

Sakerhet vid anvandning

» Spishallen ar endast avsedd fér normal matlagning och stekning i
hemmet. Den ar inte tillverkad fér kommersiella eller industriella andamal.

* Anvand inte spishallen for att varma rummet.

» Var forsiktig nar du kopplar in elektriska apparater nara spishallen.
Anslutande ledningar far inte komma i kontakt med den heta ytan.

* Oljor och fett som Gverhettas kan latt borja brinna. Du bor 6vervaka
matlagningen nar du tillagar mat i fett eller olja.

» Efter anvandning ska du stanga av elementet till spishallen med dess
reglage, och inte forlita dig pa detektorn for karl.

« Hall alltid kontrollpanelerna rena och torra.

» Placera aldrig lattantandliga foremal pa spishallen.

* Forvara aldrig lattantandliga foremal eller sprayflaskor i en lada under
spishallen.

» Sladdar till elapparater far inte komma i kontakt med de heta kokzonerna.
Skada kan uppkomma pa spishallen och sladdisoleringen.
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Sédkerhetsinformation

Sakerhet vid rengoring

* Anvand inte grovt skurmedel eller vassa metallskrapor for rengéring av
ugnsluckans glas eftersom glasytan kan repas, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

» Stang alltid av spishallen innan rengdring.

* Av sakerhetsskal bor du inte anvanda angtvatt eller hdgtryckstvatt vid
rengoring.

* Rengor spishallen enligt underhalls- och rengéringsinstruktionerna i denna
manual.

* Anvand inte grovt skurmedel eller vassa metallskrapor for rengéring av
ugnsluckans glas eftersom glasytan kan repas, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

« Angrengérare ska inte anvandas vid rengéring av spishéllen.

Hur man undviker att skada apparaten

+ Anvand inte matlagningsytan som arbets- eller forvaringsyta.

» Var forsiktig sa att inte kanterna pa kokkarl skadar hallen.

» Lat inte kokzonerna vara paslagna med tomma eller inga kokkarl pa dem.

» Keramiskt glas ar mycket taligt och motstandskraftigt mot hastiga
temperaturvaxlingar, men det ar inte okrossbart. Det kan skadas om
sarskilt harda eller spetsiga foremal faller pa det.

* VVar extra forsiktig om du anvander grytor av gjutjarn eller andra grytor med
grova kanter eller gjutskagg. Nar man flyttar omkring dem kan glasytan
repas.

» Om socker eller livsmedel innehallande socker hamnar pa en het kokzon
och smalter ska det genast avlagsnas medan det ar varmt. Om det far
svalna kan det skada ytan nar det avliagsnas.

Viktigt: Det finns risk att du branner dig sjalv nar du anvander
glasskrapan pa en het kokzon.

« Hall undan féremal som latt kan smalta pa den keramiska glasytan, till
exempel redskap av plast, aluminiumfolie eller matomslag. Om nagra
andra material eller matvaror har smalt pa den keramiska glasytan bor de
avlagsnas omedelbart.



Kassering av gamla apparater
A VARNING: Innan du bortskaffar gamla apparater bor dom
goras obrukbara sa att de inte utgoér en fara.

Detta bor utforas av en behorig person som kopplar bort
apparaten fran husets elsystem.

/\ VARNING: Tillgéngliga delar kan bli mycket heta nar ugnen
anvands. Smabarn ska hallas undan.

For att skydda miljon ar det viktigt att kasserade apparater
bortskaffas pa korrekt satt.

 Apparaten far inte bortskaffas tillsammans med hushallsavfall.

* Din lokala miljovardsmyndighet kan informera dig om datum fér
uppsamling eller allmanna soptippar.

Obs: Fukt som kommer fran eller uppstar runt spishallen.

Fukten kan orsakas av travirket och spishallen nar hallen startas
forsta gangen eller efter langvarigt uppehall.

Detta indikerar inte nagot fel pa spishallen.



Induktion

Hur kokzonerna fungerar

Det finns induktionsspolar under de keramiska kokzonerna.

Spolen alstrar magnetiska falt som agerar direkt pa grytans eller
stekpannans botten till skillnad mot andra upphettningsmetoder som
forst varmer upp det keramiska glaset. Detta innebar att karlets botten
omedelbart hettas upp, vilket sparar tid och energi.

Eftersom den varme som behdvs for matlagning alstras direkt i
karlbottnen sa varms sjalva kokzonen knappast upp. Den tar endast
emot den reflekterade varmen fran karlbottnen.

Obs:

Om ingen gryta eller stekpanna ar placerad pa
kokzonen sa sker ingen energidverforing
(upphettning) och darfor kan inte kokzonerna
aktiveras av misstag.

Speciell information om induktiva kokzoner

* Vetenskapliga studier har visat att patienter med inopererad
pacemaker normalt inte paverkas eller utsatts for risker av vara
induktiva kokzoner.

Avstandet mellan kroppen och kokzonen bér emellertid aldrig
understiga 30 cm fran induktionsbrannarna.

* Elektromagnetiska falt kan paverka elektroniska apparater och stéra
barbara transistorradioapparater.

* Placera inte magnetiskt uppladdningsbara foremal (t. ex. kreditkort
eller kassettband) pa den keramiska glasytan nar en eller flera
induktiva kokzoner ar aktiva!

* Placera inte metallféremal (t. ex. skedar eller grytlock) pa den
induktiva ytan eftersom de kan varmas upp nar induktionen ar aktiv.
En del kokkarl kan orsaka oljud nar dom anvands pa de induktiva
kokzonerna. Det utgdr inget fel pa spishallen och dess funktion

forsamras inte pa nagot satt.



Lampliga tillagningskarl for induktiva kokzoner

Grytor och pannor

* | princip kan alla grytor och pannor med magnetiska bottnar
anvandas.
De kan vara tillverkade av stal, emaljbelagt stal samt grytor och
pannor av gjutjarn.

 Pannor av specialstal med en mixad metallbotten (dubbelbotten, t.
ex. teflon med aluminium/koppar-botten) ar endast lampade for
induktion om tillverkaren uttryckligen har markt dem fér detta
andamal. | sa fall ar dom férsedda med magnetiskt material i
botten.

* Om du vill anvanda en speciell typ av kokkarl (t. ex. en
tryckkokare, varmhallningskarl, wokpanna, etc.), maste du beakta
tillverkarens instruktioner, och anvand inte ett kokkarl med extra
tunn botten.

Lamplighetstest

Om du inte ar saker pa om grytan eller pannan ar lamplig for

kokning eller stekning pa induktionskokzonen kan du kontrollera det

pa foéljande satt:

* Placera en gryta med lite vatten i (3-5 mm) pa kokzonen. Aktivera
kokzonen med full effekt (effeklaget installt pa 9).
Forsiktigt: Botten pa lampliga tillagningskarl hettas upp inom
ett par sekunder. Vattnet kokar snabbt.

* Du kan aven kontrollera detta med en magnet. Om magneten
fastnar pa kokkarlets botten sa ar karlet lampligt for kokzoner med
induktion.



Lamplig koksutrustning

Storlek pa karlen

Upp till en viss grans anpassar sig kokzonen till storleken pa karlets
bottendiameter. Karlets diameter maste emellertid ha en ministorlek
beroende pa kokzonens storlek.

Kokzon | Min/ max diameter (cm) | Effekt / W (230 V, 50 Hz)
Normal 2200
o] 18-23 Booster 3300
E] 15— 20 Normal 1900
Booster 2400
E’] 15— 20 Normal 1700
Booster 2400
N I 14
P 1216 orma 00
Booster 1800
Totalt: 7200

Automatisk avkanning av karl vid induktion
Induktions-kokzonen fungerar inte vid anvandning av olampliga karl.

Visuell indikering for kokzonen lyser vid
induktionsuppvarmning.

Om en induktiv kokzon inte fungerar sa slacks den visuella
indikeringen for den zonen. Om kokzonen aktiveras utan att ett
lampligt kokkarl placerats pa den sa stings den av automatiskt
och den visuella indikeringen forblir slackt.
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Grytor och pannor
Ju battre gryta, desto battre resultat vid matlagning.

* Bra grytor och pannor kanns igen pa deras botten. Bottnen bor
vara sa tjock och flat som majligt.

* Nar du koper nya grytor och pannor bor du sarskilt Iagga marke till
diametern pa deras botten. Tillverkare anger ofta diametern for
kanten.

* Grytor med aluminium- eller kopparbotten kan orsaka metallisk
missfargning av den keramiska glasytan, som ar svar eller omdjlig
att avlagsna.

* Var mycket forsiktigt nar du anvander gjutjarnsgrytor eller grytor
med skadad botten som ar skrovliga eller har metallgrader. Repor
kan uppkomma om karlen glider over ytan.

* Pa kalla grytor ar botten normalt en aning inatbéjd (konkav).

De bor aldrig vara utatbdjda (konvex).

* Om du anvander speciella kokkarl (t. ex. en tryckkokare,
varmhallningskarl, wokpanna, etc.), maste du beakta tillverkarens
instruktioner.

Allmanna anvisningar
» Botten bor alltid vara ren och torr.

* For att undvika fula repor pa keramikglasets yta ska du inte skjuta
grytor och pannor utan istallet lyfta dem nar du andrar deras lage.

* Repor kan orsakas av sandkorn (t. ex. efter skdljning av
gronsaker), som dras omkring tillsammans med grytan.

» Anvand alltid stora kokkarl med mycket vatska vid matlagning sa
att ingenting kan koka over.

11



Lamplig koksutrustning

Tips for energibesparing
Du sparar vardefull energi genom att beakta féljande punkter:

* Placera alltid grytor och pannor pa kokzonen innan du aktiverar
den.

» Smutsiga kokzoner och grytbottnar 6kar energiatgangen.
« Om mojligt, satt alltid pa locket ordentligt pa kokkarlen.

L 1
X)W X
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Beskrivning av spishallen

Kokzoner och styrning

Induktions-kokzon Induktions-kokzon
17 cm 17 cm
1900 W (Normal) 1700 W (Normal)
2400 W (Booster) 2400 W (Booster)

Induktions-kokzon  Beroringskanslig

22 cm kontroll
2200 W (Normal) Induktions-kokzon
3300 W (Booster) 16 cm
1400 W (Normal)
1800 W (Booster)

Barnsparr PA/AV

g A E A @ A g A

o &

f—+—+T—+—+gTo

Temperaturhalining  Timer Paus Uppkokningsautomatik
13




Beskrivning av hallens huvudfunktioner

* Induktions-kokzoner: Hallen ar forsedd med keramiskt glas och
induktiva kokzoner. Induktion varmer upp kokkarlets botten direkt
och varmer inte forst spishallens keramikglas.

» Beroringskansliga kontroller: Hallen styrs med
beroringskontroller.

* Enkel rengoring: Fordelen med yta av keramiskt glas och
berdringskontroller ar deras atkomlighet for rengoring.
Den flata ytan ar latt att rengoéra.

* Symboler for kontroll och funktion: Digitala symboler
informerar om gjorda installningar, aktiverade funktioner, och
eftervarme pa motsvarande kokzon.

» Sakerhetsfunktion: En sakerhetsfunktion garanterar att samtliga
kokzoner stangs av om man trycker pa Av/Pa-kontrollen och att
inga effektlagen valjs inom 10 sekunder.

* Pa/Av: Stanger av/satter pa strommen med en berdring.

e Barnsparr: Med denna berdringskontroll kan spishallens
kontroller lasas for barn, som en sakerhetsatgard. Nar man ror
kontrollen en gang till lases barnsparren upp. For att lasa maste
man trycka pa kontrollen i 3 sekunder.

* Booster: Med denna kontroll kan man tillfalligt 6ka effekten for
aktuella kokzoner.

* Paus: Med denna kontroll kopplas alla kokzoner om till lagt
effektlage.

* Indikator for eftervarme: Symbolen ld for eftervarme visas i
teckenfonstret om kokzonen blir sa varm att det finns risk for
brannskada. Allteftersom kokzonen kallnar &ndras symbolen till .
Symbolen forblir tand tills kokzonen kallnat tillrackligt

* Timer: Samtliga kokzoner kan stangas av automatiskt med den
inbyggda timern. Nar slutet pa matlagningstiden har natts stangs
kokzonen av.

* Upp (+) / Ner (-): Justering av varmen och installning av timern
gors med dessa kontroller.

14



* Temperaturhallning: Med temperaturkontrollen framtill pa vanster
sida kan varje 6nskad temperatur stallas in pa ett exakt varde. Nar
ratt temperatur uppnatts aktiveras temperaturkontrollen, varefter
regleringen sker helt automatiskt.

* Visuell indikering: Nar den induktiva kokzonen ar aktiv tands en
ljusramp runt kokzonen. Det bidrar till att man forstar vilken som ar

den aktuella funktionsstatusen. Nar den induktiva kokzonen
detekterar grytor, eller nar kokzonen varmer dessa, sa visar

rampen aktuell status.
» Uppkokningsautomatik ((A) ): Funktion for kortvarig initial

upphettning.

15



Bruksanvisning

Innan du anvander héllen for forsta gangen

Forberedande rengoring

Torka den keramiska glasytan med en trasa som fuktats med
rengoringsmedel for keramiskt glas.

& Viktigt: Anvand inte skurpulver eller fratande rengéringsmedel!
Ytan kan skadas.

Anvanda hallen

Berdringskansliga kontroller

For att aktivera en beréringskanslig kontroll placerar du helt enkelt
ditt finger bestamt pa den.

Starta spishallen

Hela spishallen startas med "Av/P&"-kontrollen ((1).

Tryck pa "Av/Pa"-kontrollen i ca 1 sekund.

Teckenfonstret visar symbolen H .

3 A s A cirka 1 sekund
® ® =

-+ -+ 5 ® ¢

Det digitala teckenfonstret visar |l och symbolen intill PA/AV tands.

Nar "Av/Pa"-kontrollen har aktiverats for att starta spishallen
maste en av kokzonerna valjas inom 10 sekunder med
motsvarande berdringskontroll.

Annars stangs spishallen av igen av sakerhetsskal.

16



Val av kokzon

Vid matlagning, tryck pa kontroll K3, Il for aktuell kokzon for att
valja effektlage (H till E ).

& O =

Installning av varmeniva

Tryck pa kontrollen E3 , B for motsvarande kokzon for att valja
onskad kokzon och stélla in varmenivan.

Wl ™ [

A A

|l A
© I o ® &

—+@—Wﬁ

Du okar effektnivan med B8 och minskar med & .

17



Bruksanvisning

Nar du trycker pa Bl for att aterga till nollaget stéangs
kokzonerna av.

1. For snabb instéllning nar effektlage "0" visas.
Tryck paEdeller H .
Nar man trycker pa [l forsta gangen stélls varmenivan in pa H .
Nar man trycker pa Ea forsta gangen stalls varmenivan in pa ll .
Om du vill stdnga av kokzonen, tryck pa B tills effektniva H
visas.

2. For snabbare reglering, tryck pa Ea eller @ en stund tills 6nskad
effekt uppnatts.

3. For att skydda anvandaren.
Om man trycker pa en symbol langre an 9 sekunder visas i
teckenfonstret. Slack symbolen med Av/Pa-kontrollen. Detta
paverkar inte timer-symbolen.

& VARNING: Spishallen ar forsedd med en restvarmeindikator for
varje kokzon.

Indikatorn varnar for att omradet har anvants och fortfarande ar
varmt nog att orsaka brannskador. Nar denna indikator visas
ska du undvika att berora kokzonen.

Aven om spishallen ar avstangd forblir H/h-indikatorn tand sa
lange varmeplattan ar het.

18



Booster-funktionen

Med booster-funktionen kan du tillfalligt 6ka hallens effekt. Med
denna funktion kan du till exempel snabbt koka upp en stor mangd
vatten eller bryna kott.

Stalla in dnskat effektlage.

Sa har aktiverar du booster-funktionen.

1. Stall in effektlage El for kokzonen.

2. Tryck i detta lage pa E& for aktuell kokzon varvid kokzonens
teckenfonster blinkar med ett cirkelformat monster.

(] & O )

Booster-funktionen ar aktiv i max. 7 minuter. Darefter atergar
kokzonen automatiskt till det installda effektlaget. Booster-
funktionen kan bara anvandas nar de andra kokzonerna i
samma grupp (fram eller bak) inte anvands.

(o)
(o)

3. Tryck pa Bl for aktuell kokzon. Det cirkelformade mdnstret visas inte
langre. Booster-funktionen har inaktiverats.| vissa fall kan booster-
funktionen stangas av automatiskt for att skydda spishallens interna
elkomponenter.




Bruksanvisning

Uppkokningsautomatik

Samtliga fyra kokzoner kan stallas in for full effekt inledningsvis under
en kort tidsperiod. Detta medger snabbare uppvarmning av kokkarlet
an vid normalt effektlage, forutom laget for full effekt.

Effektlage |Ungefarlig varaktighet | Effektlage | Ungefarlig varaktighet
(min:sek) (min:sek)
1 1:15 6 7:40
2 1:40 7 1:40
3 2:10 8 2:10
4 3:00 9 -
5 5:05

1. Stall in effektlaget for onskad kokzon.
J &l O B

A A A A
© © (€] (€] &

_+_+®_+_J§\ci\@®

2. Tryck pa (A) for att aktivera uppkokningsfunktionen for vald kokzon.
a 0 Q..

A A A

(] (] €] _'G &

+—+®—+—+g%

3. Indikatorn ( « ) borjar blinka i teckenfonstret for vald kokzon.
Tryck pa effektlagesvaljare B3, B for vald kokzon inom 3 sekunder for att
bekrafta uppkokningsfunktionen.

J & O B

A A A

© <} €] &

—+—+®—+—%&@®

Uppkokningsfunktionen aterstalls om den inte bekraftas inom 3
sekunder. 20
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4. Nar uppkokningsfunktionen upphdr sa forsvinner indikatorn ( )
och kokzonen arbetar med valt effektlage.

O~ []C.

A
® e &
©C -+ -+ 5 ® O
For att avsluta uppkokningsfunktionen, tryck pa " |, B2 " igen.

Barnsparr

Med denna berdringskontroll kan spishallens kontroller lasas som
en sakerhetsatgard for barn. Nar man rér den har kontrollen en
gang till lases barnsparren upp.

cirka 3
sekunder

A
- i\@*\
+ O = 4+ = 4+ ¢ (
Paus

Nar man valjer Paus-kontrollen sanks effekten for aktiva kokzoner.
Nar pausfunktionen inaktiveras atergar kokzonerna till installt

effektlage.
[ G -
A A I A
® ® J o &

Tryck en gang till pa Paus-kontrollen varvid pausfunktionen
inaktiveras och kokzonerna atergar till installt effektlage.
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Bruksanvisning

Timer

En varaktighet fér matlagning kan stallas in fér samtliga kokzoner
med den inbyggda timern. Nar slutet pa matlagningstiden har natts
stangs kokzonen av automatiskt.

1. Tryck pa (© (TIMER) for att aktivera timer-funktionen fér en
kokzon.

]AE]A E]AE]A
© O @ €]
-+ - 4+ - + - +

Vilj dnskad kokzon med (® -kontrollen. Tryck en gang pa (®
varvid timern for vald kokzon ror sig medurs.

Om ingen kontroll vidrors inom 3 sekunder aterstalls timern.

Teckenfonstret for vald kokzon blinkar under tiden som timern stalls
in och timern kan mandvreras utan att kokzonen ar aktiv.

22



2. Stall in eller justera timern med K& eller & .

| l - U ()
A A 10 A A
® o 0 «® ®

Efter nagra sekunder startar timern automatiskt och visar hur
mycket tid som aterstar innan den stanger av.

Nar slutet pa matlagningstiden har natts stangs kokzonen av
automatiskt och en signal hors.

For snabbare installning av timern, hall fingret pa [ eller &
tills dnskad tid har stallts in.

Om man trycker pa [l forst startar tidsinstallningen med 99
minuter; Om man trycker pa Ea forst startar tidsinstaliningen
med 30 minuter.

Om man fortsatter trycka pa E3 eller [l sa dkar eller minskar
tidsinstallningen.

Visa aterstaende matlagningstid

Om man trycker pa timer-kontrollen en gang till s& visas
aterstaende matlagningstid for vald kokzon i timerns teckenfonster.
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Bruksanvisning

Temperaturhallning
Med temperaturkontrollen framtill pa vanster sida kan en énskad
temperatur hallas pa ett exakt varde.

Nar ratt temperatur uppnatts aktiveras temperaturkontrollen,
varefter regleringen sker helt automatiskt.

Temperaturen for kokkarlets botten stalls in med
temperaturkontrollen.

Detta fungerar endast med grytor och pannor som lampar sig for
induktionsspisar.

Pa det sattet sparar du energi.

Starta temperaturhallningen
Tryck pa ‘H‘ -symbolen. A M visas i teckenfonstret.

Stanga av temperaturhallningen

Tryck pa § -symbolen. A B forsvinner fran teckenfonstret och
kokzonen arbetar med valt effektlage.

Sa har justerar du

< Kokning >

1. Placera kokkarlet pa den framre vanstra kokzonen.

2. For kokning, stall in effektlage 7.
Starta temperaturhaliningen nar det bérja koka.
Tryck pa& § -symbolen. A B visas i teckenfonstret.
Vid tillagning av ratter som innehaller varma vatskor, justera
installningen enlig ovan och lagg i livsmedlet nar kokningen
startar.
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< Grillning >

Hetta aldrig upp matolja, isterflott eller smor utan att halla uppsikt.
Det kan orsaka eldsvada!

1. Placera pannan pa framre vanstra kokzonen.

2. Hetta upp oljan i pannan med effektlage 8.
Kontrollera att pannan har uppnatt dnskad temperatur.
For att kontrollera oljans temperatur, lagg i nagra brédsmulor i
oljan. Om dom blir bruna sa ar oljan klar att anvandas. Starta nu
temperaturhallningen.
Tryck pa § -symbolen. A H visas i teckenfonstret.

3. Lagg maten i pannan.

< Stekning >
Hetta aldrig upp matolja, isterflott eller smér utan att halla uppsikt.
Det kan orsaka eldsvada!

Anvand alltid lamplig olja eller fett nar du steker, till exempel
vegetabilisk olja. Stek alltid utan lock.

1. Placera stekpannan pa framre vanstra kokzonen.

2. Hetta upp oljan, isterflottet eller smoret i stekpannan med
effektlage 7.
Kontrollera att oljan, isterflottet eller smoret har uppnatt 6nskad
temperatur. Starta nu temperaturhallningen.
Tryck pa ‘H‘ -symbolen. A M visas i teckenfonstret.

3. Lagg i maten som ska stekas i oljan, isterflottet eller smoret. Efter
varje stekning, kontrollera temperaturen med en traslev.
Vanta tills sma bubblor bildas runt sleven innan du startar nasta
stekning.

Sa har kontrollerar du temperaturhallningen

Satt alltid pa ett lock pa kastrullen nar du kokar med
temperaturhallning. Pa det sattet sparar du energi.
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Bruksanvisning

Problem med
temperaturhallningen

Moijlig orsak eller atgard

Vattnet kokar inte
ordentligt.

* Nar man anvander temperaturhallningen
for kokning sa bubblar inte vattnet som
det brukar goéra eftersom temperaturen
haller sig just under kokpunkten
Temperaturen ar inte tillrackligt hog for
kokning.

Maten ar sonderkokt.

» Minska koktiden nasta gang eller valj en
lagre installning for snabbkok.

Stekpannan blir inte
tillrackligt varm vid
grillning.

« Oka tiden for férvarming nasta gang.

Stekpannan overhettas
vid grillning.

* Minska tiden for férvarming nasta gang.

For lag stektemperatur.

« Oka tiden for férvarming nasta gang.

For hog
stektemperatur.

» Minska tiden for férvarming nasta gang.
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Visuell indikering
Nar den induktiva kokzonen ar aktiv tands en ljusramp runt
kokzonen. Det underlattar forstaelsen for aktiv mandverstatus.

Nar den induktiva kokzonen detekterar grytor, eller nar kokzonen
varmer dessa, sa visar rampen aktuell status.

1.

2.

Vid nattillslag blinkar de visuella indikeringarna for samtliga
kokzoner tre ganger.

Visuell indikering for kokzonen lyser vid induktionsuppvarmning.
Om en induktiv kokzon inte fungerar séa slacks den visuella
indikeringen for den zonen. Om kokzonen aktiveras utan att ett
lampligt kokkarl placerats pa den sa stangs den av automatiskt
och den visuella indikeringen forblir slackt.

. For att skydda anvandaren.

Att stalla ett karl pa den visuella indikeringen kan ge felkod E2.
Anvand lampligt kokkarl pa kokzonsytan.
Stall inte kokkarlet pa den visuella indikeringen.




Anvandning, tabeller och tips

Tabell for installning av kokzoner

Effektlage

lampligt for

9 eller Booster

Varmedrift

Uppkokning.

7-9

Stark bryning
Fritering

Bryna kott, hetta upp olja for
fritering eller sautering.

Bibehalla snabbkokning for stora
mangder vatska.

6-7

Bakning
Stekning

Steka kott, schnitzel, cordon bleu,
kotletter, pannkakor, kroketter,
grundredning, latt rostning, stekt
korv, lever, agg.

4-5

Kokning

Koka storre mangder mat,
stuvningar och soppor, angkoka
potatis, koka katt eller buljong.

3-4

Angkokning

Angkoka grénsaker eller brasera
kott, koka rispudding.

Sjudning

Sjuda ris eller mjélkbaserad mat,
angkoka mindre mangd potatis eller
grénsaker, varma upp fardigmat.

1-2

Smaltning

Fluffiga omeletter, agg-royale,
hollandaisesas, halla maten varm,
smalta smor, choklad, honung och
gelatin,

Stang av

Obs:

Effektlagena enligt tabellen ovan tjanar endast som en riktlinje.
Du maste stalla in varmen beroende pa typ av mat och kokkarl.
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Automatisk avstangning

Om en kokzon anvands konstant under en langre tid utan att
installningen andras sa aktiveras den automatiska avstangningen.

Effektlaget stalls da automatiskt pa H .

Kokzonen aterstalls om man trycker pa [ eller | . Tabellen nedan
visar tiderna for automatisk avstangning.

* Induktion
Effektlage 1 2 3 4 5 | 6 7 8 9
max 10h 5h 4h 3h 2h 1h

* Automatisk styrning av effektlage
Det visade effektlaget kan skilja sig fran faktisk effektniva i det
hdgre temperaturomradet.

For att forhindra 6verhettning av spishallen kontrolleras effektnivan
automatiskt.
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Rengoring och skotsel

Rengoring av induktiva spishallar med keramisk glasyta ar avsevart
enklare an for varmestralande ytor.

- Den induktiva kokzonen reagerar snabbare vid av-/paslag. Mat
som kokar 6ver och branns vid undviks i stor utstrackning.

- Temperaturerna pa den keramiska glasytan ar klart lagre for
induktionshallar an for varmestralande system.

Eftersom varmen alstras i kokkarlet sa vidbranns mat och
— matvaror inte sa hart pa den keramiska glasytan.

Viktigt: Rengdringsmedel far inte komma i kontakt med den
heta keramiska glasytan. Efter reng6ringen maste rikligt med
vatten anvandas for att avlagsna allt rengéringsmedel eftersom
medlet kan ha en fratande effekt nasta gang kokzonerna varms
upp!

Anvand inte aggressiva rengdringsmedel av typen grill- eller
ugnsspray, grova skurmedel eller slippasta for rengéring av
grytor.

Rengdr den keramiska glasytan efter varje anvandning nar den
ar beréringsvarm eller kall. Da undviker du att spill branns fast.
Avlagsna slagg och vattenflackar, fettflackar och
metalliska missfargningar med ett rengdringsmedel for
keramiskt glas eller rostfritt stal som kan képas i handeln.
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Latt nedsmutsning

1. Torka den keramiska glasytan med en trasa som fuktats med lite
rengoringsmedel for spishall.

2. Torrtorka sedan med en ren trasa. Rester av rengéringsmedel far
inte lamnas kvar pa ytan.

3. En gang i veckan bor hela den keramiska glasytan rengéras
noggrant med ett rengdringsmedel for keramiskt glas eller rostfritt
stal som kan kopas i handeln.

4. Torka darefter av den keramiska glasytan med rikligt med vatten
och polera den torr med en ren luddfri trasa.

Svar nedsmutsning

1. Anvand en glasskrapa for att avlagsna mat som har kokt dver
eller svara flackar.

2. Applicera glasskrapan i vinkel mot den keramiska glasytan.
3. Avlagsna fororeningar genom att skjuta bladet 6ver ytan.

| din lokala jarnhandel kan du kopa glasskrapor och
rengoringsmedel som ar lampliga for keramikglas, till exempel
CERA-CLEAN, Cerafix och Sidol fér Ceran och stal.
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Rengoring och skotsel

& Svara flackar
1. Anvand genast glasskrapan for att aviagsna socker, smalt plast,
aluminiumfolie eller smaltbara material medan de fortfarande ar
varma.
Viktigt: Det finns risk att du branner dig sjalv nar du
anvander glasskrapan pa en het kokzon.

2. Utfor darefter normal rengoring av spishallen nar den har kallnat.

Om kokzonen redan har kallnat med smalt material, varm upp
den igen for rengoring.
Repor eller morka flackar pa keramikglaset, som har orsakats
av en grytbotten med vassa kanter, kan inte avlagsnas. Men
sadana skador foérsamrar in hallens funktion.
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Installationsanvisningar

Tekniska data

Viktigt! Den nya spishallen far endast installeras och anslutas
av en auktoriserad specialist.

Dessa instruktioner maste foljas, annars tacker inte garantin skada
som kan uppkomma.

Spishallens dimensioner

Bredd 578 mm

Djup 527 mm

Hojd 48 mm

Arbetsytans dimensioner

Bredd 560 mm

Djup 500 mm

Hornradie 5 mm

Kokzoner

Position Diameter Effekt

Vanster fram 220 mm 2200 W (Booster 3300 W)
Vanster bak 170 mm 1900 W (Booster 2400 W)
Hoger bak 170 mm 1700 W (Booster 2400 W)
Hoger fram 160 mm 1400 W (Booster 1800 W)

Obs: Den angivna effektférbrukningen kan variera beroende pa
kokkarlens storlek och material.

Anslutningsspanning 220-240V 1AC/2NAC
50 Hz
Maximal ansluten belastningseffekt 7,2 kW
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Installationsanvisningar

Bestammelser, normer och direktiv

Spishallen uppfyller féljande normer:

* EN 60335-1 och EN 60335-2-6
relaterade till sékerhet for elektriska hushallsutrustningar och
liknande, samt

* EN 60350
Procedurer for matning av prestanda.

* EN 55014-2
* EN 55014-1
* EN 61000-3-2

* EN 61000-3-3
relaterade till grundlaggande krav for elektromagnetiskt
kompatibilitetsskydd (EMC)

Spishallen uppfyller féljande EU-direktiv:
C € « 73/23/EWG daterat 19.02.1973 (lagspanningsdirektiv)

- 89/336/EWG daterat 03.05.1989 (EMC-direktiv inklusive
tillaggsdirektiv 92/31/EWG).

» 93/68/EWG CE direktiv for markning
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Sakerhetsforeskrifter for installatoren

* Den elektriska installationen av spishallen maste férses med en
anordning som medger att man kan bryta anslutningen till elnatets
samtliga faser med en minsta kontaktéppning av 3 mm. Lampliga
isolationsverktyg inkluderar sakerhetsproppar, sakringar
(skruvsakringar som kan avlagsnas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

& » Avseende skydd mot eldsvada éverensstammer denna
utrustning med typ Y (EN 60335-2-6).
Endast denna typ av apparat far installeras med ett hogskap
eller vagg pa ena sidan.

* Lador far inte installeras under spishallen.
* Installationen maste skydda mot elektriska stotar.

» Kdksutrustning till vilken spishallen ansluts maste uppfylla
stabilitetskraven enlig DIN 68930.

* For att skydda mot fukt maste alla beskurna ytor férseglas med
lampligt tatningsmedel.

» Skarvarna mot kaklade ytor maste fyllas ordentligt med tunt
murbruk.

+ Pa naturliga hallar, hallar av konstgjord sten eller keramiska hallar
maste snabblasfjadrarna limmas fast med ett [ampligt hartslim
eller blandat lim.

» Sakerstall att tatningen faster ordentligt mot arbetsytan utan
springor. Ingen ytterligare silikontatning far appliceras eftersom
det férsvarar borttagning vid service.

* For att ta bort spishallen maste man trycka pa den underifran.
* Rengor arbetsytan vid utskarningen.
* Inledningsvis monteras tatningstejp pa keramikglaset.
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Installationsanvisningar

Elektrisk inkoppling

Kontrollera, innan anslutning, att den nominella spanningen pa
markskylten stammer med tillganglig natspanning.
Markskylten sitter pa spishallens undre ram.

& Stang av natspanningen innan spishallens ledningar ansluts.
Varmeelementets spanning ar 230 V AC. Hallen fungerar perfekt
med 220/240 volt AC.

Hallen ska natanslutas via en anordning som medger att man kan
bryta forbindelsen till natets samtliga faser med en minsta
kontaktdppning av 3 mm, t. ex. en automatisk sakerhetspropp,
jordfelsbrytare E.L.C.B..

Som néatanslutningskabel maste man anvanda en typ HO5SS-F
(180°C)-kabel eller en hogre klassad kabel.

Anslutningen maste goéras enligt schemat.

Ledningarna maste anslutas enligt tillampligt kopplingsschema.
Jordledaren ska anslutas till kontakten © .

Jordledaren maste vara langre an de stromférande ledarna.
Kabelanslutningarna maste goras enligt gallande foreskrifter
och kontaktskruvarna maste dras at ordentligt.
Slutligen ska anslutningskabeln sattas fast med natkabelns
klampanordning och tacklocket tryckas pa plats ordentligt.
Innan spishallen satts pa for férsta gangen maste alla klistermarken
eller skyddsfolie avlagsnas fran keramikglasets yta.
Nar spishallen ar ansluten till natspanning bér man kontrollera
att samtliga kokzoner kan anvandas genom att i tur och ordning
aktivera dem med hogsta effektlage.

Nar strommen ansluts till spishallen visar teckenfonstret ett
blinkande H. Detta sker aven vid stromavbrott.
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® For tre faser (anvdnda tva faser)

® For en fas

/\ VARNING: Agna uppméarksamhet (konformitet) angaende
fordelning mellan fas och nolla vid anslutning av
husets elutrustning (kopplingsschema), annars kan

Kopplingsboxen bor dverensstamma med de elektriska
specifikationerna och varaktighetstemperaturer for spishallar.

400 V 2N~

Anschlussleitung Mulde

connecting line hob
conexion artesa

Elektrischer Anschluss

electrical connection
conexion eléctrica

schwarz / black / negro

% braun / brown / marrén L; *F
220-240 V~
@ blau / blue / azul N
griin-gelb .
@ green-yellow / verde-amarillo PE @

220-240 V~

Anschlussleitung Mulde

connecting line hob
conexion artesa

Elektrischer Anschluss

electrical connection
conexion eléctrica

schwarz / black / negro

220-240 V~

1
% braun / brown / marrén l— L
blau / blue / azul
® N
riin-gelb
T\ green-yellgw/gerde-amaril\o PE @
&

<Bild 1>

utrustningen skadas.

Garantikrav pa grund av obrukbar enhet som
installerats felaktigt accepteras inte.

Dessutom bor den vara certifierad.
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Installationsanvisningar

| I Férbjudet!

AL

50 mm N\
N

e

OK'!

.

OK, men inte rekommenderat!

g

50 mm N\
=
50 mm
' OK, men observera minsta
mdjliga frigang!
min. 760 mm
DN
= =
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Hopsattning

==\

Stag V
Inredning

|

<Bild 2>

Avlagsna staget
fran inredningen
for att medge

\ / luftflode for
\ spishallen.
. <Bild 3>
\_min. 50 mm

> <o\ . )

C) <> min. 50 mm Se Blld 3 fOl'

iin. 50 mm minsta frigang

min. 5 mm X me”an ytor
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Installationsanvisningar

552.8

<Bild 4>

Utskarning for spishall och placering av monteringsklammor.
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Skivan monteras under spishallen.

gl

min. 5 mm

\\\\\

T

3
3
3
B> S0

<Bild 5>
Spishallen placeras i utskarningen enligt bild 5.

Forsiktigt: Det ar viktigt att halla ett avstand pa 20 mm mellan
spishallens holje och brannbar yta.

<Bild 6>

Se till att spishallen ar helt pa plats med tatningstejp anbringad mot
diskbanken.
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Installationsanvisningar

[ I I
<Bild 7>

For att ta bort spishallen, tryck pa den underifran.
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Felsokning

Bristande funktioner har ofta enkla férklaringar. Las féljande
instruktioner innan du kontaktar kundservice:

Problembeskrivning Mojlig orsak eller atgard

Spishallen fungerar » Kontrollera nedan.
inte. — Huvudsakring (sakringslada).
(Om sakringen loser ut flera ganger,
kontakta behdrig elektriker.)
— Anslutning och huvudstrombrytare.
— Valj ratt kokzon.
— Valj 6nskat effektlage.

Kokzonen kan inte * Kontrollera nedan.

aktiveras. — Upplast lage

— Beroringskontrollerna ar delvis tackta
med en fuktig trasa eller vatska.

— @ visas
Se -menyn.
Spishallens induktion | « Anvanda induktiv kokzon: Karlets storlek
fungerar inte och material ar begransat, se sidan 9 — 10
ordentligt. (Lampliga tillagningskarl for induktiva
kokzoner).

» Om spishallen placerats ovanfér en ugn
sa forhindrar varmeskydden att den
anvands nar ugnen upphettas for
rengoring.

Reglagen fungerar « Se till att inga olampliga féremal finns pa
inte riktigt. kontrollerna.
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Felsokning

Problembeskrivning

Mojlig orsak eller atgard

Indikatorn visar |

* Kontrollera att hushallets sakringar for
spishallen ar hela. Kontrollera om det har
varit stromavbrott.

Kontrollpanelen ar mycket smutsig, mat
har spillts ut eller det finns ett féremal pa
kontrollpanelen. Torka av
kontrollpanelerna noggrant eller avlagsna
foremalet. Tryck pa den aktuella
kontrollpanelen. Symbolen slutar blinka.

Teckenfonster| Fel Atgard

El For lang | Om man trycker
tid vid | kontinuerligt pa
berdring.| nagon av
kontrollerna
(férutom timer-
kontrollen) langre
an 9 sekunder sa
visas detta
meddelande.
Meddelandet visas
ocksa om vatten
eller ett amne av
metall placeras pa
kontrollen. Detta
forhindrar oonskad
funktion pga.
vatten, etc. For att
slacka @, tryck
pa Av/Pa-
kontrollen och
avlagsna vattnet,
metallen, etc.

44



Problembeskrivning Mojlig orsak eller atgard

Indikatorn visar Bl | Teckenfonster Fel Atgard

£2 Temperaturen| Om temperaturen
for den for den visuella
visuella indikeringen
indikeringen | Overstiger
ar hog. specificerat varde
sa visas
meddelandet.
For att slacka E,
avlagsna karlet
fran den visuella
indikeringen och
tryck pa Pa/Av-
kontrollen.

45



Felsokning

Problembeskrivning

Mojlig orsak eller atgard

Indikatorn visar

* i och siffror visas
Om ett | och siffror visas i
teckenfonstren sa indikerar det
elektronikfel. Stang av spishallen och satt
pa den igen med hjalp av
hushallssakringen eller kretsbrytaren i
sakringsboxen. Om felsymbolen visas
igen, kontakta kundservice.

blinkar

* Vid tillslag eller efter stromavbrott.
Tryck pa Pa/Av-kontrollen for att atgarda.
blinkar i 90 minuter om du inte trycker
pa Pa/Av-kontrollen.

Booster-funktionen
fungerar inte.

» Booster-funktionen inaktiveras om korrekt
kokzon aktiveras.
Booster-funktionen aktiveras inte om ratt
kokzon redan ar igang.

& Reparationer

Reparationer far endast utforas av servicetekniker.
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Service

Forpackning och gamla apparater

Den nya spishallen skyddades av lamplig forpackning nar den
levererades till dig. Forpackningsmaterialet ar miljovanligt och kan
atervinnas. Gor en insats for att skydda miljon genom att bortskaffa
forpackningsmaterialet pa korrekt satt.

Gamla utrustningar ar inte vardeldst skrap.

Miljomedvetenhet kan atervinna vardefulla ramaterial.

Innan du kasserar din gamla utrustning, sakerstall att den ar
obrukbar, eller mark den med ett klistermarke som anger "Varning —
skrot!"

Aktuell information angaende bortskaffning av din gamla utrustning

och férpackningsmaterialet fran den nya kan du fa fran din
aterforsaljare eller den lokala myndigheten.

Kontakt med servicecenter

Uppge modellbeteckningen for din utrustning nar du kontaktar
servicecentret. Markskylten finns pa utrustningens undersida. Nar
du kontaktar oss behover vi veta:

* Ditt namn

* Adress och postnummer

* Telefon-nr

* Tydlig och specifik information angaende felet

* Modell-nr och serie-nr
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@ LG

Life's Good

E Kassering av din gamla apparat

1. Nar den har symbolen med en éverkryssad soptunna pa hjul sitter pa en produkt innebar det att den regleras av European Directive
2002/96/EC.

2. Alla elekiriska och elektroniska produkter bér kasseras via andra vagar an de som finns fér hushallsavfall, helst via for andamalet avsedda
uppsamlingsanlaggningar som myndigheterna utser.

3. Om du kasserar din gamla apparat pa ratt satt sa bidrar du fill att férhindra negativa konsekvenser fér miljon och manniskors halsa.

4. Mer detaljerad information om kassering av din gamla apparat kan far av kommunen, renhallningsverket eller den butik dar du kopte
produkten.

Tryckt i Korea




