KULLANIM KILAVUZU

IZGARA OZELLIKLI VE
KONVEKSIYONLU
MIKRODALGA FIRIN

Latfen cihazi kullanmadan once bu kullanim kilavuzunu dikkatli bir
sekilde okuyun.
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Mikrodalga Fonksiyonu Nasil Calisir?

Mikrodalgalar, radyo ve televizyon dalgalarina ve siradan
glnes isigina benzeyen bir enerji seklidir. Normal olarak,
mikrodalgalar atmosferde hareket ederken disari dogru
yayllirlar ve etki yaratmadan kaybolurlar. Ancak bu Firin,
mikro dalgalardaki enerjiyi kullanmak Gzere tasarlanmis
olan bir manyetrona sahiptir. Manyetron tpUne verilen
elektrik, mikrodalga enerjisini olusturmak icin kullanilir.

Bu mikrodalgalar Firinin icindeki bosluklar yoluyla
pisirme alanina girer. Firnin icerisinde bir tepsi bulunur.
Mikrodalgalar Firinin madeni duvarlarindan igeri
gegemez ancak cam, porselen ve kagit gibi, mikrodalga
ile pisirmeye uygun kaplarin yapildigi malzemelere nifuz
edebilirler.

Pisirme kaplari mikrodalgalardan &turd degil, yiyeceklerin
yaydigi isidan dolayr isinir.

Son derece guvenli bir ev aleti

Mikrodalga Firininiz tiim ev aletleri icinde
en glivenli olan cihazlardan birisidir.
Kapagi acildiginda, Firin otomatik olarak
mikrodalga liretmeyi keser. Mikrodalga
enerjisi yiyeceklerin icine nufuz ettiginde
tamamen isiya doniisur ve béylece, siz bu
yiyecekleri yediginizde size zarar verecek
hicbir enerji birakmaz.
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ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI

Bu kilavuzu ileride bagvurmak tzere saklayin. Firininizi kullanmadan énce yangin, elektrik carpmasi, yaralanma ve hasar
riskini dnlemek icin tim talimatlari okuyun ve uyun. Bu kilavuz meydana gelebilecek tim durumlar ve olusabilecek tim
kosullari kapsamaz. Anlayamadiginiz sorunlar konusunda mutlaka servis merkezinizle veya Uretici firmanizla gértsun.

A\ UYARI

Bu, glvenlik uyarisi simgesidir. Bu simge, sizi veya baskalarini 6ldurebilecek veya yaralayabilecek olasi tehlikelere karsi sizi
uyarr. Tim glivenlik mesajlar, givenlik uyari simgesi ve “UYARI" veya “DIKKAT" sézctiglinden sonra gelir. Bu sézcikler sunlari
ifade eder:

A\ UYARI

Bu simge, sizi ciddi yaralanma veya 6liime yol acabilecek tehlike veya glivenli olmayan uygulamalara karsi uyarir.

/\ DIKKAT

Bu simge, sizi yaralanma veya maddi hasara yol acabilecek tehlike veya gtivenli olmayan uygulamalara karsi uyarir.

A\ UYARI

1 Finnin kapak, kapak fitili, kontrol paneli, emniyet kilidi diigmelerini veya diger parcalarini kurcalamayin,
ayarlamayi ya da onarmayi denemeyin; aksi halde mikrodalga enerjisine karsi koruma saglayan herhangi
bir kapagi acabilirsiniz. Mikrodalga Firinin kapaginin fitilleri ve bitisigindeki parcalar arizaliysa Firini
calistirmayin. Onarim isleri sadece yetkili servis teknisyenleri tarafindan gerceklestirilmelidir.

- Diger elektrikli ev aletlerinin aksine mikrodalga Firin yiksek gerilim ve yUksek elektrik akimi barindiran bir
ekipmandir. Cihazin uygunsuz kullanimi veya onarimi, asirt mikrodalga enerjisine maruz kalip zarar gérmenize ve
elektrik carpmalarina neden olabilir.

2 Firini nem alma veya kurutma amaciyla kullanmayin. (6rn. Mikrodalga Firinin icine i1slak gazete, elbise,
oyuncak, elektrikli cihaz, evcil hayvan veya cocuk vb. koyarak calistirma)
+ Yangin veya yanmalar sonucunda ciddi gtivenlik sorunlari ortaya ¢ikabilir veya elektrik carpmasindan 6ttrd 6lime
neden olabilir.

3 Cihazkiiclik cocuklar veya yasli kisiler tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklar siz yanlarinda degilken Firini
kullanabilirler ancak bunun icin onlara Firini giivenli bir sekilde kullanabilmelerini ve uygunsuz kullanimin
tehlikelerini anlayabilmelerini saglayacak yeterli bilgi ve talimat verdiginizden emin olun.

« Yanlis kullanim, yangina, elektrik carpmasina veya yanmalara neden olabilir.

4 Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kiiglik yastaki cocuklar Firindan uzak tutulmahdir.
- Yanabilirler.

B Swvilar ve diger yiyecekler agzi kapali kaplarda isitiimamalidir; aksi halde patlama riski vardir. Pisirme veya
buz ¢6zdiirme islemi 6ncesinde yiyeceklerdeki plastik kaplamalari ¢cikarin. Ancak bazi yiyeceklerin isitma

veya pisirme islemlerinde plastik filmle kaplanmasi gerektigini de unutmayin.
« Aksi halde patlayabilirler.

6 Her bir calisma modunda mutlaka uygun aksesuarlari kullanin. Kilavuzun 9. sayfasina bakin.
+ Yanlis kullanim Firininiza ve aksesuarlarina zarar verebilir, kivilcim ¢ikarabilir ve yangina neden olabilir.

7 Cocuklarin aksesuarlarla oynamalarina veya Firinin kapagindan asilmalarina izin verilmemelidir.
« Zarar gorebilirler.
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g8 Ehliyet sahibi olmayan kisilerin bakim veya onarim islemlerini yapmasi tehlikelidir ¢linkii uzman

olmadiklari icin mikrodalga enerjisine karsi koruma saglayan kapaklari acabilirler.

9 Cihaz kombinasyon modunda calistirildiginda ¢ocuklar, olusan sicaklik degerlerinden &tiirii Firini sadece

yetiskinlerin denetimi altinda kullanmaldir.

/\ DIKKAT

1

Firininizi, kapagina yerlestirilmis emniyet kilitlerinden dolayi kapagi acik sekilde kullanamazsiniz.
Emniyet kilitlerinin kurcalanmamasi 6nemlidir.

- Asiri mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza ve zarar gérmenize neden olabilir.

(Finnin kapag agildiginda emniyet kilitleri mevcut pisirme islemini otomatik olarak durdurur.)

Firinin 6n yiiziiyle kapagi arasina herhangi bir nesne (mutfak havlusu, pecete, vb.) koymayin ve izolasyon
ylizeyleri Gizerinde yiyecek artiklari veya temizlik malzemesi kalintilarinin birikmesine izin vermeyin.

- Asiri mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza ve zarar gérmenize neden olabilir.

Firini hasar gérmiisse calistirmayin. Firinin kapaginin diizgiin bir sekilde kapatilmasi ve (1) kapaga
(biikiilmesi suretiyle), (2) menteselere ve mandallara (kirilmasi ve gevsemesi suretiyle), (3) kapak fitillerine
ve izolasyon yiizeylerine herhangi bir zarar verilmemesi cok 6nemlidir.

- Asiri mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza ve zarar gérmenize neden olabilir.

Litfen pisirme siirelerini dogru ayarlayin, az miktarda yiyecegi daha kisa siirede pisirebilir veya
isitabilirsiniz.

« Cok uzun stre pisirmek yiyeceklerin yanip tutusmasina ve sonug olarak Firina zarar vermesine neden olabilir.

Mikrodalga Firinda ¢orba, sos ve icecek gibi sivilari isitirken,

* Dar boyunlu diiz kenarli kaplar kullanmaktan sakinin.

* Asirn isitmayin.

* Sivi maddeleri Firina koymadan 6nce karistirin ve isitma siiresinin ortalarinda bir kez daha karistirin.

* Isitma islemi bittikten sonra, kisa siire Firinda bekletin; tekrar karistirin veya dikkatli bir sekilde calkalayin
ve tiiketmeden 6nce yanmamak icin sicakligini kontrol edin (6zellikle biberonlari ve mama kavanozlarini).

- Kaplan Firindan cikarirken ve tasirken dikkatli olun. icecekler mikrodalgada isitildiktan sonra herhangi bir kabarcik

belirtisi gdstermeden gecikmeli ve puskiren kaynamalara neden olabilir. Bu da sicak sivilarin aniden kodpurerek
tasmasina neden olabilir.

Firinin listiine, altina veya kenarina bir hava cikis deligi konulmustur. Hava cikiglarini ttikamayin.

« Finniniza zarar verebilir ve yiyeceklerin iyi pismemesine neden olabilir.

Firini ici bosken calistirmayin. Kullanmadiginiz zaman Firinin icerisine bir bardak su koymaniz ¢ok ise
yarayacaktir. Firin kazayla calistirilirsa su, tiim mikrodalga enerjisini glivenli bir sekilde absorbe edecektir.

- Uygunsuz kullanim Firininiza zarar verebilir.

Yemek tarifi kitabinizda pisirmek istediginiz yiyecek i¢in bu yonde bir talimat olmadigi siirece yiyeceklerinizi
kagit havlulara saril bir sekilde pisirmeyin. Pisirmek icin kagit havlu yerine gazete kullanmayin.

« Uygunsuz kullanim patlamaya veya yangin ¢cikmasina neden olabilir.
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Metal (6rn. altin veya giimiis) islemeleri bulunan ahsap ve seramik kaplari kullanmayin.
Metal baglama tellerini mutlaka ¢ikarin. Kaplari kullanmadan 6nce mikrodalga Firinda kullanilmaya uygun
olup olmadiklarini kontrol edin.

- Isinabilir ve yanip kdmir haline gelebilirler. Ozellikle metal nesneler Firinda ark yaparak kivilcim olusturabilir ve ciddi

10

hasar yaratabilir.

Geri doniistiiriilmis kagit iirlinleri kullanmayin.

« Bukagit Urlinler yabanci maddeler icerebilir ve pisirme islemi esnasinda kivilcima neden olabilir ve/veya yangin

11

cikarabilirler.

Tepsiyi ve rafi pisirme isleminden hemen sonra sudan gecirerek durulamayin. Kirllmaya veya hasara neden
olabilir.

- Uygunsuz kullanim Firininiza zarar verebilir.

12

Firini yerlestirirken, Firinin 6n kismiyla lizerinde durdugu zeminin kenari arasinda en az 8 cm veya daha
fazla mesafe olmasini saglayin; boylece kazayla devrilme riskinin 6niine ge¢mis olursunuz.

- Uygunsuz kullanim Firininiza zarar verebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

13

Patates, elma ve diger meyve veya sebzelerin kabugunu pisirme isleminden 6nce soyun.

- Aksi halde patlayabilirler.

14

Yumurtayi kabuguyla pisirmeyin. Yumurtalari cigken veya kaynatildiktan sonra kabuklariyla birlikte
mikrodalga Firinda isitmayin; aksi halde isitma islemi bitse bile patlayabilirler.

- Yumurtanin i¢inde basing birikimi meydana gelir ve patlar.

15

Firininizda derin kaplarda yagh kizartma yapmayin [Firininizda kizartma yapmayin].

« Sicak sivinin aniden kdptrerek tasmasina neden olabilir.

16

Firinin icinde duman olustugunu goriirseniz, Firint kapatin veya fisi prizden ¢ekerek elektrik baglantisini
kesin ve olusabilecek herhangi bir alevin sonmesi icin kapagini kapali tutun.

- Yangin ve elektrik carpmasi gibi ciddi hasarlara neden olabilir.

17

Yiyecekler plastik, kagit veya diger yanici malzemelerden yapilmis olan tek kullanimlik kaplarda
isitildiginda veya pisirildiginde, Firinin yanindan ayrilmayin ve sik sik kontrol edin.

- Yiyecekleriniz kaplarinin zarar gérmesinden &turi dokilebilir ve bu durum yangina sebebiyet verebilir.

18

Cihaz calisirken erisilebilir olan yiizeylerin sicakhdr yiiksek olabilir. Izgara modunda, konveksiyon modunda
ve otomatik pisirme modlarinda Firinin kapagina, dis kabine, arka kabine, Firin bosluguna, aksesuarlarina
ve icindeki tabaklara dokunmayin, herhangi bir seyi ¢cikarmadan 6nce sicak olmadiklarindan emin olun.

« Bu kisimlar sicak olacadr icin kalin Firin eldivenleri giyilmedigi stirece yanma tehlikesi vardir.

19

Firin diizenli araliklarla temizlenmelidir ve yemek artiklari ¢ikariimalidir.

+ Finnin temiz kosullarda tutulmamasi ylzeyin bozulmasina neden olabilir. Bu durum cihazin émrind olumsuz

20

etkileyebilir ve tehlikeli durumlara neden olabilir.

Isitma elemanlari mevcutsa, cihaz kullanim sirasinda isinir. Firindaki isitma parcalarina dokunulmamasina
o6zen gosterilmelidir.

- Yanik tehlikesi soz konusudur.
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21

Misir patlatma iriinleri konusunda iireticinin verdigi talimatlari harfiyen uygulayin.

Misir patlatirken Firinin basindan ayrilmayin. Onerilen siireden sonra patlatma islemini yapamazsa,
patlatma islemini birakin. Misirlar patlatmak icin asla kahverengi kagit torba kullanmayin.
Patlamadan kalan icleri kesinlikle patlatmaya calismayin.

+ Uzun stre Firinda tutma, misirin tutusup alev almasina neden olabilir.

22

Bu cihaz topraklanmalidir.

Ana elektrik kablosundaki teller asagidaki kodlara gore renklendirilmistir.

MAVI ~ Nétr

KAHVERENGI ~ Elektrikli

YESIL VE SARI ~ Toprak

Bu cihazin ana elektrik kablosundaki tellerin renkleri, prizinizdeki terminallerin lizerindeki renkli isaretlere
uymayabilir. Bu durumda asagidaki sekilde hareket edin:

MAVI renkli tel, iizerinde N harfi bulunan veya SiYAH renkli olan terminale baglanmaldir.

KAHVERENGiI tel, iizerinde L harfi bulunan veya KIRMIZI renkli olan terminale baglanmalidr.

YESIL ve SARI veya YESIL renkli tel, iizerinde E harfi bulunan veya = isareti olan terminale baglanmalidir.
Elektrik kablosu hasar gérmiisse, olasi tehlikelerin 6nlenmesi acisindan uretici, yetkili servis veya benzeri
ehliyet sahibi kisilerce degistirilmelidir.

- Uygunsuz kullanim ciddi elektrik hasarlarina neden olabilir.

23

Firinin kapak camini silmek icin sert asindirici temizleme maddeleri veya agzi keskin metal spatulalar
kullanmayin.

« Yuzeyi cizilebilir ve bu da camin dagilmasina neden olabilir.

24

Bu Firin ticari yiyecek-icecek hizmetleri icin kullanilmamalidir.

- Uygunsuz kullanim Firininiza zarar verebilir.

25

Mikrodalga Firin, dekoratif kapagi acik konumdayken calistiriimalidir.

- Finn calistinilirken kapag kapatilirsa, hava akisi bloke olacak ve muhtemelen alev alacak veya Firininiz veya kabini

26

zarar gorecektir.

Finnin fisini takacaginiz prizi erisilebilir bir yerde ayarlayarak veya kablo tesisati kurallarina gore sabit
kablo tesisatina bir salter yerlestirerek Firinin elektrik baglantisini yapabilirsiniz.

- Uygun olmayan bir priz veya salter kullanilmasi, elektrik carpmasina veya yangina neden olabilir.

27
28

29

Mikrodalga Firin, bagimsiz bir {inite olarak kullanilacaktir.

Bu cihaz, giivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi sirasinda gozetilmedikce veya
kullanimina iliskin agiklama yapilmadikga fiziksel, duyusal veya zihinsel yetersizligi bulunan veya
deneyimsiz veya bilgisiz olan kisiler tarafindan (¢cocuklar dahil) kullanilmak tizere tasarlanmamastir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla gézetlenmelidir.
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KULLANMADAN ONCE

Ambalajin Acilmasi ve Montaj

Bu iki sayfadaki temel adimlari takip ederek, Firininizin dogru bir sekilde calistigini hizli bir sekilde kontrol edebileceksiniz.
Lutfen Firinin montaj konumuyla ilgili kurallara ve talimatlara 6zel dikkat gosterin. Firininizi kutusundan gikarirken, tim
aksesuarlarini ve ambalaj malzemelerini ¢ikardiginizdan emin olun. Firininizi kontrol edin ve nakliye sirasinda zarar
goérmediginden emin olun.

1 Finninizi kutusundan ve ambalajindan ¢ikarin ve diiz bir zemine koyun.
Cam tepsi € > Dénenhaka

Alt Raf

@ Gevreklestirme

Tepsisi

2 Finni 85 cm'den az olmayacak sekilde istediginiz ytkseklige
yerlestirin ancak yeterli hava almasini temin etmek igin Ustte en
az 20 cm arkada ise en az 10 cm bosluk birakin.

Firinin 6n balimd, devrilmeyi engellemek icin zeminin
kenarindan en az 8 cm geride olmalidir.

Firinin altina veya kenarina bir hava ¢ikis deligi konulmustur.
Cikis deliginin kapatilmasi Firina zarar verebilir.

@ Nor
g

BU Firin TICARI YIYECEK ICECEK HIZMETLERI ICIN KULLANILMAMALIDIR.

3 Finninizi standart degerdeki bir ev prizine takin. Firinin prize takili tek alet oldugundan emin olun.
Firininiz dogru ¢alismazsa, fisini prizden cekin ve tekrar takin.

4 Finninizi kapagini kapak kolundan cekerek acin. Dénen halkayi Firinin icine yerlestirin ve cam tepsiyi (ste yerlestirin.

5 Firna 300 ml su iceren mikrodalga-giivenli bir kap koyun.
Kabi cam tepsinin Uzerine yerlestirin ve Firinin kapagini kapatin.
Hangi turde kap kullanacaginizdan emin degilseniz litfen 10.
sayfaya bakin.
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6 DUR/SIL diigmesine basin ve pisirme siresini

30 saniye ayarlamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA

digmesine bir kez basin.

7 EKRAN 30 saniyeden geriye saymaya baslayacaktir.
0'a geldiginde BIP sesi ¢ikaracaktir. Firinin kapagini agin ve suyun sicakhigini
kontrol edin. Su 1sinmissa Firininiz sorunsuz ¢alisiyor demektir. Kabi Firindan

cikarirken dikkatli olun ciinkii sicak olabilir.
FirinINIZIN KURULUMU TAMAMLANMISTIR

30

8 Biberonlarin ve mama kavanozlarinin icindeki yiyecekler karstinlmali, calkalanmali ve cocuklara verilmeden énce
sicakliklart kontrol edilmelidir.

Calisma Moduna gore Aksesuarlarin Kullanilma Yontemi

9

Mikrodalga

lzgara

Konveksiyon

Izgara kombi

Konv. kombi

O

O

O

O

Alt Raf

Cam tepsi

_—

Gevreklestirme
Tepsisi

O

O

O

Dikkat: Aksesuarlari pisirme kilavuzlarina gére kullanin!

O Kabul edilebilir
— Kabul edilemez
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Mikrodalga-Giivenli Kaplar

Mikrodalga islevini kullanirken asla metal veya metal ytizeyli kaplar kullanmayin.

Mikrodalgalar metale niifuz edemez. Herhangi bir metal objeye carpip geri doner ve ark ve kivilcim olusmasina
neden olur ve bu da simsek benzeri tehlikeli bir durum yaratir. Metalik olmayan, isi direnci yiiksek bircok pisirme
kabini Firininizda gtivenle kullanabilirsiniz. Bununla birlikte, bazi kaplar mikrodalgaya uygun olmayabilecek bazi
malzemeleri ihtiva edebilirler. Bazi kaplar konusunda tereddtidiiniiz olursa, mikrodalga Firina uygun olup olmadigini
tespit etmenin basit bir ydntemi bulunmaktadir. S6z konusu kabr ici su dolu cam bir kasenin yaninda Firina yerlestirin
ve mikrodalga ¢zelligini agin. Mikrodalga giicini HIGH (YUKSEK) seviyeye ayarlayarak Firini 1 dakika calistinin.

Cam kabin icindeki su 1sinir ancak kap dokunulabilecek kadar soguk kalirsa, bu kap mikrodalga Firinda kullanilmaya
uygun demektir. Ancak, suyun sicakligr degismeyip kap isiniyorsa, mikrodalgalar kap tarafindan absorbe ediliyor
demektir; bu durumda bu kap mikrodalga fonksiyonunda kullanilmaya uygun ve emniyetli degildir.

Muhtemelen mikrodalga Firininizda kullanmak icin mutfaginizda pek ¢ok pisirme ekipmani mevcuttur.

Lutfen asagidaki kontrol listesini dikkatli bir sekilde okuyun.

Yemek tabaklari

Pek cok yemek takimi mikrodalga agisindan givenlidir. Herhangi bir kusku duyarsaniz, Ureticinin belgelerine bakin
veya mikrodalga testini yapin.

Cam egyalar

Istya dayanikli cam esyalar mikrodalga agisindan guvenilirdir. TUm temperli cam pisirme kabi Greten markalar buna
dahildir. Ancak, su bardagi veya sarap kadehi gibi narin cam esyalari kullanmayin ¢nku bu esyalar yiyecekler
isindiginda catlayip kirilabilir.

Plastik saklama kaplan

Bu kaplar hizli bir sekilde isitilabilecek yiyeceklerde kullanilabilir. Ancak, bu saklama kaplari Firinda uzun sire kalmasi
gereken yiyeceklerde kullaniimamalidir ¢inku sicak yiyecekler nihayetinde plastik kaplari deforme edip eritecektir.

Kagit
Kagrt tabaklar ve kaplar mikrodalgada kullaniimaya uygun ve glvenlidir ancak pisirme stresinin kisa olmasi ve
pisirilecek yiyeceklerin yag ve nem oraninin diistk olmasi sarttir. Kagit havlular yiyecekleri sarmak ve kuzu eti gibi
yagli yiyeceklerin pisirildigi Firin tepsilerinin tabanina sermek icin ¢ok kullanishdir. Genel olarak, boyalari akabilecedi
icin renkli kagit drtinleri kullanmaktan kaginin. Geri dénstimii saglanmis olan bazi kagit Grtinler mikrodalgada
kullanildiginda ark yapip alev cikarabilecek yabanci maddeler icerebilir.

Plastik pisirme torbalar

Firinda pisirmeye 6zel Uretilmeleri kosuluyla, pisirme torbalari mikrodalga agisindan guvenilirdir.
Ancak, buharin ¢ikmasi agisindan torbada bir yarik agmayi unutmayin. Mikrodalga isleviyle pisirme yaparken asla
siradan plastik torba kullanmayin, bu torbalar eriyecek ve patlayacaktir.

Plastik mikrodalga pisirme kaplari

Cok cesitli sekillerde ve buytkluklerde mikrodalga pisirme kaplart mevcuttur. Cogunlukla, yeni mutfak ekipmanlari
almak yerine elinizdeki esyalari kullanabilirsiniz.

Canak, cémlek ve seramik malzemeler

Bu malzemelerden yapilmis olan kaplar genellikle mikrodalga fonksiyonunun kullaniimasina uygundur ancak emin
olmak acisindan test edilmelidir.

/\ DIKKAT

- Ylksek oranda kursun veya demir iceren bazi triinler pisirme kabi olarak kullaniimaya uygun degildir.
- Kaplar, mikrodalgada kullanilmaya elverisli olup olmadiklarinin tespit edilmesi icin kontrol edilmelidir.
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Kontrol Paneli

Kisim

@ SEFiN TARIFi
Sefin Tarifi bolimU yemek tirind ve agirhdini secerek
begendiginiz yemeklerin cogunu pisirme kolayligi sunar.
Sayfa 17'deki "Sefin Tarifi" bolimdine bakin.

@ FIRIN
Sayfa 20'deki "Firin" bolimune bakin.

© I1ZGARA
Sayfa 22'deki "lzgara" boélimune bakin.

SEFIN TARIFI @ GEVREK ISITMA

Sayfa 24'deki "Gevrek isitma" bolimune bakin.

FIRIN IZGARA

@ SAGLIKLI KIZARTMA
Sayfa 25'deki "Saglikli Kizartma" bélimine bakin.

GEVREK ISITMA | SAGLIKLI KIZARTMA

Qe 0
)

GOZME & PISIRME | OTOMATIK GOZME

y ® ¢OZME & PiSIRME
Sayfa 27'deki "Cozme & Pisirme" bolimune bakin.

@ OTOMATIK COZME
Sayfa 28deki "Otomatik Cozme" bolimine bakin.

@ PiSiRME MODU
« Secilen pisirme kategorisini belirleyin
« Pisirme surelerini, sicakligi ve glc derecesini ayarlayin.
- Otomatik ve manuel islevlerle pisirme yaparken,
digmeyi cevirerek herhangi bir sirada pisirme stresini
artirabilir veya azaltabilirsiniz (buz ¢ézdirme modu
haricinde).

© DUR/SIL
- Finni durdurur ve gegerli saat haricindeki tim
bilgileri siler.

@ BASLA/HIZLI BASLATMA
- Secilen pisirme modunu baslatmak icin, digmeye

bir kez basin.
« Hizli baslatma ozelligi, hizli baslat digmesine
] BASLA | ,
@ [\ DUR/ Sl Hizli BasslatmaJ’_ @ basarak HIGH (YUKSEK) glcte 30 saniye araliklarla

pisirme yapmaniza izin verir.
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Zamanlayicinin Ayarlanmasi

12 saat veya 24 saat bicimini ayarlayabilirsiniz.
Asagidaki drnekte, 24 saat tipinde saatin 14:35'e nasl
ayarlanacagi gosterilmektedir.

1 Firnin fisini ik kez prize takin.
Ekranda "24 H" yazisi ¢ikacaktir.
Saat bicimini 24 olarak ayarlamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA dugmesine basin.
(Saati ayarladiktan sonra secenegdi degistirmek
isterseniz, fisi prizden ¢cekmeniz ve tekrar takmaniz
gerekmektedir.)

LA
lellaBAcisslatma
=

2 Ekran "14:00" (i gdsterene kadar PISIRME MODU
dugmesini cevirin. Yapilan islemi onaylamak igin
BASLA/HIZLI BASLATMA dugmesine basin.

—

= +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

3 Ekran "14:35"i gdsterene kadar PISIRME MODU
diigmesini cevirin. BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

Zamanlayici geri saymaya bagslayacaktir.

—
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

@ NoT

- Firininizi ilk kez prize taktiginizda, saati sifirlamaniz
gerekmektedir.

- Saat (veya ekran) tuhaf gorinen belirsiz semboller
gosterirse, Firinin fisini prizden ¢ekin ve tekrar takin
ve saati sifirlayin.

Cocuk Kilidi

Asagidaki 6rnekte, cocuk kilidinin nasil ayarlanacadi
gosterilmektedir.

1 DUR/SIL digmesine basin.

DUR/sil

2 Ekranda "GOCUK KiLiDi ETKIN" yazisi ve “5"
sembolil ve BIP sesi cikana kadar
DUR/SIL diigmesine basin.
GOCUK KILIDi artik ayarlanmustrr.
Herhangi bir diigmeye basilirsa, “COCUK KiLiDi
ETKIN" yazisi ve “5" sembolii ekrana gelecektir.

| ———

3 COCUK KILIDINi iptal etmek icin "GOCUK KILIDI
ETKIN" yazisi ekrandan silinene kadar
DUR/SIL digmesine basin. Kilit acildiginda BIP sesi
duyacaksiniz.

DUR/Sil

]

@ Not

Firnninizin kazara calistinimasini 6nleyen bir
emniyet 6zelligi bulunmaktadir. Cocuk kilidi
bir kez etkinlestirildiginde, herhangi bir islevi
kullanamazsiniz ve pisirme yapamazsiniz.

Hizli Baslatma

Asagidaki drnekte, 900 W glicte 2 dakika pisirme suresini
nasil ayarlayacaginiz gosterilmektedir.

1 DUR/SIL diigmesine basin.

2 900W glgte 2 dakika pisirmeyi secmek icin BASLA/
HIZLI BASLATMA dugmesine dort kez basin.

Firininiz dérdinci defa basmadan énce calismaya
baslayacaktir.

LA
lellaﬂAgsletma
=

3 BASLA/HIZLI BASLATMA pisirme modunda
PiSIRME MODU digmesini cevirerek pisirme stresini
99 dakika 59 saniyeye kadar uzatabilirsiniz.

A

@ Nor

BASLA/HIZLI BASLATMA ozelligi, BASLA/HIZLI
BASLATMA diigmesine basarak HIGH (YUKSEK) giigte
30 saniye araliklarla pisirme yapmaniza izin verir.
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KULLANIM

Mikro Guc ile Pisirme

Asagidaki ornekte, bazi yiyeceklerin 720 W giicte 5
dakikada nasil pisirilecegi gosteriimektedir.

1 DUR/SIL duigmesine basin.

2 Mikrodalga fonksiyonunu secmek icin PISIRME

Galisma modunu onaylamak igin.
BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

—~

”

MODU dugmesini cevirin. Su isaret ekrana gelir: “ ="

4 Ekran "5:00" i gbsterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.
BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizl Baglatma
=

~@ NoT

« Firninizin 5 mikrodalga gti¢ ayari bulunmaktadir.
Yiiksek giic otomatik olarak secilir ancak PISIRME
MODU digmesinin ¢evrilmesi farkli bir gic

—

-~ +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

3 Ekran"720 W" gdsterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.
Gucl onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

= +
BASLA
@ Hizli Baslatma
S

Mikro Gucg Seviyesi

Bu Firin sizlere pisirmede maksimum esneklik ve kontrol saglamaniz icin 5 gUi¢ seviyesiyle donatiimistir.
Asagidaki tablo bazi yiyecekleri ve bu Firin igin tavsiye edilen pisirme glcu seviyelerini gdstermektedir

seviyesini sececektir.

yerlestiriimelidir.

- Pisirilecek yiyecek mikrodalga icin glvenli bir kaba

- Latfen asagidaki aksesuarlari kullanmayin.

GUC SEVIYESI GIKIS GUCU KULLANIM AKSESUAR
« Su kaynatma
H|§H 900 W « Dana kiyma kavurma
(YUKSEK) - Tavuk parcalari, balik, sebze pisirme
+Yumusak et dilimlerini pisirme
« Tum 1sitma islemleri
MED'H|9H 720 W - Et ve tavuk eti kizartma
(ORTA-YUKSEK) - Mantar ve kabuklu deniz Grtnlerinin pisirilmesi
- Peynir ve yumurta iceren yiyeceklerin pisirilmesi
- Kek ve ¢orek yapma Mikrodalgaya uygun
MED SA0W - Yumurta hazirlama tabak
(ORTA) - Krema hazirlama
« Pilav ve corba hazirlama
MED-LOW W - Margarin ve cikolata eritme
(ORTA-DUSUK) 360 - Daha sert et dilimlerinin pisirilmesi
- Margarin ve peynirin yumusatilmasi
LOW 180 W « Dondurmanin yumusatiimasi
(DUSUK) « Mayali hamurun kabartilmasi
- Buz ¢6zdirme
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lzgara Pisirme

Asagidaki drnekte, bazi yiyeceklerin Izgara fonksiyonuyla

12 dakika nasil pisirilecegi gosterilmektedir.

1

DUR/SIL digmesine basin.

DUR/ Sil

]

Izgara 6zelligini secmek icin PISIRME MODU
dugmesini cevirin. Asagidaki gosterge gorintulenir:

1N g

Izgara 6zelligini onaylamak icin. BASLA/HIZLI
BASLATMA dugmesine basin.

—~

- +
BASLA
@ Hizli Baglatma
e

Ekran "12:00" yi g&sterene kadar PISIRME MODU
dugmesini cevirin.

_/—\.i+
BASLA/HIZLI BASLATMA dugmesine basin.

LA
HIzIFB?sIm
| —

/\ DIKKAT

Firin ve aksesuarlari cok sicak olacagr igin pisirme

islemi bittikten sonra yiyecekleri ve aksesuarlari
cikarirken daima Firin eldiveni kullanin.

@ Not

- Bu dzellik yiyecekleri hizli bir sekilde kavurmanizi ve

gevreklestirmenizi sadlar.

« Eniyi sonucu almak icin lttfen
asagidaki aksesuarlari kullanin.

Ust raf

Izgara Kombi Pisirme

Asadidaki drnekte, Firininizi 360 W mikro gtice nasil
ayarlayacaginiz ve 25 dakikada nasil izgara yapacaginiz
gosterilmektedir.

1 DUR/SIL diigmesine basin.

DUR/ il

2 lzgara Kombi &zelligini secmek icin PISIRME MODU
ddgmesini cevirin.

" MA gy

Asagidaki gostergeler goriintilenir » S 7 308 7,
Izgara kombi ¢zelligini onaylamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA dugmesine basin.

A

—

BASLA
Huzii Baslatma

e

3 Ekran "360 W"yi gdsterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.
GUcl onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizii Baslatma
e

4 Ekran "25:00" i gésterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.

—

A

5 BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

LA
leIFB“usslm
—

fo NOT

- Eniyi sonucu almak igin lttfen

Firininizin yiyecekleri Isiticiyla ve Mikrodalgayla
pisirmenizi saglayan kombi pisirme ozelligi
bulunmaktadir. Bu &zellik sayesinde yiyeceklerinizi
daha kisa strede pisirebilirsiniz.

« Izgara kombi modunda Ug¢ ¢esit mikro gug seviyesi

ayarlayabilirsiniz (180 W, 270 W ve 360 W) .

« Bu 6zellik yiyecekleri hizli bir sekilde kavurmanizi ve

gevreklestirmenizi saglar.

asagidaki aksesuarlari kullanin.

"Ust raf
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Konveksiyonlu 6n i1sitma

Asadidaki 6rnekte, Firini 200° C sicakliga nasil
getireceginiz gosterilmektedir.

1 DUR/SIL diigmesine basin.

2 Konveksiyon 6zelligini secmek icin PISIRME MODU
digmesini cevirin.
Asagidaki gosterge ekrana gelir: “ €8 "
Konveksiyon 6zelligini onaylamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA digmesine basin.

—

= +
BASLA
@ Hizli Baslatma
S

3 Ekran"200 °C" gosterene kadar PISIRME MODU
digmesini gevirin.
Sicaklik degerini onaylamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizll Baslatma
S

4 BASLA/HIZLI BASLATMA diigmesine basin.

Ekranda “PREHEAT"yazisi gosterilerek On isitma islemi
baslayacaktir.

LA
Hlﬂlaé?sla(ma
—

~@ Not |

- Konveksiyon Firininin sicaklik araligi 40° C ile
100~230° Cdir.

- Finnin 40° C sicaklikta mayalama &zelligi vardir.
Firin soguyana kadar bekleyebilirsiniz, ciinkt
Firinin sicakhidr 40° C'nin Gzerinde oldugunda
mayalama islevini kullanamazsiniz.

« Finninizin secilen sicakhiga ulasmasi birkag dakika
alacaktir.

« Firininiz dogru sicaklhida ulastiginda bunu
belirterek BIP sesi cikaracaktr.

- Bundan sonra yemeginizi Firina koyun ve
pisirmeye baslayin.

Konveksiyonlu Pisirme

Konveksiyonlu isitma islevinde metal tepsi veya metal raf
kullaniimalidir.

Asagidaki 6rnekte, bazi yiyecekleri 230° C sicaklikta 50
dakika boyunca nasil pisirecediniz gosterilmektedir.

1 DUR/SIL diigmesine basin.

DUR/ Sil

2 Konveksiyon 6zelligini secmek icin PISIRME MODU
digmesini gevirin.
Asagidaki gsterge ekrana gelir “ €8,
Konveksiyon 6zelligini onaylamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA digmesine basin.

—

= +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

3 Ekran“230° C gésterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.
Sicaklik de@erini onaylamak icin BASLA/HIZLI
BASLATMA digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

4 Ekran "50:00" i gésterene kadar PISIRME MODU
didgmesini cevirin.

_/_\i+
5 BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

LA
HleB‘%Iatma
S

~ /\ DIKKAT

Firin ve aksesuarlari cok sicak olacagr icin pisirme
islemi bittikten sonra yiyecekleri ve aksesuarlari
cikarirken daima Firin eldiveni kullanin.

~@ NoTt |

Herhangi bir sicaklik degerini segmezseniz, Firininiz
otomatik olarak 180° C'yi sececektir, pisirme sicakligi
PiSIRME MODU diigmesini cevirerek degistirilebilir.

En iyi sonucu almak igin lttfen
asagidaki aksesuarlar kullanin.

Alt Raf
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Konveksiyon Kombi Pisirme

Asagidaki rnekte, Firininizi 25 dakika pisirme stresiyle
270 W mikro gtice ve 200 °C konveksiyon sicakligina nasil
ayarlayacaginiz gosterilmektedir.

1

DUR/SIL digmesine basin.

Konveksiyon Kombi &zelligini secmek icin PISIRME
MODU dugmesini cevirin.
u==n u(Qan

Asagidaki gostergeler ekrana gelir:* =",

Konveksiyon Kombi 6zelligini onaylamak icin BASLA/
HIZLI BASLATMA dugmesine basin.

Ekran "270 W" g&sterene kadar PISIRME MODU
ddgmesini cevirin.
Glcl onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

Ekran “200° C gésterene kadar PISIRME MODU
ddgmesini cevirin.

Sicaklik degerini onaylamak icin

BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

—

- +
BASLA
@ Hizli Baslatma
e

Ekran "25:00" i gésterene kadar PISIRME MODU
ddgmesini gevirin.

e
BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

LA
H|z|FBA§slama
e

~/\ DIKKAT

Firin ve aksesuarlari cok sicak olacagi igin pisirme
islemi bittikten sonra yiyecekleri ve aksesuarlari
¢ikarirken daima Firin eldiveni kullanin.

fo NOT N
Uc cesit mikro glic seviyesi ayarlayabilirsiniz
(180 W, 270 W ve 360 W).

« En iyi sonucu almak icin lttfen
asagidaki aksesuarlari kullanin.

" Alt Raf

- J

Fazla veya Az Pisirme

Asagidaki érnekte, &n ayarl PISIRME programlarinin
stresini kisaltarak veya uzatarak nasil degistirebileceginiz
gosterilmektedir.

1

DUR/SIL diigmesine basin.

DUR/ il
]

Gerekli 6n ayarli PISIRME programini ayarlayin.
Yiyecegin agirhgimi secin.

\ SEFIN TARIFI ‘ \ FIRIN ‘ { GEVREK ISITMA- ‘ {SAGIJKIJKIZARTMA‘ {QOZME&PISIRME‘

BASLA/HIZLI BASLATMA diigmesine basin. PISIRME
MODU dugmesini cevirin.

Pisirme slresi artacak veya azalacaktir.

—

= '+
BASLA
Hizi Baglatma @
=

~@ NoT |

- Yiyeceginizin 6n ayarl PISIRME programini
kullanirken fazla veya az pistigini dustintyorsaniz,
PISIRME MODU dugmesini cevirerek program
sUresini artirabilir veya azaltabilirsiniz.

- Istediginiz anda (buz ¢ozdiirme modu harig)
PiSIRME MODU diigmesini cevirerek pisirme
sdresini uzatabilir veya kisaltabilirsiniz.
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Sefin Tarifi
Asagidaki 6rnekte 0,6 kg biftegi nasil pisireceginiz 4 Ekran "0,6 kg"yi gsterene kadar PISIRME MODU
gosterilmektedir. digmesini cevirin.

BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

DUR/SIL digmesine basin. L
] / Hgmesine basin Pisirme islemi sirasinda PISIRME MODU

dugmesini cevirerek pisirme suresini artirabilir veya
] . azaltabilirsiniz.
2 SEFIN TARIFi diigmesine basin. o o

- + - +
Asagidaki gosterge ekrana gelir: “ @uto”, @ m @

3 Ekran "4 ROAST BEEF"i gosterene kadar PISIRME
MODU dugmesini gevirin.

Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA 0 NOT

digmesine basin.
N

/ \ - Sefin Tarifi bolUmU yemek tarind ve adirhgini
secerek begendiginiz yemeklerin cogunu pisirme

kolayhgi sunar.

- Sefin Tarifi mendleri programlanmistir.

Sefin Tarifi Kilavuzu

Kategori Talimatlar
1. Quiche lorraine Malzemeler
- Yiyecek Sicakligy : Oda Sicakhg I tuzlu tart hamuru \ 125 g fliime kuzu eti\ 1 yemek kasigi yag
- Kap : Alt Raf Uizerinde Gevreklestirme hafif cirpilmis 2 yumurta \ 125 g stit \ 125 g krema
Tepsisi muskat, istege gore tuz ve biber \ 100 g rendelenmis peynir

1. Hafif un serilmis bir zemin tzerinde, hamuru daire seklinde acarak tepsiye
yerlestirin. Kenarlari diizeltin ve ¢ok az ¢ikinti birakin. Catalla delin ve bir
kenara birakin.

2. Kuzu etini hafif pembelesinceye ve fazlalik yaglarini birakana kadar hafif
yaglanmis olan bir kizartma tavasinda pisirin.

3. Yumurtalari, sGtd, kremayl, muskati, tuz ve biberi karistirin.

4. Rendelenmis olan peyniri esit bir sekilde hamurun Gzerine yayin.

5. Yumurta krema karisimini en Uste dokin ve artindan tepsiyi alt rafa
yerlestirin. MenUyU secin ve start (baslat) digmesine basin.
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Sefin Tarifi Kilavuzu

Kategori Talimatlar
2. Rice/Pasta (Pilav/Makarna) Pilav icin malzemeler
- Agirhik Simir 2 0,1 ~ 0,3 kg Piring 100g  200g  300g
- Yiyecek Sicakhdi : Oda Sicakligi Eritilmis margarin 30g 409 50g
- Kap : Mikrodalgaya uygun kap Rendelenmis sogan 50g 75g 1009
(derin cam kap) Tavuk suyuveyasu — 250ml  500ml 750 ml
Buke garni ve tuz [stege gére

Pirinci ve erimis margarini derin ve genis bir kabin (3lt) icerisine koyun ve
iyice karistirin. Kaynar tavuk suyu veya normal suyu Gzerine dokin ve buke
garni ve tuz ekleyin. Firin torbasina koyun ve hava deligi agin.

Kabi Firina yerlestirin. MenUyU ve agirhdi secin, start (baslat) digmesine
basin. Pisirme sonrasinda karistirin ve gerekirse 5 ~ 10 dakika kapali halde

bekletin.
Makarna icin malzemeler
Makarna 100g 200g 300g
Su 400ml  800ml 1200 ml
Tuz [stege gore

Makarnay ve tuzlu kaynar suyu derin ve genis bir kaba (3It) bosaltin.
Kabi Firina yerlestirin. MentyU ve agirligi secin, start (baslat) digmesine basin.
Pisirme sonrasinda karistirin 1~2 dakika bekleyin. Makarnayi soguk suyla stiziin.

3. Chocolate cake (Cikolatali pasta) Malzemeler
- Yiyecek Sicakhigi : Oda Sicaklig 70 g yogurt \ 50 g kuru tizim cekirdedi yagi \ 170 g seker
-Kap : Alt rafta 23 x 12 cm ekmek tavasi 110 g Maizena \ 50 g kakao tozu,
1 cay kasigi kabartma tozu \ hafif ¢cirpilmis 3 yumurta
1/4 cay kasigi tuz

Yogurdu ve sekeri genis bir karistirma kabinda karistirin.

Maizena, kakao tozu, kabartma tozu ve tuzu ekleyin ve karistirin.

Daha sonra yumurta ekleyin ve i1slanana kadar karistirin.

Bu karisimi tabani yaglanmis olan ekmek tavasina dokan.

Ekmek tavasini alt rafa yerlestirin.

MendyU secin ve start (baslat) digmesine basin.

Pisirme islemi bittikten sonra, tavayi Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

4. Roast beef (Biftek) Biftege erimis margarin veya sivi yag suriin ve istediginiz sekilde terbiyeleyin.
- Agirlik Sinin: 0,5~2,0 kg Alt rafta damlama tepsisi Uzerine yerlestirin. MenuyU ve agirligi segin, start
- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus (baslat) digmesine basin.
-Kap: Nt rgft(;a damlama tepsisi BIP sesi geldiginde, yemedi ters cevirin. Sonra pisirmeye devam etmek icin
uzennae start digmesine basin.
Pisirme sonrasinda, 10 dakika folyosunun icerisinde kapali sekilde bekletin.
5. Stuffed zucchini (Kabak dolmasi) Malzemeler
- Yiyecek Sicakligi : Oda Sicakligi 4 adet yuvarlak kabak (her biri 200 g) \ 500 g dana kiyma
- Kap : Alt raf Gizerinde gevreklestirme 2 yemek kasigi zeytinyadi \ istege gdre tuz ve biber
tepsisinde

Kabaklarin tst kisimlarindan delik agin ve iclerini ¢ikarin, kabuklarini veya
etli kisimlarini delmemeye 6zen gosterin. Kabaklari kiyma ile doldurun ve
kapaklarini kapatin.

icleri doldurulmus ve sapkalar yerlestiriimis olan kabaklar alt raftaki
gevreklestirme tepsisine yerlestirin ve Uzerine hafif zeytinyadi gezdirin.
MenUyd secin ve start (bagslat) digmesine basin.
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Sefin Tarifi Kilavuzu

Kategori Talimatlar

6. Gratin dauphinois Malzemeler
- Yiyecek Sicakligi : Oda Sicakligi 1 kg patates \ 1 dis sarimsak
- Kap : Alt rafta 20 x 20 cm Firinlama 20 g margarin \ 300 g krema

tabag

100 g rendelenmis peynir \ Muskat, istege gdre tuz ve biber
Patatesleri soyun ve yikayin ve ardindan 5 mm’lik dilimler halinde kesin.
Bir Firinlama tabaginin icine dis sarimsak uygulayin ve margarin sdrdn.

Tabagin icerisine patateslerin yarsini yerlestirin ve istediginiz sekilde
terbiyeleyin. Geri kalan patatesleri de doldurun ve istediginiz sekilde
terbiyeleyin ve ardindan krema ve peyniri en Uste dokun.

Tabag alt rafa yerlestirin. MenUlyU secin ve start (baslat) digmesine basin.

7.Lasagna (Lazanya)
- Yiyecek Sicakligi : Oda Sicakhdi
- Kap : Alt rafta 26 x 17 cm Firinlama
tabag

Etli sos icin malzemeler
9 pisirilmemis lazanya \ 2 kg et ve domates sosu
40 g rendelenmis peynir \ 4 yemek kasigi zeytinyadi
[stege gore tuz ve biber

3 adet lazanyayi tabagin alt kismina yan yana koyun ve tabani kapatin.
Usttine etin 1/3'ni ve domates sosunu ekleyin.

3 lazanya daha ekleyin ve 1/3 et ekleyin ve domates sosunu ekleyin

ve tekrar 3 lazanyayi ekleyin ve kalan eti ve domates sorunu ekleyerek
tamamlayin. Rendelenmis olan peyniri Uste ekleyin.

Tabag alt rafa yerlestirin. MenlyU secin ve start (baslat) digmesine basin.

X Et ve domates sosu
kereviz sapi\ 2 sogan
1 dis sanimsak \ 1,4 kg iyice olgunlasmis domates
1 tutam kekik \ 1 defneyapragi
500 g dana kiyma \ Istege gére tuz ve biber

ince dogranmis kereviz, sogan, sarimsak ve domates. Kerevizi, soganlari
ve sanimsadi hafif yaglanmig kizartma tavasinda yumusayana kadar pisirin.
Domates, kekik, defneyaprad, tuz ve biber ekleyin. Karistirin ve 30 dakika
boyunca dustik sicaklikli pisirin.

Ara vermeden karistirmaya devam ederek dana kiymayi hafif yaglanmig
olan baska bir kizartma tavasinda 5 dakika pisirin.
Domates sosunu ete dokiin ve 5 dakika pisirin.

8. Apple tart (Elma turtasi)
- Yiyecek Sicakligi : Oda Sicakligi
- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Malzemeler
tuzlu tart hamuru \ 5 elma
20 gr seker \ 2 yemek kasigi stizme bal

1. Hafif un serilmis bir zemin tzerinde, hamuru daire seklinde acarak tepsiye
yerlestirin. Kenarlari diizeltin ve ¢ok az ¢ikinti birakin.
Catalla delin ve bir kenara birakin.

2.2 adet yarim elmayi dograyin ve seker ekleyerek kizartma tavasina
yerlestirin. ElIma yumusayana kadar dusik sicaklikta pisirin.
Kalan elmalari 5mm’lik dilimler halinde kesin. Pisirdiginiz elmalari
hamurun altina serin ve dilimlenmis olan elmalari tim ylzeyin Uzerine
sarmal rozetler seklinde yerlestirin. En Ustlne ise stizme bali yayin.

3. Gevreklestirme tepsisini alt rafa yerlestirin. Mendy( segin ve start (baslat)
dugmesine basin. Pisirme islemi bittikten sonra, tavayi Firindan ¢ikarin
ve sogumaya birakin.
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Firin

Asagidaki ornekte 0,3 kg agirligindaki tavuk parcalarini

nasil pisireceginiz gosteriimektedir.

1

2

DUR/SIL digmesine basin.

| ———

FIRIN digmesine basin.

Asagidaki gésterge ekrana gelir: “ auto” “ €87,

4 Ekran "0,3 kg'"yi gésterene kadar PISIRME MODU
ddgmesini cevirin.
BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.
Pisirme islemi sirasind PISIRME MODU diigmesini

cevirerek pisirme stresini artirabilir veya
azaltabilirsiniz.

— —
BASLA
@ Hizii Baslatma @
e

3 Ekran "2 CHICKEN PIECES" yazisini gdsterene kadar

PiSIRME MODU diigmesini cevirin.

Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA

digmesine basin.
P

- '+
@ S hure
| S———

Firin Kilavuzu

@ NoT

- Finn mendleri programlanmistr.

- Firin 6zelligi, yemek tiriint ve agirhigini secerek
begendiginiz yemeklerin cogunu pisirmede
kolaylik sunar.

Kategori

Talimatlar

1.

Roast chicken (Pili¢ kizartma)

- Agirlik Sinir - 0,8~1,8 kg

- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus

- Kap : Alt rafta damlama tepsisi
Uzerinde

Terbiyeleme malzemeleri
4 dis sarimsak \ 1 defneyapragi
1 tutam kekik \ [stege gore tuz ve biber

Bir bUtln tavuga erimis margarin veya sivi yag sdriin ve istediginiz sekilde
terbiyeleyin.
G6gus kismi alta gelecek sekilde alt rafa damlama tepsisi tizerine yerlestirin.

MeniyU ve agirlhgi secin, start (baslat) digmesine basin. BIP sesi geldiginde,
sizan sulari bosaltin ve yemegi hemen ters cevirin. Sonra pisirmeye devam
etmek icin start digmesine basin.

Pisirme sonrasinda, 10 dakika folyosunun icerisinde kapali sekilde bekletin.

2. Chicken Pieces (Tavuk parcalari)

- Agirlik Siniri - 0,2~0,8 kg

- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus

- Kap : Ust rafta damlama tepsisi
Uzerinde

Tavuk pargalarinin tizerine erimis margarin veya sivi yag sriin ve istediginiz
sekilde terbiyeleyin.

Ust rafta damlama tepsisi tizerine yerlestirin. Menty ve agirligi secin,
start (baslat) diigmesine basin. BIP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve
pisirmeye devam etmek icin start digmesine basin.

3. Roast Leg of lamb (Kuzu Budu Firin)

- Adirlik Siniri - 0,5~2,0 kg

- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus

- Kap : Alt rafta damlama tepsisi
Uzerinde

Kuzu etine erimis margarin veya sivi yag surln ve istediginiz sekilde
terbiyeleyin.

Alt rafta damlama tepsisi Uzerine yerlestirin. Mentyd ve agirligi secin,
start (baslat) digmesine basin. Pisirme sonrasinda, 10 dakika folyosunun
icerisinde kapali sekilde bekletin.
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Firin Kilavuzu

Kategori Talimatlar
4. Fresh pizza (Taze pizza) Malzemeler
Hamur:

- Yiyecek Sicakhigi : Oda Sicakhid
- Kap : Alt raf Gizerinde gevreklestirme
tepsisinde

120 g cok amacli veya ekmek unu \ 1 ¢cay kasigi aktif kuru maya
1/3 cay kasigi tuz \ 1 cay kasigi seker \ 70ml sicak su
1 cay kasigi sizma zeytinyadi ve bir miktar da tist kaplama igin

Malzemeler:
3 ¢ay kasigr domates sosu \ 30 g dilimlenmis sosis
Dilimlenmis yarim sogan \ Dilimlenmis 2 adet taze mantar
Yarim taze biber \ 100 kiyilmis Mozarella peyniri

Genis bir karistirma kabinda tim malzemeleri karistirin.

Plrlzstz ve esnek bir hamur elde etmek icin yogurma islemini elektrikli
mikserle yapin.

Hamuru agin ve gevreklestirme tepsisinin Uzerine yerlestirin.

Uzerine pizza sosu dékin. Malzemeleri ve peyniri tizerine yerlestirin.
Gevreklestirme tepsisini alt rafa yerlestirin. MenlyU secin ve start (baslat)
dugmesine basin.

5. Frozen Pizza (Dondurulmus pizza)
- Adirlik Sinirn 0,3 ~ 0,6 kg
- Yiyecek Sicakhigi : Dondurulmus
- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Pizzayi paketinden ¢ikarin ve alt rafa gevreklestirme tepsisinin Gzerine
yerlestirin. Mendyu ve agirhd secin, start (baslat) digmesine basin.

6. Baked potatoes (Firinda patates)
- Agirlik Sinir:0,2~1,0 kg
- Yiyecek Sicakhigi : Oda Sicakhig
- Kap : Alt Raf

Orta buyUklUkteki patatesleri secin (her birinin agirhgr 200~220 gr).
Patatesleri yikayin ve kurutun. Catalla patatesleri birkac yerinden
delin. Yemedi alt rafa yerlestirin. Mentyd ve agirligi secin, start (baslat)
digmesine basin. Pisirme sonrasinda, 10 dakika folyosunun icerisinde
kapali sekilde bekletin.

7. Small cakes (Kiglik kurabiyeler)

- Yiyecek Sicakhigi : Oda Sicakhig
- Kap : Ust raf, alt raf

Malzemeler
1,5 fincan ince 6§lttlmus ceviz \ 3 yumurta sarisi 3/4 beyaz seker
1 cay kasigi 6gltdlmds kakule \ yarim fincan un \ 1 ¢ay kasigi karbonat
1 cay kasigi gl suyu \ T yumurta sarisi/1 ¢ay kasigi su

Stslemek igin yarim fincan fistik pargasi

1.orta blyUklUkte bir kap icerisinde, 6§utilmds cevizleri, 3 yumurta
sarisini, sekeri, kakuleyi, unu, karbonati ve gil suyunu iyice karisana kadar
karistirin.

2.Cay kasigr buyuklagindeki hamur parcalarini top haline getirin ve
aliminyum folyoyla kaplayarak Ust ve alt rafa yerlestirin. Kurabiyeler 2 cm
araliklarla yerlestirilmelidir.

3.Geri kalan yumurta sarisini ve suyu bir ¢atal kullanarak birlikte ¢irpin. Her
bir kurabiyenin Uzerine birer fistik parcasi yerlestirin ve ardindan Uzerine
hazirladiginiz yumurta ve gul suyu karisimini sdrdin.

4.MenUyd secin ve start (bagslat) digmesine basin. Pisirme sonrasinda 10
dakika beklemeye birakin.
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lzgara

Asagidaki drnekte 30 dakikada ve 80° C de nasil pisirip 4 Ekran "80° C"yi gsterene kadar PISIRME MODU

sicak tutacaginiz gosterilmektedir.

1 DUR/SIL digmesine basin.

I ——

2 1ZGARA digmesine basin.

Asagidaki gésterge ekrana gelir: * $o%

dugmesini cevirin.

BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.
Ekran "30:00"u gésterene kadar PISIRME MODU
dugmesini cevirin.

= P
BASLA
Huzii Baslatma
—

5 BASLA/HIZLI BASLATMA dugmesine basin.

3 Ekran "2 KEEP WARM' yazisini gésterene kadar PISIRME

MODU digmesini cevirin.

Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA

digmesine basin.
P

B +
BASLA
@ Huizli Baslatma
i

lzgara Kilavuzu

@ NoT

Izgara islevinden en iyi sonucu almak icin, Firnin
icini kullanmadan 6nce soguttugunuzdan emin
olun.

islev

Talimat

1. Slow cook (Yavas pisirme)
- Sicaklik Araligi: 110° C (Yiksek) /
90° C (Disuik)
- Kap : Isi gecirmez kapakli ve déner
tablali cam tabak

Bu islev, (Firinlama, kaynatma veya kizartma gibi) diger pisirme metotlarina
gore daha dusuk bir sicaklik uygular ¢inkd biftek, yahni ve diger bazi
yemeklerin pisirilmesinde daha uzun stre harcar.

90°C (Duistik) Ayar

DusUk ayar, yiyecekleri asiri pisirmeden veya yakmadan uzun sire dtsik
sicaklikta pisirir. Bu ayari kullanirken karistirmaniza gerek yoktur.

110°C (Yiiksek) Ayar

Yiksek ayar, yiyecekleri distk ayarda gerekli olan strenin yaklasik olarak yarisi
kadar strede pisirir. Bazi yiyecekler yiksek ayarda pisirildiginde kaynayabilir
bu nedenle ekstra sivi eklenmesi gerekebilir. Yahni ve glivecin arada bir
karistiriimasi lezzetin esit derecede dagilmasini saglar.

Yavas pisirme dncesinde etin dis ylzeyinin kizartiimasi gerekli degildir ancak
bu islem etin suyunun ve kokusunun muhafaza edilmesini ve yumusak
kalmasini saglar.

Yavas pisirme kilavuzu
Klasik pisirme — Yavas pisirme stiresi Yavas pisirme stiresi
sdresi (dis ylizeyini kizartmadan) (cis ylizeyini kizartarak)

90°C(Ddistik)  110°C(Yiksek) 90°C (Ddstik) 110°C(Yiiksek)

35~60dakika 6~ 10saat 3 ~4saat 4 ~6saat 2~ 3saat
1~3 saat 8~ 10 saat 4 ~ 6 saat 5~6saat 3 ~4saat

2. Keep warm (Sicak Tutma)
- Sicaklik Arahgi: 60° C ~ 80° C
- Kap : Isi gegirmez kapakli ve déner
tablali cam tabak

Ust ve alt elemanlardan gelen s ayarlanan sicakligi muhafaza etmek igin
kullanilir. Bu islevi yiyecekleri servis icin hazirlanana kadar sicak tutmak igin
kullanabilirsiniz.
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Izgara Kilavuzu

islev

Talimat

3. Food dry (Kurutma)
- Sicaklik Araligi : 40° C ~ 90° C
- Kap : Alt raf Gzerinde
gevreklestirme tepsisi

Bu islevle, meyveleri, sebzeleri ve dana etini kurutabilir ve onlari saglikli ve
besin degeri yuksek atistirmaliklara dénustdrebilirsiniz. Firin kagidini tepsinin
tabanina yerlestirin ve yiyecekleri tek bir katman halinde serin.

Kurutma
Yiyecek tiirti Hazirlik Ayarlanan Siire Kullanim
sicaklik
Muz 5~6mm kalinlikta 60°C 5~8saat  Atistirmaliklar, mamalar,
dilimleyin kuru meyve ve tahil
gevredinden yapilan Urdinler,
kurabiye ve muzlu ekmek
Incir Saplarini atin ve ikiye 60°C 8~10saat Dolma, pasta/kek, puding,
boltin ekmek ve kurabiye
Kiwi Soyun, 8~ 12mm 60°C 5~8saat  Atistirmalik
kalinlikta dilimleyin
Mango  Kabugunu soyun, 60°C 6~10saat Atistirmaliklar, tahillar,
6~-10mm kalinlikta unlu mamuller
dilimleyin
Ananas  Soyun, cekirdedini 60°C 6~10saat Atistirmaliklar, unlu
¢cikarin ve 8~12mm mamuller, kuru meyve ve
kalinlikta dilimleyin tahil gevreginden yapilan
Firinda pisirilmis Grdinler
Domates  Yikayin ve 6mm 60°C 6~10saat Corba, yahni, ezme veya
daireler seklinde s0s
dilimleyin

Mantar — Yumusak bir fircayla 50°C
veya bezle temizleyin
Yikamayin

Kurutulmus Marketten aldiginiz 70°C
danaeti  veya kendi tarifinize
gére dilimlenmis et
parcalarini (5~6mm
kalinhkta) 6 ila 8 saat
buzdolabinda marine
edin

4~8saat  Corbalar, et yemekleri,
omletler veya kizartmalar
icin sulandirin

6~10hrs  Austirmalk

4. Proof (Muhafaza etme)
- Sicakhk Araligi: 40° C
- Kap : Alt rafta ist gegirmez cam
tabak

Yogurt yapimi
- Kapakli ve isiya dayanikli bir kaba 1000 ml sttl bosaltin.

- Uygun bir sicakliga kadar kaynatin (60~70°C) ve ardindan yaklasik 40° C'ye
kadar sogutun.

- Bir kabin icerisine 150 ml dogal yogurt ekleyin ve iyice karstirin.
- Kapakli olan kabi Firina yerlestirin.
- MenUyU secin ve set pisirme sicakligini 5~8 saat olarak ayarlayin.

Mayalanmis olan hamurun kabartiimasi

« Hamuru 1s1 gegirmez uygun bir kaba yerlestirin ve Firin torbasiyla veya nemli
bir bezle Uzerini kapatin.

- Kabi Firina yerlestirin.

« MenlyU secin, hamur hacmen iki katina ¢ikana kadar yaklasik 40 dakikalik
bir pisirme suresi ayarlayin.

5. Plate warming (Yemek isitma)

- Sicaklik Araligi: 40° C ~100° C
- Kap : Alt Raf tzerinde

Tabaklari isitarak uygun bir sicakliga getirmek icin bu islevi kullanin.
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Gevrek 1sitma

Asagidaki drnekte 0,4 kg agirligindaki Patates
Cipslerini / Elma Dilimi Patatesleri nasil pisireceginiz
gosterilmektedir.

1 DUR/SIL diigmesine basin.

DUR/sil

2 GEVREKISITMA digmesine basin.
Asagidaki gésterge ekrana gelir “auto”,

3 Ekran "2 CHIPS/POTATO WEDGES" g6sterene kadar
PiSIRME MODU diigmesini cevirin.
Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

—~

- +
BASLA
@ Hizli Baglatma
=

Gevrek 1sitma Kilavuzu

4 Ekran "0,4 kg"yi gsterene kadar PISIRME MODU

dugmesini cevirin.

BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.
Pisirme islemi sirasinda PISIRME MODU
digmesini cevirerek pisirme stresini artirabilir veya
azaltabilirsiniz.

— —

- + - +
@ = @
Huzii Baslatma
—

@ NoT

« Gevrek isitma menduleri programlanmistir.

- Gevrek 1sitma baluma yemek tdrinl ve agirhgini
secerek begendiginiz yemeklerin cogunu
pisirmenize izin verir.

Kategori Talimatlar

1. Roasted Meat (Kizartilmis Et) Yemekten arta kalan kizartilmis eti ince dilimler halinde kesin.
- Agirlik Siniri: 0,2~0,6 kg (2,5 c'den daha ince) Et dilimlerini alt rafa gevreklestirme tepsisinin
- Yiyecek Sicakligi : Sogutulmus Uzerine yerlestirin.

- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme

MenuyU ve adirhgi secin, start (baslat) digmesine basin.

tepsisinde
2. Chips / Potato Wedges Cipsleri/patates dilimlerini alt rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
(Cips/Elma Dilimi Patates) MeniyU ve agirhidi secin, start (baslat) digmesine basin.

- Agirlik Siniri: 0,2~0,4 kg
- Yiyecek Sicakhdi : Sogutulmus
- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme

tepsisinde
3. Bread / Pizza (Ekmek/Pizza) Ekmek: Dondurulmus ekmegi (50~100 g/adet) alt rafa yerlestirin.
- Agirlik Sinirt: 0,1~0,3 kg MenUyu ve agirhdi secin, start (baslat) digmesine basin.
-Yiyecek Sicakligr : Ekmek: Dondurulmus Pizza: Pizzay! (100 gr/adet) alt rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
Pizza: Sogutulmus Meniyu ve adirhidi secin, start (baslat) digmesine basin.

- Kap : Ekmek: Alt Raf Pizza: Alt raf
Uzerinde gevreklestirme tepsisinde

4. Pie/Tart (Pasta/Turta) Yemekten arta kalan pasta veya turtay! parcalara bolin (200~250 g/adet).
- AGirlik Sinirt : 02~0,8 kg Alt rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin. MenUyt ve agirlidi secin, start
- Yiyecek Sicakligi : Sogutulmus (baslat) dugmesine basin.

- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde
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Saglikh Kizartma

Asagidaki 6rnekte 0,5 kg pilic nugeti nasil pisireceginiz
gosterilmektedir.

1 DUR/SIL digmesine basin.

]

2 Buharli SAGLIKLI KIZARTMA diigmesine basin.
Asagidaki gosterge ekrana gelir: “auto

SAGLIKLI KIZARTMA

3 Ekran "2 CHICKEN NUGGETS" yazisini gbsterene kadar
PiSIRME MODU digmesini cevirin.
Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
digmesine basin.

- +
BASLA
@ Hizli Baglatma
e

4 Ekran "0,5 kg'"yi gosterene kadar PISIRME MODU
digmesini gevirin.

~

Saghkh Kizartma Kilavuzu

5 BASLA/HIZLI BASLATMA dugmesine basin.

Pisirme islemi sirasinda PISIRME MODU
digmesini cevirerek pisirme stresini artirabilir veya

azaltabilirsiniz.
P

— /\ DIKKAT N

1. Fiindan gevreklestirme tepsisini ¢ikarirken
daima Firin eldiveni kullanin. Cok sicaktir.

2. Sicak tepsiyi cam masaya veya yere koymayin.
Her zaman icin bir altlik veya tepsi kullanin.

3. Bu gevreklestirme tepsisini asla farkli bir model
rtinle birlikte kullanmayin. Yangina neden
olabilir veya Urline ciddi zarar verebilir.

@ NoT

« Bu 6zellik gevreklestirerek pisirmenize izin verir.

« En iyi sonucu almak icin

asagidaki aksesuarlari kullanin. Gevreklestirme

tepsisi + Ust raf

Kategori Talimatlar
1. Sausages (Sosis) Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarip yUzeylerde yarik agin.
- Agirlik Siniri: 0,2~0,6 kg Yemedi raftaki gevreklestirme tepsisine yerlestirin.

- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus
-Kap : Ust raf izerinde gevreklestirme

Mendyd ve agirligi secin, basla digmesine basin.
BIP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve pisirmeye devam etmek icin

tepsisinde g
basla digmesine basin.
2. Chicken Nuggets (Tavuk Nuget) Tavuk nugetlerin Uzerine yag sdrun.
- Agirlik Sinin: 0,2~0,5 kg Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
- Yiyecek Sicakliggi : Dondurulmus Mendyd ve agirligr secin, start (baslat) digmesine basin.
-Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme BIP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve pisirmeye devam etmek i¢in start
tepsisinde digmesine basin.
3. Chicken Schnitzel (Tavuk Sinitzel) Malzemeler
- AGIrlik Sinin : 0,2~0,8 kg Her biri 150 ~ 200 gr agirliginda tavuk gdgusleri

- Yiyecek Sicakligi : Sogutulmus
- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

1 fincan un \ hafif cirpilmis 2 yumurta
1 fincan galeta unu
Istege gore tuz ve biber

1.Tavuk gdguslerini tuz ve biberle veya istediginiz sekilde terbiyeleyin, una
bulayin ve ¢irptiginiz yumurtayi striin.

2.Sinitzelin ylzeyini galeta unuyla kaplayin ve yag sdrdn.
3.Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
MenuyU ve adirhdi secin, start (baslat) digmesine basin.
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Saghikh Kizartma Kilavuzu

Kategori

Talimatlar

4, Fish schnitzel (Balik Sinitzel)
- Agirlik Siniri: 0,2~0,8 dilim
- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus
- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Malzemeler
Her biri 150~200gr agirhginda tavuk gbgdsleri
1 fincan un \ hafif ¢irpilmis 2 yumurta
1 fincan galeta unu

1. Balik filetolarini tuz ve biberle veya istediginiz sekilde terbiyeleyin, una
bulayin ve ¢irptiginiz yumurtay striin.

2. Sinitzelin yUzeyini galeta unuyla kaplayin ve yag sdrtn.

3. Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
MeniyU ve agirhidi secin, basla digmesine basin.

5. Cutlet (Kotlet)
- Agirlik Sinirt: 0,2~0,8 kg
- Yiyecek Sicakhigi : Sogutulmus
- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Malzemeler

500 g yagsiz kuzu veya dana kiyma

500 g kliclk patates, haslanmis ve plre edilmis

3yumurta\ 2 sogan, rendelenmis

2 yemek kasigi dogranmis maydanoz \ 1 fincan galeta unu
[stege gére tuz ve biber

1. Kiymayi, patatesi, yumurtalari, soganlari ve maydanozu karistirin.
2. Bu karisimdan 30~40 gr adirhdinda ve 4~5 cm capinda yuvarlaklar yapin.
3. Galeta ununu diz bir zemine yayin.
Her bir yuvarlagr galeta ununa bulayin ve tim yizeylerinin kaplanmasini
saglayin. Yuvarlaklari 1 cm kalinlikta oval sekle getirin.
Kotletlerin ylizeyine yag strdn.
4. Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin. Mendy( ve agirligi segin, start

(baslat) dugmesine basin. Pisirme islemi bittikten sonra, tepsiyi Firindan
¢ikarin ve beklemeye birakin.

6. Salmon Fillet (Somon fileto)
- Agirlik Siniri: 0,2~0,8 kg
- Yiyecek Sicakhdi : Sogutulmus
- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Her biri 200 g agirhginda ve 2,5 cm kalinliginda somon fileto segin.
Somon filetolarin Gzerini yaglayin ve istediginiz sekilde terbiyeleyin.
Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.

MenUyu ve agirhigi secin, start (baslat) digmesine basin.

Pisirme islemi bittikten sonra, tepsiyi Firndan ¢ikarin ve beklemeye birakin.

7. Chickenwings (Tavuk Kanatlari)
- Agirlik Siniri: 0,2~0,8 kg
- Yiyecek Sicakhdr : Sogutulmus
- Kap : Ust raf Gizerinde gevreklestirme
tepsisinde

Tavuk kanatlarinin Gzerine yag surdn.
Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
MeniyU ve agirhidi secin, start basla digmesine basin.

BIP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve pisirmeye devam etmek icin
basla digmesine basin.

8. French Fries (Patates Kizartmasi)
- Agirlik Sinirt: 0,2~0,4 kg
- Yiyecek Sicakligi : Dondurulmusg
- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Dondurulmus patatesleri Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
En iyi sonucu almak icin, patatesleri tek kat halinde pisirin.
MendiyU ve agirhidi segin, start (baslat) digmesine basin.
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Cozme & Pisirme

Asadidaki ornekte 0,6 kg lazanyanin nasil pisirilecedi

gosterilmektedir.

1

Cozme & Pisirme Kilavuzu

DUR/SIL digmesine basin.

(oia ]

MODU digmesini cevirin.

Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA

digmesine basin.
Py

- +
BASLA
@ Hizi Baglatma
e

GCOZME & PISIRME digmesine basin.
Asagidaki gosterge ekrana gelir “auto”,

4 Ekran "0.6 kg'"yi gsterene kadar PISIRME MODU
digmesini cevirin.
BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.
Pisirme islemi sirasinda PISIRME MODU
digmesini cevirerek pisirme suresini artirabilir veya

azaltabilirsiniz.
Py N

-~ + B +
BASLA
@ Hizli Baslatma @
—

@O Nor

« Aktif Konveksiyon mendleri programlanmistir.

Ekran "2 LASAGNA' yazisini gésterene kadar PISIRME

- Aktif Konveksiyon mendileri 6zelligi, yemek tlrtinG
ve agirhgini secerek begendiginiz yemeklerin
cogunu pisirme kolayhigr sunar.

Kategori

Talimatlar

1. Rack of lamb (Kuzu Kaburga)
- Agirlik Siniri: 0,2~0,6 kg
- Yiyecek Sicakligi : Dondurulmus
- Kap : Ust rafta damlama tepsisi
Uzerinde

Kuzu kaburgaya (2,5 cn'den ince) erimis margarin veya sivi yag sriin ve
istediginiz sekilde terbiyeleyin.

Ust rafta damlama tepsisi tizerine yerlestirin. MentyU ve agirligi secin,
start (baslat) digmesine basin. BiP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve
pisirmeye devam etmek icin start digmesine basin.

2. Lasagna (Lazanya)

- Agirlik Siniri: 0,3~0,6 kg
- Yiyecek Sicakhigi : Dondurulmus
- Kap : Alt raf

Lazanyayr ambalajindan ¢ikarin.
Yemedi alt rafa yerlestirin.

Mendy ve agirhigr secin, start (baslat) digmesine basin.

3. Pie/Tart (Pasta/Turta)

- Agirlik Simiri: 0,2~0,8 kg

- Yiyecek Sicakligi : Dondurulmus

- Kap : Alt raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Pastanin / turtanin ambalajini atin ve tepsiyi Firindan ¢ikarin.
Alt rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
Mendya ve adirligi secin, start (baslat) digmesine basin.

4. Chicken Pieces (Tavuk parcalar)

- Agirlik Simiri: 0,2~0,8 kg

- Yiyecek Sicakligi : Dondurulmus

- Kap : Ust raf Gzerinde gevreklestirme
tepsisinde

Tavuk parcalarinin Uzerine erimis margarin veya sivi yag siriin ve istediginiz
sekilde terbiyeleyin.

Ust rafa gevreklestirme tepsisine yerlestirin.
MenUyd ve agirhidi secin, start (baslat) digmesine basin.

BIP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin ve pisirmeye devam etmek icin start
digmesine basin.
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Otomatik Cézme

Yiyeceklerin derecesi ve yogunlugu degisir, Firina vermeden énce yiyecekleri kontrol etmenizi tavsiye ederiz. Ozellikle
buyuk et veya tavuk parcalarina dikkat edin, bazi pargalar pisiriimeden énce tamamen ¢ozdirtilmemelidir.

Ornegin balik cok hizli piser, bu yiizden bazen buzlar tam ¢éziinmemis iken pisirmeye baslamak daha iyi olacaktir. Bu da
et/tavuk parcalarinin i¢ kisimlarinin ¢éztinmesi icin belirli bir stire bekletiimesini gerektirir.

Buzunu ¢ozdirmek istediginiz yiyecedi tartin. Herhangi bir metalik baglama teli veya kaplamanin olmadigindan emin
olun; daha sonra yiyecekleri Firininizda cam tepsi tizerine mikrodalga-guvenli bir tabak tzerine yerlestirin ve Firinin
kapadini kapatin.

Mikrodalgaya uygun tabak

Cam tepsi

Asagidaki drnekte 0,8 kg agirligindaki dondurulmus
tavuk etini nasil ¢ozdureceginiz gdsteriimektedir.

1

N

w

IN

DUR/SIL diigmesine basin.

DUR/Sil

OTOMATIK COZME diigmesine basin.

Asagidaki gosterge ekrana gelir:* 'g'g "

Ekran "2 POULTRY" yazisini gosterene kadar PISIRME
MODU digmesini cevirin.

Kategoriyi onaylamak icin BASLA/HIZLI BASLATMA
didgmesine basin.

s

Ekran dondurulmus yiyecek agirhgi olarak "0,8 kg"yi

LA
Hm%?sla(ma

e

gosterene kadar PISIRME MODU diigmesini cevirin.

BASLA/HIZLI BASLATMA digmesine basin.

—
BASLA
Hizli Baglatma
e

A

5 Buz ¢ozdirme islemi sirasinda, Firininiz "BIiP" sesi

¢ikaracaktir, bu noktada Firinin kapagini agmal,
yemedi ters cevirmeli ve buzunu esit bir sekilde
¢ozmesi icin bolmelisiniz. CozUnmus olan kisimlari
¢ikarin veya ¢ozlinme surecinin yavaslamasini
saglamak icin onlari kaplayin. Kontrol ettikten sonra,
Firinin kapagini kapatin ve ¢ézdirme islemine devam
etmek icin BASLA/HIZLI BASLATMA diigmesine
basin.

Firniniz, kapagi agiimadig siirece buz ¢ézdiirme
islemini durdurmayacaktir (BIP sesi geldiginde
bile).

~@ NoTt |

Firninizin 4 mikrodalga buz ¢ézdirme ayari
bulunmaktadir:
- Et, Pilig, Balik and Ekmek; bu buz ¢ozdirme
kategorilerinin glg ayari farkhdir.

- Pisirilecek yiyecek mikrodalga guvenli bir kaba
yerlestirilmelidir.

- Lutfen asagidaki aksesuarlari kullanmayin.

Ust raf Alt Raf
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Buz Cézdiirme Kilavuzu

* Buzu ¢ozdUrilecek olan yiyecekler, mikrodalga enerjisini gecirmeyen uygun bir kaba yerlestirilmeli ve Gstl kapatilmadan
cam tepsiye konulmalidir.

* Gerekirse, etin ve pilicin bir bolimdnd aliminyum folyo ile kapatin.
Bu kapatma islemi, etin ince kisimlarinin buz ¢ézdirme islemi sirasinda 1sinmasini énleyecektir.
Folyonun Firinin i¢ duvarlarina temas etmediginden emin olun.

= Kiyma, pirzola, sosis ve kuzu eti gibi yiyecekleri miimkin oldugu olctide birbirinden ayirin.

BiP sesi geldiginde, yemegi ters cevirin. Buzu cézinmis olan kisimlari cikarin. Geri kalan parcalarin buzunu
¢ozdirmeye devam edin. Buz ¢ozdiirme islemi bittikten sonra, tamamen eriyene kadar bekletin.

Kategori Talimatlar
1. Meat (Et) - Dana kiyma, fileto biftek, yahni icin kiip et, bonfile, etli gliveg, but,
- Agirlik Siniri: 0,1~4,0 kg Et burger, kuzu pirzola, kiilbasti, sosis, kotlet (2 cm).

- Kap : Mikrodalgaya uygun tabak - BIP sesi geldiginde yemegi ters cevirin.
- Buz ¢ézdlrme isleminden sonra, yiyecedi aliminyum folyo ile kaplayin ve
5~15 dakika bekletin.

2. Poultry (Pilic) - Tum pilig, but, gdgus, hindi gdgsti (2 kgden daha hafif).

- Agirlik Siniri: 0,1~4,0 kg - BIP sesi geldiginde yemegi ters cevirin.

- Kap : Mikrodalgaya uygun tabak - Buz ¢ozdirme isleminden sonra, 20~30 dakika beklemeye birakin.
3. Fish (Balik) - Fileto, Biftek, Tum Balik, Deniz Uriinleri.

- Agirlik Siniri: 0,1~4,0 kg - BIP sesi geldiginde yemegi ters cevirin.

- Kap : Mikrodalgaya uygun tabak - Buz ¢ozdirme isleminden sonra, 10~20 dakika beklemeye birakin.
4, Bread (Ekmek) - Dilimlenmis ekmek, ¢orek, baget ekmek, vb.

- Agirlik Sinir: 0,1~0,5 kg - Buz ¢ézdirme isleminden sonra, 1 dakika beklemeye birakin.

- Kap : Kagit havlu
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YIYECEK OZELLIKLERI VE MiKRODALGA PIiSIRME

Firindaki Yiyeceklerin Kontrol Edilmesi
Bu kitaptaki tarifler bUyUk bir titizlikle hazirlanmistir ancak onlari hazirlamadaki basariniz pisirdiginiz yiyeceklere ne
kadar dikkat ettiginize baglidir. Yiyecekler piserken Firini strekli izleyin. Mikrodalgada Firin ¢alistiginda,
otomatik olarak bir 1sik yanar ve bdylece Firinin icini gorebilir ve pisen yiyeceklerinizi kontrol edebilirsiniz.
Yemek tariflerinde yUkseltme, karistirma vb. verilen talimatlar sadece yapilmasi gereken minimum islemler olarak
degerlendirilmelidir. Firindaki yemek esit bir sekilde pismiyor gériniyorsa, sorunu ¢dzmek icin uygun oldugunu
distinduguniz gerekli degisiklikleri yapin.

Mikrodalga pisirme surelerini etkileyen faktorler
Pek ¢cok faktor pisirme strelerini etkiler. Herhangi bir tarifte belirtilen malzemelerin sicakligi pisirme strelerinde
buyiik fark yaratir. Ornegin, cok soguk margarinle, siitle ve yumurtayla yapilan bir kekin pismesi, oda sicakhigindaki
malzemelerle yapilan kekin pismesinden daha uzun strecektir. Bu kitaptaki tim tarifler icin belirli bir sicaklik aralig
belirtiimektedir. Genel olarak belirtilen zaman araliginin alt esiginde yemeklerinizin az pistigini gorebilir ve bazen de
kisisel tercihinize gore yiyeceklerinizi belirtilen maksimum streden daha fazla pisirmek isteyebilirsiniz.
Bu kitabin temel felsefesi sudur: Bir tarif verilirken pisirme strelerini az belirtmek en iyisidir; cink{ asiri pisen
yemegin geri dénuistii yoktur. Ozellikle ekmek pasta ve krema olan bazi tariflerde yiyeceklerin biraz az pistikten
sonra Firindan ¢ikariimasi tavsiye edilmektedir. Bu bir hata degildir. Yiyecekler Firindan ¢ikarilip genellikle Gsti kapali
bir bicimde beklemeye birakildiklarinda pismeye devam eder ¢linki yiyeceklerin dis bolimlerinde birikmis olan
Isi yavas yavas iceri dogru hareket eder. Yiyecegin her bolimu pisene kadar Firina bekletilmeye devam edilirse,
dis kisimlari asirt pisecek ve hatta yanacaktir. Cesitli yiyecekleri pisirme streleri ve bu yiyeceklerin Firin disinda
bekletilme sureleri konusunda tecriibe kazanacaksiniz.

Yiyecegin yogunlugu
Kek ve ekmek gibi hafif ve gozenekli yiyecekler kizartma et ve gliveg gibi agdir ve yogunlugu fazla olan yiyeceklere
gore daha cabuk piser. Gozenekli yiyecekleri mikrodalgada pisirirken dikkatli olmalisiniz aksi takdirde dis kisimlari
kuruyabilir ve gevreklesebilir.

Yiyecegin yuksekligi
Kizartma et gibi ytksekligi fazla olan yiyeceklerin Gst kisimlari alt kisimlarina gére daha hizli pisecektir.
Bu nedenle, pisirme sirasinda yiyecekleri birkag kez cevirmeniz ise yarayacaktir.

Yiyeceklerin nem orani
Mikrodalga Firinlardan cikan 1si nemin buharlasmasina neden olacagi icin, kizartma et ve bazi sebzeler gibi gorece
kuru olan yiyeceklerin tizerine ya pisirilmeden énce su serpilmelidir veya nem oranlarini muhafaza etmeleri icin
Uzerleri kaplanmalidir.

Yiyeceklerin kemik ve yag icerigi
Kemikler isiyi iletir ve yaglar ete gore daha hizli piser. Etlerin esit bir sekilde pismemesini veya asir pismesini
onlemek igin kemikli veya yagli et parcalarini pisirirken dikkatli olun.

Yiyecegin miktar
Finninizdaki mikrodalgalarin sayisi sabittir ve Firindaki yiyecegdin blydklugu bu sayiy degistirmez.
Bu nedenle, Firina ne kadar fazla yiyecek koyarsaniz, pisme siresi o kadar uzun olacaktir.
Hazirladiginiz tarifi ikiye bolduginizde pisirme siresini en azindan Ugte bir oraninda distrmeyi unutmayin.

Yiyecegin sekli
Mikrodalgalar yiyeceklerin sadece 2cm kadar icine ntifuz edebilirler, kalin yiyeceklerin i¢ kismi disarida olusan isi
iceri dogru hareket ettiginde piser. Yiyecegin sadece dis kismi mikrodalga enerjisiyle piser, geri kalan kisim isinin
iletilmesi yoluyla piser. Mikrodalga ile pisirilmesi en zor yiyecek sekli kalin dértgenlerdir.
Bu tip yiyeceklerin i¢ kismi isinmadan énce bile koseler yanmis olacaktir.
Mikrodalgada en iyi pisen yiyecekler yuvarlak ince ve halka seklindeki yiyeceklerdir.

Yiyeceklerin tistini kapatma

Ortiler 1siy1 ve buhari hapseder ve bunlar yiyeceklerin daha hizli pismesini saglar.
Bolunmeyi dnlemek icin bir kapak veya bir kdsesi geriye dogru katlanmis mikrodalga stre¢ film kullanin.
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YIYECEK OZELLIKLERI VE MiKRODALGA PIiSIRME

Kavurma

On bes dakika veya daha uzun sire pisirilen et ve tavuk etleri kendi yaglari icerisinde hafif pembelesecektir.
Daha kisa stirede pisen yiyeceklere istah agici bir renk kazandirmak icin Worcestershire sosu, soya sosu veya
barbeki sosu gibi bir kavurma sosu strtlebilir. Pembelestirme soslar yemeklere az miktarda eklendidi icin, tarifin
orijinal lezzeti degismeyecektir.

Yag gecirmez kagitla kaplama
Bir kapaktan veya stre¢ filmden daha gevsek olan bir 6rtiddr, yiyecekler biraz kuruyabilir. Yiyeceklerin Gzerini bir
kapaktan veya stre¢ filmden daha gevsek kapattidi igin yiyeceklerin biraz kurumasina izin verir.

Duzenleme ve aralik birakma
Patates, klicUk kek ve orddvr gibi mustakil yiyecekler, tercinen dairesel sekilde birbirinden esit uzaklikta yerlestirilirse
st daha esit bir sekilde yayilacaktir. Bu yiyecekleri asla birbirinin Gzerine istiflemeyin.

Karnistirma

Karistirma en dnemli mikrodalga tekniklerinden birisidir. Klasik pisirme isleminde, yiyecekler harmanlanmak
amaclyla karistirilir. Ancak mikrodalga Firinda pisirilen yiyeceklerin karistirlmasinda amag isryr yaymak ve
dagitmaktir. Yiyeceklerin dis kismi ilk basta isindigi icin karistirma islemini her zaman distan ice dogru yapin.

Ters cevirme
Kizartma et ve tim tavuk gibi buytik ve uzun yiyecekler ters cevrilmelidir, bu sayede st ve alt kisimlari esit bir
sekilde pisecektir. Dogranmis olan tavuk etlerini ve pirzola pargalarini ¢cevirmek de iyi bir fikir olabilir.

Yiyeceklerin kalin olan kisimlarinin disar dogru bakacak sekilde yerlestirilmesi
Mikrodalgalar yiyeceklerin dis bolimlerine dogru cekildikleri igin, et, pili¢ ve balik gibi yiyeceklerin, daha kalin olan
bolimlerinin tepsinin dis kismina daha yakin olacak sekilde yerlestiriimesi anlamli olacaktir. Bu sekilde, daha kalin
olan kisimlar mikrodalga enerjisini daha fazla alacak ve yiyecekler daha esit bir sekilde pisecektir.

Kaplama
Kare ya da dikdortgen seklindeki yiyeceklerin kdse veya kenar kisimlarinin Ustlne asiri pismelerine engellemek icin
(mikrodalgalari bloke eden) altiminyum folyo seritler ortilebilir. Cok fazla folyo kullanmayin ve folyonun yiyecege
glvenli bir sekilde sarildigindan emin olun aksi takdirde Firinda elektrik arki olusturup kivilcim yaratabilir.

Yukseltme
Kalin veya yogunlugu fazla olan yiyeceklerin seviyesi yukseltilebilir bdylece mikrodalgalar yiyeceklerin alt kisimlari
ile ortalari tarafindan emilebilir.

Delme

Sert kabuklu, kabuklu veya membran zarli yiyecekler pisirilmeden 6énce delinmezse muhtemelen patlar.
Yumurta sarisi ve beyazi, midye, istiridye, kesilmemis tlim sebze ve meyveler bu gruba dahildir.

Yiyeceklerin pisip pismediginin kontrol edilmesi
Yiyecekler Firinda ¢ok cabuk piser, bu nedenle sik sik kontrol etmek gereklidir. Bazi yiyecekler tamamen pisene
kadar mikrodalgada bekletilir ancak kirmizi et ve tavuk eti de dahil olmak tzere cogu yiyecek biraz az pismis sekilde
Firindan ¢ikarilir ve pisme strecini tamamlamak tzere beklemeye birakilir. Yiyeceklerin i¢ sicakligi bekleme sirasinda
5°F (3°C) ila 15°F (8°C) arasinda degisir.

Bekletme suresi
Yiyecekler Firindan ¢ikarildiktan sonra cogunlukla 3 ila 10 dakika arasinda beklemeye birakilir.
Yapisi geredi kuru olanlar haricinde (6rn. bazi kurabiyeler ve biskuviler) icerdeki 1siyr muhafaza etmek icin genellikle
yiyeceklerin Gstl bekletme siresinde ortdlir. Bekletme siresi yiyeceklerin pisme strecini tamamlamalarina ve ayni
zamanda lezzetin ve kokunun yayllmasina izin verir.
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Firinimizi Temizlemek icin

1 Firinin igini temiz tutun

Firinda pisirilen yiyeceklerden sicrayan pargalar veya dokdlen sivilar Firinin duvarlarina ve kapak fitili ile kapak
ylzeyleri arasina yapisir. Dokintileri hemen islak bir bezle silmek en iyi ¢ozimddr.

Kinntilar ve dokintuler mikrodalga enerjisini emecek ve pisirme streleri uzatacaktir. Kapak ile Firin kabini arasina
girecek olan kirntilar temizlemek icin islak bir bez kullanin. lyi bir izolasyon saglanmasi icin bu alanin temiz
tutulmasi dnemlidir. Sigrayan yagli parcalari sabunlu bir bezle temizleyin, silin ve kurulayin. Kuvvetli deterjanlar
veya asindirici temizlik maddelerini kullanmayin. Metal tepsi elde veya bulasik makinesinde yikanabilir.

2 Firinin disini temiz tutun

Finninizin dis kismini sabunlu suyla yikayin ve ardindan temiz suyla durulayin ve temiz bir bezle veya kagit havluyla
kurutun. Firinin icindeki calisan aksama zarar gelmesini dnlemek igin, suyun havalandirma deliklerinin icerisine girmesine
izin verilmemelidir. Kontrol panelini temizlerken Firinin yanlislikla calismasina mahal vermemek icin kapagdini agin ve islak
bir bezle ve ardindan hemen kuru bir bezle silin. Temizlik islemi bittikten sonra derhal DUR/SIL diigmesine basin.

3 Sayet Firin kapadinin i¢ yizeyinde veya dis cevresinde buhar birikirse, panelleri yumusak bir bezle silin. Firin yiksek
nem kosullari altinda ¢alistirilirsa bu durum meydana gelebilir ve hicbir sekilde cihazin arizali oldugu anlamina gelmez.

4 Kapak ve kapak fitilleri temiz tutulmalidir. Sadece sicak ve sabunlu su kullanin ve tamamen silerek kurulayin.
TEMIZLEME TOZU VEYA CELIK VEYA PLASTIK PED GIBI ASINDIRICI MADDELER KULLANMAYIN.
Sik sik islak bir bezle silinirse metal kisimlarin bakiminin ve temizliginin yapilmasi daha kolay olacaktir.

5 Buharli temizleyicileri kullanmayin.

6 Kontrol panelini islak bezle temizlemeden dnce veya gosterge camini temizlemek igin su sikmadan énce Firininizi
prizden ¢ekin. Prizden ¢ekilmezse, Firini yanlislikla Hizli Baglatma digmesine basilarak calistirabilirsiniz.

SORULAR VE YANITLAR

SSS

Yanitlar

Finnin 1511 yanmadiginda sorun nedir?

Firinin 1s1ginin yanmamasinin birkag sebebi olabilir. Lambasi
bitmistir ya da elektrik devresi arizalanmistir.

Mikrodalga enerjisi Firinin kapisindaki izleme
penceresinden geger mi?

Hayir. Delikler veya baglanti noktalari isigin gecmesi icin yapilmistir;
mikrodalga enerjinin gegmesine izin vermezler.

Kontrol panelinde bir digmeye basildiginda
neden BIP sesi gelir?

BIP sesi ayarin dogru girildigini gosterir.

Firin bos calistinldiginda mikrodalga islevi zarar
gorir ma?

Evet. Firini asla bos konumda calistirmayin.

Yumurtalar neden bazen patliyor?

Yumurtalan Firinda pisirirken, kizartirken veya haslarken, sarisi
membran zarin icinde biriken buhardan 6ttrl patlayabilir. Bunu
onlemek icin, pisirmeden énce yumurtayi delin. Yumurtalari asla
kabuklaryla birlikte mikrodalga Firina koymayin.

Mikrodalga pisirme bittikten sonra neden
bekletilmesi dneriliyor?

Mikrodalga pisirme islemi bittikten sonra, yiyecekler bekleme siresi
icerisinde pismeye devam eder. Bu bekleme siresinde pisme islemi
tamamlanir ve yiyecek butlinu esit bir sekilde pismis olur. Bekleme
sresinin miktari yiyecegin yogunluguna baghdir.

Firinim neden her zaman pisirme kilavuzunda
belirtildigi kadar hizli bir sekilde pisirmiyor?

Talimatlari dogru uyguladiginizdan emin olmak ve pisirme stresindeki
degisikliklere neyin sebep oldugunu gérmek icin pisirme kilavuzuna
tekrar bakin. Pisirme kilavuzu streleri ve sicaklik ayarlari tavsiye niteligi
tasir ve yiyeceklerinizin asir pismesini engellemek icin belirlenmis
olan strelerdir ve bu Firina alisma stirecinde karsilasilan en temel
problem budur. Yiyeceklerin blytklugu, sekli, agirligi ve boyutlarindaki
degisiklikler daha uzun pisirme suresi gerektirebilir. Normal bir Firinda
oldugu gibi kilavuzda belirtilen tavsiyeleri de dikkate alarak pisirdiginiz
yiyeceklerin durumunu kendiniz kontrol edin.
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TEKNIK OZELLIKLER

MJ3281BP
Giris Gucu 230V~ 50 Hz
Gikis Gucu 900 Watt (IEC60750 anma standard)
Mikrodalga Frekansi 2450 MHz
Harici Boyut MJ3281BP 530 mm(G) X 322 mm(Y) X 533 mm(D)
Maks. 2600 watt
Mikrodalga 1400 Watt
GUg Taketimi lzgara 1250 Watt
Konveksiyon 1250 Watt (Maks. 2450)Watt
Kombi Maks. 2600 Watt
—Eski cihazi nizin atilmasi \
1. Bu carpi iflaretli tekerlekli ¢cop tenekesi semboll Grinin2002/96/EC Avrupa Yonergesi
kapsaminda oldurunugdsterir.
2.Tam elektrikli ve elektronik driinler hikimetin ya da mahalli
yetkililerin gdsterdigi toplama tesislerine atilmalidir.
3. Eski cihazinizin uygun bigcimde atilmasi ¢evreye ve insan
sagligina zararl potansiyel negatif sonuglar énler.
4. Eski cihazinizin atilmasiyla ilgili daha detayli bilgi almak igin
I IGtfen mahalli yetkililerle, katr atik servisiyle ya da GriinU aldiginiz magaza ile irtibata geginiz.
5 EEE Yonetmeligine uygundur.
.
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FAYDALI BILGILER
EGER FIRININIZ CALISMIYORSA , YETKILISERVIS CAGIRMADAN ONCE

1. Fiflin prize tam olarak takilip takilmadigini.

2. Evdeki sigortalardan birinin atip atmadigini.

3. On kapadin tam olarak kapanip kapanmadigini.

4. Doner tepsi ve destedinin yerine oturup oturmadidini kontrol ediniz.

NAKLIYE VE TASIMA SIRASINDA DiKKAT EDILMESi GEREKENLER

1. Fifli prizden cikariniz.

2. Cam tepsiyi ve dider aksesuarlari kirllmayacak flekilde ambalajlayiniz ve firin icinde oynamasini
onleyiniz. Gerekirse ayri tafliyiniz.

3. On kapadi gévdeye bantlayiniz.

4. On cama, kapak ve panoya darbe gelmesini énleyiniz.

5. Urtnt normal kullanma konumunda tafliyin>zYana ve arkaya yatirmayiniz.

ENERJi TASARRUFU BILGILERI

1. Enerji sarfiyatini 6nlemek icin kullanma kilavuzunda belirtilen piflirme 6nerilerine uyunuz.

2. Az miktarda yiyecekler icin daha kisa piflirme ve isitma suresi gerekir.

3. Gereksiz yere califlt>rmayiniz.

4. Donmufl gidalarn, Kullanimi acil degil ise oda sicakhdinda ¢ozuldikten sonra kullaniniz.

5. Cihaziniz normal ortam koflullarinda kullaniniz, aflir isi farklar kullanim esnasinda isi kaybina
neden olarak enerji tuketimini arttirir.

Kullan>m saresi 10 ysldsr. ( Urdinan fonksiyonlarsns yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca
temin sUresi ).
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Yetkili Servisler

Degerli Musterimiz

LG cagn Yénetim Merkezi 444 6 543(LGE) no.lu telefon numarasi ile,7 gin / 24saat hizmet
vermektedir(Saat 20:00ile 09:00 arasi otomatik kayit sistemi ile). Bu saatler disinda aradiginizda
adinizi,soyadinizive telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle
irtibata gecilecektirDogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin YetKili Servis telefonunu alabilir
veya arzu ettiginiz hizmeti talep edebililrsiniz.

Cagri Merkezi
444 6 543(LGE)

GAGRI MERKEZiMiZi SABIT TELEFONLARDAN
VEYA CEP TELEFONLARINDAN ALAN KODU
GCEVIRMEKSIZIN ARAYABILIRSINiZ.
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LG ELECTRONICS TICARETA.S.

Kaptanpasa Mahallesi Piyalepasa
Bulvar

No: 73 Ortadogu Plaza Kat:7
34360

Okmeydani /Sisli / istanbul
Tel : (0 212) 314 52 52
Fax: (0 212) 222 61 44

Life's Good

URETICI FIRMA:

Nanjing LG PANDA APPLIANCES
Co., LTD

118, Haifuxiang, Nanjing, China
Pos code : 210007

TEL: 86-25-8770-6716



