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You cannot operate your oven with the door open due to the safety interlocks
built into the door mechanism. These safety interlocks automatically switch off
any cooking activity when the door is opened; which in the case of a
microwave oven could result in harmful exposure to microwave energy.

Do not place any object between the oven front face and the door or allow
food or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.

Do not operate your oven if it is damaged. It is particularly important that the
oven door closes properly and that there is no damage to the: (1) door(bent),
(2) hinges and latches (broken or loosened), (3) door seals and sealing
surfaces.

Your oven should not be adjusted or repaired by anyone except qualified
service personnel.

Warning

Precautions

When heating liquids, e.g. soups, sauces and beverages in your microwave
oven, delayed eruptive boiling can occur without  evidence of bubbling. This
could result in a sudden boil over of the hot liquid. To prevent this possibility
the following steps should be taken:

1  Avoid using straight sided containers with narrow necks.

2  Do not overheat.

3  Stir the liquid before placing the container in the oven and again halfway
through the heating time.

4  After heating, allow to stand in the oven for a short time, stir or shake
them(especially the contents of feeding bottles and baby food jars) again
carefully and check the temperature of them before consumption to avoid
burns (especially, contents of feeding bottles and baby food jars).
Be careful when handling the container.

Warning
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Place the oven in the level location of your choice with
more than 85cm height but make sure there is at least

30cm of space on the top and 10cm at the rear for proper
ventilation. The front of the oven should be at least 8cm from the
edge of the surface to prevent tipping.
An exhaust outlet is located on top or side of the oven. Blocking
the outlet can damage the oven.

Unpack your oven and place it on a flat level
surface.

By following the basic steps on these two pages you will be able to quickly check that your oven is operating
correctly. Please pay particular attention to the guidance on where to install your oven. When unpacking your
oven make sure you remove all accessories and packing. Check to make sure that your oven has not been
damaged during delivery.

Unpacking & 
Installing
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The will count down from 30 seconds
When it reaches  0, BEEP sounds. Open the

oven door and test the temperature of the water. If your
oven is operating the water should be warm. 

Fill a with
300 ml (1/2 pint) of water. Place on

the and close the oven door. If you
have any doubts about what type of container to
use please refer to page .

Press the 
button once

to set 30 seconds
of cooking
time. 

Open your oven door by pulling the .
Place the inside the oven and place the

on top.

Plug your oven into a standard household socket.
Make sure your oven is the only appliance

connected to the socket. 

��
Seconds

�
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Setting the 
Clock

You can set either 12 hour clock or 24 hour clock.
In the following example I will show you how to set the time for 14:35 when using the 24 clock.
Make sure that you have removed all packaging from your oven.

When your oven is plugged in for the
first time or when power resumes after a
power cut, a ‘ ’ will be shown in the
display; you will have to reset the clock.

If the clock (or display) shows any
strange looking symbols, unplug your
oven from the electrical socket and plug
it back in and reset the clock.

Make sure that you have correctly installed your oven as described
earlier in this book.

Press 

Press once.

(If you want to use different option, Press once more.
If you want to change different option after setting clock, you have to
unplug and plug it back in.)

Turn until display shows “14: ”.

Press for hour confirmation.

Turn until display shows “14:35”.

Press 
The clock starts counting.

�
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Child
Lock

Press and hold until “ ” appears on the display and 
BEEP sounds.
The is now set.

The time will disappear on the display if you have set the clock.

remains on the display to let you know that is set.

To cancel press and hold until “ ” disappears.
You will hear BEEP when it’s released.

Your  oven has a safety feature that
prevents accidental running of the oven.
Once the child lock is set, you will be
unable to use any functions and no
cooking can take place. 
However your child can still open the
oven door.

Press 
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Micro Power
Cooking

Press START.

Your oven has five microwave Power
settings. High power is automatically
selected but repeated presses of the

level .
key will select a different power

In the following example I will show you how to cook some food on 80% power for 5 minutes and 30 seconds.

 

Turn until display shows “5:30”.
POWER

HIGH
MAX

MEDIUM
HIGH

MEDIUM

DEFROST
MEDIUM LOW

LOW

100%

80%

60%

40%

20%

Power Output

850W

680W

510W

340W

170W

Make sure that you have correctly installed your oven as described earlier
in this book.

Press STOP/CLEAR.

Press twice to select 80% power.

“680” appears on the display.
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Micro Power 
Level

Your microwave oven is equipped with 5 power levels to give you maximum flexibility and control over cooking.
The table below shows  the examples of food and their  recommended cooking power levels for use with this
microwave oven.

POWER LEVEL POWER LEVEL
(%)

* Boil Water
* Brown minced beef
* Cook poultry pieces, fish, vegetables
* Cook tender cuts of meat

* All reheating
* Roast meat and poultry
* Cook mushrooms and shellfish
* Cook foods containing cheese and eggs

* Bake cakes and scones
* Prepare eggs
* Cook custard
* Prepare rice, soup

* All thawing
* Melt butter and chocolate
* Cook less tender cuts of meat

* Soften butter & cheese
* Soften ice cream
* Raise yeast dough

USE POW ER OUTPUT
 

100%

80%

60%

40%

20%

850W

680W

510W

340W

170W

	



Two stage
Cooking

Press  

Set the power and the cooking time  

Press once to select HIGH power. 

Set the power and the cooking time  

Press four times to select 340 power.  

Press 

During two stage cooking the oven door
can be opened and food checked. Close
the oven door and press 

and the cooking stage will
continue.

At the end of stage1, BEEP sounds and
stage 2 commences. 

Should you wish to clear the programme
press twice. 

In the following example I will show you how to cook some food in two stages. The first stages will cook your
food for 11 minutes on HIGH; the second will cook for 35 minutes on 340W.

Turn until display shows “11:00”. 

Turn until display shows “35:00”. 

1�
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Quick
Start In the following example I will show you how to set 2 minutes of cooking on high power.

1�

Press 

Press four times to select 2 minutes on HIGH power.
Your oven will start before you have finished the fourth press.

During  cooking, you can extend the cooking time by repeatedly
pressing the button.

The feature allows you to
set 30 seconds intervals of HIGH power
cooking with a touch of the 
button.



Auto
Reheat

Press 

Press 


�

In the following example I will show you how to cook  0.�kg of Soup/Sauce.

Press once.

Turn DIAL until display shows "0.7kg".

Auto Reheat cooking makes food
reheating convient and easy to use.
The oven has been pre-programmed to
automatically reheat food.

Your oven has four Auto Reheat
settings: Soup/Sauce, Chilled Meal,
Beverage and Frozen Muffins.

CATEGORY
Press
Auto Reheat

time

times

times

times

Chilled Meal

Beverage

Frozen Muffins

Soup/Sauce

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT
 AUTO REHEAT
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Microwave-
safe
Bowl

Utensil 

1.Pour soup/sauce into a microwave-safe bowl.
Cover with plastic wrap. Place food in the oven.

2.After heating, stir and stand covered for 3 minutes.

Refrigerated0.2-0.8 kgSoup/SauceSoup/Sauce

instructions
FOOD
TEMP.Quantity Category 

BBeevveerraaggee 11--22ccuuppss cceerraammiicc  mmuuggss RRoooomm 11.. WWeeiigghh  223366 00..11  gg  iinnttoo  cceerraammiicc  mmuugg..
22.. AAddjjuusstt  wwaatteerr  tteemmppeerraattuurree  ttoo  7700  FF  ((2200..55~~2211..66 ))
uussiinngg  tthhee  llaabboorraattoorryy  tthheerrmmoommeetteerr..
11.. PPllaaccee  mmuugg  iinn  cceenntteerr  ooff  oovveenn..
22.. PPrreessss  tthhee  BBeevveerraaggee  ppaadd  ffoorr  11  sseerrvviinngg  ooff  bbeevveerraaggee..
33.. TThhee  ffiinnaall  wwaatteerr  tteemmppeerraattuurree  mmeeaassuurreemmeenntt  mmuusstt  bbee  
ccoommpplleetteedd  wwiitthhiinn  1100  sseeccoonnddss  aafftteerr  tthhee  eenndd  ooff  hheeaattiinngg  ttiimmee..

CChhiilllleedd  MMeeaall 00..33--00..66 kkgg OOwwnn  ttrraayy RReeffrriiggeerraatteedd PPiieerrccee  uussiinngg  aa  sskkeewweerr  oonn  tthhee  ssuurrffaaccee..
PPllaaccee  ffoooodd  oonn  tthhee  ggllaassss  ttuurrnnttaabbllee..  AAfftteerr  ccooookkiinngg,,  
aarrrrooww  ttoo ssttaannddffoorr 22-- 33mmiinnuutteess  bbeeffoorree  sseerrvviinngg..
--SSttiirrrraabbllee ee..gg ::  SSppaagghheettttii  bboollooggnneessee,,  BBeeeeff  sstteeww
--NNoonn--ssttiirrrraabbllee ee..gg ::  LLaassaaggnnee,,  CCoottttaaggee  ppiiee
NNoottee  ::FFoorr  ffoooodd  ccoonnttaaiinneedd  iinn  bbaagg((ss)),,  ppiieerrccee  mmeeaatt  
ppoorrttiioonn  aanndd  rriiccee//ppaassttaa  ppoorrttiioonnss,,  eettcc..
-- FFoorr  ssttiirrrraabbllee ffooooddss,,  ssttiirr  aatt  bbeeeepp..
-- NNoonn--ssttiirrrraabbllee ffooooddss,,  iitt  iiss  nnoott  nneecceessssaarryy  ttoo  ssttiirr  aatt
bbeeeepp..

Paper towels 1. Place a paper towel in the center of the oven.
2. Place Frozen muffins on center of paper towel. 

1-4ea
(50g/ea)

FrozenFrozen Frozen 
muffinsmuffins
Frozen Frozen 
muffinsmuffins

+− 1 
+−

   (rh-1)

   (rh-2)

   (rh-3)

   (rh-4)



AUTO COOK allows you to cook most of

your favorite food easily by selecting the

food type and entering the weight of the

food.

In the following example I will show you how to cook 0.6kg of fresh vegetable.

Press 

Press twice to select Fresh vegetable.

Turn until display shows “0.6”.

Press 

Auto
Cook

Press

time

times

times

times
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FOOD CATEGORY WEIGHT LIMIT UTENSILS FOOD TEMP. INSTRUCTIONS

Room

Room

Frozen

Room

Microwave-
safe bowl

Microwave-
safe bowl

Choose medium sized potatoes 170 -200g.
Wash and dry potatoes.  Pierce the potatoes several times with fork.  Place the potatoes on
the glass turntable. Adjust weight and press start.  After cooking, remove the potatoes from
the oven.  Let stand covered with foil for 5 minutes.  

Place vegetables in a microwave-safe bowl. Add water.
Cover with wrap.  After cooking, stir and allow to stand for 
2 minutes. Add amount of water according to the quantity.
** 0.2kg - 0.4kg  :  2 Tablespoon
** 0.5kg - 0.8kg  :  4 Tablespoon

Place vegetables in a microwave-safe bowl. Add water.
Cover with wrap.  After cooking, stir and allow to stand for 
2 minutes. Add amount of water according to the quantity.
** 0.2kg - 0.4kg  :  2 Tablespoon
** 0.5kg - 0.8kg  :  4 Tablespoon

Wash rice.  Darin water.
Place rice & boiling water in a deep and large bowl.  

** Rice - After cooking, stand covered for 5 minutes or until water is absorbed.

Microwave-
safe bowl

 kg ~ 1.0 kg

 kg ~ 0.8 kg

0.2 kg ~ 0.8 kg

0.1 kg ~ 0.3 kg

Weight 100g 200g 300g Cover

Boiling water 200ml 400ml 600ml Yes /Vent corner

0.2

.

Microwave-
safe bowl

 

0.2


�

 

   (Ac-1)

  (Ac-2)

   (Ac-3)

   (Ac-4)



Auto 
Defrost

The temperature and density of food varies, I would recommend that the food is checked before cooking
commences. Pay particular attention to large joints of meat and chicken, some foods should not be
completely thawed before cooking. The BREAD programme is suitable for defrosting small items such as
rolls or a small loaf. These will require a standing time to allow the centre to thaw. In the following
example I will show you how to defrost 1.4 Kg of frozen poultry.

Your oven has four microwave defrost
settings:- and

; each defrost category has
different power settings. Repeated
presses of the button
will select a different setting.

Category  

MEAT

POULTRY

FISH

BREAD

time

times

times

times

Enter the weight of the frozen food that you are about to defrost.

Turn until display shows “1.4”.

Press 

During defrosting your oven will “BEEP”, at which point open the oven door, turn food over and separate to
ensure even thawing. Remove any portions that have thawed or shield them to help slow down thawing. After
checking close the oven door and press to resume defrosting.

Press twice to select the defrosting
programme.

Press 
Weight the food that you are about to defrost. Be certain to remove any
metallic ties or wraps; then place the food in your oven and close the
oven door.


�
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AUTO W EIGHT DEFROST GUIDE
* Food to be defrosted should be in a suitable microwave proof container and place uncovered on the glass turntable.

* If necessary,  shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminum foil.  This will prevent thin areas becoming warm during defrosting.  Ensure the

foil does  not touch the oven  walls.  

* Separate items like minced meat,  chops, sausages and bacon as soon as possible.

W hen BEEP, at this piont remove the food fromthe microwave oven,turn the food over and return to the microwave oven. Press start to continue. At the end of 

the program, remove the food from the microwave oven, cover with foil and allow to stand until completely thawed.

  To thaw completely,  for example joints of meat and whole chickens should STAN D for a minimum of 1 hour before cooking.

CCategory  WWeight Limit UUtensil FFood

0.1 ~ 4.0 kg Microwave ware

(Flat plate)

Meat

Minced beef,  Fillet steak, Cubes for stew, Sirloin steak, Pot roast, Rump roast, Beef burger

Pork chops, Lamp chops, Rolled roast, Sausage, Cutlets(.2cm)

Turn food over at beep.

After defrosting,  let stand for 5-15 minutes.

Poultry

Whole chicken, Legs, Breasts, Turkey breasts(under 2.0kg)

Turn food over at beep.

After defrosting, let stand for 20-30 minutes.

Fish

Fillets, Steaks, Whole fish, Sea foods

Turn food over at beep.

After defrosting, let stand for 10-20 minutes.

0.1 ~ 0.5 kg Paper towel

or flat plate

Sliced bread, Buns, Baguette, etc.

Separate slices and place between paper towel or flat plate.

Turn food over at beep.

After defrosting, let stand for 1-2 minutes.


�

Meat

Poultry 

Fish

BBread
(dEF4)

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)



Quick
Defrost

Use this function to thaw only 0.5kg of Minced meat very quickly.
This will require a standing time to allow the center to thaw. In the following example will show you how to defrost
0.5kg of frozen minced meat. 

Your oven has a microwave quick
defrost setting ( ).

Press 
Weight the food that you are about to defrost. Be certain to remove 
any metallic ties or wraps; then place the food in your oven and close
the oven door.

Press 
The oven will start automatically.

During defrosting your oven will “BEEP”, at which point open the oven door, turn food over and separate to
ensure even thawing. Remove any portions that have thawed or shield them to help slow down thawing. After
checking close the oven door and press to resume defrosting.

Minced meat


�
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UUTENSIL INSTRUCTIONS

Minced meatMicrowave ware

Remove the meat completely from it's wrapping. Place the mince onto a microwave-safe plate. When BEEP, at this point remove the mince from the microwave

oven, turn the mince over and return to the microwave oven . Press start to continue.  At the end of the program remove the mince from the microwave oven , 

cover with foil and allow to stand 5-15 minutes or until completely thawed.

Minced meat

AUTO W EIGHT DEFROST GUIDE

CATEGORY WEIGHT

0.5kg

(Flat plate)

After defrosting, let stand for 5-15 minutes

Turn food over at beep


	



Press 

Press START.

European 
Menu

European Menu

EUROPEAN MENU

In the following example I will show you how to cook 0.5 kg of Baked bean .

CATEGORY

Pasta

Baked bean

Hotdog

Stew

Scrambled eggs

Press

time

times

times

times

times

times

Press three times.
“Sc-3” appears on the display.European Menu

�

Turn DIAL until display shows 0.5kg.

Oatmeal
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FOOD CATEGORY WEIGHT LIMIT UTENSILS FOOD TEMP. INSTRUCTIONS

1.

2. PASTA

3. BAKED BEAN,

4. HOTDOG

5. STEW 

6. SCRAMBLED 
EGGS

Room 

Room

Room

Room

Room

Refrigerated

Microwave-
safe bowl

Microwave-
safe bowl

Microwave-
safe dish

Microwave-
safe bowl 

Microwave-
safe bowl 

Microwave-
safe bowl

Place the oats and milk in a deep microwave- safe bowl.
Cook uncovered. The oven will beep, stir the oats well and press start to
continue. After cooking, stir well and stand for 1 minute before serving.

Place pasta and boiling water with 1/4 to 1 teaspoon salt in a deep and large bowl.

Cook uncovered. The oven will beep, stir the pasta well and press start to continue. After
cooking, stir and stand for 1 minute if required. Rinse pasta with cold water.

Pour beans into the microwave- safe dish. Cover.
Place dish on the glass tray.
After reheating, stir and then stand for 1- 2 minutes with cover.

Place contents of can including brine in a microwave- save bowl.
Heat uncovered. After heating, stir well. Drain and serve.

Place stew in a microwave- save bowl. Cover with wrap loosely.
After heating, stir well and stand for 2 minutes.

Place desired number of eggs and milk into a large bowl. Whisk slightly.
Cover with wrap. After cooking, remove from the oven.
Stir well and stand for 1- 2 minutes with cover until firm.
Add amount of milk according to the quantity.
** 1 egg : 1 Tablespoon of milk
2 eggs : 2 Tablespoons of milk
3 eggs : 3 Tablespoons of milk
4 eggs : 4 Tablespoons of milk

1- 4 serves

0. 1 kg - 0. 3 kg

0.2 kg - 0. 8 kg 

0.2 kg - 0. 6kg

0.2 kg - 0.6 kg 

1- 4 eggs

Oats 1 package
Approx. 40g

Cold Milk

1 serve
1/3 cup
(1 package)
3/4 cup
(180ml)

2 serves
2/3 cups
(2 packages)
1 1/2 cups
(360ml)

3 serves
1 cup
(3 packages)
2 1/2 cups
(540ml)

4 serves
1 1/3 cups
(4 packages)
3 cups
(720ml)

Weight 100g 200g 300g Cover

Boiling water 400ml 700ml 1000ml No




 OATMEAL 
   (Sc-1)

   (Sc-2)

   (Sc-3)

   (Sc-4)

   (Sc-5)

   (Sc-6)



Press

CHILDREN COOK

In the following example I will show you how to cook Sandwich .

��
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UTENSIL INSTRUCTIONSCATEGORY WEIGHT

��

Children Cook Guide



Energy
Saving

Press   STOP /CLEAR(ECO ON).

“0” appears on the display.  

 

The ECO ON feature allows you

to save energy through display

off during stand-by status, or 

after 5 minutes with door open 

or closing, display will off 

automatically.

 Press STOP /CLEAR(ECO ON) or

 After 5 minutes with door open or closing, display off. 

During ECO ON status,if you press any key,display will on.

��



Important safety instructions
Read carefully and keep for future reference

1  Do not attempt to tamper with, or make any adjustments or repairs to the 12 Before cooking, pierce the skin of potatoes, apples or any such fruit or
door, control panel, safety interlock switches or any other part of the oven. vegetable.
It is hazardous for anyone to carry out any service or repair operation 13  Do not cook eggs in their shell. Pressure will build up inside the egg which
which involves the removal of any cover which gives protection against will burst.
exposure to microwave energy. Repairs should only be undertaken by a 14  Do not attempt deep fat frying in your oven.
qualified service technician. 15  Remove the plastic wrapping from food before cooking or defrosting. Note

2  Do not operate the oven when empty. It is best to leave a glass of water in though that in some cases food should be covered with plastic film, for
the oven when not in use. The water will safely absorb all microwave heating or cooking.
energy, if the oven is accidentally started. 16  If the oven door or door seals are damaged, the oven must not be3 Do not dry clothes in the microwave oven, which may become carbonized operated until it has been repaired by a qualified service technician.or burned if heated too long.

4  Do not cook food wrapped in paper towels, unless your cook book 17  If smoke is observed, switch off or disconnect the oven from the power
contains instructions, for the food you are cooking. supply and keep the oven door closed in order to stifle any flames.

5  Do not use newspaper in place of paper towels for cooking. 18  When food is heated or cooked in disposable containers of plastic, paper
6  Do not use wooden containers. They may heat-up and char. Do not use or other combustible materials, check the oven frequently due to the

ceramic containers which have metallic (e.g. gold or silver) inlays. Always possibility of the food container is deteriorating.
remove metal twist ties. Metal objects in the oven may arc, which can 19 Only allow children to use the oven without supervision when adequatecause serious damage. instructions have been given so that the child is able to use the oven in a

7  Do not operate the oven with a kitchen towel, a napkin or any other safe way and understands the hazards of improper use.
obstruction between the door and the front edges of the oven, which may

20 Liquids or other foods must not be heated in sealed containers since theycause microwave energy leakage.
are liable to explode.8  Do not use recycled paper products since they may contain impurities

21 Do not operate the oven, if the door seals and adjacent parts of thewhich may cause sparks and/or fires when used in cooking.
microwave oven are faulty, until the oven has been repaired by a qualified9  Do not rinse the turntable by placing it in water just after cooking. This
service technician.may cause breakage or damage.

22 Check the utensils are suitable for use in microwave ovens before use.10 Small amounts of food require shorter cooking or heating time. If normal
     times are allowed they may overheat and burn. 23 Do not touch the oven door, outer cabinet, rear cabinet, oven cavity,

accessories and dishes during grill mode, convection mode and auto cook11 Be certain to place the oven so the front of the door is 8 cm or more        operations, unless wearing thick oven gloves, as they will become hot.     behind the edge of the surface on which it is placed, to avoid accidental
tipping of the appliance. Before clearing make sure they are not hot.

WARNING
Please ensure cooking times are correctly
set as over cooking may result in FIRE
and subsequent DAMAGE to the OVEN.

��
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37  Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can scratch the surface,  which may result in
shattering of the glass.

38  This microwave oven shall not be placed fully inside of cabinet.
The front frame of the microwave oven shall be extruded on the front
opening of the cabinet.

24  Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.
25  When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the

oven due to the possibility of ignition.
26  If smoke is observed, switch off or unplug the appliance and keep the

door closed in order to stifle any flames.
27  Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive boiling,

therefore care must be taken when handing the container.
28  The contents of feeding bottles and baby food jars shall be stirred or

shaken and the temperature checked before consumption, in order to
avoid burns.

29  Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in
microwave ovens since they may explode, even after microwave heating
has ended.

30  Details for cleaning door seals, cavities and adjacent parts.
31 The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.
32  Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to

deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous situation.

33  Only use the temperature probe recommended for this oven 
(for appliances having a facility to use a temperature-sensing probe).

34  If heating elements are provided, during use the appliance becomes hot.
Care should be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

35  The appliance is not intended for use by young children or infirm
persons without supervision.

36  This connection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporation a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules. 

Important safety instructions
Read carefully and keep for future reference

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired by a competent person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent person to
carry out any service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection against exposure
to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in sealed 
containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without supervision when
adequate instructions have been given so that the child is
able to use the oven in a safe way and understands the
hazards of improper use.

WARNING: When the appliance is operated in the combination mode,
children should only use the oven under adult supervision due
to the temperatures generated. 

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

WARNING
Please ensure cooking times are correctly
set as over cooking may result in FIRE
and subsequent DAMAGE to the OVEN.

��



Microwave-safe
Utensils

Microwaves cannot penetrate metal. They will bounce off any metal object in the
oven and cause arcing, an alarming phenomenon that resembles lightning.
Most heat resistant non metallic cooking utensils are safe for use in your microwave
oven. However, some may contain materials that render them unsuitable as
microwave cookware. If you have any doubts about a particular utensil, there’s a
simple way to find out if it can be used in your microwave oven.
Place the utensil in question next to a glass bowl filled with water in the microwave
oven. Microwave at power HIGH for 1 minute. If the water heats up but the utensil
remains cool to the touch, the utensil is microwave~safe. However, if the water does
not change temperature but the utensil becomes warm, microwaves are being
absorbed by the utensil and it is not safe for use in the microwave oven. You
probably have many items on hand in your kitchen right now that can be used as
cooking equipment in your microwave oven. Just read through the following
checklist.

Many kinds of dinner-ware are microwave-safe. If in doubt consult the
manufacturer’s literature or perform the microwave test.

Glassware that is heat-resistant is microwave-safe. This would include all brands of
oven tempered glass cookware. However, do not use delicate glassware, such as
tumblers or wine glasses, as these might shatter as the food warms.

These can be used to hold foods that are to be quickly reheated. However, they
should not be used to hold foods that will need considerable time in the oven as hot
foods will eventually warp or melt plastic containers.

Paper plates and containers are convenient and safe to use in your microwave oven,
provided that the cooking time is short and foods to be cooked are low in fat and
moisture. Paper towels are also very useful for wrapping foods and for lining baking
trays in which greasy foods such as bacon are cooked. In general, avoid coloured
paper products as the colour may run. Some recycled paper products may contain
impurities which could cause arcing or fires when used in the microwave oven.

Provided they are made specially for cooking, cooking bags are microwave safe.
However, be sure to make a slit in the bag so that steam can escape. Never use
ordinary plastic bags for cooking in your microwave oven, as they will melt and
rupture.

A variety of shapes and sizes of microwave cookware are available. For the most
part, you can probably use items you already have on hand rather than investing in
new kitchen equipment.

Containers made of these materials are usually fine  for use in your microwave oven,
but they should be tested to be sure.
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The recipes in the book have been formulated with great care, but your success in
preparing them depends on how much attention you pay to the food as it cooks.
Always watch your food while it cooks. Your microwave oven is equipped with a
light that turns on automatically when the oven is in operation so that you can see
inside and check the progress of your food. Directions given in recipes to elevate,
stir, and the like should be thought of as the minimum steps recommended. If the
food seems to be cooking unevenly, simply make the necessary adjustments you think
appropriate to correct the problem.

Many factors affect cooking times. The temperature of ingredients used in a recipe
makes a big difference in cooking times. For example, a cake made with ice-cold
butter, milk, and eggs will take considerably longer to bake than one made with
ingredients that are at room temperature. All of the recipes in this book give a range
of cooking times. In general, you will find that the food remains under-cooked at the
lower end of the time range, and you may sometimes want to cook your food beyond
the maximum time given, according to personal preference. The governing
philosophy of this book is that it is best for a recipe to be conservative in giving
cooking times. While overcooked food is ruined for good. Some of the recipes,
particularly those for bread, cake, and custards, recommend that food be removed
from the oven when they are slightly undercooked. This is not a mistake. When
allowed to stand, usually covered, these foods will continue to cook outside of the
oven as the heat trapped within the outer portions of the food gradually travels
inward. If the food is left in the oven until it is cooked all the way through, the outer
portions will become overcooked or even burnt. You will become increasingly skilful
in estimating both cooking and standing times for various foods.

Light, porous food such as cakes and breads cook more quickly than heavy, dense
foods such as roasts and casseroles. You must take care when microwaving porous
food that the outer edges do not become dry and brittle.

The upper portion of tall food, particularly roasts, will cook more quickly than the
lower portion. Therefore, it is wise to turn tall food during cooking, sometimes several
times.

Since the heat generated from microwaves tends to evaporate moisture, relatively dry food
such as roasts and some vegetables should either be sprinkled with water prior to cooking
or covered to retain moisture.

Bones conduct heat and fat cooks more quickly than meat. Care must be taken when
cooking bony or fatty cuts of meat that they do not cook unevenly and do not become
overcooked.

The number of microwaves in your oven remains constant regardless of how much food is
being cooked. Therefore, the more food you place in the oven, the longer the cooking time.
Remember to decrease cooking times by at least one third when halving a recipe.

Microwaves penetrate only about 2.cm into food, the interior portion of thick foods are
cooked as the heat generated on the outside travels inward. Only the outer edge of food in
cooked by microwave energy; the rest is cooked by conduction. The worst possible shape
for a food that is to be microwaved is a thick square. The corners will burn long before the
centre is even warm . Round thin foods and ring shaped foods cook successfully in the
microwave.

A cover traps heat and steam which causes food to cook more quickly. Use a lid or
microwave cling film with a corner folded back to prevent splitting.

Meats and poultry that are cooked fifteen minutes or longer will brown lightly in their own
fat. Foods that are cooked for a shorter period of time may be brushed with a browning
sauce such as worcestershire sauce, soy sauce or barbecue sauce to achieve an appetizing
colour. Since relatively small amounts of browning sauces are added to food the original
flavour of the recipe is not altered.

Greaseproofing effectively prevents spattering and helps food retain some heat. But
because it makes a looser cover than a lid or clingfilm, it allows the food to dry out slightly.

Individual foods such as baked potatoes, small cakes and hors d’oeuvres will heat more
evenly if placed in the oven an equal distance apart, preferably in a circular pattern. Never
stack foods on top of one another.

Food characteristics &
Microwave cooking 
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Food characteristics &
Microwave cooking 

Stirring is one of the most important of all microwaving techniques. In conventional cooking,
food is stirred for the purpose of blending. Microwaved food, however, is stirred in order to
spread and redistribute heat. Always stir from the outside towards the centre as the outside
of the food heats first.

Large, tall foods such as roasts and whole chickens should be turned so that the top and
bottom will cook evenly. It is also a good idea to turn cut up chicken and chops.

Since microwaves are attracted to the outside portion of food, it makes sense to place
thicker portions of meat, poultry and fish to the outer edge of the baking dish. This way,
thicker portions will receive the most microwave energy and the food will cook evenly.

Strips of aluminium foil (which block microwaves) can be placed  over the corners or edges
of square and rectangular foods to prevent those portions from overcooking. Never use too
much foil and make sure the foil is secured to the dish or it may cause ‘arcing’ in the oven.

Thick or dense foods can be elevated so that microwaves can be absorbed by the underside
and centre of the foods.

Foods enclosed in a shell, skin or membrane are likely to burst in the oven unless they are
pierced prior to cooking. Such foods include yolks and whites of eggs, clams and oysters
and whole vegetables and fruits.

Food cooks so quickly in a microwave oven, it is necessary to test it frequently. Some foods
are left in the microwave until completely cooked, but most foods, including meats and
poultry, are removed from the oven while still slightly undercooked and allowed to finish
cooking during standing time. The internal temperature of foods will rise between 50F (30C)
and 150F (80C) during standing time.

Foods are often allowed to stand for 3 to 10 minutes after being removed from the
microwave oven. Usually the foods are covered during standing time to retain heat unless
they are supposed to be dry in texture (some cakes and biscuits, for example). Standing
allows foods to finish cooking and also helps flavour blend and develop.

To Clean Your Oven

Food spatters or spilled liquids stick to oven walls and between seal and door
surface. It is best to wipe up spillovers with a damp cloth right away. Crumbs and
spillovers will absorb microwave energy and lengthen cooking times. Use a damp
cloth to wipe out crumbs that fall between the door and the frame. It is important to
keep this area clean to assure a tight seal. Remove greasy spatters with a soapy cloth
then rinse and dry. Do not use harsh detergent or abrasive cleaners. The glass tray
can be washed by hand or in the dishwasher.

Clean the outside of your oven with soap and water then with clean water and dry
with a soft cloth or paper towel. To prevent damage to the operating parts inside the
oven, the water should not be allowed to seep into the ventilation openings. To clean
control panel, open the door to prevent oven from accidentally starting, and wipe a
damp cloth followed immediately by a dry cloth. Press STOP/CLEAR after cleaning.

3 If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe the panels
with a soft cloth. This may occur when the microwave oven is operated under high
humidity conditions and in no way indicates a malfunction of the unit.

4 The door and door seals should be kept clean. Use only warm, soapy water, rinse
then dry thoroughly.
DO NOT USE ABRASIVE MATERIALS, SUCH AS CLEANING POWDERS OR
STEEL AND PLASTIC PADS.
Metal parts will be easier to maintain if wiped frequently with a damp cloth.
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Questions &
Answers

A There may be several reasons why the oven light will not glow.
Light bulb has blown
Door is not closed

A No. The holes, or ports, are made to allow light to pass; they do not let
microwave energy through.

A The beep tone sounds to assure that the setting is being properly entered.

A Yes Never run it empty or without the glass tray.

A When baking, frying, or poaching eggs, the yolk may pop due to steam
build up inside the yolk membrane. To prevent this, simply pierce the yolk
before cooking. Never microwave eggs in the shell.

A After microwave cooking is finished, food keeps on cooking during
standing time. This standing time finishes cooking evenly throughout the
food. The amount of standing time depends on the density of the food.

A Yes, if using one of the two methods described
below

1 Popcorn-popping utensils designed specifically for microwave cooking.
2 Prepackaged commercial microwave popcorn that contains specific

times and power outputs needed for an acceptable final product.

FOLLOW EXACT DIRECTIONS GIVEN BY EACH MANUFACTURER FOR
THEIR POPCORN PRODUCT. DO NOT LEAVE THE OVEN UNATTENDED
WHILE THE CORN IS BEING POPPED. IF CORN FAILS TO POP AFTER
THE SUGGESTED TIMES, DISCONTINUE COOKING. OVERCOOKING
COULD RESULT IN THE CORN CATCHING FIRE.

NEVER USE A BROWN PAPER BAG FOR POPPING CORN. NEVER
ATTEMPT TO POP LEFTOVER KERNELS.

A Check your cooking guide again to make sure you’ve followed directions
correctly, and to see what might cause variations in cooking time.
Cooking guide times and heat settings are suggestions, chosen to help
prevent overcooking, the most common problem in getting used to a
microwave oven. Variations in the size, shape, weight and dimensions of
the food require longer cooking time. Use your own judgement along with
the cooking guide suggestions to test food condition, lust as you would do
with a conventional cooker.
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Plug wiring information/
Technical Specifications

The wires in this mains lead are colored in accordance with the
following codes
BLUE ~ Neutral
BROWN ~ Live
GREEN & YELLOW ~ Earth

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may
not correspond with the coloured markings identifying the  terminals
in your plug proceed as follows:

The wire which is colored BLUE must be connected to the terminal
which is marked with the letter N or Colored BLACK.

The wire which is colored BROWN must be connected to the
terminal which is marked with the letter L or colored RED.

The wire which is colored GREEN & YELLOW or GREEN must be
connected to the terminal which is marked with the letter E or      .

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard;

Warning Technical Specification

This appliance must be earthed 

Power Input
Output
Microwave Frequency
Outside Dimension

230 V AC  /50Hz
8 0 W (IEC60705 rating standard)

2450 MHz

12 0 Watts
Power Consumption
Microwave

5 

5 

507 mm ( W )X 283 mm(H)X 418 mm(D)

MS2588BRS/MS2588BRB
MS2588BRW
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MS2588BRS

MS2588BRB

MS2588BRW

P/No. : MFL67797901
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לא ניתן להפעיל את התנור כשהדלת פתוחה אודות להתקני 
  .נון הדלתבטיחות הנמצאים המנג

התקנים אלה גורמים להפסקה אוטומטית של פעולת המיקרוגל 
  .עם פתיחת הדלת

פתיחת דלת יכולה להביא לחשיפה , במקרה של תנור מיקרוגל
  .מזיקה לאנרגיה של גלי מיקרו

������� ����� �� ������ �� ���� .  
  

אל תניחו דבר בין התנור לבין הדלת ואל תאפשרו לשיירי מזון או 
  . ניקוי להצטבר על משטחי האטימהחומרי

  
חשוב במיוחד לוודא . במקרה של נזק אין להפעיל את התנור

) עקומה(דלת ) 1 (–שהדלת נסגרת באופן נכון ושלא נגרם נזק ל 
אטמי הדלתות ) 3) (שבורים או רופפים(צירים ובריחים ) 2(

  .ומשטחי האטימה
  

  .נורק צוות שירות מוסמך רשאי לכוון את התנור או לתק
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, )רטבים ומשקאות, מרקים(כאשר מחממים במיקרוגל נוזלים 
עלולה להיווצר רתיחה ללא הופעת בועות והדבר יכול לגרום 

על מנת למנוע גלישה יש לנקוט . לגלישה פתאומית של הנוזל
  :איםבצעדים הב

) 'מרובעים וכו(הימנעו מהשימוש בכלים בעלי זוויות ישרות  .1
  .בעלי פתח צר

 .אל תחממו יתר על המידה .2
בחשו את הנוזל לפני הכנסתו למיכל בתנור ופעם נוספת  .3

 .בחלוף כמחצית זמן החימום
, בסיום החימום השאירו את הכלי בתנור למשך זמן קצר .4

בכלי לפני בחשו או נערו שוב בזהירות ובדקו את החום 
במיוחד בקבוקים וצנצנות מזון (השתייה על מנת למנוע כוויות 

  ).לתינוקות
 .היזהרו כאשר אתם מטפלים במיכל

 .נקו את פנים תא התנור עם מטלית לחה לאחר השימוש .5
6. 
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לעולם אל תפעילו את התנור ללא מגש הזכוכית 
וחישוק התושבת, משום שזה עלול לגרום לניצוצות.
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פריקה והצבה
קביעת השעון

נעילה מפני ילדים
רמת עוצמת המיקרוגל

הפעלה מהירה

נעילה מפני ילדים

בטיחות מיקרוגל

מפרט טכני

הנחיות בטיחות חשובות

שאלות ותשובות

קביעת השעון

חסכון בחשמל

מאפייני מזון ובישול במיקרוגל
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שימו לב במיוחד .  לכם לבדוק ולוודא כי התנור תקיןהשלבים המופיעים בשני העמודים הבאים יסייעו
וודאו .בזמן פירוק התנור מהאריזה הוציאו ממנו את כל האביזרים וחומרי האריזה. למיקום והצבת התנור

 .שהתנור לא ניזוק בזמן ההובלה
  
  
    
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

   עם מרווח גובה התנור על משטח ישר ויציבהציבו את
  להשאיר מרווח של מ אך והקפידו " ס85של יותר מ 

מ מאחורי התנור ומהצדדים על מנת " ס10מ לפחות מעל ו " ס30
  . לאפשר אוורור נאות

. בחלקו האחורי והצדדי של התנור נמצאים פתחי פליטת אויר חם
   .חסימת פתחי האוורור עלולה לגרום נזק לתנור

 ).או מקור חום אחר(אין להציב את התנור מעל כיריים 

  

הוציאו את התנור מהאריזה והציבו אותו על 
 .משטח ישר ויציב היכול לשאת את משקלו

     רשת נמוכה      

  גבוההרשת       
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פתחו את דלת התנור על ידי לחיצה על    
) DOOR OPEN(לחצן פתיחת דלת 

) תומך המגש(והכניסו את החישוק הסובב 
 .לתנור והניחו עליו את מגש הזכוכית

  
  
  
  
  
  

וודאו . הכניסו את התקע לשקע ביתי רגיל
שהמיקרוגל הוא המכשיר היחיד המחובר לשקע 
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.  שניות30 תופיע הספירה לאחור במשך ������בחלון 
פתחו את הדלת .  צפצופים3בסיום התכנות ישמעו 

  אם התנור תקין . ובדקו את טמפרטורת המים
  .המים יהיו חמים, ופועל
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  לחצו על לחצן

STOP/CLEAR  
                ואז לחצו על 

                   לחצן
                 START  

                  פעם אחת  
   שניות של 30לקביעת 

אתם תשמעו . זמן בישול
  כאשר ) ביפ(צפצוף 

  .תלחצו על הלחצן
   
  

 

  מלאו בכלי המתאים למיקרוגל 
  . ק מים" סמ300


	�הניחו את הכלי על �
 וסגרו את ��� ��
במקרה של ספק לגבי התאמת הכלי (הדלת 

 ).28עיינו בעמוד , למיקרוגל
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È̇Ô†ÏÎÂÂÔ†̆ÚÂÔ†̆Ï 21 ̆ÚÂ̇†‡Â†̆Ï 42 ̆ÚÂ̇.
·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†ÏÎÂÂÔ†‡˙†‰̆Ú‰, 53:41 ·Ú˙†̆ÈÓÂ̆†·̆ÚÂÔ†̆Ï 42 ̆ÚÂ̇.
‰˜ÙÈ„Â†Ï‰ÒÈ̄†‡˙†ÎÏ†ÁÂÓ¯È†‰‡¯ÈÊ‰†Ó‰˙Â̄.

·Ú˙†ÁÈ·Â̄†‰˙Â̄†ÏÁ̆ÓÏ†·ÙÚÌ†‰¯‡̆Â‰

‡Â†Ï‡Á¯†‰ÙÒ˜˙†Á̆ÓÏ,†·˙ˆÂ‚‰†ÈÂ̂‚†

‘H42‘ÂÈ‰È‰†ÚÏÈÎÌ†ÏÎÂÂÔ†‡˙†‰̆ÚÂÔ.

‡Ì†·̆ÚÂÔ ‡Â†·˙ˆÂ‚‰

ÓÂ̂‚ÈÌ†ÒÓÏÈÌ††ÓÂÊ̄ÈÌ,†̇˜Â†‡˙†‰˙Â̄

Ó̆˜Ú†‰Á̆ÓÏ,†Á·¯Â†ÁÊ̄‰†ÂÎÂÂÂ†ÓÁ„̆

‡˙ ‰̆ÚÂÔ.

Â„‡Â†̆‰˙˜̇Ì†‡˙†‰˙Â̄†Î‰ÏÎ‰,†ÎÓ˙Â‡¯†·˙ÁÈÏ˙†ÁÂ·¯˙ ÊÂ.

����� ��	��  

  לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

לחצו על לחצן CLOCK פעם אחת .

אם אתם רוצים להשתמש בשעון בן  
12 שעות, לחצו על לחצן CLOCK פעם נוספת. אם אתם 
רוצים תצורת שעון שונה (24 שעות), נתקו את תקע הכבל 

מהשקע וחברו שוב.  

  סובבו את החוגה עד אשר התצוגה 
  ."  :14"תראה 

  . לאישור השעהSTARTאו  CLOCKלחצו על 

  סובבו את החוגה עד אשר התצוגה 
  ."14:35"תראה 

   .STARTאו  CLOCKלחצו על 
 .ןהשעון יחל למנות את הזמ

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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 È Ù·† ‰ÏÈ Ú
ÈÏ„ÈÌ

‰˙Â̄†ÎÂÏÏ†̇ÎÂ̇†·ËÈÁÂ̇†‰ÓÂÚ˙†‰ÙÚÏ‰

Ï‡†ÓÎÂÂ̇†̆Ï†‰˙Â̄.Ï‡Á¯ ‰ÙÚÏ˙

ÚÈÏ‰ ·ÙÈ†ÈÏ„ÈÌ,†Ï‡†È̇Ô Ï‰̆˙Ó̆ ·‡Û

ÙÂ̃ˆÈ‰†ÂÏ‡†È̇Ô†Ï·̆Ï.ÚÌ†Ê‡˙,†ÈÏ„ÈÌ

Ú„ÈÈÔ ÈÎÂÏÈÌ ÏÙ˙ÂÁ ‡˙†„Ï˙†‰˙Â̄.

·„Â‚Ó‰†‰·‡‰, ̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï‰‚„È̄†‡˙†‰ÚÈÏ‰†·ÙÈ†ÈÏ„ÈÌ.

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

   STOP/CLEARלחצו והחזיקו את לחצן 
  תופיע על ) נעול" (L"לחוץ עד שהאות 

  .גבי הצג וישמע צפצוף בודד
�	��	 	�
  . כעת מופעלת ���	�� �

  

  )במידה והשעון מכוון(תצוגת השעה תיעלם 

  לציין כי , תוצג ברציפות" L"האות 
  .הנעילה מופעלת

  לחצו , דיםלביטול את הנעילה מפני יל
  " STOP/CLEAR"והחזיקו את לחצן 
  . יעלם מהצג) נעול" (L"לחוץ עד שהסימן 

 )ביפ(עם שחרור הנעילה יישמע חיווי קולי 
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·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï·̆Ï†‡ÂÎÏ†·%08ÚÂ̂Ó‰†ÏÓ̆Í 5„˜Â̇†Â03˘ÈÂ̇.

Â„‡Â ̆‰˙˜̇Ì ‡˙ ‰˙Â̄ Î‰ÏÎ‰,†ÎÓ˙Â‡¯†·˙ÁÈÏ˙†ÁÂ·¯˙†ÊÂ.

ÏÁˆÂ†ÙÚÓÈÈÌ†ÚÏ ORCIMÎ„È†Ï·ÁÂ̄†ÚÂ̂Ó‰†̆Ï %08.

ÚÏ†‰ÓÒÍ†ÓÂ̂‚“086”.

ÒÂ··Â†‡˙†‰ÁÂ‚‰†Ú„†Ï‰ˆ‚̇ “03:5” ·˙ˆÂ‚‰.

‰˙Â̄†ÎÂÏÏ†ÁÓ̆†‰‚„¯Â̇†ÚÂ̂Ó‰ ̆Ï

ÓÈ̃¯Â‚Ï.‰ÚÂ̂Ó‰ ‰‚·Â‰‰ ·Á¯˙

‡ÂËÂÓËÈ̇.ÏÁÈ̂Â̇†ÁÂÊ̄Â̇†ÚÏ†‰Ó˜̆

‰ÙÚÏ‰ È‚̄ÓÂ†Ï·ÁÈ̄˙†ÚÂ̂Ó‰†̆Â‰.

‚·Â‰†Ó¯·È

‚·Â‰†·ÈÂÈ

·ÈÂÈ

ÓÂÍ†·ÈÂÈ ‰Ù̆¯‰ 

ÓÂÍ

‰ÙÚÏ‰

001%

08%

06%

04%

02%

%

058W

086W

015W

043W

071W

ÚÂ̂Ó˙
‰ÒÙ˜

 �	��	 	�
� ��	��

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

לחצו ע  ל START (התחלה). 

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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ÚÂ̂Ó‰˘ÈÓÂ̆ÚÂ̂Ó‰† )%(ÚÂ̂Ó˙†‰ÒÙ˜

‚·Â‰†Ó¯·È

‚·Â‰†·ÈÂÈ

·ÈÂÈ

ÓÂÍ†·ÈÂÈ ‰Ù̆¯‰

ÓÂÍ

001%

08%

06%

04%

02%

058W

086W

015W

043W

071W

*‰¯˙Á˙†ÓÈÌ.

*‰̆ÁÓ˙†·̆¯†·˜¯†̃ˆÂı.

*·È̆ÂÏ†Á˙ÈÎÂ̇†ÚÂÛ,†„‚ÈÌ,†È̄˜Â̇.

*·È̆ÂÏ†̄Í†̆Ï†Á˙ÈÎÂ̇†·̆¯.

*ÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆.

*ˆÏÈÈ̇†·̆¯†ÂÚÂÛ.

*·È̆ÂÏ†ÙË¯ÈÂ̇†Â̄ÎÈÎÂ̇.

*·È̆ÂÏ†Ó‡ÎÏÈÌ†‰ÓÎÈÏÈÌ†‚·È‰†Â·È̂ÈÌ.

*‡ÙÈÈ̇†ÚÂ‚Â̇†Â·ÈÒ˜ÂÂÈËÈÌ.

*‰Î̇†·È̂ÈÌ.

*·È̆ÂÏ†̄Ù¯Ù˙.

*‰Î̇†‡Â̄Ê,†Ó¯˜.

*‰Ù̆¯‰.

*‰ÓÒ˙†ÁÓ‡‰†Â̆ẪÂÏ„.

*·È̆ÂÏ†ÙÁÂ̇†̄Í†̆Ï†Á˙ÈÎÂ̇†·̆¯.

*¯ÈÎÂÍ†ÁÓ‡‰†Â‚·È‰.

*¯ÈÎÂÍ†‚ÏÈ„‰.

*‰˙ÙÁ˙†·ˆ˜†̆Ó¯ÈÌ.

˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÓˆÂÈ„†·5 ̄ÓÂ̇†ÚÂ̂Ó‰, ‰ÓÒÙ˜Â̇†‚ÓÈ̆Â̇†Ó¯·È̇†Â̆ÏÈË‰†··È̆ÂÏÆ
·Ë·Ï‰†Ï‰ÏÔ†ÓÂ̂‚Â̇†„Â‚Ó‡Â̇†ÏÒÂ‚È†‡ÂÎÏ†ÂÚÂ̂ÓÂ̇†‰·È̆ÂÏ†‰ÓÂÓÏˆÂ̇†Ú·Â̄Ì†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï†Ê‰Æ

�����	�� ����� ���  
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˜·ÚÂ†‡˙†‰ÚÂ̂Ó‰†Â‡˙†Ó̆Í†‰·È̆ÂÏ†Ï̆Ï· 1.
·‡Ù̆¯Â̇ÎÌ†Ï„Ï‚†ÚÏ†̇‰ÏÈÍ†Ê‰†Ú·Â̄†ÚÂ̂Ó‰HGIH

ÏÁˆÂ†ÙÚÌ†‡Á˙†ÚÏ ORCIMÎ„È†Ï·ÁÂ̄†ÚÂ̂Ó‰ HGIH.

. ·˙ˆÂ‚‰ “00:11” †Ú„†Ï‰ˆ‚̇ ‰‚Â Á‰ ÒÂ··Â†‡˙†

˜·ÚÂ†‡˙†‰ÚÂ̂Ó‰†Â‡˙†Ó̆Í†‰·È̆ÂÏ†Ï̆Ï· 2.

ÏÁˆÂ†‡¯·Ú†ÙÚÓÈÌ†ÚÏ ORCIMÎ„È†Ï·ÁÂ̄†ÚÂ̂Ó‰ 043.

ÒÂ··Â†‡˙†‰ÁÂ‚‰†Ú„†Ï‰ˆ‚̇ “00:53” ·˙ˆÂ‚‰.

·Ó‰ÏÍ†·È̆ÂÏ†·̆È†̆Ï·ÈÌ,†È̇Ô†ÏÙ˙ÂÁ

‡˙†‰„Ï˙†ÂÏ·„Ẫ†‡˙†‰‡ÂÎÏ.†
Ò‚̄Â†‡˙†„Ï˙†‰˙Â̄†ÂÏÁˆÂ†ÚÏ ‰˙ÁÏÎ„È

Ï‰Ó̆ÈÍ†··È̆ÂÏ.

·ÒÈÂÌ†̆Ï· 1 ÈÈ̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ†Â̆Ï· 2 È̇ÁÈÏ.

‡Ì†̇¯ˆÂ†Ï·ËÏ†‡˙†‰˙ÂÎÈ̇,ÏÁˆÂ

ÙÚÓÈÈÌ†ÚÏ ÚˆÈ̄‰ÓÁÈ̃‰.

·È̆ÂÏ
·̆È ̆Ï·ÈÌ

·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï·̆Ï†‡ÂÎÏ†·̆È†̆Ï·ÈÌ.†
·̆Ï·†‰¯‡̆ÂÔ†‰‡ÂÎÏ†È̇·̆Ï†·Ó̆Í 11 „˜Â̇†·Óˆ·‚·Â‰ Â·̆Ï·†‰̆È†È̇·̆Ï†·Ó̆Í 53 „˜Â̇†·ÚÂ̂Ó‰†̆Ï 043

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

לחצו ע  ל START (התחלה). 

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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˙ÎÂ̇ ‰˙ÁÏ‰†Ó‰È̄‰Ó‡Ù̆¯˙ Ï˜·ÂÚ

Ó¯ÂÂÁÈÌ†̆Ï 03 ̆ÈÂ̇ ̆Ï†·È̆ÂÏ

·ÚÂ̂Ó‰ ‚·Â‰‰,†·ÏÁÈ̂‰†ÚÏ†‰ÏÁˆÔ†

‰˙ÁÏ.

·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï‰‚„È̄†·È̆ÂÏ†̆Ï 2 „˜Â̇†·ÚÂ̂Ó‰†‚·Â‰‰.��	�� ���
�  

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

 ����START  ארבע פעמים לבחירת  
  התנור שלכם .  דקות בעוצמה גבוהה2

  יחל לפעול עוד 
  .לפני שתסיימו ללחוץ את הלחיצה הרביעית

  ל את זמן אתם יכולים להגדי, �
��� ��	��במהלך בישול באמצעות 
  .START דקות על ידי לחיצות חוזרות ונשנות על לחצן 10הבישול עד 



ÏÁˆÂ†ÙÚÌ†‡Á˙†ÚÏ . È ËÓÂ ËÂ ‡† „̆ÁÓ† ÌÂ ÓÈ Á

ÒÂ··Â†‡˙†‰ÁÂ‚‰†Ú„†Ï‰ˆ‚̇ “ gk7.0“ ·˙ˆÂ‚‰.

„̆ÁÓ† ÌÂ ÓÈ Á
‡ÂËÂÓËÈ

. ¯ÂË· / ‚ Ó¯˜ “ ˜ 7.0 ̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï·̆Ï† , ·„Â‚Ó‰†‰·‡‰

·È̆ÂÏ†·‡ÓˆÚÂ̇†ÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆†‡ÂËÂÓËÈ†

‰ÂÙÍ†‡˙†ÁÈÓÂÌ†‰‡ÂÎÏ†ÏÂÁ†ẪÏ.
‰˙Â̄†̇ÂÎ̇†Ó¯‡̆†ÏÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆

‡ÂËÂÓËÈ†̆Ï†‡ÂÎÏ.

‰˙Â̄†ÎÂÏÏ†‡¯·Ú†‰‚„¯Â̇†ÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆†

‡ÂËÂÓËÈ : Ó¯˜ / ̄ÂË·,‡¯ÂÁ‰ Ó˜Â̄¯˙,
Ó̆˜‰ ÂÚÂ‚ÈÂ̇ )Ó‡ÙÈÔ( ̃ÙÂ‡Â̇Æ

˜Ë‚Â̄È‰
ÏÁˆÂ†ÚÏ

ÁÈÓÂÌ†ÓÁ„̆†‡ÂËÂÓËÈ

Ó¯˜ / ̄ÂË·

‡¯ÂÁ‰†Ó˜Â̄¯˙

Ó̆˜‰

ÚÂ‚ÈÂ̇†̃ÙÂ‡Â̇

ÙÚÌ†‡Á˙

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

1�

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

 AUTO REHEAT( ) 

לחצו ע  ל START (התחלה). 

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT



Ó¯˜ / ̄ÂË·

‡¯ÂÁ‰†Ó˜Â̄¯˙

Ó̆˜‰

ÚÂ‚ÈÂ̇†̃ÙÂ‡Â̇

2,0 ~ 8,0 ̃“‚

3,0 ~ 6,0 ̃“‚

1-2 ÎÂÒÂ̇

1-4 Á˙ÈÎÂ̇

)05 ‚̄Ì†Î “‡(

˜Ú¯‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

Ó‚̆†̄‚ÈÏ

ÒÙÏÈ†̃¯ÓÈ̃‰

Ó‚·Â̇†ÈÈ̄

Ó˜Â̄¯

Ó˜Â̄¯

Á„¯

˜ÙÂ‡

1. ÓÊ‚Â†Ó¯˜ / ̄ÂË·†Ï˜Ú¯È̇†‰ÓÈÂÚ„˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.
ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ†ÙÏÒËÈ̃.‰ÎÈÒÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†Ï˙Â̄.

2. Ï‡Á¯†‰ÁÈÓÂÌ,Ú¯··Â†Â‰̆‰Â†ÏÓ̆Í 3 „˜Â̇.

̃·Â†‡˙†ÙÈ†‰̆ËÁ†·ÚÊ̄˙†̆ÈÙÂ„.
‰ÈÁÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†ÚÏ†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇†‰ÓÒ˙Â··.†

Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ,‰̆‰Â†ÏÓ̆Í 2-3 „˜Â̇,ÏÙÈ†‰‰‚̆‰.
- ‡ÂÎÏ†̆‡Ù̆¯ ÏÚ¯··, Ï„Â‚Ó‰ : ÒÙ‚ËÈ†·ÂÏÂÊ,̇·̆ÈÏ†·̆¯.
- ‡ÂÎÏ†̆‡È†‡Ù̆¯†ÏÚ¯··,Ï„Â‚Ó‰ : ÏÊÈÈ‰,†Ù̆ËÈ„˙†̃ÂË‚‘.
‰Ú¯‰ : Ú·Â̄†‡ÂÎÏ†‰Óˆ‡†·̆˜ÈÂ̇,̃·Â†‡˙†‰ÁÏ˜†ÚÌ†‰·̆¯†Â‡˙ ‰ÁÏ˜ÈÌ

ÚÌ†‰‡Â̄Ê / ÙÒË‰†ÂÎ„ÂÓ‰Æ

- Ú·Â̄ ‡ÂÎÏ†̆È̇Ô†ÏÚ¯··,Ú¯··Â†Î̆̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ.
- ‡ÂÎÏ†̆Ï‡†È̇Ô†ÏÚ¯··,‡ÈÔ†̂Â̄Í†ÏÚ¯··†Î̆̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ.

1. Ó̆˜Ï 632 +/- 1.0 ‚̄Ì†·ÒÙÏ†̃¯ÓÈ̃‰.
2. ÎÂÂÂ†‡˙†ËÓÙ¯ËÂ̄˙†‰ÓÈÌ Ï- 5.02-6.12 ÓÚÏÂ̇ ·‡ÓˆÚÂ̇ Ó„ ÁÂÌ

ÓÚ·„˙È.
1. ‰ÈÁÂ†‡˙†‰ÒÙÏ†·Ó¯ÎÊ†‰˙Â̄.
2. ÏÁˆÂ†ÚÏ†È„È̇†‰Ó̆˜‡Â̇†ÏÓ‰†‡Á˙†̆Ï†Ó̆˜‰.
3. È̆†Ï‰̆ÏÈÌ†‡˙†‰Ó„È„‰†‰ÒÂÙÈ̇†̆Ï†ËÓÙ¯ËÂ̄˙†‰ÓÈÌ 01 ̆ÈÂ̇ Ï‡Á¯

ÒÈÂÌ†ÊÓÔ†‰ÁÈÓÂÌ.

1. ‰ÈÁÂ†Ó‚·˙†‰ÈÈ̄†·Ó¯ÎÊ†‰˙Â̄.
2. ‰ÈÁÂ†‡˙†‰ÚÂ‚ÈÂ̇†‰˜ÙÂ‡Â̇†·Ó¯ÎÊ†Ó‚·˙†‰ÈÈ̄.

˜Ë‚Â̄È‰ÎÓÂ̇ÎÏÈÁÂÌ†‰‡ÂÎÏ‰Â̄‡Â̇

1�

   (rh-1)

   (rh-2)

   (rh-3)

   (rh-4)
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˙ÎÂ̇ ·È̆ÂÏ†‡ÂËÂÓËÈÓ‡Ù̆¯˙ Ï·̆Ï

·˜ÏÂ̇†‡˙†Ó¯·È̇†‰Ó‡ÎÏÈÌ†‰‡‰Â·ÈÌ†ÚÏÈÎÌ,
ÚÏ-È„È†·ÁÈ̄˙†ÒÂ‚†‰‡ÂÎÏ†Â‰Ê̇†Ó̆˜ÏÂ.

˜̃Ë‚Â̄È‰
ÏÁˆÂ†ÚÏ

·È̆ÂÏ†‡ÂËÂÓËÈ

˙ÙÂÁ†‡„Ó‰†ÚÌ†‰˜ÏÈÙ‰

È̄˜Â̇†Ë¯ÈÈÌ

È̄˜Â̇†̃ÙÂ‡ÈÌ

ÙÚÌ†‡Á˙

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

·È̆ÂÏ
‡ÂËÂÓËÈ

·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï·̆Ï 6.0  ̃“‚ È̄˜Â̇†Ë¯ÈÈÌ.

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

לחצו על AUTO COOK (בישול אוטומטי) לבחירת ירקות טריים 

סובבו את החוגה עד שהתצוגה תראה "0.6".

לחצו ע  ל START (התחלה). 

Ê Â̄ ‡

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT
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˙ÙÂÁ†‡„Ó‰†ÚÌ
‰˜ÏÈÙ‰

È̄˜Â̇†Ë¯ÈÈÌ

È̄˜Â̇†̃ÙÂ‡ÈÌ

Á„¯

Á„¯

˜ÙÂ‡

Á„¯

ÚÏ†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇

˜Ú¯‰†Ï·È̆ÂÏ
·ÓÈ̃¯Â‚Ï

˜Ú¯‰†Ï·È̆ÂÏ
·ÓÈ̃¯Â‚Ï

˜Ú¯‰†Ï·È̆ÂÏ
·ÓÈ̃¯Â‚Ï

2,0 ~ 0,1 ̃“‚

2,0 ~ 8,0 ̃“‚

2,0 ~ 8,0 ̃“‚

1,0 ~ 3,0 ̃“‚

·Á¯Â†̇ÙÂÁÈ†‡„Ó‰†·‚Â„Ï†·ÈÂÈ†·Ó̆˜Ï 002-071 ‚̄Ì.
˘ËÙÂ†‡˙†̇ÙÂÁÈ†‰‡„Ó‰†ÂÈ·̆Â†‡Â̇Ì.̃·Â ‡˙ ̇ÙÂÁÈ ‰‡„Ó‰ ÓÒÙ¯ ÙÚÓÈÌ
·ÓÊÏ‚.‰ÈÁÂ†‡˙†̇ÙÂÁÈ†‰‡„Ó‰†ÚÏ†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇.ÎÂÂÂ†‡˙†‰Ó̆˜Ï†ÂÏÁˆÂ
ÚÏ ‰˙ÁÏ.Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ,†‰Â̂È‡Â†‡˙†̇ÙÂÁÈ ‰‡„Ó‰†Ó‰˙Â̄.
‰̆‰Â†ÓÎÂÒ‰†·ÈÈ̄†‡ÏÂÓÈÈÂÌ†ÏÓ̆Í 5 „˜Â̇.

‰ÎÈÒÂ†‡˙†‰È̄˜Â̇†Ï˜Ú¯‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.†‰ÂÒÈÙÂ†ÓÈÌ.
ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈ.Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ,†Ú¯··Â†Â‰̆‰Â†ÏÓ̆Í 2 „˜Â̇.
‰ÂÒÈÙÂ ÓÈÌ†·‰˙‡Ì†ÏÎÓÂ̇Æ

** 4.0-2.0 ̃“‚ : 2 ÎÙÂ̇

** 8.0-5.0 ̃“‚ : 4 ÎÙÂ̇

‰ÎÈÒÂ†‡˙†‰È̄˜Â̇†Ï˜Ú¯‰†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.†‰ÂÒÈÙÂ†ÓÈÌ.
ÎÒÂ†·ÎÈÒÂÈÆ Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ,†Ú¯··Â†Â‰̆‰Â†ÏÓ̆Í 2 „˜Â̇.
‰ÂÒÈÙÂ†ÓÈÌ†·‰˙‡Ì†ÏÎÓÂ̇Æ

** 4.0-2.0 ̃“‚ : 2 ÎÙÂ̇

** 8.0-5.0 ̃“‚ : 4 ÎÙÂ̇

˘ËÙÂ†‡˙†‰‡Â̄ÊÆ†̃ÊÂ†‡˙†‰ÓÈÌ.
‰ÈÁÂ†‡˙†‰‡Â̄Ê†Â‰ÓÈÌ†‰¯Â̇ÁÈÌ†·˜Ú¯‰†ÚÓẪ‰†Â‚„ÂÏ‰.

** ‡Â̄Ê - Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ,†‰̆‰Â†ÓÎÂÒ‰†ÏÓ̆Í 5 „˜Â̇†Ú„†ÏÒÙÈ‚̇†‰ÓÈÌ.

˜̃Ë‚Â̄È‰ÁÂÌ†‰‡ÂÎÏÎÏÈÌÓ‚·Ï˙†Ó̆˜Ï‰Â̄‡Â̇

Ó̆˜Ï001 ‚̄Ì001 ‚̄Ì001 ‚̄ÌÓÎÒ‰

ÓÈÌ†̄Â̇ÁÈÌ002 Ó“Ï002 Ó“Ï002 Ó“ÏÎÔ / ÙÈ̇†‡ÂÂ̄Â̄

Ê Â̄ ‡

   (Ac-1)

  (Ac-2)

   (Ac-4)

   (Ac-3)
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FR ˘˜ÏÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†̆·¯ˆÂÎÌ†Ï‰Ù̆È̄.‰˜ÙÈ„Â†Ï‰ÒÈ̄†ÁÂËÈÌ†‡Â†ÚËÈÙÂ̇

ÓÓ˙Î˙.Ï‡Á¯†ÓÎÔ,†‰ÈÁÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·˙Â̄†ÂÒ‚̄Â†‡˙†‰„Ï˙.

‰ÊÈÂ†‡˙†‰Ó̆˜Ï†̆Ï†‰‡ÂÎÏ†‰˜ÙÂ‡†̆·¯ˆÂÎÌ†Ï‰Ù̆È̄.

ÒÂ··Â†‡˙†‰ÁÂ‚‰†Ú„†Ï‰ˆ‚̇†“4.1” ·˙ˆÂ‚‰.

‰˙Â̄†ÎÂÏÏ†‡¯·Ú†‰‚„¯Â̇†‰Ù̆¯‰

·ÓÈ̃¯Â‚Ï: ·̆¯, ÚÂÛ,„‚Â- ÏÁÌ

ÏÎÏ†̃Ë‚Â̄ÈÈ̇†‰Ù̆¯‰†È̆†‰‚„¯Â̇†ÚÂ̂Ó‰
˘ÂÂ̇Æ
ÏÁÈ̂‰†ÁÂÊ̄˙†ÚÏ†‰ÏÁˆÔ ‰Ù̆¯‰†‡ÂËÂÓËÈ̇
˙·Á¯†‰‚„¯‰†̆Â‰Æ

·Ó‰ÏÍ†‰‰Ù̆¯‰†ÈÂ̆ÓÚÂ†̂ÙˆÂÙÈÌ,†̆Ï‡Á¯È‰Ì†È̆†ÏÙ˙ÂÁ†‡˙†‰„Ï˙,†Ï‰ÙÂÍ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†ÂÏ‰Ù¯È„†Î„È†Ï‰·ËÈÁ

‰Ù̆¯‰ ‡ÁÈ„‰.‰ÒÈ̄Â†ÁÏ˜ÈÌ†̆‰Ù̆È̄Â,†‡Â†ÎÒÂ†‡Â̇Ì†Î„È†Ï‰‡Ë†‡˙†‰‰Ù̆¯‰.Ï‡Á¯†‰·„È̃‰,Ò‚̄Â ‡˙ „Ï˙

‰˙Â̄ ÂÏÁˆÂ ÚÏ ‰˙ÁÏÎ„È†Ï‰Ó̆ÈÍ†·‰Ù̆¯‰.

‰˙Â̄†Ï‡†ÈÙÒÈ̃†‡˙†‰‰Ù̆¯‰ ) ‚Ì†‡Ì†̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ( ,‡Ï‡†‡Ì†ÎÔ†̇Ù˙ÁÂ†‡˙†‰„Ï˙Æ

‰‰Ù̆¯‰
‡ÂËÂÓËÈ̇

‰ËÓÙ¯ËÂ̄‰†Â‰„ÁÈÒÂ̇†̆Ï†‰‡ÂÎÏ†Ó̆˙‰,†ÏÎÔ†‡Â†ÓÓÏÈ̂ÈÌ†Ï·„Ẫ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†ÏÙÈ†̇ÁÈÏ˙†‰·È̆ÂÏ.È̆†Ï̆ÈÌ Ï·

·ÓÈÂÁ„ ÏÁ˙ÈÎÂ̇†‚„ÂÏÂ̇†̆Ï†·̆¯†ÂÚÂÛ.†È̆Ì†ÒÂ‚È†‡ÂÎÏ†̆‡ÈÔ†Ï‰Ù̆È̄†Ï‚Ó¯È†ÏÙÈ†‰·È̆ÂÏ.‰˙ÂÎÈ̇ ÏÁÌ Ó˙‡ÈÓ‰

Ï‰Ù̆¯‰ ̆Ï†Ù¯ÈËÈÌ†̃ËÈÌ,†Î‚ÂÔ†ÏÁÓÈÂ̇†‡Â†ÎÈÎ¯Â̇†ÏÁÌ†̃ËÈÌ.‡˙†‡Ï‰†È̆†Ï‰̆‰Â̇ Î„È†̆ÁÏ˜†‰Ó¯ÎÊÈ†ÈÙ̆È̄.
·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï‰Ù̆È̄†ÚÂÛ†̃ÙÂ‡†·Ó̆˜Ï 4.1 ̃“‚.

˜Ë‚Â̄È‰
ÏÁˆÂ†ÚÏ

‰Ù̆¯‰†‡ÂËÂÓËÈ̇

·̆¯

ÚÂÛ

„‚

ÏÁÌ

ÙÚÌ†‡Á˙

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

ÙÚÓÈÌ

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

   Auto Defrostלחצו פעמיים על לחצן 
  כדי לבחור בתכנית ) הפשרה אוטומטית(

POULTRY) חיווי). עוף 
  .יוצג בתצוגת המכשיר

לחצו ע  ל START (התחלה). 

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT
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Ó„¯ÈÍ†Ï‰Ù̆¯‰†‡ÂËÂÓËÈ̇†ÏÙÈ†Ó̆˜Ï

* ‰‡ÂÎÏ†̆ÓÈÂÚ„†Ï‰Ù̆¯‰†̂¯ÈÍ†Ï‰ÈÂ̇†·˙ÂÍ†ÎÏÈ†‰ÓÈÂÚ„†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï†ÂÈ̆†Ï‰ÈÁÂ†Ï‡†ÓÎÂÒ‰†ÚÏ†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇†‰ÓÒ˙Â··.

* ·Ó˜¯‰†‰ˆÂ̄Í,†ÎÒÂ†ÁÏ˜ÈÌ†̃ËÈÌ†̆Ï†‰·̆¯†‡Â†‰ÚÂÛ†·ÙÈÒÂ̇†ÈÈ̄†‡ÏÂÓÈÈÂÌ.„·¯†Ê‰†ÈÓÚ†‡˙†ÁÈÓÂÌ†‰‡ÊÂ̄ÈÌ†‰‡Ï‰†·Ó‰ÏÍ†‰‰Ù̆¯‰.‰˜ÙÈ„Â†̆ÈÈ̄ ‰‡ÏÂÓÈÈÂÌ

Ï‡ È‚Ú ·„ÙÂ̇†‰˙Â̄.

* ‰Ù¯È„Â†·‰˜„Ì†‰‡Ù̆¯È†‡˙†‰Ù¯ÈËÈÌ, Î‚ÂÔ†·̆¯†̃ˆÂı,†Á˙ÈÎÂ̇†·̆¯,†̃È̃ÈÂ̇†Â̂ÏÚÂ̇.·ˆÙˆÂÛ,†‰Â̂È‡Â†‡˙†‰‡ÂÎÏ†Ó˙Â̄ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,†‰ÙÎÂ†‡Â̇Â†Â‰ÁÊÈ̄Â

Ï˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.ÏÁˆÂ†ÚÏ ‰˙ÁÏÎ„È†Ï‰Ó̆ÈÍ.·ÒÈÂÌ†‰˙ÂÎÈ̇,†‰Â̂È‡Â†‡˙†‰‡ÂÎÏ†Ó˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,†ÎÒÂ†·ÈÈ̄†‡ÏÂÓÈÈÂÌ†Â‰̆‰Â†Ú„†Ï‰Ù̆¯‰†ÓÏ‡‰.
Ï‰Ù̆¯‰†ÓÏ‡‰,†ÏÓ̆Ï†̂ÏÚÂ̇†·˜¯†‡Â†ÚÂÛ†̆ÏÌ,†È̆†Ï‰̆‰Â̇†·Ó̆Í†̆Ú‰†‡Á˙†ÏÙÁÂ̇†ÏÙÈ†‰·È̆ÂÏ.

·̆¯

ÛÂ Ú

‚ „

ÌÁÏ

ÎÏÈ†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

)̂ÏÁ˙†̆ËÂÁ‰(

ÈÈ̄†Ó‚·˙†‡Â
ˆÏÁ˙†̆ËÂÁ‰

1,0 ~ 0,4 ̃“‚

1,0 ~ 5,0 ̃“‚

·̆¯

·̆¯†·˜¯†̃ˆÂı,†ÒËÈÈ̃,†̃Â·ÈÂ̇†·̆¯,†ÒËÈÈ̃†ÓÂ̇ÈÈÌ,†̂ÏÈ†̃„¯‰,†̂ÏÈ†‡ÁÂ̄ÈÈÌ,†‰Ó·Â̄‚̄,†̂ÏÚÂ̇,
†̂ÏÚÂ̇†ËÏ‰,†̂ÏÈ†Ó‚ÂÏ‚Ï,†̃È̃ÈÂ̇,†̃ˆÈ̂Â̇ )2 Ò“Ó(.
‰ÙÎÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ˆÙˆÂÛ.
Ï‡Á¯†‰‰Ù̆¯‰,†‰̆‰Â†·Ó̆Í 5-51 „˜Â̇.

ÚÂÛ

ÚÂÛ†̆ÏÌ,†Î¯ÚÈÈÌ,†ÁÊ‰,†ÁÊ‰†‰Â„Â )ÙÁÂ̇†Ó 0.2 - ̃“ ‚(. 
‰ÙÎÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ˆÙˆÂÛ.
Ï‡Á¯†‰‰Ù̆¯‰,†‰̆‰Â†·Ó̆Í 02-03 „˜Â̇.

„‚ÈÌ

ÙÈÏ‰,†ÒËÈÈ̃ÈÌ,†„‚†̆ÏÌ,†ÙÈ̄Â̇†ÈÌ.
‰ÙÎÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ˆÙˆÂÛ.
Ï‡Á¯†‰‰Ù̆¯‰,†‰̆‰Â†·Ó̆Í 02-03 „˜Â̇.

ÏÁÌ†Ù¯ÂÒ,†ÏÁÓÈÂ̇,†·‚Ë†ÂÎ„ÂÓ‰.
‰Ù¯È„Â†‡˙†‰Ù¯ÂÒÂ̇†Â‰ÈÁÂ†ÚÏ†Ó‚·˙†ÈÈ̄†‡Â†̂ÏÁ˙†̆ËÂÁ‰.
‰ÙÎÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ˆÙˆÂÛ.
Ï‡Á¯†‰‰Ù̆¯‰,†‰̆‰Â†·Ó̆Í 1-2 „˜Â̇.

˜Ë‚Â̄È‰ÎÏÈÌÓ‚·Ï˙†Ó̆˜Ï‡ÂÎÏ

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)

(dEF4)
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‰˙Â̄†ÎÂÏÏ†‰‚„¯˙†‰Ù̆¯‰ 

Ó‰È̄‰ )·̆¯( ·ÓÈ̃¯Â‚ÏÆ

˘˜ÏÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†̆·¯ˆÂÎÌ†Ï‰Ù̆È̄.‰˜ÙÈ„Â†Ï‰ÒÈ̄†ÁÂËÈÌ†‡Â†ÚËÈÙÂ̇

ÓÓ˙Î˙.Ï‡Á¯†ÓÎÔ,†‰ÈÁÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·˙Â̄†ÂÒ‚̄Â†‡˙†‰„Ï˙.

·Ó‰ÏÍ†‰‰Ù̆¯‰†ÈÂ̆ÓÚÂ†̂ÙˆÂÙÈÌ,†̆Ï‡Á¯È‰Ì†È̆†ÏÙ˙ÂÁ†‡˙†‰„Ï˙,†Ï‰ÙÂÍ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†ÂÏ‰Ù¯È„†Î„È†Ï‰·ËÈÁ

‰Ù̆¯‰ ‡ÁÈ„‰.‰ÒÈ̄Â†ÁÏ˜ÈÌ†̆‰Ù̆È̄Â,†‡Â†ÎÒÂ†‡Â̇Ì†Î„È†Ï‰‡Ë†‡˙†‰‰Ù̆¯‰.Ï‡Á¯†‰·„È̃‰,Ò‚̄Â ‡˙ „Ï˙

‰˙Â̄ ÂÏÁˆÂ ÚÏ ‰˙ÁÏÎ„È†Ï‰Ó̆ÈÍ†·‰Ù̆¯‰.

‰˙Â̄†Ï‡†ÈÙÒÈ̃†‡˙†‰‰Ù̆¯‰ ) ‚Ì†‡Ì†̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ( ,‡Ï‡†‡Ì†ÎÔ†̇Ù˙ÁÂ†‡˙†‰„Ï˙Æ

‰Ù̆¯‰
Ó‰È̄‰

‰̆˙Ó̆Â†·˙ÎÂ‰†ÊÂ†̄˜†Ï‰Ù̆¯˙ 5.0 ̃“‚ ̆Ï†·̆¯†̃ˆÂı†·Ó‰È̄Â̇†̄·‰.
È̆†Ï‰̆‰Â̇†Î„È†̆ÁÏ˜†‰Ó¯ÎÊÈ†ÈÙ̆È̄.†
·„Â‚Ó‰†‰·‡‰,†̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï‰Ù̆È̄ 5.0 ̃“‚ ̆Ï ·̆¯†̃ˆÂı†̃ÙÂ‡.

לחצו על STOP/CLEAR (עצירה/מחיקה). 

  לבחירת QUICK DEFROST לחצו
 ). MEAT(תוכנית הפשרת בשר 

. התנור  יחל לפעול אוטומטית


�

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT
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Ó„¯ÈÍ†Ï‰Ù̆¯‰†‡ÂËÂÓËÈ̇†ÏÙÈ†Ó̆˜Ï

* ‰̆˙Ó̆Â†·ÙÚÂÏ‰†ÊÂ†Î„È†Ï‰Ù̆È̄†·Ó‰È̄Â̇†·̆¯†̃ˆÂı.

* ‰Â̂È‡Â†‡˙†‰·̆¯†Ó‰‡¯ÈÊ‰†̆ÏÂ.‰ÈÁÂ†‡˙ ‰·̆¯†‰˜ˆÂı†ÚÏ†̂ÏÁ˙†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.·ˆÙˆÂÛ,†‰Â̂È‡Â†‡˙†‰·̆¯ ‰˜ˆÂı†Ó˙Â̄ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,‰ÙÎÂ†‡Â̇Â Â‰ÁÊÈ̄Â Ï˙Â̄

‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.ÏÁˆÂ†ÚÏ ‰˙ÁÏÎ„È†Ï‰Ó̆ÈÍ.·ÒÈÂÌ†‰˙ÂÎÈ̇,‰Â̂È‡Â†‡˙†‰·̆¯ ‰˜ˆÂı†Ó˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,ÎÒÂ†·ÈÈ̄†‡ÏÂÓÈÈÂÌ†Â‰̆‰Â†ÏÓ̆Í 5 - 51 „˜Â̇,‡Â Ú„

Ï‰Ù̆¯‰ ÓÏ‡‰Æ

·̆¯†̃ˆÂıÎÏÈ†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï

)̂ÏÁ˙†̆ËÂÁ‰(
5,0 ̃“‚·̆¯†̃ˆÂı

‰ÙÎÂ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ˆÙˆÂÛ

Ï‡Á¯†‰‰Ù̆¯‰, ‰̆‡È̄Â†·Ó̆Í 5-51 „˜Â̇.

˜Ë‚Â̄È‰ÎÏÈÌÓ‚·Ï˙†Ó̆˜Ï‡ÂÎÏ


	



בדוגמה הבאה, תוכלו לראות כיצד לבשל 0.5 ק"ג של שעועית אפויה.
 

  ����� ��	��

 ).מחיקה/עצירה (STOP/CLEARלחצו על 

EUROPEAN MENUלחצו על  EUROPEAN MENU (תפריט אירופאי) עד שהתצוגה 
". Sc-3"תציג 

".  0.5"סובבו את החוגה עד שהתצוגה תראה 

 .)התחלה( STARTלחצו על 
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לחיצה על קטגוריה 
בישול אוטומטי 

שיבולת שועל 
פסטה 

שעועית אפויה 
נקניקיה בלחמנייה 

נזיד 
ביצה מקושקשת 

˙ÎÂ̇Ó‡Ù̆¯˙ Ï·̆Ï

·˜ÏÂ̇†‡˙†Ó¯·È̇†‰Ó‡ÎÏÈÌ†‰‡‰Â·ÈÌ†ÚÏÈÎÌ,
ÚÏ-È„È†·ÁÈ̄˙†ÒÂ‚†‰‡ÂÎÏ†Â‰Ê̇†Ó̆˜ÏÂ.

��

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO



מגבלת קטגורית מזון 
' טמפכלי משקל 

הוראות המזון 

1 .
שיבולת שועל 

1-4 
מנות 

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
במיקרוגל 

בשלו לא . שימו את השיבולת שועל וחלב בקערה בטוחה לשימוש במיקרוגלחדר 
" התחל"ערבבו את השיבולת שועל היטב ולחצו , התנור יצפצף. מכוסה

ערבבו היטב והעמידו למשך דקה , לאחר הבישול. להמשך תהליך הבישול
.  אחת לפני הגשה

   
מנה  

אחת 
 מנות 4 מנות 3 מנות 2

. מנת שיבולת שועל אחת
 גרם 40בערך 

1/3 
 כוס

 1 1/3 כוס אחת  כוס 2/3
כוס 

 3/4חלב קר 
כוס 

1/2 1 
כוסות 

1/2 2 
כוסות 

 כוסות 3

2 .
פסטה 

ג " ק0.1
– 0.3 
ג "ק

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
 במיקרוגל

 כפית מלח בקערה גדולה 1 עד 1/4שימו את הפסטה ומים רותחים עם  חדר
. ורחבה בטוחה לשימוש במיקרוגל

להמשך " התחל"ערבבו את הפסטה ולחצו , התנור יצפצף. בשלו לא מכוסה
ערבבו היטב והעמידו למשך דקה אחת אם , לאחר הבישול. תהליך הבישול

.  שטפו פסטה עם מים קרים. יש צורך

מכוסה  גרם 300 גרם 200 גרם 100משקל 
לא ל " מ1000ל " מ700 ל" מ400מים רותחים 

3 .
שעועית 

אפויה

ג " ק0.2
– 0.8 
ג "ק

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
 במיקרוגל

.  כסו. שפכו את השעועית לקערה בטוחה לשימוש במיקרוגל חדר
. הניחו את הקערה על מגש הזכוכית

 דקות לפני 1-2ערבבו היטב והעמידו מכוסה למשך , לאחר החימום מחדש
.  הגשה

 

�


   (Sc-1)

   (Sc-2)

 (Sc-3)



4 .
נקניקיה 

בלחמנייה 

ג " ק0.2
– 0.6 
ג "ק

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
 במיקרוגל

שימו את תוכן הקופסה כולל מי מלח בקערה גדולה ורחבה בטוחה לשימוש  חדר
.  שטפו והגישו, ערבבו היטב, לאחר חימום. חממו לא מכוסה. במיקרוגל

5  .
נזיד 

ג " ק0.2
– 0.6 
ג "ק

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
 במיקרוגל

כסו בניילון נצמד לא . שימו את הנזיד בקערה בטוחה לשימוש במיקרוגל חדר
.  מהודק

.   דקות לפני הגשה3ערבבו היטב והעמידו למשך , לאחר החימום
 

6 .
ביצה 

מקושקשת 

1-4 
ביצים 

קערה 
בטוחה 

לשימוש 
 במיקרוגל

הקציפו . שימו מספר רצוי של ביצים וחלב בקערה בטוחה לשימוש במיקרוגלמקרר 
. הוציאו מהתנור, לאחר בישול. כסו עם ניילון נצמד, קלות

.   דקות מכוסה עד שיתקשה מעט1-2ערבבו היטב והעמידו למשך 
. הוסיפו כמות חלב בהתאם לכמות

.  כפית של חלב1:  ביצה1** 
.  כפיות חלב2:  ביצים2
.  כפיות חלב3:  ביצים3
.  כפיות חלב4:  ביצים4

��

   (Sc-4)

  (Sc-5)

   (Sc-6)
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·„Â‚Ó‰†‰·‡‰†̈̄‡‰†ÎÈ̂„†Ï·̆Ï†Î¯ÈÍ.

 ).מחיקה/עצירה (STOP/CLEARלחצו על 

Î„È†Ï·ÁÂ̄†·˙ÂÎÈ̇ ( ·È̆ÂÏ†ÏÈÏ„ÈÌ ) Chil dren cook ÏÁˆÂ†ÚÏ 

(. Î¯ÈÍ†ÁÌ ) Hot Sand wi ch
. ‰˙Â̄†È̇ÁÈÏ†ÏÙÚÂÏ†‡ÂËÂÓËÈ̇

��

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO

בישול 
לילדים



Ó„¯ÈÍ†·È̆ÂÏ†ÏÈÏ„ÈÌ

‰̆˙Ó̆Â†·ÙÚÂÏ‰†ÊÂ†Î„È†Ï·̆Ï†Î¯ÈÍ†·Ó‰È̄Â̇†ÏÈÏ„ÈÌ.

˜Ë‚Â̄È‰

Î¯ÈÍ†ÁÌ

Ó̆˜Ï

3 Á˙ÈÎÂ̇

ÎÏÈ

Ó‚·˙†ÈÈ̄

†)ÓÊÂÔ : ËÓÙ¯ËÂ̄˙†Á„¯(

‰Â̄‡Â̇

Ó¯ÎÈ·ÈÌ : 
ÏÁÌ†Ï·Ô3 Á˙ÈÎÂ̇

˙ÙÂÁ†‡„Ó‰1 Á˙ÈÎ‰

‚·È‰05 ‚̄Ì

ÁÓ‡‰ 52 ‚̄Ì

ÓÏÁ,†Ú̆·È†̇È·ÂÏ†ÏËÚÌ

‰Î‰†̄‡̆ÂÈ̇ : 
1. ̃·Â†‡˙†̇ÙÂÁ†‰‡„Ó‰†·ÓÒÙ¯†Ó˜ÂÓÂ̇.†·̆ÏÂ†·ÚÂ̂Ó‰†̆Ï†%001 ÏÓ̆Í 6-5

„˜Â̇.
2. ‚̄„Â†‚·È‰†ẪÏÙÂ†‡˙†̇ÙÂÁ†‰‡„Ó‰†ÏÁ˙ÈÎÂ̇†·ÈÂÈÂ̇.†‰ÓÏÈÁÂ†‡˙†̇ÙÂÁ†‰‡„Ó‰.
3. ·̆ÏÂ†‡˙†‰Î¯ÈÍ†·‡ÂÙÔ†‰·‡ : ÏÁÌ,†ÁÓ‡‰,†̇ÙÂÁ†‡„Ó‰,†‚·È‰†Ó‚Â̄„˙.
4. ‰ÈÁÂ†‡˙†‰Î¯ÈÍ†ÚÏ†Ó‚·˙†‰ÈÈ̄†·˙ÂÍ†‰˙Â̄.
5. ·Á¯Â†‡˙†‰˙Ù¯ÈË†ÂÏÁˆÂ†ÚÏ† tratS Î„È†Ï·̆Ï.

��



חסכון בחשמל

פונקציית ה-ECO ON מאפשרת לחסוך 
בחשמל בכיבוי מסך במהלך המתנה, 
או  דקות לאחר שהדלת נפתחה או 

נסגרה, התצוגה תיכבה באופן אוטומטי.

.(STOP /CLEAR) ECO ON לחצו על
     מופיע על המסך.

(STOP /CLEAR) ECO ON לחצו על 
או לאחר  דקות מפתיחת או סגירת הדלת, המסך ייכבה.

במהלך מצב ECO ON, אם לוחצים על כל כפתור, המסך יידלק.

��
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1 ‡ÈÔ†ÏÒÂ̇†Ï̆Â̇†‡Â†Ï·ˆÚ†‰˙‡ÓÂ̇†ÎÏ̆‰Ô†‡Â†̇È̃ÂÈÌ†·„Ï˙,†ÏÂÁ†‰·˜¯‰,
Ó˙‚ÙÚÂÏ˙†ËÈÙÂÏ†‡Â†̇È̃ÂÔ . ÓÚÂÏ ‰·ÈËÁÂÔ†‡Â†·ÎÏ†ÁÏ˜†‡Á¯†̆Ï†‰˙Â̄ È
‰Î¯ÂÎ‰ ·‰Ò¯˙ ‰ÎÈÒÂÈ†̆Ó‚Ô†ÓÙÈ†Á̆ÈÙ‰†Ï‡̄‚ÈÈ̇†ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÓÒÂÎ̇.̇È̃ÂÈÌ
È·Â̂ÚÂ ̄˜ ÚÏ-È„È†ËÎ‡È†̆È̄Â̇†ÓÂÒÓÍ.

2 ‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†̄È̃.Î‡̆¯†‰˙Â̄†‡ÈÂ†·̆ÈÓÂ̆,ÓÂÓÏı†Ï‰̆‡È̄ ·˙ÂÎÂ
ÎÂÒ ÓÈÌ.·Ó˜¯‰†̆Ï†‰ÙÚÏ‰ ·ËÚÂ̇ ̈‰ÓÈÌ È̃ÏËÂ ··ËÁ‰ ‡˙†‡̄‚ÈÈ̇
‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.

3 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†ÏÓË¯Â̇†ÈÈ·Â̆.‰„·¯†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ ÏÒÎÂ̇ ·ËÈÁÂ̇
ÁÓÂ̄Â̇.) Ï„Â‚Ó‰,‰ÙÚÏ˙†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÚÌ†ÚÈ̇ÂÈÌ,·‚„ÈÌ,†̂ÚˆÂÚÈÌ,ÁÈÂ̇
ÓÁÓ„ ‡Â ÓÎ̆È̄ÈÌ†‡Ï˜Ë¯ÂÈÈÌ†ÈÈ„ÈÌ†ÂÎ„ÂÓ‰†̄ËÂ·ÈÌ(.

4 ‡ÈÔ†Ï·̆Ï†ÓÊÂÔ†ÚËÂÛ†·Ó‚·ÂÈ†ÈÈ̄,†‡Ï‡†‡Ì†ÎÔ†ÒÙ¯†‰·È̆ÂÏ†ÓÎÈÏ†‰Â̄‡Â̇†Ú·Â̄
‰ÓÊÂÔ†‰Ó·Â̆Ï.

5 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÈÈ̄†ÚÈ̇ÂÔ†·Ó˜ÂÌ†Ó‚·ÂÈ†ÈÈ̄†Ï·È̆ÂÏ.
6 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÓÎÏÈÌ†ÓÚı.‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ†Ï‰˙ÁÓÌ†ÂÏ‰ÈÁ¯Í.‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆

·ÓÎÏÈ ̃¯ÓÈ̃‰†‰ÎÂÏÏÈÌ†ÙÒÈ†Ó˙Î˙ )Ï„Â‚Ó‰†̈Ê‰·†‡Â†ÎÒÛ(.È̆†Ï‰ÒÈ̄ ̇ÓÈ„
‡Ë·È†Ó˙Î˙.ÁÙˆÈ†Ó˙Î˙†ÚÏÂÏÈÌ†Ï‚̄ÂÌ†Ï˜̆˙†Á̆ÓÏÈ̇†·˙Â̄,†„·¯†‰ÚÏÂÏ
Ï‚̄ÂÌ ÏỄ†ÁÓÂ̄.

7 ‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†ÚÌ†Ó‚·˙†ÓË·Á,†ÓÙÈ̇†‡Â†ÎÏ†ÁÙı†‡Á¯†·ÈÔ†‰„Ï˙ Ï·ÈÔ
‰ÁÏ˜ ‰˜„ÓÈ†̆Ï†‰˙Â̄,†„·¯†‰ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ†Ï„ÏÈÙ˙†‡̄‚ÈÈ̇†ÓÈ̃¯Â‚Ï.

8 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÓÂ̂¯È†ÈÈ̄†ÓÓÂÁÊ̄,†‰Ì†Ú̆ÂÈÈÌ†Ï‰ÎÈÏ†ÁÂÓ¯ÈÌ†Ê̄ÈÌ†̆ÚÏÂÏÈÌ
Ï‚̄ÂÌ†ÏÈ̂Â̂Â̇†Â / ‡Â†Ï̆¯ÈÙ‰†·Ú˙†‰·È̆ÂÏ.

9 ‡ÈÔ†Ï̆ËÂÛ†‡˙†‰ÊÎÂÎÈ̇†‰ÓÒ˙Â··˙†·ÓÈÌ†ÓÈ„†Ï‡Á¯†‰·È̆ÂÏ.‰„·¯†ÚÏÂÏ
Ï‚̄ÂÌ Ï̆·È̄‰†‡Â†Ễ.

01ÎÓÂÈÂ̇†‡ÂÎÏ†̃ËÂ̇†ỄẪÂ̇ ÏÊÓÔ†·È̆ÂÏ ‡Â ÁÈÓÂÌ†̃ˆ¯†ÈÂ̇¯.Ù¯˜È†ÊÓÔ†̄‚ÈÏÈÌ
ÚÏÂÏÈÌ Ï‚̄ÂÌ†ÏÁÈÓÂÌ†È̇¯†‡Â†Á¯ÈÎ‰.

11 È̆†Ï‰˜ÙÈ„†Ï‰ÈÁ†‡˙†‰˙Â̄†·‡ÂÙÔ†̆‰ÁÏ˜†‰˜„ÓÈ†̆Ï†‰„Ï˙†È‰È‰†·Ó¯Á˜
‰ÚÂÏ‰†ÚÏ 8 Ò“Ó  Ó˜ˆ‰†‰Ó̆ËÁ ̆ÚÏÈÂ†‰Â‡†ÓÂÁ,Î„È†ÏÓÂÚ†ÙÈÏ‰ ̆Ï
‰ÓÎ̆È̄.

21 ÏÙÈ†‰·È̆ÂÏ,̃·Â†‡˙†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†̇ÙÂÁÈ†‡„Ó‰,†̇ÙÂÁÈÌ†ÂÎÏ†Ù¯È†‡Â

È̄˜ „ÂÓÈÌ.

31‡ÈÔ†Ï·̆Ï†·È̂ÈÌ†·˜ÏÈÙ˙Ô.†ÏÁı†ÓˆË·¯†·˙ÂÍ†‰·È̂‰†Â‚Â̄Ì†Ï‰†Ï‰˙ÙÂ̂ı.

41‡ÈÔ†ÏÒÂ̇†ÏË‚Ô†·̆ÓÔ†ÚÓẪ†·˙ÂÍ†‰˙Â̄.

51 ÏÙÈ†·È̆ÂÏ†‡Â†‰Ù̆¯‰,†‰ÒÈ̄Â†‡˙†ÚËÈÙ˙†‰ÙÏÒËÈ̃†Ó‰ÓÊÂÔ.ÚÌ†Ê‡˙,ÏÚ˙ÈÌ

È̆†ÏÎÒÂ̇†‡˙†‰ÓÊÂÔ†·È̄ÈÚ˙†ÙÏÒËÈ̃†ÏÓË¯Â̇†ÁÈÓÂÌ†‡Â†·È̆ÂÏ.

61 ‡Ì†‰„Ï˙†‡Â†‡ËÓÈ†‰„Ï˙†Ù‚ÂÓÈÌ,‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†Ú„†Ï˙È̃ÂÂ†ÚÏ-È„È

ËÎ‡È†ÓÂÒÓÍ.

71 ‡Ì†̄‡‰†Ú̆Ô,†Î·Â†‡Â†̇˜Â†Ó‰Á̆ÓÏ†‡˙†‰˙Â̄†Â‰̆‡È̄Â†‡˙†‰„Ï˙†Ò‚Â̄‰

ÚÏ-Ó̇†ÏÁẪ†‡˙†‰Ï‰·Â̇.

81 ·Ú˙†ÁÈÓÂÌ†‡Â†·È̆ÂÏ†ÓÊÂÔ†·ÓÎÏÈÌ†Á„-ÙÚÓÈÈÌ ‰Ú̆ÂÈÈÌ ÙÏÒËÈ̃,ÈÈ̄ ‡Â ÁÂÓ¯

„ÏÈ̃†‡Á¯,†·„˜Â†‡˙†Óˆ·Â†ÏÚ˙ÈÌ†̃¯Â·Â̇†ÓÎÈÂÂÔ†̆‰ÓÎÏ†ÚÏÂÏ†Ï‰˙ÙÂ̄¯.

91 È̇Ô†Ï‰¯̆Â̇†ÏÈÏ„ÈÌ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†ÏÏ‡†‰̆‚Á‰†̄˜†Ï‡Á¯†̆˜È·ÏÂ†‰Ò·¯

‰ÂÏÌ,†ÎÍ†̆ÈÂÎÏÂ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†·ˆÂ̄‰†·ËÂÁ‰†ÂÏ‰·ÈÔ†‡˙†‰ÒÎÂ̇

˘·̆ÈÓÂ̆†̆‚ÂÈ.

02 ‡ÈÔ†ÏÁÓÌ†ÂÊÏÈÌ†‡Â†ÒÂ‚È†ÓÊÂÔ†‡Á¯ÈÌ†·ÓÎÏÈÌ†‡ËÂÓÈÌ,†ÓÎÈÂÂÔ†̆‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ

Ï‰˙ÙÂ̂ı.

12 ‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†‡Ì†‡ËÓÈ†‰„Ï˙†Â‰ÁÏ˜ÈÌ†‰ˆÓÂ„ÈÌ†̆Ï†̇Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï

Ù‚ÂÓÈÌ,†Ú„†Ï˙È̃ÂÔ†‰˙Â̄†ÚÏ-È„È†ËÎ‡È†̆È̄Â̇†ÓÂÒÍ.

22 ·„˜Â†̆‰ÎÏÈÌ†Ó˙‡ÈÓÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄È†ÓÈ̃¯Â‚Ï,†ÏÙÈ†‰̆ÈÓÂ̆.

32 È̆†Ï‚Ú˙†·„Ï˙†‰˙Â̄, ‰˙‡†‰ÁÈ̂ÂÈ, ‰˙‡†‰ÙÈÓÈ,ÁÏÏ†‰˙Â̄,†‡·ÈÊ̄ÈÌ

ÂÎÏÈÌ†·Óˆ·†‚̄ÈÏ,˜ÂÂẪËÂ̄†ÂÙÚÂÏÂ̇†·È̆ÂÏ†‡ÂËÂÓËÈ†̄˜†ÚÌ†ÎÙÙÂ̇†Ú·Â̇,
ÓÎÈÂÂÔ†̆‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ†Ï‰˙ÁÓÌ.ÏÙÈ†‰Â̂‡‰†̈Â„‡Â†̆‰Ì†‡ÈÌ†ÁÓÈÌ.

‰¯‰Ê ‡
Â„‡È†̆ÊÓÈ†‰·È̆ÂÏ†ÓÎÂÂÈÌ†Î‰ÏÎ‰,†ÓÎÈÂÂÔ†̆·È̆ÂÏ†È̇¯†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ†Ï̆¯ÈÙ‰

ÂÏỄ†Ï˙Â̄†·Ú˜·Â̇†ÎÍ.

  ������ ���	%� 
  

������
ראו בתשומת לב ושמרו לעיון בעתיד 

  

ק

��
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‡‡Ê‰¯‰: ‡Ì†‰„Ï˙†‡Â†‡ËÓÈ†‰„Ï˙†Ù‚ÂÓÈÌ,†‡ÈÔ†Ï‰ÙÚÈÏ†‡˙†‰˙Â̄†Ú„†Ï˙È̃ÂÂ

ÚÏ-È„È†‡„Ì†ÓÂÒÓÍ.

‡Ê‰¯‰ : ÙÚÂÏ˙†ËÈÙÂÏ†‡Â†̇È̃ÂÔ†‰Î¯ÂÎ‰†·‰Ò¯˙†‰ÎÈÒÂÈ†̆Ó‚Ô†ÓÙÈ†Á̆ÈÙ‰

Ï‡̄‚ÈÈ̇ ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÓÒÂÎ̇†Â̄˜†‡„Ì†ÓÂÒÓÍ†̄˘‡È†Ï·ˆÚ‰.

‡Ê‰¯‰ : ‡ÈÔ†ÏÁÓÌ†ÂÊÏÈÌ†ÂÒÂ‚È†ÓÊÂÔ†‡Á¯ÈÌ†·ÓÎÏÈÌ†‡ËÂÓÈÌ,†ÎÈÂÂÔ†̆‰Ì†ÚÏÂÏÈÌ

Ï‰˙ÙÂ̂ı.

‡Ê‰¯‰ : È̇Ô†Ï‰¯̆Â̇†ÏÈÏ„ÈÌ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†ÏÏ‡†‰̆‚Á‰†̄˜†Ï‡Á¯

˘˜È·ÏÂ ‰Ò·¯†‰ÂÏÌ,†ÎÍ†̆ÈÂÎÏÂ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Â̄†·ˆÂ̄‰†·ËÂÁ‰

ÂÏ‰·ÈÔ ‡˙†‰ÒÎÂ̇†̆·̆ÈÓÂ̆†̆‚ÂÈ.

‡Ê‰¯‰:·Ú˙†‰ÙÚÏ˙†‰ÓÎ̆È̄†·Óˆ·†Ó̆ÂÏ·,†ÈÏ„ÈÌ†È̆˙Ó̆Â†·˙Â̄†‡Í†Â̄˜

·‰̆‚Á˙†Ó·Â‚̄, Ú˜·†‰ÁÂÌ†‰‚·Â‰.

‡Ê‰¯‰:ÁÏ˜ÈÌ†‚È̆ÈÌ†ÚÏÂÏÈÌ†Ï‰˙ÁÓÌ†·ÊÓÔ†‰̆ÈÓÂ̆Æ

È̆†Ï‰¯ÁÈ̃†ÈÏ„ÈÌ†̃ËÈÌ.

‰¯‰Ê ‡
Â„‡È†̆ÊÓÈ†‰·È̆ÂÏ†ÓÎÂÂÈÌ†Î‰ÏÎ‰,†ÓÎÈÂÂÔ†̆·È̆ÂÏ†È̇¯†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ†Ï̆¯ÈÙ‰

ÂÏỄ†Ï˙Â̄†·Ú˜·Â̇†ÎÍ.

42 ‰̆˙Ó̆Â†̄˜†·ÎÏÈÌ†‰Ó˙‡ÈÓÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄È†ÓÈ̃¯Â‚Ï.

52 ·Ú˙†ÁÈÓÂÌ†ÓÊÂÔ†·ÓÎÏÈÌ†ÓÙÏÒËÈ̃†‡Â†ÈÈ̄,‰̆‚ÈÁÂ†ÚÏ†‰˙Â̄†Ú˜· ‡Ù̆¯Â̇

Ï‰˙Ï˜ÁÂ̇.

62 ‡Ì†̄‡‰†Ú̆Ô,Î·Â†‡Â†̇˜Â†‡˙†‰ÓÎ̆È̄†Â‰̆‡È̄Â†‡˙†‰„Ï˙†Ò‚Â̄‰†ÚÏ-Ó̇

ÏÁẪ†‡˙†‰Ï‰·Â̇.

72 ÁÈÓÂÌ†Ó̆˜‡Â̇†·ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ†Ï¯˙ÈÁ‰†Ó˙Ù¯ˆ˙†Ó‡ÂÁ¯˙,†ÏÎÔ†È̆

Ï‰ÈÊ‰¯†·Ú˙†ËÈÙÂÏ†·ÓÎÏ.

82 ̇ÎÂÏ‰†̆Ï†·˜·ẪÈ†‰̃‰†ÂÓÊÂÔ†Ï˙ÈẪÂ̇†È̆†ÏÚ¯··†‡Â†ÏÚ¯†ÂÏ·„Ẫ†‡˙

‰ËÓÙ¯ËÂ̄‰ ÏÙÈ†‰‡ÎÈÏ‰,†Ê‡˙†ÚÏ-Ó̇†ÏÓÂÚ†ÎÂÂÈÂ̇.

92 ·È̂ÈÌ†·˜ÏÈÙ‰†Â·È̂ÈÌ†̆ÏÓÂ̇†ÓÂ̄˙ÁÂ̇†‡ÈÔ†ÏÁÓÌ†·˙Â̄È†ÓÈ̃¯Â‚Ï,†ÓÎÈÂÂÔ

˘‰Ô ÚÏÂÏÂ̇†Ï‰˙ÙÂ̂ı,‚Ì†Ï‡Á¯†ÒÈÂÌ†‰ÁÈÓÂÌ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.

03 Ù¯ËÈÌ†ÏÈ̃ÂÈ†‡ËÓÈ†‰„Ï˙,†ÁÏÏÈÌ†ÂÁÏ˜ÈÌ†̂ÓÂ„ÈÌ.

13 È̆†Ï̃Â̇†‡˙†‰˙Â̄†·˜·ÈÚÂ̇†ÂÏ‰ÒÈ̄†̆ÈÈ̄È ÓÊÂÔ.

23 ‡È†̆ÓÈ̄‰†ÚÏ†‰˙Â̄†·Óˆ·†̃È†ÚÏÂÏ‰†ÏÙ‚ÂÚ†·ÙÈ†‰̆ËÁ,„·¯†̆ÈÎÂÏ

Ï‰̆ÙÈÚ Ï¯Ú‰†ÚÏ†‡Â̄Í†ÁÈÈ†‰ÓÎ̆È̄†Â‡Û†Ï‚̄ÂÌ†ÏÓˆ·†ÓÒÂÎÔ.

33 ‰̆˙Ó̆Â†̄˜†·Ó„-ÁÂÌ†‰ÓÂÓÏı†Ú·Â̄†̇Â̄†Ê‰

)·ÓÎ̆È̄ÈÌ†ÚÌ†Ó˙˜Ô ÏÓ„-ÁÂÌ(.

43 ‡Ì†ÓÒÂÙ˜ÈÌ†̄ÎÈ·È†ÁÈÓÂÌ,·Ó‰ÏÍ†‰̆ÈÓÂ̆†·‰Ì†‰ÓÎ̆È̄†Ó˙ÁÓÌ.
È̆†Ï‰ÈÊ‰¯†ÓÏ‚Ú˙†·¯ÎÈ·È†‰ÁÈÓÂÌ†̆·˙ÂÍ†‰˙Â̄.

53 ‰ÓÎ̆È̄†‡ÈÂ†ÓÈÂÚ„†Ï̆ÈÓÂ̆Ì†̆Ï†ÈÏ„ÈÌ†‡Â†‡̆ÈÌ†Ï‡†È̂È·ÈÌ,ÏÏ‡†‰̆‚Á‰.

63 È̇Ô†Ï‰̆È‚†ÁÈ·Â̄†Ê‰†ÚÏ-È„È†ÎÍ†̆‰˙˜Ú†È‰È‰†‚È̆,†‡Â†ÚÏ-È„È†̆ÈÏÂ· Ó˙‚
·ÁÈÂÂË ‰˜·ÂÚ†·‰˙‡Ì†Ï˙˜Â̇†‰ÁÈÂÂË.

73 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÁÂÓ¯È†È̃ÂÈ†Á¯ÈÙÈÌ†‡Â†·ÎÏÈ†Ó˙Î˙†Á„ÈÌ†Î„È†Ï̃Â̇†‡˙
ÊÎÂÎÈ̇†„Ï˙†‰˙Â̄.‡Ï‰†ÚÏÂÏÈÌ†Ï̆¯ÂË†‡˙†ÙÈ ‰ÊÎÂÎÈ̇,„·¯†̆ÚÏÂÏ Ï‚̄ÂÌ
Ï‰˙ÙˆÂ̇‰.

83 ‡ÈÔ†Ï‰ÎÈÒ†‡˙†ÎÏ†̇Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†Ï˙ÂÍ†‡¯ÂÔ.‰ÓÒ‚̄˙†‰˜„ÓÈ̇ ̆Ï†̇Â̄
‰ÓÈ̃¯Â‚Ï ̂¯ÈÎ‰†Ï·ÏÂË†Ó‰Ù˙Á†‰˜„ÓÈ†̆Ï†‰‡¯ÂÔ.
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ÈÈ̄

˜Ï†ÂÂÁ†Ï‰̆˙Ó̆†·ˆÏÁÂ̇†ÂÓÎÏÈ†ÈÈ̄†·˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,†·˙‡È†̆ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ

˜ˆ¯†Â‰‡ÂÎÏ†‰Ó·Â̆Ï†‡ÈÂ†ÓÎÈÏ†̆ÂÓÔ†ÂÏÁÂ̇†̄·ÈÌ.‚Ì†Ó‚·Â̇ ÈÈ̄ ̆ÈÓÂ̆ÈÂ̇

Ó‡Â„ ÏÚËÈÙ˙ ‡ÂÎÏ†ÂÏ¯ÈÙÂ„†Ó‚̆ÈÌ†̆·‰Ì†Ó·Â̆Ï†‡ÂÎÏ†̆ÂÓÈ,†Î‚ÂÔ†̃È̃.
·‡ÂÙÔ ÎÏÏÈ,†‰ÈÓÚÂ†Ó̆ÈÓÂ̆†·ÓÂ̂¯È†ÈÈ̄†̂·ÚÂÈ,†ÓÎÈÂÂÔ†̆‰ˆ·Ú†Ú̆ÂÈ†Ï¯„˙.
È̆Ì ÓÂ̂¯È†ÈÈ̄†ÓÓÂÁÊ̄†̆Ú̆ÂÈÈÌ†Ï‰ÎÈÏ†ÁÂÓ¯ÈÌ†Ê̄ÈÌ†̆ÚÏÂÏÈÌ†Ï‚̄ÂÌ†Ï˜̆˙

Á̆ÓÏÈ̇†‡Â†Ï̆¯ÈÙ‰†·Ú˙†‰̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï.

˘˜ÈÂ̇†·È̆ÂÏ†ÓÙÏÒËÈ̃

ÎÏ†ÚÂ„†‰Ô†ÓÈÂÚ„Â̇†Ï·È̆ÂÏ,†̆˜ÈÂ̇†·È̆ÂÏ†·ËÂÁÂ̇†Ï̆ÈÓÂ̆†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.
ÚÌ†Ê‡˙,‰˜ÙÈ„Â†ÏÈ̂Â̄†Á˙Í†·̆˜È̇†Î„È†Ï‡Ù̆¯†‡˙†È̂È‡˙†‰‡„ÈÌ.
‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†ÏÚÂÏÌ†·̆˜ÈÂ̇†̄‚ÈÏÂ̇†Ï·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï,†ÓÎÈÂÂÔ†̆‰Ô†ÚÏÂÏÂ̇

Ï‰ÈÓÒ†ÂÏ‰˙Ù˜Ú.

ÎÏÈ†ÙÏÒËÈ̃†Ï·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï

È̆Ì†ÎÏÈ†ÙÏÒËÈ̃†Ï·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï†·Ó‚ÂÂÔ†̂Â̄Â̇†Â‚„ÏÈÌ.†·¯Â·†‰Ó˜¯ÈÌ,†È̇Ô

Ï‰̆˙Ó̆†·Ù¯ÈËÈÌ†̆È̆†Î·¯†·‰È̆‚†È„,†·Ó˜ÂÌ†Ï‰̆˜ÈÚ†·ˆÈÂ„†Á„̆†ÏÓË·Á.

ÎÏÈ†Á¯Ò†Ẫ¯ÓÈ̃‰

ÓÎÏÈÌ†‰Ú̆ÂÈÈÌ†ÓÁÂÓ¯ÈÌ†‡Ï‰†Ó˙‡ÈÓÈÌ†·„¯Í†ÎÏÏ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï,
‡Í†È̆†Ï·„Ẫ†‡Â̇Ì†Î„È†Ï‰ÈÂ̇†·ËÂÁÈÌ.

Ê‰È̄Â̇
È̆Ì†Ù¯ÈËÈÌ†ÚÌ†̇ÎÂÏ‰†‚·Â‰‰†̆Ï†ÚÂÙ¯˙†‡Â†·¯ÊÏ†̈‡̆¯†‡ÈÌ†Ó˙‡ÈÓÈÌ

ÎÎÏÈ ·È̆ÂÏ.
È̆†Ï·„Ẫ†‡˙†ÎÏÈ†‰·È̆ÂÏ†Î„È†ÏÂÂ„‡†̆‰Ì†Ó˙‡ÈÓÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄È ÓÈ̃¯Â‚Ï.

·˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†ÏÚÂÏÌ†·ÎÏÈÌ†ÓÓ˙Î˙†‡Â†ÚÌ†ÙÒÈ†Ó˙Î˙
‚ÏÈ†ÓÈ̃¯Â†‡ÈÌ†ÈÎÂÏÈÌ†ÏÁ„Â̄†Ó˙Î˙.‰Ì†ÓÂÁÊ̄ÈÌ†Ó‰ÁÙı†‰Ó˙Î˙È†·˙Â̄
Â‚Â̄ÓÈÌ Ï˜̆˙ Á̆ÓÏÈ̇,̇ÂÙÚ‰†ÓÙÁÈ„‰†̆̄‡È̇†ÎÓÂ†·¯˜.¯Â·†ÎÏÈ ‰·È̆ÂÏ
‰ÚÓÈ„ÈÌ ÏÁÂÌ ̆‡ÈÌ Ú̆ÂÈÈÌ Ó˙Î˙†·ËÂÁÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.ÚÌ
Ê‡˙,‡Á„ÈÌ Ú̆ÂÈÈÌ Ï‰ÎÈÏ ÁÂÓ¯ÈÌ ̆‰ÂÙÎÈÌ ‡Â̇Ì†ÏÏ‡ Ó˙‡ÈÓÈÌ Ï̆ÈÓÂ̆
·ÓÈ̃¯Â‚Ï.‡Ì†‡ÈÎÌ†·ËÂÁÈÌ ·Â‚Ú ÏÎÏÈ ÓÒÂÈÌ,˜ÈÈÓ˙ „¯Í†Ù̆ÂË‰ Ï‚ÏÂ̇ ‡Ì
È̇Ô Ï‰̆˙Ó̆†·Â†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï.
‰ÈÁÂ†‡˙†‰ÎÏÈ†‰„ÂÔ†ÏÈ„†̃Ú¯˙†ÊÎÂÎÈ̇†ÓÏ‡‰†·ÓÈÌ†·˙ÂÍ†̇Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.
‰ÙÚÈÏÂ ‡˙ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï ·ÚÂ̂Ó‰†‚·Â‰‰†ÏÓ̆Í†„˜‰†‡Á˙.‡Ì†‰ÓÈÌ Ó˙ÁÓÓÈÌ
‡Í ‰ÎÏÈ†̆‡¯ ̃¯ ÏÓ‚Ú,È̇Ô†Ï‰̆˙Ó̆†·ÎÏÈ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.ÚÌ†Ê‡˙,‡Ì
ËÓÙ¯ËÂ̄˙ ‰ÓÈÌ ‡È‰†Ó̆˙‰ ‡Í ‰ÎÏÈ Ú̆‰†ÁÌ,†‚ÏÈ†‰ÓÈ̃¯Â†ÒÙ‚ÈÌ†·ÎÏÈ
Â‡ÈÔ†Ê‰ ·ËÂÁ Ï‰̆˙Ó̆ ·Â†·˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.˜¯Â·†ÏÂÂ„‡È ̆È̆†·ÓË·Á ̆ÏÎÌ
Î¯‚Ú Ù¯ÈËÈÌ†̄·ÈÌ†‰Ó˙‡ÈÓÈÌ Ï·È̆ÂÏ†·˙Â̄ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.˜¯‡Â ‡˙ ̄˘ÈÓ˙
‰·È̃Â̄˙ ‰·‡‰Æ

ˆÏÁÂ̇†‡ÂÎÏ
ÒÂ‚ÈÌ†̄·ÈÌ†̆Ï†̂ÏÁÂ̇†·ËÂÁÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.‡Ì†‡ÈÎÌ ·ËÂÁÈÌ,ÚÈÈÂ
·˙ÈÚÂ„ ̆Ï ‰È̂¯Ô ‡Â†·ˆÚÂ†‡˙†·„È̃˙†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.

ÎÏÈ†ÊÎÂÎÈ̇
ÎÏÈ†ÊÎÂÎÈ̇†ÚÓÈ„ÈÌ†ÏÁÂÌ†·ËÂÁÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.†‡Ï‰†ÎÂÏÏÈÌ†‡˙†ÎÏ ÒÂ‚È
ÎÏÈ ‰ÊÎÂÎÈ̇.,‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÎÏÈ ÊÎÂÎÈ̇ ÚÌ†Ê‡˙ ‰ÓÈÂÚ„ÈÌ†Ï̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄
Ú„ÈÈÌ,Î‚ÂÔ†ÎÂÒÂ̇ ‡Â ‚·ÈÚÈ†ÈÈÔ,ÓÎÈÂÂÔ†̆‡Ï‰†ÚÏÂÏÈÌ Ï‰˙Ùı ÚÌ ‰˙ÁÓÓÂ̇
‰‡ÂÎÏ.

ÓÎÏÈ†‡ÁÒÂÔ†ÓÙÏÒËÈ̃
È̇Ô†Ï‰̆˙Ó̆†·‡Ï‰†Î„È†Ú·Â̄†‡ÂÎÏ†̆È̆†ÏÁÓÌ†·Ó‰È̄Â̇.†ÚÌ†Ê‡˙,†‡ÈÔ†
Ï‰̆†ÓÎÈÂÂÔ†̆‡ÂÎÏ†ÁÌ†ÈÓÈÒ , ˙Ó̆†·‰Ì†Ú·Â̄†Ó‡ÎÏÈÌ†̆„Â̄˘ÈÌ†ÊÓÔ†̄·†·˙Â̄
‡Â†ÈÚÂÂ̇†·ÒÂÙÂ†̆Ï†„·¯†‡˙†ÓÎÏÈ†‰ÙÏÒËÈ̃.
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Ó‡ÙÈÈÈ†ÓÊÂÔ
Â·È̆ÂÏ ·ÓÈ̃¯Â‚Ï

˙ÎÂÏ˙†‰ÏÁÂ̇†̆Ï†‡ÂÎÏ
ÓÎÈÂÂÔ†̆‰ÁÂÌ†̆ÓÈÈ̂¯ÈÌ†̇Â̄È†ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÂË‰†Ï‡„Â̇†ÂÊÏÈÌ,†ÓÊÂÔ†È·̆†ÈÁÒÈ̇†Î‚ÂÔ ̂ÏÈ
ÂÈ̄˜Â̇ ÓÒÂÈÓÈÌ†È̆†Ï¯ÒÒ†·ÓÈÌ†ÏÙÈ†‰·È̆ÂÏ†‡Â†ÏÎÒÂ̇†Î„È†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†‰ÏÁÂ̇.

ÚˆÓÂ̇†Â̇ÎÂÏ˙†̆ÂÓÔ†̆Ï†‡ÂÎÏ
ÚˆÓÂ̇†ÓÂÏÈÎÂ̇†ÁÂÌ†Â̆ÂÓÔ†Ó˙·̆Ï†Ó‰¯†ÈÂ̇¯†Ó‡̆¯†·̆¯.·Ú˙†·È̆ÂÏ Á˙ÈÎÂ̇ ·̆¯ ÚÌ
ÚˆÓÂ̇†‡Â†‰¯·‰†̆ÂÓÔ,†È̆†Ï̆ÈÌ†Ï·†̆Ï‡†È̇·̆ÏÂ†·ˆÂ̄‰†Ï‡†‡ÁÈ„‰†‡Â†È̇¯†ÚÏ†‰ÓÈ„‰.

‡ÈÎÂ̇†‰‡ÂÎÏ
ÓÒÙ¯ ‚ÏÈ†‰ÓÈ̃¯Â†·˙Â̄†Â̇¯†̃·ÂÚ,†ÏÏ‡†̇ÏÂ̇†·ÎÓÂ̇†‰‡ÂÎÏ†̆Ó·Â̆ÏÆ ÏÎÔ,†ÎÎÏ
˘˙ÎÈÒÂ ÈÂ̇¯†‡ÂÎÏ†Ï˙ÂÍ†‰˙Â̄,†ÎÍ†È̇‡¯Í†Ó̆Í†‰·È̆ÂÏ.·Ú˙†·È̆ÂÏ ÁˆÈ ÓÎÓÂ̇
Ó˙ÎÂÔ,ÊÎ¯Â Ï‰˜ËÈÔ†‡˙†ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ†·̆ÏÈ̆†ÏÙÁÂ̇.

ˆÂ̄˙†‰‡ÂÎÏ
‚ÏÈ†ÓÈ̃¯Â†ÁÂ„¯ÈÌ†̄˜†Î 2-Ò“Ó Ï˙ÂÍ ‰‡ÂÎÏ,Î‡̆¯ ‰ÁÏ˜ ‰ÙÈÓÈ†̆Ï ‡ÂÎÏ†Ú·‰
Ó˙·̆Ï Î̆‰ÁÂÌ†̆Â̂¯†·ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†Ú†ÙÈÓ‰.¯˜†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†‰ÓÊÂÔ†Ó·Â̆Ï
ÚÏ-È„È†‡̄‚ÈÈ̇†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï,†Â‡ÈÏÂ†‰̆‡¯†Ó˙·̆Ï†·‰ÂÏÎ‰.‰ˆÂ̄‰†‰‚̄ÂÚ‰ ·ÈÂ̇¯†Ï·È̆ÂÏ
·ÓÈ̃¯Â‚Ï†‰È‡†̄È·ÂÚ†Ú·‰.‰ÙÈÂ̇†ÈÈ̆¯ÙÂ†‰¯·‰†ÏÙÈ†̆‰Ó¯ÎÊ†È̇ÁÓÌ†‡ÙÈÏÂ.
‡ÂÎÏ ÓÚÂ‚Ï Â„˜†Â‡ÂÎÏ†·ˆÂ̄˙†Ë·Ú˙†È̇·̆Ï†·‰ˆÏÁ‰†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.

ÎÈÒÂÈ
ÓÎÒ‰†ÏÂÎ„†ÁÂÌ†Â‡„ÈÌ,†‡̆¯†‚Â̄ÓÈÌ†Ï‡ÂÎÏ†Ï‰˙·̆Ï†Ó‰¯†ÈÂ̇¯.‰̆˙Ó̆Â†·ÓÎÒ‰ ‡Â
È̄ÈÚ‰ ̂Ó„˙ ÏÓÈ̃¯Â‚Ï,†ÚÌ†‰ÙÈÂ̇†Ó˜ÂÙÏÂ̇†ÙÈÓ‰†Î„È†ÏÓÂÚ†‰˙Ê‰.

‰̆ÁÓ‰

·̆¯†ÂÚÂÛ†‰Ó˙·̆ÏÈÌ†·Ó̆Í†ÁÓ̆†Ú̆¯‰†„˜Â̇†‡Â†ÈÂ̇¯,†ÈÂ̆ÁÓÂ†̃ÏÂ̇†·̆ÂÓÔ†̆Ï
ÚˆÓÌ.‡ÂÎÏ†̆Ó˙·̆Ï†·Ó̆Í ÊÓÔ†̃ˆ¯ ÈÂ̇¯†È̇Ô Ï‰·¯È̆ ·¯ÂË· ‰̆ÁÓ‰,Î‚ÂÔ†̄ÂË·
ÂÂÒË¯̆ÈÈ̄,¯ÂË·†ÒÂÈ‰†‡Â†̄ÂË·†·¯·È̃ÈÂ,†Î„È†Ï˜·Ï†̂·Ú†ÓÚÂ̄¯†̇È‡·ÂÔ.ÓÎÈÂÂÔ†̆ÎÓÂÈÂ̇
‰¯ÂË· ̆ÓÂÒÈÙÈÌ Ï‡ÂÎÏ†̃ËÂ̇†ÈÁÒÈ̇,†‰ËÚÌ†‰Ó˜Â̄È†̆Ï†‰Ó˙ÎÂÔ†Ï‡†Ó̆˙‰.

ÎÈÒÂÈ†·ÈÈ̄†ÚÓÈ„†Ï̆ÂÓÔ
ÈÈ̄†ÚÓÈ„†Ï̆ÂÓÔ†ÓÂÚ†·ÈÚÈÏÂ̇†̇ÊÈÌ†ÂÓÒÈÈÚ,†·ÓÈ„‰†ÓÒÂÈÓ˙,†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†ÁÂÌ†‰‡ÂÎÏÆ
ÚÌ Ê‡˙,ÓÎÈÂÂÔ†̆‡ÈÂ†̂Ó„ ‰ÈË·†ÎÓÂ†ÓÎÒ‰ ‡Â†ÈÈÏÂÔ†̂Ó„,‰Â‡†Ó‡Ù̆¯ Ï‡ÂÎÏ Ï‰˙ÈÈ·̆
ÓÚË.

ÒÈ„Â̄†Â̄ÈÂÂÁ
ÒÂ‚È ‡ÂÎÏ ·Â„„ÈÌ,†Î‚ÂÔ†̇ÙÂÁÈ†‡„Ó‰†‡ÙÂÈÈÌ,†ÚÂ‚ÈÂ̇†ÂÓ˙‡·ÈÌ†È̇ÁÓÓÂ†·ˆÂ̄‰†‡ÁÈ„‰ 
ÈÂ̇¯ ‡Ì ÈÂÁÂ ·˙Â̄ ·Ó¯Á˜ÈÌ†̆ÂÂÈÌ†Ê‰†ÓÊ‰,†Ú„ÈÛ†·ˆÂ̄‰†ÓÚ‚ÏÈ̇.‡ÈÔ†Ï‰Ú¯ÈÌ ‡˙
Ù¯ÈËÈ ‰‡ÂÎÏ Ê‰ ÚÏ Ê‰.

‰̆‚Á‰†ÚÏ†Ù¯ÈËÈÌ

‰Ó˙ÎÂÈÌ†·ÒÙ¯†Ê‰†̇ÂÎÂ†·˜ÙÈ„‰†̄·‰,†‡Í†‰ˆÏÁ˙ÎÌ†·‰Î̇Ì†̇ÏÂÈ‰ ·˙̆ÂÓ˙ ‰Ï·
˘˙˙Â†Ï‡ÂÎÏ†·ÊÓÔ†·È̆ÂÏÂ.‰̆‚ÈÁÂ†̇ÓÈ„†ÚÏ ‰‡ÂÎÏ ·ÊÓÔ ̆‰Â‡ Ó˙·̆Ï.
˙Â̄ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï ÓˆÂÈ„ ·Â̄‰†‰Ó‡È̄‰ ‡ÂËÂÓËÈ̇ Î‡̆¯ ‰˙Â̄ ÙÂÚÏ,Î„È ̆˙ÂÎÏÂ†Ï¯‡Â̇
‡˙†ÙÈÌ†‰˙Â̄ ÂÏ·„Ẫ†‡˙†‰˙˜„ÓÂ̇†‰‡ÂÎÏ.È̆†Ï‰˙ÈÈÁÒ†Ï‰Â̄‡Â̇†‰È̇Â̇†·Ó˙ÎÂÈÌ-
Î‚ÂÔ†‰‚·‰‰,Ú¯·Â·†ÂÎ„ÂÓ‰-ÎˆÚ„ÈÌ ‰ÓÈÈÓÏÈÈÌ†‰ÓÂÓÏˆÈÌ.‡Ì†̄‡‰†̆‰‡ÂÎÏ†Ó˙·̆Ï
·ˆÂ̄‰†Ï‡ ‡ÁÈ„‰,Ù̆ÂË†·ˆÚÂ ‰˙‡ÓÂ̇†̆̄‡Â̇†Ó˙‡ÈÓÂ̇†Ï˙È̃ÂÔ†‰·ÚÈ‰.

‚Â̄ÓÈÌ†‰Ó̆ÙÈÚÈÌ†ÚÏ†ÊÓÈ†·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï

‚Â̄ÓÈÌ†̄·ÈÌ†Ó̆ÙÈÚÈÌ†ÚÏ†ÊÓÈ†‰·È̆ÂÏ.ËÓÙ¯ËÂ̄˙†‰Ó¯ÎÈ·ÈÌ†·Ó˙ÎÂÔ Ó̆ÙÈÚ‰ ·ÓÈ„‰
¯·‰†Ó‡Â„†ÚÏ†ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ.Ï„Â‚Ó‰,‡ÙÈÈ̇†ÚÂ‚‰†‰Ú̆ÂÈ‰ ÓÁÓ‡‰†̃¯‰ Î˜¯Á,ÁÏ·
Â·È̂ÈÌ ̇ÈÓ̆Í ‰¯·‰†ÈÂ̇¯†ÊÓÔ†Ó‡̆¯ ‡ÙÈÈ̇†ÚÂ‚‰ ‰Ú̆ÂÈ‰ ÓÓ¯ÎÈ·ÈÌ·ËÓÙ¯ËÂ̄˙†‰Á„¯.
ÎÏ†‰Ó˙ÎÂÈÌ†·ÒÙ¯†Ê‰ ÓÒÙ˜ÈÌ ËÂÂÁ ̆Ï ÊÓÈ†·È̆ÂÏ.·‡ÂÙÔ†ÎÏÏÈ,̇Óˆ‡Â†̆‰‡ÂÎÏ Â̇¯
Ï‡†ÓÒÙÈ̃ Ó·Â̆Ï†·˜ˆ‰ ‰˙Á˙ÂÔ ̆Ï ËÂÂÁ ‰ÊÓÈÌ.ÈÈ̇ÎÔ†‚Ì†̆˙¯ˆÂ†Ï·̆Ï ‡˙ ‰‡ÂÎÏ
ÓÚ·¯ ÏÊÓÔ†‰Ó¯·È ̆È̇Ô,†·‰˙‡Ì ÏËÚÓÎÌ ‰‡È̆È.·ÒÙ¯†Ê‰†‰̆˙„ÏÂ Ï‰ÈÂ̇ Ê‰È̄ÈÌ
·ÊÓÈ ‰·È̆ÂÏ†̆̇Â Ú·Â̄ ‰Ó˙ÎÂÈÌÆ ·ÚÂ„†̆‡ÂÎÏ Ó·Â̆Ï È̇¯†ÚÏ ‰ÓÈ„‰ ‰¯Ò†Ï˙ÓÈ„.
·ÁÏ˜ Ó‰Ó˙ÎÂÈÌ,·Ù¯Ë†‡Ï‰†Ú·Â̄†ÏÁÌ,ÚÂ‚Â̇ Â̄Ù¯Ù˙,‡Â†ÓÓÏÈ̂ÈÌ†Ï‰Â̂È‡ ‡˙
‰‡ÂÎÏ Ó‰˙Â̄ Î‡̆¯†‡ÈÂ†Ó·Â̆Ï†Ï‚Ó¯È.ÊÂ‰È†‡È‰ ËÚÂ̇.Î‡̆¯†Ó̆‰ÈÌ ‡Â̇Ì,·„¯Í
ÎÏÏ ÓÎÂÒÈÌ,ÒÂ‚È†‡ÂÎÏ†‡Ï‰ ÓÓ̆ÈÎÈÌ Ï‰˙·̆Ï†ÓÁÂı†Ï˙Â̄,ÓÎÈÂÂÔ ̆‰ÁÂÌ ̆ÏÎÂ„
·ÁÏ˜ÈÌ ‰ÁÈ̂ÂÈÈÌ†̆Ï‰Ì Ú ·‡ÈËÈÂ̇ ÙÈÓ‰.‡Ì†‰‡ÂÎÏ†ÓÂ̆‡¯†·˙Â̄ Ú„†̆‰Â‡†Ó·Â̆Ï
Ï‚Ó¯È,‰ÁÏ˜ ‰ÁÈ̂ÂÈ È̇·̆Ï†È̇¯ ÚÏ†‰ÓÈ„‰†Â‡ÙÈÏÂ†ÈÁ¯Í.·Ó̆Í†‰ÊÓÔ†̇ÏÓ„Â†Ï‰Ú¯ÈÍ
·ˆÂ̄‰†Ó„ÂÈ̃˙ ÈÂ̇¯ ‡˙†‰ÊÓÔ†‰„¯Â̆ Ï·È̆ÂÏ†ÂÏ‰̆‰È‰†Ú·Â̄†ÒÂ‚È†‡ÂÎÏ†̆ÂÈÌ.

„ÁÈÒÂ̇†‰‡ÂÎÏ

‡ÂÎÏ†̃Ï†Â̃·Â·È,†Î‚ÂÔ†ÚÂ‚Â̇†ÂÓ‡ÙÈÌ,†Ó˙·̆Ï†Ó‰¯†ÈÂ̇¯†Ó‡̆¯†‡ÂÎÏ Î·„ Â̂ÙÂÛ,Î‚ÂÔ
ˆÏÈ Â̇·̆ÈÏÈÌ.·Ú˙†ÁÈÓÂÌ†‡ÂÎÏ†̃·Â·È†·ÓÈ̃¯Â‚Ï,È̆†Ï‰ÈÊ‰¯†̆‰ÁÏ˜ ‰ÁÈ̂ÂÈ Ï‡
ÈÈ‰ÙÍ È·̆†ÂÙ¯ÈÍ.

‚Â·‰†‰‡ÂÎÏ

‰ÁÏ˜†‰ÚÏÈÂÔ†̆Ï†ÒÂ‚È†‡ÂÎÏ†‚·Â‰ÈÌ,†·Ù¯Ë†̂ÏÈ,†È̇·̆Ï†Ó‰¯†ÈÂ̇¯†Ó‡̆¯†‰ÁÏ˜†‰˙Á˙ÂÔ.
ÏÎÔ,†Î„‡È†Ï‰ÙÂÍ ‡ÂÎÏ†‚·Â‰†·ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ,†ÏÚ˙ÈÌ†ÓÒÙ¯†ÙÚÓÈÌ.
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Ó‡ÙÈÈÈ†ÓÊÂÔ
Â·È̆ÂÏ ·ÓÈ̃¯Â‚Ï

È̃ÂÈ†‰˙Â̄

1 ̆Ó¯Â†ÚÏ†‰ÁÏ˜†‰ÙÈÓÈ†̆Ï†‰˙Â̄†̃È

̇ÊÈ†‡ÂÎÏ†ÂÂÊÏÈÌ†̆̆ÙÎÂ†„·˜ÈÌ†Ï„ÙÂ̇†‰˙Â̄†Â·ÈÔ†‰‡ËÌ†ÏÙÈ†‰„Ï˙.ÂÊÏÈÌ ̆̆ÙÎÂ

ÓÂÓÏı Ï‚·†ÓÈ„†·ÓËÏÈ̇†ÏÁ‰.ÙÈ̄Â̄ÈÌ Â̇ÊÈÌ†ÈÒÙ‚Â†‡̄‚ÈÈ̇ ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÂÈ‚̄ÓÂ Ï‰‡¯Î˙

ÊÓÔ ‰·È̆ÂÏ.‰̆˙Ó̆Â†·ÓËÏÈ̇†ÏÁ‰†Î„È†Ï‚·†ÙÈ̄Â̄ÈÌ†̆ÂÙÏÈÌ†·ÈÔ†‰„Ï˙†ÏÓÒ‚̄˙.
Á̆Â·†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†È̃ÈÂÔ†‰‡ÊÂ̄†‰Ê‰†Î„È†Ï‰·ËÈÁ†‡ËÈÓ‰†ËÂ·‰.‰ÒÈ̄Â ̇ÊÈÌ ̆ÂÓÈÈÌ

·‡ÓˆÚÂ̇ ÓËÏÈ̇ ÚÌ†ÓÈ†Ò·ÂÔ†ÂÏ‡Á¯†ÓÎÔ†̆ËÙÂ†ÂÈÈ·̆Â.‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆ ·˙Î̆È̄È È̃ÂÈ

Á¯ÈÙÈÌ.È̇Ô Ï̆ËÂÛ†‡˙†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇†·È„†‡Â†·Ó„ÈÁ†ÎÏÈÌ.

2 ̆Ó¯Â†ÚÏ†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†‰˙Â̄†̃È

̃Â†‡˙†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†‰˙Â̄†·ÓÈÌ†ÂÒ·ÂÔ†ÂÏ‡Á¯†ÓÎÔ†·ÓÈÌ†̃ÈÈÌ.†ÈÈ·̆Â†·‡ÓˆÚÂ̇

ÓËÏÈ̇ ̄Î‰†‡Â†Ó‚·˙†ÈÈ̄.Î„È†ÏÓÂÚ†Ù‚ÈÚ‰ ·ÁÏ˜ÈÌ†̆·˙ÂÍ ‰˙Â̄,‡ÈÔ†Ï‡Ù̆¯ ÏÓÈÌ

Ï‰ÈÎÒ ÏÙ˙ÁÈ†‰‡ÂÂ̄Â̄.Î„È†Ï̃Â̇†‡˙†ÏÂÁ†‰·˜¯‰,Ù˙ÁÂ†‡˙†‰„Ï˙†Î„È ÏÓÂÚ†‰ÙÚÏ‰

†·ËÚÂ̇ ̆Ï†‰˙Â̄.‚·Â†·ÓËÏÈ̇†ÏÁ‰†ÂÓÈÈ„†Ï‡Á¯†ÓÎÔ†·ÓËÏÈ̇†È·̆‰.
ÏÁˆÂ†ÚÏ ÚˆÈ̄‰ÓÁÈ̃‰Ï‡Á¯†‰È̃ÂÈ.

3 ‡Ì†ÓˆË·¯ÈÌ†‡„ÈÌ†·˙ÂÍ†‡Â†Ò·È·†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†„Ï˙†‰˙Â̄,†‚·Â†‡˙†‰ÏÁÂ̇

·ÓËÏÈ̇†̄Î‰.„·¯†Ê‰†ÚÏÂÏ†Ï˜¯Â̇†·Ú˙†‰ÙÚÏ˙†̇Â̄ ‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†·Ò·È·‰ ÏÁ‰ Ó‡Â„

Â‡ÈÂ Óˆ·ÈÚ†ÎÏÏ†ÚÏ†̇˜Ï‰†·ÈÁÈ„‰.

4 È̆†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†‰„Ï˙†Â‡ËÓÈ†‰„Ï˙†̃ÈÈÌ.‰̆˙Ó̆Â†̄˜†·ÓÈ†Ò·ÂÔ†ÙÂ̆¯ÈÌ.
˘ËÙÂ†ÂÈÈ·̆Â ·ÈÒÂ„ÈÂ̇.
‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·˙Î̆È̄È†È̃ÂÈ†Á¯ÈÙÈÌ†̈Î‚ÂÔ†‡·˜Â̇†È̃ÂÈ†‡Â†ÒÙÂ‚È†Ó˙Î˙†ÂÙÏÒËÈ̃.
ÁÏ˜È†Ó˙Î˙†̃Ï†ÈÂ̇¯†Ï˙ÁỄ,‡Ì†Ó‚·ÈÌ†‡Â̇Ì†·ÓËÏÈ̇†ÏÁ‰.

5 ‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†·ÓÎ̆È̄†È̃ÂÈ†·‡„ÈÌ.

Ú¯·Â·
Ú¯·Â·†Ó‰ÂÂ‰†‡˙†‡Á˙†‰ËÎÈ̃Â̇†‰Á̆Â·Â̇†·ÈÂ̇¯†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï.··È̆ÂÏ†̄‚ÈÏ,‰‡ÂÎÏ ÓÚÂ̄··
ÏÓË¯˙†ÓÈÊÂ‚.‡ÂÏÌ,†‡ÂÎÏ†̆Ó·Â̆Ï ·ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÓÚÂ̄··†ÚÏ Ó̇†ÏÙÊ̄†‡˙†‰ÁÂÌ ·ˆÂ̄‰ ̆ÂÂ‰.
Ú¯··Â†̇ÓÈ„ Ó‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ ÏÎÈÂÂÔ†‰Ó¯ÎÊ,ÓÎÈÂÂÔ ‰ÁÏ˜ ‰ÁÈ̂ÂÈ ̆Ï ‰‡ÂÎÏ Ó˙ÁÓÌ ̃Â„Ì.

‰ÙÈÎ‰
‡ÂÎÏ†‚·Â‰†Â‚„ÂÏ,†Î‚ÂÔ†̂ÏÈ†ÂÚÂÛ†̆ÏÌ,È̆†Ï‰ÙÂÍ†Î„È†̆‰ÁÏ˜†‰ÚÏÈÂÔ†Â‰˙Á˙ÂÔ È̇·̆ÏÂ ·ÓÈ„‰
˘ÂÂ‰.Î„‡È†‚Ì†Ï‰ÙÂÍ†ÚÂÛ†Á˙ÂÍ†Â̂ÏÚÂ̇.

‰Á˙†‰ÁÏ˜†‰Ú·‰†ÈÂ̇¯†·ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ
ÓÎÈÂÂÔ†̆˙Â̄È†ÓÈ̃¯Â‚Ï†Ó·̆ÏÈÌ†‡˙†‰ÁÏ˜†‰ÁÈ̂ÂÈ†̆Ï†‰‡ÂÎÏ,Î„‡È†Ï‰ÈÁ ‡˙†‰ÁÏ˜ÈÌ ‰Ú·ÈÌ
ÈÂ̇¯ ̆Ï†·̆¯,ÚÂÛ†Â„‚ÈÌ†·̆ÂÏÈÈÌ†‰ÁÈ̂ÂÈÈÌ†̆Ï†ÎÏÈ ‰·È̆ÂÏ.·„¯Í†ÊÂ,ÁÏ˜ÈÌ Ú·ÈÌ ÈÂ̇¯
È̃·ÏÂ ‡˙†̄Â·†‡̄‚ÈÈ̇†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†Â‰‡ÂÎÏ È̇·̆Ï†·ˆÂ̄‰†‡ÁÈ„‰.

ÁÈÙÂÈ
È̇Ô†Ï‰ÈÁ†̄ˆÂÚÂ̇†̆Ï†ÈÈ̄ ‡ÏÂÓÈÈÂÌ )‡̆¯ ÁÂÒÓÂ̇†‡˙†‚ÏÈ†‰ÓÈ̃¯Â( ÚÏ†‰ÙÈÂ̇ ‡Â†‰˜ˆÂÂ̇ ̆Ï
‡ÂÎÏ Ó¯Â·Ú†‡Â†ÓÏ·È,†Î„È†ÏÓÂÚ†·È̆ÂÏ†È̇¯ ̆Ï ÁÏ˜ÈÌ†‡Ï‰.‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆ ·ÈÂ̇¯ Ó„È ÈÈ̄
‡ÏÂÓÈÈÂÌ ÂÈ̆†ÏÂÂ„‡ ̆‰ÈÈ̄ ̂ÓÂ„ ÏÎÏÈ,‡Á¯˙†ÚÏÂÏ‰ Ï‰ÈÂÂ̂¯ ·˙Â̄ ̃˘˙ Á̆ÓÏÈ̇.

‰‚·‰‰
È̇Ô†Ï‰‚·È‰†‡ÂÎÏ†Ú·‰†‡Â†„ÁÂÒ†Î„È†̆‚ÏÈ†‰ÓÈ̃¯Â†ÈÈÒÙ‚Â†·ÁÏ˜†‰˙Á˙ÂÔ†Â‰Ó¯ÎÊÈ ̆Ï ‰‡ÂÎÏ.

È̃Â·
‡ÂÎÏ†‰Ò‚Â̄†·˜ÏÈÙ‰,†ÚÂ̄†‡Â†̃¯ÂÌ†ÚÏÂÏ†Ï‰˙ÙÂ̂ı†·˙ÂÍ†‰˙Â̄,†‡Ï‡†‡Ì ÎÔ Ó̃·ÈÌ ‡Â̇Â ÏÙÈ
‰·È̆ÂÏ.ÒÂ‚È†ÓÊÂÔ†̆Î‡Ï‰†ÎÂÏÏÈÌ†ÁÏÓÂÔ ÂÁÏ·ÂÔ†̆Ï†·È̂‰,Ò¯ËÈÌ Â̂„ÙÂ̇ ÂÎÔ†È̄˜Â̇ ÂÙÈ̄Â̇
˘ÏÓÈÌ.

·„È̃‰†‡Ì†‰‡ÂÎÏ†Ó·Â̆Ï
‰‡ÂÎÏ†Ó˙·̆Ï†ÎÏ†ÎÍ†Ó‰¯†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï,†̆È̆†̂Â̄Í†Ï·„Ẫ†‡Â̇Â†ÏÚ˙ÈÌ†̃¯Â·Â̇.ÒÂ‚È ‡ÂÎÏ
ÓÒÂÈÓÈÌ È̆†Ï‰̆‡È̄†·ÓÈ̃¯Â‚Ï†Ú„†Ï·È̆ÂÏ†ÓÏ‡,†‡Í†‡˙†̄Â·†ÒÂ‚È†‰‡ÂÎÏ,ÎÂÏÏ ·̆¯†ÂÚÂÛ,È̆
Ï‰Â̂È‡ Ó‰˙Â̄ Î‡̆¯ ÁÒ¯†Ú„ÈÈÔ†ÓÚË†·È̆ÂÏ†ÂÏ‰ÈÁ†Ï‰Ì†ÏÒÈÈÌ†‡˙ ‰·È̆ÂÏ ·Ó‰ÏÍ ‰‰̆‰È‰.
‰ËÓÙ¯ËÂ̄‰†‰ÙÈÓÈ̇†̆Ï†‰‡ÂÎÏ ̇ÚÏ‰ Ï- 03 Ú„ 08 ÓÚÏÂ̇ ̂ÏÊÈÂÒ ·Ó‰ÏÍ ‰‰̆‰È‰.

ÊÓÔ†‰̆‰È‰
Ï¯Â·,†Ó̆‡È̄ÈÌ†‡ÂÎÏ†·‰̆‰È‰†ÏÓ̆Í 3 Ú„ 01 „˜Â̇†Ï‡Á¯†‰Â̂‡˙Â†Ó˙Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï.·„¯Í ÎÏÏ
ÓÎÒÈÌ†‡˙†‰‡ÂÎÏ†·ÊÓÔ†‰‰̆‰È‰,†Î„È†Ï̆ÓÂ̄†ÚÏ†‰ÁÂÌ,‡Ï‡†‡Ì†ÎÔ†Ó¯˜Ì†‰‡ÂÎÏ†‡ÓÂ̄ Ï‰ÈÂ̇
È·̆ )ÚÂ‚Â̇†Â·ÈÒ˜ÂÂÈËÈÌ†ÓÒÂÈÓÈÌ ,ÏÓ̆Ï( ‰‰̆‰È‰†Ó‡Ù̆¯˙ ‡˙†ÒÈÂÌ†‰·È̆ÂÏ ̆Ï†‰‡ÂÎÏ
Â‚Ì†ÓÒÈÈÚ˙ ÏËÚÌ Ï‰˙ÓÊ‚†ÂÏ‰˙Ù˙Á.
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˘‡ÏÂ̇
Â̇˘Â·Â̇

˘̆̆

˙̇

‰‡Ì†È̇Ô†Ï‰ÎÈÔ†ÙÂÙ - ̃Â̄Ô†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï ? 
ÎÔ.†‰̆˙Ó̆Â†·‡Á˙†Ó̆˙È†‰̆ÈËÂ̇†‰Ó˙Â‡¯Â̇†Ï‰ÏÔ

1 ÎÏÈÌ†ÈÈÚÂ„ÈÈÌ†Ï‰Î̇†ÙÂÙ-̃Â̄Ô†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.
2 ÙÂÙ-̃Â̄Ô†‡¯ÂÊ†ÏÓÈ̃¯Â‚Ï ̈‰ÎÂÏÏ†ÙÈ̄ÂË†̆Ï†‰ÊÓÔ Â‰ÚÂ̂Ó‰†‰„¯Â̆ÈÌ

Ï‰Î̇ ‰ÓÂ̂¯ ‰ÒÂÙÈ.

·ˆÚÂ†·Ó„ÂÈ̃†‡˙†‰‰Â̄‡Â̇†‰È̇Â̇†ÚÏ-È„È†È̂¯Ô†‰ÙÂÙ-̃Â̄Ô.†
‡ÈÔ Ï‰̆‡È̄†‡˙†‰˙Â̄†ÏÏ‡†‰̆‚Á‰†·ÊÓÔ†‰Î̇†ÙÂÙ-̃Â̄Ô.†
‡Ì†‚̄ÚÈÈ†‰˙È̄Ò†‡ÈÌ†̇ÂÙÁÈÌ†Ï‡Á¯†‰ÊÓÔ†‰ÓˆÂÈÔ ̈Úˆ¯Â†‡˙†‰·È̆ÂÏ.†
·È̆ÂÏ†È̇¯†ÚÏÂÏ†Ï‚̄ÂÌ†Ï‰˙Ï˜ÁÂ̇†‰˙È̄Ò.

Ê‰È̄Â̇

‡ÈÔ†Ï‰̆˙Ó̆†ÏÚÂÏÌ†·̆˜È̇†ÈÈ̄†ÁÂÓ‰†Ï‰˙ÙÁ˙†‚̄ÚÈÈ†̇È̄Ò.†

‡ÈÔ†ÏÒÂ̇†ÏÚÂÏÌ†Ï‰˙ÙÈÁ†‡˙†‚̄ÚÈÈ†‰˙È̄Ò†̆Â̇¯Â.

˘Ó„ÂÚ†‰˙Â̄†̆ÏÈ†Ï‡†Ó·̆Ï†̇ÓÈ„†·Ó‰È̄Â̇†‰ÓˆÂÈ̇†·Ó„¯ÈÍ†‰·È̆ÂÏ ? 
˙ÚÈÈÂ†̆Â·†·Ó„¯ÈÍ†‰·È̆ÂÏ†Î„È†ÏÂÂ„‡†̆·È̂Ú˙Ì†‡˙†‰‰Â̄‡Â̇†Î‰ÏÎ‰,ÂÎ„È

Ï·„Ẫ†Ó‰†ÈÎÂÏ†‰È‰†Ï‚̄ÂÌ†Ï̆ÈÂÈ†ÊÓÔ†‰·È̆ÂÏ.‰‚„¯Â̇†‰ÊÓÔ†Â‰ÚÂ̂Ó‰

·Ó„¯ÈÍ†‰·È̆ÂÏ†‰Ô†‰ˆÚÂ̇,†̆·Á¯Â†Î„È†ÏÓÂÚ†·È̆ÂÏ†È̇¯,†‰·ÚÈ‰†‰ÙÂ̂‰†

·ÈÂ̇¯†·̆ÈÓÂ̆†·˙Â̄†ÓÈ̃¯Â‚Ï.̆ÈÂÈÈÌ†·‚Â„Ï,†·ˆÂ̄‰,†·Ó̆˜Ï Â·ÓÓ„ÈÌ

˘Ï ‰‡ÂÎÏ†ÓÁÈÈ·ÈÌ†Ó̆Í†·È̆ÂÏ†‡¯ÂÍ†ÈÂ̇¯.‰̆˙Ó̆Â†·̆È̃ÂÏ „Ú˙†ÈÁ„

ÚÌ ‰‰ˆÚÂ̇ ·Ó„¯ÈÍ ‰·È̆ÂÏ Î„È Ï·„Ẫ†‡˙†Óˆ·†‰‡ÂÎÏ,·„ÈẪ†ÎÙÈ

˘‰ÈÈ̇Ì ÚÂ̆ÈÌ†·‡·ÈÊ̄†·È̆ÂÏ†̄‚ÈÏ.

Ó„ÂÚ†ÓÂ̄˙†‰˙Â̄†‡È‰†Ó‡È̄‰?
Ú̆ÂÈÂ̇†Ï‰ÈÂ̇†ÓÒÙ¯†ÒÈ·Â̇†ÏÎÍ†̆ÓÂ̄˙†‰˙Â̄†Ï‡†Ó‡È̄‰.
‰Â̄‰†̆¯Ù‰
‰„Ï˙†‡È‰†Ò‚Â̄‰

‰‡Ì†‡̄‚ÈÈ̇†ÓÈ̃¯Â‚Ï†ÚÂ·¯˙†„¯Í†‰ÁÏÂÔ†·„Ï˙?
Ï‡.‰̃·ÈÌ,†‡Â†‰Ù˙ÁÈÌ,†Ú̆ÂÈÈÌ†·‡ÂÙÔ†‰Ó‡Ù̆¯ Ï‡Â̄ ÏÚ·Â̄,‡Í Ï‡

Ï‡̄‚ÈÈ̇ ÓÈ̃¯Â‚Ï.

Ó„ÂÚ†̆ÓÚ†̂ÙˆÂÛ†·Ú˙†ÏÁÈ̂‰†ÚÏ†ÏÁˆÔ†·ÏÂÁ†‰·˜¯‰ ?
‰ˆÙˆÂÛ†ÓˆÈÈÔ†̆‰‰‚„¯‰†‰ÂÊ‰†Î‰ÏÎ‰.

‰‡Ì†̇Â̄†‰ÓÈ̃¯Â‚Ï†È̇˜Ï˜Ï†‡Ì†ÈÂÙÚÏ†̄È̃ ?

ÎÔ.†‡ÒÂ̄†Ï‰ÙÚÈÏ†‡Â̇Â†̄È̃†‡Â†ÏÏ‡†Ó‚̆†‰ÊÎÂÎÈ̇.

Ó„ÂÚ†·È̂ÈÌ†Ó˙·˜ÚÂ̇†ÏÚ˙ÈÌ ? 
·ÊÓÔ†‡ÙÈÈ‰,†ËÈ‚ÂÔ†‡Â†̆ÏÈ̃‰†̆Ï†·È̂ÈÌ,†‰ÁÏÓÂÔ†ÚÏÂÏ†Ï‰·˜Ú†Ú˜·

‰ˆË·¯Â̇ ‡„ÈÌ†·˙ÂÍ†̃¯ÂÌ†‰ÁÏÓÂÔ.Î„È†ÏÓÂÚ†Ê‡˙,†Ù̆ÂË†̃·Â ‡˙ ‰ÁÏÓÂÔ

ÏÙÈ ‰·È̆ÂÏ.ÏÚÂÏÌ†‡ÈÔ†Ï·̆Ï†·È̂ÈÌ†ÚÌ†̃ÏÈÙ‰†·ÓÈ̃¯Â‚Ï.

Ó„ÂÚ†ÓÂÓÏı†Ï‰̆‰Â̇†ÊÓÔ†Ó‰†Ï‡Á¯†ÒÈÂÌ†‰·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï ? 
Ï‡Á¯†ÒÈÂÌ†‰·È̆ÂÏ†·ÓÈ̃¯Â‚Ï,†‰‡ÂÎÏ†ÓÓ̆ÈÍ Ï‰˙·̆Ï†·Ó‰ÏÍ†‰‰̆‰È‰.
ÊÓÔ†‰̆‰È‰†Ê‰†‚Â̄Ì†Ï·È̆ÂÏ†‡ÁÈ„†̆Ï†ÎÏ†‰‡ÂÎÏ.Ó̆Í†ÊÓÔ†‰‰̆‰È‰ ̇ÏÂÈ

·„ÁÈÒÂ̇ ‰‡ÂÎÏ.
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 יש לבדוק מדי פעם את תקינותו של כבל החשמל. 
 אין להשתמש במכשיר במקרה שכבל החשמל ניזוק.

תיקון או החלפה של כבל החשמל יבוצעו אך ורק במעבדת שירות מוסמכת. 
 ראו רשימת מעבדות שירות בסוף חוברת זו.

��



 תעודת אחריות
 
 

 לקוח/ה נכבד/ה, 
 

רבות. אנו מברכים אותך על קנייתך ומקווים שהמכשיר שרכשת יהווה מקור הנאה לשנים 
 אנא הקפד לשמור תעודת אחריות זו במקום בטוח.

בכל מקרה של פניה לקבלת שירות מכוח האחריות ,יש להציג תעודת אחריות שמלאים בה 
 או כל אסמכתא בכתב המעידה על התאריך ומקום הרכישה של המוצר. \הפרטים שלעיל ו

 ריות .פרטים על תחנות השירות ניתן למצוא ברשימה המצורפת לתעודת האח
אזור  91מרח' השקמה  833157115ח.פ ) " היבואן"(  ברימאג דיגיטל אייג' בע"מאנו 

תעשיה אזור, אחראים בזאת כלפי רוכש המוצר וכל נעבר בדין שלו )"הצרכן"( לתקינות 
המוצר , מבחינת ליקויים כלשהם בעבודה ו/או חומרים, בתנאי שנעשה במוצר שימוש נבון 

 הבאים:וסביר ובכפוף לתנאים 
חודשים( )"תקופת האחריות"(  91האחריות למוצר היא לתקופה של שנה אחת ) .9

שתחילתה ביום מסירת המוצר לצרכן או עם סיום התקנת המוצר בבית הצרכן או 
הדרכת הצרכן בתפעול המוצר )אם ההתקנה/ההדרכה נדרשים על ידי היבואן כתנאי 

התקנת המוצר לא עשה הצרכן להפעלת המוצר(, לפי המאוחר ובלבד שעד למועד 
שימוש במוצר והמוצר נשמר בתנאים ראויים העונים לדרישות היבואן. אחריות כמפורט 
בתעודה זו תחול אף על התקנת המוצר, אם המוצר הותקן על ידי היבואן או מי מטעמו 

 על פי דרישת היבואן כתנאי להפעלת המוצר. 

התקנה ו/או הדרכה למוצר, דרש היבואן, כתנאי להפעלת המוצר, ביצוע  .1
ההתקנה/הדרכה תבוצע באופן בלעדי על ידי היבואן ו/או מי מטעמו בתוך שבוע ימים 
מיום מסירת המוצר לצרכן. במקרה שבו נדרשת התקנה למוצר, כאמור לעיל, והוסכם 
בין היבואן לצרכן, כי הצרכן יודיע ליבואן על המועד לביצוע ההתקנה או מתן ההדרכה, 

ואן )או מי מטעמו( את ההתקנה או ייתן הדרכה בבית הצרכן בתוך שבוע יבצע היב
ימים מיום דרישת הצרכן ובלבד שהתקופה שחלפה מיום מסירת המוצר לצרכן עד יום 
דרישת הצרכן לא תעלה על שנה, אלא אם הוסכם בין הצרכן ליבואן על תקופה ארוכה 

 יותר. 

למוצרים שיובאו לישראל על ידי  האחריות בהתאם לתעודת אחריות זו תקפה רק .3
 . ושווקו על ידו היבואן

היבואן מתחייב לתקן, ללא תמורה, כל קלקול שהתגלה במוצר במהלך תקופת  .4
האחריות, ולהחליף, במידה שיידרש, את המוצר או כל חלק ממנו, ללא תמורה. הוכיח 

 פי סעיף זה. היבואן כי מקור הקלקול בנזק מכוון, יהא היבואן פטור מחיוביו על 

היבואן מתחייב להחזיר את המוצר המקולקל למצב בו היה טרם הקלקול. במידה  .5
שתידרש החלפת חלקים לצורך התיקון, היבואן מתחייב להשתמש בחלקים חדשים 

היבואן יספק לצרכן מוצר חדש זהה או מסוג  -ומקוריים. לא תוקן המוצר כאמור לעיל 
ב לצרכן את התמורה ששילם בעד המוצר, לפי בחירת ואיכות דומים ושווי ערך או ישי

 היבואן. 

קבלת המוצר על ידי הצרכן מהווה אישור מצידו כי המארז החיצוני של המוצר והחלקים  .6
החיצוניים שלו הם חדשים לחלוטין וללא פגם בעת הרכישה על ידי הצרכן בכפוף 

 להוראות חוק המכר. 

המוצר המתוקן או המוחלף יהיה מכוסה  -היבואן  היה והמוצר תוקן או הוחלף על ידי .7
על ידי תעודת אחריות זו ליתרת תקופת האחריות. תקופת האחריות לא תוארך עקב 

תיקונים ו/או החלפות מעבר לתקופת האחריות המקורית. המוצר המקולקל, אם 
 הוחלף, או החלקים המוחלפים, יהיו לאחר ההחלפה לרכוש היבואן. 

ב לתקן את המוצר בתוך שבוע ימים מהיום בו נקרא היבואן לעשות כן או היבואן מתחיי .8
תוך עשרה ימים מהיום שבו נמסר המוצר לתחנת שירות. בהעדר תחנת שירות 

ק"מ מהחנות בה בוצעה הרכישה, רשאי הצרכן להביא את המוצר  95במרחק של עד 
מסירתם. למרות  לתיקון בחנות בה נרכש המוצר והיבואן יתקנם תוך שבועיים ממועד

האמור בסעיף זה, מקרר / מקפיא יתוקן בתוך יום אחד, כיריים לבישול )גז וחשמל( 
יתוקנו בתוך יומיים, מכונת כביסה / מזגן / תנור הסקה דירתי / תנור בישול ואפיה / 

אינטש / מדיח כלים / מייבש כביסה יתוקנו בתוך  12מקלט טלוויזיה שגודלו עולה על 
יום בו נקרא היבואן לעשות כן, ובלבד שהקלקול של אלה מונע את שלושה ימים מה

 השימוש שלשמו מיועד המוצר. שבתות וחגים לא יכללו במניין ימים אלו. 

הסקה דירתי מקרר / מקפיא / כיריים לבישול )גז וחשמל( / מכונת כביסה / מזגן / תנור  .1
 אינטש 12מקלט טלוויזיה שגודלו עולה על /  / תנור בישול ואפיה

על ידי טכנאי מטעם היבואן במענו של הצרכן  / מייבש כביסה יתוקנו/ מדיח כלים 
ולאחר תיאום עימו. נדרשה מעבדה לשם ביצוע התיקון, יעביר היבואן את המוצר 

למענו של הצרכן בלא תמורה. מוצרים שאינם נמנים עם המוצרים למעבדה ויחזירו 
מנויים לעיל יובאו על ידי הצרכן ועל חשבונו לתחנת שירות לשם תיקונם, כמפורט ה

לעיל. לא ניתן להוביל באופן סביר את המוצרים לתחנת השירות, מפאת  8בסעיף 
גודלם, משקלם או נפחם או מחמת היותם מחוברים דרך קבע, יתקנם היבואן במענו 

יעביר היבואן את המוצר למעבדה  של הצרכן ואם נדרשה מעבדה לשם ביצוע התיקון,
 ויחזירם למענו של הצרכן בלא תמורה. 

זמן ההמתנה לטכנאי לא יעלה על שעתיים מעבר למועד שתואם. בכל מקרה של  .92
איחור בן למעלה משעתיים, היבואן יודיע לצרכן על איחור ויתאם איתו מועד חדש, 

 בתוך פרק הזמן שנקבע בתעודת אחריות זו. 

היבואן טרם התיקון כי קלקול במוצר נגרם כתוצאה מאחת הסיבות שלהלן; יהיה  הוכיח .99
 רשאי היבואן לדרוש תשלום בגין התיקון. הובלת המוצר או החלפתו, לפי העניין:

 כוח עליון שהתרחש במועד מאוחר ממועד מסירת המוצר לצרכן.  .א

 ראות השימוש. זדון או רשלנות של הצרכן, לרבות שימוש במוצר בניגוד להו .ב

תיקון שנעשה במוצר בידי מי שלא הורשה לכך מטעם היבואן, בנסיבות שאינן  .ג
 נובעות מהפרת חיובי היבואן.

הליקוי נגרם כתוצאה מחיבור מכני ו/או חשמלי של המוצר לאביזרים נלווים ו/או  .ד
 ציוד, אשר לא אושרו לשימוש עם המוצר על ידי היבואן ו/או שאינם מקוריים.

כתב אחריות זה לא יחול על המוצר, והצרכן לא יהיה מכוסה מבחינת האחריות לפי  .91
כתב אחריות זה, במקרה והמספר הסדרתי המזהה שעל תווית הזיהוי של המוצר 

 נעשה בלתי קריא ו/או הוסר ו/או נמחק ו/או שונה.

ת מהות היבואן מתחייב למסור לצרכן, לאחר תיקון המוצר, אישור בכתב המפרט א .93
 מהות החלקים שהוחלפו. -התיקון ולגבי החלפת חלפים במוצר 

בתקופת האחריות ולדרישת הצרכן, יספק היבואן חלקי חילוף לתיקון המוצר. לגבי  .94
יספק היבואן, לדרישת הצרכן, ₪,  322מוצרים שמחירם במועד הרכישה עולה על 

. לגבי מקרר / מקפיא / חלקי חילוף כאמור אף לשנה נוספת מעבר לתקופת האחריות
כיריים לבישול )גז וחשמל( / מכונת כביסה / מזגן מרכזי ומיני מרכזי / תנור בישול 

ואפיה / תנור הסקה דירתי / מקלט טלוויזיה / מדיח כלים / מייבש כביסה / מיקרוגל, 
הצרכן יהיה רשאי לרכוש חלקי חילוף כאמור במשך שבע שנים מיום מסירת המוצר 

 תקנתו במענו של הצרכן, לפי העניין והכל בכפוף לאמור בכתב אחריות זה. לצרכן או ה

אחריות היבואן כמפורט בתעודה זו אינה חלה על כל תוספות למוצר לרבות, אך לא  .95
 רק, על כבלים ואביזרים נלווים למוצר, שלא נמכרו לצרכן על ידי היבואן. 

 בלבד.  אחריות היבואן היא כמפורט בתעודת אחריות זו .96

בכפוף לכל דין, היבואן לא יהיה אחראי לכל נזק כלשהו שייגרם לצרכן ו/או לצד שלישי  .97
כלשהו, עקב קלקול במוצר. כמו כן, אחריות היבואן לא תחול על נזקים ישירים ו/או 

 עקיפים ו/או תוצאתיים ו/או אחרים שייגרמו ללקוח בקשר עם המוצר והשימוש בו.

שירות מורשית ו/או גוף ו/או אדם כלשהו אינם מוסמכים על ידי  משווק ו/או תחנת .98
היבואן לתת אחריות או התחייבות כלשהי, אשר חורגת ממסגרת תעודת אחריות זו. 

כל הרחבה ו/או שינוי לתנאי תעודת אחריות זו, שלא ניתנו בכתב על ידי היבואן לא יהיו 
 תקפים. 

ינת ישראל בלבד כולל השטחים, למעט הכיסוי על פי תעודה זו תקף בתחומי מד .91
הרשות הפלסטינאית. על הוראות תעודת אחריות זו יחולו באופן ייחודי חוקי מדינת 

ישראל. סמכות השיפוט הייחודית בכל הנוגע והקשור בתעודת אחריות זו הינה בבתי 
המשפט המוסמכים באחת מארבע הערים הבאות: באר שבע, תל אביב, ירושלים 

 וחיפה. 

לקבלת שירות יש לפנות לאחת מתחנות השירות המורשות המפורטות ברשימה  .12
המצורפת. לפני כן אנא עיין במדריך למשתמש. ייתכן שבדיקה של הוראות השימוש או 

 התכונות של המוצר תחסוך לך פנייה לתחנת השירות!
 

 יש להודיע מיד למרכז השירות -חשוב! בכל שינוי מען 
 

 ___________________: ________________ תיאור המוצר: __שם המוצר
 

 ______________________ מספר סידורי: __________דגם: __________
 

 תאריך רכישה: _____________ כתובת בית העסק: ___________________

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 לכבוד
 

 שירות ברימאג
 3171. ד.ת, 1 הסדן' רח
 85331 מיקוד, חולון. ת.א

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 למזגנים שירות תחנות

 פקס טלפון עיר כתובת התחנה שם

BRIMAG ם-מרכז / י שירות 

 ם-י/מרכז

 9-722-722-128 9-722-722-121 חולון 3 הסדן

BRIMAG 24-8411144 9-722-722-121 חיפה מפרץ 12 ההסתדרות צפון שירות 

BRIMAG 28-6131838 9-722-722-121 שבע באר 4 חברון דרך דרום שירות 

BRIMAG 28-6371792 9-722-722-121 אילת 4 המוצר אילת שירות 

 

 
 שנת ייצור: ___________________

 הלקוח:
 

 שם הלקוח: _____________________________ מספר זהות/ח.פ: _________________________________
 ______________: ________________כתובת: ______________________________________ מספר טלפון

Email_____________________ :מספר פקס ______________________________________ :__________ 
 

 פרטי הרכישה:
 

 המוצר נרכש ביום: _________________________ נמסר לצרכן בתאריך: ______________________________
 : ________________________________ חותמת בית העסק: ____________________פרטי בית העסק המוכר

 כתובת בית העסק: ______________________________________________________________________
 / היצרן היבואן 

 שירותשם: ברימאג 
 9-722-722-128| פקס:  9711ת.ד.  58997א.ת. חולון. מיקוד:  3| כתובת: רח' הסדן  9-722-722-121טלפון 

 הערות וכל פרט נוסף הנדרש ליצירת קשר לשם קבלת שירות: _________________________________________

 שירות תחנות רשימת
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 מרכז

BRIMAG שירות 
 

 חולון. ת.א, 3 הסדן
 

 23-5586916. פקס
 

 צפון
 

BRIMAG שירות 
 

 חיפה, 12 ההסתדרות' שד
 

 24-8411144. פקס
 

 דרום
 

BRIMAG שירות 
 

 שבע באר, 4 חברון דרך
 

 28-6131838. פקס
 

 ירושלים
 

BRIMAG שירות 
 

 ירושלים, 14 נשרים כנפי
 

 21-6517468. פקס
 

 אילת
 

BRIMAG שירות 
 

 אילת, 4 המוצר' רח
 

 28-6371792. פקס

  שירות תחנות

 לבנים מוצרים

 

* 8404 

 

 תחנות שירות מוצרים קטנים
':וכו גלים מיקרו,מגהצים, מיקסרים, אבק שואבי, קומקומים  

 פקס טלפון עיר כתובת התחנה שם

BRIMAG 8404* 04-8492944 חיפה מפרץ 12 ההסתדרות חיפה 

BRIMAG 8404* 03-5589484 חולון 3 הסדן חולון 

BRIMAG 8404* 03-5606931 אביב תל 99 לבונטין א"ת 

BRIMAG 8404* 02-6527468 ירושלים 14 ישרים כנפי ירושלים 

BRIMAG 8404* 08-6232838 שבע באר 4 חברון דרך ש"ב 

BRIMAG 8404* 08-6372710 אילת 4 המוצר אילת 

 04-6903674 04-6903674 שמונה קריית 44 רסקו חיים זוזוט

 077-5001056 077-5001056 צפת 9 בוטינסקי'ז שירות כל

 04-9826746 04-9827974 נהריה 59 הרצל ששת

 04-6790469 04-6790469 טבריה 3 זכאי בן יוחנן תיקון כל

 04-8674857 04-8674858 חיפה 921 הרצל יורון

 04-6322252 04-6322079 חדרה 53 הנשיא אחים איטח

 09-8337733 09-8347230 נתניה 95 רמז בר מנחם

 09-9582149 09-9551539 הרצליה 11 סוקולוב מכנו מיקס

 03-5477745 03-5477745 השרון רמת 9 ויצמן השרון מעבדת

 03-9300246 03-3941235 תקוה פתח 924 אורלוב יהלום

 03-5704806 03-6199341 ברק בני 15 חבקוק טכנו מיקס

 03-9666105 03-9665682 צ"ראשל 99 הקורא עין השחזות ראשון

 02-6252451 02-6231607 ירושלים 9 הגדם שרות כל

 21-1118852 21-1118852 שמש בית 97/1 רבין יצחק דרך חזקאלכל בו י

 08-9250430 08-9218399 לוד 94 דיזראלי מעבדת ישראל

 08-8533976 08-8508479 אשדוד 'א מסחרי מרכז תיקוני חשמל

 08-6758914 08-6758914 אשקלון 5 העבודה שירות איציק

 08-6232717 08-6232375 שבע באר 921 החלוץ מיקרו מיקס

 08-9465678 08-6322120 מודיעין (העמק לב) 82 האלה עמק חשמל אדיר
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«ô•∑OU©U‹ «∞ö“±W ∞∑HUœÍ «∞∑Fd÷ ∞DUÆW «∞LOJdË¥n «∞FU∞OW
‹U ©U O∑ •ô«

3

ô ¥LJs ¢AGOq «∞HdÊ ́Mb±U ¥JuÊ «∞∂U» ±H∑u•UÎ ≤Ed«Î _Ê «∞∂U» ±πNe

°QÆHU‰ ßö±W œ«îKOW ¢FLq ́Kv ≠Bq îu«’ «∞DNw ́Mb±U ¥JuÊ «∞∂U»

±H∑u•UÎ . Ë¥LJs √Ê ¥RœÍ ¢AGOq «∞HdÊ √£MU¡ ≠∑̀ «∞∂U» ≈∞v «∞∑Fd÷ °AJq

{U̧ ∞DUÆW «∞LOJdË¥n Ë∞c«  ≠Lss «∞∞LNr ́bÂ  «∞F∂Y °QÆHU‰ «∞∂U». 

¢πMV Ë{l √Í ®T °Os «∞∂U» Ë°Os Ë«§NW «∞HdÊ «_±U±OW Ë¢QØb ±s ́bÂ

¢d«Ør °IU¥U «∞DFUÂ √Ë «∞LMEn ́Kv «_ßD` «∞LU≤FW ∞K∑ºd».

ô ¢∫UË‰ «ß∑ªb«Â «∞HdÊ ≠w •U∞W ¢Fd{t ∞K∑Kn Ë¥πV «∞∑QØb ±s ≈̈ö‚

°U» «∞HdÊ °AJq Å∫Ò Ë´bÂ Ë§uœ ¢Kn √Ë «≤∏MU¡ ≠w «∞∂U» ( 1 ) √Ë

«∞LHBö‹ Ë«∞Le«∞OZ ( 2) (±Jºu¸… √Ë ßUz∂W) Ë•U®OW «∞∂U» Ë«_ßD`

«∞LU≤FW ∞K∑ºd». 

¥πV «ôß∑FU≤W °HMw ±R≥q ≠Ij œËÊ ̈OdÁ ùÅöÕ √Ë {∂j «∞HdÊ.

≠w •U∞W ¢ºªOs «∞ºu«zq ±∏q «∞Au¸°W Ë«∞BKBW Ë¨Od≥U ≠w ≠dÊ

«∞LOJdË¥n, ¥LJs √Ê ¢∑r ́LKOW «∞GKOUÊ œËÊ ™Nu¸ ≠IÚU‹ ±LU Æb ¥RœÍ

≈∞v ̈KOUÊ «∞ºUzq «∞ºUîs °AJq ±HU§T . Ë∞K∫OKu∞W œËÊ –∞p, ¥d§v «¢∂UŸ

«∞ªDu«‹ «∞∑U∞OW:

1. ¢πMV «ß∑ªb«Â «_Ë«≤w ±º∑IOLW «∞πu«≤V –«‹ «∞H∑∫U‹ «∞COIW.

2. ́bÂ «ß∑ªb«Â œ̧§W •d«̧… “«zb….

3. «•d’ ́Kv ¢IKOV «∞ºUzq Æ∂q Ë{l «ù≤U¡ ≠w «∞HdÊ £r ÆK∂t ±d… £U≤OW

√£MU¡ ́LKOW «∞GKOUÊ.

4. °Fb «ô≤∑NU¡ ±s ́LKOW «∞∑ºªOs, «¢d„ «ù≤U¡ ≠w «∞HdÊ ∞H∑d… ÆBOd….

«•d’ ́Kv ¢IKOV √Ë ̧Ã «∞L∫∑u¥U‹ (ËîUÅW ±∫∑u¥U‹ ̧{ÚU‹ «_©HU‰

Ë±d©∂U≤U‹ ©FUÂ «_©HU‰) ,  Ë¢QØb ±s œ̧§W «∞∫d«̧… §Ob«Î Æ∂q ¢MUË‰

«∞DFUÂ (ËîUÅW ±∫∑u¥U‹ ̧{ÚU‹ «_©HU‰ Ë±d©∂U≤U‹ √̈c¥W «_©HU‰).

¥d§v ¢uîw «∞∫ç ́Mb «∞∑FU±q ±l «∞u´U¡.

¢∫c¥d

¥d§v «∞∑QØb ±s {∂j ËÆX «∞DNw °AJq Å∫Ò ≈– ¥LJs

√Ê ¥RœÍ «∞DNw «∞e«zb ≈∞v «®∑FU‰ «∞MU̧ ≠w «∞DFUÂ ±LU

¥∑d¢V ́KOt ¢Fd÷ «∞HdÊ ∞K∑Kn .

¢∫c¥d

¢∫c¥d, «•d’ ́Kv ¢d„ «∞DFUÂ «∞LDNu ≠w «∞LOJdË¥n

∞H∑d… °Fb «îd«§t Ë¢QØb ±s œ̧§W •d«̧¢t Æ∂q ¢MUË∞t

ËôßOLU ±l ±∫∑u¥U‹ ̧{ÚU‹ «_©HU‰ Ë±d©∂U≤U‹

√̈c¥W «_©HU‰.
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±U ≥w ©d¥IW ́Lq «∞LOJdË¥n 

¢F∑∂d ±u§U‹ «∞LOJdË¥n («∞Lu§U‹ «∞bÆOIW) ≤uŸ ±s √≤u«Ÿ «∞DUÆW «∞∑w

¢∑AU°t ±l ±u§U‹ «∞d«œ¥u Ë«∞∑KOHe¥uÊ Ë{u¡ «∞MNU̧ «∞D∂OFw. Ë≠w «∞FUœ…,

¢M∂FY ≥cÁ «∞Lu§U‹ ≈∞v «∞ªU̧Ã Ë¢ºOd ́∂d «∞Gö· «∞πuÍ Ë¢∑ö®v œËÊ

√Ê ¢∑d„ √£d«Î. ≈ô √Ê √≠d«Ê «∞LOJdË¥n ¢∫∑uÍ ́Kv ±GMDdËÊ ±BLr

∞öß∑HUœ… ±s «∞DUÆW «∞∑w ¢∫∑uÍ ́KONU ≥cÁ «∞Lu§U‹ •OY ¥∑r «ß∑ªb«Â

«∞JNd°U¡ «∞LeËœ °NU √≤∂u» «∞LGMDdËÊ ∞∑u∞Ob ©UÆW «∞LOJdË¥n. 

Ë¢∑u¨q ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ≠w ±MDIW «∞DNw ́∂d ≠∑∫U‹ ≠w «∞HdÊ. ØLU

¥u§b ̧· œË«̧ √Ë ÅOMOW √ßHq «∞HdÊ Ëô ¥LJs ∞Lu§U‹ «∞LOJdË¥n

«î∑d«‚ «∞πb̧«Ê «∞LFb≤OW ∞KHdÊ Ë∞JMNU ¢º∑DOl «î∑d«‚ °Fi «∞Lu«œ

«_îdÈ ±∏q «∞e§UÃ Ë«∞ªe· Ë«∞u‚̧ Ë≥w «∞Lu«œ «∞∑w ¢BMl ±MNU «üË«≤w

«ü±MW ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n.

Ë¢πb̧ «ù®U̧… ≈∞v √Ê ±u§∂U‹ «∞LOJdË¥n ô ¢Ôºªs √Ë´OW «∞DNw, ≈ô √Ê

≥cÁ «_Ë´OW  ¢B∂̀ ßUîMW ≠w «∞MNU¥W ≤∑OπW «∞∫d«̧… «∞LM∂F∏W ±s «∞DFUÂ.

§NU“ ¬±s ∞KGU¥W

¥F∑∂d ≥c« «∞πNU“ Ë«•b«Î ±s √Ø∏d «_§Ne… «∞LMe∞OW √±U≤UÎ

•OY ¥∑uÆn ¢KIUzOUÎ ́s «∞FLq °Lπdœ ≠∑̀ «∞∂U» °OMLU

¢∑∫u‰ ©UÆW «∞LOJdË¥n ØKNU ≈∞v •d«̧… ́Mb ¢u¨KNU ≠w

«∞DFUÂ °∫OY ô ¢∑d„ √Í ©UÆW ±∑dß∂W Æb ¢Fd{p ∞KCd¸

´Mb ¢MUË‰ «∞DFUÂ.

«ô•∑OU©U‹.........................................................................................3

«∞L∫∑u¥U‹.........................................................................................4
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{∂j «∞ºÚW.......................................................................................7
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±s îö‰ ±DU∞FW «∞ªDu«‹ «_ßUßOW «∞u«̧œ… ≠w ≥U¢Os «∞BH∫∑Os, ¥LJMp

«∞∑QØb °ºd´W ±s ́Lq «∞LOJdË¥n °AJq §Ob . ¥d§v «ô≤∑∂UÁ ≈∞v «ù®̧Uœ«‹

«∞ªUÅW °LJUÊ ¢∏∂OX «∞HdÊ . «•d’ ́Kv «∞∑ªKh ±s ØU≠W «ùØººu«̧«‹

Ë√Ë¸«‚ «∞∑GKOn °Fb ≈“«∞W ±u«œ «∞∑GKOn ±s «∞LOJdË¥n, £r «≠∫h «∞πNU“

§Ob«Î ∞K∑QØb ±s ́bÂ ¢Fd{t ∞K∑Kn √£MU¡ ́LKOW «∞∑uÅOq. 

Ær °S“«∞W ±u«œ «∞∑GKOn ±s «∞LOJdË¥n Ë£∂∑t ́Kv ßD`

±º∑u.

{l «∞πNU“ ́Kv ßD` ±º∑uÌ °∫OY ô ¥Iq «̧¢HÚt ́s 58 ßr

±s «_÷̧ ±l ±d«́U… ¢d„ ±ºU≠W ≠UÅKW °OMt Ë°Os «∞ºIn ô

¢Iq ́s 53 ßr Ë°Os «∞ªKn ô ¢Iq ́s 01 ßr ∞∑u≠Od «∞∑Nu¥W «∞LMUß∂W .

¥πV √ô ¢Iq «∞LºU≠W °Os Ë«§NW «∞HdÊ Ë°Os •U≠W «∞ºD` ́s 8 ßr ∞LMl

±OöÊ «∞HdÊ.

¥u{l ±ªdÃ «∞FUœÂ ≠u‚ «∞HdÊ √Ë °πU≤∂t, Ë¥LJs √Ê ¥RœÍ «≤ºb«œ «∞LMHc

≈∞v ¢Kn «∞HdÊ.

«∞BOMOW «∞e§U§OW

«∞∫KIW «∞bË«̧…

VOØd¢Ë nOK G∑∞« œ« u± W∞« “≈

n¥ËdJOL∞«

5

¥πV ́bÂ «ß∑ªb«Â «∞HdÊ ≠w √̈d«÷ ¢πU̧¥W.



6

{l «∞IU°f ≠w ±Qîc «∞∑OU̧ «∞FUœÍ ±l ±d«́U… √Ê ¥JuÊ «∞HdÊ

≥u «∞πNU“ «∞u•Ob «∞LuÅq ≠w «∞HOAW. Ë≈–« ∞r ¥FLq «∞HdÊ

°AJq §Ob, ¥d§v ≤eŸ «∞IU°f ±s ±Qîc «∞∑OU̧ ËË{Ft ≠Ot ±d… £U≤OW. 

«±ú Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n

°∫u«∞w 003 ±q ( 2/1 °U¥MX) ±U¡, £r {Ft

´Kv «∞BOMOW «∞e§U§OW Ë«̈Ko °U» «∞HdÊ. ¥d§v ±DU∞FW

«∞BH∫W  ≈–« ßUË„̧ √Í ®p ́s ≤uŸ «∞u´U¡. 

«≠∑̀ °U» «∞HdÊ ±s îö‰ §c» ±I∂i «∞∂U» £r {l «∞∫KIW

«∞bË«̧… œ«îq «∞HdÊ Ë{l «∞BOMOW «∞e§U§OW ≠w «_´Kv.

«{Gj “¸ «ù¥IU· £r

«{Gj “¸ «∞∑AGOq

±d… Ë«•b… ∞C∂j

ËÆX «∞DNw ́Kv

03 £U≤OW .

ßu· ¥ENd ́Kv «∞AU®W «∞Fb «∞∑MU“∞w

«°∑b«¡Î ±s 03 £U≤OW, Ë°Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞Fb

ËßLUŸ Åu‹ «∞BU≠d…, «≠∑̀ °U» «∞HdÊ Ë«≠∫h œ̧§W

•d«̧… «∞LOUÁ, ≠S–« Ë§b‹ «∞LU¡ ßUîMUÎ ≠Nc« œ∞Oq ́Kv √Ê

«∞HdÊ ¥FLq §Ob«Î. .¥d§v ¢uîw «∞∫ç ́Mb ≈îd«Ã «ù≤U¡

±s  «∞HHddÊ ≠Ib ¥JuÊ ßUîMUÎ . 



ßÚW 42 ßÚW √Ë 21 ¥LJs {∂j «∞ºÚW ́Kv ≤EUÂ 

´Mb «ß∑ªb«Â ≤EUÂ «∞∑uÆOX 53:41 ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW {∂j «∞uÆX ́Kv «∞ºÚW 

ßÚW. 42 «∞LJuÊ ±s 
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¢QØb ±s ¢dØOV «∞πNU“ °AJq Å∫Ò Ë≠IUÎ ∞LU Ë¸œ ±º∂IUÎ ≠w ≥c« «∞b∞Oq. 

«{Gj “¸≈≈¥IU· / ≠Bq.

´Mb Ë{l «∞IU°f ≠w ±Qîc «∞∑OU̧

_Ë‰ ±d… √Ë ́Mb ́uœ… «∞DUÆW °Fb

«≤IDÚNU, ßu· ¢ENd ́ö±W ( 0 )

´Kv «∞AU®W Ë≥MU ¥πV ́KOp

≈́Uœ… {∂j «∞ºÚW . 

≠w •U∞W √Í ̧±u“ √Ë ́ö±U‹

¨d¥∂W ́Kv «∞AU®W √Ë «∞ºÚW,

¥d§v ≤eŸ «∞IU°f ±s ±Qîc «∞∑OU̧

Ë¢dØO∂NU ±d… £U≤OW Ë≈́Uœ… {∂j

«∞ºÚW .

«{Gj “¸ «∞ºÚW ±d… £U≤OW.

(≈–« ØMX ¢dV̈ ≠w «∞uÅu‰ ≈∞v îOU̧ ±ª∑Kn, «{Gj “¸ «∞ºÚW ±d… √îdÈ) 

≈–« ØMX ¢dV̈ ≠w ¢GOOd «∞ªOU̧ °Fb {∂j «∞ºÚW, ≠FKOp √Ê ¢MeŸ «∞IU°f

±s ±Qîc «∞∑OU̧ Ë¢FOb ¢dØO∂t ±d… £U≤OW.

√œ̧ «∞Id’ •∑v ¥ENd «∞dÆr  41 ́Kv «∞AU®W 

«{Gj “¸ “«∞∂b¡” ∞∑QØOb «î∑OU̧ «∞ºÚW.

√œ̧ «∞Id’ •∑v ¥ENd 53:41 ́Kv «∞AU®W 

«{Gj “¸ “«∞∂b¡” 

Ë°Fb≥U ¢∂b√ «∞ºÚW ≠w «∞FLq

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO



Ò¢U HL∞« W •u∞ qHÆ

8

¥∑L∑l «∞HdÊ °ªUÅOW √±UÊ ≥U±W

¢ºÚb ́Kv ±Ml ¢AGOq «∞HdÊ

°Dd¥o «∞ªDQ . ≠∂Lπdœ {∂j

«∞HdÊ ́Kv Ë{l ÆHq ∞u•W

«∞LHU¢Ò, ô ¥LJs ¢AGOq √Í ±s

Ë™UzHt, ØLU ô ¥LJs «∞DNw ́KOt

.  Ë±l –∞p ¥LJs ∞KDHq √Ë _Í

®ªh ≠∑̀ °U» «∞HdÊ.

«{Gj ́Kv “¸≈¥IU· / ≠Bq.

ßu· ¢º∑Ld ́ö±W  L  ≠w «∞ENu¸ ́Kv «∞AU®W Øb∞Oq ́Kv {∂j

«∞πNU“ ́Kv Ë{l ≈̈ö‚ ∞u•W «∞LHU¢Ò.

ù∞GU¡ ÆHq ∞u•W «∞LHU¢Ò, «ß∑Ld ≠w «∞CGj ́Kv “¸ ≈¥IU· / ≠Bq

•∑v ¢ª∑Hw ́ö±W  L  Ë¢ºLl Åu‹ ÅU≠d… ́Mb ≈∞GU¡ «∞ªUÅOW.

«ß∑Ld ≠w «∞CGj ́Kv “¸ ≈¥IU· / ≠Bq•∑v ¢ENd ́ö±W  L  ́Kv

«∞AU®W Ë¢ºLl Åu‹ «∞BU≠d… Ë´Mb≥U ¥∑r {∂j îUÅOW ≈̈ö‚ ∞u•W

«∞LHU¢Ò.

ßu· ¥ª∑Hw «∞∑uÆOX ́s «∞AU®W ≠w •U∞W {∂j «∞uÆX ±º∂IUÎ . 



±s «∞DUÆW %08 ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW ©Nw «_©FLW °Uß∑ªb«Â 

£U≤OW. 03 œÆUzo Ë 5 ∞Lb… 

n¥ËdJOL∞« WÆU D° wN D∞«

9

¢QØb ±s ¢dØOV «∞πNU“ °AJq Å∫Ò Ë≠IUÎ ∞LU Ë¸œ ±º∂IUÎ ≠w ≥c« «∞b∞Oq.

«{Gj “¸ ≈≈¥IU· / ≠Bq.

«{Gj “¸ «∞LOJdË ±d¢Os ôî∑OU̧ ©UÆW %08

ßu· ¥ENd ̧Ær “086 “´Kv «∞AU®W.

´Kv «∞AU®W. 03:5 √œ̧ «∞Id’ •∑v ¥ENd «∞dÆr 

«{Gj “¸“«∞∂b¡”“.

¥∫∑uÍ «∞HdÊ ́Kv îLºW √Ë{UŸ

∞C∂j ©UÆW «∞LOJdË¥n.

îU̧Ã «∞DUÆW % «∞DUÆW

Ë«‹ 058 %001 «∞DUÆW

«∞IBuÈ

Ë«‹ 086 %08 ±∑ußj

±d¢Hl

Ë«‹ 015 %06 ±∑ußj

043
≈“«∞W «∞∏KZ

Ë«‹
%04

±∑ußj

±MªHi

Ë«‹ 071 %02 ±MªHi

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO



n¥ËdJOL∞« WÆU © Èu∑ º±

¢r ¢πNOe «∞LOJdË¥n °ªLºW ±º∑u¥U‹ ∞KDUÆW ±LU ¥u≠d √ÆBv œ̧§U‹ «∞∑∫Jr

Ë¥FDw «∞πbË‰ «∞∑U∞w √±∏KW _≤u«Ÿ «∞DFUÂ Ë±º∑u¥U‹ . Ë«∞LdË≤W ≠w ́LKOW «∞DNw

«∞DUÆW «∞LuÅv °NU ≠w ́LKOW «∞DNw.

01

««∞DUÆW

«∞DUÆW «∞IBuÈ

±∑ußj ±d¢Hl

±∑ußj

≈“«∞W «∞∏KZ 

±∑ußj ±MªHi

±MªHi

√̈d«÷ «ôß∑ªb«Â

• ̈Kw «∞LOUÁ 

• ÆKw ®d«z̀ «∞K∫r «∞∂IdÍ

• ©Nw ÆDl «∞bË«§s Ë«∞ºLp

Ë«∞ªCdË«‹

• ©Nw ÆDl «∞K∫r «∞Dd¥W

• ≈́Uœ… «∞∑ºªOs «∞JU±q

• ®uÍ «∞K∫r Ë«∞bË«§s

• ©Nw «∞HDd Ë«∞L∫U̧

• ©Nw «_©FLW «∞∑w ¢∫∑uÍ ́Kv

«∞π∂s Ë«∞∂Oi

• ≈́b«œ «∞JFp Ë«∞∂ºJu¥X

• ≈́b«œ «∞∂Oi 

• ©Nw «∞JUß∑dœ

• ©Nw «_¸“ Ë«∞Au¸°W

• ≈“«∞W «∞∏KZ °U∞JU±q

• ≈–«°W «∞e°b… Ë«∞AJuô¢t 

• ©Nw ÆDl «∞K∫r ̈Od «∞Dd¥W

• ¢KOOs «∞e°b… Ë«∞π∂s

• ¢KOOs «ü¥f Ød¥r

• ¢ªLOd «∞FπOs

%

%001 

%08

%06

%04

%02

îU̧Ã «∞DUÆW

058  Ë«‹

086  Ë«‹

015 Ë«‹

043 Ë«‹

071 Ë«‹



FR

«{GDw ́Kv ≈¥IU·/±º`.

≈{∂Dw «∞DUÆW ËËÆX «∞DNw °U∞Mº∂W ∞KLd•KW «_Ë∞v.

(¥LJMp •c· ≥cÁ «∞FLKOW °U∞Mº∂W ∞KDUÆW «∞FU∞OW).

≈{GDw ́Kv ±U¥JdË ±d… Ë«•b… ∞∑∫b¥b «∞DUÆW «∞FU∞OW 

√œ¥dÍ LAID•∑v ¢ENd “00:11”´Kv «∞AU®W.

√œ¥dÍ LAID•∑v ¢ENd “ 00:53”´Kv «∞AU®W.

¥LJs ≠∑̀ °U» «∞HdÊ Ë≠∫h «∞DFUÂ

îö‰ «∞DNw ́Kv ±d•K∑Os.√̈KIw °U»

«∞HdÊ Ë«{GDw ́Kv °b¡ «∞∑AGOq Ëßu·

¢º∑Ld ±d•KW «∞DNw.

Ë≠w ≤NU¥W «∞Ld•KW «_Ë∞v, ßu·

¢ºLFOs Åu‹ ÅHU̧… Ë¢∂b√ «∞Ld•KW

«∞∏U≤OW.

≈–« ØMX ¢d¨∂Os ≠w ±º` «∞∂d≤U±Z

≈{GDw ́Kv ≈¥IU·/±º` ±d¢Os.

«{GDw ́Kv°b¡ «∞∑AGOq.

«∞DNw ́Kv

±d•K∑Os

vKŽ ÂUFD�« a³Þ r²¹  Æ5ðuDš vKŽ WLFÞ_« iFÐ a³Þ WOHO� ·dFð Ê« pMJ1 ¨w�U²�« ‰U¦*« w�
WIO�œ ≥μ …b* WO½U¦�« …uD)« vKŽ a³D�« r²¹Ë W�UF�« W�UD�« vKŽ WIO�œ ±± …b* v�Ë_« …uD)«

ÆW�UD�« •¥∞ vKŽ

ËË W�UD�« j³{« X�Æ≤ …uD	K� a³D�«Æ≤ …uD	K� a³D�«Æ≤ …uD	K� a³D�«Æ≤ …uD	K� a³D�«Æ≤ …uD	K� a³D�«
ÆW�UÞ •¥∞ —UO²šô …d
 W�UÞW�UÞW�UÞW�UÞW�UÞ  —“ vKŽ jG{«

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW {∂j œÆOI∑Os ±s «∞DNw ́Kv ±º∑uÈ

«∞DUÆW «∞Ld¢HFW. l¥d º∞« qOG A∑∞« WO ÅU î

«{Gj “¸ ≈≈¥IU· / ≠Bq.

«{Gj “¸ “«∞∂b¡” √̧°l ±d«‹ ôî∑OU̧ œÆOI∑Os ±s ±º∑uÈ «∞DUÆW

«∞Ld¢Hl . ßu· ¥∂b√ «∞HdÊ ≠w «∞FLq Æ∂q «ô≤∑NU¡ ±s «∞CGj ≠w «∞Ld…

«∞d«°FW .

¥LJMp ±b ËÆX «∞DNw ±s îö‰ ¢Jd«̧ «∞CGj ́Kv “¸ “«∞∂b¡”.

¢ºL` îUÅOW «∞∑AGOq «∞ºd¥l

°C∂j «∞πNU“ ́Kv ≠∑d«‹ ±b…

«∞u«•b… ±MNU 03 £U≤OW √£MU¡

«∞DNw °DUÆW ±d¢HFW °KLºW

Ë«•b… ∞e¸ «∞∑AGOq.

21



w¢« c∞« sO ªº∑∞«

«{Gj “¸≈≈¥IU· / ≠Bq.

«{Gj “¸”¡b∂∞«.

¥ºÚb «∞∑ºªOs «∞c«¢w ́Kv ©Nw

±FEr «_©FLW «∞LHCKW ∞b¥p

°ºNu∞W °U∞GW ́s ©d¥o «î∑OU̧ ≤uŸ

ËË“Ê «∞DFUÂ.

«{Gj “¸

w¢« c∞« sO ªº∑∞«  ŸuM∞«

«∞Ad°W/«∞BKBW

Ë§∂W ±πLb…

«∞LAdË°U‹

«∞HDUzd «∞LπLb…

±d… Ë«•b…

±d¢UÊ

±d¢UÊ

±d¢UÊ

Øπr ±s «∞Ad°W/«∞BKBW. ßu· √Ë{` ∞Jr ≠w «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ©d¥IW ©Nw 7.0

±d… Ë«•b… ôî∑OU̧ wzU IK ∑∞« sO ªº∑∞« …œU ≈́ «{GDw ́Kv

«∞Ad°W/«∞BKBW.

´Kv «∞AU®W. “ 1-hr “ ¢Fd÷

Kv «∞AU®W. ´ √œ̧ «∞Id’ •∑v ¢ENd ́ö±W 7.0

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT

31



«∞Ad°W/«∞BKBW

Ë§∂W ±πLb…

«∞LAdË°U‹

«∞HDUzd «∞LπLb…

2.0 ~8.0 Øπr

3.0 ~6.0 Øπr

1 ~2Øu»

1 - 4 ae

)05 §d«Â/ ae( 

Ë´U¡ ±OJdËË¥n 

¬±s

ÅOMOW îUÅW

√Øu«» îe≠OW

±MU®n Ë¸ÆOW

±Ô∂dœ…

±Ô∂dœ…

«∞Gd≠W

±πLb…

1. Å∂w «∞Ad°W/«∞BKBW ≠w Ë´U¡ ¬±s «ôß∑ªb«Â ±l «∞LOJdËË¥n. 

D̈Ot °Uß∑ªb«Â ̈DU¡ ±s «∞∂öß∑Op .  {Fw «∞DFUÂ ≠w «∞HdÊ.

2. Ë°Fb «∞∑ºªOs, ÆK∂Ot §ObÎ« Ë«¢dØOt ±GDv ∞Lb… 3 œÆUzo.

Æu±w °∏I∂NU °Uß∑ªb«Â ßOa ́Kv «∞ºD`.

{Fw «∞DFUÂ ́Kv «∞LUzb… «∞bË«̧… «∞e§U§OW .  Ë°Fb «∞DNw «¢dØOt ∞Lb…

2 ≈∞v 3 œÆUzo Æ∂q «∞∑Ib¥r.

- ÆU°KW ∞K∑IKOV ±∏q: °u∞u≤Oe «ôß∂U§O∑w ¥ªMW «∞K∫r «∞∂IdÍ.

- ̈Od ÆU°KW ∞K∑IKOV ±∏q: «∞ö“«≤OU Ë≠DOd… ̧¥HOW.

±ö•EW: °U∞Mº∂W ∞KDFUÂ «∞LF∂Q ≠w ØOf (√ØOU”), Æu±w °FLq £Iu»

≠w ÆDFW «∞K∫r ËÆDl «_¸“/«∞LFJdË≤W ... ≈∞a 

- °U∞Mº∂W ∞ú©FLW «∞IU°KW ∞K∑IKOV, ÆK∂ONU ́Mb ßLUŸ «∞BHU̧….

-«ô©FLW ̈Od «∞IU°KW ∞K∑IKOV, ∞Of ±s «∞CdËÍ̧ √Ê ¢Iu±w

°U∞∑IKOV ́Mb ßLUŸ «∞BHU̧….

1. Æu±w °LFU¥d… 1.0 
+

632 §d«Â ≠w «∞Ju» «∞ªe≠w.

2. «{∂Dw œ̧§W •d«̧… «∞LU¡ ́Kv 
+ 

07 ≠Nd≤NU¥X 

(5.02 ≈∞v 6.12 œ̧§W ±μu¥W) °Uß∑ªb«Â «∞∑d±u±∑d «∞Lª∑∂dÍ.

1. {Fw «∞Ju» ≠w Ëßj «∞HdÊ.

2. «{GDw ́Kv “¸ «∞LAdË°U‹ ∞∑Ib¥r ±AdË» ∞Hdœ Ë«•b.

3. ¥πV «ß∑JLU‰ ÆOU” œ̧§W •d«̧… «∞LU¡ «∞MNUzOW îö‰ 01£u«≤w ±s

°Fb «≤∑NU¡ ËÆX «∞∑ºªOs.

1. {Fw ±MAHW Ë¸ÆOW ≠w Ëßj «∞HdÊ.

2. {Fw «∞HDUzd «∞LπLb… ≠w ±M∑Bn «∞LMAHW «∞u¸ÆOW.

∞HμW«∞JLOW√œË«‹ «∞LD∂aœ̧§W •d«̧… «∞DFUÂ«∞∑FKOLU‹

41



w¢« c∞« wN D∞« Øπr ±s «∞ªCdË«‹ «∞DU“§W. 6.0 ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW ©Nw 

«{Gj “¸≈≈¥IU· / ≠Bq

«{Gj “¸ «∞DNw «∞c«¢w ±d¢Os ôî∑OU̧ «∞ªCdË«‹ «∞DU“§W

¢ºÚb îUÅOW «∞DNw «∞c«¢w ́Kv ©Nw

±FEr «_©FLW «∞LHCKW ∞b¥p °ºNu∞W

°U∞GW ́s ©d¥o «î∑OU̧ ≤uŸ ËË“Ê

«∞DFUÂ.

±d… Ë«•b…

±d¢Os 

3 ±d«‹

4 ±d«‹

«{Gj “¸ «∞DNw «∞c«¢w «∞MuŸ

´Kv «∞AU®W. 6.0 √œ̧ «∞Id’ •∑v ¢ENd ́ö±W 

«{Gj “¸ “«∞∂b¡”.

°DU©U °U∞IAu¸

«∞ªCdË«‹ «∞DU“•W

«∞ªCdË«‹ «∞LπLb…  

“ √̧

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT

51



¥uÅv °Uî∑OU̧ •∂U‹ «∞∂DU©U ±∑ußDW «∞∫πr 071-002 §r «̈ºq «∞∂DU©U £r §HHNU . «ß∑ªbÂ

®uØW «∞DFUÂ ∞FLq £Iu» ́b¥b… ≠w «∞∂DU©U . {l «∞∂DU©U ́Kv «∞d· «∞e§U§w . «{∂j «∞u“Ê

£r «{Gj ́Kv “¸ «∞∑AGOq . √îdÃ «∞∂DU©U ±s «∞HdÊ °Fb «ô≤∑NU¡ ±s ́LKOW «∞DNw, «¢dØNU 

±GDU… °U∞u‚̧ «∞LFb≤w ∞Lb… îLf œÆUzo.

{l «∞ªCdË«‹ ≠w Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n . Ær °S{U≠W «∞LU¡ ≈∞v «∞ªCdË«‹ ±l

±d«́U… ¢GDO∑NU °KHU≠W . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw, ÆKV «∞ªCdË«‹ £r «¢dØNU ∞Lb… œÆOI∑Os .

√{n ØLOW ±s «∞LU¡ ¢∑MUßV ±l ØLOW «∞ªCdË«‹ .

** 2.0 Øπr  4.0 — Øπr: ±KFI∑UÊ ÅGOd¢UÊ.

** 5.0 Øπr  8.0 — Øπr: 4 ±öó ÅGOd….

{l «∞ªCdË«‹ ≠w Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n. Ær °S{U≠W «∞LU¡ ≈∞v «∞ªCdË«‹ ±l

±d«́U… ¢GDO∑NU °KHU≠W . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw, ÆKV «∞ªCdË«‹ £r «¢dØNU ∞Lb… œÆOI∑Os .

«{n ØLOW ±s «∞LU¡ ¢∑MUßV ±l ØLOW «∞ªCdË«‹. 

** 2.0 Øπr  4.0 — Øπr: ±KFI∑UÊ ÅGOd¢UÊ.

** 5.0 Øπr  8.0 — Øπr: 4 ±öó ÅGOd….

«̈ºq «_¸“ £r ÅHw «∞LOUÁ «∞Lu§uœ… ≠Ot . {l «_¸“ Ë«∞LU¡ «∞LGKw ≠w Ë´U¡ ́LOo ËØ∂Od.

** «_¸“— °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw, «¢dØt ±GDv ∞Lb… îLf œÆUzo √Ë •∑v ¥∑r «±∑BU’ «∞LOUÁ.

«∞MuŸ

°DU©U °U∞IAu¸

«∞ªCdË«‹

«∞DU“§W

«∞ªCdË«‹

«∞LπLb…

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

±πLb…

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

´Kv «∞BOMOW

«∞e§U§OW

Ë´U¡ ¬±s 

∞öß∑ªb«Â ≠w

«∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s 

∞öß∑ªb«Â ≠w

«∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s

∞öß∑ªb«Â ≠w

«∞LOJdË¥n

«∞∫b «_ÆBv ∞Ku“Ê

2.0 Øπr- 1 Øπr

2.0 Øπr - 8.0  Øπr

2.0 Øπr -8.0 Øπr

1.0 Øπr - 3.0Øπr

«_Ë´OWœ̧§W •d«̧… «∞DFUÂ«ù®̧Uœ«‹

«∞u“Ê

«∞LU¡

«∞LGKw

001 §r

002 §r

002 §r

004 §r

003 §r

006 §r

«∞GDU¡

≤Fr / ±l ¢d„ ≠∑∫W

∞K∑Bd¥n

“ √̧

61



 q B≠ / ·UI¥≈ «{Gj “¸ 

“Ê «∞DFUÂ «∞Ld«œ ≈–«°W «∞∏KZ ±Mt Ë¢QØb ±s ≈“«∞W ØU≠W «_¸°DW Ë«∞KHU≠U‹

«∞LFb≤OW £r {l «∞DFUÂ ≠w «∞HdÊ Ë√̈Ko «∞∂U» 

«{Gj “¸ ≈–«°W «∞∏KZ ±d¢Os ôî∑OU̧ °d≤U±Z ≈–«°W «∞∏KZ ́s «∞bË«§s 

´Kv «∞AU®W. FEd 2 ßu· ¢ENd ́ö±W ¥∫∑uÍ «∞LOJdË¥n ́Kv √̧°FW

√Ë{UŸ ù–«°W «∞∏KZ Ë≥w: «∞K∫r,

«∞bË«§s, «∞ºLp Ë«∞ª∂e, Ë¥Cr Øq

. Ë«•b ±MNU √Ë{UŸ ©UÆW ±ª∑KHW 

Ær °SœîU‰ Ë“Ê «∞DFUÂ «∞LπLb «∞Ld«œ ≈“«∞W «∞∏KZ ±Mt Ω. ¥LJs ¢GOOd «_Ë{UŸ ±s îö‰

¢Jd«̧ «∞CGj ́Kv “¸ ≈–«°W «∞∏KZ

´Kv «∞AU®W. 4.1 √œ̧ «∞Id’ •∑v ¥ENd «∞dÆr 
–«¢OU.

ŸuM∞«

±d… Ë«•b…

. ¡b∂∞« «{Gj “¸ 

±d¢UÊ

√£MU¡ ́LKOW ≈–«°W «∞∏KZ Ë°Lπdœ ßLUŸ «∞BU≠d…, «≠∑̀ °U» «∞HdÊ Ë«ÆKV «∞DFUÂ

±d«‹ 3 
√îdÃ «_§e«¡ «∞∑w . ´Kv «∞πU≤V «üîd Ë«≠BKt ∞CLUÊ ≈–«°W «∞∏KZ °AJq ±∑ºUËÌ 

°Fb «ô≤∑NU¡ ±s . –«» «∞∏KZ ±MNU √Ë {l ́KONU Ë«Æw ù°DU¡ ́LKOW ≈–«°W «∞∏KZ 

¥º∑Ld «∞HdÊ ≠w . «∞H∫h, «̈Ko °U» «∞HdÊ Ë«{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧ 
±d«‹ 4 

. ≈–«°W «∞∏KZ (•∑v °Fb ≈©ö‚ «∞BU≠d…) ≈ô ≈–« ØUÊ «∞∂U» ±H∑u•UÎ 

cš  Æa³D�UÐ ¡b³�« q³� ÂUFD�« i×Hð p½QÐ v�u½ ¨WHK²<« WLFÞô« W�U¦�Ë …—«d(« Wł—b� W³�M�UÐ
WLFÞô« iFÐ w� ZK¦�« WÐ«–≈ ÂbŽ s
 bÐ ôË  ÆÃUłb�«Ë r×K�« s
 …dO³J�«  ö�u�« w� W�U)« W¹UMF�UÐ
ô w²�« „ULÝô« a³Þ Ê« W�UŠ w� U½UOŠ√ d¦�√ WŽd�Ð „ULÝô« a³Þ r²¹ ‰U¦*« qO³Ý vKŽ  Æa³D�« q³�

s
 dOG� nOž— q¦
 e³)« s
 …dOGB�« ¡«ełô« WÐ«–ù VÝUM
 e³)« Z
U½dÐË  ÆöOK� …bL−
 ‰«eð
·dF¹ ¨w�U²�« ‰U¦*« w�  ÆÂUFD�« jÝË WÐ«–≈ r²ð v²Š —UE²½ô« X�Ë v�« ÃU²% WOKLF�« Ác¼  Æe³)«

ÆbL:« ÃUłb�« s
 ZK� ±[¥ WÐ«–≈ WOHO�

vKŽ jG{«
 

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT

71



œ∞Oq ≈–«°W «∞∏KZ °MU¡Î ́Kv «∞u“Ê

• ¥πV Ë{l «∞DFUÂ «∞Ld«œ ≈–«°W «∞∏KZ ±s ́KOt ≠w ≈≤U¡ ±MUßV ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n £r ¥u{l ≠w «∞d· «∞e§U§w «∞bË«̧ . 

• ¥LJs •LU¥W «∞IDl «∞BGOd… ±s «∞K∫r Ë«∞bË«§s, ≈Ê ∞eÂ «_±d, ±s îö‰ ¢GDO∑NU °dÆUzo √∞u±MOuÂ ±ºD∫W ±LU ¥ºNr ≠w «∞∫OKu∞W œËÊ ßªu≤W «_§e«¡

«∞dÆOIW √£MU¡ ́LKOW ≈–«°W «∞∏KZ .

• ¥∑r ≠Bq «_©FLW ±∏q «∞K∫r «∞LHdËÂ Ë«∞Ad«z̀ Ë«∞MIU≤o Ë∞∫r «∞ªMe¥d «∞LLK̀ ≠w √ßdŸ ËÆX ±LJs. ́Mb ßLUŸ «∞BU≠d…, Ær °Sîd«Ã «∞DFUÂ ±s ≠dÊ

«∞LOJdË¥n Ë«ÆKV «∞DFUÂ ́Kv «∞πU≤V «üîd £r {Ft ±d… £U≤OW ≠w ≠dÊ «∞LOJdË¥n .  «{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧ .  °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞∂d≤U±Z, √îdÃ

«∞DFUÂ ±s ≠dÊ «∞LOJdË¥n ËD̈Ot °dÆUzo ±Fb≤OW £r «¢dØt •∑v ¥cË» «∞∏KZ ¢LU±UÎ .

ù–«°W «∞∏KZ ¢LU±UÎ, ¥πV ¢d„ ±HUÅq «∞K∫r Ë«∞b§U§U‹ «∞JU±KW ∞Lb… ßÚW ́Kv «_Æq Æ∂q «∞∂b¡ ≠w ́LKOW «∞DNw.

«∞MuŸ

1.0 - 4.0  Øπr

1.0 - 5.0  Øπr

√Ë´OW «∞LOJdË¥n

(«∞D∂o «∞LºD`)

«∞LMUœ¥q «∞u¸ÆOW

√Ë «∞D∂o «∞LºD`

«∞u“Ê«ù≤U¡ 

®d«z̀ «∞ª∂e, «∞JFp, «∞BLuÊ 

«≠Bq «∞Ad«z̀ Ë{FNU œ«îq ±MUœ¥q Ë¸ÆOW √Ë ©∂o ±ºD` 

«ÆKV «∞DFUÂ ́Kv «∞πU≤V «üîd ́Mb ßLUŸ «∞BU≠d… 

°Fb «ô≤∑NU¡ ±s ≈–«°W «∞∏KZ, «¢d„ «∞DFUÂ ∞H∑d… ¢∑d«ËÕ ±s 2-1 œÆOIW . 

«∞DFUÂ

               
‚dLK� r×K�«  U³FJ
 ¨ r×K�« `z«dý ¨ ÂËdH*« r×K�«    

W¹uAð ¨ r×K�« W¹uAð ¨ …dI³�« …d�Uš r( `z«dý    
¨ ÂËdH*« qL(«Ë dI³�« r( WOž—uÐ ¨ …dI³�« qH�    
©rÝ ≤ ® r×K�« `z«dý ¨ r×K�« s
 nK*« W¹uAð    

ÆÂUFD�« VK� ¨…—UH� ‚öD½« bMŽ     
ÆWIO�œ ±μ≠μ …b* dE²½« ¨ZK¦�« WÐ«–≈ bFÐ     

WłUłb�«WłUłb�«WłUłb�«WłUłb�«WłUłb�«     
WłUłb�« —b� ¨ —bB�« ¨qł—_« ¨WK
UJ�« WłUłb�«     

ÆÂUFD�« VK� ¨…—UH� ‚öD½« bMŽÆ ©r−� ≤ s
 q�√® WO�d²�«     
ÆWIO�œ ≥∞ ≠≤∞ …b* dE²½« ¨ZK¦�« WÐ«–≈ bFÐ    

pL��«pL��«pL��«pL��«pL��«     
„ULÝ_« ¨ WK
UJ�« WłUłb�«Ë ¨dI³�« r( `z«dý     

ÆÂUFD�« VK� ¨…—UH� ‚öD½« bMŽ     
ÆWIO�œ ≤∞≠±∞ …b* dE²½« ¨ZK¦�« WÐ«–≈ bFÐ    

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)

(dEF4)
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Øπr °ºd´W ≠UzIW, Ë≥c« 5.0 ¢º∑ªbÂ ≥cÁ «∞ªUÅOW ù–«°W «∞∏KZ ́s «∞K∫r «∞LHdËÂ “≤W 

. ¥∫∑UÃ ≈∞v «ô≤∑EU̧ ∞H∑d… ±FOMW •∑v ¥cË» «∞∏KZ «∞Lu§uœ ≠w ±MDIW «∞ußj 

. Øπr 5.0 Ë¥u{` «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ØOHOW ≈–«°W «∞∏KZ ́s «∞K∫r «∞LHdËÂ “≤W 

WF¥d º∞« ZK ∏∞« W°«–≈ WO ÅU î

«{Gj “¸≈≈¥IU· / ≠Bq

“Ê «∞DFUÂ «∞Ld«œ ≈–«°W «∞∏KZ ±s ́KOt Ë¢QØb ±s ≈“«∞W ØU≠W «_¸°DW Ë«∞KHU≠U‹

«∞LFb≤OW £r {l «∞DFUÂ ≠w «∞HdÊ Ë√̈Ko «∞∂U» .

«{Gj “¸ ≈–«°W «∞∏KZ «∞ºd¥l ßu· ¥FLq «∞HdÊ √Ë¢u±U¢OJOUÎ .

√£MU¡ ́LKOW ≈–«°W «∞∏KZ Ë°Lπdœ ßLUŸ «∞BU≠d…, «≠∑̀ °U» «∞HdÊ Ë«ÆKV «∞DFUÂ ́Kv «∞πU≤V «üîd Ë«≠BKt ∞CLUÊ ≈–«°W

«∞∏KZ °AJq ±∑ºUËÌ . √îdÃ «_§e«¡ «∞∑w –«» «∞∏KZ ±MNU √Ë {l ́KONU Ë«Æw ù°DU¡ ́LKOW ≈–«°W «∞∏KZ . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s

«∞H∫h, «̈Ko °U» «∞HdÊ Ë«{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧ . ¥º∑Ld «∞HdÊ ≠w ≈–«°W «∞∏KZ (•∑v °Fb ≈©ö‚ «∞BU≠d…) ≈ô ≈–«

ØUÊ «∞∂U» ±H∑u•UÎ .

¥∫∑uÍ «∞LOJdË¥n ́Kv

«∞u{l «∞ºd¥l ù–«°W «∞∏KZ

(«∞K∫r)

AUTO DEFROSTAUTO COOK

QUICK DEFROSTAUTO REHEAT
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œ∞Oq ≈–«°W «∞∏KZ «∞ºd¥l

¢FLq ≥cÁ «∞ªUÅOW ́Kv ≈–«°W «∞∏KZ ́s «∞K∫r «∞LHdËÂ °AJq ≠Uzo «∞ºd´W 

¢QØb ±s ≈“«∞W ±u«œ «∞∑GKOn ¢LU±UÎ ́s «∞K∫r £r {l «∞K∫r «∞LHdËÂ ≠w ©∂o ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n .  Ë´Mb ßLUŸ «∞BU≠d…, √îdÃ «∞K∫r «∞LHdËÂ ±s

≠dÊ «∞LOJdË¥n . «{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧. √îdÃ «∞K∫r «∞LHdËÂ ±s ≠dÊ «∞LOJdË¥n £r ̈DOt °Ad«z̀ ±Fb≤OW Ë«¢dØt ∞H∑d… ¢∑d«ËÕ ±s 51-5 œÆOIW √Ë

•∑v ¢J∑Lq ́LKOW «∞cË°UÊ.

≤uŸ «∞DFUÂ

«∞K∫r «∞LHdËÂ 

«∞u“Ê

5.0 Øπr

«_Ë´OW

√Ë´OW «∞LOJdË¥n

(«∞D∂o «∞LºD`)

«ù®̧Uœ«‹

«∞K∫r «∞LHdËÂ

«ÆKV «∞DFUÂ ́Kv «∞πU≤V «üîd ́Mb ßLUŸ «∞BU≠d… 

°Fb «ô≤∑NU¡ ±s –Ë°UÊ «∞∏KZ, «¢d„ «∞DFUÂ ∞Lb… ¢∑d«ËÕ ±s 51-5 œÆOIW.

02



ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW ≈́b«œ 5.0 Øπr ±s «∞HUÅu∞OU «∞LAu¥W.WO°Ë¸Ë_« ‚U ∂ ©_«

«{Gj “¸≈≈¥IU· / ≠Bq.

¢ºÚb îUÅOW «_©∂U‚ «_Ë¸Ë°OW ́Kv ©Nw

±FEr «_©FLW «∞LHCKW ∞b¥p °ºNu∞W °U∞GW

ś ©d¥o «î∑OU̧ ≤uŸ ËË“Ê «∞DFUÂ.

«∞MuŸ

«∞Au≠UÊ

«∞∂Uß∑U

«∞HUÅu∞OU «∞LAu¥W 

«∞MIU≤o

«∞OªMW

°Oi ±ªHu‚

±d… Ë«•b… 

±d¢Os 

3 ±d«‹

4 ±d«‹ 

5 ±d«‹

6 ±d«‹

«{Gj “¸ «_©∂U‚ «_Ë¸Ë°OW £öÀ ±d«‹

ßu· ¢ENd ́ö±W 3-cS ́Kv «∞AU®W.

{Gj “¸ “«∞∂b¡”.

«{Gj “¸ «∞DNw «∞c«¢w
Øπr ́Kv «∞AU®W. 5.0 √œ̧ «∞Id’ •∑v ¢ENd ́ö±W 

CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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«ù®̧Uœ«‹

{l «∞Au≠UÊ Ë«∞∫KOV ≠w √≤U¡ ́LOo ¬±s «ôß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n ±l

±d«́U… ́bÂ ¢GDOW «ù≤U¡. Ë´Mb±U ¢ºLl Åu‹ ÅU≠d… «∞HdÊ, ÆKV

«∞Au≠UÊ Ë«{Gj “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧. °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw, ÆKV §Ob«Î

Ë«¢dØt ∞Lb… œÆOIW Æ∂q ¢MUË∞t.

{l «∞∂Uß∑U Ë«∞LU¡ «∞LGKw ±l ØLOW ±s «∞LK̀ ¢∑d«ËÕ ±s 4/1 ±KFIW

ÅGOd… ≈∞v ±KFIW Ë«•b… ≠w ≈≤U¡ ́LOo ËØ∂Od.

«©∂a ±l ́bÂ ¢GDOW «ù≤U¡ Ë´Mb ßLUŸ ÅU≠d… «∞HdÊ, ÆKV «∞∂Uß∑U §Ob«Î

Ë«{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞öß∑Ld«̧ . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw, ÆKV §Ob«Î

Ë«¢dØt ∞Lb… œÆOIW ≈Ê ∞eÂ «_±d. «̈ºq «∞∂Uß∑U °U∞LU¡ «∞∂U̧œ.

{l «∞HUÅu∞OU ≠w ≈≤U¡ ¬±s «ôß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n ±l ±d«́U… ¢GDOW

«ù≤U¡ . {l «ù≤U¡ ́Kv «∞BOMOW «∞e§U§OW . 

°Fb «ô≤∑NU¡ ±s ≈́Uœ… «∞∑ºªOs, ÆKV §Ob«Î Ë«¢dØt ±GDv ∞Lb… œÆOIW √Ë

œÆOI∑Os.

{l ±∫∑u¥U‹ «∞FK∂W °LU ≠Ot «∞LU¡ «∞LU∞̀ œ«îq Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w

«∞LOJdË¥n £r ßªMt ±l ±d«́U… ́bÂ ¢GDO∑t. 

°Fb «ô≤∑NU¡ ±s ¢ºªOMt, ÆK∂t §Ob«Î £r ÅHOt Ë¢MUË∞t °Fb –∞p.

«∞MuŸ

1. «∞Au≠UÊ

2. «∞∂Uß∑U

3. «∞HUÅu∞OU

«∞LAu¥W 

4. «∞MIU≤o

«∞∫b «_ÆBv ∞Ku“Ê

1-4 √®ªU’

1.0 Øπr - 3.0 Øπr

2.0 Øπr - 8.0 Øπr

2.0 Øπr - 6.0 Øπr

«_Ë´OW 

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

œ̧§W •d«̧… «∞DFUÂ 

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

«∞u“Ê

´∂u… ®u≠UÊ

Ë«•b… 04 §d«Â

¢Id¥∂UÎ

•KOV °U̧œ

Ë§∂W Ë«•b…

3/1 Øu»

(́∂u… Ë«•b…)

4/3 Øu»

( 081 ±q)

Ë§∂∑UÊ

3/2 Øu» 

(́∂u¢UÊ)

5.1 Øu»

( 063 ±q)

£öÀ Ë§∂U‹

Øu» Ë«•b 

( 3 ́∂u«‹)

5.2 Øu» 

( 045 ±q)

4 Ë§∂U‹

Øu» Ë£KY 

( 4 ́∂u«‹) 

3 √Øu«» 

( 027 ±q)

«∞u“Ê

«∞LU¡ «∞LGKw

001 §r

004 ±q

002 §r

007±q

003 §r

0001 ±q

«∞GDU¡

ô ¥u§b

22



«ù®̧Uœ«‹

{l «∞OªMW ≠w ≈≤U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n ËD̈Ot °KHU≠W °AJq

¨Od ±∫Jr . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞∑ºªOs, ÆK∂t §Ob«Î Ë«¢dØt ∞Lb… œÆOI∑Os.

{l ́bœ «∞∂Oi «∞cÍ ¢dV̈ ≠Ot ±l «∞∫KOV ≠w ≈≤U¡ Ø∂Od Ë«îHIt ÆKOöÎ

±l ±d«́U… Ë{l ̈DU¡ ́KOt . °Fb «ô≤∑NU¡ ±s ́LKOW «∞DNw, √îdÃ «∞D∂o

±s «∞HdÊ ËÆK∂t §Ob«Î Ë«¢dØt ±GDv ∞Lb… œÆOIW ≈∞v œÆOI∑Os •∑v

¥∑LUßp

√{n ØLOW ±s «∞∫KOV •ºV ØLOW «∞DFUÂ «∞LDNu… . 

** °OCW Ë«•b…: ±KFIW •KOV ÅGOd… 

°OC∑UÊ: ±KFI∑UÊ ÅGOd¢UÊ ±s «∞∫KOV 

3 °OCU‹: £öÀ ±öó •KOV ÅGOd…

4 °OCU‹: 4 ±öó •KOV ÅGOd….

«∞MuŸ

5. «∞OªMW

6. «∞∂Oi

«∞LªHu‚

«∞∫b «_ÆBv ∞Ku“Ê

2.0 Øπr - 6.0 Øπr

1-4 °OCU‹

«_Ë´OW 

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

Ë´U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â

≠w «∞LOJdË¥n

œ̧§W •d«̧… «∞DFUÂ 

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W

±∂dœ

32



ßu· √©KFJr ±s îö‰ «∞L∏U‰ «∞∑U∞w ́Kv ØOHOW ¢πNOe «∞ºMbË¢AU‹. ‰U H ©_« ‹U ∂ §Ë uN ©

«{Gj “¸ ≈≈¥IU· / ≠Bq.

«{Gj “¸ ©Nu «_©HU‰ ôî∑OU̧ °d≤U±Z «∞ºMbË¢AU‹ «∞ºUîMW .

ßu· ¥∂b√ «∞HdÊ ≠w «∞FLq ¢KIUzOUÎ.
CHILDREN COOKEUROPEAN MENU

CLOCKMICRO
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«ù®̧Uœ«‹

«∞ª∂e «_°Oi3 ÆDl

«∞∂DU©UÆDFW Ë«•b…

«∞π∂s05 §d«Â

«∞e°b…52 §d«Â

±K̀ ËîCdË«‹ ùD́U¡ «∞Lc«‚.

©d¥IW «∞∑πNOe «∞L∂bzOW:

1. Ær °FLq £Iu» ́b¥b… ≠w «∞∂DU©U £r «ß∑ªbÂ «∞DUÆW «∞JU±KW ≠w ́LKOW «∞DNu

∞Lb… ¢∑d«ËÕ ±s 5 ≈∞v 6 œÆUzo.

2. ÆDl «∞π∂s ËÆAd «∞∂DU©U ≈∞v ÆDl ±∑ußDW £r √{n «∞LK̀ ≈∞v «∞∂DU©U.

3. {l «∞L∫∑u¥U‹ ≠w «∞ºMbË¢g Ë≠IUÎ ∞K∑d¢OV «∞∑U∞w: «∞ª∂e, «∞e°b…, «∞∂DU©U

«∞LIDFW, «∞π∂s.

4. {l «∞ºMbË¢AU‹ ́Kv «∞LMUœ¥q «∞u¸ÆOW «∞Lu§uœ… œ«îq «∞HdÊ.

5. «î∑d «∞IUzLW £r «{Gj ́Kv “¸ «∞∂b¡ ∞∑∂b√ ́LKOW «∞DNw.

«∞MuŸ

«∞ºMbË¢AU‹

«∞ºUîMW

«∞u“Ê

£öÀ ÆDl

«∞u´U¡

±MUœ¥q Ë¸ÆOW 

œ̧§W •d«̧… «∞Gd≠W 

52



توفير
الطاقة

الشاشة أثناء وضع الاستعداد,   أو بعد 5 
 الطاقة من خلال أظهار off على 

ميزة (موفر الطاقة) عادة تسمح لك بتوفير

� على الشاشة off (إغلاق) أوتوماتيكيا.
دقائق من فتح الباب أو إغلاقه، سيظهر 

اضغط على زر إيقاف / مسح (موفر الطاقة) سيظهر على الشاشة "0".  

 من فتح الباب أو إغلاقه، سيظهر على الشاشة off (إغلاق).  
اضغط على زر إيقاف / مسح (موفر الطاقة) أو بعد 5 دقائق

� أثناء عمل خاصية (موفر الطاقة), إذا أنت ضغط على أي زر سوف يعمل.
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πV ¢MEOn «∞HdÊ °Uß∑Ld«̧ Ë≈“«∞W °IU¥U «∞DFUÂ ±Mt. . ¥

LJs √Ê ¥RœÍ ́bÂ «∞∫HUÿ ́Kv ≤EU≠W «∞HdÊ ≈∞v ¢Kn ßD∫t ±LU ¥R£d ¥ . 

 ́Kv ́Ld «∞πNU“ Ë¸°LU ¥M∑Z ́Mt îDd Ø∂O. ßK∂U

Î

«ß∑ªbÂ ±πf «∞∫d«̧… «∞LuÅv °t ∞Nc« «∞HdÊ ≠Ij (°U∞Mº∂W «_§Ne… . 

«∞LeËœ… °ªUÅOW «ß∑ªb«Â ±πf «ß∑AFU̧ «∞∫d«̧…) .

¥πV «ß∑ªb«Â ≠dÊ «∞LOJdËË¥n °bËÊ «∞∫U±q. .

≤∑



«_Ë´OW «ü±MW ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n

¢πMV «ß∑ªb«Â «_Ë«≤ww «∞LFb≤OOW  √Ë «∞∑w ¢∫∑uÍ ́Kvv ±FUœÊ  ≠w ≠dÊ

«∞LOJdË¥n 

ô ¢º∑DOl ±u§U‹ «∞LOJdË¥n «î∑d«‚ «∞LFUœÊ Ë∞c« ¢∑HUœÈ √Í §ºr ±Fb≤w

±s îö‰ «∞BFuœ ́KOt ±LU ¥º∂V ™U≥d… «∞∑Iu”, Ë≥w ™U≥d… îDOd… ¢A∂t

«∞∂d‚ ¢BK̀ ±FEr √Ë«≤w «∞DNw ̈Od «∞LFb≤OW «∞IUœ̧… ́Kv ±IUË±W «∞∫d«̧…

∞öß∑ªb«Â ≠w ≠dÊ «∞LOJdË¥n .  Ë≈–« ßUË„̧ «∞Ap ́s ±bÈ Åö•OW

«ß∑ªb«Â ≈≤U¡ ±FOs ≠w «∞LOJdË¥n, ≠NMU„ ©d¥IW °ºODW ∞LFd≠W ≥q ¥BK̀

≥c« «ù≤U¡ ∞öß∑ªb«Â ≠w ≠dÊ «∞LOJdË¥n √Â ô. Ë¢∑L∏q ≥cÁ «∞Dd¥IW ≠w

Ë{l «ù≤U¡ «∞Ld«œ «ß∑ªb«±t ≈∞v §U≤V “§U§W ±LKu¡… °U∞LOUÁ ≠w

«∞LOJdË¥n, ±l ±d«́U… {∂j «∞LOJdË¥n ́Kv ±º∑uÈ «∞DUÆW «∞Ld¢HFW

∞Lb… œÆOIW Ë«•b… .  ≠S–« Ë§b‹ «∞LU¡ ßUîMUÎ œËÊ √Ê ¥ºªs «ù≤U¡, ≠Nc« ¥FMw

√Ê «ù≤U¡ ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n, Ë∞Js ≈–« ∞r ¢∑GOd œ̧§W •d«̧…

«∞LU¡ °OMLU ØUÊ «ù≤U¡ ßUîMUÎ, ≠Nc« ¥b‰ ́Kv √Ê «ù≤U¡ ̈Od ¬±s ∞öß∑ªb«Â ≠w

«∞LOJdË¥n .  Ë«üÊ Æb ¥∑u«≠d ≠w ±D∂ªp «∞J∏Od ±s √œË«‹ «∞DNw «∞∑w

¥LJs «ß∑ªb«±NU ≠w ≠dÊ «∞LOJdË¥n, Ë±U ́KOp ßuÈ Æd«¡… «∞IUzLW «∞∑U∞OW

∞LFd≠W ≥q ¢BK̀ ≥cÁ «_Ë«≤w √Â ô.

√©∂U‚ «∞FAU¡

¢BK̀ ±FEr √≤u«Ÿ √©∂U‚ «∞FAU¡ ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n .  ¥d§v ±DU∞FW

œ∞Oq «∞LBMl √Ë ≈§d«¡ «î∑OU̧ «∞LOJdË¥n ≠w •U∞W Ë§uœ √Í ®p . 
«_Ë«≤w «∞e§U§OW

¥BK̀ «∞e§UÃ «∞LIUËÂ ∞K∫d«̧… ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n, Ë≥c« ¥ALq ØU≠W

√≤u«Ÿ «∞e§UÃ «∞LBIu‰ . ¢πMV «ß∑ªb«Â «_Ë«≤w «∞e§U§OW «∞dÆOIW ±∏q

ØRË” √Ë “§U§U‹ «∞M∂Oc ≠w «∞LOJdË¥n •OY ¥LJs √Ê ¢∑Fd÷ ≥cÁ

«_Ë«≤w ∞KJºd ±l ßªu≤W «∞DFUÂ.

√Ë´OW «∞∑ªe¥s «∞∂öß∑OJOW 

¥LJs «ß∑ªb«Â ≥cÁ «_Ë´OW ∞∫Hk «_©FLW «∞∑w ¢∫∑UÃ ≈∞v «∞∑ºªOs

«∞ºd¥l, Ë∞JMNU ô ¢BK̀ ∞∫Hk «_©FLW «∞∑w ¢∫∑UÃ ≈∞v «∞∂IU¡ ∞H∑d… ©u¥KW

≠w «∞HdÊ, ≈– ¥LJs √Ê ¢RœÍ «∞ºªu≤W ≈∞v «∞∑u«¡ √Ë ≈–«°W «_Ë´OW

«∞∂öß∑OJOW .

«∞LM∑πU‹ «∞u¸ÆOW 

¢F∑∂d «_©∂U‚ Ë«_Ë´OW «∞u¸ÆOW ¬±MW ËÅU∞∫W ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n

®d◊ √Ê ¥JuÊ ËÆX «∞DNw ÆBOd«Î Ë¢JuÊ «_©FLW «∞LDNu… ÆKOKW «∞b≥uÊ

Ë«∞d©u°W . ØLU ¢F∑∂d «∞LMUœ¥q «∞u¸ÆOW –«‹ √≥LOW Ø∂Od… ≠w ∞n «_©FLW

Ë¢∂DOs Åu«≤w «∞Au«¡ «∞∑w ¢DNv ≠ONU «_©FLW “¥∑OW ±∏q ∞∫r «∞ªMe¥d

«∞LIbœ . Ë°Bu¸… ́U±W, ¥uÅv °∑πMV «∞LM∑πU‹ «∞u¸ÆOW «∞LKu≤W îAOW

–Ë°UÊ «_∞u«Ê . ËÆb ¢∫∑uÍ °Fi «∞LM∑πU‹ «∞u¸ÆOW «∞LFUœ ¢BMOFNU ́Kv

®u«zV ±LU ¥∑d¢V ́KOt •bËÀ ™U≥d… «∞∑Iu” √Ë •d¥o ́Mb «ß∑ªb«±NU ≠w

«∞LOJdË¥n. 
√ØOU” «∞DNw «∞∂öß∑OJOW 

¢F∑∂d √Ë¸«‚ «∞DNw «∞∂öß∑OJOW ¬±MW ∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n ®d◊

¢BMOFNU îBOBUÎ _¨d«÷ «∞DNw. Ë¥πV «∞∑QØb ±s ®o «∞JOf ©u∞OUÎ

∞∑u≠Od ±MHc ∞K∂ªU̧. ¢πMV «ß∑ªb«Â √ØOU” «∞∂öß∑Op «∞FUœ¥W ∞KDNw ≠w

≠dÊ «∞LOJdË¥n •OY ß∑∑Fd÷ ≥cÁ «_ØOU” ∞KcË°UÊ Ë«∞IDl. 
√Ë´OW «∞LOJdË¥n «∞∂öß∑OJOW 

¢∑u«≠d ¢AJOKW ±∑Mu´W «_®JU‰ Ë«_•πUÂ ±s √Ë´OW «∞DNw «∞BU∞∫W

∞öß∑ªb«Â ≠w «∞LOJdË¥n . Ë¥LJMp «ß∑ªb«Â «_Ë´OW «∞L∑u«≠d… ∞b¥p

•U∞OUÎ °bôÎ ±s ®d«¡ √œË«‹ ±D∂a §b¥b…. 
«_Ë«≤w «∞HªU̧¥W Ë«∞ªe≠OW Ë«∞BKBU∞OW 

¢F∑∂d «_Ë«≤w «∞LBMu´W ±s ≥cÁ «∞Lu«œ ÅU∞∫W ∞öß∑ªb«Â ≠w √≠d«Ê

«∞LOJdË¥n Ë∞Js ¥πV «î∑∂U̧≥U √ËôÎ Æ∂q «ôß∑ªb«Â.

¢∫c¥d 

¢F∑∂d °Fi «_Ë«≤w «∞∑w ¢∫∑uÍ ́Kv ≤º∂W ́U∞OW ±s «∞dÅU’ √Ë «∞∫b¥b

¨Od ÅU∞∫W ∞KDNw.

¥πV ≠∫h «_Ë´OW ∞K∑QØb ±s ±bÈ Åö•O∑NU ∞öß∑ªb«Â ≠w √≠d«Ê

«∞LOJdË¥n.

≤∏



îu«’ «∞DFUÂ 

Ë«∞DNw ≠w √≠d«Ê «∞LOJdË¥n

±d«Æ∂W «_©FLW √£MU¡ «∞DNw 

¢r ≈́b«œ ≥cÁ «∞uÅHU‹ «∞Gc«zOW °FMU¥W ≠UzIW, ≈ô √Ê ≤πUÕ ́LKOW «∞∑∫COd ¥Eq ̧≥s «ô≥∑LUÂ

«∞cÍ ¥u∞Ot «∞Ld¡ ∞KDFUÂ îö‰ ́LKOW «∞DNw . ¥d§v ±ö•EW «∞DFUÂ œ«zLUÎ √£MU¡ «∞DNw. ≥c«

«∞HdÊ ±πNe °KL∂W ¢CO¡ ¢KIUzOUÎ ́Mb ¢AGOq «∞HdÊ Ë±s £r ¥LJs ±∑U°FW •U∞W «∞DFUÂ . ¥πV

«∞MEd ≈∞v «ù®̧Uœ«‹ «∞u«̧œ… ±l ≥cÁ «∞uÅHU‹ ±∏q ¢IKOV «∞DFUÂ Ë¨Od≥U ́Kv √≤NU «∞∫b

«_œ≤v ±s îDu«‹ ≈́b«œ «∞DFUÂ , Ë´KOt ≈–« Ë§b‹ √Í îKq ≠w «∞DFUÂ, ¥LJMp ́Lq «∞∑Fb¥ö‹

«∞∑w ¢dÈ √≤NU ±MUß∂W ±s √§q ≈ÅöÕ ≥c« «∞ªKq . 
«∞Fu«±q «∞∑w ¢R£d ́Kv ≠∑d«‹ «∞DNw 

¢∑Q£d ≠∑d«‹ «∞DNw °U∞J∏Od ±s «∞Fu«±Kª ≠b̧§W •d«̧… «∞L∫∑u¥U‹ «∞Lº∑ªb±W ≠w ¢∫COd

«∞DFUÂ ¢∫bÀ ≠U̧ÆUÎ Ø∂Od«Î ≠w √ËÆU‹ «∞DNw. ≠FKv ß∂Oq «∞L∏U‰, ¥º∑Gd‚ «∞JFp «∞LFb ±s

«∞e°b… «∞LπLb… Ë«∞K∂s Ë«∞∂Oi ËÆ∑UÎ √©u‰ ±s «∞JFp «∞LBMuŸ ±s ±Ju≤U‹ ¢u§b ≠w œ̧§W

•d«̧… «∞Gd≠W . Ë±s ≥MU ≤º∑DOl «∞Iu‰ °QÊ ØU≠W «∞u§∂U‹ «∞LcØu¸… ≠w ≥c« «∞J∑U» ¢FDw

≤DU‚ ¢Id¥∂w ∞úËÆU‹ «∞ö“±W ∞FLKOW «∞DNw. Ë´Lu±UÎ, ∞s ¥MCZ «∞DFUÂ Æ∂q ±dË¸ «∞∫b

«_œ≤v ±s «∞uÆX, °OMLU ¥LJs √Ê ¥∫∑UÃ ≈∞v ±e¥b ±s «∞DNw •∑v °Fb ¢πUË“ «∞∫b «_ÆBv

±s «∞uÆX Ë–∞p •ºV «∞∑HCOö‹ «∞AªBOW ∞KLd¡ . Ë¥∑L∏q «ô¢πUÁ «∞dzOºw «∞cÍ ¥F∑Lb

´KOt ≥c« «∞b∞Oq ≠w «¢∂UŸ ≠KºHW ¢∫HEOW ́Mb±U ¥∑FKo «_±d °QËÆU‹ «∞DNw . ≠Hw •Os √Ê

°Fi «∞u§∂U‹ ¢∫∑UÃ ≈∞v «∞DNw «∞e«zb, ≤πb √≤t ±s «_≠Cq «îd«Ã ±QØuô‹ √îdÈ ËôßOLU

«∞ª∂e Ë«∞JFp Ë«∞Jº∑dœ Æ∂q «Ø∑LU‰ «∞DNw °IKOq . Ë∞r ¥Q¢w –∞p ́s ©d¥o «∞ªDQ, °q ́Mb±U

≤∑d„ «∞DFUÂ ÆKOöÎ, ±GDv ≠w «∞FUœ…, ¢º∑Ld ́LKOW «∞DNw îU̧Ã «∞HdÊ •OY ¢∑∫d„ «∞∫d«̧…

«∞L∫∂ußW œ«îq «_§e«¡ «∞ªU̧§OW ±s «_©FLW ≈∞v «∞b«îq °AJq ¢b̧¥πw . Ë≥MU ≤πb √≤t ≈–«

¢d„ «∞DFUÂ •∑v ¢MCZ §LOl √§e«zt, ≠ºu· ¢MCZ «_§e«¡ «∞ªU̧§OW ±Mt √Ø∏d ±s «∞ö“Â

Ë¸°LU ¢∑Fd÷ ∞ö•∑d«‚ . Ëßu· ¥B∂̀ «∞Ld¡ √Ø∏d ±NU̧… ≠w ¢Ib¥d √ËÆU‹ «∞DNw Ë«ô≤∑EU̧

«∞ö“±W ∞ú©FLW «∞Lª∑KHW .
Ø∏U≠W «∞DFUÂ 

¥∑r ©Nw «∞LQØuô‹ «∞LºU±OW «∞ªHOHW ±∏q «∞JFp Ë«∞ª∂e √ßdŸ ±s «_©FLW «∞∏IOKW «∞J∏OHW

±∏q «∞K∫uÂ Ë«∞Bu«≤w, Ë∞c« ¥πV ¢uîw «∞∫ç ́Mb ©Nw «_©FLW «∞LºU±OW ≠w «∞LOJdË¥n

∞LMl ¢BKV Ë¢Jºd «∞∫u«· «∞ªU̧§OW ∞NU.
«̧¢HUŸ «∞DFUÂ 

¢πb̧ «ù®U̧… ≈∞v √Ê «_§e«¡ «∞FKu¥W ±s «_©FLW «∞Ld¢HFW ËôßOLU «∞LIU∞w ¢MC` Æ∂q

«_§e«¡ «∞ºHKOW ±MNU Ë∞c« ¥uÅv °∑IKOV «_©FLW «∞Ld¢HFW ́b… ±d«‹ √£MU¡ ́LKOW «∞DNw. 
±∫∑uÈ «∞d©u°W 

≤Ed«Î _Ê «∞∫d«̧… «∞L∑u∞b… ±s ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ¢FLq ́Kv ¢∂ªOd «∞d©u°W, ¥HCq ̧‘

«_©FLW «∞πU≠W ±∏q «∞LIU∞w Ë«∞ªCdË«‹ °U∞LU¡ Æ∂q ́LKOW «∞DNw √Ë ¢GDO∑NU ±s √§q

«ô•∑HUÿ °∫d«̧¢NU .

«∞FEUÂ Ë±∫∑u¥U‹ «∞b≥uÊ 

¢∑LOe «∞FEUÂ °Ib̧¢NU ́Kv ¢uÅOq «∞∫d«̧… °OMLU ¢∑ºr «∞b≥uÊ °Q≤NU ¢MCZ √ßdŸ ±s «∞K∫uÂ

. Ë¥πV «ô≤∑∂UÁ ≈∞v ́bÂ ≤CZ ØU≠W √§e«¡ ÆDl «∞K∫uÂ «∞L∫∑u¥W ́Kv «∞b≥uÊ √Ë «∞FEUÂ ≠w

ËÆX Ë«•b Ë«∞∫d’ ́Kv ́bÂ ≤CπNU √Ø∏d ±s «∞ö“Â . 
ØLOW «∞DFUÂ 

¥M∂FY ±s «∞LOJdË¥n ́bœ £U°X ±s «∞Lu§U‹ °Gi «∞MEd ́s ØLOW «∞DFUÂ «∞Ld«œ ©NONU ≠Ot

Ë±s £r ≠S≤t ØKLU “«œ‹ ØLOW «∞DFUÂ, ØLU ©U‰ «∞uÆX «∞ö“Â ∞FLKOW «∞DNw. Ë¥∑r ¢IKOq «∞uÆX

«∞ö“Â ∞KDNw °LIb«̧ «∞∏KY ́Kv «_Æq ́Mb ¢IºOr «∞u§∂W ≈∞v ≤BHOs . 
®Jq «∞DFUÂ 

¢∑u¨q ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ∞LU ¥Id» ±s 2ßr ≠Ij œ«îq «∞DFUÂ, °OMLU ¢MC` «_§e«¡

«∞b«îKOW ±s «_©FLW «∞ºLOJW °HFq «∞∫d«̧… «∞L∑u∞b… ±s «∞ªU̧Ã ≈∞v «∞b«îq . Ë±s ≥MU ≤πb

√Ê «∞πe¡ «∞ªU̧§w ±s «∞DFUÂ ≠Ij ≥u «∞cÍ ¥DNv °DUÆW «∞LOJdË¥n °OMLU ¥∑r ©Nw °IOW

«_§e«¡ ́s ©d¥o ¢uÅOq «∞∫d«̧… . Ë¢πb̧ «ù®U̧… ≈∞v √Ê «∞AJq «∞Ld°l «∞ºLOp ≥u √ÅFV

«_®JU‰ «∞L∫∑LKW ©NOUÎ °U∞LOJdË¥n, •OY ¢∑∫d‚ “Ë«¥U «∞DFUÂ Æ∂q ≠∑d… ©u¥KW ±s ËÅu‰

«∞∫d«̧… ≈∞v ±MDIW «∞ußj, °OMLU ¢DNv «_©FLW «∞b«zd¥W «∞dÆOIW Ë«∞∫KIU‹ °AJq ≤U§` ≠w

«∞LOJdË¥n . 
«∞∑GDOW 

¥ºNr «∞GDU¡ ≠w •∂f «∞∫d«̧… Ë«∞∂ªU̧ ±LU ¥ºÚb ́Kv ©Nw «∞DFUÂ °Bu¸… √ßdŸ, Ë∞c«

¥HCq «ß∑ªb«Â ̈DU¡ √Ë ̈AU¡ «∞LOJdË¥n «∞öÅo ±l £Mw «∞eË«¥U ∞KªKn ∞K∫OKu∞W œËÊ

«≤IDÚNU .
«∞∑∫LOd 

¥∑r ¢∫LOd «∞K∫uÂ Ë«∞bË«§s «∞∑w ¥º∑Gd‚ ©NONU 51 œÆOIW √Ë √Ø∏d °HFq «∞b≥uÊ «∞Lu§uœ…

°b«îKNU, √±U «∞K∫uÂ «∞∑w ¢ÔDNv ≠w ≠∑d… √Æq, ≠OLJs œ≥MNU °BKBW ¢∫LOd ±∏q ÅKBW

ËËßº∑d®U¥d √Ë ÅKBW «∞Bu¥U √Ë ÅKBW «∞Au«¡ •∑v ¢J∑ºV ∞u≤UÎ ®NOUÎ . Ëô ¥u§b œ«́w

∞∑GOOd ≤JNW «∞u§∂W ≤Ed«Î ù{U≠W ØLOW ÅGOd… ≤º∂OUÎ ±s ÅKBU‹ «∞∑∫LOd ≈∞v «∞DFUÂ, .
¢GDOW «∞DFUÂ °u‚̧ ±U≤l ∞∑ºd» «∞e¥X 

¥ºÚb «∞u‚̧ «∞LU≤l ∞∑ºd» «∞e¥X ́Kv «•∑HUÿ «∞DFUÂ °∂Fi «∞∫d«̧… Ë±Ml ©d©AW «∞e¥X.

Ë¥ºL` ≥c« «∞u‚̧ °πHU· «∞DFUÂ ¢b̧¥πOUÎ ≤Ed«Î _≤t ¥F∑∂d ̈DU¡ ̈Od ±∫Jr .
«∞∑d¢OV Ë¢d„ ≠u«Åq 

±s «∞LFdË· √Ê «_©FLW «∞Hdœ¥W ±∏q «∞∂DU©U «∞LAu¥W ËÆDl «∞JFp «∞BGOd… Ë≠u«¢̀ «∞ANOW

¢ºªs °Bu¸… √Ø∏d ¢MUßIUÎ ́Mb Ë{FNU ≠w «∞HdÊ ́Kv ±ºU≠U‹ ±∑ºUË¥W Ë¥HCq √Ê ¥JuÊ ≠w

®Jq œ«zdÍ .  ¢πMV ¢LU±UÎ Ë{l «_©FLW ≠u‚ °FCNU œ«îq «∞HdÊ.
«∞∑IKOV 

¥F∑∂d «∞∑IKOV Ë«•b«Î ±s √≥r «∞Fu«±q «∞Lº∑ªb±W ≠w ØU≠W ¬∞OU‹ «∞LOJdË¥n .  ≠Hw «∞DNw

«∞FUœÍ, ¥∑r ¢IKOV «∞DFUÂ °Nb· ±eÃ √§d«zt, √±U ≠w «∞DNw °U∞LOJdË¥n, ≠O∑r ¢IKOV «∞DFUÂ

°Nb· ≈́Uœ… ¢u“¥l «∞∫d«̧… . Ë¥HCq «∞∑IKOV ±s «∞ªU̧Ã ≈∞v «∞b«îq ≈– √Ê «_§e«¡ «∞ªU̧§OW

∞KDFUÂ ¢ºªs √Ëô .

≤π



îu«’ «∞DFUÂ 

Ë«∞DNw ≠w √≠d«Ê «∞LOJdË¥n

ÆKV «∞DFUÂ 

¥πV ÆKV √≤u«Ÿ «∞DFUÂ «∞J∂Od… Ë«∞Ld¢HFW ±∏q «∞K∫uÂ Ë«∞b§UÃ «∞JU±q ±LU ¥ºÚb ́Kv •bËÀ

¢MUßo ≠w ©Nw «_§e«¡ «∞FKu¥W Ë«∞ºHKOW ±s «∞DFUÂ . Ë¥HCq √¥CUÎ ÆKV «∞b§UÃ «∞LIDl

Ë«∞Ad«z̀ . 

Ë{l «_§e«¡ «∞ºLOJW ±u«§NW ∞KªU̧Ã

≤Ed«Î _Ê ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ¢∑πt °AJq ̧zOºw ≈∞v «_§e«¡ «∞ªU̧§OW ±s «∞DFUÂ, ≠Ls

«∞∂b¥Nw √Ê ¢u{l «_§e«¡ «_Ø∏d ßLJUÎ ±s «∞K∫uÂ Ë«∞bË«§s Ë«∞ºLp ́Kv «∞∫U≠W «∞ªU̧§OW ±s

«∞D∂o, Ë°NcÁ «∞Dd¥IW ¢º∑I∂q ≥c« «_§e«¡ ±FEr √®FW «∞LOJdË¥n ±LU ¥ºL` °DNw «∞DFUÂ

°AJq √Ø∏d ¢MUßIUÎ .

Ë{l «∞∫u«§e 

¥LJs Ë{l ®d«z̀ ±s ̧ÆUzo «_∞u±MOuÂ ( «∞∑w ¢Bb √®FW «∞LOJdË¥n) ́Kv •u«· √Ë “Ë«¥U

«_©FLW «∞Ld°FW Ë«∞Lº∑DOKW ∞LMl ≤CZ ≥cÁ «_§e«¡ √Ø∏d ±s «∞ö“Â, ±l ±d«́U… ́bÂ «ß∑ªb«Â

ØLOW Ø∂Od… ±s ≥cÁ «∞Ad«z̀ Ë«∞∑QØb ±s ≈•JU±NU ́Kv «∞D∂o ∞K∫OKu∞W œËÊ •bËÀ ™U≥d…

«∞∑Iu” ≠w «∞HdÊ . 

¸≠l «∞DFUÂ

¥LJs ̧≠l «∞DFUÂ «∞J∏On √Ë «∞ºLOp °∫OY ¥∑r «±∑BU’ ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ±s «_ßHq Ë±s

§U≤V «∞DFUÂ 

«∞∑∏IOV 

¥LJs √Ê ¢∑Fd÷ «_©FLW –«‹ «∞IAd √Ë «∞πKb √Ë «∞GAU¡ ∞ö≤HπU̧ ≠w «∞HdÊ ≈ô ≈–« ¢r £I∂NU Æ∂q

«∞∂b¡ ≠w ́LKOW «∞DNw . Ë¢ALq ≥cÁ «_©FLW ÅHU̧ «∞∂Oi Ë°OU{t Ë«∞∂DKOMu” Ë«∞L∫U̧

Ë•∂U‹ «∞ªCdË«‹ Ë«∞HUØNW «∞J∂Od… 

«∞∑QØb ±s ≤C` «∞DFUÂ 

¥πV «∞∑QØb ±s ≤CZ «_©FLW «∞∑w ¢DNv °ºd´W ≠w ≠dÊ «∞LOJdË¥n, ≈– ¢∑d„ °Fi «_©FLW

≠w «∞LOJdË¥n •∑v ¢MCZ ¢LU±UÎ, °OMLU ¥∑r ≈îd«Ã ±FEr «_©FLW ËîBuÅUÎ «_ßLU„ Ë«∞bË«§s

Æ∂q √Ê ¢MCZ °IKOq ∞∑J∑Lq ́LKOW «∞MCZ √£MU¡ ≠∑d… «ô≤∑EU̧ . Ë¢e¥b œ̧§W «∞∫d«̧… «∞b«îKOW

∞KDFUÂ °Mº∂W ¢∑d«ËÕ °Os 5 ≠Nd≤NU¥X ( 3 œ̧§U‹ ±μu¥W) Ë 51 œ̧§W ≠Nd≤NU¥X ( 8 œ̧§U‹

±μu¥W) îö‰ ËÆX «ô≤∑EU̧.

≈ØLU‰ «∞DNw îU̧Ã «∞HdÊ

¥∑d„ «∞DFUÂ ≠w «∞GU∞V ∞Lb… ¢∑d«ËÕ ±s 3 ≈∞v 01 œÆUzo, Ë¥GDv ́Uœ… îö‰ ≠∑d… «ô≤∑EU̧

∞ö•∑HUÿ °b̧§W •d«̧¢t ≈ô ≈–« ØUÊ ±s «∞LH∑d÷ ¢Fd¥Ct ∞KNu«¡ •∑v ¥πn Ë¥∑LUßp (±∏q

°Fi √≤u«Ÿ «∞JFp Ë«∞∂ºJu¥X) . Ë¢ºÚb ≠∑d… «ô≤∑EU̧ ́Kv ≈ØLU‰ «∞MCZ Ë≈́DUzt «∞MJNW

«∞LDKu°W . 

©d¥IW ¢MEOn «∞HdÊ 

1. ¢MEOn «∞HdÊ ±s «∞b«îq 

¥d§v «ô≤∑∂UÁ ≈∞v √Ê ©d©AW «∞DFUÂ Ë«∞ºu«zq «∞LºJu°W ¢K∑Bo °∫u«zj «∞HdÊ Ë√•OU≤UÎ

¢HBq °Os «∞FU“‰ «∞∫d«̧Í ËßD` «∞∂U», Ë∞c« ¥HCq ±º` «∞ºu«zq «∞LºJu°W °IDFW

ÆLU‘ ̧©∂W ùîd«§NU ±s «∞HdÊ . Ë¢πb̧ «ù®U̧… ≈∞v √Ê °IU¥U «∞DFUÂ Ë«∞ºu«zq «∞LºJu°W

¢L∑h ©UÆW «∞LOJdË¥n ±LU ¥DOq «∞H∑d… «∞ö“±W ∞KDNw . «ß∑ªbÂ ÆDFW ÆLU‘ ̧©∂W

ù“«∞W °IU¥U «∞DFUÂ «∞Lu§uœ… °Os «∞∂U» Ë«ù©U̧. Ë¥πV «∞∫HUÿ ́Kv ≥cÁ «∞LMDIW ≤EOHW

∞K∑QØb ±s ≈̈ö‚ «∞∂U» °AJq §Ob . Ær °S“«∞W ©d©AW «∞e¥X °IDFW ÆLU‘ ±∂KKW

°U∞BU°uÊ £r «̈ºKNU Ë§HHNU . ¢πMV «ß∑ªb«Â «∞LMEHU‹ «∞Iu¥W √Ë «üØU∞W . ¥LJs ̈ºOq

«∞BOMOW «∞e§U§W ≈±U °U∞Ob √Ë ≠w ̈ºU∞W «_©∂U‚.

2.¢MEOn «∞HdÊ ±s «∞ªU̧Ã 

«ß∑ªbÂ «∞LU¡ Ë«∞BU°uÊ ≠w ¢MEOn «∞HdÊ ±s «∞ªU̧Ã £r §HHt °IDFW ÆLU‘ ≤ÚLW √Ë

±MUœ¥q Ë‚̧ . Ë∞K∫OKu∞W œËÊ ¢Kn «_§e«¡ «∞b«îKOW ∞KHdÊ, ¥πV «∞∫d’ ́Kv ́bÂ œîu‰

«∞LOUÁ ≈∞v √Í ±s ≠∑∫U‹ «∞∑Nu¥W . ∞∑MEOn ∞u•W «∞LHU¢Ò, «≠∑̀ «∞∂U» ∞LMl «∞HdÊ ±s

«∞FLq ±BUœ≠W Ë«±º` ∞u•W «∞LHU¢Ò °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W £r ÆDFW ÆLU‘ §U≠W ́Kv «∞Hu¸.

«{Gj “¸ ≈¥IU·/ ≠Bq °Fb ́LKOW «∞∑MEOn.

3. ≠w •U∞W ¢πLl «∞∂ªU̧ •u‰ °U» «∞HdÊ ±s «∞b«îq √Ë «∞ªU̧Ã, «ß∑ªbÂ ÆLU®W ≤ÚLW ≠w

±º` ∞u•W «∞LHU¢Ò . Ë¥LJs √Ê ¥∑πLl ≥c« «∞∂ªU̧ √£MU¡ ́Lq «∞LOJdË¥n ≠w ™dË·

«∞d©u°W «∞FU∞OW Ëô ¥b‰ °QÍ •U‰ ±s «_•u«‰ ́Kv Ë§uœ ́OV ≠w «∞πNU“.

4. ¥πV ¢MEOn «∞∂U» Ë«∞FU“‰ «∞∫d«̧Í «∞Lu§uœ ≠Ot . «ß∑ªbÂ «∞LU¡ «∞b«≠T Ë«∞BU°uÊ

∞∑MEOHNLU £r §HHNLU §Ob«.

¢πMV «ß∑ªb«Â ±u«œ ¬ØU∞W ±∏q ±ºU•Oo «∞∑MEOn √Ë •U®OU‹ «∞∑MEOn «∞LBMu´W

±s «∞BKV √Ë «∞∂öß∑Op ≠w ́LKOW «∞∑MEOn.

¥LJs ÅOU≤W «_§e«¡ «∞LFb≤OW °AJq √≠Cq ́Mb «∞Lu«™∂W ́Kv ¢MEOHNU °IDFW ÆLU‘

©̧∂W.
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√ßμKW Ë√§u°W

”: ±U ≥u «∞ªKq ́Mb ́bÂ ≈{U¡… ∞L∂W «∞Hd≤ø ?

Ã: ≥MU„ ́b… √ß∂U» ¢In Ë¸«¡ ́bÂ ≈{U¡… ∞L∂W «∞HdÊ, ≤cØd ±MNU: «≤HπU̧

±B∂UÕ «ù{U¡… ́bÂ ≈̈ö‚ «∞∂U».

”: ≥q ¢MHc ±u§U‹ «∞LOJdË¥n ±s «∞MU≠c… «∞e§U§OW ∞K∂U°ø ?

Ã: ô, ≤Ed«Î _Ê «∞∏Iu» Ë«∞H∑∫U‹ ±BLLW ∞∑ºL` °MHU– «∞Cu¡ Ë∞Of

°LdË¸ ©UÆW «∞LOJdË¥n îö∞NU . 

”: ∞LU–« ¥Bb̧ Åu‹ ́Mb ∞Lf √Í ±H∑UÕ ́Kv ∞u•W «∞LHU¢O∫ø ?

Ã: ¥Bb̧ ≥c« «∞Bu‹ Øb∞Oq ́Kv ≈œîU‰ Ë{l «∞C∂j °AJq Å∫Ò.

”: ≥q ¥∑Kn ≠dÊ «∞LOJdË¥n ́Mb ¢AGOKt ≠U̧¨UÎø ?

Ã: ≤Fr, Ë∞c« ¢πMV ¢LU±UÎ ¢AGOq «∞LOJdË¥n ́Mb±U ¥JuÊ ≠U̧¨UÎ √Ë °bËÊ

«∞BOMOW «∞e§U§OW.

”: ∞LU–« ¥MHπd «∞∂Oi ≠w °Fi «_•OU≤ø ?

Ã: Æb ¥MHπd ÅHU̧ «∞∂Oi √£MU¡ ÆKOt √Ë ®u¥t √Ë ßKIt  ≤Ed«Î ∞∑πLl «∞∂ªU̧

œ«îq ̈AU¡ «∞BHU̧. Ë∞LMl •bËÀ –∞p, «£IV ÅHU̧ «∞∂Oi Æ∂q «∞∂b¡ ≠w

´LKOW «∞DNw . ô ¢º∑ªbÂ «∞LOJdË¥n ≈©öÆUÎ ≠w ©Nw «∞∂Oi °IAdÁ.

”: ∞LU–« ¥uÅv °H∑d… «≤∑EU̧ °Fb ≈îd«Ã «∞DFUÂ ±s «∞LOJdË¥Hø ?

Ã: °Fb «ô≤∑NU¡ ±s «∞DNw ≠w «∞LOJdË¥n, ¥J∑Lq ≤CZ «∞DFUÂ √£MU¡ ≠∑d…

«ô≤∑EU̧ «∞∑w ¢ºÚb ́Kv ≈¥πUœ ¢MUßo °Os √§e«¡ «∞DFUÂ ±s •OY

«Ø∑LU‰ «∞DNw . ¢F∑Lb ≠∑d… «ô≤∑EU̧ ́Kv Ø∏U≠W «∞DFUÂ . 

”: ≥q ¥LJs «ß∑ªb«Â ≠dÊ «∞LOJdË¥n ≠w ́Lq ≠AU̧?

Ã: ≤Fr, Ë∞Js °Ad◊ «¢∂UŸ √Í ±s «∞Dd¥I∑Os «∞∑U∞∑Os: 

1. «ß∑ªb«Â √Ë´OW ≠AU̧ ±BLLW îBOBUÎ ∞KDNw ≠w «∞LOJdË¥n . 

2. «ß∑ªb«Â ≠AU̧ ±OJdË¥n ¢πU̧Í ±F∂Q ±º∂IUÎ Ë≠IUÎ √ËÆU‹ ±∫bœ…

ËîU̧Ã ©UÆW ±∫bœ °Nb· «∞∫Bu‰ ́Kv ±M∑Z ≤NUzw ±I∂u‰ .

¥d§v ±d«́U… «∞bÆW ≠w «¢∂UŸ «ù®̧Uœ«‹ «∞∑w ¥u≠d≥U Øq ±BMl ∞LM∑πt ±s

«∞HAU̧. ô ¢∑d„ «∞HdÊ œËÊ ±d«Æ∂W √£MU¡ ́Lq «∞HAU̧ . ≠w •U∞W ́bÂ ≈́b«œ

«∞HAU̧ ≠w «∞uÆX «∞L∫bœ, ¥d§v ≈¥IU· ́LKOW «∞∑∫COd ≤Ed«Î ù±JU≤OW

«®∑FU‰ «∞MU̧ ≠w «∞HAU̧ §d«¡ Ë{Ft √Ø∏d ±s «∞ö“Â ≠w «∞HdÊ .

¢∫c¥d

ô ¢º∑ªbÂ ØOf ÆKw Ë¸Æw ≠w ́Lq «∞HAU̧ ́Kv «ù©ö‚ ØLU ô ¢∫UË‰ ́Lq

≠AU̧ ±s °IU¥U «∞ç… .

”: ∞LU–« ô ¥DNu «∞HdÊ °MHf «∞ºd´W «∞LcØu¸… ≠w œ∞Oq «∞DNOø ?

Ã: ¥d§v ±d«§FW œ∞Oq «∞DNw ±d… £U≤OW ∞K∑QØb ±s «¢∂UŸ «ù®̧Uœ«‹ «∞u«̧œ…

≠Ot °AJq Å∫Ò Ë±Fd≠W «_ß∂U» «∞∑w ¥LJs √Ê ¢RœÍ ≈∞v •bËÀ

«î∑ö≠U‹ ≠w ËÆX «∞DNw, ±l «∞FKr °QÊ √ËÆU‹ «∞DNw Ë√Ë{UŸ «∞∫d«̧…

«∞LcØu¸… ≠w œ∞Oq «∞DNw ≥w ≈̧®Uœ«‹ ¢ºÚb °AJq √ßUßw ́Kv ±Ml

©Nw «∞DFUÂ √Ø∏d ±s «∞ö“Â, Ë≥w «∞LAJKW «_Ø∏d ®Ou´UÎ ́Mb «∞DNw

°U∞LOJdË¥n . ËÆb ¥∫∑UÃ «∞DFUÂ ≈∞v ËÆX √©u‰ ́Mb «î∑ö· «∞∫πr √Ë

«∞AJq √Ë «∞u“Ê √Ë «_°FUœ ́LU –Ød ≠w «∞b∞Oq, Ë∞c« ¥HCq «ß∑ªb«Â

¢Ib¥d„ ≈∞v §U≤V «ô®̧Uœ«‹ «∞u«̧œ… ≠w œ∞Oq «∞DNw ôî∑∂U̧ •U∞W

«∞DFUÂ ØLU ¢HFq ±l «∞HdÊ «∞FUœÍ.
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±±FKu±U‹ «∞∑uÅOq Ë«_ßö„

«∞Lu«ÅHU‹ «∞HMOW

d¥c ∫¢

¥∫∑uÍ ±Qîc «∞∑OU̧ «∞dzOºw ́Kv √ßö„ °Q∞u«Ê ±ª∑KHW ¢d±e ≈∞v ±U

¥Kw: 

«_“‚̧ ~ «∞L∫U¥b

«∞∂Mw ~«∞LA∫uÊ

«_îCd Ë«_ÅHd ~ «_{̧w

≠w •U∞W ́bÂ ¢u«≠o √∞u«Ê «_ßö„ «∞Lu§uœ… ≠w ±ªdÃ «∞∑OU̧ «∞dzOºw

∞KπNU“ ±l «∞Fö±U‹ «∞LKu≤W «∞∑w ¢∫bœ ©d· «∞ºKp, ¥d§v «¢∂UŸ ±U

¥Kw: 

¥πV ¢uÅOq «∞ºKp «_“‚̧ °U∞Dd· «_ßuœ √Ë «∞cÍ ¥∫Lq ́ö±W N

¥πV ¢uÅOq «∞ºKp «∞∂Mw °U∞Dd· «_•Ld √Ë «∞cÍ ¥∫Lq ́ö±W L

¥πV ¢uÅOq «∞ºKp «_îCd √Ë «_îCd Ë«_ÅHd °U∞Dd· «∞cÍ ¥∫Lq

ö́±W E        .

≠w •U∞W ¢Kn ßKp «∞DUÆW, ¥πV «ôß∑FU≤W °U∞LBMl √Ë ËØOq «∞ªb±W

«∞∑U°l ∞t √Ë ≠Mw ́Kv ≤Hf «∞b̧§W ±s «∞∑Q≥Oq ùÅöÕ «∞ºKp ±s √§q

¢πMV «_îDU̧;

¥πV ¢uÅOq «∞πNU“ °ºKp √̧{w

≥d¢e 05 ≠u∞X, ¢OU̧ ±∑MUË»,  

) 50706 CEI Ë«‹ (±FOU̧ 058 
±OπU ≥d¢e 0542 

±Kr

Ë«‹ 0521 

œîq «∞DUÆW

îU̧Ã «∞DUÆW 

¢dœœ «∞LOJdË¥n

) «∞FLo x «ô¸¢HUŸ x «_°FUœ «∞ªU̧§OW («∞Fd÷ 

«ß∑Nö„ «∞DUÆW

«∞LOJdË¥n

MS2588BRS/MS2588BRB
MS2588BRW

418 X 283 X 507 
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