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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

HASZNALATBAVETEL ELOTT OLVASSA EL AZ OSSZES
UTASITAST

Biztonsagi lizenetek

Az On és masok biztonsaga kulcsfontossagu.

Ebben a kézikdnyvben és a készlléken szamos fontos biztonsagi
Uzenetet tettlink k6zzé. Mindig olvassa el és kdvesse az 6sszes
biztonsagi Uzenetet.

A tlzveszély, az aramutés, a testi sérulések és a karok elkerulése
érdekében olvassa el és kdvesse az utasitasokat a készulék
hasznalatakor. Ez az utmutatd nem tartalmazza az ésszes lehetséges
helyzetet, amely el6fordulhat. Erthetetlen probléma esetén mindig
forduljon a mUszaki szervizhez vagy a gyartéhoz. Ez az Utmutaté csak
akkor érvényes, ha a készuléken az orszagjelzés szerepel. Ha a
szimbdélum nem jelenik meg a készuléken, akkor a mlszaki Utmutatot
kell megnézni, amely tartalmazza a készuléknek az adott orszag
hasznalati feltételeihez torténd atalakitasara vonatkozé szikséges
utasitasokat.

A Ez a biztonsagi figyelmeztetd szimbdlum.
Ez a szimbdlum figyelmeztet a lehetséges veszélyekre,
amelyek megdlhetik vagy megsebesithetik Ont és masokat.
Minden biztonsagi Uzenetet a biztonsagi figyelmeztetd
szimbdlum és a FIGYELMEZTETES vagy a VIGYAZAT sz6 kévet.

A szavak jelentése a kdvetkezé:

A FIGYELMEZTETES )
Ha nem koveti az utasitdsokat, On meghalhat vagy sulyosan
megsérulhet.

A VIGYAZAT

Ha nem koveti az utasitasokat, megsérulhet vagy kart okozhat

a termékben, ha nem tartja be az utasitasokat.

MYADVIN l
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Minden biztonsagi Uzenet elmagyarazza, hogy mi a potencialis veszély,
elmagyarazza, hogyan csokkentheti a sérulés esélyét, és
elmagyarazza, hogy mi térténhet, ha nem kdveti az utasitasokat.

FIGYELMEZTETES

~ .|

A\ FIGYELMEZTETES

+ Atermék hasznalata soran a tliz, az aramutés vagy a személyi sérulés
kockazatanak csokkentése érdekében mindig tartsa be az alabbi
alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket.

Telepités

* Soha ne engedje, hogy barki is felmasszon, lelljon, felalljon vagy
fennakadjon a sutd ajtajara. A forré élelmiszerrel vagy magaval a
sutdvel valo érintkezés sérulést okozhat.

* Ne bélelje ki a sutd falat, racsait, aljat vagy a sutd barmely mas részét
aluminiumfdliaval vagy mas anyaggal. Ha igy tesz, az megzavarja a
héeloszlast, rossz sutési eredményeket produkal, és maradandé
karokat okoz a sut6 belsejében (az aluminiumfdlia raolvad a sutd
belsd fellletére).

* Ne hasznaljon aluminiumféliat vagy mas anyagot a sut6 aljanak
kibélelésére. A sutdbetétek nem megfeleld felszerelése aramutést
vagy tlzveszélyt okozhat.

* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készuléket szakképzett szereld
megfelelen telepitette és foldelte a telepitési utasitasoknak
megfelelden. Barmilyen beallitast és szervizelést csak szakképzett
szerel6k vagy szerviztechnikusok végezhetnek.

« Ugyeljen arra, hogy minden csomagol6anyagot eltavolitson a
készllékbdl a hasznalat el6tt. Tartsa tavol a mlianyagot, ruhat, papirt
és mas gyulékony anyagokat a készulék azon részeitél, amelyek
felforrésodhatnak.

* Az elektromos aramot ki kell kapcsolni, amig az elektromos
csatlakozasokat létrehozzak.
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* Az aluminium hazvezetékek rézvezetékekhez torténd nem megfelel6
csatlakoztatasa elektromos veszélyt vagy tizet okozhat. Csak olyan
csatlakozokat hasznaljon, amelyeket réz és aluminium 6sszekotésére
terveztek, és pontosan kovesse a gyarté altal ajanlott eljarast.

* Ne nyissa ki vagy zarja be labbal a sutdajtot, tulzott erét alkalmazva.

+ Ne tomitse el a szell6z6nyilast sz6vetanyaggal.

* Ne helyezzen, taroljon vagy f6zzén a sutdben él6 allatot vagy
élélényt.
- Ne hasznalja a sutdt keramia kiégetésére vagy festett targyak

szaritasara.

* A tulmelegedés elkerulése érdekében a készuléket tilos beépiteni
butorzatba.

* Ne szerelje a készuléket a padlora.

* Aldmpa cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva, hogy elkerUlje az aramutés lehetdségét.

* Ellendérizze a Bemutatd Uzemmoad beallitasait.

- A sutdtér melegitéi a Bemutatd izemmaod bekapcsolasakor nem
mikodnek (a kijelz6n a Demo vagy a D jelzés jelenik meg). Ha be van
kapcsolva ez az Uizemmad, el8szor ki kell kapcsolnia, hogy sutni
tudjon.

UYVYADVIN

Uzemeltetés

* Ne hasznalja ezt a sutdt kereskedelmi célokra. Ez a sutd kizardlag
haztartasi hasznalatra készult.

* NE ERINTSE MEG A SUTO FUTOELEMEIT VAGY BELSO FELULETEIT.
A fUtéelemek forroak lehetnek, még akkor is, ha s6tét szinlGek. A sit6
belsd fellletei elég forrdva valnak ahhoz, hogy égési sériiléseket
okozzanak. Hasznalat kdzben és hasznalat utan ne érintse meg a
fUtéelemeket vagy a sutd belso fellleteit, és ne hagyja, hogy a
ruhazat vagy mas gyulékony anyagok a flitéelemekhez vagy a sutd
belsd fellleteihez érjenek, amig elegend id6 nem all
rendelkezésukre a lehlléshez. Mas fellletek, példaul a sutd
szell6zdnyilasai és az ezek kdzelében lévo fellletek, a stitd ajtajai és a
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sutd ajto ablakai szintén felforrésodnak, és égési sériléseket
okozhatnak, ha nem hagyjak kihdlni.

* Legyen 6vatos az ajto kinyitasakor. A kiszabaduld forré levegé és g6z
égési séruléseket okozhat a kezeken, az arcon és a szemen. Hagyja,
hogy a forro levegd vagy g6z tavozzon a sutébdl, mielétt kiveszi vagy
visszahelyezi az ételt a sutdbe.

* Ne hasznaljon mlanyagot az élelmiszerek lefedésére. Csak fdliat
vagy sutdallé fedelet hasznaljon.

* Soha ne prébaljon haziallatot szaritani a sutdben.

* Soha ne hasznalja a készuléket a helyiség felmelegitésére vagy
fUtésére.

* Mindig hasznaljon edénytartdt vagy sutbkesztylt, amikor kiveszi az
ételt a sutdbol. Az edények forréak lesznek. Csak szaraz edénytartét
hasznaljon. A nedves edénytartdk forré feluleteken a g6z okozta
égési séruléseket okozhatnak. Ne hagyja, hogy az edénytarto forré
fUt6éelemekhez érjen. Ne hasznaljon torolk6zdt vagy mas terjedelmes
ruhat az étel eltavolitasahoz.

* Ne melegitse fel a bontatlan élelmiszer-tartalyokat. Az edényekben
lévé nyomas miatt azok szétrepedhetnek, ami sérulést okozhat.

* Ne engedje, hogy az aluminiumfdlia vagy a hémérsékletmérd szonda
érintkezzen a fitéelemekkel.

* Ne érintse meg a sutdallvanyokat, amig azok forréak.

* Ha egy allvanyt mozgatni kell, mikdzben a suitd forro, ne hagyja, hogy
az edénytarté érintkezzen a sutd forro fitéelemével.

* HUzza a sutdallvanyt a stop-retesz allasba, amikor az ételeket be- és
kirakja a sutdbdl. Ez segit megel6zni az ajtd és a sutd falanak forrd
fellleteihez val6 hozzaérés okozta égési séruléseket.

* Ne hasznalja a sutdt, ha valamelyik fitéelem hasznalat kdzben izz6
foltot képez, vagy a sérulés egyéb jeleit mutatja. Az izz6 folt azt jelzi,
hogy a fitéelem meghibasodhat, és égési, tlz- vagy
aramutésveszélyt jelenthet. Azonnal kapcsolja ki a sutét, és
cseréltesse ki a ft6elemet szakképzett szerviztechnikussal.

* Ne zarja el a sut6 szell6zonyilasat mikodés kdzben. Ez karosithatja a
sutd elektromos részeit. A levegdnek szabadon kell tudnia keringeni.
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A sUtbajto felszerelése elbtt a sutd eltlsé aljan megfeleléen dssze kell
szerelni az alsé szell6zdnyilas-korlatot.

Ne helyezzen nagy, nehéz targyakat, példaul egész pulykakat a
nyitott sutbajtora.

Legyen dvatos, amikor az ajté nyitva van, hogy elkerlje a
sérlléseket.

Ha az ajtd vagy az ajtotomitések megsériltek, a sitét nem szabad
addig tzemeltetni, amig azt eqgy hozzaértd, szakképzett személy meg
nem javitja.

Ne engedje, hogy a gyermekek bemdasszanak a sutébe.

MUkodés kdzben ne tegye a kezét a vezérld ala, illetve az ajté és az
alsé szell6z6szarnyak kozé. A sutd kulseje nagyon forré tapintasuva
valhat.

A készuléket 8 év folotti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a megfelel
tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha feligyelik 8ket, vagy ha tajékoztatasban
részesulnek a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozdan, és ha
tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és felhasznaloi
karbantartasat gyermekek csak feltigyelet mellett végezhetik.

A gyermekeket felugyelet alatt kell tartani annak érdekeben, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Hasznalat soran a késziilék felforrésodik. Ugyeljen arra, hogy ne
érjen hozz4 a sutd belsejében 1évd fltéelemekhez. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.

- Ezek a fellletek még a sutés befejezése utan is elég forréak
lehetnek ahhoz, hogy megégessék a bort, bar nem ugy tanik,
kerulje a kezek és karok sutébe torténd behelyezését.

A hozzaférhetd részek hasznalat soran felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tavol kell tartani.

A sUt6 szabadon 1évd részei a grillezés soran felforrésodhatnak.
Tartsa tavol a gyermekeket.

MYADVIN l
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* Az utasitasban fel kell tintetni, hogy ilyen kérulmények kozott a
feluletek a szokasosnal forrobbak lehetnek, és a gyermekeket tavol
kell tartani.

Karbantartas

* Ne taroljon gyermekek szamara érdekes targyakat a hatsé
védbburkolaton vagy a f6z6készulék feletti szekrényekben. A sutdre
felmaszé gyermekek sulyos sériléseket szenvedhetnek.

* Hagyja a forr6 edényeket és konyhai eszkdzdket biztonsagos helyen,
kisgyermekek eldl elzarva kihdlni.

* Ha a készulék ajtajanak Uvege, felllete vagy a sutd fatéegysége
megsérul, ne hasznalja tovabb a készulléket, és hivja a szervizt.

* Szervizelés el6tt mindig huzza ki a készulék tapellatasat.

* A sutd vilagitasanak cseréje el6tt kapcsolja ki a stuité aramellatasat a
f6 biztositéknal vagy a megszakito panelnél.

* Soha ne 6ntson hideg vizet a forro sutdre tisztitas céljabol.

* Ne tisztitsa fém suroldbetétekkel. A darabok leéghetnek a parnardl
és elektromos alkatrészekhez érhetnek, ami aramutés veszélyét
okozhatja.

* Ne taroljon a sitében a gyarto altal ajanlott tartozékokon kivul mas
anyagokat, ha a sutd nincs hasznalatban.

* Ne takarja le az allvanyokat vagy a sut6é barmely mas részét
fémfdlidval. Ez a sut6 tulmelegedését okozza.

* Ha a sutd nagy mértékben olajjal szennyezett, a suté ujbdli
hasznalata el6tt pirolizalja a sutét. Az olaj tuzet okozhat.

* Ha a pirolizis soran tlz keletkezik a stitében, kapcsolja ki a sutdt, és
varja meg, amig a tlz kialszik. Ne nyissa ki er6szakkal az ajtot. A friss
levegd bevezetése pirolizis hémérsékleten a lang sttébdl torténd
kitdréséhez vezethet. Ennek az utasitasnak a be nem tartasa sulyos
égési séruléseket okozhat.

* Ha a sutd leesett vagy megsérult, hasznalatba vétele el6tt alaposan
ellendriztesse azt szakképzett szervizzel.
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+ Akockazatok elkerulése érdekében a sérult tapkabelt cseréltesse ki a
gyartéval, a gyartd szervizmunkatarsaval vagy hasonléan képzett
személyekkel. (csak bizonyos modelleken)

« NE ERINTSE MEG A FUTOELEMEKET VAGY A SUTOTER BELSO
FELULETEIT. Hasznélat kézben és hasznélat utan, illetve a bels6 tér
tisztitasa utan ne érintse meg a fitéelemekkel vagy a sttétér belsé
fellleteivel érintkez6 egyéb gyulékony anyagokat, amig elegend6 id6
nem all rendelkezésulkre a lehlléshez. Mas fellletek, példaul a
sutdajté ablakai, a sutélampa szintén felforrésodnak, és égési
séruléseket okozhatnak, ha nem hagyjak kihGIni azokat.

Tiz és gyulékony anyagok veszélye

* Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony anyagokat a sit6ében vagy
annak kozelében. A gyulékony anyagok kozé tartozik a papir, a
mUanyag, az edénytartdk, az agynem, a falburkolatok, a figgonyok,
valamint a benzin vagy mas gyulékony g6zok és folyadékok, mint
példaul a zsir vagy az étolaj. Ezek az anyagok a sttd hasznalatakor
meggyulladhatnak.

* A forrd zsir mozgatasakor vagy artalmatlanitasakor fokozott
Ovatossaggal jarjon el.

* Viseljen megfeleld ruhazatot. Ne viseljen laza vagy 16g6
ruhadarabokat, amelyek a forré felUletekkel érintkezve
meggyulladhatnak, és sulyos égési séruléseket okozhatnak.

* Ne hasznalja a sutdt ruhak szaritadsara. A sutdt csak a rendeltetésének
megfelelden hasznalja.

* Ha kdzvetlenll a sutd felett szekrényes taroléhely van, hasznalja azt
olyan targyak tarolasara, amelyeket nem hasznalnak gyakran, és
amelyek biztonsagosan tarolhaték hének kitett helyen. A
hémeérséklet az illékony anyagok, példaul gyulékony folyadékok,
tisztitdszerek vagy aeroszolos spray-k szamara nem biztonsagos.

* Ne hasznaljon vizet a zsirtlizekre. Ha sut6tliz keletkezik, hagyja zarva
a sutd ajtajat, és kapcsolja ki a sutét. Ha a tliz tovabb ég, szérjon
szédabikarbdnat a tlzre, vagy hasznaljon tlzolté késziléket. Ne
tegyen vizet vagy lisztet a tlizre. A liszt robbanasveszélyes lehet, a viz
pedig tovabbterjesztheti a zsirtuzet és személyi sérllést okozhat.

MYADVIN l
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VIGYAZAT

Uzemeltetés
* A zsirt mindig lassan melegitse, és figyelje, ahogy melegszik.

« 707

elott.

* Ha lehetséges, hasznaljon mélyzsir-hémérét, hogy elkerulje a zsir
tulhevilését a fustolési ponton tul.

* Alehetd legkevesebb zsiradékot hasznalja a hatékony sekély vagy
mélyh{tott sutéshez. Ha tul sok zsiradékkal tolti meg a serpenyét,
akkor az étel hozzaadasakor kiomlott zsiradékot okozhat.

* Ahozzaférhetd részek felforrésodhatnak, amikor a grill hasznalatban
van.

* Ha sUtében f6z6- vagy sutdzacskdkat hasznal, kdvesse a gyarto
utasitasait.

* A készulék mikodése kdzben az ajté vagy a kilso felllet
felforrosodhat.

* Ne hasznalja ezt a stt6t a sutésen kivul egyéb célra.

* Legyen 6vatos, ha a suté mikodése kdzben kinyitja az ajtot. A forrd
felUletek sulyos égési séruléseket okozhatnak.

* A hdellatas véletlen lekapcsolasa miatt bekdvetkezd veszély
elkerulése érdekében, a készulék aramellatasa nem toérténhet
kdzbulsé kapcsolomechanizmus, példaul idézitd kdzbeiktatasaval;
nem csatlakoztathat6 olyan aramkoérhoz, amelyet az azt mikodtetd
kdzmi rendszeresen ki-/bekapcsol.

+ Afelesleges kiomlott folyadékot tisztitas el6tt el kell tavolitani.

* Tisztitasi Uzemma&dban vegye ki a sutébdl a tepsit, a mély sutdlapot,
a drotracsot, az dsszes edényt, az aluféliat vagy barmilyen mas
anyagot.

Karbantartas

* Ne javitsa, illetve cserélje ki a készulék alkatrészeit, hacsak az nincs
kalon jelezve a kézikdnyvben. Minden mas szervizmiveletet
szakképzett technikusnak kell végeznie.
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* Ne hasznaljon durva maratast, suroldszert vagy éles fémkaparot a
sutdajtd Uvegének tisztitasahoz, mert azok karcolhatjak a feltletet. A
karcolasok az Uveg 6sszetorését okozhatjak.

* Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutévilagitas lehdlt.
* Ne tisztitsa az ajtétomitést. Az ajtotomités elengedhetetlen a jé

tomitéshez. Ugyelni kell arra, hogy a tomitést ne dérzsélje, ne sértse
meg és ne mozgassa.

* Ne 0Oblitse ki a talcakat és a racsokat ugy, hogy kdzvetlendl a sutés
utan vizbe teszi 6ket. Ez torést vagy sérulést okozhat.

« AsUtdt rendszeresen tisztitani kell, és el kell tavolitani minden
étellerakodast. Ha a sutét nem tartjak tisztan, az a felllet
karosodasahoz vezethet, amileroviditheti a készUulék élettartamat, és
veszélyes helyzetet eredményezhet.

* Soha ne hasznaljon sutdtisztit6 szert a sutdtérben, amikor az még
meleg, és soha ne melegitse a stt6t, amig az 6sszes sutdtisztitdszert
le nem torolte.

* A tartozékokat ne tisztitsa mosogatdgépben.

* Ne hasznaljon sutétisztitot, géztisztitdt, durva kémiai tisztitdszereket,
fehéritdt, ecetet, acélsurold parnakat, surolobetéteket vagy
tisztitdszereket a sutd tisztitasahoz, mivel ezek tartésan karosithatjak
a suto feluletét.

MYADVIN l
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KORNYEZETVEDELEM

Artalmatlanitas

A VIGYAZAT

« Az On Uj siitéjét megfeleléen csomagoltak a széllitdshoz. A késziilék
hasznalatba vétele el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne felejtse el eltavolitani a féliakat a teleszképos mozgatdkrél
(WS7D76*2** WSED7613* modell) és a panelrél.

Az egyes csomagoléanyagok

Csomagoléanyag Alfabetikus Numerikus
Mlanyag Polietilén- PET 1
tereftalat
Nagy strlségi HDPE 2
polietilén
Polivinil-klorid PVC 3
Kis strlségl LDPE 4
polietilén
Polipropilén PP 5
Polisztirol PS 6
Papir és karton | Hullamkarton PAP 20
Masféle karton PAP 21
Papir PAP 22
Fém Acél FE 40
Aluminium ALU 41
Fa Fa FOR 50
Dugb 51
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Csomagoléanyag Alfabetikus Numerikus
Texctil Pamut TEX 60
Juta 61
Uveg Atlatsz6 iiveg GL 70
Zold tveg 71
Barna Uveg 72

+ A csomagoldanyag teljes mértékben Ujrahasznosithatd. A
kdrnyezetbarat artalmatlanitasi miveletek cimeit a helyi varosi
tanacsnal szerezheti be.

* Ha a sutét ideiglenesen el szeretné tarolni, valasszon egy szaraz,
pormentes helyet. A por és a nedvesség karosan befolyasolhatja a
sutdé mikodo alkatrészeit.

Hasznalt készilékek

A\ VIGYAZAT

* A hasznalt készulékeket artalmatlanitas el6tt hasznalhatatlanna kell
tenni, hogy tobbé ne jelentsenek kockazatot. Ennek érdekében
valassza le a készuléket a haldzatrol, és huzza ki a tapkabelt.

A kérnyezet védelme érdekében a hasznalt készulékeket megfelel6en
kell drtalmatlanitani.

* A készuléket tilos a normal haztartasi hulladékkal egyutt
artalmatlanitani.

* A helyi 6nkormanyzat tajékoztatja Ont a specialis hulladékok
begydjtésének idépontjardl, vagy meghatarozza az On szamara a
kdzcélu artalmatlanitasi létesitményeket.

MYADVIN l
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A régi késziilék artalmatlanitasa

* Aleselejtezett elektromos és elektronikai termékeket a
haztartasi hulladéktdl elkilonitve kell begydijteni, a
jogszabalyok altal kijeldlt médon és helyen.

mmmm  * R€0i készllékeinek megfeleld leselejtezése segithet
megel6zni az esetleges egészségre vagy kdrnyezetre
artalmas hatasokat.

* Ha tovabbi informacidra van sziksége régi készulékeinek
leselejtezésével kapcsolatban, lépjen kapcsolatba veliink a
szelektalok.hu oldalon ahol tajékoztatjuk Ont visszavételi,
atvételi, gyljtési és kezelési kotelezettségeinkrol.

BESZERELESI UTASITASOK

A beszerelést csak szakképzett villanyszerel6 végezheti.

Biztonsagi el6irasok a telepitd szamara

A sutdt a gyartd utasitasai szerint kell telepiteni. A telepitéssel
kapcsolatos tovabbi informacidkért olvassa el a telepitési Utmutatot.

« Szallitasi sérilések esetén ne telepitse a készlléket. Vegye fel a
kapcsolatot az LG Electronics tgyfélinformaciés kézpontjaval.

* A telepités soran biztositsa, hogy senki ne érintkezhessen feszliltség
alatt levd alkatrészekkel.

* A haznak vagy szekrénynek, amelybe a sutdt beszerelik, meg kell
felelnie a DIN 68930 szabvany szerinti stabilitasi kdvetelményeknek.

* A sUtét szakképzett villanyszerel&nek kell Gzembe helyeznie, a
vonatkozd el6irasoknak és szabvanyoknak megfelel6en.

* A sutd nehéz készllék, azt legalabb két személynek, nagy
korultekintéssel kell szallitani.

* Az elsd hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoléanyagot, mind
kivalrdl, mind pedig a készulék belsejébdl.

* A sutd muUszaki jellemz6it nem szabad modositani.
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* Valassza le a készulék aramellatasat a f6 biztositéknal vagy a
megszakito panelen. Ennek elmulasztasa sulyos személyi sérulést,
halalt vagy aramutést okozhat

« Ugyeljen arra, hogy a tepsit és a drétracsot a megfeleld pozicidba
csusztassa, mivel a teleszkdpos mozgatdk csapszegei mindkét
oldalon a lyukakon keresztil vannak behelyezve.

Elektromos csatlakozas

* Ha a kapcsol6 a telepités utan nem hozzaférhet6, akkor minden
péluson tovabbi levalasztasi lehetdséget kell biztositani. A levalasztd
eszkdzt a vezetékek bekotési szabalyainak megfeleléen a rogzitett
vezetékezésbe kell beépiteni.

+ A készilékben funkcionalis célokbdl foldcsatlakozas talalhato.

MYADVIN l
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A TERMEK ATTEKINTESE

Termék jellemzoi

Belso / Klilso

[UDHU ! " :;P —

UHU
i ®
HHHH 0 HH H : Q”H ©
, ! Ca il @
@-{eecetyy— HUHUU I == )
Pu‘ﬁ%’ﬂ% H@?;ﬁf? EI= e 20)
® Lo @ —— % Y
- T ]
@ | Kijelz6 (® | Drotracs
® | Sutévezérld @ | Sutétalca
® | Sutéajté Tomités
@ Sutd-szabalyozé gomb ® A tanusité cimkét, a modellt és a
sorozatszamot tartalmazé tabla
(® | Sintarté (2 db)
, T ——
MEG)EGYZES

* A modell és a sorozatszam a tanusité cimkén ellendérizheté.
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Tartozékok
o Sintarté (2 db)
A VIGYAZAT + Csak WS7D76*2** WSED7613* modell
+ Atelepités utan hdzza le a védéféliat a panelrdl ® Teleszképos mozgato (2 db)
és a teleszk6pos mozgatokrol. « Csak WS7D76*2%* WSED7613* modell
® Sintartd (2 db)
MEGJEGYZES + Csak WS7D76*1** WSED7612* modell
+ Amennyiben barmely tartozék hidnyzik az adott Loz
termékhez, Iépjen kapcsolatba az LG Electronics © | Drdtrécs (1 db)
vevdszolgalataval. ® | sutstélca (1 db)
- Azorszagok elérhetdségei a mellékelt jotallasi
jegyen talalhatok. ® | Mély siitétalca (1 db)
+ Az On biztonséga és a termék élettartamanak Multi racs (1 db)
meghosszabbitdsa érdekében csak ® e .
engedélyezett alkatrészeket hasznaljon. * Csak WS7D76*1%*, WS7D76*2** modell

+ Agyartéd nem vallal felelésséget a termék olyan
meghibasodasaért vagy olyan balesetekért, Tartozékok a te|ep|'téshez
amelyeket kiildn megvasarolt, nem
engedélyezett 6sszetevdk vagy alkatrészek
hasznalata okoz.

+ Az Utmutatdéban szerepld képek eltérhetnek a

tényleges alkatrészektdl és tartozékoktdl,
amelyeket a gyart6 a termékfejlesztés
érdekében el6zetes értesités nélkil moédosithat.

Tartozékok sutéshez @

(@ | Facsavarok a felszereléshez (2 db)
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Kézikonyvek

1<

0] @ ®

O]

Kézikdnyv

Telepitési utmutato

Receptsités kézikdnyv
+ Csak WS7D7**1**, WSED7**3* modell
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UZEMELTETES

Az ellendrz6 panel kezelése
A vezérlépanel jellemzoi
© @06 @ ®® @
| |
J L J [ [ ] [ ]
6B & & & & O
[CIRC; O O
p e [ ] p [ ]
© @ @ @ B
® Menii
Nyomja meg a kivant stitési mdd kivalasztadsdhoz,
® Hémérséklet
Nyomja meg a hdmérséklet kivalasztasahoz.
® Gyors elémelegités
Nyomja meg a Gyors elémelegités funkcié hasznalatahoz.
® Kijelzd
A kijelz6 bekapcsoldasdhoz nyomjon meg egy tetszdleges gombot a vezérlépanelen.
® Vezérlozar
Tartsa lenyomva a gombot 3 masodpercig a vezérlézar be- vagy kikapcsolasahoz.
® Beéllitasok
Nyomja meg a sitébeallitdsok megadasahoz.
® Leallitas
Nyomja meg a siitd 6sszes aktiv miveletének ledllitdsdhoz.
Szabalyozégomb
Forgassa el a gombot a siitd izemmddjanak kivalasztasahoz. Lasd: A siitd kezelése.
® Receptsiités
Nyomja meg a Receptsiités funkcié hasznalatdhoz. Lasd: A siitd kezelése.
Timer
Nyomja meg a sitd idézitéjének bedllitdsahoz vagy torléséhez,
® Siitési idd és zaré idopont

Nyomja meg a Sutési id6 és zaré idépont funkcié hasznalatahoz.
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Vilagitas

Nyomja meg a sutd vilagitasanak be- és kikapcsolasahoz,

Tavoli inditas

Wi-Fi

Nyomja meg a Tavoli inditas funkcié kivalasztasdhoz.

Tartsa nyomva a gombot legalabb 3 masodpercig a Wi-Fi halézathoz térténd csatlakozashoz.

Inditas

Nyomja meg a sitd kivalasztott funkcidinak elinditasdhoz.

Kijelz6 ikonok
Az ikonok aktivalaskor jelennek meg a kijelzdn.

Ikon

Jelentés

Ikon

Jelentés

Gazdasagos Uzemmad

(Gazdasagos forré
levegd, Gazdasagos
felsd alsé fltés)

Homérséklet

&

@> Pizza méd g% Gyors elémelegités
C= Légsiités 1d6zité
Ty

Air Sous-Vide |9 Siitési idé
.l( { 3|. Melegités % Befejezési id6
-)Oe -)06 Kiolvasztas % Zar
<) Kelesztés ) Hangbeallitas
vtr

929 Pirolizis D Demd mad

- X-X-]
+ — i
W EasyClean — Wi-Fi

L)
pag InstaView Tavoli inditas
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Ikon Jelentés

Ikon Jelentés

Orabeallitasok

O

Receptsutés

A

Energiatakarékossagi tippek

+ Tobb étel egyidbbeni stitése id6t és energiat
takarit meg. Amikor csak lehetséges, az azonos
sutési hdmérsékletet igényld ételeket egy
sutében egyutt készitse el.

+ Az optimdlis teljesitmény és az
energiatakarékossag érdekében kdvesse az
Utmutatdkat az allvanyok és tepsik megfelelé
elhelyezéshez.

+ Csokkenti az energiafelhasznalast, ha a sité
kénnyebb szennyezddéseit Pirolizis helyett az
EasyClean funkcidval tisztitja.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a st ajtajat a
szUkségesnél tobbszor.. Ez segit a stitének
megtartani a hdmérsékletet, megakadalyozza a
felesleges héveszteséget és energidt takarit
meg.

Bedllitasok modositasa

Beallitasok (InstaView, ora,
hangerd)

A beallitasok kezdeti beallitast kévetd
médositasahoz nyomja meg a kezelpanelen 1évé
Bedllitasok gombot a bedllitasi képernyd
megnyitdsahoz.

Nyomja meg tobbszor a 2 Beallitasok gombot,
vagy forgassa el a vezérldégombot a sttébedllitadsok

kozotti léptetéshez és a bedllitdsok médositdsahoz.

A Beallitasok lehet6vé teszik:

+ azInstaView beallitasat

+ azidbéjelzés médjanak bedllitdsat a sutd orajan
(12 vagy 24 6ras)

+ ahangerd bedllitasat

Az InstaView beallitasa

Az InstaView funkcié lehet6vé teszi, hogy az ajté
kinyitasa nélkul, az Gveglap megkopogtatasaval
megtekinthesse a siité tartalmat.

1) Nyomja meg egyszer a {3 Beallitasok
gombot, vagy forgassa el a vezérlégombot az
InstaView funkcid kivalasztasahoz. A
szimbolum villog.

InstaView

l@

2) Nyomja meg a vezérlégombot a bedllitas
maodositasahoz.

3) Forgassa el a vezérlbgombot az InstaView be-
/kikapcsolasahoz.

4) Nyomja meg a vezérlégombot a mddositas
elfogadésahoz,

Az 6ra beallitasa

Hasznalaton kivil az idé jelenik meg a sité

kijelzjén.

1) Nyomja meg kétszer a 3¢ Bedllitasok
gombot, vagy forgassa el a vezérlégombot az
6ra kivalasztasahoz. A szimbélum villog.

Orabeallitasok

C

2) Nyomja meg a vezérlégombot a beallitds
médositasahoz.

3) Forditsa el a vezérldgombot egyszer a 12 éras
iddkijelzés kivalasztasahoz, vagy kétszer a 24
6ras id6kijelzés kivalasztdsdhoz, majd nyomja
meg a beallitdshoz.

4) Forgassa el a vezérlégombot az éra és a perc
beallitdsahoz.

5) Nyomja meg a vezérlégombot a médositas
elfogadasahoz,
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A hangerb beallitasa
Allitsa be a hangjelzés hangerejét.
1) Nyomja meg 3-szor a £ Beallitasok gombot,

vagy forgassa el a vezérlégombot a Hangeré
kivalasztasdhoz. A szimbdlum villog.

Hangbeallitas

<)

2) Nyomja meg a vezérlégombot a beallitds
moédositasahoz.

3) Nyomja meg a vezérlégombot az OFF (Ki), Lo
(Alacsony), vagy Hi (Magas) lehetéség
kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a vezérlégombot a médositas
elfogadasahoz,

A a mad beallitasa

© @06

s

® i0
@

1) Nyomja meg egymés utan az O Menu
gombot, vagy forgassa el az ® vezérlégombot
a kivant izemmaéd @ kivalasztasahoz.

2) Nyomja meg az ® vezérlégombot a kivant
Gzemmod @ kivalasztasahoz.

3) Nyomija meg az ® vezérldgombot a kivant
sutési hémérséklet ® kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a Start gombot (® vagy nyomja
meg a vezérlégombot ® a miivelet
inditdsahoz.

Vezérlozar

A Vezérldzar funkcié automatikusan
megakadalyozza a legtobb sutévezérldt
bekapcsolasat. Letiltja az 6rat, az id6zitbt és a sutd
belsd vildgitdsat. Nem zarja be a sitd ajtajat.

Zarolas / Feloldas

1) Tartsa nyomva a d jel(i Vezérlzar gombot 3
masodpercig a kijelzén az 6sszes gomb
miikddésének ledllitdsdhoz.

2) Tartsa nyomva Ujbdl a & jelli Vezérlozar
gombot 3 masodpercig a kijelz6n az 6sszes
gomb Vezérlézér funkcidjanak kiolddsahoz.

MEGJEGYZES

* AVezérlézar funkcid a sité miikodése soran
nem allithatd be.

Sutévilagitas
A sut6 belsd vilagitasa automatikusan
bekapcsolddik, ha a sitd nyitva van.

+ Nyomja meg a Vilagitas gombot -{: a
sutdvilagitas manualis be-/kikapcsoldsahoz.

+ Amikor a siit6 eléri a bedllitott hémérsékletet, az
elémelegités fénye 5 alkalommal villog.

+ Koppintson kétszer az lvegre a bels6 vilagitas
be- vagy kikapcsolasahoz.

Wi-Fi

Csatlakoztassa a készlléket egy otthoni Wi-Fi
hélézathoz a Remote Start (Tavoli inditas) és mas
intelligens funkcidk hasznélatdhoz. Tovabbi
részletekért lasd az Intelligens funkcidk részt.

A Wi-Fi bedllitasa

1) Nyomja meg és tartsa lenyomva a
Taviranyité gombot 3 masodpercig, a
Taviranyité ikon villog, amikor a Wi-Fi készen
all a hasznélatra.

2) Kovesse az okostelefonjan talalhat6 LG ThinQ

alkalmazas utasitasait a Wi-Fi funkcié
hasznalatdhoz.

Tavoli inditas
Ha a készulék regisztralva van egy otthoni Wi-Fi
hélézaton, a suté elémelegitési funkcidja az LG
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ThinQ okostelefon-alkalmazas segitségével
indithaté vagy allithato le.

A Remote Start beallitasa (halézati
port aktivalasa vagy deaktivalasa)

1) Nyissa ki a sutd ajtajat, hogy meggyéz6djon
arrél, hogy a sitd Ures és készen all az
elémelegitésre. Ne tegyen ételt a sitdbe.

2) Csukja be a sit6 ajtajat. A Tavoli inditas csak
akkor allithaté be, ha a sut6 ajtaja zarva van.

3) Bekapcsolashoz nyomja meg a Tavoli inditas
gombot, és a Tavoli inditas ikon megjelenik,
amikor készen all a hasznalatra.

4) Kikapcsolashoz nyomja meg ismét a Tavoli
inditas gombot, a Tavoliinditas ikon eltlinik.
5) Kovesse az LG ThinQ okostelefonos

alkalmazas utasitasait a Tavoli inditas funkcié
haszndlataval kapcsolatban.

- I
MEGJEGYZES

+ ATavoliinditas az alabbi helyzetekben lekapcsol:

- ATavoli inditas sosem volt beallitva az
okostelefonos alkalmazasban.

- ATavoli inditds tzem kdzben problémakba
utkozik.

+ Akijelzdn 1évd Wi-Fi ikon jelzi a készUllék halézati
kapcsolatanak allapotat. Ha a Wi-Fi ikon nem
vilagit, hasznalja az okostelefon-alkalmazast a
Wi-Fi hélézat kivalasztasahoz, vagy regisztralja
Ujra a terméket.

+ A hibas Wi-Fi kapcsolat késleltetheti a Tavoli
inditas funkcidt.

Demé mod

A Bemutaté Uzemmod csak bemutatéteremben
vagy uzletben térténd hasznalatra szolgal. A sitd
nem melegszik fel, amikor a Bemutaté tizemmod
be van kapcsolva.

@—AH o

1) Tartsa nyomva egyszerre az @ jel(i
Receptsiités és a @ jelli Vilagitas gombot 3
masodpercig.

2) Aktivalaskor a kijelzén megjelenik a Bemutaté
Uzemmad ikonja.

D Bemutaté (izemméd

3) Kikapcsolashoz tartsa nyomva egyszerre az(®
jelli Receptsiités és a @ jel(i Vilagitas
gombot 3 masodpercig.

A suto kezelése

A suito hasznalata elott

- T
MEGJEGYZES

+ Mivel a stité hdmérséklete ciklikusan valtozik, a
sutétérbe helyezett sit6héméré nem feltétlenil
ugyanazt a hémérsékletet mutatja, mint ami a
sutén be van éllitva.

+ A melegités lekapcsol, ha a stité ajtaja Uzem
koézben nyitva van. Az ajté bezarasa utan a
melegités automatikusan visszakapcsol.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a sit6 ajtajat a
szukségesnél tébbszor.. Ez segit a sitének
megtartani a hémérsékletet, megakadalyozza a
felesleges héveszteséget és energiat takarit
meg.

Elsd lépések

Akészulék halézathoz torténd csatlakoztatdsa vagy
aramszlnet utan az id6kijelzésben Iévd kettéspont
idénként villog.

Avillog6 id6 térléséhez nyomja meg barmelyik
gombot, és szlikség esetén allitsa be az id6t.

A sUitotér és a tartozékok tisztitasa

Mieldtt el6szor hasznalna a késziléket
ételkészitésre, tisztitsa meg a stbteret és a
tartozékokat.

Tisztitsa meg a tartozékokat kézzel, a
Karbantartas fejezetben leirtak szerint.

UYVYADVIN
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+ Szelldztesse a konyhat, amig a készulék
bemelegszik.

+ Gy6z6djon meg arrol, hogy a fézétérben nem
maradtak-e csomagoldanyagok, példaul
polisztirol granuldtumok, és tavolitsa el a
készulék belsejébdl vagy kilsejérdl a
ragasztészalagot.

A std hasznalatahoz lasd a Kézi f6zés cim{i
fejezetet.

+ Akészulék melegitése eldtt puha, nedves
ruhdval tordlje at a sutétér sima fellletét.

+ Az U termékek szagatdl valé megszabadulas
érdekében azokat a siitd ajtajat zarva tartva
melegitse, amikor a sitétér Ures.

A siit6 szell6zése

A szelléz8nyilas kozelében |év6 terliletek miikodés
kdzben felforrésodhatnak, és égési sériléseket
okozhatnak. Ne helyezzen mianyagokat a
szell6zbnyilas kdzelébe, mivel a hd eltorzithatja
vagy megolvaszthatja a manyagot.

Normalis, hogy magas nedvességtartalmu ételek
sutésekor g6z lathaté.

A FIGYELMEZTETES

+ Ne zdrja el a stit6ajtd és a vezérlé kozotti
szell6z6nyilast.

A (teleszképos) sintarté
o0sszeszerelése

A sutétér mindkét oldalan szerelje 6ssze a sineket
a sutétér mindkét oldalan, miel6tt el8szor
hasznalna a sutét. Ez4altal a f6z6edények a
helyukén maradnak.

A FIGYELMEZTETES

+ Tavolitsa el a védo6foliat az 6sszes teleszkdpos
mozgatorol.

Hatso furat

Ellls6 furat

Hatsé sin horga (ivelt)

CANCINORNC)

Elulsd sin horga (egyenes)

1) Igazitsa el a racsot a stitétérben. Ugy, hogy a
racs gorbulete a sutdajté felé mutasson.
+ WS7D76*2** WSED7613* modell: A

teleszkdpos mozgatok csapjainak felfelé
kell mutatniuk.

2) Helyezze be a hatsé sintarté horgat ® a
stitétér nyilaséba (.

3) Helyezze be az eliils8 sintarté horgat @ a
slitétér nyilasédba @, és nyomja le a biztos
régzitéshez.

4) Ismételje meg az 1-3. 1épést a sutétér masik
oldalan.
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A sintarto eltavolitasa

A FIGYELMEZTETES

+ Ne érintse meg a sutdallvanyokat, amig azok
forréak.

1)  Emelje fel kissé az allvanyokat (.
2) Huzza el az allvany elejét az oldalfaltél @.

3) Majd forditsa az allvany elejét a siit6 kdzepére
@, és kdzben hlzza el az llvany hatso részét
az oldalfaltél, hogy kiakassza a horgat ®.

4) Ismételje meg az 1-3. 1épést a sutétér masik
oldalan.

A teleszképos mozgaték
hasznalata

(WS7D76*2** WSED7613*
modell)

Ateleszk6pos mozgatdk egy kereten csusznak ki és
be. Ez a nehéz edényeket vizszintesen tartja, és

megakadalyozza, hogy a teleszkdpos futd teljesen
kihdzott allapotban elérecstsszanak.

+ Ugyeljen arra, hogy a tepsit és a drétracsot a
megfeleld pozicidba csusztassa, mivel a
teleszkdpos mozgatdk csapszegei mindkét
oldalon a lyukakon keresztul vannak behelyezve.

Lo

A standard stitéracsok
hasznalata
A racsok hatsé éle felfelé van forditva, ami

megakadalyozza, hogy véletlentl kihizzak éket a
sutétérbél.

A VIGYAZAT

+ Az égési sérulések elkertlése érdekében a sutd
bekapcsoldsa el6tt helyezze vissza a sutéracsait.

* Ne takarja le a racsokat aluféliaval vagy mas
anyaggal, és ne tegyen semmit a sut aljara. Ha
igy tesz, az rossz sutést eredményez, és
karosithatja a sitd aljat.

MYADVIN l
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A VIGYAZAT

+ Csak akkor igazitsa meg a sutéallvanyokat, ha a
st lehdlt.

Sutdallvanyok eltavolitasa

1) Huzza ki a Utkdzésig a sutéallvanyt.

2) Emelje meg az allvany elejét és hizza ki.
Allvanyok visszahelyezése

1) Helyezze az éllvany végét a tartéra.

2) Billentse fel az ellilsd végét, és tolja be az
allvanyt.

InstaView

Koppintson kétszer az liveglap kdzepére, hogy az
ajto kinyitasa nélkdl is lathatéva valjon a suté
tartalma.

A VIGYAZAT

Ne lsse meg tulzott erbvel az (ivegajtét. Ne
engedje, hogy kemény targyak, példaul
féz6edények vagy tvegpalackok az Uveg
ajtépanelhez csapddjanak. Az Giveg eltorhet, ami
személyi sérlilés veszélyét eredményezheti.

- I
MEGJEGYZES

+ Koppintson kétszer az Gvegre a belsé vilagitas
be- vagy kikapcsolasahoz.

+ Alampa a sutés alatt bekapcsolva marad.

+ Alampa 5 perc elteltével automatikusan
kikapcsol, és készenléti izemmadba kapcsol, ha
a sltés befejez8dott, vagy a sité nem lGzemel.

+ AzInstaView funkci6 a sut6 ajtajanak vagy a sité
vezérl6éjének kinyitdsakor letilt, az ajté bezarasa
utan pedig egy masodpercre kikapcsol.

+ Az InstaView funkcié a Pirolizis, Vezérlézar és
Sabbatnap Gzemmaodban, valamint a kezdeti
tapellatas soran (csak egyes modelleknél) ki van
kapcsolva.

+ El6fordulhat, hogy az Giveglap széleinek
megérintésével nem aktivalhaté az InstaView
funkcio.

+ Az Uvegtdbla kopogtatdsanak elég keménynek
kell lennie ahhoz, hogy hallhaté legyen.

+ Akezel6panelre torténd vagy a sitd kdzelében
hallhaté hangos zajok aktivalhatjak az InstaView
funkciét.

Manualis stités

A Manudlis siités beadllitasa

A VIGYAZAT

+ A Stop gomb megnyomadsa sttés kdzben torli az
6sszes beallitast.

, .|

MEGJEGYZES

+ Ha a f6zési id6 nincs beallitva, a készlilék a
kivalasztott f6zési médhoz tartozé maximalis
alapértelmezett fézési ideig foz.

1) Forgassa el a vezérlégombot, vagy nyomja
meg tébbszér a Menii gombot a kivant fézési
mdd kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a
vezérlégombot a bedllitdshoz.

2) Nyomija meg a vezérlégombot a kivant sttési
hémérséklet kivalasztasahoz.

3) Ha kivanja, nyomja meg a Gyors
elémelegités gombot a gyors elémelegités
funkcié haszndlatahoz. A kijelz6n megjelenik a

Gyors elémelegités ikonja &.
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4) Hakivanja, nyomja meg a F6zési idé gombot
a kivant fézési idd és befejezési idd
kivalasztasdhoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

6) A megszakitasahoz vagy a sités végeztével
nyomja meg barmikor a Stop gombot.

A Gyors elémelegités bedllitasa

Ez a funkcié a f6z6kamra gyors eldmelegitésére
szolgal.

- |
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+ A Gyors elémelegités Forré levegd, Fels6-alsé
h6 és Légbefavasos levegd izemmaddban
érhetd el.

+ Mindig kapcsolja ki a Gyors elémelegités
funkciét, ha egynél tébb sutéracson sut.

+ A Gyors elédmelegités funkcié kikapcsolasahoz
nyomja meg Ujra a Gyors elémelegités gombot.

1) Forgassa el a vezérlégombot, vagy nyomja
meg tobbszér a Menii gombot a kivant fézési
méd kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
vezérlégombot a bedllitashoz.

2) Nyomja meg a vezérldgombot a kivant sutési
hémérséklet kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg a Gyors eldmelegités gombot a
gyors elémelegités funkcié hasznélatdhoz. A
kijelz6n megjelenik a Gyors elémelegités
ikonja &.

4)  Ha kivanja, nyomja meg a F6zési idé6 gombot
a kivant fézési id6 és befejezési id6é
kivalasztasahoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

6) A megszakitdsdhoz vagy a slités végeztével
nyomja meg barmikor a Stop gombot.

A siitd hdmérsékletének

modositasa

1) Nyomja meg a Hémérséklet gombot. A
bedllitott hémérséklet villog.

2) Allitsa be a stitd hdmérsékletét a vezérlégomb
segitségével.

3) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

A sitési idé médositasa
1) Nyomja meg a Sutési idé6 gombot. A
megfeleld szimbdlum villog a kijelzén.

Sitési idd

%

2) Szukség esetén forgassa el a gombot a kivant
o6raérték kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg a gombot az éra elmentéséhez
és a perc-bedllitds megaddsahoz.

4) Nyomja meg a vezérlégombot a kivant
percérték kivalasztasahoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

A befejezési ido modositasa
1) Nyomja meg kétszer a Sutési idé6 gombot 2-
szer. A megfelel szimbdélum villog a kijelzdn.

Befejezési id6

%

2) Allitsa be a befejezési idét a vezérlégomb
segitségével.

3) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

. T
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+ Amikor a sut6 éppen uzemben van,
médosithatja a sttési id6t és a befejezési idot.

A sutés ledllitasa
1) Nyomja meg a Stop gombot.

MYADVIN l
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Manualis sutés Gtmutatoé

H6m.
tartomany
(Alapértelme
zett)
°C

Stitési méd

Leiras

Forro levegd
*1%2

30-275
(160)

a

A Forr6 leveg6 izemmod csak a hatsé falban 1évd
ftéelemet és a konvekcids ventilatort
hasznélja.Az ajanlott hémérséklet 160 °C. Forré
levegé izemmaddban egynél tébb racson is lehet
sutni. Ez azt jelenti, hogy alkalmas gyiimélcstortak
és kevert sitemények vagy élesztds tészta,
példaul kenyérfonat sttésére.

a

Gazdasagos
. Paa|
forré levegd

30-275
(160)

.
0

o

o

A Gazdasagos forré levegd tzemmdd az
optimalizalt fitési rendszert hasznalja az ételek
sutése kozbeni energiatakarékossag érdekében. A
javasolt hé6mérséklet 160 °C. Ebben az
GUzemmodban a maradékhé az
energiatakarékossag érdekében felhasznalhaté. A
héveszteség elkerllése érdekében siités kdzben
mindig tartsa zarva az ajtét.

Fels6-alsé
sz K%
melegités

30-300

2 (170)

L]

Felsé-als6 melegités Gzemmaddban a felsd és a
rejtett also fltéelemek hasznélatosak. Ez az
Uzemmod sutemények sttéséhez, rovid ideig
tartd sutéshez és érzékeny tésztakhoz alkalmas. A
javasolt hémérséklet 170 °C.

30-300

AL
Piritas (190)

<.
N %

Piritds Uzemmddban a fels6 flitéelem és a
konvekcioés ventilator van bekapcsolva. Az ajanlott
hémérséklet 190 °C. Ez a funkcié nagyméreti hus-
vagy baromfihisdarabokhoz, példaul géngyélt
sultekhez vagy pulykdhoz alkalmas.

30-300

. s *‘|
Pizza méd (180)

vAC

Pizza tzemmodban a sutbtér aljan 1évd rejtett
fltéelem, a hatsé falban 1év6 fiitéelem és a
konvekciés ventilator aktivalédik. Az ajanlott
hémérséklet 180 °C. A pizza izemméd
haszndlatakor a stitési id6t a tészta és a feltét
tipusatél és vastagsagatol figgéen modositani
kell.

Légbefuvasos 30-300
levegs™*2 o (160)

A Fels6-alsé (felsé és rejtett alsd) fltéelemek
mellett a Légbefuvasos levegd izemmdd a
konvekcios ventilatort hasznélja.Ez azt jelenti,
hogy a sutési és sutési hdmérséklet 20-40 °C-kal
csokkenthetd. Az ajanlott hémérséklet 160 °C. Ez
az Uzemmad sutemények és kekszek siitésére
alkalmas, mivel egyszerre tébb racson is lehet
satni.
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Hém.
tartomany
Suitési méd (Alapértelme Leiras
zett)
°C
A Nagy grill Gzemmdd a teljes grill fitéelemet
hasznalja. Nem allithatd be konkrét hémérséklet.
L3 (Magas, , SR .
_ alapértelmeze Hlakrtl)m beallltisllmzulI valaszltrllat‘.A Nlagy grill
Nagy gril N tt)/ al f':l'mas’stz’eaf ek, sze et, hala sute;ere vagy
L2 (Kézepes) / piritds keSZ|t"eS(?reI: |IIetye ,n‘:agyobb etellelf gratin
L1 (alacsony) bevonattal torténd elkészitésekor barnitasra. Az
eldre beallitott fokozat a Magas. Mindig zart ajté
mellett grillezzen.
L3 (Magas, A Kis grill izemmdéd ugyanugy mikodik, mint a
alapértelmeze | Nagy grill, azonban a grill fitéelemének csak egy
Kis grill tt)/ részét hasznalja. Ezaltal kisebb ételek
L2 (Kozepes)/ | elkészitésére alkalmas. Az el6re beallitott fokozat
L1 (alacsony) | a Magas. Mindig zart ajté mellett grillezzen.
Also6 flités tzemmaddban a rendszer csak a sutd
Alsé 30- 250 padléjéba__n !e’yéﬂrejtlett’f(jté’)elemoet hasznalja. A
leqités™ [;] (170) quefsq!t sUtési homers'eklet,170 C.Eza fur]lkC|o
melegi kulonosen alkalmas stitemények vagy pizzak
befejezéséhez az egyik alsé sutdszinten.
A Gazdasagos felsé-alsé melegités izemméd az
optimalizalt fUtési rendszert hasznalja az ételek
Gazdaségos C] sutése kozbeni energiatakarékossag érdekében. A
felsb-also 30- 300 javasolt hé6mérséklet 170 °C. Ebben az
o * . (170) Uzemmoédban a maradékh6 az
melegités :"e" energiatakarékossag érdekében felhasznalhaté. A
\,0 héveszteség elkerllése érdekében siités kdzben
mindig tartsa zarva az ajtot.
Légsiltés 150 - 275 A Légsutés funkcidt kifejezetten az olajmentes
(200) sUtéshez tervezték.
Az Air Sous-Vide sutés a levegd segitségével
Air Sous-Vide — 30-100 »alacsony hdmérsékleten és lassan” suti az
(50) ételeket. Az élelmiszereket tasakokba kell

vakuumcsomagolni.
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Sutési méd

H6m.
tartomany
(Alapértelme
zett)

°C

Leiras

Melegités

B

E

40-100
(75)

Melegités Gzemmddban a sutétér felsd flitéeleme
és a sutotér aljan 1évo rejtett flitdelem aktivalodik.
Ezt a funkcidt az ételek talalasig torténdé melegen
tartdsara hasznalhatja. Ebben az Gzemmddban 40
°C és 100 °C kozotti valaszthaté hdmérséklet
allithatd be. A funkcié id6tartama is beallithato.

Kiolvasztas

Sk (2]

Kiolvasztas tzemmddban csak a ventilator
mikodik fltés nélkil. A keringé levegd felgyorsitja
aleolvasztasi folyamatot. A fagyasztott élelmiszert
helyezze megfelelé edénybe, hogy a leolvasztas
soran keletkez6 folyadékot felfogja. Adott esetben
hasznalhatja a drétracsot és egy mély tepsit (vagy
sutbélemezt), hogy elkerilje a sutd
szennyez8dését. Ha a viz kifolyik a sutbébe, akkor
az ajtétomitések szennyezddnek, és kellemetlen
szag keletkezhet.

Kelesztés

Nl

30-60
(40)

A Kelesztés tizemmaod meleg siitét tart fenn az
élesztds kovaszos termékek sutés eltti
kelesztéséhez. A stité hdmérsékletének
csokkentése és a kelesztési idé
meghosszabbitdsanak elkertlése érdekében ne
nyissa ki feleslegesen a siitd ajtajat. A tulkelés
elkertlése érdekében ellenérizze idejében a
kenyértermékeket. Ne haszndlja a kelesztési
modot ételek melegitésére vagy melegen
tartasara. A kelesztd suté hémérséklete nem elég
meleg ahhoz, hogy az élelmiszereket biztonsagos
hémérsékleten tartsa. Hasznalja a Melegités
funkciét az ételek melegen tartaséra.

*1 Amint a sitd eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallatszik és a ldmpa 5 alkalommal villog.

*2 Ez a funkcié a Gyors eldmelegités tizemmadddal hasznalhaté.
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Siités
Sutéskor hasznalja a Forré levegd vagy a Felsé-alsé
melegités médot.

Sutéformak

+ Ha a sltés Fels6-als6 melegités Gzemmddban
torténik, hasznaljon sotét fém vagy bevonatos
felulet sutéformakat.

+ Forrdlevegds sités soran fényes fémfelilettel
rendelkezé sttéformakat is hasznalhat.

+ Atortaformdkat mindig a talca vagy a drétracs
kozepére helyezze.

+ Fels6-alsé melegités mdédban torténd sités
esetén két sutdéformat helyezhet egymas mellé a
sutbbe. Ez azt jelenti, hogy a sutésiid6 csak kissé
hosszabb.

A siitd allvanypoziciéi

A sutéallvanyok pozicioi alulrél felfelé haladva
vannak szamozva.

Fels6-als6 melegités haszndlata esetén csak egy
allvanypoziciéban, példaul a ® pozicidban siithet.
AForré levegd funkcié haszndlata esetén egyszerre
akar két sutélapon is suthet piskétalapokat és
kekszeket, példdul a @ és @ &llvanypozicidban.
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Javasolt sutési utmutatoé

A sutési Utmutaté tartalmazza a hdmérséklet-beallitdsokat, a sutésiidéket és a siitéracsok pozicidit néhany
tipikus ételhez.

+ Ah&mérsékleteket és a sutési idéket csak referenciaadatoknak kell tekinteni. A tényleges értékek a
készitmény tipusatdl, a hozzavalok mindségétél és a hasznalt sitéformatdl fiiggnek.

Javasoljuk, hogy el6sz6r alacsonyabb hémérsékletet valasszon, majd szlikség esetén ndvelje meg,
példaul ha nagyobb barnasagot szeretne elérni, vagy ha a sutési id6 tdl hossza.

+ Ha nem tudja meghatarozni egy adott recept bedllitasait, egyszerlien haszndlja az ahhoz leginkabb
hasonl6 recept bedllitasait.

+ Ha a sliteményeket tepsiben vagy tébb racson |1évé formakban stjuk, a sttési idé 10-15 perccel
meghosszabbodhat.

* A magas folyadéktartalmu ételeket (pl. pizza, gyiimélcstorta stb.) csak egy rdcson szabad sitni.

+ Akllénboz6 tésztadllagu slitemények és péksiitemények esetében kezdetben egyenlétlen barnulds
kdvetkezhet be. Ebben az esetben ne valtoztassa meg a hémérséklet-beallitast. A barnulds mértéke a
sutési folyamat soran kiegyenlitédik.

+ Az energiatakarékossag érdekében a f6zés befejezése elétt 8 perccel a maradék hét hasznalja.

+ A multi rack a talcaval egyutt hasznalhat6, és megakadalyozza, hogy a folyadékok lecsépdgjenek a siitd
aljara.

Zsiros ételek fézésekor ajanlott a drétracsot vagy a multi rackot a talcaval egyitt hasznalni az
olajmaradvanyok &sszegyUjtésére.

- T
MEGJEGYZES

+ Az allvanypoziciékat mindig alulrél felfelé haladva szamolja.

*1 Melegitse el6 a sutdt.
*2 Mindig kapcsolja ki a "Gyors elémelegités" funkciét, ha egynél tdbb allvanyon sut.
*3 Hasznaljon mély serpenyét (vagy tepsit).

Sutés egyetlen siitéracson

Siitemények tepsiben
Forré levegd Fels6-alsé6 melegités
Sutési méd siitési idé
(perc)

Kategoéria Racspozicid Hoém. (°C) Racspozicid Hoém. (°C)
Gy(rd alaka 2 150-160 2 160-180 50-70
torta
Keksz / 2 140-160 2 150-170 30-60
palacsinta
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Siitemények tepsiben

Forré levegd Fels6-alsé melegités
Stitési méd Sutési idd
(perc)
Kategéria Récspozicié Hoém. (°C) Récspozicié Hoém. (°C)

Babapiskéta 2 150-160 2 160-180 25-40

Tortaalap - 3 170-180 2 190-210 ™1 10-25

Omlos tészta

Tortaalap - 3 150-170 2 170-190 20-25

tortakeverék

Almés pite 3 160-180 1 170-190 65-75

Flszeres 2 160-180 2 190-210 30-70

sutemények

és tortaalap

(pl. quiche

lorraine)

Sajttorta 2 140-160 2 170-190 60-90

Siitemények siitétalcan

Forré levegd Fels6-alsé6 melegités
Suitési méd Sutési idd
(perc)
Kategoéria Racspozicid Hoém. (°C) Racspozicid Hoém. (°C)

Kenyérfonato 3 160-170 4 170-190 30-40

k / nagyobb

sutemények

Karacsonyi 3 150-170 *1 4 160-180 *1 40-60

sutemények

Kenyér 2 180-200 ™ 2 230" 20

(rozskenyér) 140-160 160-180 30-60

Erjesztés

szlkséges

Pite / eclair 3 160-170 *1 4 190-210 15-30

Beigli 3 150-170 ™1 4 180-200 1 10-20

Gyumolcstort 3 160-170 *1 4 170-190 *1 40-80

a omlés

tésztabdl

HYADYIA l
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Siitemények siitétalcan

Stitési méd

Forré levegd

Fels6-als6 melegités

Sutési ido
L
Kategéria Récspozicié Hoém. (°C) Récspozicié Hoém. (°C)
Szeletek - - 4 160-180 ™1 40-80
feltéttel /
toltelékkel, pl.
taréval,
tejszinnel,
cukorral,
mandulaval
Pizza (vastag 1 180-200 1 190-210 1 30-60
alap) *2*3
Pizza (vékony 1 200-220 1 230 ™1 10-25
alap) *2
Kovasztalan 1 200-220 1 230" 08-15
kenyér
Svajci torta 1 180-200 1 210-230 35-50
Siitemények
Forré levegd Fels6-als6 melegités
Sutési méd Siitési id6
(perc)
Kategoéria Racspozicid Hoém. (°C) Racspozicid Hoém. (°C)

OmIos keksz 3 150-160 4 170-190 *1 06-20
*2
Fagyasztott 3 140-150 4 160-180 10-40
keksz *2
Tortakeverék 3 150-160 4 170-190 15-20
keksz *2
Tortak és 3 80-100 4 100-120 120-150
sutemények
tojasfehérjéve
|, habcsékok
Makaronok 3 100-120 4 120-140 30-60
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Siitemények

Forré levegd Fels6-alsé melegités

Siitési méd C] siitési id6
(perc)

Kategéria Récspozicié Hoém. (°C) Récspozicié Hoém. (°C)

Elesztés 3 160-170 4 170-190 20-40
tésztas
kekszek *2

Leveles 3 160-180 *1 4 190-210 1 20-30
tésztas
sutemények
és
péksitemény
ek

Zsémlék 3 180-200 *1 4 180-220 1 20-35

Siités tobb sutoracson

Siitemények / siitemények és péksiitemények a tepsiben

Forré levegd
- Siitési id6
Kategoria i)
Racspozicié Hom. (°C)

Pite / eclair *2 2,4 160-180 *1 35-60
Széraz piskéta morzséas 2,4 140-160 30-60
feltéttel *2
Omlés keksz *2 2,4 150-160 15-35
Fagyasztott keksz ™2 2,4 140-150 20-60
Tortakeverék keksz *2 2,4 160-170 25-40
Tortak és siitemények 2,4 80-100 130-170
tojasfehérjével,
habcsokok *2
Makaronok *2 2,4 100-120 40-80
Eleszt6s tésztas 2,4 160-170 30-60
kekszek *2

MYADVIN l
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Siitemények / siitemények és pékstitemények a tepsiben

Forré leveg6
L. Sitési idd
Kategoria (perc)
Récspozicié Hoém. (°C)
Leveles tésztas 2,4 170-180 ™1 30-50
stutemények és
pékstitemények *2
Zsomlék "2 2,4 180-190 ™ 30-55
MEGJEGYZES
+ Ez a két talcaval rendelkezé termékek esetében opciondlis.
* Helyezze a mély serpenyét (vagy sutétalcat) az O allvanyra.
Utmutaté a réteshez és a siilt ételekhez
Fels6-als6 melegités
. Sitési idd
Kategoria C] (perc)
Récspozicié Hém. (°C)
Sult tészta 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Sult zéldségek 1 200-220 *1 15-30
Pizza-bagett 1 200-220 * 15-30
Szuflé 1 180-200 20-50
Halas pite 1 180-200 30-60
Rakott zoldségek 1 180-200 30-60
Utmutaté a fagyasztott készételekhez
- Fels6-alsé melegités siitési idé
Kategoria
(perc)

Récspozicié

Hém. (°C)

Fagyasztott pizza

Kovesse a csomagolason 1évé
utasitsokat.

Kovesse a csomagolason lévé
utasitasokat.
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. Fels6-alsé melegités siitési idé
Kategoria (perc)
Récspozicié Hoém. (°C) P
Kovesse a csomagolason 1évé | Kdvesse a csomagolason |évd
Bagettek 3 . o
utasitasokat. utasitasokat.
Gyumolcstorta 3 Kovesse a csomagolason 1évd | Kdvesse a csomagolason |évd
alap utasitasokat. utasitasokat.
Chips 3 200-220 15-25
~ |
MEGJEGYZES

+ Melegités kdzben 2-3 alkalommal forgassa meg a chipset.

+ Fagyasztott ételek melegitésekor a tepsi a fagyasztott étel és a siitd hdmérséklete koz6tti nagy
kulénbség miatt meghajolhat. A talcak altaldban visszanyerik eredeti alakjukat, amint leh{lnek.

Tippek a siitéshez

Suitési eredmények

Lehetséges ok

Megoldas

A tortaalap tal kénnyd

Rossz sutd allvanypozicioi

Haszndljon sotét sttéformat,
vagy tegye a sliteményt egy
raccsal lejjebb.

A torta 6sszeesik (csomds,
atazott)

A sité hdmérséklete tul magas

Allitsa kissé alacsonyabbra a
sutd hémérsékletét.

Tul révid sitési idd

Allitson be hosszabb stitési idét.
A stési id6 nem csokkenthetd
magasabb hdmérséklet
bedllitasaval.

A keverék tul sok folyadékot
tartalmaz

Hasznaljon kevesebb
folyadékot. Kévesse a
tésztakeverési idére vonatkoz6
utasitasokat, killéndsen konyhai
gépek hasznalata esetén.

A sitemények tul szarazak

A stité hdmérséklete tul
alacsony

Legkdzelebb allitson be kissé
magasabb hémérsékletet.

Tul hosszu sutési idé

Allitson be valamivel révidebb
sUtési idot.

MYADVIN l
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Suitési eredmények

Lehetséges ok

Megoldas

A sitemények egyenetlenil
barnulnak

Tdl magas sutési hdmérséklet és
tal révid sutési idé

Allitson be valamivel
alacsonyabb sutési
hémérsékletet és valamivel
hosszabb sttési id6t.

A keverék egyenetlenul oszlik el

A keveréket egyenletesen
oszlassa el a tepsiben/
edényben.

Tal hosszu sitési id6

Tul alacsony hdmérséklet

Legkdzelebb allitson be kissé
magasabb hémérsékletet.

Forré leveg6 / Gazdasagos forré
leveg6

MEGJEGYZES

* Ha nincs beallitva stitési id6, a suté 12 éra
elteltével automatikusan kikapcsol.

+ Asut6 ventilatora a Forré leveg®d ciklus alatt
mikodik. A ventilator leall, amikor az ajto nyitva
van. Egyes esetekben a ventilator a Forré levegd
ciklus alatt is ledllhat.

Tippek a forré levegdhéz

+ Hasznalja a Forré levegé médot a stitemények,
sutemények, muffinok, kekszek és mindenféle
kenyér gyorsabb és egyenletesebb tébb
személyes sutéséhez.

+ Asuteményeket és kekszeket olyan tepsikben
susse, amelyeknek nincs vagy nagyon alacsony
az oldala, hogy a felmelegedett levegd
keringhessen az étel korul. A sotét felletl
serpenydkben sutott ételek gyorsabban
megsulnek.

+ Ha forré levegét hasznél egyetlen allvanyon,
helyezze a drétracsot a ® poziciéba. Ha tébb
racson sit, helyezze a drétracsota @ és @
pozicidba (két racs esetén).

+ Atobb sltdracsos sutés némileg megnovelheti
egyes ételek sutési idejét.

+ Atortak, sitemények és muffinok jobb
eredményt érnek el, ha tébb racsot hasznal.

Tippek a Gazdasagos forré
levegdhoz

+ Ha lehetséges, ne melegitse eld a sutét, mieldtt
az ételt beletenné.

+ Csak akkor melegitse eld, ha a receptben ez
szerepel.

+ Az energiahatékonysag maximalizalasa
érdekében sutés kdzben ne nyissa ki az ajtot.

*+ Hasznaljon sotét fekete zomancozott
sutéformakat, amelyek kiléndsen jol elnyelik a
hét.

Tavolitsa el a nem hasznalt kiegészitdket a
sutdbdl.
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Javasolt Gazdasagi forré levegd utmutatoé

Ez a tablazat csak tajékoztatd jellegll, az egyéni izlés és a husdarabok ettdl eltéréek lehetnek.

A sutd allvanypoziciéit mindig alulrél felfelé haladva szamolja.
A megadott idétartamok nem elémelegitett sitére vonatkoznak.
+ Allvany: Allvéanypozicié
, . B H6m. 1d6
Elelmiszer Racs °C) (perc)
Gyumolcst(’)rta—alap - 3 150-170 3545
tortakeverék
Egy tepsiben Flszeres sutemények és
tortaalap 2 160-180 30-70
(pl. quiche lorraine)
Pizza (vékony alap) 1 200-220 15-30
Sutétalcan
Habcsék 3 80 120-150
Jeges 3 140-150 10-40
Sttemények
Suteménykeverék 3 150-160 25-35
Marhahus (kb. 1 kg) 2 190 60-80
Hus Baromfihus (kb. 1 kg) 2 210 50-70
Baromfihus (kb. 2 kg) 2 210 60-80
Grillezés T
MEGJEGYZES

A grillezéshez 2 kiildnb6z6 izemmaod kozul
valaszthat.

+ Nagyobb mennyiséqg( lapos étel grillezéséhez,
nagy tepsiben val6 felulstitéshez. Valassza ki a
teljesitményszintet (L3 Magas, L2 Kézepes, L1

Alacsony) a grillezni kivant ételnek megfelel6en.

+ Kisebb mennyiség(i lapos étel grillezéséhez, kis
tepsiben vald felulsitéshez. Valassza ki az 1-3.
teljesitményszintet (L3 Magas, L2 Kdzepes, L1

Alacsony) a grillezni kivant ételnek megfelel8en.

A FIGYELMEZTETES

+ Asitd szabadon lévd részei a grillezés soran
felforrésodhatnak. Tartsa tavol a gyermekeket.

* Zérja be az ajtét a Grillezés funkcid bedllitasahoz.
Ha az ajtoé nyitva van, a Grillezés funkcié nem
allithatd be és a door kijelzés jelenik meg a
kijelzén. Ha az ajté nyitva van, a grillmelegit6é
kikapcsol. Az ajté becsukasa utén a grillmelegit6é
automatikusan Ujra bekapcsol.

Tippek a flist csokkentéséhez

A grillezéssel jaré intenziv héhatas miatt a sttési
folyamat soran normalis, hogy flistot tapasztal. Ez
a flst a sUtés természetes mellékterméke, és nem
kell aggddnia miatta. Ha tébb fustot tapasztal, mint
amennyi megfeleld az On szédmara, hasznélja a
kovetkez6 tippeket a sutében keletkezd flst
mennyiségének csokkentésére.
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Adrétracsot mindig alaposan meg kell tisztitani,
és a sutés kezdetén szobahémérsékletlire kell
allitani.

Grillezés kozben MINDIG miikddtesse a fé6z8lap
szell6z6rendszerét vagy a paraelszivét, hogy
eltdvolitsa a fUstot a szobabdl.

Tartsa a sutd belsejét a lehetd legtisztdbban. A
korabbi ételekbdl visszamaradt térmelék
megéghet vagy meggyulladhat.

Kerlje a zsiros pacokat és a cukros mazakat.
Mindkettd noveli a flistolés mértékét. Ha mazat
szeretne hasznalni, akkor azt a sutés legvégén
alkalmazza.

Ha barmilyen élelmiszerrel kapcsolatban
jelentds fustot tapasztal, fontolja meg a
kovetkezbket:

- Agrillezd leengedését az L1 bedllitasra.

- Ardcs pozicidjanak leengedését, hogy az
ételek a grill fitszaljatdl tavolabb siljenek
meg.

- Az L3 grillbedllitas hasznalataval érje el a
kivant sitési szintet, majd vagy valtson at az
L1 grillbedllitasra, vagy a Fels-alsé melegités
lzemmodra.

Altalaban a zsirosabb hus- és halrészek tobb
flistot termelnek, mint a sovanyabbak.

Amikor csak lehetséges, tartsa be a kovetkezd
oldalon taldlhaté tablazatban szerepl6 ajanlott
grillbeallitadsokat és sutési iranyelveket.
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Javasolt grillezési utmutaté

A grillezési id6k csak tajékoztatasul szolgalnak. A tényleges idék a hus vagy hal minéségétdl fliggbéen
valtozhatnak. A grillezés kiléndsen alkalmas lapos hus- és haldarabok stitésére. A grillezett ételt a sutési
id6 felénél forditsa meg.

A sUtd allvanypoziciét mindig alulrél felfelé haladva szamolja.

*1 Drétracs, mély serpeny6 vagy sutétalca

« Allvany: Allvanypozicié

; Nagy grill 3. Iépés (perc)
Elelmiszer Racs
1. oldal 2. oldal
Hudspogacsa 5 8-10 6-8
Sertésfilé 5 10-12 8-12
Grillkolbaszok 5 8-10 6-8
Marha- vagy borju- 4 812 510
steak
Marhafilé
(kb. 1 kg) 4 10-12 10-12
Piritos ™! 4 2-4 2-4
Piritos feltéttel 4 6-8 -
. .|
MEG)JEGYZES

+ Lapos husdarabok grillezéséhez hasznélja a @ vagy ® éllvanypoziciét.

* Helyezzen egy mély serpenyét vagy sitétélcat a drétracs ala, hogy felfogja az ételbdl lecsépogd
zsiradékot vagy zsirt.
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Kiolvasztas

Az ételek kiolvasztasahoz hasznalja a Kiolvasztas
lizemmodot.
Etelek kiolvasztasa

+ Vegye ki az ételt a csomagolasabdl, tegye egy
tanyérra, és helyezze a tanyért a drétracsra.

+ Ne fedje le az ételt tanyérral vagy tallal, mert ez
jelentésen megnovelheti a felolvasztasi idét.

Javasolt kiolvasztasi utmutaté

+ Aszalmonellaveszély elkerilése érdekében ne
haszndlja fel a felolvasztas soran keletkezé
folyadékot az étel elkészitéséhez. Ugyeljen arra,
hogy a felolvasztas soran keletkezé folyadék
szabadon lefolyhasson az ételr6l a tanyérra vagy
egy tepsire, ha a drétracsot haszndlja.

A siit6 allvanypoziciéi
A felolvasztashoz hasznalja a drétracsot az (D vagy
a @ réacshelyzetben a nagyobb edényekhez.

Elelmiszer el o Utasitasok
(kg) (perc)
Haszndlja a drétracsot a mély serpenydvel (vagy
Csirke 1,0 100-140 sttélemezzel).
Az id6 felénél forditsa meg a csirkét.
Hus 1,0 100-140 | Azid6 felénél forditsa meg a hust, vagy fedje le alufélidval.
0.5 90-120
Pisztréng 0,15 25-35 Ne fedje le.
Eper 03 20-30 Ne fedje le.
Piritas + A sUtési id6 korulbeldl fele vagy kétharmada

Piritashoz hasznalja a Piritas és a Fels6-also
melegités zemmodot.

A sutési Utmutatd tartalmazza a kilénbéz6
husfajtdkhoz sziikséges hdmérsékleteket, sitési
idoket és allvanypozicidkat. A megadott adatok
csak hozzavetéleges értékek.

+ Az 1 kg-nal nagyobb sulyu hasokat és halakat
sutbben ajanljuk sutni.

+ Sovany husok és halak esetében haszndlja a
Fels6-alsé melegités tzemmddot. Minden mas
husfajtahoz a Piritas Gzemmaddot ajanljuk.

+ Adjon hozza egy kis folyadékot, hogy a sult
szaftja vagy zsirja ne égjen ra a serpenyd
feluletére.

....

+ Allvany: Allvanypozicié

utan forditsa meg az ételt.

A FIGYELMEZTETES

* Hagyja, hogy a sitd eléggé kih{ljon ahhoz, hogy
ne alljon fenn a megégés veszélye.

~ |

MEGJEGYZES

+ Ez a sUtési itmutato csak irdnymutatasként
szolgal, az egyéni izlés és a hisdarabok eltéréek
lehetnek.
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i Piritas Fels6-als6 melegités
Elelmiszer Racs
Hém. (°C)*1 | 1d (perc) | Hém.(°C)™! | 1dd (perc)

Marhahds (kb. 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
Vadhs (kb. 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Sertéscomb (kb. 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
Sg’)”gyé't sertéshus (kb. 1 2 180-190 90-120 200-220 110-130
Baranycomb (kb. 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Baromfihuis (kb. 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Baromfihus (kb. 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Baromfihus (kb. 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Egész hal (kb. 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55
Sult csirke 4 190 55-65 - -

*1 Allitsa a siitési hdmérsékletet 20 °C-kal magasabbra.

Piritasi tippek
+ Ajobb sitési eredmény érdekében a silt

hdsokat és a baromfit a sttési folyamat soran
t6bbszor dntse le sajat levikkel.

+ Sutéshez hasznaljon héallé edényeket (kdvesse
a gyarto utasitasait).

+ Arozsdamentes acélbdl készilt sitéedények
csak korlatozottan hasznalhaték, mivel nagyon
nagy mértékben visszaverik a hot.

+ MUlanyag fogantyuval ellatott edények
haszndlata esetén ugyeljen arra, hogy a
fogantyuk hdalléak legyenek (kbvesse a gyartd
utasitasait).

+ A nagyméret(i vagy tobb darabbdl allé
sutnivalok kdzvetlenll a drétracsra helyezhet8k
a mély serpenyd (vagy sutétalca) folé (pl. pulyka,
liba, 3-4 csirke, 3-4 borjucsulok).

+ Asovany husokat (pl. borjuhus, parolt
marhahus, mélyhltott hus) fedeles sutétalban
kell stitni. Ez megtartja a levet a husban.

* Ropogosra stlt kéreg vagy szalonna sttéséhez
fed6 nélkili ldbasban kell fézni (pl. sertéshus,
daralt hus, barany, birka, kacsa, borjucsilok,

csirke, baromfihus, marhasult, marhafilé,
vadszarnyas).

Ontsén elegendd vizet a mély serpenyébe (vagy
sutétalcaba), hogy megakadalyozza a
flistképzédést, amikor a sitési médot hasznalja.

Hasznalat utan a lehetd leghamarabb tisztitsa
meg a sutdt, ha nyitott tetejl tepsiben vagy
edényben st. A zsirfroccsenéseket kdnnyebb
eltavolitani, ha a sité még meleg.
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Receptsiités 2)

A Receptsutés funkcié olyan ételek elkészitésében

nyljt segitséget, melyek ismeretlenek az On

szamadra. El6re bedllitott programokat tartalmaz

szdmos népszer{ étel elkészitéséhez, az optimalis
eredmény eléréséhez ajanlott eldmelegitésre,
tartozékokra és a sttéallvany pozicidjara 3)
vonatkozé informaciékkal.

A Receptsiités méd beallitasa

1) Nyomja meg a kezel8panel Receptsuités
gombjat.

Receptsiités kézikonyv

+ Allvany: Allvanypozicié

Nyomja meg Ujra a Receptsiités gombot,

vagy forgassa el a vezérlégombot a kivant

recept kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a

vezérlégombot a beéllitashoz.

+ Tovabbiinformacidkért 1asd a Receptsutés
kézikdnyvet.

Nyomja meg a Start gombot a sités

inditasahoz.

A megszakitasdhoz vagy a sutés végeztével

nyomja meg barmikor a vezérldpanel Stop
gombjat.

Baromfi

Sulykorla

Nem Menu t

Racs

Utasitasok

Htott

A csirkecombokat kenjuk be olajjal vagy

1 Csirke, comb *1*2 1,2 kg

olvasztott vajjal, flilszerezzlk tetszés
szerint. Helyezziik a csirkecombokat a
drétracsra. Tegyuk be a sitébe. Az ételbdl
lecsopdgd zsiradék vagy zsir felfogasahoz
helyezziink mély serpeny®t (vagy tepsit) a
drétracs ald. Amikor a sut6é hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Sttés utan foliaval
letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

Hatott

A csirkét kenjik be olajjal vagy olvasztott

Csirke, egész

2 *k) 1,4kg

vajjal, fszerezze izlés szerint. Csomagoljuk
a combok vékony részét féliaba, helyezzik
a csirkét a drétracsra. Tegylk be a sttébe.
Az ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivadsahoz téltsiink egy nagy csésze
vizet a mély serpenydbe (vagy tepsibe), és
helyezzlk a drétracs ala. Amikor a suté
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sités utan félidval letakarva hagyjuk
pihenni 3 percig. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.
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Baromfi

Nem

Menii

Sulykorla
t

Etel HGm.

Utasitasok

Racs

z *
Kacsa, egész

1

*2

2,1kg

Hatott

A kacsat kenjuk be olajjal vagy olvasztott

vajjal, fliszerezziik tetszés szerint.
Csomagoljuk a combok vékony részét
féliaba, helyezzik a kacsat a drétracsra. Az
ételbdl lecs6pogd zsiradék felfogasahoz
toltstiink egy nagy csésze vizet a mély
serpenydbe (vagy tepsibe), és helyezzlk a
drétracs ald. Amikor a sut6 hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Sttés utan félidval
letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szdszhoz.

Pulyka, egész

*1*2

4,2 kg

Htoétt

A pulykat kenjik be olajjal vagy olvasztott

vajjal, flszerezzlk izlés szerint.
Csomagoljuk a combok vékony részét
félidba, helyezzik a pulykat a drétracsra.
TegyUk be a sutbbe. Az ételbdl lecsepegd
folyadék vagy zsir felszivasahoz toltsink
egy nagy csésze vizet a mély serpenyébe
(vagy tepsibe), és helyezziik a drétracs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk
meg az ételt. Sttés utan félidval letakarva
hagyjuk pihenni 3 percig. A keletkezett
levet hasznaljuk fel martashoz vagy
sz6észhoz.

Marha

Nem

Menu

Sulykorl

Etel HGm.

at

Racs

Utasitasok

Marhasdul

t*1*2

Hatott

1.5 kg

A marhahat kenjlk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezziik izlés szerint. Helyezzik a
marhat a drétracsra. Tegyik be a siitébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivasahoz t6ltsiink egy nagy csésze vizet
a mély serpeny6be (vagy tepsibe), és
helyezziik a drétracs ald. Amikor a sitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sttés
utan féliaval letakarva hagyjuk pihenni 10
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy szészhoz.
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Marha

. Etel H6m.
Nem Menii Sulglt(orl Utasitasok

Racs

Htott A borjut (a borju hatuljat) kenjik be olajjal
vagy olvasztott vajjal, flszerezzuk izlés
szerint. Helyezzlk a borjut a drétracsra.
Tegyuk be a sttébe. Az ételbdl lecsepegd
folyadék vagy zsir felszivasahoz toltsiink egy
6 Borjusalt *1*2 1,5kg nagy csésze vizet a mély serpenydbe (vagy
2 tepsibe), és helyezzik a drétracs ala. Amikor
a sutd hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan félidval letakarva hagyjuk pihenni
10 percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy szészhoz.

H{tott A marhafilét kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fszerezzik izlés szerint. Helyezzik a
marhat a drétracsra. Tegyik be a siitébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivdsahoz helyezzik a mély serpeny6t

4 (vagy tepsit) a drétracs ald. Amikor a sitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sttés
utan féliaval letakarva hagyjuk pihenni 5
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy szészhoz.

7 Marhafilé *1*2 0,8 kg

Szobahdmérsé | Hozzavalék
klet 1 kg marhahus, 150 g fistélt szalonna, 50 g
olaj, 750 ml vérésbor, 200-300 ml husleves, 5
hagyma, 5 gerezd fokhagyma, 200 g gomba,
100 g paradicsompdiré, 1 teaskanal édes
paprika, 5 babérlevél, so, bors.
Elkészités
A marhahust vagjuk 1 cm-es kockékra. A
Burqundi szalonnat vagjuk apré kockakra. Tegyik az
gunai . e . ,
*3%4%g 1 adag olajat egy sutéedénybe, tegyik bele a hust
marha 2 és a szalonnat, és f6z6lapon slsslik meg. A
sult hust maztalanitsuk a voérosborral és a
huslevessel. Himozzuk meg és kockazzuk fel
ahagymat és a fokhagymadt. Tisztitsuk meg a
gombaét és szeleteljik fel. Adjuk hozza a
hozzavaldkat, fliszerezzlk, keverjik 6ssze,
fedjuk le. Helyezzlk a sitéedényt a
drétracsra. Tegyuk a sUtébe. Sutés utan
hagyjuk pihenni félidval letakarva 10 percig.
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Marha

Nem

Menii

Sualykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

Gulyas *3*4*8

1 adag

Szobahémérsé
klet

Hozzéavalék
500 g sertéshus, 500 g marhahus, 50 g olaj,

1 kg voréshagyma, 2 evékanal
paradicsomplré, 1 teaskanal édes paprika, 1
tedskanal s, 500-750 ml viz.

Elkészités

Vagjuk a sertés- és marhahust 2 cm-es
kockakra. Tegyuk az olajat egy stt8edénybe,
és tegyuk bele a hust. Sussik meg a
tlzhelyen. Hdmozzuk meg és kockazzuk fel a
hagymat. Adjuk hozz4 a hagymat és a plrét,
és azt is piritsuk meg. Adjuk hozza és
keverjik 0ssze, fedjlk le feddvel. Helyezziik
a sttéedényt a drétracsra. Tegytik a sttébe.
Sutés utan 10 percig félidval letakarva
hagyjuk pihenni.

Sertés

Nem

Menii

Sulykorl

Etel H6m.

at

Racs

Utasitasok

10

Sertéshus *2

Hatott

1.5 kg

A sertést kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezzlk izlés szerint. Helyezzlk a
sertést a drétracsra. Tegyuk be a sttébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivasahoz téltstink egy nagy csésze vizet a
mély serpenydbe (vagy tepsibe), és helyezzik
a drétracs ala. Sttés utan félidval letakarva
hagyjuk pihenni 10 percig keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

"

Sertésborda
*1%2

Htott

1,0 kg

A sertésbordakat kenjuk be olajjal vagy
olvasztott vajjal, fliszerezzUk tetszés szerint.
Helyezziik a sertésbordéakat a drétracsra.
TegyUk be a sutbbe. Az ételbdl lecsdpogd
zsiradék vagy zsir felfogasahoz helyezzik a
mély serpenyét (vagy tepsit) a drétracs ala.
Amikor a sutd hangjelzést ad, forditsuk meg
az ételt. SUtés utan félidval letakarva hagyjuk
pihenni 5 percig. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

MYADVIN l



50 UZEMELTETES

Sertés

sulykorl Etel Hom.

at

Nem Menii Utasitasok

Racs

Hatott Hozzévalék

1,4 kg hatso sertéscsulok, 1 hagyma, 2

sdrgarépa, egy szal péréhagyma, zeller, daralt

bazsalikom, sé, bors, 300 ml viz.

Elkészités

Vagjuk a sertésbért éles késsel kockakra.

12 Sertéscstlok 14k Fliszerezziik felapritott bazsalikommal, séval
*3*4*8 “Xg 2 és borssal, Himozzuk meg és szeleteljiik fel a

zellert, a hagymat, a sargarépat és a

péréhagyma-szalat. Tegylk a zoldségeket egy

sutéedénybe, tegyuk ra a csulkot, és ontsuk

fel vizzel. Helyezzik a sitéedényt a drétracsra.

Tegyuk a sttdbe. Sttés utan féliaval letakarva

hagyjuk pihenni 10 percig.

Hatott Hozzéavalék

2 kg sertésnyak csont nélkdl, 2 tedskandal s6, 1
tedskanal édes paprika, 2 teaskanal fustolt
paprika, 3 teaskanal barna cukor, 1 teaskanal
Orolt komény, ¥ tedskanal chili, 1 tedskanal
8rolt koriander, 1 teaskanal 6rolt fekete bors,
3 teadskanal juharszirup, 100 ml narancslé, 100
Fott ml ketchup.

13 | sertéshus 2,0kg Elkészités

*3%4*8 2 Keverjiik 6ssze a fliszereket és a folyadékokat,
és dorzsoljuk be vele a hust. Tegylk a
flszerezett hust egy stitéedénybe, és hagyjuk
12 6ran at pacol6dni a hiitészekrényben.
Helyezzlk a sitéedényt a drétracsra. Tegylk a
sutbbe. Stés utadn 5 percig félidval letakarva
hagyjuk pihenni. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.
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Sertés

Nem

Meniui

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

14

Rantott
sertésslt
*3*4*8

1,0 kg

Hatott

Hozzavalék

1 kg sertéskaraj, 6 teaskanal reszelt sajt
(Gouda), 4 evbkanal zsemlemorzsa, 3
evdkanal csipés mustar, 10 g apréra vagott
petrezselyem, 1 evbkanal szaritott rozmaring,
100 ml tejszin, s6, bors, paprikapor, currypor,
fokhagymapor.

Elkészités

Flszerezziik a hust séval, borssal. Keverjuk
0ssze a kéreg hozzavaloit, és flszerezzik.
Kenjuk be a hust a fliszerkeverékkel. egytik a
fliszerezett hust egy sitéedénybe. Helyezziik
a sutéedényt a drétracsra. Tegyuk a sitdbe.
Sutés utan 5 percig féliaval letakarva hagyjuk
pihenni. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy sz6szhoz.

Barany

Ne

Menu

Sulykorl

Etel H6m.

at

Racs

Utasitasok

15

Baranycomb
*1%2

Hatott

1,5 kg

Abaranycombot kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fliszerezzik izlés szerint. Helyezzlk a
baranycombot a drétracsra. Tegylk be a stitébe.
Az ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivdsahoz téltstink egy nagy csésze vizet a
mély serpenydbe (vagy tepsibe), és helyezzik a
drétracs ald. Amikor a sté hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Sttés utan félidval
letakarva hagyjuk pihenni 10 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.

16

Baranyborda
*1%2

Hatott

0,8 kg

A bérénybordékat kenjuk be olajjal vagy
olvasztott vajjal, fliszerezzlik tetszés szerint.
Helyezzlik a baranybordakat a drétracsra.
TegyUk be a sutbbe. Az ételbdl lecsépdgd
zsiradék vagy zsir felfogdsahoz helyezziink mély
serpenydt (vagy tepsit) a drétracs ald. Amikor a
suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sttés
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 3 percig.
Akeletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.
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Hal

Ne

Menu

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

17

Lazac *1*2

0,8 kg

H{tott

Egyenként 200 g sulyu és 2,5 cm vastag
lazacszeleteket valasszunk. A lazacot kenjuk be
olajjal vagy olvasztott vajjal, fliszerezziik izlés szerint.
Helyezzlk a lazacot a racsra. Tegylk be a siitébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir felszivdsahoz
helyezziik a mély serpenydt (vagy tepsit) a racs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 3
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

18

Pisztrang
*1%2

0,8 kg

H{tott

Egyenként 200 g sulyu pisztrangokat véalasszunk. A
pisztrdngot kenjuk be olajjal vagy olvasztott vajjal,
flszerezzik izlés szerint. Helyezzik a pisztrangot a
racsra. Tegyuk be a sttébe. Az ételbdl lecsepegd
folyadék vagy zsir felszivasahoz helyezziik a mély
serpenydt (vagy tepsit) a racs ald. Amikor a siitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sutés utan
féliaval letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
sz6szhoz.

19

Tonhal
*1%2

0,8 kg

H{tott

Egyenként 200 g sulyu és 2,5 cm vastag
tonhalszeleteket valasszunk. A tonhalat kenjik be
olajjal vagy olvasztott vajjal, fliszerezzik izlés szerint.
Helyezziik a tonhalat a racsra. TegyUk be a stt8be. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir felszivdsahoz
helyezziik a mély serpenydt (vagy tepsit) a racs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan féliaval letakarva hagyjuk pihenni 3
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy sz6szhoz.

20

Garnéla
*1%2

0,6 kg

Hatott

A garnélarakot kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fliszerezzik izlés szerint. Helyezziik a garnélat
a mély serpeny8be. Tegyuk be a siitébe. Amikor a
suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Stités
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 5 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
sz6szhoz.
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Hal

Ne

Menii

Sulykorl

Etel H6m.

at

Racs

Utasitasok

21

Féstikagyl
7 *2
6

Hatott

0,6 kg

Tegyuk a féslikagyléhoz a sherryt. Tegyuk a
féslikagylokat a mély serpenydbe. Az olvasztott vajjal
megkenjlk a tengeri herkenty(ket. Boritsuk be
zsemlemorzsaval. A zsemlemorzsara éntsuk ra az
olvasztott vajat. Tegylk a sit8be. Siités utan 5 percig
félidval letakarva hagyjuk pihenni. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

Zoldsé

Ne

Meniui

Sulykorl

Etel H6m.

Utasitasok

at

Racs

22

Grillezett
z6ldségek
*1%

Hatott

Hozzavalék

0,8 kg

padlizsan, 1-2 cm vastagsagura vagva

cukkini, 1-2 cm vastagsagura vagva

hagyma, kockara vagva

édes paprika, hosszdban félbevagva, kimagozva,
egész cseresznyeparadicsom, gomba,
félbevagva, vaj (vagy olaj)

Elkészités

A zbldségeket kenjlk be olvasztott vajjal vagy
olajjal, fliszerezzuk izlés szerint. Helyezziik az ételt
amély serpenyébe. Tegyik be a stitébe. Amikor a
suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sutés
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 5 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.

Burgonya

Nem

Menu

Sulykorl
at

Etel
HO6m.

Utasitasok

Racs

23

*1*3%5%8

Piritott burgonya

1,0 kg

Szobahd
mérsékle
t

Valasszunk kis méret( (150-200 g sulyd)
burgonyat. Himozzuk meg, mossuk meg,
szaritsuk meg és vagjuk félbe a burgonyakat.

Keverjlik 6ssze a burgonyat séval, borssal és olajjal
vagy olvasztott vajjal. Tegyik a burgonyat egy
héallé serpenybébe. Tegytlik a sutébe. Amikor a
suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
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Burgonya

Nem

Menii

Etel
Sulykorl H6ém.
at

Racs

Utasitasok

24

Gratinalt

burgonya *3*8

Szobahé

mérsékle
1,0 kg t

2

Az el6f6z0ott, gratinalt burgonyat vagjuk
szeletekre. Tegylk a burgonyat egy héallo talba,
fedjik be reszelt sajttal (500 g gratinalt
burgonyanként 30 g). Tegylk a sutébe.

Kenyér/siitemények

Ne

Menu

Etel H6m.

Sulykorlat
Racs

Utasitasok

25

Sutik *©

Hatott

1 adag

Hozzavalok (2 adag)

250 g vaj, 250 g cukor, 500 g liszt, 3 tojas, 2 g s6,
1 csomag vanilias cukor (kb. 8 g), 1 tojassargaja és
tej.

Elkészités

Keverjik krémesre a vajat, a cukrot, a vanilias
cukrot és a sét. Fokozatosan adjuk hozza a
tojasokat. Adjuk hozza a lisztet, és keverjik 0ssze
a vajas keverékkel. Fedjuk le, és tegyuk a tésztat
egy éjszakara a hlitészekrénybe. A tésztabdl kb. 5
mm vastagsagura sodorjunk ki adagokat. A
kinyujtott tésztat kulonbozé
pogacsaszaggatokkal vagjuk ki, és helyezzik
zsirozott tepsibe. A tojassargajat keverjlk dssze
egy kevés tejjel, és kenjuk meg vele a sutik
fellletét. Tegylik a sttdbe.

26

Muffinok
*3%7%8

Szobah&mérsé
klet

1 adag

Hozzéavalék

150 g liszt, 1 %2 teaskanal sttépor, 60 g
kristalycukor, 1 felvert tojés, 130 ml tej, 70 ml
névényi olaj, %2 teaskanal vaniliakivonat, 50 g
félédes csokoladéforgacs, 50 g apréra vagott dio,
szitalt porcukor.

Elkészités

Keverjik 6ssze a lisztet és a cukrot egy
kever6talban; készitsiink egy mélyedést a
keverék kozepébe. A porcukor kivételével
keverjuk 6ssze a tobbi hozzévalét; adjuk a széraz
hozzavalékhoz, és keverjlk 6ssze, amig meg nem
nedvesedik. Kanalazzuk a kizsirozott és lisztezett
muffinformaba, kérulbelil kétharmadig
megtoltve. Tegylk a sutbbe. Vegylk ki a
formabdl, és szérjuk meg porcukorral.




UZEMELTETES 55

Kenyér/siitemények

Ne

Menii

Sulykorlat

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

27

Bucik
*3%6+8

1 adag

Szobahémérsé
klet

Hozzéavalék

400 g liszt, 200 ml langyos tej, 70 g cukor, 30 g
éleszté, 50 g vaj, 15 g vanilids cukor, 2 gsé, 120 g
mazsola (nem kotelezd).

Elkészités

Tegyuk a lisztet egy kever6talba, és készitstink
egy mélyedést. Adjuk hozza az élesztét és 20 g
cukrot a tejhez, és keverjuk 6ssze. Meleg helyen
hagyjuk kelni, amig a felszinén repedések nem
jelennek meg. Adjuk hozza a maradék cukrot, a
megpuhitott vajat, a vanilids cukrot, a sot, és
gyurjuk sima élesztds tésztava. Hagyjuk a tésztat
meleg helyen kelni, amig a duplajara nem né.
Tegylink mazsolat a tésztadba. Osszuk a tésztat 12
darabra, és formazzunk bel6le koroket. Tegyik
sutépapirral bélelt tepsibe. Hagyjuk még egyszer
megkelni, és kenjiik meg tejjel. Tegytik a stitébe.

28

Brownie-k
*345*g

1 adag

Szobah&mérsé
klet

Hozzéavalék

225 g olvasztott vaj, 400 g fehér cukor, 100 g
kakadpor, 1 tedskandl vaniliakivonat, 2 tojas, 130
g liszt, %2 tedskanal sutbpor, % teaskanal s6, 70 g
diéhéj.

Elkészités

Keverjuk 6ssze az olvasztott vajat, a cukrot és a
kakadport, és jol keverjuk dssze. Adjuk hozza a
vanilidt, a tojast, a lisztet, a sutéport és a sot.
Teritslik a tésztat a sutépapirral bélelt hdallé
tepsibe. DiszitsUk tetszés szerint diéfélékkel.

Tegyuk a sutébe.
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Kenyér/siitemények

Ne

Menii Sulykorlat

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

29

Almas pite
*3%g P 1 adag

Hatott

Hozzéavalék

150 g fehér cukor, 2 evékanal liszt, ¥ teaskanal
6rolt fahéj, % tedskanal 6rolt szerecsendio, ¥
tedskanal citromhéj, 1,2 kg vékonyan felszeletelt
alma, 2 teaskanal citromlé, 1 evékanal vaj, 1
receptnyi tészta egy 9 hiuvelykes, két rétegli
pitéhez, 4 evékanal tej (nem kotelezd)
Elkészités

Keverjik 6ssze a cukrot, a lisztet, a fahéjat, a
szerecsendiot és a citromhéjat. Helyezziink egy
kérget egy 9 hlvelykes mély tepsibe. Rétegezziik
az alma 1/3-at a pitekéregre. Szérjuk meg a
cukorkeverékkel, és ismételjuk meg, amig
elkészil. Locsoljuk meg citromlével, és szérjuk
meg vajjal. A toltelék tetejére helyezziik a
masodik pite héjat, és a széleket meghajlitjuk.
Vagjunk nyilasokat a felsd héjba, és igény szerint
kenjlk meg tejjel a mazas megjelenés
érdekében. Tegylk a sutébe.

Pizza

Ne

Meniui

Sulykorl
at

Etel H6m.
Utasitasok

Racs

30

Fagyasztott pizza (vékony
alap)*3

0,3kg

Fagyaszto | HelyezzUk a fagyasztott pizzat a
tt drétracsra. Tegyuk a stébe.

Egyszerre csak egy fagyasztott pizzat
2 hasznaljunk.

31

Fagyasztott pizza (vastag
ala p)*3

0,5kg

Fagyaszto | HelyezzUk a fagyasztott pizzat a
tt drétracsra. Tegyuk a stébe.

Egyszerre csak egy fagyasztott pizzat
2 hasznaljunk.
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Pizza

Ne Menii Sul)fkorl
m at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

32 | Hazi pizza *3*8 1 adag

Szobahd
mérséklet

Hozzéavalék

20 g élesztd, 200 ml langyos viz, 5 g
sé, 350 g liszt, 10 g cukor, 10 g
novényi olaj, 1 kis Gveg
paradicsomszész, 250 g reszelt sajt,
200 g mozzarella sajt, 1 kis doboz
szeletelt gomba, 150 g fétt sonka,
oregand, so, bors.

Elkészités

Oldjuk fel az éleszt6t langyos vizben.
Keverjlk hozz4 a sét és a cukrot. A
lisztet lassan, folyamatosan
dagasztva adjuk hozza. Adjuk hozza
az olajat, és gyurjuk tovabb. Ha a
tészta ragados, adjunk hozzd még
egy kis lisztet. Fedjuk le a tésztat, és
hagyjuk kelni %2 6rat. Lisztezett kézzel
gyurjuk at a tésztat, és ujjbegyekkel
teritsuk ki a kizsirozott tepsire.
Kenjuk a paradicsomszdszt a
tésztara, rétegesen tegylk ra a
feltéteket. Szdrjuk a sajtot a tésztara.
Tegytik a sttdbe.

*1 A HANGJELZES utén forditsuk meg az ételt.

*2 Haszndljunk drétracsot a mély serpenyd (vagy sutélemez) felett.

*3 Hasznaljuk a drétracsot.

*4 Haszndljunk sajat sutétalat.

*5 Hasznaljunk sajat h6éallé serpenyébt.
*6 Hasznaljunk sajat sutblapot.

*7 Hasznaljunk sajat muffintepsit.

*8 Haszndlja a sajat féz6tartalyait.

Légsiités
Ez a funkcié automatikusan 25 °C-kal noveli a

bedllitott hémérsékletet az optimalis teljesitmény
érdekében, amikor Légsutést hasznal.

A Légsutés funkcidt kifejezetten az olajmentes
sutéshez tervezték.
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MEGJEGYZES

+ Légslités esetén nincsen szlkség
elémelegitésre.

+ Ha tdbb adagot sit, a kés6ébbi adagok
elkészitése kevesebb id6t vehet igénybe.

* A nedves tésztak és bevonatok nem lesznek
ropogdsak és nem szilardulnak meg a 1égsitd
Uzemmdéd hasznalatakor.

A légsuitéssel kapcsolatos tippek

+ Alegjobb eredmény elérése érdekében az
ételeket egyetlen racson, a jelen Gtmutatéban
taldlhaté tablazatban javasolt poziciékban
elhelyezve siisse meg.

+ Az ételt egyenletesen, egy rétegben teritse el.

+ Hasznaljon 1égsut6 talcat vagy egy sotét, oldal
nélkdli vagy rovid oldald sitétalcat, amely nem
fedi le az egész racsot. Ez lehetdvé teszi a jobb
légkeringést.

* Ha kivanja, permetezze be a tepsit vagy a
légkeveréses siit6télcat serpenydspray-vel.
Olyan olajat hasznaljon, amelyet fuistolés el6tt
magas hémeérsékletre lehet heviteni, példaul
avokadoé-, szélémag-, féldimogyoré- vagy
napraforgdolajat.

+ Helyezzen egy félidval bélelt sutétalcat az 1.
pozicidban 1évd racsra, hogy felfogja az ételrdl
lehull6 olajat. A magas zsirtartalmu ételek,
példaul csirkeszarnyak esetében tegyen hozza
néhany lap pergamenpapirt, hogy felszivja a
zsirt.

+ Gyakran ellendrizze az ételt, és a ropog6sabb
eredmény érdekében razza fel vagy forditsa
meg.

+ Az el6készitett fagyasztott ételek a légsités
esetén a csomagoldson szerepl6 idénél
gyorsabban megsulhetnek. Csdkkentse a sitési

id6t korulbelul 20 szazalékkal, ellenérizze az ételt
id6ben, és szlikség szerint allitsa be a sutési id6t.

* Hasznaljon élelmiszerhdmérét, hogy
megbizonyosodjon arrdél, hogy az ételek elérik a
biztonsagos fogyasztasi hémérsékletet. A nem
kellen atsutott husok fogyasztasa novelheti az

élelmiszer eredetli megbetegedések kockazatat.

+ Alegropogdsabb eredményt gy érhetiel, ha a
friss csirkeszarnyakat vagy csirkeszarnyakat

flszerezett lisztbe martja. Hasznaljon 1/3 csésze
lisztet 0,9 kg csirkéhez.

Javaslatok a magas zsirtartalmu
ételek légsiitéséhez

A magas zsirtartalmu ételek fustdlni fognak, ha a
Légsutés izemmaddot haszndlja. A legjobb
eredmény elérése érdekében kovesse az alabbi
ajanlasokat, ha magas zsirtartalmu ételeket sut
|égstitében, példaul csirkeszarnyakat, szalonnat,
kolbaszt, hot dogot, pulykacombot, baranybordat,
bordat, sertéskarajt, kacsamellet vagy egyes
novényi eredetli fehérjéket.

A VIGYAZAT

Soha ne takarja le a sutd aljan 1évé nyilasokat,
lyukakat vagy atjarokat, és ne fedje le a teljes
sutéallvanyokat olyan anyagokkal, mint példaul
aluminiumfélidval. Ez akadalyozza a sit8ben a
leveg6 dramlasét, és szén-monoxid-mérgezést
okozhat. Az aluminiumfdlia h6csapdat is
képezhet, ami tlizveszélyt vagy rossz
sutdteljesitményt okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a zsirszlirket az
elszivén.

+ Kapcsolja a paraelszivét magas
ventilatorfokozatra, miel6tt elkezdi a Iégstitést
és hagyja bekapcsolva 15 percig, miutan
elkészilt.

+ Ha lehetséges, nyisson ki egy ablakot vagy tveg
toldajtét, hogy a konyha jol szellézzon.

 Tartsa a sUt6t zsiradék-lerakddastol mentesen.
Torolje le a sutd belsejét a légkeveréses siutés
el6tt és utan (miutan a sttd kihlt).

+ Futtassa rendszeresen a suit6tisztitasi ciklusokat
(Easy Clean vagy Pirolizis), attél fuggden, hogy
milyen gyakran és milyen tipusu ételeket stt
|égsitéssel.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a st ajtajat a
szukségesnél jobban. Ez segit megtartani a
hémérsékletet, megakadalyozza a felesleges
héveszteséget, és energiat takarit meg.

+ Afriss csirkedarabok, példaul szarnyak vagy
csirkecombok 1égsutéses siitése a b6érukén
hagyva fustét eredményezhet, mivel a zsir
magas hémérsékleten kiolvad. Ha a fust
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tulzottan erds, a 1égsités helyett hasznalja a
Sutés izemmaédot.
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Javasolt légsutési utmutatoé

Sutdtalcaban valé sutés

+ Rendezze el az ételeket egyenletesen, egy rétegben.

* Helyezze a siit6talcat a ® allvanyra.

+ Sltés kozben forditsa meg az ételt, hogy elkerilje az odaégést.

+ Allvany: Allvanypozicié

BURGONYA - Fagyasztott
. Mennyiség Hom. . 1d6
Menu Racs
(kg) (°Q) (perc)
Fagyasztc?tt t’jasabburgonya 0,4 200 3 15-25
(,Shoestring”)
Fagyasztott hasabburgonya
(Hulldmosra végott, 10x10 mm) 0.8 200 3 20-30
Fa’lgy:aszt?tt edesbqrgonyabol 0,6 200 3 17.27
készult stlt krumpli
Fagyasztott krokett 1,0 220 3 17-27
Aproéra vagott fagyasztott 10 220 3 15-25
krumpli
BURGONYA - friss/hazi
. Mennyiség H6m. < 1d6
Menii Racs
(kg) (°C) (perc)
Hazi burgonyaszeletek 1,3 230 3 25-35
CSIRKE - Fagyasztott
. Mennyiség Hém. a Idd
Meni Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyas’ztott csirkefalatkak, 0,6 200 3 1525
ropogoés
Fagyasztott csirkecsikok 0,8 210 3 20-30
CSIRKE - Friss, boros
. Mennyiség Hém. a Idd
Meni Racs
(kg) (°C) (perc)
Friss csirkeszarnyak 1.2 230 3 27-37
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CSIRKE - Friss, boros

. Mennyiség Hém. A Idd
Menu Racs
(kg) (°C) (perc)
Friss csirkecombok 2,0 230 3 35-45
Combok 1,2 230 3 27-37
Mellek 1,2 230 3 27-37
EGYEB
. Mennyiség H6m. < 1d6
Menu Racs
(kg) (°Q) (perc)
Fagyasztott hagymakarikak, rantva 0,5 200 3 15-25
Fagyaszt’ott tavaszi tekercsek 12 210 3 20-30
(egyenként 20 g)
Vékony szalami
(70 g, 2 cm &tméréj(i szeletek) 2,0 220 3 15-25
Fagyasztott kdkuszos garnélarak 0,7 200 3 20-30
Friss féslikagyl6 fél héjon 1,0 210 3 15-25
Friss garnélarak 1,0 200 3 20-30
Vegyes z0ldségek 1,0 220 3 17-27

Sutés légsutd talcan

* Rendezze el az ételeket egyenletesen, egy rétegben.

+ Tegyen egy féliaval bélelt tepsit egy racsra a @ poziciéba, hogy felfogja a cseppeket. Ha sziikséges,

tegyen hozza pergamenpapirt, hogy felszivja az olajat és csokkentse a flstolést.

+ Sltés kdzben forditsa meg az ételt, hogy elkerilje az odaégést.

+ Allvany: Allvéanypozicié

BURGONYA - Fagyasztott

. Mennyiség Hém. < 1d6
Men Racs

" (kg) (°C) (perc)
Fagyasztott hasabburgonya 04 200 3 15-25
(,Shoestring”)
Fagyasztott hasabburgonya 0,8 200 3 20-30
(Hulldmosra vagott, 10x10
mm)
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BURGONYA - Fagyasztott

. Mennyiség Hém. . Idd
Menu Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyasztott édesburgonyabdl 0,6 200 3 17-27
készult stlt krumpli
Fagyasztott krokett 1,0 220 3 17-27
Aprora vagott fagyasztott 1,0 220 3 15-25
krumpli
BURGONYA - friss/hazi
. Mennyisé Hém. a Idd
Menu Racs
g (kg) (°C) (perc)
Hazi hasdbburgonya (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Hazi burgonyaszeletek 1.3 230 3 25-35
CSIRKE - Fagyasztott
. Mennyiség Hom. . 1d6
Menu Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyasztott csirkefalatkak, ropogds 0,6 200 3 15-25
Fagyasztott csirkecsikok 0,8 210 3 20-30
Fagyasztott csipds szarnyak, csontos 1,2 200 3 30-40
CSIRKE - Friss, boros
. . Hom. < Idé
Menu Mennyiség (kg) ) Racs (perc)
Friss csirkeszarnyak 1,2 230 3 27-37
Friss csirkecombok 2,0 230 3 35-45
Combok 1,2 230 3 27-37
Mellek 1,2 230 3 27-37
EGYEB
Hom. < 1d6
Menu Mennyiség (k Racs
yiseg (kg) ) (perc)
Fagyasztott hagymakarikdk, rdntva 0,5 200 3 15-25
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EGYEB
. > Hém. . 1dd

Menui Mennyiség (kg) ©C) Racs (perc)
Fagyasztott tavaszi tekercsek 1.2 210 3 20-30
(egyenként 20 g)
Vékony szaldmi 2,0 220 3 15-25
(70 g, 2 cm atmérdjl szeletek)
Fagyasztott kékuszos garnélarak 0,7 200 3 20-30
Friss féslikagyl6 fél héjon 1,0 210 3 15-25

Air Sous-Vide

koszonhetden az élelmiszerekben tobb

nedvesség marad meg, mint a hagyomanyos

Ez a funkcié csak bizonyos modelleknél all

sutési modszerek esetében. F6zés utan egy

rendelkezésre. serpeny8ben végzett utolsé piritas tokéletes

Az Air Sous-Vide sutés a levegd segitségével
»alacsony hdmérsékleten és lassan” suti az
ételeket. Hus, hal, tenger gyimélcsei, baromfivagy
z0ldségek sutéséhez hasznalhaté. Az
élelmiszereket tasakokba kell vdakuumcsomagolni.
Az Air Sous-Vide hasznalatadhoz nem kell
elémelegiteni a sutét.

Az ajanlott Air Sous-Vide bedllitasokat lasd a sUtési
Utmutatdban.

Az Air Sous-Vide elényei

Az Air Sous-Vide sités soran alkalmazott
alacsonyabb h8mérséklet és hosszl sitési idd
szamos elénnyel jar.
+ Egészségesebb

Mas sutési médszerekkel 6sszehasonlitva az Air

Sous-Vide a legtdbb eredeti tdpanyagot meg6rzi
az ételben.

+ Biztonsagos és kényelmes

Az Air Sous-Vide s(ités soran alkalmazott hosszu
sutési idd lehetdvé teszi az élelmiszerek
pasztérozését. Mivel az ételeket a sutés elbtt
vakuumcsomagoljdk, a felbontatlan tasakok
gyorsan lehlthetdk, majd a sités utan kdnnyen
tarolhatdk.

* Ropogds és nedves eredmények

Az Air Sous-Vide sutés finom hédmérséklet-
szabalyozasa kivaléo mddja a tokéletes textira
elérésének a hus és a baromfi sutésekor. Az
alkalmazott alacsony hdmérsékletnek

ropogds végeredményt biztosit.
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Javasolt Air Sous-Vide utmutatoé

A méret, a suly, a vastagsag, az inditasi hémérséklet és az On személyes preferenciai befolyasoljak az
Uzemid®t. Ez az Utmutatd csak tajékoztato jellegl. Allitsa be a sutési id6t az On preferencidinak

megfeleléen.

+ Allvany: Allvéanypozicié

Mennyiség H8m Id6 (perc)
Elelmiszer (darabonként Racs oC :
) Q) Min cél Max
2,5 cm vastag
Marha-steak 0.3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Csirkemell 0,1-0,2kg 2 67 - 120 180
2,5 cm vastag
Lazac 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Spérga 15-209 2 85 20 30 45

+ Sulsse 30 percig, vagy 1 éraval tovabb, amennyiben 2,5 cm-nél vastagabb hudsokat sit.

* Ha nagyobb hisdarabokat hasznal, vagja az ajanlott sulynak megfeleléen. Vigyazzon, hogy a

husdarabok ne keruljenek tul kézel egymashoz.

Sabbath mod

A Sabbath lizemmadot jellemzden a zsid6
szombaton hasznaljak. Ha a Sabbath tzemmdéd be
van kapcsolva, a siitd nem kapcsol ki, amig a
Sabbath tzemmaddot ki nem kapcsoljak. Sabbath
Uzemmadban a stité 6sszes funkciégombja inaktiv.
A 5b felirat megjelenik a kijelzén.

A Sabbatnap Gzemmdd altalaban csak az étel
melegen tartasat teszi lehetévé, mert Sabbatnap
Uzemmadban tilos dolgozni, és az ételek
elkészitése is tilos.

Sabbatnap Gzemmddban a sitd hémérséklete 30
°C és 250 °C kozott allithato be.

Ha a Sabbatnap Gzemmd&d engedélyezve van, a
készuléket anélkil lehet haszndlni, hogy be- vagy
kikapcsolnd, ami a beallitasi id6 alatt tilos.

Amig a suté Sabbath izemmédban van, a
kovetkez6 funkcidk ki vannak kapcsolva:
Hémérséklet-bedllitasok, sutési idé, kijelzo,
sutbvilagitas be-/kikapcsolasa, riasztasi funkcidk és
Wi-Fi.

Sabbath méd bedllitasa

1)  Forgassa el és nyomja meg a suté tzemmad
gombjat az Alsé melegités funkcié
kivalasztasadhoz.

2) Allitsa be a kivant hdmérsékletet.

3) Nyomja meg a sUtési méd gombijat.

4) Szlkség esetén allitson be sitési idét.

5) Nyomjameg és tartsalenyomva a Beallitasok

gombot 3 masodpercig. Az Sb felirat
megjelenik a kijelzén, amikor a Sabbath maéd
aktivalva van.

6) A Sabbath mdéd kikapcsolasahoz tartsa
lenyomva 3 masodpercig a Beallitasok
gombot.

L, .|

MEGJEGYZES

+ A Sabbath Gzemmodd csak akkor érhet6 el, ha a
suté Alsé melegités tzemmadban van.

+ Ha be van dllitva egy sitési id6, a sité a sutési
id6 végén automatikusan, csengetés nélkdil
kikapcsol. A stité Sabbath izemmddban marad,
de a melegités kikapcsol.
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+ Ha nincs bedllitva sitési idd, akkor nem kapcsol + Aramsziinet utan a kijelz6 Sabbath
ki automatikusan a sutd. lzemmaodban Ujra bekapcsol, de a sutd
kikapcsol.

Tajékoztatas a vizsgaldintézetek szamara.

Ez a tablazat csak a vizsgaldintézetek szdmdra készult. Az IEC 60350-1 szabvanybdl szarmazé vizsgalati
receptek legjobb beallitasait tartalmazza.

Tart.: Tartozékok

Allvany: Allvanypozicié

Etel Meleqlte5| H?m' Tart. Racs Elo!'n ’eleg LU Elkészités
mod (°C) ités (perc)
Kis torta Fels6-alsé 170 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
melegités
Forré 150 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
levegd
Forré 150 Sutétalca 4 Igen 25-35 Sutétalcaa
levegb / / 4-esnél,
Mély 2 mély
serpenyd serpenyd a
2-esnél
lentrdl
szamitva
Piskéta Fels6-alsé 170 Drétracs 2 Igen 20-30 -
melegités
Forré 160 Drotracs 3 Igen 30-40 -
levegb
Almas pite Fels6-alsé 180 Droétracs 1 Nem 65-75 Az egyik
melegités konzervdo
boz a bal
Forré 170 Droétracs 2 Nem 65-75 hatsé, a
levegd masik a
jobb elsé
részen.
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serpenyd

Etel Meleqlte5| H?m' Tart. Racs Elo’m 'eleg e Elkészités
mod (°C) ités (perc)
Tésztacsikok Fels6-alsé 170 Sutbtalca 3 Igen 20-30 -
melegités
Forré 140 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
levegd
Forro 140 Sutétalca 4 Igen 20-30 Sutétalcaa
levegd / / 4-esnél,
Mély 2 mély
serpenyd serpenyd a
2-esnél
lentrdl
szamitva
Piritos Nagy grill L1 Droétracs 4 Igen 2-4 -
(5 perc)
Marha-steak Nagy grill L3 Drétracs 4 Igen 10-15 Félidd utan
/ (5 perc) oldalank forditsa
1 ént meg
Habcsék Forré 80 Sutétalca 3 Nem 120-150 -
levegd
Sult csirke Piritas 190 Drétracs 2 Igen 55-65 Félidd utan
/ forditsa
Mély meg
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INTELLIGENS FUNKCIOK
LG ThinQ Applikacié

Ez a funkcio csak a Wi-Fi-vel ellatott modellek
esetén all rendelkezésre.

Az LG ThinQ alkalmazés hasznalataval On
okostelefonjan keresztil kommunikalhat a
készulékkel.

LG ThinQ Applikacié jellemzoi
Kommunikalhat a készllékkel egy okostelefon és a
kényelmes intelligens funkcidk segitségével.

+ Bedllitasok

- Lehetdvé teszi, hogy kiilonb6zé beallitdsokat
allitson be a sttén és az alkalmazasban.

+ Smart Diagnosis

- Ez a funkcié hasznos informdcidkat nyujt a
készulékkel kapcsolatos problémak
diagnosztizadlasahoz és megoldasahoz a
haszndlat alapjan.

* Monitorozas

- Afunkcid segitségével egy helyen
ellendrizheté az aktudlis allapot, a hatralévd
id6, a sutési bedllitadsok és a befejezési idd.
+ Termékértesitések

- Kapcsolja be a Push figyelmeztetések funkciot
a készulék allapotardl sz416 értesitések
fogadéasahoz. Az értesitések akkor is
megjelennek, ha az LG ThinQ alkalmazas
nincs megnyitva.

* Timer
- Az id6zit6 az alkalmazasbdl indithato.
+ Firmware frissités

- Tartsa frissitve készulékét.

- I
MEGJEGYZES

+ Akovetkezé esetekben minden készllék halozati
informAciéit frissitenie kell az LG ThinQ
alkalmazas Eszkozkartyak — Beallitasok —
Halézatvaltas menulpontjaban.

- avezeték nélkili router megvaltozott
- avezeték nélkili router jelszava megvaltozott

- azinternetszolgaltaté megvaltozott

+ Ahhoz, hogy a késziiléket le tudja csatlakoztatni g

a Wi-Fi-haldzatrdl, el6szor tordlje a késziléket az
LG ThinQ alkalmazasban a csatlakoztatott
termékek listajarol.

+ Fenntartjuk a jogot, hogy a felhasznaldk felé
iranyulé minden el8zetes értesités nélkul, az
applikaciét médositjuk készilék jobba tétele
céljabol.

+ A funkciék modellenként eltérhetnek.

Az LG ThinQ Applikacié
telepitése és az LG késziilék
csatlakoztatasa

Olvassa be a termékhez mellékelt QR-kddot a

kameraval vagy az okostelefonjan Iévé QR-
kédolvasé alkalmazassal.

LG ThinQ

5

MEGJEGYZES

+ A Wi-Fi kapcsolat ellendrzéséhez nézze meg,
hogy az = ikon vilagit-e a kezel6panelen.

+ Akészulék csak a 2,4 GHz-es Wi-Fi halézatokat
tdmogatja. Haldzati frekvencidja ellenérzéséhez,
forduljon az Internet szolgaltatéhoz, vagy
olvassa el a vezeték nélkili router kézikonyvét.

* Az LG ThinQ nem vallal felelésséget semmilyen
hélézati probléma vagy hiba, lzemzavar, vagy a
halézati kapcsolat gond esetén.

UYVYADVIN
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MEGJEGYZES

+ A kornyezd vezeték nélklli kérnyezetben lehet,
hogy a vezeték nélkili halézati szolgaltatas
lassu.

+ Ha a készlléknek problémaja van a Wi-Fi
halézathoz torténd csatlakozassal, lehet, hogy
tul messze van az Utvalaszt6tdl.A Wi-Fi
jeler6sséqg javitasahoz vasaroljon Wi-Fi repeater-
t (hatdtavolsag-bovitot).

+ Azinternetszolgaltatétél fliggden eléfordulhat,

hogy a halézati kapcsolat nem mikodik
megfeleléen.

El6fordulhat, hogy a Wi-Fi nem csatlakozik, vagy
a kapcsolat az otthoni halézati kdrnyezet miatt
megszakadhat.

* Ha a készliléket nem lehet csatlakoztatni a
vezeték nélkili jelatvitellel felmerilt problémak
miatt, akkor aramtalanitsa a készlléket, és
varjon korilbelll egy percet, mielétt Gjra
probalkozna.

+ Ha a vezeték nélklli utvalaszté tlizfala
engedélyezve van, kapcsolja ki a tlizfalat, vagy
adjon hozz4 kivételt.

+ Avezeték nélkuli hal6zat nevének (SSID) angol
betlik és szamok kombinaciéjabdl kell dlinia. (Ne
haszndljon specidlis karaktereket.)

+ Az okostelefon felhasznaldi fellilete (UI) a mobil
operacids rendszert6l (OS) és a gyartdtol
fliggben valtozhat.

+ Amennyiben a router biztonsagi protokollja WEP
értékre van bedllitva, meghitsulhat a halézat
beallitasa. Valtoztassa meg a biztonsagi
protokollt (ajanlott: WPA2) és csatlakoztassa
ismét a terméket.

A készilék Ujra csatlakoztatasdhoz vagy Uj
felhasznalénév hozzaadasahoz nyomja meg és
tartsa lenyomva a Wi-Fi gombot 3 masodpercig
az ideiglenes kikapcsolashoz. Futtassa az LG
ThinQ alkalmazast, és kovesse az alkalmazas
utasitasait a készllék csatlakoztatdsahoz.

meeesssssssm—n  Radidkésziilék specifikacio

Mikaodési Kimend
Tipus frekvenciata | teljesitmény
rtomany (Max.)
Vezeték
nélkali LAN 2400 MHz -
24835MHz | <100MW
Bluetooth™

*1 Ez a funkcid csak bizonyos modelleknél 4l
rendelkezésre.

Vezeték nélkuli funkcié szoftver verzié: V 1.0

A felhasznalénak ugyelnie kell arra, hogy ezt az
eszkozt a készUlék és a test kozott legaldbb 20 cm
tavolsagban kell felszerelni és mkddtetni.

Megfeleldségi tanusitvany

|3

Ezennel az LG Electronics kijelenti, hogy a beépitett
elektromos suté radidberendezése megfelel az
2014/53/EU iranyelve el8irasainak. Az EU
megfeleldségi nyilatkozat teljes sz6vege elérhetd a
kovetkez6 internetes cimen:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacidk a nyilt forraskédu
szoftverrel kapcsolatban

Aforraskdd GPL, LGPL, MPL és egyéb, a termékben
taldlhatd forraskdd kozzétételére kotelez nyilt
forraskédd licenc alatti beszerzéséhez, valamint az
Osszes hivatkozott licencfeltétel, szerzdi jogi
kdzlemény és egyéb vonatkozé dokumentum
megtekintéséhez latogasson el a kdvetkezd
oldalra: https://opensource.lge.com.

Az LG Electronics a vonatkozé koltségeknek
megfeleld 6sszegért (az adathordozd, a szallitas és
a kezelés koltségei) CD-ROM-on is biztositani tudja
Onnek a nyilt forraskédot, ha irasos kérelmet kiild
az opensource@lge.com e-mail-cimre.

Ez az ajanlat a termék utolsé szallitasat kdvetd
harom évig érvényes barki szdmara, aki megkapja
ezt az informaciot.
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Smart Diagnosis funkcié

E funkcié segit a késziilékkel kapcsolatos
problémak diagnosztizaldsdban és megoldasaban.

MEGJEGYZES

* Nem az LGE hanyagsaganak betudhaté okok
miatt lehet, hogy a szolgaltatdas nem mikaodik
kulsd tényezék miatt, mint pl. a Wi-Fi nem
elérhetd, a Wi-Fi lecsatlakozik, helyi
alkalmazasbolt szabalyzata, vagy az alkalmazas
nem elérhetd.

+ Afunkcio elézetes értesités nélkil valtozhat, és a
helytél figgden eltérd formaju lehet.

A LG ThinQ hasznalata a
problémak diagnosztizalasara

Ha problémat tapasztal a Wi-Fi-vel ellatott
készuléken, a funkcié a hibaelharitasi adatokat az
LG ThinQ alkalmazas hasznélataval okostelefonra
tovabbithatja.

+ Inditsa el az LG ThinQ alkalmazast, és valassza a
Smart Diagnosis funkciét a menubdl. Kévesse
az LG ThinQ alkalmazasban megjelend
Utmutatdsokat.

A hangos diagnosztika
hasznalata a problémak
diagnosztizalasara

A hangos diagnosztikai médszer hasznélatahoz
kovesse az alabbi utasitdsokat.

+ Inditsa el az LG ThinQ alkalmazast, és valassza a
Smart Diagnosis funkciét a menibdl. Kdvesse a
hangos diagnosztikaval kapcsolatos
utasitasokat az LG ThinQ alkalmazasban.

1) Tartsa nyomva az Inditds gombot 3
masodpercen at.

* Ha a kijelz6t zaroltak, a zérolast ki kell
kapcsolnia, majd Ujra aktivalnia kell.

2) Helyezze a telefon mikrofonjat a képernyd bal
felsé sarkahoz kozel.

3) Tartsa a telefont a helyén, amig a hangatvitel
befejezddik. A kijelzé visszaszamolja az idét.
Amint a visszaszamlalas véget ér és a hang
megsz{nik, a diagndézis megjelenik az
alkalmazasban.

. T
MEGJEGYZES

+ Alegjobb eredmény elérése érdekében ne
mozgassa a telefont a hangok atvitele soran.

MYADVIN l
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KARBANTARTAS
Tisztitas

Belso tér

A FIGYELMEZTETES

+ Soha ne torolje le a meleg vagy forré
porcelanfeluletet nedves szivaccsal; ez a részek
lepattanasat vagy hajszalrepedéseket (apro,
szbrszer(l repedéseket) okozhat.

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon stdtisztitot, gbztisztitot, durva
kémiai tisztitdszereket, fehérit6t, ecetet,
acélsurold parnakat, surolébetéteket vagy
tisztitdszereket a sutd tisztitasahoz, mivel ezek
tartésan karosithatjak a suté fellletét.

* Ne tisztitsa meg a tomitést.

+ Nettisztitsa a sttd belsejét bekapcsolt sitélampa
mellett.

+ Az égési sérulések elkeriilése érdekében varjon,
amig a sutd kihll, mielétt hozzaérne barmelyik
részéhez.

Ne haszndljon sitdtisztitdszereket a sttétér
tisztitdsadhoz. A kénnyl szennyezddések
tisztitdsdhoz hasznalja rendszeresen a termék
EasyClean funkcidjat. Makacs szennyezédések
esetén hasznalja a Pirolizis funkciot, vagy tisztitsa
kézzel az aldbbi tippek segitségével.

* Hasznaljon egy mlianyag spatulat kaparoéként,
hogy a sitétisztitas el6tt és utan lekaparja a
darabokat és a térmeléket.

+ Egy nem karcol6 ddrzsszivacs durva oldalaval
jobban eltavolithatja a beégett foltokat, mint egy
puha szivaccsal vagy torélkozével.

+ Bizonyos karcmentes surolészivacsok, példaul a
helyi boltokban kaphaté melamin habbdl
késziltek, szintén segithetnek a tisztitas
javitasaban.

A kifolyt ételeket a stitd kihllése utan azonnal el
kell takaritani, miutan a sités befejez6dott. A
kiomlott vagy kifroccsent ételek feltigyelet nélkul

hagyasa a fellilet marédasat vagy elszinezédését
okozhatja.

Magas hémérsékleten az éleimiszerek reakcidba
Iépnek a porcelannal, és tartésan matt foltot
eredményezhetnek. A folt tisztitdsakor csak nem
koptaté hatasu tisztitdszereket vagy
suroldszereket hasznaljon.

A folt tisztitdsakor csak nem koptatd hatasu
tisztitészereket vagy surolészereket hasznaljon.

Kiilso rész

Festett és dekorativ szegélyek

Altalanos tisztitdshoz hasznaljon forré szappanos
vizzel bekent ruhat. A nehezebb szennyezédések
és a felgyllemlett zsiradékok esetén alkalmazzon
folyékony tisztitészert kzvetlendl a
szennyez6désre. Hagyja rajta 30-60 percig. Oblitse
le nedves ruhaval és szaritsa meg. Ne hasznaljon
surolé hatdsu tisztitdészereket.

Rozsdamentes acél feliiletek

A FIGYELMEZTETES

A karcolasok elkerulése érdekében ne
haszndljon acélgyapjubdl készilt szivacsokat.

MEGJEGYZES

Arozsdamentes acélbdl készilt fellletek
tisztitdsdhoz hasznaljon meleg, habos vizet,
rozsdamentes acélhoz készilt tisztitdszert vagy
polirozét.

Mindig a fémfelllet iranyaba térolje le.

Rozsdamentes acélhoz valé készlléktisztitd vagy
polirozészer online rendelhetd, vagy a legtébb
készulék- vagy haztartasicikk-kiskereskedénél
vasarolhato.

1)

Tegyen egy kis mennyiségi rozsdamentes
acélhoz készlléktisztitét vagy polirozészert
egy nedves ruhdra vagy papirtorlére.
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2) Tisztitson meg egy kis tertletet, adott esetben
a rozsdamentes acél szemcséivel dorzsolve.

3) Szaritsa meg és torolje at tiszta, szaraz
papirtorlével vagy puha ruhaval.

4) Ismételje meg szlikség szerint.
Siit6ajté

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon durva tisztitészereket vagy durva
surol6 hatasu tisztitéanyagokat a sutéajto kulsé
oldalan. Ez karosodast okozhat.

+ Ne hasznéljon durva dérzshatasu surolészert
vagy éles fémkaparot a sutbajto ivegének
tisztitdsahoz, mert azok karcolhatjak a fellletet,
ami az liveg 0sszezlz6dasahoz vezethet.

+ Ne hasznéljon sutétisztitészereket,
tisztitoporokat vagy durva suroldszereket a
sutbajtd kilsé oldalan.

* Szappanos vizzel alaposan tisztitsa meg a sutd
ajtajat. Oblitse le alaposan. Ne meritse az ajtét
vizbe.

+ A stéajtd kilsd Uvegére Uvegtisztitot
hasznalhat. Ne fujjon vizet vagy Uvegtisztitét az
ajto szell6zdnyildsaira.

+ Ne tisztitsa az ajtétomitést. Az ajtétdmités
livegszalas anyagbol készil, ami
elengedhetetlen a j6 tdmitéshez. Ugyelni kell
arra, hogy a tomitést ne dorzsdlje, ne sértse meg
és ne mozgassa.
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@ | Ne tisztitsa kézzel a siit8ajté témitését

@ | Ne tisztitsa kézzel az ajtot

+ Az ajt6 szétszereléséhez lasd ,A sitdajtod
eltavolitasa, Osszeszerelése és szétszerelése”
cim{ részt.

Sitéracsok
Tisztitas el6tt tavolitsa el a sttéracsokat.

1) Tisztitsa meg enyhe, surolé hatasu
tisztitészerrel.

+ Asinekbe kiomlott ételek miatt az allvanyok
beragadhatnak.

2) Oblitse le tiszta vizzel, és széritsa meg.

Tartozékok

« Adroétracsot, a sttétalcat és a tobbi tartozékot

puha ruhdval és forré, szappanos vizzel tisztitsa.

+ Atartozékokat ne tisztitsa mosogatégépben.

Lampafedél
Tisztitas elétt szerelje le a lAmpaburkolatot.

+ Aldmpaburkolat szétszereléséhez ldsd a ,A

+ Tisztitsa meg alampaburkolatot puha ruhdval és
forrd, szappanos vizzel.

EasyClean

Az EasyClean funkcid kihasznalja az LG Uj
zomancanak elényeit, hogy segitsen a
szennyezddések eltdvolitdsdban kemény
vegyszerek nélkul, és mindossze 10 percig
alacsony hémérsékleten, CSAK VIZZEL miikédik,
hogy segitsen a KONNYU szennyezddések
fellazitdsaban a kézi tisztitas el6tt.

Az On LG sutbéje lehetdséget nyGjt Onnek arra,
hogy a tisztitast KISEBB HOFOKON, KISEBB IDOVEL
és gyakorlatilag FUST NELKUL végezze. Csékkenti
az energiafelhasznalast, ha a stté konnyebb
szennyez8déseit pirolizis helyett az EasyClean
funkcidval tisztitja.

Az EasyClean elényei

+ Segit fellazitani a konny( szennyezddéseket kézi
tisztitas elott.

MYADVIN l
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+ Az EasyClean csak vizet hasznal; nem hasznal
kémiai tisztitészereket.

+ Ajobb Pirolizis-éIményért készdilt.
- Késlelteti a Pirolizis ciklus sziikségességét
- Minimalizalja a fUstot és a szagokat

- Rovidebb Pirolizis-id6t tesz lehetévé

Mikor hasznaljuk az EasyClean
funkciot

+ Példa a sltd szennyezddésére

*

1. eset:
- Szennyezddési minta: Kis cseppek vagy foltok

- Szennyez8dés tipusa: Sajt vagy egyéb
hozzavaldk

- Gyakori élelmiszerek, amelyek
beszennyezhetik a sutdt: Pizza

2. eset:
- Szennyezddési minta: Fényes foltok
- Szennyezddéstipusok: Zsirok

- Gyakori élelmiszerek, amelyek
beszennyezhetik a sutét: Grillezett steak /
Grillezett hal / Alacsony hdmérsékleten st
husok

EasyClean Hasznalati Gtmutaté

A VIGYAZAT

+ Asutbnek vizszintesnek kell lennie, hogy a
sutbtér also felliletét az EasyClean ciklus
kezdetén teljes egészében viz boritsa.

+ Ne nyissa ki a sitd ajtajat az EasyClean ciklus
soran. Aviz nem lesz elég meleg, ha a ciklus alatt
kinyitja az ajtét.

+ Vegye ki a sttdbdl a tepsit, a mély sutdlapot, a
drétracsot, az dsszes edényt, az alufélidt vagy
barmilyen mas anyagot.

, |

MEGJEGYZES

+ Az EasyClean ciklus hasznalata el6tt hagyja,
hogy a sitd szobahdmérsékletlire hiljén. Ha a
sutétér hémérséklete 65 °C felett van, az
EasyClean ciklus nem aktivalédik, amig a sutétér
le nem hdil.

+ Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon
desztillalt vagy szlrt vizet. A csapviz dsvanyi
lerakédasokat hagyhat a suté aljan.

+ A tobb sutési cikluson keresztul odasult
szennyez6dések nehezebben tavolithatdk el az
EasyClean ciklussal.

+ Ha tobb tepsit tisztit, hasznaljon egy egész
palack vizet minden egyes tepsi tisztitdsahoz. Ne
fljja a vizet kozvetlen(l az ajtéra. Ha igy tesz, a
viz a padléra fog csépdgni.

* Normalis, hogy a ventilator a EasyClean ciklus
alatt mikodik.

+ A s(td tisztitdsahoz nem ajanlott kereskedelmi
forgalomban kaphaté sitétisztitészereket vagy
fehéritét hasznaini. Ehelyett hasznadljon enyhe,
12,7 alatti pH-értéka folyékony tisztitoszert,
hogy elkerilje a zomanc elszinez6dését.

1) Tavolitsa el a nem hasznalt tartozékokat a
sttébol.
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2)

Kaparja le és tavolitsa el a raégett tormeléket
egy mllanyag kaparéval.

O

N

+ Javasolt mlanyag kaparok:
- Kemény miianyag spatula
- Mdlanyag serpeny6kaparé
- Muanyag festékkaparo
- Régi bankkartya

Toltsdn meg egy széréfejes flakont 500 ml
vizzel, és a szoérofejes flakon segitségével
alaposan permetezze be a suté belsé
fellleteit.

A palackban 1év6 vizbdl legaldbb 50 ml-t arra
haszndljon, hogy teljesen &titassa a féldet a
sutd falain és a sarkokban.

g
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Permetezzen vagy 6ntson 450 ml vizet a
sutétér aljanak kozepére. A sitd aljan
talalhaté mélyedést el kell lepnie a viznek,
hogy minden szennyez8dés atazzon.

Forgassa el és nyomja meg a vezérlégombot
az EasyClean kivélasztasahoz.

* Ha az EasyClean hasznalatra kész, ikonok
jelennek meg.

+

Eis

EasyClean ikon

Nyomja meg a Start gombot vagy nyomja
meg a vezérlégombot. A hatralévé id6
megjelenik a kijelzén.

A VIGYAZAT

+ Egyes fellletek az EasyClean ciklus utan forréak
lehetnek. Az égési sérllések elkertlése
érdekében tisztitas kdzben viseljen
gumikeszty(t.

+ Az EasyClean ciklus soran a sut6 kellé
mértékben felforrédsodhat ahhoz, hogy égési
sérlléseket okozzon. Varja meg a ciklus végét,
miel6tt megtordiné a sutd belso fellletét. Ennek
elmulasztasa égési séruléseket okozhat.

+ Asut6tér tisztitdsa kdzben ne déljon vagy ne
tdmaszkodjon a sitdajté Uvegére.

+ Ne hasznaljon acél strolészivacsot,
dorzsszivacsot vagy tisztitészereket, mivel ezek
az anyagok tartésan karosithatjak a sttd
fellletét.

10)

1)

A 10 perces ciklus végén hangjelzés hallatszik,
és a kijelzdn megjelenik az End kijelzés.

A tisztitasi ciklus utan és a kézi tisztitas soran
annyi viznek kell a suté aljan maradnia, hogy
minden szennyez6dés teljesen elmeruljon.
Sziikség esetén adjon hozza vizet. Helyezzen
egy torilkozot a padldra a sutd elé, hogy
felfogja a kézi tisztitas soran esetleg kifolyd
vizet.

Az EasyClean ciklus végét kovetéen azonnal
tisztitsa meg a sUt6teret nedves, nem karcold
suroldszivaccsal vagy -betétek torténd
surolassal. (A surol6 oldal nem karcolja meg a
fellletet.) Tisztitas kdzben némi viz kifolyhat
az also szelldzdnyilasokba, de az a sttdtér
alatti edényben felfogddik, és nem art az
égonek.

Miutan megtisztitotta a sutdteret, torolje le a
felesleges vizet egy tiszta, szaraz torulkdzovel.
Helyezze vissza a racsokat és az egyéb
tartozékokat.

MYADVIN l
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12) Ha marad némi koénnyl szennyezédés,
ismételje meg a fenti Iépéseket, Ugyelve arra,
hogy a szennyezett terileteket alaposan
atitassa.

+ Ha a makacs szennyezédések tébb
EasyClean ciklust kdvetden is
megmaradnak, futtassa a Pirolizis ciklust. A
Pirolizis ciklus futtatasa el6tt gy6z6djon
meg arroél, hogy a sutétérben nincsenek
sutdallvanyok és egyéb tartozékok, és hogy
a sut6tér felllete szaraz. Tovabbi
részletekért olvassa el a hasznalati
Utmutaté Pirolizis c. fejezetét.

MEGJEGYZES

+ Anyilds tdmitése az EasyClean ciklus végét
kovetden nedves lehet. Ez normalis. Ne tisztitsa
meg a témitést.

+ Ha a tisztitds utan asvanyi lerak6dasok
maradnak a sutd aljan, tavolitsa el 6ket ecettel
titatott ruhaval vagy szivaccsal.

Pirolizis

A Pirolizis ciklus rendkivil forré hdmérsékletet
haszndl a sttétér tisztitasara. A Pirolizis ciklus
mikodése soran fist vagy szag észlelhetd. Ez
normadlis, kiiléndsen akkor, ha a siit6é erésen
szennyezett. A Pirolizis sordn A konyhanak jol
szell6zdnek kell lennie, hogy a takaritasbol
szarmaz6 szagok minimalisra csékkenjenek.

A pirolizis inditasa el6tt

+ A konyhdnak jél szell6ztethetének kell lennie,
hogy a takaritasbol szarmazé szagok
minimalisra csékkenjenek. Pirolizis el6tt nyissa
ki az ablakot, vagy kapcsolja be a
szell6zéventilatort vagy a paraelszivét.

+ Afelesleges kiomlott folyadékot tisztitas el6tt el
kell tavolitani.

+ Tordlje le a sutd aljan 1évé, nagy mennyiségi
kiomld anyagot.

+ Gy6z6djon meg réla, hogy a sutbvilagitas fedele
a helyén van, és a sttdvilagitas ki van kapcsolva.

+ Tisztitsa meg a suté keretét és az ajtét forrd
szappanos vizzel. Alaposan &blitse le.

A FIGYELMEZTETES

+ Ha a slté nagy mértékben olajjal szennyezett, a
sutd Ujbdli hasznalata elbtt tisztitsa meg a sutét
a Pirolizis hasznalataval. A maradék olaj tiizet
okozhat.

+ Ha a Pirolizis soran tliz keletkezik a sit8ben,
kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, amig a tliz
kialszik. Ne nyissa ki erszakkal az ajtét. A friss
levegd bevezetése a Pirolizis hdmérsékletén a
lang sutébdl torténd kitdréséhez vezethet.
Ennek az utasitdsnak a be nem tartésa sulyos
égési sérlléseket okozhat.

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon sutbtisztitészereket.
Kereskedelmi sUtétisztitét vagy barmilyen
sutbbélés védbébevonatot nem szabad hasznalni
a suté egyetlen részén sem.

+ Vegye ki a sutdbdl a tepsit, a mély sttélapot, a
drétracsot, az 6sszes edényt, az aluféliat vagy
barmilyen mas anyagot.

+ Asit6 F hibakédot jelenit meg és harom hosszu
hangjelzést ad ki a Pirolizis tisztitasi folyamat
soran, ha az a Pirolizis izemmédban
meghibasodik. Kapcsolja ki az elektromos
aramot a f6 biztositékon vagy megszakitén, és
szervizeltesse a sitét szakképzett szakemberrel.

* Ha a Pirolizis izemmdd hibasan mikaodik,
kapcsolja ki a sutét a Stop gombbal, és vélassza
le a tapellatast. Szervizeltesse a készliléket
szakképzett szakemberrel.

+ Normalis, hogy a Pirolizis soran a sutd egyes
részei felforrésodnak. Pirolizis-ciklus soran ne
nyomja az ajtét, az ablakot vagy a sut6
szell6zdnyilasanak terlletét.

+ Ne hagyjon kisgyermekeket felligyelet nélkil a
készilék kdzelében. Pirolizis-ciklus soran a suté
nagyon felforrésodhat.

+ Havannak hazimadarai, vigye ket egy masik, jol
szell6z8 helyiségbe. Egyes madarak egészsége
rendkivul érzékeny a suté Pirolizis-ciklusa sordn
kibocsatott fustgazokra.

+ Ne nyissa ki er6szakkal az ajtét. Ez karosithatja
az automatikus ajtézarrendszert. Legyen 6vatos,
amikor a Pirolizis-ciklust kovetden kinyitja az
ajtot. Az ajté kinyitasakor alljon a sutd oldalara,
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hogy a forrd levegé vagy g6z tavozni tudjon. A
suté még mindig NAGYON FORRO lehet.

- I
MEGJEGYZES

+ Asitdvilagitas nem kapcsolhato be a Pirolizis-
ciklus soran. A sutévilagitas csak akkor
kapcsolhaté be, ha a stté hdmérséklete a
Pirolizis-ciklus befejezése utan 250 °C ala hdilt.

Tisztitsa meg a sutd keretét és az ajtét forrd
szappanos vizzel. Alaposan &blitse le.

Ne tisztitsa meg a tomitést. A sitbajté
tomitésének Uivegszalas anyaga nem birja a
kopast. Fontos, hogy a témités sértetlen
maradjon. Ha azt észleli, hogy kopott vagy
elhasznalddott, cseréltesse ki egy
szerviztechnikussal.

* Normalis, hogy a ventilator a Pirolizis ciklus alatt
mukodik.

+ Ahogy a suté melegszik, hallhatja a fém
alkatrészek taguldsanak és dsszehuzédéasanak

hangjat. Ez normalis, és nem okoz kart a
sutében.

Lehet, hogy fehér hamut fog latni a sit8ben.
Miutan a sitd kih(lt, tordlje le nedves ruhaval
vagy szappannal toltott acélgyapjuval. Ha a suté
a Pirolizis-ciklus utdn sem tiszta, ismételje meg
a ciklust.

A Pirolizis-ciklust kévet8en finom vonalak
jelenhetnek meg a porceldanban, mivel az
melegitésen és leh(ilésen ment keresztil. Ez
normalis, és nem befolydsolja a teljesitményt.

+ APirolizis-ciklus nem indithaté, ha a Vezérlézar
funkcio aktiv.

+ Asut6 ajtaja a Pirolizis ciklus bedllitdsa utan
automatikusan zarédik.A siité ajtaja nem
nyithatd, amig a sitd ki nem hdl. A zar
automatikusan kioldédik.

* Ha az ajté zarva van, a zarolast jelz6 & jelz6fény
megsz{nik villogni, és folyamatosan vilagit.
Varjon korulbelul 15 masodpercet, amig a
sutbajté zarja aktivalddik.

Mikor kell hasznalni a pirolizist

+ Példa a sutd szennyezbdésére

1. eset:

+ Szennyez6dési minta: Kdzepes vagy erds foltok

+ Szennyez8déstipusok: Zsirok

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a sitdét: magas hémérsékleten sult husok

2. eset:

+ Szennyez6dési minta: cseppek vagy foltok

+ Szennyez6dés tipusa: T6lt6- vagy cukoralapu
szennyezddések

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a sutét: Piték

3. eset:

+ Szennyez&édési minta: cseppek vagy foltok

+ Szennyez8dés tipusa: Tejszines vagy
paradicsomszész

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a stdt: Rakott ételek

MEGJEGYZES

+ A Pirolizis ciklus az id6vel felhalmozé
szennyez6déshez haszndlhatd. A felllet
azonban karosodhat, ha a fézés soradn

kifroccsent ételek altali er8s szennyez8dést nem
takaritja le minden f6zési ciklus utan. A Pirolizis

funkciéval ezt nem lehet megakadalyozni.

MYADVIN l
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A pirolizis beallitasa
1) Tavolitsa el az dsszes sutbéracsot és tartozékot
a sttébaol.

2) Forgassa el a vezérldgombot, vagy nyomja
meg a Menii gombot a Pirolizis
kivalasztasahoz.

+ A Pirolizis kivalasztasakor a Pirolizis ikon
villog.

Pirolizis ikon

000

[o]
o
o

000

3) Nyomja meg a vezérldgombot a beallitashoz.
* A Pirolizis ikon megszlnik villogni.

4) Forgassa el a vezérldgombot a Pirolizis-ciklus
kivalasztasadhoz a talajszint fuiggvényében
(lasd az alabbi tablazatot).

7) APirolizis ciklus bedllitdsa utan a sutd ajtaja
automatikusan bezéarédik, és a zar ikon &
megjelenik a kijelz6én.

+ A sUtd ajtajat nem tudja kinyitni, amig a
sitd ki nem hlt. A zar automatikusan
kioldédik, ha a sut6 kihdlt.

A VIGYAZAT

Ne nyissa ki er6szakkal a siitd ajtajat, amikor a
zar ikon lathatd. A sutbajté mindaddig zarva
marad, amig a stté hémérséklete le nem hl. Az
ajto erbszakkal torténd kinyitasa karositja az
ajtot.

+ El6fordulhat, hogy a sutében keletkez6 tulzott
fUst vagy tliz miatt szikségessé valhat a Pirolizis
ciklus ledllitdsa vagy megszakitasa. A Pirolizis
funkcié ledllitdsdhoz nyomja meg a
kezel6panelen 1év6 Stop gombot.

+ ASiitési idd ikon villog.

Siitési id6 ikon

4

5) Ha kivanja, nyomja meg a Stitési id6 és zaré
idépont gombot a f6zés befejezési idejének
haszndlatdhoz.

+ Allitsa be a befejezési id6t a vezérlégomb
segitségével.

+ A Zaré idépont ikon villog.

Zaré idépont ikon

%

6) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

D Start gomb

s R i Ciklusbeall
zennyezettség szintje itas |:| Stop gomb
Enyhén szennyezett siitétér 1h 15 min
Mérsékelten szennyezett stitétér | 1 h 30 min
Erésen szennyezett sut6tér 2h R <
endszeres karbantartas

A sutovilagitas cseréje
A sUtdvilagitas egy szabvanyos 25 vagy 40 wattos
halogén késziléklampa.

A FIGYELMEZTETES

+ Alampa cseréje elétt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy elkerilje az
aramutés lehet8ségét.

+ Gy6z6djon meg roéla, hogy a sité és az izzé
kihlt.

+ Valassza le a készlilék dramellatasat a 6
biztositéknal vagy a megszakité panelen. Ennek
elmulasztasa sulyos személyi sérulést, halalt
vagy aramutést okozhat

+ Asutdvilagitas cseréjekor viseljen keszty(t. A
torott izzék Uvegszilankjai sérilésveszélyt
okozhatnak.

+ Ha er6t alkalmaz, az liveg vagy a sutd
megrepedhet vagy megsérulhet.
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Huzza ki a sutét a konnektorbdl, vagy
kapcsolja ki az &ramot.

2) Forditsa el az Giveg lampaburat az ramutatd
jarasaval ellentétes irdnyban a levételhez.
3) Vegye ki a halogénlampat a foglalatbdl, és

A fényforrassal kapcsolatos
informaciék

A készlilékben G energiahatékonysagi osztalyba

sorolt fényforras talalhaté.

+ Afényforras az aldbbi esetek barmelyikében

koérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

4) Helyezze be az Uj halogénlampat. Behelyezés
kdzben ne érintse meg a ldampat az ujjaival,
mivel ez a ldAmpa meghibdsodasét okozhatja.

5) Helyezze fel az Gveg lampaburat, és forditsa el
az éramutatd jardsaval megegyezd iranyba.

automatikusan be- és kikapcsol:

- az ajté nyitdsakor/zarasakor

- a Vilagitas gomb megnyomasakor.
- azInstaView funkcié hasznélatakor.

6) Csatlakoztassa a késziléket vagy allitsa vissza
az dramellatast.

(((( o \\W >

+ Aldmpafoglalat cseréjéhez forduljon
szerviztechnikushoz.

A fényforras informacioi

A referencia-ellendrzési beallitasok és adott esetben azok
végrehajtasara vonatkozé utasitasok.

NA - nincs referencia-ellenérzési
beéllitas

Utasitasok arra vonatkozoéan, hogyan lehet eltavolitani a vilagitast
vezérl6 és/vagy nem vilagito alkatrészeket, ha vannak ilyenek, illetve
hogyan lehet kikapcsolni azokat, illetve minimalizalni azok
energiafogyasztdsat.

A fény kikapcsoldsahoz ki kell
hdzni az dramforras
csatlakozojat.

Ha a fényforras szabalyozhatd: a fényforrassal kompatibilis
szabalyozok listaja,és a fényforras-szabalyzé altal teljesitett
kompatibilitasi szabvany(ok), ha vannak ilyenek;

Nem tompithatd.

Ha a fényforras higanyt tartalmaz: utasitas arra vonatkozéan, hogy
véletlen torés esetén hogyan kell a tormeléket eltakaritani.

Nincs higany.

A fényforrés élettartama végén torténd artalmatlanitasara
vonatkozé javaslatok.

Lasd: www.lg.com/global/
recycling

UYVYADVIN
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A s(jtﬁajté eltavolitasa, 2) Emelje fel az ajtébilincset @, és forditsa
valamint éssze- és szétszerelése teljesen a s(it6 (D fele.

Ajobb tisztitasi eredmény eléréséhez szlikség lehet
a sUtdajto eltavolitasara és szétszerelésére. A
sutbajtéban uveg taldlhatd, amely eltérhet. A
sutbajtd eltavolitasakor, 6sszeszerelésekor és
szétszerelésekor 6vatosan kell eljarni.

A VIGYAZAT

Az égési sérulések elkerllése érdekében varjon,
amig a suté kihdl, mieldtt hozzaérne barmelyik
részéhez.

+ Az ajt6é nagyon nehéz. Legyen dvatos az ajté
eltavolitasakor, felemelésekor és

visszahelyezésekor. 3) Hatéarozottan fogja meg az ajté mindkét
+ Ne emelje az ajtét a fogantydnal fogva. A oldalat a tetején.
fogantyu nem arra van tervezve, hogy az ajt6 4)  Csukja be részben az ajtét koriiloell 70

sulyat elbirja, ha azt eltavolitottak a sutdrol. fokban @. Ha a helyzet megfelels, a zsanérok

+ Ne Usse meg az Uveget edényekkel, (® szabadon mozognak.
serpenydkkel vagy mas targyakkal.

+ Az lUiveg karcoldsa, megutése, razasa vagy | /

erfltetése gyengitheti az Gveg szerkezetét, ami
késébb megndveli a torés kockazatat.
+ Ne zdrja be a sUt6 ajtajat, amig az 6sszes
sutéracs teljesen nincs a helyén. - ﬁ

A suitdajto eltavolitasa

A VIGYAZAT

+ AsUtotér sérilésének elkerllése érdekében a
bilincset teljesen csiptesse be.

5) Emelje fel és huzza maga felé az ajtét, amig a
1) Nyissa ki teljesen az ajtot. zsanéros reteszek teljesen ki nem lazulnak.
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A suitdajto o6sszeszerelése

1)

Hatérozottan fogja meg az ajté O mindkét
oldalat a tetején.

2)

a

3)

Lassan nyissa ki teljesen az ajtét. Gy6z6djon
meg arrdl, hogy a zsanérok @ megfeleléen
illeszkednek a nyildsokba ®.

4)  Emelje fel az ajtébilincset (@, és forditsa a
sutbajté @ felé, amig a helyére nem kattan.

5) Csukja be az ajtot.

A suitdajto szétszerelése

A sUtd ajtaja harom réteg Gveglapot tartalmaz. A
sut6ajtd leszerelése el6tt vegye le a siitdajtét a
sutdrol.

1) Vegye le a sut6ajtét a sutdrol, és a torés és
karcolas elkerulése érdekében helyezze azt
egy puha, sima fellletre ugy, hogy az ajté
fogantyuja a padlé felé nézzen.

2) Nyomija meg a zarakat @ az ajto felsé
fedelének mindkét oldalan @, és huzza elére.

3) Mindkét kezével fogja meg és emelje fel kissé
az Gveglapot ®, majd huzza elére, hogy
eltavolitsa a sutd ajtajarol.

Tegye félre az Givegbe helyezett tomitést (4
db).

MYADVIN l
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Ismételje meg a miveletet az mindharom
Gveglap-réteg eltavolitdsahoz.

Az Uvegpanel dsszeszerelése
Az Gveget az eltdvolitas |épéseinek forditott

sorrendben torténd végrehajtasaval szerelje dssze.

1) CsUsztassa az als6 Uveglapot a siitéajté @, a
mésodik lveglapot pedig a siitéajté @

* Helyezze az Uveglapot az LG feliratos
oldalaval a sitd ajté fogantyuja felé.

2) Szerelje vissza a 4 tdmitést a masodik
Uvegtablan az aldbbiak szerint.

+ Atdmitések a helyén tartjak az Uveget,
csokkentve az ajté zajat és rezgését.

3) Csusztassa a felsd liveglapot @ a mésodik
Gveglap tetején a sitbajtéba.

+ Helyes elhelyezés esetén az tivegtabla aljan
|1évd TOP felirat jelzi a helyes fellleti tajolast.

4)  Szerelje 6ssze az ajté felsd fedelét (@.

+ Gy06z8djon meg roéla, hogy régzitve van
(kattintson!).
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HIBAELHARITAS

GYIK

Gyakran ismételt kérdések

Normalis, hogy a siitém hatuljabél kattogé hangot hallok, amikor hasznalom?

Az Uj készlléket gy tervezték, hogy szigoribban szabélyozza a siitd hémérsékletét.
El6fordulhat, hogy az Uj siténél gyakrabban hallja a sttd fltéelemeinek kattogasét és
kikapcsolasat. Ez NORMALIS.

Miért villog a kettéspont az idokijelzés kozepén?

Ez azt jelenti, hogy a terméket épp most csatlakoztattdk, vagy aramsziinet volt. A villogé idé
térléséhez nyomja meg barmelyik gombot, és sziikség esetén allitsa be az id6t.

A konvekciés siités soran a ventilator leall, amikor kinyitom az ajtét. Ez normalis?
Igen, ez normalis. Az ajté kinyitasakor a konvekcids ventilator leall, amig az ajtét be nem csukja.
Hasznalhatok-e aluféliat, hogy felfogjam a siit6térben lecs6pog6 zsiradékot?

Soha ne hasznaljon aluminiumfdéliat a sité aljanak vagy oldalanak kibélelésére. A félia
megolvad és a sité also fellletéhez tapad, és nem lesz eltdvolithatd. Haszndljon helyette egy
alsé sutdracsra helyezett, félidval bélelt tepsit, hogy felfogja a lecsdp6gd zsiradékot. Ne
helyezzen racsot, talcat vagy serpeny6t a sitd aljara. (Ha a félia mar raolvadt a sut6 aljara, akkor
nem fogja zavarni a sité mikodését.)

Hasznéalhatok aluféliat az allvanyokon?

Ne fedje le az dllvanyokat alufélidval. A teljes racsok féliaval valé lefedése korlatozza a levegd
aramladsat, ami rossz sutési eredményhez vezet. Haszndljon félidval bélelt tepsit a gyimaolcsos
piték vagy egyéb savas vagy cukros ételek alatt, hogy megakadalyozza, hogy a kiomld
folyadékok karositsak a suté fellletét.

A VIGYAZAT

+ AsiUtbben Iévd ételek csomagolasara hasznalhat féliat, de ne engedje, hogy a félia érintkezzen a suitd
szabadon 1év6 fitd/grillez6 elemeivel. A félia megolvadhat vagy meggyulladhat, ami fustét, tizet vagy
sérllést okozhat.

O

Hagyhatom-e a siitdben az allvanyt a pirolizis ciklus soran?
Nem. A Pirolizis ciklus megkezdése el6tt tavolitsa el a stitében |1évé 6sszes dolgot.
Mit tegyek, ha az allvanyaim ragadésak és nehezen cstsznak ki és be?

Iddvel az allvanyok nehezen csuszhatnak be és ki. Kenjen egy kis olivaolajat az allvanyok
oldalara. Ez kenéanyagként fog mikddni a kénnyebb csiszés érdekében.
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K: Nyitott vagy csukott ajtoval grillezzek?

V: Az elektromos sutét nem nyitott ajtds grillezésre tervezték. Ha nyitott sitdajtéval grillez, az
karosithatja a st gombjait vagy a kijelz6t.

K: Miért nem miikddnek a funkciégombok?
Vi Ellenérizze, hogy a Vezérlézar aktivalva van-e. A zar ikon & megjelenik a kijelzén, ha a

Vezérldzar aktivalva van. A Vezérldzar kikapcsolasaval kapcsolatban lasd a Vezérlézar
beéllitasa részt a Kezelés fejezetben.

K: Hogyan segithetek abban, hogy a gyerekek biztonsagban legyenek a késziilék korul?

V: A gyermekeket mindig felligyelet alatt kell tartani a késztlék kbzelében, amikor a késziléket
hasznaljak, és hasznalat utan is, amig a suté feluletei ki nem hilnek. Hasznalhatja a Vezérl6zar
funkciét is, hogy megakadalyozza, hogy a gyermekek véletlenil bekapcsoljak a sutét. A
Vezérlozar a vezérldpanel legtobb letiltja. Lasd a Vezérlézar bedllitasa részt a Kezelés

fejezetben.

Szervizkézpont értesitése el6tti teend6k

Sutés

Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

A sit6 nem miikodik

A késziilék dugéja nincs teljesen csatlakoztatva a konnektorhoz.

+ Gy06z6djon meg réla, hogy az elektromos csatlakozét fesziltség alatt allo,
megfelel8en féldelt konnektorhoz csatlakoztatta.

Eléfordulhat, hogy otthonaban kiégett egy biztositék, vagy kioldott a
megszakité.

+ Cserélje ki a biztositékot vagy allitsa vissza a megszakitot.

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.

+ Lasd a A stit6 kezelése” cim( részt a Mkddés fejezetben.

A sutd tul meleg.

+ Hagyja a sutdt a zarolasi hémérséklet ala hdlni.

Asiit6 szell6z6nyilasan
g6z tavozik.

A nagy nedvességtartalmu élelmiszerek f6zése soran g6z keletkezik.

+ Ez normalis jelenség.

A késziilék nem
miikodik.

A vezeték nincs megfelel6en csatlakoztatva.

+ Gy6z6djon meg rola, hogy a kabel megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba. Ellenérizze a megszakitdkat.

A szervizvezeték hianyos.

+ Segitségért forduljon villanyszerel6hoz.
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Tiinetek Lehetséges ok és megoldas

A késziilék nem Aramkimaradas.
mikodik. . TR ) L .

+ Ellendrizze a haz fényeit, hogy biztos legyen benne. Hivja fel a helyi

aramszolgaltatdt a szolgaltatassal kapcsolatban.

Aslitd grillezés kézben | A vezérld nincs megfelel6en beéllitva.
tilzottan fistol. + Kodvesse a Sutévezérldk beallitasa fejezetben leirtakat.

A hus tul kézel van az elemhez.

+ Helyezze at az llvanyt Ugy, hogy a hus és az elem kdzdtt megfeleld
tavolsag legyen. Melegitse elé a grillelemet a piritadshoz.

A hus nincs megfeleléen eldkészitve.

+ Tavolitsa el a felesleges zsirt a husrél. A megmaradt zsiros széleket vagja
le, hogy megakadalyozza a felpdndérodését.

A sutoéfeluleteken zsiradék képzédott. A régi zsiradék vagy az
ételmaradékok tulzott flistélést okoznak.

+ Gyakori grillezés esetén rendszeres tisztitdsra van szlikség.

Az étel nem siil vagy
nem pirul megfeleléen

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.

+ Lasd a A sitd kezelése” cim( részt a MUkddés fejezetben.

Az allvanypozicié helytelen vagy a racs nincs szintben.

+ Lasd a A sitd kezelése” cim( részt a MUkddés fejezetben.

Nem megfelel6 féz6edények vagy nem megfelel6 méretii f6z6edények
hasznalata.

+ Lasd a,Aslitd kezelése” cim{ részt a MUkodés fejezetben.

Nedvesség gyilik
Ossze a siit6 ablakan,
vagy g6z jon ki a siit6
szell6z6nyilasabél

Ez akkor fordul eld, amikor magas nedvességtartalmu ételeket féziink.

+ Ez normadlis jelenség.

Az ablak tisztitdsa soran talzott mértéki nedvességet hasznaltak.

+ Ne haszndljon tdlzott mérték( nedvességet az ablak tisztitdsa soran.

Meleg leveg6 tavozik a
konyhdéba a suté
kikapcsolasa utéan.

A meleg levegb elszivasara a sutd homérsékletének fenntartasa és
lehiitése érdekében van sziikség. Automatikusan kikapcsol, amikor a h6
biztonsagos hémérsékletre hiil.

+ Ez normalis jelenség.

Alkatrészek és funkcidok

Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

:% van a kijelzén,
amikor siitni szeretne.

Asiit6 ajtaja zarva van, mert a siitd belsé hémérséklete nem csokkent a
zarasi hdmérséklet ala.
+ Nyomja meg a STOP gombot. Hagyja leh(Ini a sutét.
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Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

:% van a kijelzén,
amikor siitni szeretne.

A vezérl6zar aktivalodik.

A funkci6 visszadllitasahoz tartsa nyomva 3 masodpercig a Vezérlézar
gombot.

A siit6 vilagitasa nem
miikodik.

Ideje kicserélni az izzot vagy az izz6 laza.

+ Cserélje ki vagy huzza meg az izzét. Lasd , A sutdvilagitas cseréje” részt a
hasznalati utmutatéban.

A hitéventilator a siité
kikapcsolasa utén is
tovabb miikodik.

A ventilator akkor kapcsol ki automatikusan, amikor az elektronikus
alkatrészek kelléképpen lehiilnek.

+ Ez normalis jelenség.

A siitd nem inditja el a
pirolizist.

A suité hdmérséklete tul magas a pirolizis-mivelet beallitasahoz.

+ Hagyja lehllni a készuléket, és allitsa vissza a kezelészerveket.

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.

+ Lasd a Pirolizis c. részt.

A pirolizis-ciklus nem indithaté el, ha a suté ajtaja nyitva van.

+ Csukja be a suté ajtajat.

Asiitd ajtaja nem nyilik
ki a pirolizis ciklus
utan.

A sutd tul meleg.

+ Hagyja a sutdt a zarolasi hémérséklet ala hdlni.

Lehet, hogy a vezérl6 és az ajté zarolva van.

*+ APirolizis ciklus befejezése utan hagyja a sut6t kérulbelil egy 6rat hilni.
Az ajté akkor nyithaté, ha a & zarolasjelzés mar nem jelenik meg a kijelzén
a Pirolizis ciklus soran.

A vezérl6zar aktivalodik.

+ Afunkci6 visszadllitdsdhoz tartsa nyomva 3 masodpercig a Vezérlézar
gombot.

Aslitd ajtaja nem tiszta
egy Pirolizis ciklus
utan.

A sutd kezeldszervei nincsenek megfelel6en beallitva.

+ Ldasd a Pirolizis c. részt.

A sutd erdsen szennyezett volt.

+ Itassa fel a nagy mennyiség(i kiomlott anyagot a tisztitasi ciklus
megkezdése eldtt. Erésen szennyezett sutéknél el6fordulhat, hogy a
Pirolizis funkciét Ujra vagy hosszabb ideig kell végezni.

A konvekcios
ventilator leall.

Egy konvekciés siitési ciklus sordn a konvekcids ventilator leall. Ez azért
torténik, hogy a ciklus soran egyenletesebb legyen a fiités.

+ Ez nem a berendezés hibdja, és normalis mikddésnek tekintendd.

A siitéallvanyok
nehezen csusztathaték
(WS7D76*2** WSED761
3%).

A fényes, eziistszinii allvanyokat megtisztitottak.

+ Vigyen fel egy kis névényi olajat egy papirtorlére, és tordlje at vele a
sutballvanyok széleit.
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Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

A siit6tér nem
melegszik, és a kijelzén

A késziilék bemutaté lizemmédban van.

o * Lasd a hasznalati dtmutaté ,Bemutaté Gzemmaod” cim{ részét.
a ,Demo vagy D" ikon
latszik.
Zajok
Tiinetek Lehetséges ok és megoldas
~Recsegd” vagy Ez a hang a fém melegedésének és hiilésének hangja a siités és a
~pattogé” hang Pirolizis funkcio soran.

+ Ez normalis jelenség.

Ventilatorzaj

A konvekciés ventilator magatél be- és kikapcsolhat.

+ Ez normalis jelenség.

Wi-Fi

Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

Az otthoni késziiléke és
az okos-telefon nem
csatlakozik a Wi-Fi
halézathoz.

Nem megfelel6 a jelsz6 amellyel a Wi-Fi halézathoz préobal csatlakozni.

+ Keresse meg a Wi-Fi hal6zatot amelyhez okos-telefonja kapcsolddik és
térélje, majd regisztralja készilékét az LG ThinQ segitségével.

A mobil adatok engedélyezve vannak az okostelefonjan.

+ Kapcsolja ki a Mobil adatforgalmat az okostelefonjén, és regisztrélja a
készlléket a Wi-Fi halézaton keresztdil.

A vezeték nélkili halézat neve (SSID) nincs megfeleléen beallitva.

+ Avezeték nélkuli hal6zat nevének (SSID) angol betlik és szamok
kombinaciéjabdl kell alinia. (Ne hasznaljon specidlis karaktereket.)

Az router frekvencidja nem 2,4 GHz.

+ Csak 2,4 GHz frekvencian (izemel router tdmogatott. Allitsa be a vezeték
nélkili router-t 2,4 GHz frekvencidra és csatlakoztassa a késziiléket a
vezeték nélkuli router-hez A router frekvencidjat kérdezze meg Internet
szolgaltat6jatdl vagy az router gyartéjatol.

Tal nagy a tavolsag a késziilék és a router kozott.

+ Ha atavolsag a készulék és a router kozott tul nagy, a jeler6sség gyenge
lesz és meglehet a csatlakozds nem lesz szabalyosan konfiguralva.
Helyezze a router-t Ugy, hogy kdzelebb legyen a készlilékhez.
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Ugyfélszolgalat és pétalkatrészek
Ugyfélszolgalat

Ha a hiba a fenti intézkedésekkel nem orvosolhatd, forduljon az LG lgyfélinformaciés kézponthoz
szervizelés céljabdl.

Az orszagok elérhetdségei a mellékelt j6tallasi jegyen talalhatok.

+ Hiba esetén a készUléket nem szabad hasznalni. Hiba esetén a készuléket a haldzati csatlakozé

kihtzasaval illetve a biztositék kihtizasaval vagy a haz biztositékszekrényében 1évé megszakitd
haszndlataval torténd kikapcsolassal kell levalasztani.

+ Akésziléket csak specialisan képzett és szakképzett elektromos szakember javithatja. A nem
megfelelden elvégzett javitadsok jelentds karokat vagy sérulést okozhatnak.

A VIGYAZAT

+ Akészulék javitasat csak specidlis engedéllyel rendelkezd technikus végezheti. A nem megfeleld
javitasok jelent®s veszélyeket okozhatnak.

* Ne haszndlja a készuléket, ha az sérilt. Hiba vagy meghibasodas esetén kapcsolja ki a halézatrol.
Meghibasodas esetén az tigyfélszolgalat technikusai vagy a kereskedd altali latogatasok nem tartoznak
a jotallas hatdlya ala, amennyiben a meghibasodas oka az uigyfél altali rendellenes hasznalatbél ered.

Pétalkatrészek
Ha pétalkatrészekre vagy technikusra van sziiksége, forduljon az LG szervizéhez.

+ Hivasat automatikusan tovéabbitjuk az On irdnyitészam szerinti teriiletéért felelds Gigyfélszolgalati
kdzponthoz.

+ A helyi ugyfélszolgalati kozpont cime és az ugyfeleknek sz616 egyéb informacidk az interneten, a
www.lg.com oldalon talalhatoék.

Kérjuk, gondoskodjon arrél, hogy a kdvetkez6 adatok rendelkezésre alljanak:
+ Az On neve és cime, beleértve az irdnyitészamot is.

+ Az On telefonszama.

+ A probléma jellegének pontos részletei.

+ Amodell, a sorozat és a sorozatszam. Ezek az adatok a suit6 ajtajanak bal belsd szélén talalhatd
teljesitménytablan taldlhatok.

+ A datummal ellatott vasarlasi bizonylat. Felhivjuk figyelmét, hogy a vasarlast igazold bizonylat minden
jotallasi igény érvényesitésének eltfeltétele. Miel6tt garancialis igényt nyujt be, kérjuk, gy6z6djon meg
arrél, hogy elolvasta a ,HIBAJAVITAS” cim(i részt. A technikus 4ltal elvégzett ellendrzés dijkételes,
amennyiben kider(l, hogy a késziilékben nincs mechanikai vagy elektromos hiba.


http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
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Termék adatlap

A BIZOTTSAG FELHATALMAZASON ALAPULO 65/2014 (EU) ES 66/2014 RENDELETE, Alkalmazandé

szabvany: EN 60350-1:2016

Védjegyek

LG

Modell azonositéja

WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,

WSED7612B
Energia-hatékonysagi index (EEIcavity) 65,6
Energiahatékonysagi osztaly A+

Energiafogyasztas
(hagyomanyos tizemmod)

0,89 KWh/ciklus

Energiafogyasztas
(ventilatorral kényszeritett konvekciés izemmaéd)

0,57 KWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Hoforras Elektromos
Térfogat 76 L
Suly 43,0 kg

A BIZOTTSAG 2023/826 (EU) RENDELETE, Alkalmazan

do szabvany: EN 50564:2011

energiagazdalkodasi vagy egy hasonlé funkcié
automatikusan készenléti és/vagy kikapcsolt

Uzemmddba kapcsolja a berendezést és/vagy a
halézati készenléti dllapotot biztosité allapotot.

Téjékoztaté moéd energiafogyasztasa 08W
Halbzat készenléti energiafogyasztasa 20W
Az az idétartam, amely utan az 5 perc
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