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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PROCITAJTE SVE UPUTE PRIJE UPOTREBE

Sigurnosne poruke

Vasa sigurnost i sigurnost drugih su vrlo vazne.

Naveli smo mnoge vazne sigurnosne poruke u ovom prirucniku i na
vaSem uredaju. Uvijek procitajte i slijedite sve sigurnosne poruke.

PridrZavajte se uputa za uporabu uredaja kako biste izbjegli opasnost
od poZzara, strujnog udara, tjelesnih ozljeda ili materijalne Stete. Ovaj
vodi¢ ne ukljucuje sve moguce situacije koje se mogu dogoditi. Ako se
pojavi bilo kakav problem uvijek se mozZete obratiti stru¢njaku tehnicke
sluzbe ili proizvodacu. Ove upute vrijede samo ako se na uredaju nalazi
simbol drzave. Ako se simbol ne pojavljuje na aparatu, potrebno je
pogledati tehnicke upute koje ¢e sadrzavati potrebne upute za
prilagodavanje aparata uvjetima uporabe u zemlji.

A

A

A

Ovo je simbol sigurnosnog upozorenja.

Ovaj simbol upozorava na potencijalne opasnosti koje mogu
uzrokovati ozljede ili smrtne posljedice za vas i druge osobe.
Sva sigurnosna upozorenja bit ¢e oznacena ovim simbolom uz
popratnu rije¢ UPOZORENJE ili OPREZ.

Rijeci imaju sljedele znacenje:

UPOZORENJE
Ako ne slijedite upute moZete poginuti ili dobiti ozbiljne
tjelesne ozljede.

OPREZ

Ako ne slijedite upute moZzete dobiti ozbiljne tjelesne ozljedeili
su moguca oStecenja proizvoda.

Sve sigurnosne poruke daju informacije o moguéim opasnostima, kako

smanijiti mogucnost ozljede i Sto se sve moze dogoditi ako ne slijedite

upute.

INSLVAYH I
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UPOZORENJE

|

A\ UPOZORENJE

+ Kako biste smanijili opasnost od eksplozije, poZara, smrti, strujnog
udara, ozljede ili opekotina osoba prilikom upotrebe ovog proizvoda,
slijedite osnovne mjere opreza, ukljucujudi sljedece:

Postavljanje

+ Nikada nemojte dopustati ikome penjanje, sjedenje, stajanje ili
vjeSanje po vratima pecnice. Ozljede mogu nastati zbog dodira s
vru¢om hranom ili samom pecénicom.

+ Nemojte oblagati stijenke pecnice, reSetke, dno ni bilo koji drugi dio
pecnice aluminijskom folijom ili bilo kojim drugim materijalom. To ¢e
poremetiti distribuciju topline, prouzrociti loSe rezultate pecenja i
trajno oStetiti unutrasnjost pecnice (aluminijska folija ¢e se otopiti na
unutarnjoj povrsini pecnice).

» Nemoijte koristiti aluminijsku foliju ni bilo koji drugi materijal za
oblaganje dna pecnice. Neispravno postavljanje obloga pecnice moze
prouzrociti opasnosti od strujnog udara ili poZara.

* Ovlasteni instalater treba uredaj na pravilan nacin instalirati i
uzemljiti, u skladu s uputama za postavljanje. Sva podeSavanja i
servisiranje smiju izvoditi samo ovlasteni instalateri ili serviseri.

* Prije koriStenja uredaja provijerite je liiz njega uklonjen savambalazni
materijal. Plastiku, tkanine, papir i druge zapaljive materijale drZite
dalje od dijelova uredaja koji se mogu zagrijati.

* Tijekom elektricnog spajanja proizvoda elektricno napajanje mora
biti iskljueno.

* Nepravilno spajanje kucnih aluminijskih i bakrenih elektri¢nih vodica
moZe uzrokovati opasnost od strujnog udara ili pozara. Koristite
iskljucivo priklju¢nice namijenjene za spajanje bakra i aluminija te
paZljivo slijedite postupak koji preporucuje proizvodac.

+ Nemojte nogom otvarati ni zatvarati vrata pecnice upotrebom
pretjerane sile.

* Ne zaCepljujte ventilacijski otvor maramicom.
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+ U pecnicu ne stavljajte, ne pohranjujte ni ne kuhaijte Zive Zivotinje ili
organizme.

- Ne koristite pecnicu za pecenje keramike ili stvrdnjavanje oslikanih
predmeta.

* Uredaj se ne smije postavljati iza ukrasnih vrata radi sprjeCavanja
pregrijavanja.
* Uredaj ne instalirajte na pod.

+ Uvjerite se da je uredaj iskljucen prije zamjene Zarulje kako biste
izbjegli moguénost strujnog udara.

INSLVAYH I

* Provjerite postavke demo nacina rada.

- Grijaci unutrasnjosti pec¢nice nece raditi kada je uklju¢en demo
nacin rada (na zaslonu se prikazuje Demoili D). Ako je taj nacin rada
postavljen na uklju¢eno, potrebno ga je onemoguciti da bi se
pecnica mogla koristiti za pripremu hrane.

Rad

* Ne koristite ovu pec¢nicu u komercijalne svrhe. Ova pecnica
namijenjena je iskljucivo za ku¢nu upotrebu.

« NE DIRAJTE GRIJACE ELEMENTE NITI UNUTARNJE POVRSINE
PECNICE. Grija¢i elementi mogu biti vruéi iako su tamne boje.
Unutarnje povrSine pecnice postaju dovoljno vruce da izazovu
opekline. Tijekom i nakon upotrebe, ne dirajte niti dopustite da
odjeca ili drugi zapaljivi materijali dodu u dodir s grija¢cim elementima
ili unutarnjim povrSinama pecnice sve dok se ne ohlade. Ostale
povrsine, kao Sto su ventilacijski otvori pecnice i povrsine blizu tih
otvora, vrata pecnice i prozori vrata pecnice, takoder se zagrijavaju i
dok se ne ohlade mogu prouzrociti opekline.

* Budite oprezni pri otvaranju vrata. Vrudi zrak i para koji izlaze mogu
uzrokovati opekline ruku, lica i ociju. Pustite da vrudi zrak ili para
izadu iz pecnice prije vadenja ili vracanja hrane u pecnicu.

* Ne koristite plastiku za pokrivanje hrane. Koristite samo foliju ili
poklopce prikladne za pecnicu.

* Nikad ne pokusSavaijte susiti kuénog ljubimca u pecnici.
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* Nikada nemoijte upotrijebiti uredaj za zagrijavanje ili grijanje
prostorije.

+ Kada vadite hranu iz pecnice, uvijek koristite drzace za lonce ili
rukavice za pecnicu. Posude ¢e biti vruce. Koristite samo suhe drZzace
za lonce. Mokri ili vlazni drzaci za posude na vruc¢im povrSinama
mogu prouzrociti opekline od pare. Ne dopustite da drzac lonca
dodiruje vruce grijace elemente. Nemoijte koristiti ru¢nik ili drugi vedi
komad tkanine za vadenje hrane.

* Nemojte zagrijavati neotvorene posude s hranom. Pritisak u
posudama mozZe izazvati njihovo pucanje Sto moze prouzrociti
ozljede.

* Pazite da aluminijska folija ni temperaturna sonda ne dodiruju grijace
elemente.

* Ne dirajte reSetke pecnice dok su vruce.

* Ako se reSetka mora pomaknuti dok je pecnica vruca, pazite da drzac
lonca ne dode u dodir s vruc¢im grija¢im elementom u pecnici.

* Prilikom stavljanja i vadenja hrane iz pecnice povucite reSetku
pecnice u poloZaj za zaustavljanje. Time se smanjuje moguc¢nost
opeklina zbog dodirivanja vrucih povrsina vrata i stijenki pecnice.

+ Nemojte koristiti pecnicu ako se tijekom upotrebe na grijacem
elementu pojavi uzarena mrlja ili postoje drugi znakovi oStecenja.
UZarena mrlja ukazuje na mogucnost kvara grijaceg elementa Sto bi
moglo predstavljati opasnost od opeklina, poZara ili strujnog udara.
Odmabh iskljucite pecnicu i neka grijaci element zamijeni ovlasteni
serviser.

* NE blokirajte ventilacijski otvor peénice tijekom rada. To moZe oStetiti
elektricne dijelove pecnice. Zrak mora slobodno cirkulirati. Prije
postavljanja vrata pecnice treba pravilno ugraditi donji obrub
ventilacijskog otvora na dnu pecnice sprijeda.

* Na otvorena vrata pecnice ne stavljajte velike, teSke predmete kao na
primjer cijela purica.
+ Dok su vrata otvorena pazite kako biste izbjegli ozljedivanje.

* Ako su oStecena vrataili brtve na vratima pecnica se ne smije koristiti
sve dok je ne popravi strucna osoba.
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* Ne dopustite djeci da puZu u pecnicu.
* Tijekom rada pecnice nemojte stavljati ruku ispod upravljacke ploce

ili izmedu vrata i donjeg obruba ventilacijskog otvora. Vanjski dio
pecnice moze postati vrlo vru¢ na dodir.

* Ovim se uredajem mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s
manjkom iskustva i znanja, uz nadzor ili upute o sigurnoj upotrebi
uredaja te ako razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. CiS¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora.

* Djecu treba nadgledati kako se ne bi igrala uredajem.

* Tijekom upotrebe uredaj postaje vruc. Pazite da ne dodirnete grijace
elemente unutar pecnice. Djecu treba zadrZavati dalje od uredaja.

- Ove povrsine mogu biti dovoljno vruce da opeku koZu ¢ak i nakon
zavrSetka pecenja, iako se mozda ne Cine takvima, izbjegavajte
stavljati prste i ruke u pecnicu.

* Tijekom upotrebe pecnice njeni dostupni dijelovi mogu postati vrudi.
Malu djecu treba drzati podalje.

* [zloZeni dijelovi peénice mogu postati vruci tijekom pecenja. Djecu
zadrZite dalje od pecnice.

* U uputama ce biti navedeno da se u takvim uvjetima povrsine mogu
zagrijati viSe nego inace i djecu treba drzati podalje.

Odrzavanje

« Nemojte spremati predmete zanimljive djeci na straznji stitnik ili u
ormarice iznad uredaja namijenjenih kuhanju i pecenju. Djeca koja se
penju na pecnicu kako bi dohvatila predmete mogu se ozbiljno
ozlijediti.

+ Ostavite vruce posude i pribor da se ohlade na sigurnom mijestu,
izvan dohvata djece.

* Ako su staklo na vratima, povrsina ili grijaci peénice oSteceni,
prestanite koristiti uredaj i pozovite servis.

* Prije servisiranja uvijek iskljuCite uredaj iz napajanja.

INSLVAYH I
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Prije zamjene Zarulje u pecnici, iskljucite elektricno napajanje pecnice
na glavnom osiguracu ili kutiji s osiguracima.

Prilikom CiS¢enja nikada ne prskajte niti ne nalijevajte hladnu vodu
preko vrucih povrsina pecnice.

Nemojte Cistiti metalnim jastuci¢ima za ribanje. Ispadanje sitnih
metalnih dijelova i njihovo prodiranje u unutrasnjost uredaja moze
prouzrociti kratki spoj i strujni udar.

U pecnicu koja nije u upotrebi ne spremajte nikakve materijale osim
pribora koji preporucuje proizvodac.

Ne prekrivajte reSetke niti bilo koje druge dijelove pe¢nice metalnom
folijom. To ¢e uzrokovati pregrijavanje pecnice.

Ako je pecnica jako zaprljana uljem, upotrijebite funkciju pirolize da
biste pecnicu odistiti prije ponovne upotrebe. Ulje bi moglo
prouzrociti pozar.

Ako se tijekom pirolize u pecnici pojavi vatra, iskljucite pecnicu i
pricekajte da se vatra ugasi. Nemojte silom otvarati vrata. Uvodenje
svjeZzeqg zraka na temperaturama pirolize moze dovesti do izbijanja
plamena iz pecnice. NepoStivanje ovih uputa moZe prouzrociti
ozbiljne opekline.

Ako pecnica padne ili se oSteti, prije upotrebe treba je temeljito
provjeriti ovlasteni servisni tehnicar.

Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov ovlasteni serviser ili osoba odgovarajuce struke kako bi se
izbjegla opasnost. (Samo na nekim modelima)

NE DIRAJTE GRIJACE ELEMENTE NITI UNUTARNJE POVRSINE
PECNICE. Tijekom i nakon upotrebe ili ¢id¢enja unutra3njosti pecnice,
ne dirajte druge zapaljive materijale koji su u kontaktu s grija¢im
elementima ili unutarnjim povrSinama pecnice sve dok se ne ohlade.
Ostale povrsine, poput prozora na vratima pecnice, Zarulje u pecnici
takoder se zagrijavaju i dok se ne ohlade mogu prouzrociti opekline.

Rizik od poZara i zapaljivih materijala
* Nemoijte skladistiti niti koristiti zapaljive materijale u ili blizu pednice.

Zapaljivi materijali uklju€uju papir, plastiku, drZzace za posude,
kuhinjske krpe, zidne obloge, zavjese i benzin ili druge zapaljive pare
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i teku¢ine poput masti ili ulja za kuhanje. Ovi materijali se mogu
zapaliti kada se pecnica koristi.

* Budite iznimno oprezni pri premjeStanju ili odlaganju vruée masti.
* Nosite odgovarajucu odjecu. Ne nosite Siroku odjecu ili odjecu koja

visi, jer se moZe zapaliti ako dode u dodir s vru¢im povrSinama i
izazvati ozbiljne opekline.

+ Nemojte koristiti pe¢nicu za suSenje rublja. Pecnicu koristite samo u
svrhe za koje je namijenjena.

* Ako je kuhinjski ormari¢ za pohranjivanje smjeSten neposredno iznad
pecnice, koristite ga za pohranjivanje predmeta koji se ne koriste
Cesto, a mogu se sigurno pohraniti u podrudju izloZenom toplini.
Temperature mogu biti neprikladne za hlapljive predmete kao Sto su
zapaljive tekucine, sredstva za CiS¢enje ili aerosol sprejevi.

* Ne gasite ulje ili mast koja gori vodom. Ako nastane poZar u pecnici,
ostavite vrata pecnice zatvorena i iskljucite pec¢nicu. Ako se pozar
nastavi, bacite sodu bikarbonu na vatru ili upotrijebite aparat za
gasenje poZara. Na vatru ne stavljajte vodu niti brasno. BraSno moze
biti eksplozivno, a voda moZze raZariti i raSiriti mast koja gori i
prouzrociti ozljede.

OPREZ

Rad

* Masnocu uvijek zagrijavajte polako i gledajte kako se zagrijava.

* Ako przite kombinacije ulja i masti, promijesajte ih prije zagrijavanja.

+ Ako je moguce koristite termometar za duboku masnocu kako biste
sprijeCili pregrijavanje masnoce iznad temperature pri kojoj se
pocinje dimiti.

+ Koristite najmanju mogucu koli¢inu masnoce za ucinkovito przenje u

plitkoj ili dubokoj masnodi. Punjenje tave s previse masnoce moze
prouzrociti prelijevanje prilikom dodavanja hrane.

* Tijekom koriStenja rostilja dostupni dijelovi mogu postati vruci.

+ Kada koristite vrecice za kuhanje ili pecenje u pecnici, slijedite upute
proizvodaca.

INSLVAYH I
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* Dok uredaj radi njegova vrata ili vanjska povrsina mogu se zagrijati.
* Ne koristite ovu pecnicu u druge svrhe osim pripreme hrane.

* Budite oprezni ako otvarate vrata pecnice dok ona radi. Vruce
povrsine mogu izazvati ozbiljne opekline.

* Radi sprjecavanja opasnosti od nehoti¢nog ponistavanja termickog
prekidaca, ovaj se uredaj ne smije napajati putem vanjskog
preklopnog uredaja kao Sto je mjerac vremena (timer), niti ga se
smije spojiti na strujni krug koji tvrtka koja isporucuje napajanje
redovito ukljucuje i iskljucuje.

* Veca kolicina prolivene hrane mora se ukloniti prije ¢iS¢enja.

+ Kada koristite nacin za CiS¢enje iz pecnice izvadite lim za pecenje,
duboki lim za pecenje, Zicanu reSetku, svo posude, aluminijsku foliju
i sav drugi pribor.

Odrzavanje

* Nemojte popravljati niti mijenjati bilo koji dio uredaja osim ako to nije
izricito preporuceno u priru¢niku. Sve ostale popravke treba obavljati
ovlasteni serviser.

+ Nemojte upotrebljavati oStra abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre
metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrebati povrSinu. Ogrebotine mogu prouzrociti lom stakla.

* Prije CiS¢enja provjerite jesu li Zarulje u pecnici hladne.
* Ne Cistite brtvu vrata. Brtva vrata neophodna je za dobro brtvljenje.
Pazite da ne trljate, oStetite ili pomaknete ovu brtvu.

* Nemoijte ispirati limove za pecenje i reSetke stavljajuci ih u vodu
neposredno nakon pecenja. To moZe uzrokovati lom ili oStecenje.

* Pecnicu treba redovito Cistiti i uklanjati sve ostatke hrane. Ako
pecnica nije Cista, moguca su ostecenja povrsina sto bi moglo
negativno utjecati na vijek trajanja uredaja i rezultirati opasnim
situacijama tijekom upotrebe.

* U unutrasnjosti pecnice koja je joS topla ne koristite sredstvo za
CiS¢enje pecnice i ne zagrijavajte pecnicu dok temeljito ne obriSete
sredstvo za Cis¢enje pecnice.

* Pribor nemojte prati u perilici posuda.
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* Za CiS€enje pecnice ne koristite sredstva za CiS¢enje pecnica, parne
CistaCe, kemijska sredstva za CiScenje, izbjeljivac, jaki ocat, Celicne ili
abrazivne spuzvice za ribanje ili sredstva za CiS¢enje jer mogu trajno
oStetiti povrSinu pecnice.

INSLVAYH I
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ZASTITA OKOLISA
Odlaganje u otpad

A\ OPREZ

* Vasa nova pecnica je ispravno zapakirana za transport. Uklonite sav
materijal za pakiranje prije pustanja u rad i upotrebe uredaja.

* Ne zaboravite ukloniti folije s teleskopskih vodilica (modeli

WS7D76*2** WSED7613%) i s ploce.

Jednostruki ambalaZni materijal

Ambalazni materijal Abecedno Brojcano
Plastika Polietilen PET 1
tereftalat
Polietilen HDPE 2
visoke gustoce
Polivinil klorid PVC 3
Polieti!en niske LDPE 4
gustoce
Polipropilen PP 5
Polistren PS 6
Papir i karton | Valoviti karton PAP 20
Drugi karton PAP 21
Papir PAP 22
Metali Celik FE 40
Aluminij ALU 41
Drvo Drvo ZA 50
Pluto 51
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AmbalaZni materijal Abecedno Brojcano
Tekstil Pamuk TEX 60 fr—
Juta 61 %
Staklo Bistro staklo GL 70 4
Zeleno staklo 71 B
Smede staklo 72

* Materijal za pakiranje moZze se u potpunosti reciklirati. Adrese za
ekoloSki prihvatljive postupke zbrinjavanja mozZete dobiti od svoje
lokalne samouprave.

* Ako Zelite privremeno uskladistiti pe¢nicu, odaberite suho mjesto bez
prasine. Prasina i vlaga mogu negativno utjecati na radne dijelove u
pecnici.

Dotrajali uredaji

A\ OPREZ

* Dotrajali uredaji moraju se uciniti neupotrebljivim prije odlaganja
kako viSe ne bi predstavljali opasnost. Da biste to postigli, odspojite
ga s mreznog napajanja i uklonite kabel za napajanje.

Radi zastite okoliSa, dotrajali uredaji moraju se pravilno zbrinuti.

* Uredaj se ne smije odlagati zajedno s obi¢nim kuénim komunalnim
otpadom.

+ VaSe lokalno gradsko vijece Ce vas obavijestiti o terminima za
prikupljanje posebnog otpada ili ¢e vam odrediti javne objekte za
odlaganje.
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Zbrinjavanje starog uredaja

X

* Ovaj simbol prekriZzene kante za smece na kotaci¢ima
oznacava kako se otpadni elektri¢ni i elektronicki proizvodi
(WEEE) moraju zbrinjavati odvojeno od komunalnog
otpada.

Dotrajali elektri¢ni proizvodi mogu sadrZavati opasne tvari
stoga Ce ispravno zbrinjavanje vasih dotrajalih uredaja
pomoci u sprjeavanju potencijalnih negativnih posljedica
na okolis i ljudsko zdravlje. Vas dotrajao uredaj moze
sadrZavati dijelove koji se mogu ponovo iskoristiti za
popravak drugih proizvoda te druge vrijedne materijale
koji se mogu reciklirati i tako saCuvati ogranicene resurse.
Ovisno o razini smetnje / Stete i dobi artikla, stari proizvodi
se mogu popraviti za duZi radni vijek Sto Ce sprijeciti otpad
koji se moze izbjedi. Proizvodi koji nisu prikladni za
ponovnu upotrebu mogu se reciklirati kako bi se povratili
vrijedni resursii pomogli smanijiti globalnu potrosSnju novih
sirovina.

+ Ovisno o razini smetnje / Stete i dobi stavke, stari proizvodi
mogu se popraviti za viSe radnog Zivota koji e sprijeciti
izbjeci otpada. Proizvodi koji nisu prikladni za ponovnu
uporabu mozZe se reciklirati da se oporavim vrijedne
resurse i pomoci da se smanji globalno potrosnju novih
sirovina.

* Uredaj moZzete odnijeti u trgovinu u kojoj ste kupili

proizvod ili moZete kontaktirati ured za zbrinjavanje
otpada kod vasih mjesnih nadleznih tijela te od njih saznati
viSe informacija o najblizem ovlastenom WEEE sabirnom
centru. Za najnovije informacije iz svoje drzave pogledajte
internetske stranice www.lg.com/global/recycling

UPUTE ZA UGRADNJU

Ugradnju treba izvrsiti iskljuCivo ovlaSteni profesionalni elektricar.
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Sigurnosne upute za instalatera

Peénica mora biti instalirana u skladu s uputama proizvodaca. Za vise
informacija o instalaciji pogledajte priru¢nik za instalaciju.

* Nemojte postavljati uredaj ako je oStecen tijekom transporta.

Obratite se informacijskom centru za korisnike tvrtke LG Electronics.

* Tijekom instalacije osigurajte da nitko ne moZe doci u dodir s
komponentama pod naponom.

« Kuciste ili ormaric¢ u koji je pe¢nica ugradena mora biti u skladu sa
zahtjevima stabilnosti standarda DIN 68930.

* Peénicu mora montirati kvalificirani profesionalni elektricar, u skladu
s odgovarajucim propisima i standardima.

* Pecnica je teZzak uredaj i moraju je vrlo paZljivo transportirati
najmanje dvije osobe.

* Prije prve uporabe uklonite svu ambalaZu, s vanjskog dijela i iz
unutrasnjosti uredaja.

* Tehnicke karakteristike pecnice ne smiju se mijenjati.

« Iskljucite elektricno napajanje uredaja na glavnom osiguracu ili kutiji
s osiguracima. Ako to ne ucinite, moguce su teske tjelesne ozljede,
smrtili strujni udar.

* Prilikom stavljanja lima za pecenje ili ZiCane reSetke, provjerite jesu li
pravilno sjeli na svoje mjesto i uglavili se u utore (klinove) s obje
strane teleskopskih vodilica kako biste sprijecili njihovo ispadanije.

Elektricno spajanje

* Ako prekidac nakon ugradnje nije dostupan, potrebno je osigurati
dodatno sredstvo za odvajanje za sve polove. Sredstvo za odvajanje
potrebno je ugraditi u fiksnu elektri¢nu instalaciju u skladu s
pravilima za elektri¢ne instalacije.

* Ovaj uredaj ima spoj s uzemljenjem da bi mogao pravilno raditi.

INSLVAYH I



18 PREGLED PROIZVODA

PREGLED PROIZVODA

Znacajke proizvoda

VanjStina/unutrasnjost

[UDHU ! " :;P =)

ﬁﬂmﬂm g H H H .—%H 2
3 [ [ o — 1T
> “_UDUD@ H@U:)U@ = il ®
Wil 1ol L1101 001 o By A — \L@
=
@ | Zaslon (® | ReSetka
(® | Upravljacka ploca pecnice @ | Lim za pecenje
(® | Vrata pecnice Brtva
@ Upravljacka tipka za pecnicu ® Nazivna ploc€ica, model i plo€ica sa
serijskim brojem
(® | Nosat reetki (2 komada)
______________________________________________________________________________|]
NAPOMENA

+ Model i serijski broj mogu se provjeriti na nazivnoj plocici.
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Pribor
® Nosac resetki (2 komada)
A OPREZ + Samo modeli WS7D76*2**, WSED7613*
+ Nakon postavljanja skinite zatitnu foliju s ploce ® Teleskopska vodilica (2 komada)
kao is teleskopskih vodilica. + Samo modeli WS7D76*2%*, WSED7613*
® Nosac resetki (2 komada)
NAPOMENA + Samo modeli WS7D76%1%**, WSED7612*
+ Ako nedostaje bilo koji pribor za model koji «
imate, obratite se vaSem korisni¢kom © | ReSetka (1 komad)
informacijskom centru tvrtke LG Electronics. ® | Lim za petenje (1 komad)
- Kontakt podatke svih zemalja potraZite u
priloZenom jamstvenom listu. ©® | Duboki lim za pecenje (1 komad)
+ RadivaSe sigurnosti i duljeg vijeka trajanja Vigestruka resetka (1 komad)
proizvoda, koristite samo odobrene ® ) -
komponente. : \5/\75?;‘57”22252 WS7D76%17*%,
+ Proizvodac nije odgovoran za kvar proizvoda ili

nezgode uzrokovane upotrebom zasebno

kupljenih, neoriginalnih i neovlastenih Pribor za ugradnju
zamjenskih dijelova.

+ Slike u ovom priru¢niku mogu se razlikovati od
stvarnih dijelova i pribora koje proizvoda¢ moze
promijeniti bez prethodne najave u svrhu
poboljSanja proizvoda.

Pribor za petenje j @ﬁﬂaﬁp

™ | Montazni vijci za drvo (2 komada)

INSLVAYH I



20 PREGLED PROIZVODA

Prirucnici

O]

Korisnicki priru¢nik

Vodic za ugradnju

Vodic za pripremu jela po receptu
* Samo modeli WS7D7#**1**, \WSED7**3*
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RAD

KoriStenje upravljacke
ploce

Znacajke upravljacke ploce

®© @6 @ ®® @
| i

J [ J L [ ] [ ]

[ & @ O

g & S T D

> q [ ] p [ ]

(9 @G0 a1 @ BB

® Izbornik

Pritisnite za odabir Zeljenog nacina pecenja.

® Temperatura
Pritisnite da biste odabrali temperaturu.

o Brzo prethodno zagrijavanje
Pritisnite da biste koristili funkciju brzog prethodnog zagrijavanja.

® Zaslon
Za aktiviranje zaslona pritisnite bilo koju tipku na upravljackoj plo€i.

® Zaklju€avanje upravljanja
Pritisnite i 3 sekunde drZite tipku za aktiviranje ili deaktiviranje zaklju€avanja upravljanja.

® Postavke
Pritisnite za podeSavanje postavki pecnice.

@ Zaustavi
Pritisnite za zaustavljanje svih aktivnih radova pecnice.

Upravljacki gumb
Okrenite gumb za odabir nalina rada pecnice. PogledajteKoriStenje peénice.

® Priprema jela po receptu
Pritisnite za koriStenje funkcije Priprema jela po receptu. Pogledajte KoriStenje pecnice.

Mjera€ vremena
Pritisnite za postavljanje ili poniStavanje mjeraca vremena pecnice.

INSLVAYH I
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Vrijeme pe€enja i vrijeme zavrSetka

Pritisnite za pokretanje funkcija odabranih na pe¢nici.

© Pritisnite da biste upotrijebili funkciju Vrijeme pecenja i vrijeme zavr3etka.
® Svjetlo

Pritisnite za ukljucivanje i iskljucivanje svjetla u pecnici.

Daljinsko pokretanje

Pritisnite za odabir funkcije Daljinsko pokretanje.
® e

Wi-Fi

Pritisnite i 3 sekunde drZite tipku za povezivanje uredaja s Wi-Fi mreZzom.
Zapocni

Ikone zaslona

Kada se aktiviraju na zaslonu se pojavljuju ikone.

Ikona Znacenje Ikona Znacenje
Ekonomicni nacin rada
LN (Ekonomicni vrudi zrak,
Temperatura

Ekonomicni gorniji i
doniji grijac)

Nacin rada za pizzu

Brzo prethodno

@> zagrijavanje
C= PrZenje vru¢im zrakom Mjerac vremena
T r
Sous-Vide (pod Vrijeme pecenja
@ vakuumom)
N Podgrijavanje Vrijeme zavrSetka
1 [ ari J ]
XX Odledivanje & Zakljucavanje
0 Dizanje tijesta ) PodeSavanje zvuka
s
ggg Piroliza D Demo nacin rada
- X-X-]
+
W EasyClean _ Wi-Fi
L]
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Ikona Znacenje

Ikona

Znacenje

Mg InstaView

@

Daljinsko pokretanje

PodeSavanje sata

b
C

A

Priprema jela po
receptu

Savjeti za uStedu energije

+ Priprema hrane na viSe reSetki Stedi vrijeme i
energiju. Kad god je to moguce istodobno u istoj
pecnici pripremajte hranu koja zahtijeva istu
temperaturu.

+ Zaoptimalna radna svojstva i uStedu energije,
slijedite upute za pravilno postavljanje reSetke i
posude.

+ Smanjite potro3nju energije ¢iS¢enjem
prljavstine iz pe¢nice funkcijom EasyClean
umjesto Piroliza.

+ Tijekom upotrebe izbjegavajte otvaranje vrata
pecnice viSe nego 5to je potrebno. Time
olak3avate odrZavanje stabilne temperature,
sprijeCavate nepotreban gubitak topline i
smanjujete potro3nju elektricne energije.

Promjena postavki

Postavke (InstaView, sat,
glasnoca)
Za podeSavanje postavki nakon pocetnog

postavljanja, pritisnite tipku Postavke na
upravljackoj plo¢i za otvaranje zaslona postavki.

Vide puta pritisnite tipku Postavke £ ili okrenite
upravljacki gumb za izmjenjivanje i promjenu
postavki peénice.

Postavke omogucuju sljedece:

+ postavljanje funkcije InstaView
*+ postavljanje nacina prikaza na satu (12 ili 24 sata)

+ podeSavanje glasnoce

Postavljanje InstaViewa

Funkcija InstaView omogucuje pregled sadrzaja
pecnice kuckanjem na staklenu plo€u bez otvaranja

vrata.

1) Jednom pritisnite tipku Postavke £33 ili
okrenite upravljacki gumb za odabir funkcije
InstaView. Simbol treperi.

@

InstaView

2) Pritisnite upravljacki gumb za promjenu

postavke.

3) Okrenite upravljacki gumb biste ukljucili/

iskljucili InstaView.

4)  Pritisnite upravljacki gumb za prihvacanje

promijene.

Postavljanje sata

Vrijeme se prikazuje na zaslonu i dok se pe¢nica ne

koristi.

1) Dvaput pritisnite tipku Postavke £33 ili
okrenite upravljacki gumb za odabir sata.

Simbol treperi.

C

PodeSavanje sata

2) Pritisnite upravljacki gumb za promjenu

postavke.

3) Okrenite upravljacki gumb jednom za odabir
12-satnog sata ili dvaput za odabir 24-satnog
sata, a zatim pritisnite za postavljanje.

4)  Okrenite upravljacki gumb za postavljanje sati

i minuta.

INSLVAYH I
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5) Pritisnite upravljacki gumb za prihvacanje
promijene.

Namjestanje glasnoce
Podesite glasnocu zvu¢nog signala.

1) Pritisnite tipku Postavke ¢3¢ 3 puta ili okrenite
upravljacki gumb za odabir glasnoce. Simbol
treperi.

PodeSavanje zvuka

<)

2) Pritisnite upravljacki gumb za promjenu
postavke.

3) Okrenite upravljacki gumb za odabir
ISKLJUCENO, Mala, ili Velika.

4)  Pritisnite upravljacki gumb za prihvacanje
promijene.

Postavljanje nacina pecenja

© Q@06

1) Uzastopno priti¢ite tipku Izbornik  ili
okrenite upravljacki gumb ® za odabir
Zeljenog natina rada @.

2) Pritisnite upravljatki gumb ® za odabir
Zeljenog nacina rada @.

3) Okrenite upravljacki gumb ® za odabir
Zeljene temperature pecenja ®.

4) Za potetak rada pritisnite tipku Pogetak (® ili
upravljatki gumb ©®.

Zaklju€avanje upravljanja

Znacajka Zakljucavanje upravljanja automatski
sprjeava ukljucivanje vecine kontrola pecnice.
Onemogucuje sat, mjerac vremena i unutarnju
rasvjetu pecnice. Ne zakljucava vrata pecnice.

Zakljucavanje / otkljucavanja

1)  Pritisnite i 3 sekunde drzite tipku
Zaklju€avanje upravljanja & na zaslonu
kako biste sprijecili mogu¢nost upotrebe bilo
koje tipke.

2)  Ponovno pritisnite i 3 sekunde drZite tipku
Zaklju€avanje upravljanja & na zaslonu
kako biste otkazali funkciju zaklju¢avanja
upravljanja i omogudili upotrebu svih tipki.

NAPOMENA

+ Zaklju€avanje upravljanja nije moguce
postaviti dok pecnica radi.

Svjetlo pecnice

Kada se otvore vrata pecnice automatski se

ukljucuje svjetlo u pecnici.

« Pritisnite tipku Svjetlo -$: za ru¢no uklju¢ivanje/
iskljucivanje svjetla u pec¢nici.

+ Kada pecnica postigne zadanu temperaturu,
svjetlo prethodnog zagrijavanja zatreperi 5 puta.

+ Svjetlo u unutrasnjosti ukljucuje se ili iskljucuje
tako da dvaput kucnete po staklenoj ploci.

Wi-Fi

Da biste upotrebljavali funkciju daljinskog
pokretanja i ostale pametne funkcije, povezite
uredaj s kuénom Wi-Fi mreZzom. Za viSe pojedinosti
pogledajte odjeljak Pametne funkcije.

Postavljenje Wi-Fi mreze

1)  Pritisnite i 3 sekunde drzite tipku daljinskog
upravljaca, ikona daljinskog upravljaca
treperi kada je Wi-Fi spreman za koriStenje.

2) Za koriStenje Wi-Fi funkcije slijedite upute u
aplikaciji LG ThinQ na pametnom telefonu.

Daljinsko pokretanje

Ako je uredaj registriran na kuc¢noj Wi-Fi mrezi,
funkcija prethodnog zagrijavanja pe¢nice moze se
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pokrenuti ili zaustaviti aplikacijom za pametni Demo nacin rada
telefon LG ThinQ.

L. . ) Demo nacin je samo za koriStenje u izloZzbenom
Postavljanje daljinskog pokretanja prostoru ili trgovini. Pecnica se nece zagrijati kada g

(aktivacija ili deaktivacija prikljucka je aktiviran demo natin rada.

3 5
mreze) S
1)  Otvorite vrata pecnice i provjerite je li pecnica ooy s o6 o -

prazna i spremna za prethodno zagrijavanje. N . g
Ne stavljajte hranu u pe¢nicu. go oTer

2) Zatvorite vrata pecnice. Daljinsko pokretanje
mozZe se postaviti samo dok su vrata peénice
zatvorena.

3) Za aktiviranje pritisnite tipku Daljinsko 1) Istodobno na 3 sekunde pritisnite tipku
pokretanje, kada je spremno za upotrebu Priprema jela po receptu (D i tipku Svjetlo
pojavljuje se ikona daljinskog pokretanja. @.

4)  Zadeaktivaciju ponovno pritisnite tipku 2)  Nakon sto se taj nacin rada aktivira, na
Daljinsko pokretanje pa ¢e ikona daljinskog zaslonu e se pojaviti ikona demo nacina rada.
pokretanja nestati.

5) Slijedite upute u aplikaciji LG ThinQ na Ikona demo nacina
pametnom telefonu za koriStenje funkcije D rada

Daljinsko pokretanje.
— 3) Zadeaktivaciju istodobno na 3 sekunde

NAPOMENA pritisnite tipku Priprema jela po receptu (O i
+ Daljinsko pokretanje isklju¢eno je u sljede¢im tipku Svjetlo @.
situacijama:
- Daljinsko pokretanje nije postavljeno u o R . .
aplikaciji za pametni telefon. Koristenje pecnice
- Tijekom rada pojavio se problem s daljinskim .. . .
pokretanjem. Prije upotrebe pecnice
+ Wi-Fi ikona na zaslonu prikazuje status mrezne ]
veze uredaja. Ako ikona Wi-Fi ne svijetli, NAPOMENA

upotrijebite aplikaciju pametnog telefona za
odabir Wi-Fi mreZe ili ponovno registrirajte
proizvod.

+ Bududi da se temperatura pecnice mijenja,
termometar pecnice postavljen u unutrasnjost
pecnice moZda nece pokazivati istu temperaturu

. NeiSpraVna Wi-Fi veza moze Odgodltl fUnkCijU koja je postav”ena na pec’nici.

daljinsk kretanja.
&Jinskog poxretanja + Grijanje se iskljuCuje ako se vrata otvore tijekom

rada. Grijanje se automatski ponovno ukljucuje
kada se vrata zatvore.

+ Tijekom upotrebe izbjegavajte otvaranje vrata
pecnice viSe nego Sto je potrebno. Time
olak3avate odrZzavanje stabilne temperature,
sprjecavate nepotreban gubitak topline i
smanjujete potro3nju elektricne energije.
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Prvi koraci

Nakon prikljuivanja uredaja na struju ili nakon
nestanka struje, dvotocka povremeno treperi.

Za brisanje vremena koje treperi, pritisnite bilo
koju tipku i prema potrebi ponovno namjestite.

CiS¢enje unutra3njosti peénice i
pribora
Prije prve upotrebe uredaja za pripremu hrane,

potrebno je oistiti unutrasnjost pecnice i pribor.
Rucno odistite pribor kao 3to je opisano u poglavlju

Odrzavanje.
* Prozracite kuhinju dok se uredaj zagrijava.

+ Uvjerite se da u unutradnjosti pe¢nice nema

preostalog ambalaznog materijala kao Sto su

komadici stiropora i uklonite ljepljivu traku s
unutarnje ili vanjske strane uredaja.
Za rukovanje pec¢nicom pogledajte poglavlje
Rucno pecenje.

* Prije zagrijavanja uredaja mekom vlaznom

krpom obrisite glatku povrSinu unutradnjosti
pecnice.

+ Kako bi se uklonio miris novog proizvoda,
zagrijavajte praznu pecnicu sa zatvorenim
vratima.

Ispusni otvor pecnice
Podrucja u blizini otvora mogu postati vruca

tijekom rada i prouzrociti opekline. Izbjegavajte
stavljanje plastike u blizinu otvora jer toplina moze

izobliciti ili otopiti plastiku.

Tijekom pecenja hrane s visokim sadrZzajem vlage

normalno je vidjeti paru kako izlazi iz ispusnog
otvora.

A UPOZORENJE

+ Nemojte blokirati otvor izmedu vrata pecnice i

upravljacke ploce.

A UPOZORENJE

+ Uklonite zastitnu foliju sa svih teleskopskih
vodilica.

Straznji otvor

Prednji otvor

Kukica straznje reSetke (zakrivljena)

CANCINORNC)

Kukica prednje reSetke (ravna)

Postavljanje (teleskopskih)
reSetki

Prije prvog uklju¢ivanja pe¢nice postavite reSetke

na obje strane. To zadrZava posude na mjestu.

Poravnajte reSetku u unutrasnjost pecnice

tako da je zakrivljenost reSetke usmjerena

prema vratima pecnice.

* Model WS7D76*2%*, WSED7613*: zatici
teleskopskih vodilica moraju biti usmjereni
prema gore.

Umetnite kukicu straZnje reSetke @ u otvor
pecnice .

Umetnite kukicu prednje reSetke ® u otvor
pecnice @i pritisnite prema dolje da biste je
sigurno ucvrstili na mjestu.

Ponovite korake 1 - 3 za drugu stranu pecnice.
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Skidanje reSetke

A UPOZORENJE

+ Ne dirajte reSetke pecnice dok su vruce.

1) Malo podignite reetku (.

2) Povlatenjem odmaknite prednji dio reSetku
od bo¢ne stijenke @.

3) Nastavite zakretati predniji dio reSetke prema
sredini pe¢nice @ dok povlaite straznji dio
reSetke od bocne stijenke kako biste oslobodili
njezinu kukicu ®.

4)  Ponovite korake 1 - 3 za drugu stranu pecnice.

Koristenje teleskopskih vodilica
(modeli WS7D76%2*%*,
WSED7613%)

Teleskopske vodilice klize po okviru prema unutra i
prema van. To odrZava teSko posude u ravnini i

sprjecava njegovo klizanje prema naprijed kada je
teleskopska vodilica potpuno izvucena.

+ Prilikom stavljanja lima za pecenje ili Zicane
reSetke, provjerite jesu li pravilno sjeli na svoje
mjesto i uglavili se u utore (klinove) s obje strane
teleskopskih vodilica kako biste sprijeili njihovo
ispadanje.

)\
—\ \ =

KoriStenje standardnih reSetki
pecnice

ReSetke imaju zakrenuti straznji rub koji sprjecava
njihovo nehoticno izvlacenje iz pecnice.

A OPREZ

+ ReSetke postavite prije ukljucivanja pecnice kako
biste sprijecili opekline.

* Nemojte prekrivati reSetke aluminijskom folijom
ili bilo kojim drugim materijalom niti stavljati bilo
$to na dno pecnice. To ¢e prouzrociti loSe
rezultate pecenja i moZe oStetiti dno pecnice.

INSLVAYH I
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A OPREZ

+ Re3etkama za pecnicu rukujte tek kada se
pecnica ohladi.

Skidanje resSetki

1)  Povucite reSetku ravno prema van dok se ne
zaustavi.

2) Podignite prednju stranu reSetke i izvucite je.
Ponovno postavljanje reSetki
1) Stavite kraj reSetke na drzac.

2) Nagnite prednji kraj prema gore i gurnite
reSetku unutra.

InstaView

Kucnite dvaput na sredinu staklene ploce kako
biste otkrili sadrZaj pec¢nice bez otvaranja vrata.

A OPREZ

+ Ne udarajte staklenu plo€u vrata pretjeranom
silom. Ne dopustite da tvrdi predmeti poput
posuda ili staklenih boca udare u staklenu ploc¢u
vrata. Staklo se moZe slomiti, 3to moze
prouzrociti opasnost od ozljeda.

T
NAPOMENA

+ Svjetlo u unutrasnjosti ukljucuje se ili iskljucuje
tako da dvaput kucnete po staklenoj ploci.

+ Svjetlo ostaje UKLJUCENO tijekom pecenja.

+ Nakon 3to je pecenje gotovo ili kada pecnica nije
u funkciji, svjetlo se nakon 5 minuta automatski
iskljucuje.

+ Funkcija InstaView se onemogucuje nakon
otvaranja vrata ili upravljaca pecnice i tijekom
jedne sekunde nakon zatvaranja vrata.

+ Funkcija InstaView onemogucena je tijekom
nacina rada Piroliza, zaklju€avanje
upravljanja, Sabbath i poCetne ulazne snage
(samo na nekim modelima).

+ Dodirivanje rubova staklene ploe mozda nece
aktivirati funkciju InstaView.

+ Kuckanje po staklenoj plo¢i mora biti dovoljno
¢vrsto tako da se Cuje.

* Kuckanje po upravljackoj ploci ili glasni zvukovi u
blizini pe¢nice mogu aktivirati funkciju
InstaView.

Rucno pecenje

Rucno podeSavanje

A OPREZ

+ Pritisak na tipku Zaustavi tijekom pecenja briSe
sve postavke.

NAPOMENA

+ Ako vrijeme pecenja nije postavljeno, pecnica
radi najdulje koliko je zadano za taj nacin
pecenja.

1)  Okredite upravljacki gumb ili uzastopno
pritiS¢ite tipku Izbornik da biste odabrali
Zeljeni nacin pecenja pa pritisnite upravljacki
gumb da biste ga postavili.

2) Okrenite upravljacki gumb i odaberite Zeljenu
temperaturu.

3) Prema potrebi pritisnite tipku Brzo
prethodno zagrijavanje da biste upotrijebili
tu znacajku. Na zaslonu ¢e se pojaviti ikona
brzog prethodnog zagrijavanja .

4)  Prema potrebi pritisnite tipku Vrijeme

pecenja da biste odabrali Zeljeno vrijeme
pecenja i vrijeme zavr3etka.
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5)  Pritisnite tipku Po€etak ili upravljacki gumb.

6) U svakom trenutku ili nakon $to je jelo gotovo,
pripremu mozZete prekinuti pritiskom tipke
Zaustavi.

Postavljanje brzog prethodnog
zagrijavanja

Ova funkcija namijenjena je za brzo prethodno
zagrijavanje unutrasnjosti pecnice.

T
NAPOMENA

+ Brzo prethodno zagrijavanje dostupno je u
nacinima pripreme hrane Vrué€i zrak, Gornji i
donji grijac i Ventilirani zrak.

+ Kada u pecnici pecete na viSe reSetki uvijek
iskljucite Brzo prethodno zagrijavanje.

+ Da biste iskljucili funkciju brzog zagrijavanja,
ponovno pritisnite tipku Brzo prethodno
zagrijavanje.

1)  Okredite upravljacki gumb ili uzastopno
pritiS¢ite tipku Izbornik da biste odabrali
Zeljeni nacin pecenja pa pritisnite upravljacki
gumb da biste ga postavili.

2) Okrenite upravljacki gumb i odaberite Zeljenu
temperaturu.

3) Prema potrebi pritisnite tipku Brzo
prethodno zagrijavanje da biste upotrijebili
tu znacajku. Na zaslonu ¢e se pojaviti ikona &.

4)  Prema potrebi pritisnite tipku Vrijeme
pecenja da biste odabrali Zeljeno vrijeme
pecenja i vrijeme zavrSetka.

5) Pritisnite tipku Pocetak ili upravljacki gumb.

6) U svakom trenutku ili nakon 3to je jelo gotovo,
pripremu mozZete prekinuti pritiskom tipke
Zaustavi.

Promjena temperature pecnice

1)  Pritisnite tipku Temperatura. Postavljena
temperatura treperi.

2) Upravljackim gumbom podesite temperaturu
pecnice.

3) Pritisnite tipku Pocetak ili upravljacki gumb.

Promjena vremena pecenja

1)  Pritisnite tipku Vrijeme pecenja. Na zaslonu
Ce treptati odgovarajuci simbol.

|9| Vrijeme petenja
2) Prema potrebi okrenite gumb za odabir
Zeljenog broja sati.
3) Pritisnite gumb za spremanje sata i unesite
postavku minuta.
4)  Okrenite gumb i odaberite Zeljene minute.
5) Pritisnite tipku Pocetak ili upravljacki gumb.
Promjena vremena zavrSetka
1)  Dva (2) puta pritisnite tipku Vrijeme pecenja.
Na zaslonu Ce treptati odgovarajuéi simbol.
%l Vrijeme zavr3etka
2) Podesite vrijeme zavrSetka pomocu
upravljacke tipke.
3) Pritisnite tipku Po€etak ili upravljacki gumb.
|

NAPOMENA

+ Dok pecnica radi moZete promijeniti vrijeme
pecenja i vrijeme zavr3etka.

Za prekid pripreme jela

1)  Pritisnite tipku Zaustavi.

INSLVAYH I
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Vodic za rucno pecenje

Opseg
. L. temperature .
Nacin pecenja (Zadano) Opis
°C
Nacin rada na vrudi zrak koristi samo grijaci
element na straznjoj stijenci i konvekcijski
30 - 275 ventilator. Preporucena temperatura je 160 °C. U
Vrudi zrak *1*2 tom nacinu rada moguce je istodobno pe¢i hranu
(160) S oo
na viSe reSetki. To znadi da je taj nacin prikladan za
vocne, mijeSane kolace i proizvode od dizanog
tijesta, na primjer, pecivo u obliku pletenice.
Ekonomicni vrudi zrak koristi optimizirani sustav
grijanja za Stednju energije tijekom pripreme
Ekonomicni 30 - 275 hrane. Preporucena temperatura je 160 °C. U
— (160) ovom se nacinu rada moZe se koristiti preostala
vrucizra toplina radi ustede energije. Kako biste izbjegli
1 e gubitak topline, tijekom pecenja uvijek drZzite vrata
zatvorenima.
U nacinu gornjeg i donjeg grijaca koriste se gornji
Gornji i doniji 30-300 i s!<riveni QIonji grijvac’i.eleme?ti. Ovaj naéi'n rada
k(%D S (170) prlIfIaQanJe.za pecenje kolaca, kratvkotrajno
grijac pecenje i osjetljiva tijesta. Preporuena
temperatura je 170 °C.
U nacinu pecenja kao na rostilju uklju€eni su gorniji
_— grijac i konvekcijski ventilator. Preporucena
Pecenvje. ,kal? 0 301_9(3)00 temperatura je 190 °C. Ova je funkcija prikladna za
na rostilju - (190) velike komade mesa ili peradi, poput rolanog
pecenja ili puretine.
U nacinu rada za pizzu aktiviraju se skriveni grijaci
_ element na dnu pecnice i element na straznjoj
Nacin rada za = 30 - 300 stijenci te konvekcijski ventilator. Preporucena
pizzu*1 (180) temperatura je 180 °C. Kada koristite na¢in rada za
@> pizzu, vrijeme pecenja mora varirati ovisno o vrsti
i debljini tijesta i nadjeva.
Uz gornje i donje grijace elemente (gornji i skriveni
doniji), nacin rada s ventiliranim zrakom
upotrebljava konvekcijski ventilator. To znaci da se
Ventilirani 30-300 temperatura pecenja kao na rostilju i pecenja
2rak’*1*2 &% (160) moZe smanijiti za 20 - 40 °C. Preporudena

temperatura je 160 °C. Ovaj nacin je prikladan za
kolace i biskvite, jer je moguce peci na vise od
jedne reSetke u isto vrijeme.
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Opseg
. L. temperature .
Nacin pecenja (Zadano) Opis
°C
Veliki rostilj koristi cijeli grijaci element rostilja.
. Nije moguce postaviti odredenu temperaturu.
L3 (visoka, < on . IR
— zadana)/ Mozete birati izmedu tri postavke. Veliki rostilj
Veliki rostilj L2 (srednja) / prikladan je za pecenje odrezaka, kotleta, ribe ili
cn tosta, te za pecenje vecih jela s gratiniranim
L1 (niska) . L . S
preljevom. Unaprijed postavljena razina je visoka.
Rostiljajte uvijek sa zatvorenim vratima.
. Mali rostilj radi na isti nacin kao i veliki rostilj, no
L3 (visoka, - . o, ol
zadana)/ koristi se samo dio grijaceg elementa rostilja. To
Mali rostilj L2 (srednja) / ga ¢ini prikladnim za manja jela. Unaprijed
anj postavljena razina je visoka. Rostiljajte uvijek sa
L1 (niska) A )
zatvorenim vratima.
U nacinu rada s donjim grijaem koristi se samo
— 30 - + 250 skriveni grija¢ u dnu pecnice. Preporucena
Donji grijag™! (170) temperatura je 170 °C. Ova je funkcija posebno
— prikladna za dovrSavanje kolaca ili pizza na
jednom od donjih polozaja reSetke pecnice
Ekonomicni gornji i donji grijac koristi optimizirani
i sustav grijanja za Stednju energije tijekom
Ekonomicni 30 - 4300 pripreme hrane. Preporucena temperatura je 170
gorniji i donji — °C. U ovom se nacinu rada moZe se koristiti
Lk . (170) ; Dy - .
grijac RN preostala toplina radi uStede energije. Kako biste
:\e/@ izbjegli gubitak topline, tijekom pecenja uvijek
drzite vrata zatvorenima.
Przenjevrué¢im 150 - + 275 Funkcija prZzenja vru¢im zrakom posebno je
zrakom (200) dizajnirana za przenje bez ulja.
Sous-Vide (pod vakuumom) koristi zrak za
Sous-Vide toplinsku obradu hrane na principu ,niska
30-+100 ) " - .
(pod (50) temperatura i polagano”. Koristite ga za kuhanje
vakuumom) mesa, ribe, plodova mora, peradi ili povrca. Prije
@Go kuhanja hranu je potrebno vakuumirati u vrecice
U nacinu rada Podgrijavanje, aktiviraju se grijaci
) element na vrhu i skriveni element na dnu
40 - + 100 pecnice. Ovu funkciju moZete koristiti za
Podgrijavanje — (75) odrzavanje hrane toplom do posluZivanja. U ovom
T nacinu rada moZe se postaviti temperatura od 40
1 ) °C do 100 °C. MoZe se postaviti i trajanje ove

funkcije.
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Nacin pecenja

Opseg
temperature
(Zadano)
°C

Opis

Odledivanje

U nacinu rada Odmrzavanje koristi se samo
ventilator bez grijanja. Zrak koji cirkulira ubrzava
proces odmrzavanja. Smrznutu hranu stavite u
prikladnu posudu kako biste prikupili tekuc¢inu
koja nastaje tijekom odmrzavanja. Gdje je to
prikladno, moZete upotrijebiti reSetku i duboku
posudu (ili lim za pecenje) kako ne biste zaprljali
pecnicu. Ako dopustite da voda istjece u pecnicu,
brtva na vratima Ce se zaprljati i mogu nastati
neugodni mirisi.

Dizanje tijesta

30-+60
(40)

Nacin za dizanje tijesta odrZava pecnicu toplom
radi poticanja dizanja tijesta proizvoda prije
pecenja. Kako biste izbjegli snizavanje
temperature pecnice i produljenje vremena
pecenja, ne otvarajte vrata pecnice bez potrebe.
Na vrijeme provijerite krusna tijesta kako biste
izbjegli prekomjerno dizanje. Ne koristite ovaj
nacin za zagrijavanje hrane ili odrZavanje hrane
vru¢om. Temperatura pecnice za dizanje tijesta
nije dovoljno visoka da bi hrana bila na sigurnim
temperaturama. Koristite znacajku Podgrijavanje
za odrZavanje hrane toplom.

*1 Kada pecnica postigne zadanu temperaturu, oglasi se zvucni signal i svjetlo zatreperi 5 puta.

*2 Ova funkcije moZe se koristiti s brzim prethodnim zagrijavanjem.
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Pecenje

Prilikom pecenja koristite vruci zrak ili gornji i doniji

grijac.

Kalupi za pecenje

+ Kada pecete s gornjim i donjim grijacem,
koristite kalupe za peenje s tamnom metalnom
ili obloZenom povrsinom.

+ Kod pecenja vru¢im zrakom moZzete koristiti i

kalupe za pecenje sa svijetlom metalnom
povrsinom.

+ Kalupe za kolace uvijek stavljajte na sredinu lima
za pecenje ili reSetke.

+ Kada pecete s gornjim i donjim grijacem, u
pec¢nicu moZete staviti dva kalupa za pecenje,

jedan do drugog. Vrijeme pecenja bit ¢e samo
malo duZze.

PoloZaj reSetke u pecnici

PoloZaji reSetke u pecnici oznaceni su brojevima su
od dna prema gore.

Kada koristite gornji i doniji grija moZete peci samo

na jednoj reSetki, na primjer na poloZaju reetke ®.

Kada koristite vruci zrak biskvitne podloge i kekse
moZete istodobno pedi na do dva lima za pecenje,
npr. na poloZaju reetke @i ®.

INSLVAYH I
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Vodic€ s preporukama za pecenje
Vodi¢ za peCenje sadrZi postavke temperature, vremena pecenja i poloZaje reSetki za izbor tipi¢nih jela.

+ Temperature i vremena pecenja trebaju se smatrati samo referentnim vrijednostima. Stvarne vrijednosti
ovise o vrsti pripreme, kvaliteti sastojaka i kalupu za pecenje koji se koristi.

+ Preporucujemo da najprije odaberete niZu temperaturu, a zatim je po potrebi povecate, na primjer ako
Zelite jaCe peceno jelo ili je vrijeme pelenja predugo.

+ Ako ne moZete odrediti postavke za odredeni recept, jednostavno upotrijebite postavke za najsli¢niji
recept.

+ Kod pecenja kolaca na limovima za pecenje ili u kalupima na vise re3etki, vrijeme pecenja se moze
produZiti za 10 - 15 minuta.

« Namirnice s visokim sadrZzajem tekucine (npr. pizza, vo¢ni koladi, itd.) trebaju se pe¢i samo na jednoj
reSetki

+ Kod pecenja kolaca ili tijesta razli¢ite debljine, u pocetku moZe do¢i do nejednake zapecenosti. U tom
slu€aju nemojte mijenjati postavku temperature. Stupanj zapecenosti sam ¢e se ujednacditi tijekom
procesa pecenja.

+ Za uStedu energije koristite preostalu toplinu 8 minuta prije zavr3etka pecenja.

|
NAPOMENA

+ PolozZaj reSetke uvijek brojite odozdo prema gore.

*1 Zagrijte pecnicu.
*2 Kada u pecnici pecete na viSe reSetki uvijek iskljucite ,,Brzo prethodno zagrijavanje”.
*3 Upotrijebite duboku tavu (ili lima za pecenje).

Pecenje u pecnici na jednoj reSetki

+ Re3etka: poloZaj reSetke

Kolaci u kalupima za pecenje

Vruéi zrak Gorniji i donji grijac
Nacin pecenja —
Vrijeme
— (minuta)
" Reset o ResSet o
Kategorija Ka Temp. (°C) Ka Temp. (°C)
Kuglof 2 150 - 160 2 160 - 180 50-70
Biskviti/palacinke 2 140 - 160 2 150-170 30-60
Piskoti 2 150 - 160 2 160 - 180 25-40
Podloga za pogacu - prhko tijesto 3 170 -180 2 190 =210 10-25
Podloga za pogacu - smjesa za kolace 3 150-170 2 170-190 20-25
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Kolaci u kalupima za pecenje

Vruéi zrak Gornji i donji grijac
Nacin pecenja i
Vrijeme
(minuta)
. Reset o Reset o
Kategorija Ka Temp. (°C) Ka Temp. (°C)
Pita od jabuka 3 160 - 180 1 170 -190 65-75
Pikantni kolaci i podloga za pogacu 2 160 - 180 2 190-210 30-70
(npr. quiche lorraine)
Kola€ od sira 2 140 - 160 2 170-190 60 -90
Kolaci na limu za pecenje
Vrudi zrak Gornji i donji grijac
Nacin pecenja
Vrijeme
(minuta)
" Reset o Reset o
Kategorija Ka Temp. (°C) Ka Temp. (°C)
Pletenice / vece torte 3 160-170 4 170 -190 30-40
Biskupski kruh 3 150 - 170 ™1 4 160-180"1 40-60
Kruh (raZeni) 2 180 - 200 1 2 230 ™ 20
Potrebna je fermentacija 140 - 160 160 - 180 30-60
Pita / ekler 3 160 - 170 ™1 4 190 - 210 15-30
Svicarska rolada 3 150 - 170 *1 4 180-200%1| 10-20
Vocni kola€ od prhkog tijesta 3 160 =170 *1 4 170-190*1 | 40-80
KriSke s preljevom/nadjevom - - 4 160-180%1 | 40-80
na primjer kvark sir, vrhnje, Secer,
bademi
Pizza (debela podloga) *2*3 1 180 - 200 1 190-210™" 30-60
Pizza (tanka podloga) *2 1 200 - 220 1 230" 10-25
Beskvasni kruh 1 200 - 220 1 230 *1 08-15
Svicarska pogaca 1 180 - 200 1 210-230 35-50
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Keksi
Vruéi zrak Gornji i donji grijac
Nacin pecenja
@ Vrijeme
(minuta)
Kategorija ki Temp. (°C) Rt'e(§aet Temp. (°C)
Prhki keksi *2 150 - 160 4 170-190* | 06-20
Keksi s glazurom *2 140 - 150 4 160 - 180 10-40
Keksi od gotove smjese *2 150 - 160 4 170 -190 15-20
Torte i koladi od bjelanjaka, meringue 80-100 4 100-120 120-150
Macarons 100-120 4 120 - 140 30-60
Keksi od dizanog tijesta *2 160 - 170 4 170 - 190 20- 40
Punjeni i nadjeveni kolaci od lisnatog 160 - 180 *1 4 190-210*1 20-30
tijesta
Peciva 180 -200 *1 4 | 180-220" | 20-35
Pecenje u pecnici na vise resetki
+ ReSetka: poloZaj reSetke
Kolaci / kolaci i keksi na limu za pecenje
Vrudéi zrak
Kategorija Vrijeme
(minuta)
ReSetka Temp. (°C)
Pita / ekler "2 2,4 160 - 180 *1 35-60
Suhi biskvit s drobljenim preljevom *2 2,4 140 - 160 30-60
Prhki keksi "2 2,4 150 - 160 15-35
Keksi s glazurom *2 2,4 140 - 150 20 -60
Keksi od gotove smjese *2 2,4 160-170 25-40
Torte i kolati od bjelanjaka, meringue *2 2,4 80-100 130-170
Macarons *? 2,4 100 -120 40 - 80
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Kolaci / kolaci i keksi na limu za pecenje

Vrudéi zrak
.. Vrijeme
Kategorija (minuta)
ReSetka Temp. (°C)
Keksi od dizanog tijesta "2 2,4 160-170 30-60
Punjeni i nadjeveni kolati od lisnatog tijesta *2 2,4 170-180"" 30-50
Peciva 2 2,4 180-190 " 30-55
NAPOMENA
+ Ovo nije obavezno za proizvode s dva lima za pecenje.
+ Stavite duboku tavu (ili lim za pecenje) na poloZaj resetke (.
Upute za savijace i zapecena jela
+ ReSetka: poloZaj reSetke
Gornji i donji grijac
- @ Vrijeme
Kategorija (minuta)
Reset o
Ka Temp. (°C)
Zapecena tjestenina 1 180 - 200 45-60
Lazanje 1 180 - 200 30-60
Zapeceno povrce 1 200-220"1 15-30
Pizza baguette 1 200-220"1 15-30
Soufflé 1 180 - 200 20-50
Riblja pita 1 180 - 200 30-60
Punjeno povrce 1 180 - 200 30-60

Upute za smrznuta gotova jela

+ ReSetka: poloZaj reSetke

INSLVAYH I
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Gorniji i donji grijac
- C] Vrijeme
Kategorija it
Re?tk Temp. (°C)
Zamrznuta pizza 3 Slijedite upute na pakiranju. Slijedite upute na pakiranju.
Baguette 3 Slijedite upute na pakiranju. Slijedite upute na pakiranju.
Egglé)ga Zavocni 3 Slijedite upute na pakiranju. Slijedite upute na pakiranju.
Cips 3 200 - 220 15-25
|
NAPOMENA

+ Okrenite Cips 2 ili 3 puta tijekom zagrijavanja.

+ Prilikom zagrijavanja smrznutih jela, lim za pe€enje moZe izgubiti oblik zbog velike razlike u temperaturi
smrznute hrane i pecnice. Limovi za pecenje se obicno vracaju u prvobitni oblik nakon 3to se ohlade.

Savjeti za pecenje

Rezultati pecenja

Mogudi uzrok

RjeSenje

Podloga za tortu je presvijetla

Pogre3an poloZaj reSetke u
pecnici

Koristite tamni kalup za pecenje
ili tortu stavite jednu reSetku
nize.

Kolac se urusava
(postaje kvrgav, mokar)

Previsoka temperatura pecnice

Malo smanjite temperaturu
pecnice.

Vrijeme pecenja prekratko

Podesite duZe vrijeme pecenja.
Vrijeme pelenja se ne moze
skratiti postavljanjem vise
temperature.

Smijesa sadrzi previSe tekucine

Koristite manje tekucine.
Slijedite upute za vrijeme
mijeSanja tijesta, posebno kada
koristite kuhinjske uredaje.

Kolaci su presuhi

Temperatura pecnice je
preniska

Sljededi put postavite malo viSu
temperaturu.

Predugo vrijeme pecenja

Postavite malo krace vrijeme
pecenja.
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Rezultati pecenja Mogudi uzrok RjeSenje
Temperatura pecenja je Namijestite malo nizu
previsoka, a vrijeme pelenja temperaturu pecenja i malo o
Kolat je nejednoliko peten ili prekratko duZe vrijeme pecenja. pe
povrsina neravhomjerno tamni Smiesu ravnomierno <
Smijesa je neravnomjerno ) . ] - J_>|
rasporedite po limu za pecenje /
rasporedena Al
kalupu. )
Predugo vrijeme pecenja Preniska temperatura Sljedeci put postavite malo visu

temperaturu.

Vrucdi zrak / ekonomicni vruci
zrak

NAPOMENA

Ako nije postavljeno vrijeme pecenja, pecnica se
nece automatski iskljuciti nakon 12 sati.

Ventilator pecnice radi tijekom ciklusa vruéeg
zraka. Ventilator se zaustavlja kada su vrata
otvorena. U nekim sluajevima, ventilator se
moZe iskljuciti tijekom ciklusa vruéeg zraka.

Savjeti za vrudi zrak

Koristite vrudi zrak za brze i ravnomjernije
pecenje peciva, kolaci¢a, muffina, keksa i kruha
svih vrsta na viSe reSetki.

Pecite kolacice i kekse na limovima bez ruba ili
vrlo niskim rubom kako biste omogucili kruZenje
zagrijanog zraka oko hrane. Hrana pecena na
posudama s tamnom zavrsnicom brze ce se
ispeci.

Kada koristite vruci zrak s jednom reSetkom,
postavite reSetku u poloZaj ®. Ako pelete na
viSe redetki, postavite reSetku na poloZaje @i (®
(za dvije reSetke).

Pecenje na viSe reSetki za neke namirnice moze
neznatno produZiti vrijeme pripreme.

Kolaci, keksi i muffini postizu bolje rezultate ako
koristite viSe reSetki.

Savjeti za ekonomicni vrudi zrak

Kada je to moguce, nemojte prethodno
zagrijavati pecnicu prije nego Sto unutra stavite
hranu.

Prethodno zagrijavajte samo ako je navedeno u
receptu.

Kako biste povecali energetsku ucinkovitost, ne
otvarajte vrata tijekom pecenja.

Koristite tamno crne emajlirane kalupe koji
posebno dobro upijaju toplinu.

Iz pecnice uklonite pribor koji se ne koristi.
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Vodic€ s preporukama za ekonomicni vruci zrak

Ova tablica sluzi samo kao vodi¢, pojedinacni okusi i komadi mesa razlikovat ¢e se ovisno o ukusu.
PoloZaj reSetke u pecnici uvijek brojite odozdo prema gore.
Navedena vremena odnose se na pecnicu koja nije prethodno zagrijana.

+ Re3etka: poloZaj reSetke

. Temp. Vrijeme
Hrana Resetka °C) i)
Podlf)ga za pogacu - smjesa za 3 150 - 170 35_45
kolace
U kalupu za peenje Pikantni kolaci i podloga za
pogacu 2 160 - 180 30-70
(npr. quiche lorraine)
Pizza (tanka podloga) 1 200 -220 15-30
Na limu za pecenje
Meringue (kolac od bjelanjaka) 3 80 120-150
S glazurom 3 140 - 150 10-40
Keksi
Smjesa za kola¢ 3 150 - 160 25-35
Junetina (oko 1 kg) 2 190 60 - 80
Meso Perad (oko 1 kg) 2 210 50-70
Perad (oko 2 kg) 2 210 60 - 80
Pripremanje hrane na rostilju T—
NAPOMENA

Za pripremu hrane na rostilju imate izbor izmedu 2
razlicita nacina rada.

+ Zavece koli¢ine plosnate hrane za pripremu na
rostilju, za pe€enje odozgo u velikim limovima.
Prema vrsti hrane koja se pece na rostilju
odaberite razinu snage (L3 visoka, L2 srednja, L1
niska).

+ Za manje koli¢ine plosnate hrane za pecenje na
rostilju, za pe€enje odozgo u malim limovima.
Prema vrsti hrane koja se pece na rostilju
odaberite 1 od 3 razine snage (L3 visoka, L2
srednja, L1 niska).

A UPOZORENJE

+ IzloZeni dijelovi pe¢nice mogu postati vrudi

tijekom pecenja. Djecu zadrZite dalje od pecnice.

+ Zatvorite vrata kako biste postavili funkciju
rostilja. Ako su vrata otvorena, funkcija rostilja se
ne moZze postaviti i na zaslonu ¢e se pojaviti
oznaka door. Ako se tijekom pecenja vrata
otvore, grijac rostilja ¢e se iskljuciti. Nakon 3to se
vrata zatvore, grijac rostilja automatski se
ponovno ukljucuje.

Savjeti za smanjenje kolicine dima
Zbog intenzivne topline povezane s rostiljanjem,
normalno je osjetiti dim tijekom procesa pecenja.
Taj je dim prirodni rezultat pecenja i ne bi vas
trebao zabrinjavati. Ako osjecate viSe dima nego
Sto vam odgovara, pridrZavajte se sljedecih savjeta
kako biste smanijili koli¢inu dima u pe¢nici.
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ReSetku uvijek treba temeljito ocistiti i na
pocetku pecenja neka bude na sobnoj
temperaturi.

Tijekom pecenja na rostilju UVIJEK ukljucite
ventilacijski sustav ploce za kuhanje ili napu da
biste olakSali izlazak dima iz prostorije.

OdrZavajte unutrasnjost svoje pecnice to je
moguce ¢iS¢om. Ostaci prljavstine od
prethodnih obroka mogu izgorjeti ili se zapaliti.

Izbjegavajte masne marinade i slatke glazure.
Oboje ce povecati koli¢inu dima koji osjecate.
Ako Zelite koristiti glazuru, nanesite je na samom
kraju pecenja.

Ako se pri pripremi neke hrane stvara puno
dima, razmislite o sljede¢em:

- spustite rostilj na postavku L1.

- Spustite reSetku za pecenje hrane dalje od
grijaca rostilja.

- Upotrijebite postavku rostilja L3 za postizanje
Zeljene razine zapecenosti, a zatim ili
prebacite na postavku rostilja L1 ili na nacin
gornjeg i donjeg grijaca.

U pravilu ¢e masniji komadi mesa i ribe

proizvesti vise dima nego nemasni komadi.

Kad god je to moguce, pridrzavajte se

preporucenih postavki rostilja i smjernica za

pripremu hrane u tablici na sljedecoj stranici.

INSLVAYH I
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Vodic€ s preporukama za pecenje na rostilju

Vremena pecenja na rostilju su samo priblizne vrijednosti. Stvarna vremena mogu se razlikovati ovisno o
kvaliteti mesa ili ribe. Pecenje na rostilju posebno je pogodno za pecenje ravnih komada mesa i ribe.
Okrenite hranu na rostilju otprilike nakon polovice vremena pecenja.

PoloZaj reSetke u pecnici uvijek brojite odozdo prema gore.

*1 ReSetka ili duboka tava ili lim za pecenje.

+ ReSetka: poloZaj reSetke

Veliki rostilj, 3. korak (minuta)
Hrana ReSetka
1. strana 2.strana

Popecci 5 8-10 6-8
Svinjski file 5 10-12 8-12
Kobasice na Zaru 5 8-10 6-8
Junedi ili teleci odresci 4 8-12 5-10
J(zﬂgﬂ'f("ge) 4 10-12 10-12
Tost ™! 4 2-4 2-4
Tost s preljevom 4 6-8

NAPOMENA
+ Za pecenje ravnih komada mesa koristite poloZaj re3etke @ ili ®.

+ Postavite duboku tavu ili lim za pecenje ispod reSetke kako biste prikupili sok ili masnoc¢u od pecenja.
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Odmrzava nje + Nemojte koristiti tekucinu koja nastane tijekom
odmrzavanja za kuhanje jela kako biste izbjegli

Za odmrzavanje hrane koristite nacin rada za rizik od salmonele. Pazite da tekuc¢ina nastala

odmrzavanje (). tijekom odmrzavanja slobodno otjeCeshranena g

tanjur ili posudu za pecenje ako koristite reSetku.
Odmrzavanije jela

+ Izvadite jelo iz ambalaZe, stavite na tanjur i na Poloiaj resSetke u pec’nici

reSetku, Za odmrzavanje vecih jela koristite reSetku na
+ Jelo nemoijte pokrivati tanjurom ili zdjelom jer to poloZaju @ili @.
moZe znatno produZiti vrijeme odmrzavanja.

IIS1IVAYH

Vodic s preporukama za odmrzavanje

TeZina Vrijeme

L) (kg) (minuta)

Upute

Koristite Zi¢canu reSetku s dubokom tavom (ili lim za
Pile 1,0 100 - 140 | pecenje).
Nakon pola vremena okrenite piletinu.

Meso 1,0 100 - 140 | Nakon pola vremena okrenite meso ili prekrijte
aluminijskom folijom.
0,5 90-120
Pastrva 0,15 25-35 Ne pokrivajte.
Jagode 03 20-30 Ne pokrivajte.
PeEenje kao na ro§ti|ju + Okrenite hranu nakon otprilike polovice ili dvije

trecine vremena pecenja.
Prilikom pecenje kao na rostilju koristite taj nacin

rada pecnice i nacin s gornjim i donji grijacem. ﬂ
Upute za peCenje sadrze potrebne temperature, U POZO RE NJ E ) .
vremena pecenja i poloZaje reSetki za razli€ite vrste * Pustite neka se pecnica dovoljno ohladi da se ne

mesa. Navedene brojke samo su priblizne. biste opekli.
+ Za pefenje mesa i ribe u pecnici preporuc¢ujemo
da imaju teZinu vecu od 1 kg. T—
: J NAPOMENA

+ Zanemasno meso i ribu koristite nacin gornjeg i
donjeg grijaca. Za sve ostale vrste mesa
preporucujemo nacin pecenja kao na rostilju.

+ Ovaj vodi¢ za pecenje sluzi samo kao vodic,
pojedinacni okusi i komadi mesa razlikovat ¢e se

ovisno o ukusu.
+ Dodajte malo tekucine kako biste sprijecili da se

sok od pecenja ili mast ne zagori na povrsini
posude.

Vodic s preporukama za pecenje kao na rostilju

+ ReSetka: poloZaj reSetke
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Pecenje kao na rostilju Gorniji i doniji grijac
Al ReSetka Temp. (°C) Vrijeme Temp. (°C) Vrijeme
(minuta) *1 (minuta)

Junetina (oko 1 kg) 2 50-70 200 70-90
Srnetina (oko 1 kg) 2 75-100 200 - 230 100-120
Svinjski but (oko 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
Rolana svinjetina (oko 1 kg) 2 180 - 190 90-120 200 - 220 110-130
Janjedi but (oko 1 kg) 2 110-130 200 150
Perad (oko 1 kg) 2 50 - 60 200 - 220 70-90
Perad (oko 2 kq) 2 60 - 80 200 - 220 110-120
Perad (oko 4 kq) 2 180 - 190 120 - 140 190 - 210 130 -150
Cijela riba (oko 1,5 kq) 2 160 - 180 35-55 200 - 220 35-55
Peceno pile 4 55-65 - -

*1 Namjestite temperaturu pe€enja u loncu viSu za 20 °C.

Savjeti za pecenje kao na rostilju

+ Zabolje rezultate meso peradi nekoliko puta
tijekom pecenja podlijevajte vlastitim sokom.

+ Prilikom pecenja koristite posude otporno na
toplinu (slijedite upute proizvodaca).

+ Posude od nehrdajuceg Celika za pecenje samo
povremeno koristite jer u velikoj mjeri odbijaju
toplinu.

+ Kada koristite posude s plasti¢nim ru¢kama,
provjerite jesu li ru¢ke otporne na toplinu
(slijedite upute proizvodaca).

+ Vedi komadi za pecenje ili vedi broj namirnica
mogu se staviti izravno na reSetku iznad
dubokog pladnja (ili lima za pecenje) (npr.
puretina, guska, 3 - 4 pileta, 3 - 4 telece
koljenice).

+ Nemasno meso treba pedi u limu za pecenje s
poklopcem (npr. teletinu, pirjanu govedinu,
duboko smrznuto meso). Na taj se nacin sokovi
zadrZavaju u mesu.

+ Za dobivanje hrskave koZice na mesu ili peCenje
slanine treba koristiti vatrostalnu posudu bez
poklopca (npr. svinjetina, mljeveno meso,

janjetina, ovcetina, patka, teleca koljenica,
piletina, meso peradi, peCena junetina, junedi
file, pernata divljac).

Ulijte dovoljno vode u duboku posudu (ili lim za
pecenje) kako biste sprijecili stvaranje dima
prilikom pecenja.

Ako pecete u otvorenom limu ili posudi nakon
upotrebe oistite pecnicu ¢im prije. Lak3e je
ukloniti mrlje zbog prskanja masnoce dok je
pecnica jos topla.
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Priprema je|a po receptu 2) Ponovno pritisnite tipku Priprema jela po
receptu ili okrenite upravljacki gumb da biste
Funkcija priprema jela po receptu daje smjernice za odabrali Zeljeni recept, a zatim pritisnite
pripremanije hrane ili jela koja su vam mozda upravljacki gumb da biste ga odabrali.
nepo;nata. sadrzi gnaprijed po'Stavae.r1e.programe + ViSe pojedinosti potraZite u Korisnickom
za pripremu mnogih popleIarnlh namirnica, s voditu za pripremu jela po receptu.
informacijama o preporu¢enom prethodnom
zagrijavanju, priboru i poloZaju reetke za 3) Zapocetak pripreme jela pritisnite Pocetak ili
optimalne rezultate. upravljacki gumb.

.. v 4)  Usvakom trenutku ili nakon 3to je jelo gotovo,
PO_StaVIJan_Je nacina rada za pripremu moZzete prekinuti pritiskom tipke
pripremu jela po receptu Zaustavi na upravljackoj ploci.

1) Naupravljackoj ploci pritisnite tipku Priprema

jela po receptu.
Vodic za pripremu jela po receptu
+ Re3etka: poloZaj reSetke
Perad
Temp.
Ne Izbornik Qgrar‘\jEe namirnica Upute
nje tezine

ReSetka

Ohladeno Pilece batake premazite uljem ili
otopljenim maslacem, zaCinite po Zelji.
Stavite ih na reSetku i u pe¢nicu. Kako biste
prikupili sok ilimasnoc¢u od pe€enja, stavite

Pile¢i bataci i duboku tavu (ili lim za pecenje) ispod

1 ) 1,2 kg « s . v .
zabatci 3 reSetke. Kada se pecnica oglasi zvu¢nim
signalom, okrenite meso. Nakon pecenja
ostavite da odstoji 3 minute pokriveno
folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

Ohladeno Pile prematzite uljem ili otopljenim
maslacem, zacinite po Zelji. Tanki dio
bataka zamotajte u foliju, stavite pile na
reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili sok
ilimasnocu od pecenja, nalijte veliku Salicu

2 Pile, cijelo *1*2 1,4 kg vode u duboku tavu (ili lim za pe¢enje) i
2 stavite je ispod reSetke. Kada se pecnica
oglasi zvu¢nim signalom, okrenite meso.
Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

INSLVAYH I
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Perad

Ogranice

Ne Izbornik . ..
nje teZine

Temp.
namirnica

Upute

ReSetka

3 Patka, cijela *1*2 2,1kg

Ohladeno

Patku premazite uljem ili otopljenim

maslacem, zacinite po Zelji. Tanki dio
bataka zamotajte u foliju, stavite patku na
reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili sok
ili masnocu od pecenja, nalijte veliku 3alicu
vode u duboku tavu (ili lim za pecenje) i
stavite je ispod reSetke. Kada se pecnica
oglasi zvu¢nim signalom, okrenite meso.
Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

4 | Purica, cijela ™2 | 4,2kg

Ohladeno

Puricu premazite uljem ili otopljenim

maslacem, zacinite po Zelji. Tanki dio
bataka zamotajte u foliju, stavite puricu na
reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili sok
ili masnocu od pecenja, nalijte veliku Salicu
vode u duboku tavu (ili lim za peCenje) i
stavite je ispod reSetke. Kada se pec¢nica
oglasi zvu¢nim signalom, okrenite meso.
Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

Junetina

Ogranice
Ne Izbornik nje

Temp.
namirnica

tezine

Resetka

Upute

Ohladeno

Pecena
junetina *1%2 15k

Junetinu premazite uljem ili otopljenim
maslacem, zacinite po Zelji. Stavite junetinu
na reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili
sok ili masnocu od pecenja, nalijte veliku
Salicu vode u duboku tavu (ili lim za pecenje)
i stavite je ispod reSetke. Kada se pecnica
oglasi zvu¢nim signalom, okrenite meso.
Nakon pecenja ostavite da odstoji 10 minuta
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.
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Junetina

Ne Izbornik

Ogranice
nje
teZine

Temp.
namirnica

ReSetka

Upute

Pecenateletina
6 *1*2

1,5 kg

Ohladeno

Teletinu (telecu plec¢ku) premazite uljem ili
otopljenim maslacem, zacinite po Zelji.
Stavite teletinu na reSetku i u pe¢nicu. Kako
biste prikupili sok ili masnocu od pecenja,
nalijte veliku Salicu vode u duboku tavu (ili
lim za pecenje) i stavite je ispod reSetke.
Kada se pecnica oglasi zvu¢nim signalom,
okrenite meso. Nakon pecenja ostavite da
odstoji 10 minuta pokriveno folijom.
Dobiveni sok od pecenja upotrijebite za
preljev ili umak.

7 Junedi file *1*2

0,8 kg

Ohladeno

Junedi file premazite uljem ili otopljenim
maslacem, zacinite po Zelji. Stavite meso na
reSetku i u pe¢nicu. Kako biste prikupili
kapanje s pecenja ili masnocu iz hrane,
stavite duboku tavu (ili lim za pecenje) ispod
reSetke. Kada se pecnica oglasi zvu¢nim
signalom, okrenite meso. Nakon pecenja
ostavite da odstoji 5 minuta pokriveno
folijom. Dobiveni sok od pecenja upotrijebite
za preljev ili umak.

Govedi
8 bourguignon
*3*4*8

1 porcija

Sobna

Sastojci

1 kg govedine, 150 g dimljene slanine, 50 g
ulja, 750 ml crnog vina, 200 - 300 ml
temeljca, 5 glavica luka, 5 rezZnjeva ¢e3njaka,
200 g Sampinjona, 100 g pirea od rajcice, 1
Zliica slatke paprike, 5 listova lovora, sol
papar

Postupak

Junetinu nareZite na kockice veli¢ine 1 cm.
Slaninu nareZite na male kockice. U posudu
za pecenje stavite ulje, dodajte meso i
slaninu i zapecite na Stednjaku. Pec¢eno
meso deglazirajte crnim vinom i juhom.
Ogulite i nareZite luk i ¢eSnjak na kockice.
Sampinjone odistite i nareZite. Dodajte
sastojke, zacinite i promijeSajte, poklopite
poklopcem. Stavite lonac za pecenje na
reSetku. Stavite u pecnicu. Nakon pecenja
ostavite da odstoji pokriveno folijom 10
minuta.

INSLVAYH I
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Junetina

Ne

Izbornik

Ogranice
nje
teZine

Temp.
namirnica

Upute

ReSetka

v *Qk %!
Gulag ™3*4*8

1 porcija

Sobna

Sastojci

500 g svinjetine, 500 g junetine, 50 g ulja, 1
kg luka, 2 Zlice pirea od rajcice, 1 Zlicica
slatke paprike, 1 Zli¢ica soli, 500 - 750 ml
vode

Postupak

Svinjetinu i junetinu narezite na kockice
veli¢ine 2 cm. U posudu za pecenje stavite
ulje i dodajte meso. Pecite na Stednjaku.
Ogulite i nareZite luk na kockice. Dodajte luk
i pire od rajcice i to pecite. Dodajte i
promije3ajte, poklopite poklopcem. Stavite
lonac za pecenje na reSetku. Stavite u
pecnicu. Nakon pecenja ostavite da odstoji
pokriveno folijom 10 minuta.

Svinjetina

Ne

Izbornik

Ogranic
enje

Temp.
namirnica

tezine

ResSetka

Upute

10

Pecena

svinjetina *2

Ohladeno

1,5 kg

PremaZite svinjetinu uljem ili otopljenim
maslacem, zacinite po Zelji. Stavite svinjetinu
na reSetku i u pe¢nicu. Kako biste prikupili sok
ili masnocu od pecenja, nalijte veliku Salicu
vode u duboku tavu (ili lim za pecenje) i stavite
je ispod reSetke. Nakon kuhanja ostavite da
odstoji 10 minuta pokriveno folijom. Dobiveni
sok od pecenja upotrijebite za preljev ili umak.

"

Svinjska rebra
*1%2

Ohladeno

1,0 kg

Svinjska rebra premazite uljem ili otopljenim
maslacem, zacinite po Zelji. Stavite svinjska
rebra na reSetku i u pe¢nicu. Kako biste
prikupili sok ili masnocu od pecenja, stavite
duboku tavu (ili lim za pecenje) ispod reSetke.
Kada se pecnica oglasi zvu¢nim signalom,
okrenite meso. Nakon kuhanja ostavite da
odstoji 5 minuta pokriveno folijom. Dobiveni
sok od pecenja upotrijebite za preljev ili
umak.
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Svinjetina

Ne

Izbornik

Ogranic
enje
teZine

Temp.
namirnica

ReSetka

Upute

12

Svinjska
koljenica
*3*4*8

1,4 kg

Ohladeno

Sastojci

1,4 kg svinjske koljenice, 1 glavica luka, 2
mrkve, kockica poriluka, celer, nasjeckani
bosiljak, sol, papar, 300 ml vode

Postupak

O3trim noZzem zareZite svinjsku koZzu uokolo
na kvadrate. Zacinite nasjeckanim bosiljkom,
soli i paprom, ogulite i nareZite celer, luk,
mrkvu i komad poriluka. Stavite povrée u
posudu za pecenje i na njega stavite koljenicu
i dodajte vodu. Stavite lonac za pecenje na
reSetku i u pe¢nicu. Nakon pecenja ostavite da
odstoji 10 minuta pokriveno folijom.

13

Cupkana
svinjetina
*3*4*8

2,0kg

Ohladeno

Sastojci

2 kg svinjskog vrata bez kostiju, 2 Zli€ice soli, 1
Zli€ica slatke paprike, 2 ZliCice dimljene
paprike, 3 Zli¢cice smedeg Secera, 1 Zlicica
mljevenog kumina, ¥ Zlicice ¢ilija, 1 Zlic¢ica
mljevenog korijandera, 1 Zli¢ica mljevenog
crnog papra, 3 Zlicice javorovog sirupa, 100 ml
soka od narance, 100 ml kecapa

Postupak

Pomije3ajte zaCine i tekucinu te smjesom
utrljajte meso. Zacinjeno meso stavite u
posudu za pecenje i ostavite da se marinira 12
sati u hladnjaku. Stavite lonac za pecenje na
reSetku i u pecnicu. Nakon pecenja ostavite da
odstoji 5 minuta pokriveno folijom. Dobiveni
sok od pecenja upotrijebite za preljev ili umak.

14

Svinjsko
pecenje s
korom *3*4*8

1,0 kg

Ohladeno

Sastojci

1 kg svinjskog buta, 6 Zliica ribanog sira
(Gouda), 4 Zlice krusnih mrvica, 3 Zlice ljutog
senfa, 10 g nasjeckanog persina, 1 Zlica suhog
ruzmarina, 100 mlvrhnja, sol, papar, paprika u
prahu, curry u prahu, ¢eSnjak u prahu
Postupak

Meso posolite, popaprite. PomijeSajte
sastojke za koru i dodajte zacine. Meso
premazite zacinskom smjesom i stavite u
posudu za peenje. Stavite posudu za peenje
na reSetku i u pecnicu. Nakon pecenja ostavite
da odstoji 5 minuta pokriveno folijom.
Dobiveni sok od pecenja upotrijebite za
preljev ili umak.
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Janjetina

Ne

Izbornik

Ogranic
enje
tezine

Temp.
namirnica

Upute

ReSetka

15

Janjedi but
*1%2

1,5 kg

Ohladeno

Janjedi but premazite uljem ili otopljenim

maslacem, zacinite po Zelji. Stavite janjetinu na
reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili sok ili
masnocu od pecenja, nalijte veliku Salicu vode u
duboku tavu (ili lim za pecenje) i stavite je ispod
reSetke. Kada se pecnica oglasi zvu¢nim
signalom, okrenite meso. Nakon pecenja
ostavite da odstoji 10 minuta pokriveno folijom.
Dobiveni sok od pecenja upotrijebite za preljevili
umak.

16

Janjeci kotleti
*1%2

0,8 kg

Ohladeno

Janjece kotlete prematzite uljem ili otopljenim

maslacem, zacinite po Zelji. Stavite meso na
reSetku i u pecnicu. Kako biste prikupili sok ili
masnocu od pecenja, stavite duboku posudui (ili
lim za pecenje) ispod reSetke. Kada se pecnica
oglasi zvu¢nim signalom, okrenite meso. Nakon
pecenja ostavite da odstoji 3 minute pokriveno
folijom. Dobiveni sok od pecenja upotrijebite za
preljev ili umak.

Riba

Ne

Izbornik

Ogranic
enje

Temp.
namirnica

teZine

ReSetka

Upute

17

Losos *1*2

Ohladeno

0,8 kg

Birajte odreske lososa teZine 200 g i debljine 2,5 cm.
Premazite losos uljem ili otopljenim maslacem,
zadinite po Zelji. Stavite losos na reSetku i u peénicu.
Kako biste prikupili sok ili masnocu od pecenja,
stavite duboku tavu (ili lim za pecenje) ispod reSetke.
Kada se pecnica oglasi zvu¢nim signalom, okrenite
ribu. Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.
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Riba

Ne

Izbornik

Ogranic
enje
teZine

Temp.
namirnica

ReSetka

Upute

18

Pastrva
*1%)

0,8 kg

Ohladeno

Odaberite pastrve od po 200 g. Pastrve premazite
uljem ili otopljenim maslacem, zacinite po Zelji.
Stavite pastrve na reSetku i u pecnicu. Kako biste
prikupili sok ili masnoc¢u od pecenja, stavite duboku
tavu (ili lim za pecenje) ispod reSetke. Kada se
pecnica oglasi zvu¢nim signalom, okrenite ribu.
Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

19

Tuna *1*2

0,8 kg

Ohladeno

Birajte odreske tune teZine 200 g i debljine 2,5 cm.
Premazite tunjevinu uljem ili otopljenim maslacem,
zacinite po Zelji. Stavite tunu na reSetku i u pecnicu.
Kako biste prikupili sok ili masnocu od pecenja,
stavite duboku tavu (ili lim za pecenje) ispod reSetke.
Kada se pecnica oglasi zvu¢nim signalom, okrenite
ribu. Nakon pecenja ostavite da odstoji 3 minute
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

20

Skampi
*1%2

0,6 kg

Ohladeno

PremaZzite Skampe uljem ili otopljenim maslacem,
zacinite po Zelji. Stavite Skampe u duboku tavu i u
pecnicu. Kada se pecnica oglasi zvu¢nim signalom,
okrenite Skampe. Nakon pecenja ostavite da odstoji
5 minuta pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.

21

Jakobove
kapice *2

0,6 kg

Ohladeno

Jakobove kapice sa cherry rajCicama stavite u
duboku tavu. Otopljenim maslacem premazite
jakobove kapice i prekrijte krusnim mrvicama. Preko
krusnih mrvica prelijte otopljeni maslac. Stavite u
pecnicu. Nakon pecenja ostavite da odstoji 5 minuta
pokriveno folijom. Dobiveni sok od pecenja
upotrijebite za preljev ili umak.
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Povrée
Ogranic Ternp_.
Ne Izbornik DTS Upute
LeSlne ReSetka
Ohladeno Sastojci
patlidZani, izrezani na ploSke debljine 1 -2 cm
tikvice, izrezane na ploSke debljine 1 -2 cm
luk, izrezan na ploske
slatke paprike prepolovljene po duzini i bez
sjemenki, cijele cherry rajCice, Sampinjoni
Povrée na prepolovljeni, maslac (ili ulje)
22 |, e 0,8 kg Postupak
zaru 4 Premazite povrée otopljenim maslacem ili uljem i
zadinite po Zelji. Stavite hranu u duboku tavu i u
pecnicu. Kada se pecnica oglasi zvu¢nim
signalom, okrenite namirnice. Nakon pecenja
ostavite da odstoji 5 minuta pokriveno folijom.
Dobiveni sok od pecenja upotrijebite za preljev ili
umak.
Krumpir
Temp.
Ograni€ | pamirni
Ne Izbornik enje ca Upute
teZine
ReSetka
Sobna Birajte sitne krumpire (po 150 - 200 g). Krumpir
ogulite, operite, osusite i nareZite na polovice.
Peteni krumpir PomiJ:eégjte krumpir sa soIi_, paprom | uljem ili
23 | xqsgrgeg 1,0 kg otopljenim maslacem. Stavite krumpir u
2 vatrostalnu posudu. Stavite u pecnicu. Kada se
pecnica oglasi zvu¢nim signalom, okrenite
krumpir.
Sobna Prethodno kuhani gratinirani krumpir narezite na
21 Gratinirani 10k plo3ke. Stavite krumpir u vatrostalnu posudu,
krumpir *3*8 PK9 ) pospite naribanim sirom (30 g na 500 g
gratiniranog krumpira). Stavite u pecnicu.
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Kruh/peciva

Ne

Izbornik

Ogranice
nje teZine

Temp.
namirnica

ReSetka

Upute

25

Keksi "6

1 porcija

Ohladeno

Sastojci (2 porcije)

250 g maslaca, 250 g Secera, 500 g bradna, 3 jaja,
2 g soli, 1 vrecica vanilin Secera (oko 8 g), 1
Zumanjak i mlijeko

Postupak

Pjenasto izradite maslac, Secer, vanilin Secer i sol.
Postupno dodajte jaja. Dodajte brasno i
pomije3ajte ga sa smjesom od maslaca. Pokrijte i
stavite tijesto preko no¢i u hladnjak. Dijelove
tijesta razvaljajte oko 5 mm debelo. Razvaljano
tijesto izreZite raznim izrezivacima i stavite u
podmazani lim za pe¢enje. Zumanjak pomije3ajte
s malo mlijeka i njime namazite povrsinu keksa.
Stavite u pecnicu.

26

Muffini
*3%7%8

1 porcija

Sobna

Sastojci

150 g bradna, 1 % Zli¢ice praska za pecivo, 60 g
zrnatog Secera, 1 umuceno jaje, 130 ml mlijeka,
70 ml biljnog ulja, ¥ ZliCice ekstrakta vanilije, 50 g
poluslatkih komadi¢a ¢okolade, 50 g nasjeckanih
oraha, prosijani slasticarski Secer

Postupak

PomijeSajte brasno i Secer u posudi za mijeSanje;
napravite udubljenje u sredini smjese.
Pomije3ajte preostale sastojke osim slasticarskog
Secera; dodajte suhim sastojcima, mijeSajte dok
se ne navlai. Zlicom stavljajte u podmazan i
pobrasnjen kalup za muffine, punite otprilike
dvije trecine. Stavite u pecnicu. Izvadite iz kalupa

i pospite slasticarskim Secerom.
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Kruh/peciva

Ne

Izbornik

Ogranice
nje teZine

Temp.
namirnica

ResSetka

Upute

27

Lepinje
*3%6%8

1 porcija

Sobna

Sastojci

400 g brasna, 200 ml toplog mlijeka, 70 g Secera,
30 g kvasca, 50 g maslaca, 15 g vanilin Secera, 2 g
soli, 120 g grozdica (po zelji)

Postupak

Stavite bradno u zdjelu za mijeSanje i napravite
udubinu. U mlijeko dodajte kvasaci 20 g Secera i
promije3ajte. U udubinu ulijte tekucinu i pospite
malo brasna. Ostavite da se diZe na toplom
mjestu dok se na povr3ini ne pojave pukotine.
Dodajte preostali Secer, omek3ali maslac, vanilin
Secer, sol i zamijesite glatko tijesto. Ostavite
tijesto da se diZe na toplom mjestu dok se ne
udvostruci. Stavite groZdice u tijesto. Podijelite
tijesto na 12 dijelova i oblikujte krugove. Stavite
na lim obloZen papirom za pefenje. Pustite da
ponovno naraste i premazite mlijekom. Stavite u
pecnicu.

28

Brownies
*3k5HG

1 porcija

Sobna

Sastojci

225 g otopljenog maslaca, 400 g bijelog Secera,
100 g kakaa u prahu, 1 Zli¢ica ekstrakta vanilije, 2
jaja, 130 g viSenamjenskog bra3na, % Zli¢ice
praska za pecivo, % Zli€ice soli, 70 g polovica
oraha

Postupak

PomijeSajte otopljeni maslac, Secer, kakao prah i
dobro promije3ajte. Dodajte vaniliju, jaja, brasno,
praSak za pecivo i sol. Tijesto rasporedite u
vatrostalnu tepsiju obloZenu papirom za pecenje.
Po Zelji ukrasite polovicama oraha. Stavite u
pecnicu.
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Kruh/peciva

Ne

Izbornik

Ogranice
nje teZine

Temp.
namirnica

ResSetka

Upute

29

Pita od

jabuka
#3%8

1 porcija

Ohladeno

Sastojci

150 g bijelog Secera, 2 Zlice viSenamjenskog
bradna, %2 Zli¢ice mljevenog cimeta, % ZliCice
mljevenog muskatnog orascica, % Zlicice
limunove korice, 1,2 kg tanko narezanih jabuka, 2
Zli¢ice limunova soka, 1 ZliCica maslaca, 1 recept
za tijesto za pitu s duplim korama od 23 cm (9
inca), 4 Zlice mlijeka (po Zelji)

Postupak

PomijeSajte Secer, brasno, cimet, muskatni
oras¢ic¢ i koricu limuna. ObloZite jednu koru u
duboki kalup za pitu od 9 in¢a. Slagati 1/3 jabuka
na koru za pitu. Pospite mjeSavinom Secera i
ponovite dok ne bude gotovo. PoSkropite
limunovim sokom i premaZite maslacem. Stavite
drugu koru za pitu na vrh nadjeva i uglacajte
rubove. IzreZite otvore u gornjoj kori i po Zelji
premaZzite mlijekom za glazirani izgled. Stavite u
pecnicu.

Pizza

Ne

Izbornik

Ogranice
nje
teZine

Temp.
namirnic
a Upute

ReSetka

30

Smrznuta pizza (tanka

podloga)*3

0,3kg

Zamrznut

Stavite smrznutu pizzu na reSetku i u
0

pecnicu. Odjednom pecite samo

) jednu smrznutu pizzu.

31

Smrznuta pizza (debela

podloga)*3

0,5kg

Zamrznut

o Stavite smrznutu pizzu na reSetku i u

pecnicu. Odjednom pecite samo

2 jednu smrznutu pizzu.
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Pizza
Temp.
Ogranice | namirnic
Ne Izbornik nje a Upute
teZine
ReSetka
Sobna Sastojci
20 g kvasca, 200 ml tople vode, 5 g
soli, 350 g brasna, 10 g Secera, 10 g
biljnog ulja, 1 manja staklenka umaka
od rajcice, 250 g ribanog sira, 200 g
sira Mozzarella, 1 mala limenka
narezanih gljiva, 150 g kuhane Sunke,
origano, sol, papar
Postupak
Otopite kvasac u toploj vodi.
W3k - UmijeSajte sol i Secer. Polako dodajte
32 | Domaca pizza *® 1 porcija 2 bragno,Jneprestano mjesedi. Doda}te

ulje i nastavite mijesiti. Ako je tijesto
ljepljivo, dodajte joS malo brasna.
Pokrijte tijesto i ostavite ga da se dize
pola sata. PobraSnjenim rukama
umijesite tijesto i vrhovima prstiju
rasporedite po namascenoj tepsiji.
Preko tijesta premazite umak od
rajCice, dodajte nadjeve u slojevima.
Po tijestu pospite sir. Stavite u
pecnicu.

*1 Nakon zvu¢nog signala, okrenite hranu.

*2 Upotrijebite reSetku iznad duboke tave (ili lima za pecenje).

*3 Upotrijebite reSetku.

*4 Upotrijebite svoju tavu za pecenje.

*5 Upotrijebite svoju tavu otpornu na toplinu.

*6 Upotrijebite svoj lim za pecenje.
*7 Upotrijebite svoj kalup za muffine.

*8 Upotrijebite vlastite posude za kuhanje i pecenje.

Przenje vru¢im zrakom

Ova znacajka automatski povecava unesenu
temperaturu za 25 °C za optimalne performanse

prZenje vru¢im zrakom.

Funkcija prZzenja vru¢im zrakom posebno je
namijenjena za przenje bez ulja.
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NAPOMENA

Kada koristite nacin rada za prZenje vru¢im
zrakom nije potrebno prethodno zagrijavanje.

Ako prZite viSe puta zaredom, kasnijim
prZzenjima moZze trebati krace vrijeme.

Kada koristite prZzenje vru¢im zrakom vlazna
tijesta i premazi nece biti hrskavi ni stvrdnuti.

Savjeti za prZenje vruéim zrakom

Za najbolje rezultate hranu pripremajte na
jednoj reSetki postavljenoj na poloZaje
predloZene u tablici u ovom priru¢niku.

Rasporedite jednoliko hranu u jednom sloju.

Upotrijebite lim za przenje vru¢im zrakom ili
tamni lim za pecenje bez rubova ili s kratkim
stranicama koje ne pokrivaju cijelu reSetku. To
omogucuje bolju cirkulaciju zraka.

Po Zelji lim za pecenije ili prZenje poSpricajte
sprejom za tavu. Koristite ulje koje se moze
zagrijati na visoku temperaturu prije no Sto se
pocne dimiti, poput ulja avokada, sjemenki
grozda, kikirikija ili suncokreta.

Stavite lim za pecenje obloZen folijom na reSetku
u poloZaj 1 kako biste prikupili ulje koje pada s
hrane. Za hranu s visokim udjelom masnoce
poput pile¢ih krilaca dodajte nekoliko listova
pergamentnog papira da upije masnocu.

Cesto provjeravaijte hranu i protresite je ili
okrenite za hrskavije rezultate.

Pripremljena smrznuta hrana moZe se brze
isprZiti vru¢im zrakom nego 3to je navedeno na
pakiranju. Skratite vrijeme pecenja za oko 20
posto, dovoljno rano provjerite hranu i prema
potrebi prilagodite vrijeme pecenja.

Koristite termometar za hranu kako biste bili
sigurni da je hrana dosegla temperaturu sigurnu
za konzumaciju. Konzumiranje nedovoljno
termicki obradenog mesa moZze povecati rizik od
bolesti koje se prenose hranom.

Za najhrskavije rezultate umocite svjeza pileca
krilca ili mekano pile¢e meso u zacinjeno brasno.
Koristite 1/3 Salice brasna za 0,9 kg piletine.

Preporuke za prZenje vruéim
zrakom hrane s visokim udjelom
masnoce

Hrana s visokim udjelom masnoce dimit ce se kada
se przi vruc¢im zrakom. Za najbolje rezultate,
slijedite ove preporuke kada przite vruc¢im zrakom
hranu s visokim udjelom masnoce, kao 5to su
pileca krilca, slanina, kobasice, hrenovke, puredi
bataci, janjeci kotleti, rebarca, svinjski but, pacja
prsa ili neki biljni proteini.

A OPREZ

+ Nikada ne prekrivajte utore, rupe ili prolaze na
dnu pecnice niti prekrivajte cijele reSetke
materijalima poput aluminijske folije. To blokira
protok zraka kroz pe¢nicu i moZe dovesti do
trovanja ugljicnim monoksidom. Aluminijska
folija takoder moZze zadrZati toplinu i prouzrociti
opasnost od poZara ili loSeg rada pecnice.

+ Redovito Cistite filtre za masnocu na ispusnoj
napi.

* Prije poCetka przenja vruc¢im zrakom ukljucite
ispusnu napu na visoku postavku ventilatora i
ostavite je uklju¢enu 15 minuta nakon 3to
zavrSite prZenje.

+ Otvorite prozor ili klizna staklena vrata, ako je
moguce, kako biste bili sigurni da je kuhinja
dobro prozracena.

+ Oistite pecnicu od naslaga masnoce. Obrisite
unutraSnjost pecnice prije i nakon przenja
vruéim zrakom (nakon 3to se pecnica ohladi).

+ Redovito pokrecite cikluse ¢iS¢enja pecnice (Easy
Clean ili Pyrolysis), ovisno o tome koliko €esto i
koje vrste hrane przite vru¢im zrakom.

+ Izbjegavajte otvaranje vrata pecnice viSe nego
Sto je potrebno jer time olak3avate stabilne
temperature, sprjeCavate nepotreban gubitak
topline i smanjujete potro3nju elektri¢ne
energije.

* PrZenje svjezih komada piletine poput krilaca ili
bataka s ostatkom koZe mozZe proizvesti dim jer
se masnoca topi na visokim temperaturama. Ako
ima previSe dima, koristite nacin pecenja
umjesto przenja vru¢im zrakom.
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Vodic s preporukama za prZenje vru¢im zrakom

Pecenje na limu za pecenje

* Hranu ravnomjerno rasporedite u jednom sloju.

+ Stavite lim za pecenje na poloZaj redetke (.

+ Okrenite hranu tijekom pecenja kako ne bi zagorijela.

+ Re3etka: poloZaj reSetke

KRUMPIR - smrznuti

. i Temp. « Vrijeme
Izbornik Koli€ina (kg) ) ReSetka i)
Smrzn_utl .pomfr|t (tanki 0,4 200 3 1525
duguljasti)
Smrznuti pomfrit
(narezuckani rub, 10x10 mm) 0.8 200 3 20-30
Smrznuti pomfrit od batata 0,6 200 3 17-27
Smrznuti kroketi od krumpira 1,0 220 3 17-27
Smrznuti popecci od krumpira 1.0 220 3 15-25
KRUMPIRI - svjeZi/domaci
Izbornik Koli¢ina (kg) ULl ReSetka il
(°C) (minuta)
Domacdi krumpir na ploske 1.3 230 3 25-35
PILETINA - smrznuta
Izbornik Kolicina (kg) U, ReSetka s
9 (°C) (minuta)
Smrzngtl pile¢i medaljoni, 0,6 200 3 15225
hrskavi
Smrznute pilece trakice 0,8 210 3 20-30
PILETINA - svjeZa, s koZzom
Izbornik Kolicina (kg) U, ReSetka s
9 (°C) (minuta)
Svjeza pileca krilca 1,2 230 3 27-37
Svjeza pileci bataci 2,0 230 3 35-45
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PILETINA - svjeZa, s koZzom

. o Temp. - Vrijeme
Izbornik Koli€ina (kg) 0) ReSetka o)
Zabatci 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTALO
Izbornik Koli¢ina (kg) Temp. Resetka Vrijeme
g (°C) (minuta)
Smrznuti koluti¢i luka, panirani 0,5 200 3 15-25
Smrznute proljetne rolice (svaka po 12 210 3 20-30
209)
Tanka kobasica
(po 70 g, promjer 2 cm) 20 220 3 15-25
Smrznuti Skampi panirani kokosom 0,7 200 3 20-30
§v1e;ejakobove kapice u polovici 10 210 3 1525
Skoljke
Svjezi Skampi 1,0 200 3 20-30
MijeSano povrce 1,0 220 3 17-27

Priprema hrane u fritezi na vruéi zrak

Hranu ravnomjerno rasporedite u jednom sloju.

Stavite lim za pecenje obloZen folijom na resetku u poloZaj @ radi sakupljanja soka koji kaplje. Ako je

potrebno, dodajte papir za pecenje da upije ulje i smaniji dimljenje.

Okrenite hranu tijekom pecenja kako ne bi zagorjela.

ReSetka: poloZaj reSetke

KRUMPIR - smrznuti

. iy Temp. o Vrijeme

Izbornik Kolicina (kg) ) ReSetka )
Smrznuti pomfrit (tanki 04 200 3 15-25
duguljasti)
Smrznuti pomfrit 08 200 3 20-30
(narezuckani rub, 10x10 mm)
Smrznuti pomfrit od batata 0,6 200 3 17-27
Smrznuti kroketi od krumpira 1,0 220 3 17-27
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KRUMPIR - smrznuti

Izbornik Koli¢ina (kg) Tc::l(':\;a. Resetka (\r,r::ﬁ?':ae)
Smrznuti popecci od krumpira 1,0 220 3 15-25
KRUMPIRI - svjeZi/domaci
Izbornik Ko(llii;i)n a T?:E')p' Resetka (\rc:{\elrtl:)
Domaci pomfrit (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domacdi krumpir na ploske 1,3 230 3 25-35
PILETINA - smrznuta
Izbornik Koli¢ina (kg) Te:np. ReSetka Vr?jeme
(°C) (minuta)
Smrznuti pile¢i medaljoni, hrskavi 0,6 200 3 15-25
Smrznute pilece trakice 0,8 210 3 20-30
Smrznuta zacinjena krilca, s kostima 1.2 200 3 30-40
PILETINA - svjeZa, s koZzom
Izbornik Kolicina (kg) Te:n P- ReSetka Vr?jeme
(°C) (minuta)
Svjeza pileca krilca 1.2 230 3 27-37
Svjeza pileci bataci 2,0 230 3 35-45
Zabatci 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTALO
Izbornik Koli¢ina (kg) Teom p- ReSetka Vrijeme
(°C) (minuta)
Smrznuti koluti¢i luka, panirani 0,5 200 3 15-25
Smrznute proljetne rolice (svaka po 20 1,2 210 3 20-30
9)
Tanka kobasica 2,0 220 3 15-25
(po 70 g, promjer 2 cm)
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OSTALO
Izbornik Kolicina (kg) Teomp. ReSetka Vrijeme
(°C) (minuta)
Smrznuti Skampi panirani kokosom 0,7 200 3 20-30
Svjeze jakobove kapice u polovici Skoljke 1,0 210 3 15-25

Sous-Vide (pod vakuumom)

Ova je znacajka raspoloZiva samo na nekim
modelima.

Sous-Vide zrakom (pod vakuumom) koristi zrak za
kuhanje hrane ,niskom temperaturom i polagano”.
Koristite ga za kuhanje mesa, ribe, plodova mora,
peradi ili povréa. Hrana mora biti vakuumirana u
vrec¢icama.

Kada koristite Sous-Vide zrakom (pod vakuumom)
nije potrebno prethodno zagrijavati pe¢nicu.

Za preporucene postavke Sous-Vide (pod
vakuumom) pogledajte vodic za kuhanje.

Prednosti obrade hrane nacinom
Sous-Vide (pod vakuumom)

NiZe temperature i dugo vrijeme kuhanja koje se
koriste u nacinu Sous-Vide zrakom (pod
vakuumom) pruZaju mnoge prednosti.

+ Zdravije

U usporedbi s drugim nacinima kuhanja, Sous-
Vide (pod vakuumom) zadrzava vecinu izvornih
hranjivih tvari u hrani.

+ Sigurno i prakticno
Duga vremena pripreme hrane u nacinu rada
Sous-Vide zrakom (pod vakuumom) omogucuju
pasterizaciju hrane. Budud¢i da se hrana
vakuumira prije kuhanja, neotvorene vrecice
mogu se brzo ohladiti i nakon pripreme hrane
jednostavno pohraniti.

* Hrskavi i vlaZni rezultati

Fina regulacije temperature prilikom nacinarada
Sous-Vide (pod vakuumom) izvrstan je nacin za
postizanje savrSene teksture pri peCenju mesa i
peradi. Niske temperature zadrZavaju viSe vlage
u hrani nego uobicajene metode pecenja. Nakon
pecenja, zavrsno przenje u tavi daje savrSenu
hrskavost.
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Vodic€ s preporukama za Sous-Vide (pod vakuumom)

Veli¢ina, teZina, debljina, poetna temperatura i vaSe osobne navike utjecat ¢e na vrijeme rada. Ovaj vodi¢
sluzi samo kao referenca. Prilagodite vrijeme pecenja prema svojim Zeljama.

+ Re3etka: poloZaj reSetke

. Temp. Vrijeme (min.)
Hrana LGl Resetka o P
(svake) O Min cili Maks
J: Debljine 2,5cm
Junedi odrezak 0.3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Pile¢a prsa 0,1-0,2kg 2 67 - 120 180
Debljine 2,5 cm
Losos 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Sparoge 15-20g¢ 2 85 20 30 45

+ Ako pripremate meso deblje od 2,5 cm pecite 30 minuta ili 1 sat duZe.

+ Ako koristite vece komade mesa, izreZite ih tako da odgovaraju preporucenoj teZini. Pojedinacne

komade mesa ne stavljate preblizu jedne drugima.

Nacin Sabbath

Nacin Sabbath se obitno koristi na Zidovski sabat.
Kada je aktiviran nacin Sabbath, pecnica se ne
iskljuCuje dok se on ne deaktivira. U nacinu
Sabbath, sve funkcijske tipke pecnice su neaktivne.
Na zaslonu ce se pojaviti Sb.

Nacin Sabbath korisnicima obi¢no dopusta samo
odrzavanje hrane toplom jer je zabranjeno raditi
subotom, odnosno na Sabbath kao i pripremati
obroke.

U nacinu Sabbath temperaturu pe¢nice moguce je
podeSavati od 30 °C do 250 °C.

Kada je omogucen nacin Sabbath, uredaj se moze
koristiti bez ukljucivanja ili iskljucivanja, Sto je
zabranjeno tijekom postavljenog vremena.

Dok pec¢nica radi u nacinu Sabbath, onemogucene
su sljedece funkcije:

PodeSavanje temperature, vrijeme kuhanja,
zaslon, ukljucivanje/iskljucivanje svjetla u pecnici,
funkcije alarma i Wi-Fi.

Postavljanje nadina Sabbath

1)  Okrenite i pritisnite tipku za odabir nacina
rada pecnice doniji grijac.

2) Postavite Zeljenu temperaturu.

3) Pritisnite tipku za nacin rada pecnice.
4)  Po Zelji postavite vrijeme pecenja.

5) Pritisnite i 3 sekunde drZite tipku Postavke.
Na zaslonu ¢e se pojaviti 5b kada se aktivira
nacin rada Sabbath.

6) Za zaustavljanje nacina rada Sabbath
pritisnite i 3 sekunde drZite tipku Postavke.

T
NAPOMENA

+ Nacin rada Sabbath dostupan je samo kada
pecnica koristi nacin zagrijavanja doniji grijac.

+ Ako je postavljeno vrijeme pecenja, pecnica se
automatski iskljuCuje na kraju vremena pecenja,
bez zvutnog signala. Pe¢nica ostaje u nacinu
Sabbath, ali grijac se iskljuci.

+ Ako nije postavljeno vrijeme trajanja pecenja,
pecnica se nece automatski iskljuciti.

+ Nakon nestanka struje, zaslon ¢e se ponovno
ukljuciti u nacinu Sabbath, ali ¢e pe¢nica biti
iskljucena.
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Informacije za institute za ispitivanja

Ova tablica namijenjena je samo institutima za ispitivanja. Uklju€uje najbolje postavke za testne recepte
izvan standarda IEC 60350-1.

Prib: pribor
ReSetka: poloZaj reSetke
o Prethodn
Nacin = -
- Temp. ReSet o Vrijeme q
Posuda zagrijavan o Ubrz. . : Priprema
3 (°C) ka zagrijava | (minuta)
J nje
Mala torta Gornji i 170 Lim za 3 Da 20-30 -
donji grijac pecenje
Vrudi zrak 150 Limza 3 Da 20-30 -
pecenje
Vrudi zrak 150 Lim za 4 Da 25-35 Lim za
pecenje / pecenje na
/ 2 4, duboka
Duboka tavana2
tava odozdo
Biskvitna torta Gornji i 170 ReSetka 2 Da 20-30 -
donji grijac
Vrudi zrak 160 ReSetka 3 Da 30-40 -
Pita od jabuka Gornji i 180 ReSetka 1 Ne 65-75 Jedan
donji grijac kalup lijevo
straga, a
Vrudi zrak 170 ReSetka 2 Ne 65-75 drugi
desno
sprijeda
Pruti¢i od Gornjii 170 Lim za 3 Da 20-30 -
tijesta donji grijac pecenje
Vrudi zrak 140 Limza 3 Da 20-30 -
pecenje
Vrudi zrak 140 Lim za 4 Da 20-30 Lim za
pecenje / pecenje na
/ 2 4, duboka
Duboka tavana2
tava odozdo
Tost Veliki rostilj L1 ReSetka 4 Da 2-4 -

(5 min)
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- Prethodn
Nacin - 7
- Temp. ReSet o Vrijeme .
Posuda zagrijavan o Ubrz. . ; Priprema
ja (°C) ka zagr!Java (minuta)
nje
Junedi odrezak | Veliki rostilj L3 ReSetka 4 Da 10-15 Okrenite
/ (5 min) svaka nakon pola
1 strana potrebnog
vremena

Meringue Vrudi zrak 80 Lim za 3 Ne 120-150 -

(kola¢ od pecenje

bjelanjaka)

Peceno pile Pecenje 190 ReSetka 2 Da 55-65 Okrenite
kao na / nakon pola
rostilju Duboka potrebnog

tava vremena
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PAMETNE FUNKCIJE
Aplikacija LG ThinQ

Ova znacajka dostupna je samo na modelima s Wi-
Fi.

Aplikacija LG ThinQ omogucava komunikaciju s
uredajem putem pametnog telefona.

Znacajke aplikacije LG ThinQ
Komunicirajte s uredajem pomoc¢u pametnog

telefona koristedi prakti¢ne pametne znacajke.
+ Postavke

- Omogucuje postavljanje razli¢itih mogu¢nosti
na pecnici i u aplikaciji.

+ Smart Diagnosis

- Ova funkcija pruza korisne informacije za
dijagnosticiranje i rjeSavanje problema s
uredajem na temelju navika koristenja.

+ Pracenje

- Ova funkcija omogucuje provjeru trenutnog
statusa, preostalog vremena, postavki
pecenja i vremena zavr3etka na jednom
mjestu.

+ Obavijesti o proizvodu

- Ukljucite push poruke upozorenja kako biste
primali obavijesti o statusu uredaja. Obavijesti
se pojavljuju €ak i ako aplikacija LG ThinQ nije
otvorena.

* Mjerac€ vremena
- Mjerac vremena moZze se postaviti iz aplikacije.
+ AZuriranje firmvera

- OdrzZavajte uredaj azuriranim.

NAPOMENA

+ U sljede¢im slu€ajevima potrebno je u aplikaciji
LG ThinQ aZurirati informacije o mrezZi za svaki
uredaj i to pod Kartice uredaja — Postavke —
Promjena mreze.

- beZi¢ni usmjerivac je promijenjen
- lozinka za beZi¢ni usmjerivac je promijenjena

- Pruzatelj internetskih usluga je promijenjen

+ Kako biste odspojili uredaj s mreze Wi-Fi,
izbriSite uredaj s popisa povezanih proizvoda u
aplikaciji LG ThinQ.

+ Aplikacija je podloZna promjenama u svrhu
poboljSanja uredaja bez prethodne obavijesti
korisnicima.

+ Znacajke mogu varirati ovisno o modelu.

Instaliranje aplikacije LG ThinQ
i povezivanje LG uredaja
Kamerom ili ¢Citacem QR koda na pametnom

telefonu skenirajte QR kod pri¢vri¢en na
proizvodu.

LG ThinQ

5

T
NAPOMENA

+ Da biste provjerili Wi-Fi vezu, provjerite svijetli li
ikona = na upravljackoj ploci.

+ Uredaj podrZzava samo Wi-Fi mreZe na 2,4 GHz.
Da biste provijerili frekvenciju mreZe provjerite
pruZatelja usluge pristupa internetu ili
pogledajte u priru¢niku beZi¢nog usmjerivaca.

+ LG ThinQ nije odgovoran za bilo kakve probleme
mrezne veze ili bilo kakve neispravnosti, kvarove
ili pogreske prouzrofene mreznom vezom.

+ Okolno beZi¢no okruZenje moZze uzrokovati spori
rad beZi¢ne mreze.
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T
NAPOMENA

+ Ako uredaj ima problema pri povezivanju s Wi-Fi
mrezom, mozda je predaleko od usmjerivaca.
Nabavite Wi-Fi repetitor (proSirivac raspona)
kako biste pobolj3ali jacinu Wi-Fi signala.

* MreZna veza mozda nece ispravno raditi, ovisno
o pruZatelju usluga pristupa internetu.

* Wi-Fiveza moZzda se nece uspostaviti ili moZze biti
prekinuta zbog okoline ku¢ne mreZe.

+ Ako se uredaj ne moze povezati zbog problema s
beZi¢nim prijenosom signala, iskljucite uredaj i
pricekajte priblizno minutu prije no Sto ponovno
pokusate.

+ Ako je vatrozid na bezicnom usmjerivacu
omogucen, onemogucite ga ili dodajte medu
iznimke.

* Naziv beZi¢ne mreze (SSID) mora biti
kombinacija slova engleske abecede i brojeva.
(Ne koristite posebne znakove.)

+ Korisnitko sucelje (UI) pametnog telefona moze
se razlikovati ovisno o mobilnom operacijskom
sustavu (OS) i proizvodacu.

+ Ako je sigurnosni protokol usmjerivaca
postavljen na WEP, postavljanje mreze mozda
nece uspjeti. Promijenite sigurnosni protokol
(preporucuje se WPA2) i ponovno povezite
proizvod.

+ Za ponovno povezivanje uredaja ili dodavanje
drugog korisnika pritisnite i 3 sekunde drZite
tipku Wi-Fi da biste ga privremeno iskljucili.
Pokrenite aplikaciju LG ThinQ i slijedite upute u
aplikaciji za registraciju uredaja.

Specifikacije radio opreme

Raspon Izlazna
Vrsta radne snaga
frekvencije (maks.)
Bezi¢ni LAN 2.400 MHz - 100w
Bluetooth™ 2.483,5 MHz

*1 Ova je znacajka raspoloZiva samo na nekim
modelima.

Verzija softvera beZi¢ne funkcije: V 1.0

Radi mjera opreza za korisnike, ovaj uredaj treba
instalirati i njime rukovati s minimalne udaljenosti
od 20 cm izmedu uredaja i tijela.

Izjava o suglasnosti

|3

Ovime LG Electronics izjavljuje da je vrsta radijske
opreme s ugradenom elektricnom peénicom u
skladu s Direktivom 2014/53/EU. Potpuni tekst EU
izjave o sukladnosti dostupan je na sljedecoj
internetskoj adresi:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Obavijest s informacijama o
softveru s otvorenim izvornim
kodom

Za dobivanje izvornog koda prema licencama GPL,
LGPL, MPL i drugim licencama otvorenog koda koje
imaju obvezu otkriti izvorni kod koji se nalazi u
ovom proizvodu i za pristup svim navedenim
uvjetima licenciranja, obavijestima o autorskim
pravima i drugim relevantnim dokumentima
posjetite https://opensource.lge.com.

LG Electronics vam nudi i mogu¢nost dostave
izvornog koda na CD ROM-u uz odredenu naknadu
za troSkove takve isporuke (kao 3to su troskovi
medija, dostave i obrade narudzbe) na zahtjev
poslan e-poStom na opensource@Ige.com.

Ova je ponuda valjana za svakoga tko te podatke
primi u razdoblju od tri godine nakon nase
posljednje isporuke ovog proizvoda.

Znacajka Smart Diagnosis

Ovu znacajku upotrijebite kao pomo¢ pri
dijagnosticiranju i rjeSavanju problema s
uredajem.

|
NAPOMENA

+ Zbog razloga koji se ne mogu pripisati nemaru
tvrtke LG, postoji moguénost da usluga ne radi
zbog vanijskih faktora kao 3to su, izmedu ostalog,


https://opensource.lge.com
https://opensource.lge.com
https://opensource.lge.com
https://opensource.lge.com
mailto:opensource@lge.com
mailto:opensource@lge.com
mailto:opensource@lge.com
mailto:opensource@lge.com
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nedostupnost Wi-Fi mreZe, nepovezanost na Wi-
Fi mreZu, lokalna politika trgovine aplikacijama
ili nedostupnost aplikacije.

+ Znacajka se moZe mijenjati bez prethodne
najave i moZe imati razlicite oblike ovisno o
mjestu na kojem se nalazite.

Upotreba LG ThinQ za
dijagnosticiranje problema

Ako imate problema s uredajem opremljenim Wi-Fi
mrezom, on moZe prenijeti podatke o rjeSavanju
problema na pametni telefon pomocu aplikacije LG
ThinQ.

+ Pokrenite aplikaciju LG ThinQ i u izborniku
odaberite znacajku Smart Diagnosis. Slijedite
upute u aplikaciji LG ThinQ.

Upotreba zvucne dijagnoze za
dijagnosticiranje problema

Za koriStenje zvucne dijagnostike slijedite upute u
nastavku.

+ Pokrenite aplikaciju LG ThinQ i u izborniku
odaberite znacajku Smart Diagnosis. Slijedite
upute za zvucnu dijagnostiku u aplikaciji LG
ThinQ.

1) Na 3 sekunde pritisnite tipku Pocetak.

+ Ako je zaslon zaklju¢an, morate deaktivirati
zaklju€avanje i zatim ga ponovno aktivirati.

2) Postavite sluSalicu svog telefona blizu gornjeg
lijevog kuta zaslona.

3) Nemojte pomicati telefon dok ne zavrsi
prijenos zvukova. Na zaslonu ¢e se odbrojavati
prikazano vrijeme. Dijagnoza ¢e biti vidljiva u
aplikaciji po zavrSetku odbrojavanja i
prijenosa zvukova.

NAPOMENA

+ Zanajbolje rezultate ne pomicite telefon tijekom
prijenosa zvukova.
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ODRZAVANJE

iS¢enje

c 0

nutrasnjost

A UPOZORENJE

Nikada nemoijte brisati toplu ili vruéu
porculansku povr3inu vlaZnom spuzvom jer to
moze uzrokovati lomove ili pukotine (sitne
pukotine poput dlacica).

A OPREZ

Za CiSc¢enje pecnice ne koristite sredstva za
CiS¢enje pecnica, parne Cistace, kemijska
sredstva za CiS¢enje, izbjeljivac, jaki ocat, Celicne
ili abrazivne spuzvice za ribanje ili sredstva za
CiS¢enje jer mogu trajno o3tetiti povrSinu
pecnice.

+ Nemojte Cistiti brtvu.

+ Unutradnjost pecnice ne Cistite s ukljucenim
svjetlom u pecnici.

+ Kako biste sprijecili opekline, pricekajte da se
pecnica ohladi prije nego Sto dodirnete bilo koji
njezin dio.

Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje pecnice za
Cis¢enje unutradnjosti pecnice. Za €iS¢enje lagane
prljavstine redovito koristite funkciju EasyClean.
Za tvrdokornu prljavstinu upotrijebite funkciju
Piroliza ili oCistite ru¢no prema sljede¢im
savjetima.
+ Prije i nakon ¢iS¢enja pecnice za struganje svih
komadica ili ostataka kao strugac moZze posluZiti
plasti¢na lopatica.

+ Upotreba grube strane jastuci¢a za ribanje koji
ne ostavlja tragove moze pomodi u uklanjanju

zagorenih mrlja bolje od meke spuZve ili ru¢nika.

+ Odredene spuZve za ribanje koje ne ostavljaju
tragove, kao Sto su one od melaminske pjene, a
dostupne su u lokalnim trgovinama, takoder
mogu pomoci za lak3e i ucinkovitije ¢iS¢enje.

+ Prolivenu hranu treba ocistiti odmah nakon
zavrSetka kuhanja nakon 3to se pecnica ohladi.
Ako ubrzo ne odistite proliveni sok ili mrlje od

prskanja to moze prouzrociti nagrizanje
povrsine ili promjenu boje u pecnici.

+ Na visokoj temperaturi hrana reagira s
porculanom i moZe nastati trajna mrlja. Kada
Cistite zaprljano mjesto, koristite samo
neabrazivna sredstva za €iS¢enje ili ribanje.

+ Kada distite zaprljano mjesto, koristite samo
neabrazivna sredstva za €iS¢enje ili ribanje.

Vanjstina

Lakirane i ukrasne obloge

Za opce CiS¢enje koristite krpu natopljenu vru¢om
vodom i sapunicom. Za jacu prljavstinu i
nakupljenu masnocu, nanesite tekudi deterdZent
izravno na prljavstinu. Ostavite da djeluje 30 do 60

minuta. Isperite vlaznom krpom i osusite. Nemojte
koristiti abrazivna sredstva za ciS¢enje.

Povrsine od nehrdajuceg celika

A UPOZORENJE

+ Kako biste sprijecili ogrebotine, ne koristite
jastucice od celi¢ne vune.

|
NAPOMENA

+ ZaCiS¢enje povrsine od nehrdajuceg celika
koristite toplu sapunicu ili sredstvo za €iSéenje ili
poliranje nehrdajuceg celika.

+ Uvijek briSite u smjeru zavrSnog sloja metalne
povrsine.

+ Sredstvo za ¢iS¢enje ili poliranje uredaja od
nehrdajuceg celika moZe se kupiti online ili kod
vecine prodavaca kucanskih aparataili
potrepstina.

1)  Stavite malu koli¢inu sredstva za CiS¢enje ili
poliranje uredaja od nehrdajuceg celika na
vlaznu krpu ili papirnati rucnik.

2) Ocistite malo podrucje, trljajuéi stranom za
nehrdajudi Celik, ako postoji.
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3) Osusite i polirajte gistim, suhim papirnatim
ru¢nikom ili mekom krpom.

4)  Ponovite po potrebi.
Vrata pecnice

A OPREZ

+ Za CiS¢enje vanjske strane vrata pecnice ne
koristite jaka sredstva za CiS¢enje ili grube
abrazivne materijale. To moZe prouzroditi
oStecenja.

+ ZaciScenje stakla na vratima pecnice ne koristite
jaka abrazivna sredstva za CiS¢enje ili o3tre
metalne strugace jer mogu ogrebati povrsinu,
Sto moZe prouzroditi pucanje stakla.

+ Za CiS¢enje vanjske strane vrata pecnice ne
koristite sredstva za CiS¢enje pecnice, praske za
Cis¢enje ili grube abrazivne materijale.

+ Zatemeljito CiS¢enje vrata pecnice koristite
sapunicu. Dobro isperite. Ne uranjajte vrata u
vodu.

* Na vanjskom staklu vrata pecnice mozete
koristiti sredstvo za €iS¢enje stakla. Ne prskajte
vodu ili sredstvo za c¢iS¢enje stakla na
ventilacijske otvore na vratima.

Ne Cistite brtvu vrata pecnice. Brtva vrata
pecnice izradena je od stakloplastike koja je
neophodna za dobro brtvljenje. Pazite da ne
trljate, ostetite ili skinete ovu brtvu.

E C
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Nemojte rucno Cistiti brtvu vrata pecnice

® | Ruéno ocistite vrata

+ Zarastavljanje vrata pogledajte ,Uklanjanje,
sastavljanje i rastavljanje vrata pecnice”.

ReSetke pecnice
Prije CiS¢enja uklonite reSetke iz pe¢nice.
1)  Odcistite blagim, abrazivnim sredstvom za
Ciscenje.
* Hrana prolivena po reSetkama moze
prouzrociti zaglavljivanje reSetki.

2) Isperite ¢Cistom vodom i osusite.

Pribor

+ Ocistite reSetku, lim za pecenje i drugi pribor
mekom krpom i vruéom sapunicom.

* Pribor nemojte prati u perilici posuda.

Poklopac Zarulje
Prije CiS¢enja skinite poklopac Zarulje.

+ Za skidanje poklopca Zarulje pogledajte
.Promjena Zarulje u pecnici“.

Ocistite poklopac Zarulje mekom krpom i
vru¢om sapunicom.

EasyClean

Znacajka EasyClean koristi prednosti nove
emaijlirane zavr3ne obrade tvrtke LG koja
omogucuije lakSe uklanjanje prljavitine bez jakih
kemikalija, upotrebom SAMO VODE i to za samo 10
minuta na niskim temperaturama ¢ime prije
ru¢nog CiS¢enja pomaze u otapanju LAGANE
prljavstine.

Vasa LG pecnica nudi vam moguc¢nost CiS¢enja s
MAN]JE TOPLINE, MANJE VREMENA i prakticki BEZ
DIMAILI PARA. MoZete smanijiti potroSnju energije
Cis¢enjem lagane prljavstine iz pe¢nice pomocu
znalajke EasyClean umjesto pirolize.

Prednosti funkcije EasyClean

+ PomaZze u otapanju lagane prljavstine prije
rucnog cisc¢enja.

+ EasyClean koristi samo vodu, bez kemijskih
sredstava za CiScenje.

+ Omogucuje bolju u€inkovitost funkcije Piroliza.

- Odgada potrebu za ciklusom Piroliza

INSLVAYH I
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- Dim i neugodne mirise smanjuje na najmanju
mogucéu mjeru

- Moze skratiti vrijeme potrebno za rad funkcije
Piroliza

Kada koristiti EasyClean

Primjer zaprljane pecnice

L.

Slucaj 1

- Uzrok prljavstine: male kapljice ili mrlje

- Vrsta prljavstine: sir ili drugi sastojci

- Uobicajena jela koja mogu zaprljati pe¢nicu:
pizza

Slucaj 2

- Uzorak prljavstine: malo poprskano

- Vrste prljavitine: masno¢a/mast

- Uobicajena jela koja mogu zaprljati pe¢nicu:
odresci na Zaru / riba na Zaru / meso peceno
na niskim temperaturama

Vodic s uputama za funkciju
EasyClean

A OPREZ

Pecnica treba biti ravna kako bi na pocetku
ciklusa EasyClean donja povrSina pecnice bila
potpuno prekrivena vodom.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom ciklusa
EasyClean. Ako tijekom ciklusa otvarate vrata
voda se nece dovoljno zagrijati.

+ Iz pecnice izvadite lim za pecenje, duboki lim za
pecenje, Zicanu reSetku, svo posude, aluminijsku
foliju i sav drugi pribor.

T
NAPOMENA

+ Prije koriStenja ciklusa EasyClean ostavite
pecnicu neka se ohladi na sobnu temperaturu.
Ako je temperatura u pecnici iznad 65 °C, ciklus
EasyClean nece se aktivirati sve dok se
unutradnjost pecnice ne rashladi.

+ Za najbolje rezultate koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Voda iz slavine moZe ostaviti
mineralne naslage na dnu pec¢nice.

Prljavstinu koja se zaprzila tijekom nekoliko
ciklusa kuhanja bit e teze ukloniti pomocu
ciklusa EasyClean.

+ Kada distite viSe limova za pecenje, koristite
cijelu bocu vode za ¢iS¢enje svakog od limova za
pecenje. Ne prskajte vodu izravno na vrata. U
suprotnom, voda Ce kapati na pod.

+ Normalno je da ventilator radi tijekom ciklusa
EasyClean.

+ Ne preporucuje se koriStenje komercijalnih
sredstava ili izbjeljivaca za CiS¢enje pecnice.
Umjesto toga, koristite blago tekuce sredstvo za
CiS¢enje pH vrijednosti manje od 12,7 kako biste
sprijecCili promjenu boje emajla.

1) Izvadite reSetke i pribor iz pecnice.

2) Plasti¢nim strugacem ostruZite i uklonite sve
zagorjele ostatke.

O

N

*+ Preporuceni plasti¢ni strugaci:

- Spatula od tvrde plastike
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- plasti¢ni strugac za lonce
- plasti¢ni strugac za boju
- stara kreditna kartica

Napunite bocu raspr3ivaca s 500 ml vode i
njome temeljito poprskajte unutarnje
povrsine pecnice.

Upotrijebite najmanje 50 ml vode u boci kako
biste potpuno natopili prljavstinu na
stijenkama i u kutovima pecnice.

@ =)
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Poprskajte ili ulijte 450 ml vode na donji
sredidnji dio pecnice. Udubljenje na dnu
pecnice mora biti potpuno pokriveno kako bi
se potopila sva prljavstina. Po potrebi dodajte
vode.

Okrenite i pritisnite upravljacki gumb da biste
odabrali EasyClean.

+ Kada je EasyClean spremno za upotrebu,
pojavit ¢e se ikona.

obriSete unutarnju povrsinu pecnice. U
suprotnom moguce su opekline.

+ Dok Cistite unutraSnjost pecnice izbjegavajte
naslanjanje ili drzanje ruke na staklu vrata
pecnice.

* Ne upotrebljavajte Celi¢ne spuzvice za ribanje,
abrazivne spuZvice ili sredstva za CiS¢enje jer ti
materijali mogu trajno oStetiti povrsinu peénice.

Ikona EasyClean

o

Pritisnite Po€etak ili gurnite upravljacki
gumb. Na zaslonu se prikazuje preostalo
vrijeme.

A OPREZ

Nakon ciklusa EasyClean neke povrsine mogle
bi biti vruce. Tijekom ciS¢enja nosite gumene
rukavice da biste sprijecili opekline.

Tijekom ciklusa EasyClean pecnica postaje

dovoljno vru¢a da moZe prouzrociti opekline.
Pricekajte da se ciklus zavrsi prije nego Sto

10)

11)

12)

Na kraju ciklusa od 10 minuta oglasit ¢e se
zvuéni signal i na zaslonu Ce se pojaviti End.

Nakon ciklusa €iS¢enja i tijekom ru¢nog
¢is¢enja, na dnu pecnice mora ostati dovoljno
vode tako da potpuno potopi svu prljavstinu.
Po potrebi treba dodati vode. Na pod ispred
pecnice stavite rucnik kako biste prikupili svu
vodu koja bi se mogla proliti tijekom ru¢nog
Cis¢enja.

Odmah nakon ciklusa EasyClean oistite
unutrasnjost pecnice tako da obriSete
mokrom spuzvom ili jastuci¢em za CiS¢enje
bez ogrebotina. (Spuzvica ¢ija o3trija strana ne
ostavlja ogrebotine.) Tijekom ¢iS¢enja malo
vode moze se proliti u donje ventilacijske
otvore, ali ¢e se skupiti u posudi ispod pecnice
i nece ostetiti plamenik.

Nakon 3to ste odistili unutradnjost pecnice,
viSak vode obrisite €istim suhim ru¢nikom.
Ponovno postavite reSetke i sav ostali pribor.

Ako ostane malo prljavstine, ponovite gornje
korake tako da temeljito natopite zaprljana
podrugja.

+ Ako nakon viSe ciklusa EasyClean i dalje
ostaje tvrdokorna prljavstina pokrenite
ciklus Piroliza. Prije pokretanja ciklusa
Piroliza provjerite da u unutrasnjosti
pecnice nema reSetki ni drugog pribora te
da je povrSina pecnice suha. Vise
pojedinosti potrazite u odjeljku Piroliza u
korisni¢kom priru¢niku.

NAPOMENA

+ Nakon Sto ciklus EasyClean zavrsi brtva otvora
pecnice moZe biti mokra. To je normalno.
Nemoijte Cistiti brtvu.

+ Ako nakon ¢iS¢enja na dnu pecnice ostanu
mineralne naslage, uklonite ih krpom ili
spuzvom namocenom u ocat.
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Piroliza

Ciklus Piroliza koristi izuzetno visoke temperature
za CiS¢enje unutrasnjosti pecnice. Dok provodite
ciklus Piroliza moZete primijetiti dim ili miris. To je
normalno, pogotovo ako je pecnica jako zaprljana.
Tijekom ciklusa Piroliza kuhinju treba dobro
prozracivati da biste mirise od ¢iS¢enja smanijili na
najmanju mogucu mjeru.

Prije pokretanja pirolize

* Kuhinju treba dobro prozracivati kako bi se mirisi
od ¢i¢enja smanjili na najmanju mogucu mjeru.
Prije ciklusa Piroliza otvorite prozor, ukljucite
ventilator ili napu.

+ Veca koli¢ina prolivene hrane mora se ukloniti
prije Ciscenja.

+ ObriSite svu jacu prljavstinu na dnu pecnice

+ Provjerite je li poklopac Zarulje u pe¢nici na
mjestu i je li Zarulja u pecnici iskljucena.

+ Ocistite okvir pecnice i vrata vruéom sapunicom.
Dobro isperite.

A UPOZORENJE

+ Ako je pecnica jako zaprljana uljem, upotrijebite
funkciju Piroliza da biste pec¢nicu odistiti prije
ponovne upotrebe. Ako se ostavi, ulje bi moglo
izazvati pozar.

+ Ako se tijekom ciklusa Piroliza, u pecnici pojavi
vatra, iskljucite pecnicu i pricekajte da se vatra
ugasi. Nemojte silom otvarati vrata. Uvodenje
svjezeg zraka na temperaturama tijekom
postupka Piroliza moZe prouzrociti izbijanje
plamena iz pe¢nice. Nepostivanje ovih uputa
moze prouzro€iti ozbiljne opekline.

postupka Piroliza ako postoji kvar u nacinu rada
Piroliza. Iskljucite elektricno napajanje glavnog
osiguraca ili strujnog prekidaca i pe¢nicu neka
pregleda i popravi ovlasteni serviser.

+ Ako nacin rada Piroliza ne radi ispravno,
iskljuCite pecnicu pritiskom na tipku Zaustavi i
odvojite napajanje. Pe¢nicu treba popraviti
ovlasteni serviser.

+ Normalno je da se dijelovi pecnice zagriju
tijekom ciklusa Piroliza. Izbjegavajte pritiskanje
vrata, prozora ili podrug¢ja ventilacije pe¢nice
tijekom ciklusa Piroliza.

* Ne ostavljajte malu djecu bez nadzora u blizini
uredaja. Tijekom ciklusa Piroliza, vanjski dio
pecnice moZze postati vrlo vru¢ na dodir.

+ Ako imate ptice kucne ljubimce, premjestite ih u
drugu dobro prozra€enu prostoriju. Zdravlje
nekih ptica iznimno je osjetljivo na isparenja koja
se ispustaju tijekom ciklusa Piroliza u pecnici.

+ Nemojte silom otvarati vrata. To moZe o3tetiti
sustav automatskog zaklju€avanja vrata. PaZljivo
otvarajte vrata pecnice nakon ciklusa Piroliza.
Stanite sa strane pecnice kada otvarate vrata
kako biste omoguciliizlazak vru¢eg zrakaiili pare.
Pe¢nica moZe biti jo$ VRLO VRUCA.

A OPREZ

+ Nemojte koristiti sredstva za €iS¢enje pecnice.
Komercijalno sredstvo za €iS¢enje pecnice ili
zastitni premaz za obloge pecnice bilo koje vrste
ne smiju se koristiti u pecnici niti oko bilo kojeg
njezinog dijela.

+ Iz pednice izvadite lim za pecenje, duboki lim za
pecenje, Zicanu reSetku, svo posude, aluminijsku
foliju i sav drugi pribor.

+ Pecnica prikazuje Sifru pogreske F i ¢uju se tri
duga zvucna signala tijekom ¢iS¢enja upotrebom

T
NAPOMENA

+ Svjetlo pecnice ne mozZe se ukljuiti tijekom
ciklusa Piroliza. Svjetlo pe¢nice ne moZze se
ukljuciti dok se temperatura pecnice ne ohladi
ispod 250 °C nakon zavrSetka ciklusa Piroliza.

+ Oistite okvir pecnice i vrata vru¢om sapunicom.
Dobro isperite.

+ Nemojte Cistiti brtvu. Stakloplasti¢ni materijal
brtve vrata pe¢nice ne moZe izdrzati abrazivne
postupke. Bitno je da brtva ostane netaknuta.
Ako primijetite da se istro3ila il pohabala neka je
serviser zamijeni.

+ Normalno je da ventilator radi tijekom ciklusa
Piroliza.

+ Dok se pecnica zagrijava, moZete Cuti zvukove
metalnih dijelova koji se Sire i skupljaju. To je
normalno i nece oStetiti pecnicu.

+ MoZda Cete primijetiti malo bijelog pepela u
pecnici. ObriSite ga nakon Sto se pecnica ohladi
vlaznom krpom ili krpom od Celi¢ne vune
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natopljene sapunicom. Ako pecnica nije Cista
nakon jednog ciklusa Piroliza, ponovite ciklus.

+ Nakon ciklusa Piroliza, na porculanu se mogu
pojaviti fine linije jer je proSao kroz zagrijavanje i
hladenje. To je normalno i nece utjecati na rad.

+ Ciklus Piroliza nije moguce pokrenuti ako je
znatajka zaklju€avanje upravljanja aktivna.

+ Nakon postavljanja ciklusa Piroliza vrata pecnice
automatski se zaklju€avaju. Necete moci otvoriti
vrata pecnice dok se pecnica ne ohladi. Brava ¢e
se otkljucati automatski.

+ Nakon Sto se vrata zakljucaju, svjetlo indikatora
brave & k prestaje treperiti i ostaje uklju¢eno.

Pricekajte oko 15 sekundi da se brava vrata
pecnice aktivira.

Kada koristiti pirolizu

* Primjer zaprljane pecnice

+ Vrste prljavitine: umak od vrhnjaili rajcica

+ Uobicajena jela koja mogu zaprljati pe¢nicu:
sloZenci

T
NAPOMENA

+ Ciklus Piroliza moZze se koristiti za prljavstinu
koja se nakupilo tijekom vremena. nakon se
svakog ciklusa pripreme hrane ne oisti jaka
prljavtina zbog prolivene hraneiili prskanja, ipak
se moZe smanijiti kvaliteta povrsine pecnice.
Funkcija Piroliza nece sprijeciti ovu pojavu.

Postavljanje pirolize

1) Izvadite sve reSetke i pribor iz pecnice.

2) Okrenite upravljacki gumb ili pritisnite tipku
Izbornik da biste odabrali Piroliza.

+ Ikona Piroliza treperi kada odaberete
Piroliza.

Ikona Piroliza

000

[o]
o
o

000

3) Za postavljanje pritisnite upravljacki gumb.

+ Ikona Piroliza prestaje treperiti.
-y 4)  Okrenite upravljacki gumb za odabir ciklusa
L S - - Piroliza ovisno o razini zaprljanosti
k . b (pogledajte tablicu u nastavku).
Razina zaprljanosti Postavka
pri ciklusa
Sluéaj 1 Lag{a.no zaprljana unutrasnjost 1h 15 min
o ) ) ) pecnice
+ Uzrok prljavstine: srednje do jako prskanje
+ Vrste prljavitine: masno¢a/mast Umjereno zaprijanaunutrasnjost |\ o4 .
ecnice
+ Uobicajena jela koja mogu zaprljati pe¢nicu: P
meso koje se pece na visokim temperaturama Jako zaprljana unutrasnjost 2h
pecnice

Slucaj 2
+ Uzrok prljavstine: kapljice ili mrlje
+ Vrste prljavstine: nadjevi ili na bazi Secera

+ Uobicajena jela koja mogu zaprljati pecnicu: pite

Slucaj 3

+ Uzrok prljavstine: kapljice ili mrlje

+ Treperi ikona Vrijeme pe€enja.

Ikona Vrijeme

w4

pecenja

5)  Ako Zelite pritisnite tipku Vrijeme pe€enja i
vrijeme zavrSetka da biste postavili i vrijeme
zavrietka pecenja.
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* Vrijeme zavrSetka postavite pomocu
upravljacke tipke.

* Treperiikona Vrijeme zavr3etka.

Ikona Vrijeme
zavrSetka

=

6) Pritisnite tipku Po€etak ili upravljacki gumb.

I> Tipka Pocetak

7) Nakon 3to se postavi ciklus Piroliza, vrata
pecnice automatski se zakljucavaju i prikazuje
se ikona lokota .

* Vrata pecnice necete moci otvoriti sve dok
se pecnica ne ohladi. Brava e se
automatski osloboditi nakon 3to se pecnica
ohladi.

A OPREZ

+ Dok je prikazana ikona lokota ne otvarajte vrata
pecnice na silu. Vrata pecnice ostaju zaklju¢ana
dok se temperatura pecnice ne spusti. Nasilno
otvaranje ostetit ¢e vrata.

+ Mozda cCe biti potrebno otkazati ili prekinuti
ciklus Piroliza zbog pretjeranog dimaili vatre u
pecnici. Za otkazivanje funkcije Piroliza pritisnite
tipku Zaustavi na zaslonu.

Tipka Zaustavi

]

Redovno odrZavanje

Promjena Zarulje u pecnici

Svjetlo u pecnici daje standardna halogena Zarulja
za uredaj od 25 W ili 40 W.

A UPOZORENJE

* Uvjerite se da je uredaj iskljucen prije zamjene
Zarulje kako biste izbjegli moguénost strujnog
udara.

* Provjerite jesu li pe¢nica i Zarulja hladni.

+ Iskljucite elektri¢no napajanje uredaja na
glavnom osiguracu ili kutiji s osiguracima. Ako to
ne ucinite, moguce su tedke tjelesne ozljede,
smrt ili strujni udar.

+ Prilikom promjene Zarulje u pe¢nici nosite
rukavice. Krhotine stakla razbijenih Zarulja mogu
prouzrociti ozljede.

+ Ako primijenite silu, staklo ili pe¢nica mogu
puknuti ili se oStetiti.

1) Iskljucite pecnicu ili je odvojite s elektri¢nog
napajanja.
2) Okrenite stakleni poklopac Zarulje u smjeru

suprotno od kazaljke na satu kako biste ga
uklonili.

3) Izvadite halogenu Zarulju iz grlaizbrinite je na
ekoloski prihvatljiv nacin.

4)  Umetnite novu halogenu Zarulju. Prilikom
umetanja Zarulje ne dodirujte je prstima jer to
moZe prouzro€iti neispravnost Zarulje.

5) Umetnite stakleni poklopac Zarulje i okrenite
ga u smjeru kazaljke na satu.

6) Ukljucite pecnicu ili ponovno prikljucite

napajanje.
B k
@ o W)
\S i

Informacije o izvoru svjetlosti

Ovaj uredaj sadrZi izvor svjetlosti klase energetske
ucinkovitosti G.

+ Svjetlo se automatski ukljucuje i iskljuCuje u
sljededim slucajevima:

- prilikom otvaranja/zatvaranja vrata.

- Pritiskom na tipku Svjetlo.
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- Prilikom koriStenja funkcije InstaView.

+ Zapromjenu grla za Zarulju obratite se serviseru.

Informacije o izvoru svjetla

gdje se moZe primijeniti.

Referentne postavke upravljanja i upute o tome kako se primjenjuju,

Nije dostupno ako nema
referentne postavke
upravljanja.

smanijiti njihovu potrosnju energije.

Upute o tome kako ukloniti dijelove za upravljanje rasvjetom i/ili
dijelove koji ne osvjetljavaju, ako postoje, ili kako ih iskljuciti ili

Prikljucak izvora napajanja treba
biti odvojen kako bi se svjetlo
iskljucilo.

Ako se izvor svjetla moZe prigusiti: popis kompatibilnih prigusivaca i
izvora svjetlosti — standard(i) kompatibilnosti priguSivaca s kojima
je u skladu, ako ih ima;

Svjetlo nije moguce prigusiti.

Ako izvor svjetlosti sadrZi Zivu: upute o tome kako odistiti krhotine u

Bez Zive.

slu€aju slu¢ajnog loma.

Preporuke kako zbrinuti izvor svjetlosti na kraju vijeka trajanja.

Pogledajte www.lg.com/global/
recycling

Uklanjanje, sastavljanje i
rastavljanje vrata pecnice

Uklanjanje i rastavljanje vrata pecnice moze biti
potrebno za postizanje boljih rezultata ¢is¢enja.
Vrata pecnice sadrze staklo koje se moZe slomiti.
Prilikom skidanja, sastavljanja i rastavljanja vrata
pecnice treba biti oprezan.

A OPREZ

+ Kako biste sprijecili opekline, pricekajte da se
pecnica ohladi prije nego Sto dodirnete bilo koji
njezin dio.

+ Vrata su vrlo teSka. Budite oprezni prilikom
skidanja, podizanja i zamjene vrata.

+ Ne podiZite vrata za rucku. Rucka nije
projektirana tako da moZze izdrzZati tezinu vrata
kada su skinuta s pecnice.

+ Nemojte udarati staklo loncima, tavama ili bilo
kojim drugim predmetom.

+ Grebanje, udaranje, trzanje ili naprezanje stakla
mozZe oslabiti njegovu strukturu, uzrokujuci
povecan rizik od kasnijeg loma.

* Nemojte zatvarati vrata pecnice sve dok sve
reSetke pecnice nisu sasvim na mjestu.
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Uklanjanje vrata peénice

|

A OPREZ

* Pricvrstite stezaljku do kraja kako biste sprijecili
oStecenje unutrasnjosti pecnice.

1) Potpuno otvorite vrata.

2) Podignite stezaljku vrata @ i okrenite je
prema pecnici @ do kraja.

3) Cvrsto uhvatite obje strane vrata na vrhu.

4) Djelomi¢no zatvorite vrata do priblizno 70
stupnjeva (®. Ako je poloZaj ispravan, Sarke ®
slobodno ¢e se pomicati.

>~
/

5) Podignite i povucite vrata prema sebi dok
zasuni Sarki potpuno ne opuste.

Sastavljanje vrata pecnice

1

Cvrsto uhvatite obje strane vrata @ blizu vrha.

)

Polako otvorite vrata do kraja. Uvjerite se da
su 3arke @ ispravno uvugene u utore ®.

Podignite stezaljku vrata ® i okrenite je
prema pecnici @ dok ne klikne na svoje
mjesto.
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5) Zatvorite vrata.

Rastavljanje vrata pecnice

Vrata pecnice sadrZe tri sloja staklenih ploca. Prije
rastavljanja vrata pecnice skinite vrata s pecnice.

1)  Skinite vrata s pecnice i postavite ih na meku,
ravnu povrsinu kako biste sprijecili lomljenje i

ogrebotine s ru¢kom okrenutom prema podu.

2) Gurnite brave @ na obje strane gornjeg
poklopca vrata @ i povucite prema naprijed.

3) Objema rukama uhvatite i lagano podignite
staklenu plo€u ® i povucite prema naprijed
kako biste je skinuli s vrata pecnice.

OdloZite brtvu (4 komada) umetnutu u staklo.

Ponovite za uklanjanje sva tri sloja staklenih
ploca.

Sastavljanje staklene ploce

Sastavite staklene ploce obrnutim redoslijedom od
njihovog uklanjanja.

1) Gurnite donju staklenu plo¢u u @ a drugu
staklenu plo¢u u @ vrata pe¢nice.
+ Postavite staklenu plo€u kako bi strana na

kojoj je tiskano LG bila okrenuta prema
rucki vrata pecnice.

IS LYAYH l

2) Sastavite 4 pakiranja na drugu staklenu plocu
kako slijedi.

+ Brtve drze staklo na mjestu smanjujuci
buku i vibracije u vratima.

3) Gurnite gornju staklenu plo¢u ® navrh druge
staklene ploce u vrata pecnice.
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+ Ako je pravilno postavljena, na dnu staklene
ploce vidjet ¢ete ispisano TOP $to oznacava
ispravnu orijentaciju povrsine.

4) Sastavite gornji poklopac vrata (.

+ Uvjerite se da je pricvr3éen (klik!).
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RJESAVANJE PROBLEMA

Cesto postavljana pitanja

Cesto postavljana pitanja

P: Je li normalno cuti zvuk klikanja iz straZnjeg dijela peénice dok je koristim?

O: Va$ novi uredaj projektiran je za odrZavanje jae kontrole nad temperaturom vase pecnice.
MoZda cete Cuti kako se grijaci elementi nove pecnice ceS¢e ukljuuju i iskljucuju. To je
NORMALNO.

P: Zasto dvotocka u prikazu vremenu treperi?

O:  Toznadida je proizvod upravo prikljucen ili da je napajanje bilo prekinuto. Za brisanje
prikazanog vremena koje treperi, pritisnite bilo koju tipku i prema potrebi namjestite tocno
vrijeme na satu.

P: Tijekom konvekcijskog pe€enja ventilator se zaustavlja kada otvorim vrata. Je li to
normalno?

O: Da, to je normalno. Kada se vrata otvore, konvekcijski ventilator ¢e se zaustaviti dok se vrata ne
zatvore.

P: Mogu li koristiti aluminijsku foliju za sakupljanje tekucine koja kaplje u pecnici?

O: Nikada ne koristite aluminijsku foliju za oblaganje dna ili stranica pecnice. Folija ¢e se otopiti i
zalijepiti za donju povrSinu pecnice i nece se moc¢i ukloniti. Umjesto toga upotrijebite lim
obloZen folijom postavljen na nizu reSetku pecnice kako biste prikupili sok od pecenja. Nikada
ne stavljajte reSetku, pladanjili posudu na dno pe¢nice. (Ako se folija ve¢ otopila na dnu pecnice,
to nece ometati rad pecnice.)

P: Mogu li koristiti aluminijsku foliju na reSetkama?

O: Nemojte prekrivati reSetke aluminijskom folijom. Prekrivanje cijelih reSetki folijom ograni¢ava
protok zraka, Sto ¢e prouzrociti loSije rezultate pecenja. Upotrijebite lim obloZen folijom ispod
vocnih pita ili druge kisele ili slatke hrane kako biste sprijecili da izlijevanje oSteti zavrsni sloj
pecnice.

A OPREZ

+ Folija se moZe koristiti za zamatanje hrane u pe¢nici, ali nemojte dopustiti da folija dode u dodir s
izlozenim elementima za grijanje/rostiljanje u pecnici. Folija bi se mogla otopiti ili zapaliti, uzrokujuci
dim, pozar ili ozljede.

P: Mogu li ostaviti reSetke u pe¢nici dok radi ciklus pirolize?
O: Ne. Izvadite sve predmete iz pecnice prije pocetka ciklusa Piroliza.

P: Sto treba uciniti ako su resetke ljepljive i postalo ih je tesko uvlagiti i vaditi?

INSLVAYH I
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Svremenom Ce reSetke moZda postati teSko uvlaciti i vaditi. Nanesite malu koli¢inu maslinovog
ulja na stranice reSetki. To Ce djelovati kao sredstvo za podmazivanje i olak3at ¢e klizanje reSetki.

Treba li rostiljati s otvorenim ili zatvorenim vratima?

Ova elektri¢na pecnica nije namijenjena za pecenje uz otvorena vrata. Ako rostiljate dok su vrata
pecnice otvorena, moZete o3tetiti gumbe na pecnici ili zaslon.

Zasto funkcijske tipke ne rade?

Provjerite je li zaklju€avanje upravljanja aktivirano. Na zaslonu ¢e se prikazati ikona & ako je
zaklju€avanje upravljanja aktivirano. Za deaktivaciju zaklju€avanja upravljanja, pogledajte
odjeljak Postavljanje zaklju€avanja upravljanja u poglavlju Rad.

Kako unaprijediti sigurnost djece u blizini uredaja?

Djecu treba nadzirati oko uredaja kad god je u upotrebi i nakon upotrebe dok se povrsine
pecnice ne ohlade. Takoder moZete koristiti zaklju€éavanje upravljanja kako biste sprijeili da
djeca slucajno ne ukljuce pecnicu. Zaklju€avanje upravljanja onemogucuje vecinu tipki na
upravljackoj ploci. Pogledajte odjeljak Postavljanje zaklju€avanja upravljanja u poglavlju
Rad.

Prije pozivanja servisnog centra

Pecenje

Simptomi

Mogudi uzrok i rjeSenje

Pecnica ne radi.

Utikac uredaja nije u potpunosti umetnut u elektri€nu uticnicu.

* Provjerite je li utika€ napajanja pravilno priklju¢en u ispravno uzemljenu

uti¢nicu pod naponom.

MozZda je pregorio osigurac ili se aktivirao strujni prekidac.

*+ Zamijenite osigurac ili ponovno ukljucite prekidac.

Kontrole pecnice nisu ispravno postavljene.

+ Pogledajte odlomak ,KoriStenje pe¢nice” u poglavlju ,Upotreba”.

Pecnica je prevruca.

+ Ostavite pecnicu neka se ohladi ispod temperature zakljucavanja.

Kroz otvor pecnice
izlazi para.

Pecenje vrlo vlaznih namirnica proizvodi paru.

+ To je normalno.

Uredaj ne radi.

Kabel nije pravilno prikljucen.

* Provjerite je li kabel pravilno priklju¢en u uti¢nicu. Provjerite strujne
prekidace.

Elektri¢no prikljucivanje uredaja nije dovr3eno.

+ Obratite se svom elektriaru za pomo¢
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Simptomi

Mogucdi uzrok i rjeSenje

Uredaj ne radi.

Nestanak elektricne energije.

* Provjerite svjetla u stanu kako biste bili sigurni. Za viSe informacija moZete
nazvati lokalnog distributera elektri¢ne energije.

Tijekom rostiljanja u
pecnici se prekomjerno
dimi.

Kontrola nije ispravno postavljena.

+ Slijedite upute u odjeljku Postavljanje kontrola pecnice.

Meso je preblizu elementu.

+ Premjestite reSetku kako biste osigurali odgovaraju¢i razmak izmedu
mesa i elementa. Prethodno zagrijte element rostilja za przenje.

Meso nije pravilno pripremljeno.

+ Uklonite viSak masnoce s mesa. OdreZite preostale masne rubove kako
biste sprijecili uvijanje.

Na povrSinama pecnice nakupila se masnoca. Stara mast ili mrlje od
hrane uzrokuju prekomjerno dimljenje.

+ Kod €estog pecenja na rostilju potrebno je redovito ¢is¢enje.

Hrana se dovoljno ne
ispece.

Kontrole pecnice nisu ispravno postavljene.

+ Pogledajte odlomak ,KoriStenje pec¢nice” u poglavlju ,Upotreba”.

PoloZaj reSetke nije ispravan ili ona nije ravna.

+ Pogledajte odlomak ,KoriStenje pec¢nice” u poglavlju ,Upotreba”.

Koristi se neodgovarajuce posude ili posude neodgovarajuce veli€ine.

+ Pogledajte odlomak ,KoriStenje pe¢nice” u poglavlju ,Upotreba”.

Vlaga se skuplja na
prozoru pecniceili para
izlazi iz otvora pecnice.

To se dogada tijekom pecenja hrane s visokim sadrzajem vlage.

* Toje normalno.

Prilikom CiS¢enja prozora koriStena je prekomjerna vlaga.

+ Ne koristite prekomjernu vlagu prilikom ¢iS¢enja prozora.

Topli zrak izlazi u
kuhinju nakon 5to je
pecnica iskljucena.

Ispuh toplog zraka potreban je za odrZavanje i snizavanje temperature
peénice. Automatski se iskljucuje kada se grijac ohladi na sigurnu
temperaturu.

+ To je normalno.

Dijelovi i znacajke

Simptomi

Mogudi uzrok i rjeSenje

Kada Zelite peci u
pecnici na zaslonu e se
prikazati &

Vrata pecnice su zakljucana jer temperatura unutar pecnice nije pala
ispod temperature zaklju€avanja.

* Pritisnite tipku ZAUSTAVI. Ostavite pecnicu da se ohladi.
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Simptomi

Mogucdi uzrok i rjeSenje

Kada Zelite peci u
pecnici na zaslonu ce se
prikazati &.

Zaklju€avanje upravljanja je aktivirano.

+ Pritisnite i 3 sekunde drzite tipku za zaklju€avanje upravljanja da biste
ponistili funkciju.

Svjetlo u pecnici ne
radi.

Vrijeme je za zamjenu Zarulje ili ona nije dovoljno pricvrSéena.

+ Zamijenite ili pritegnite Zarulju. Pogledajte odjeljak ,Promjena Zarulje u
pecnici” u ovom korisnickom priru¢niku.

Ventilator za hladenje
nastavlja raditi nakon
Sto se pecnica iskljuci.

Ventilator ¢e se automatski iskljuciti kada se elektronicke komponente
dovoljno ohlade.

+ To je normalno.

Pecnica nece pokrenuti
pirolizu.

Temperatura pecnice je previsoka za postavljanje postupka pirolize.

+ Pustite uredaj neka se ohladi i ponovno postavite kontrole.

Kontrole pecnice nisu ispravno postavljene.
+ Pogledajte odjeljak Piroliza.

Ciklus pirolize ne moZe se pokrenuti ako su vrata pecnice otvorena.

+ Zatvorite vrata pecnice.

Vrata pecnice ne mogu
se otvoriti nakon
ciklusa pirolize.

Pecnica je prevruca.

+ Ostavite pecnicu neka se ohladi ispod temperature zaklju¢avanja.

Kontrola i vrata moZda su zakljucani.

+ Nakon zavrSetka ciklusa pirolize ostavite pecnicu da se hladi priblizno
jedan sat. Vrata se mogu otvoriti kada se tijekom ciklusa pirolize viSe ne

prikazuje &b,

Zaklju€avanje upravljanja je aktivirano.

+ Pritisnite i 3 sekunde drZite tipku za zaklju€avanje upravljanja da biste
ponistili funkciju.

Pecnica nije Cista
nakon ciklusa pirolize.

Kontrole pecnice nisu ispravno postavljene.

+ Pogledajte odjeljak Piroliza.

Pecnica je bila jako zaprljana.

+ Ocistite veliku prljavstinu prije pokretanja ciklusa €is¢enja. Za jako
zaprljane pecénice mozda Ce trebati ponovno pokrenuti pirolizu ili ¢e biti
potrebno dulje vrijeme.

Konvekcijski ventilator
se zaustavlja.

Konvekcijski ventilator zaustavlja se tijekom ciklusa konvekcijskog
pecenja. Tim postupkom omogucuje se ravnomjernije zagrijavanje
tijekom ciklusa.

+ To nije kvar pecnice i treba se smatrati normalnim radom.

ReSetke za pecnicu
te3ko je pomicati
(WS7D76*2*%*,
WSED7613%).

Sjajne, srebrne police su o€iS¢ene.

+ Nanesite malu koli¢inu biljnog ulja na papirnati ru¢nik i papirnatim
ru¢nikom obriSite rubove reSetki pecnice.
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Simptomi

Mogucdi uzrok i rjeSenje

Odjeljak za toplinsku
obradu hrane ne

Uredaj je u demo nacinu rada.

” + Pogledajte odjeljak ,Demo nacin rada” u korisni¢ckom prirucniku i
zagrijava se,ana deaktivirajte taj nacin rada.
zaslonu se prikazuje
ikona , Demo" ili ,D".
Buka
Simptomi Moguci uzrok i rjeSenje

Zvuk Skriputanja ili
pucketanja.

To je zvuk zagrijavanja i hladenja metala tijekom pecenja i funkcije
Piroliza.

+ Toje normalno.

Buka ventilatora

Konvekcijski ventilator moZe se automatski ukljuciti i iskljuciti.

+ To je normalno.

Wi-Fi

Simptomi

Moguci uzrok i rjeSenje

Vas kucanski uredaj i
pametni telefon nisu
povezani s Wi-Fi
mrezZom.

Lozinka za Wi-Fi mreZu na koju se pokuSavate spojiti nije tocna.

+ Pronadite Wi-Fi mreZu povezanu s pametnim telefonom i uklonite je, a
zatim uredaj registrirajte na LG ThinQ.

Uklju€eni su mobilni podaci pametnog telefona.

+ Isklju¢ite mobilne podatke pametnog telefona i registrirajte uredaj
putem Wi-Fi mreZze.

Naziv beZicne mreZe (SSID) nije ispravno postavljen.

+ Naziv beZicne mreZe (SSID) mora biti kombinacija slova engleske abecede
i brojeva. (Ne koristite posebne znakove.)

Frekvencija usmjerivaca nije 2,4 GHz.

+ Podrzava se samo frekvencija usmjerivaca od 2,4 GHz. Postavite beZi¢ni
usmjerivac na 2,4 GHz i spojite uredaj na beZi¢ni usmjerivac. Da biste
provjerili frekvenciju usmjerivaca, obratite se svom pruzatelju internetskih
usluga ili proizvodacu usmjerivaca.

Udaljenost izmedu uredaja i usmjerivaca je prevelika.

+ Ako je udaljenostizmedu uredaja i usmjerivaca prevelika, signal moZe biti
slab i veza se moZda nece pravilno uspostaviti. Pomaknite usmjerivac tako

da bude blize uredaju.
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SluZba za korisnike i rezervni dijelovi

SluZzba za korisnike

Ako se kvar ne moze otkloniti gore navedenim mjerama za servis se obratite informacijskom centru za

korisnike tvrtke LG.

Kontakt podatke svih zemalja potraZite u priloZenom jamstvenom listu.

+ Uredaj se ne smije koristiti ako je neispravan. Ako se pojavi kvar uredaj treba izolirati iskapfanjem
mreznog utikaca ili iskljuciti uklanjanjem osiguraca ili isklju€ivanjem strujnog prekidaca u ku¢nom
razvodnom ormaricu.

+ Uredaj smije popravljati samo posebno osposobljen i kvalificiran elektri¢ar. Nepropisno izvrSeni
popravci mogu prouzro€iti znatna oStecenja ili tjelesne ozljede.

A OPREZ

+ Popravke na uredaju mora obavljati samo posebno licencirani serviser. Nepravilno izvrSeni popravci
mogu prouzrociti velike opasnosti.

+ Nemojte koristiti uredaj ako je oStecen. U slu€aju kvara ili kvara, iskljucite iz elektricne mreZe. U slucaju
kvara, dolazak servisera iz Sluzbe za korisnike ili prodavaca mozda nece biti pokrivene jamstvom ako je
uzrok kvara rezultat neuobiajene upotrebe.

Rezervni dijelovi
Ako trebate rezervne dijelove ili servisera, obratite se LG servisu.

+ Vas Ce se poziv automatski proslijediti Centru za korisnicku podrSku odgovornom za podrucje vaseg
postanskog broja.

+ Adresu vaSeqg lokalnog centra za korisni¢ku podrsku i ostale informacije za kupce moZzete pronaci na
internetskoj stranici www.lg.com

Provjerite imate li pri ruci sljedece podatke:

+ vaSe ime i adresa, ukljuCujuéi postanski broj.
+ Vas broj telefona.

+ Tocne pojedinosti o prirodi problema.

+ Model, serijai serijski broj. Ovi podaci nalaze se na plocici s tehni¢kim podacima koja se nalazi na lijevom
unutarnjem rubu vrata pecnice.

* Vasa potvrda o kupnji s datumom. Ne zaboravite da je dokaz o kupnji neophodan za svaki zahtjev u
jamstvenom roku. Prije podnoSenja jamstvenog zahtjeva, procitajte odjeljak ,RIESAVANJE PROBLEMA".
Naplatit ¢e se svaki pregled koji izvrSi serviser, a koji pokaZze da nema mehanickih niti elektri¢nih kvarova
na uredaju.


http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
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Tehnicki list proizvoda

DELEGIRANA UREDBA KOMISIJE (EU) br. 65/2014 i 66/2014, primjenjiva norma EN 60350-1:2016

Zastitni znak LG
Identifikator modela WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,
WSED7612B
Indeks energetske ucinkovitosti (EEIcavity) 65,6
Razred energetske ucinkovitosti A+

Potro3nja energije
(uobicajeni nacin rada)

0,89 kWh/ciklus

Potro3nja energije 0,57 kWh/ciklus

(konvekcija uporabom ventilatora)

Broj unutrasnjih prostora 1

Izvor topline Elektri¢ni

Zapremina 76 L

Masa 43,0 kg
UREDBA KOMISIJE (EU) 2023/826, primjenjiva norma EN 50564:2011

Potro3nja energije u informacijskom nacinu rada 08W

UtroSak energije u stanju umreZene pripravnosti 20W

Vremensko razdoblje nakon kojeg funkcija 5 minuta

upravljanja napajanjem ili sli¢na funkcija
automatski prebacuje opremu u stanje mirovanja
i/ili iskljucivanja i/ili stanje koje omogucuje
umreZeno stanje mirovanja
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