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0 BSAH Tento navod na pouzivanie moéze

obsahovat obrazovy material a obsah,
ktoré sa liSia od modelu, ktory ste si
zakupili.

Tento navod podlieha revizii vykonanej
vyrobcom.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOKLADNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD A UCHOVAJTE  memm
HO PRE POTREBY V BUDUCNOSTI

Cielom tychto bezpecnostnych pravidiel je predchadzat
nepredvidanym rizikdm alebo Skoddm spdsobenym nebezpecnym
alebo nespravnym pouZzivanim spotrebica. Tieto pravidla su rozdelené
do skupin ,VAROVANIE" a ,UPOZORNENIE", ktoré su podrobne
opisané nizSie.

—4

=

VNIDNIAOIS

Bezpec€nostné spravy

Tento symbol sa uvadza na oznacenie zaleZitosti a operacii,
ktoré mozu sposobit riziko.

A Cast's tymto symbolom si pozorne precitajte a dodrZiavajte
pokyny, aby ste sa vyhli riziku.

VAROVANIE
oznacuje situacie, v ktorych méze mat'nedodrZanie pokynov
za nasledok zavazné zranenie alebo smrt.

UPOZORNENIE
oznacuje situacie, v ktorych mdéze mat'nedodrzanie pokynov
za nasledok lahké zranenie alebo posSkodenie spotrebica.

>

& Tento symbol sa uvadza ako upozornenie na horuci povrch.
Pocas pouZivania sa nedotykajte povrchov, aby ste predisli
riziku popalenia.

VAROVANIE

|

A\ VAROVANIE

* Aby ste pri pouZivani tohto vyrobku znizili riziko vybuchu, vzniku
poZiaru, usmrtenia, zasahu elektrickym pradom, poranenia alebo
obarenia 0s6b, dodrZiavajte zakladné bezpecnostné opatrenia
vratane opatreni, ktoré sa uvadzaju nizSie:

= S e
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Technicka bezpecnost’

* Toto zariadenie smu deti vo veku aspon 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami ¢i s
nedostatkom skusenosti a znalosti pouzivat' pod dozorom alebo po
pouceni o bezpecnom pouZivani spotrebica a za predpokladu, Ze
pripadnym rizikdm porozumeli. Detom nedovolte hrat'sa so
spotrebicom. Deti nesmu bez dozoru spotrebic Cistit'ani vykonavat
jeho pouZzivatelsku udrzbu.

Tento spotrebic nie je ureny na pouZivanie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, Ci
s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial nie su pod dozorom
alebo ich osoba zodpovedna za ich bezpecnost'nepoucila o pouZivani
spotrebica. Deti musia byt pod dozorom, aby sa so spotrebi¢om
nehrali.

Aby ste pri pouzivani mikrovinnej rury znizili riziko popalenia, Urazu
elektrickym pradom, poZiaru, poranenia oséb alebo vystavenia
nadmernej mikrovinnej energii, pred pouZitim spotrebica si precitajte
vSetky pokyny.

Spotrebic (najma ventilacia) a jeho pristupné casti sa pocas
pouzivania zohreju na vysoku teplotu. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrievacich telies. Deti mladSie ako 8 rokov, pokial nie st pod
neustalym dozorom, sa musia udrziavat'v dostatocnej vzdialenosti.
Nepokusajte sa vykonavat zasahy ani akékolvek Upravy Ci opravy
dvierok, tesneni dvierok, ovlddacieho panela, bezpecnostnych
blokovacich spinaov alebo akejkolvek inej ¢asti rury, ktoré by
zahfnali odstranenie akéhokolvek krytu chraniaceho proti pdsobeniu
mikrovinnej energie.

Rozoberat, opravovat alebo upravovat spotrebi¢ by mal iba
kvalifikovany servisny pracovnik zo servisného strediska spolo¢nosti
LG Electronics.

* Je nebezpecné pre kohokolvek iného ako kompetentnu osobu, aby
vykonaval akykolvek servis alebo opravu, ktoré zahrnaju odstranenie
krytu poskytujuceho ochranu pred pésobenim mikrovinnej energie.

Na rozdiel od inych spotrebicov je mikrovinna rara vysokonapatovym
zariadenim s vysokym elektrickym pradom. Nespravne pouzivanie
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alebo oprava by mohli viest k Skodlivému vystaveniu nadmernej
mikrovinnej energii alebo k Urazu elektrickym prudom.

Ak je poSkodené tesnenie dvierok a prilahlé ¢asti mikrovinnej rary, —
spotrebi¢ nepouzivajte, kym ho neopravi kvalifikovany servisny
pracovnik zo servisného strediska spolo¢nosti LG Electronics.

Mikrovinnud rdru nepouZivajte na varenie vajec v Skrupine. Vo vnutri
Skrupiny sa moze vytvorit'tlak, ktory sposobi jej prasknutie.

=

VNIDNIAOIS

Kvapaliny a iné potraviny sa nesmu ohrievat'v uzavretych nadobach,
pretoze mézu vybuchnut. Pred pripravou pokrmov alebo
rozmrazovanim odstrante z potravin plastovu féliu. Upozorfiujeme
v3ak, Ze v niektorych pripadoch by mali byt'potraviny pri ohreve alebo
priprave pokrmu prikryté plastovou féliou.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné brusne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat
povrch, €o by mohlo viest'k rozbitiu skla.

Mikrovinna rdra nesmie byt umiestnena v skrinke. Mikrovinna rura je
ur¢ena na pouZivanie ako volne stojaca.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Spotrebic nie je urCeny na obsluhu pomocou externého ¢asovaca
alebo osobitného systému dialkového ovladania.

Tento spotrebi¢ by sa nemal pouZivat na ucely komercného
stravovania. Tento spotrebic je urCeny na pouzivane v domacnosti a
v podobnych prostrediach, ako su:

- Kuchynské priestory pre personal v dielfach, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach;

- Farmarsky dom;
- Klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach;
- Prostredia typu ubytovania s ranajkami.

Tento spotrebi¢ neinstalujte do mobilnych vozidiel (kempingovych
aut).

Pri ohreve potravin v plastovych alebo papierovych nadobach
spotrebic sledujte kvoli moznosti vznietenia.

®|/t
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* Obsah flia$ na kfimenie dojciat a poharov na detské pokrmy sa musi
pred konzumaciou pomieSat alebo potriast'a skontrolovat' jeho
teplota, aby nedoslo k popaleniu.

* PouZzivajte iba riad, ktory je vhodny na pouZivanie v mikrovinnych
rdrach. Inak sa méze zahriat a spalit.

- Pred pouzitim spotrebica odstrante kovové otocné pasky.

- Nepouzivajte drevené nadoby a keramické nadoby, ktoré maju
kovovu (napr. zlatu alebo striebornu) intarziu.

- Pri mikrovinnej priprave pokrmov nie su povolené kovové nadoby
na jedlo a napoje. Najma kovové predmety mézu v rure vytvorit
elektricky obluk, ktory mdze spdsobit' vazne poSkodenie.

* Mikrovinnarura je ur€ena na ohrev jedal a napojov. SuSenie pokrmov
alebo oblecenia a zohrievanie vyhrevnych podloZiek, papuc, Spongii,
vlhkého textilu a podobnych predmetov moZe viest k riziku zranenia,
vznietenia alebo vzniku poZiaru.

* Ak spozorujete (alebo vychadza) dym, vypnite alebo odpoijte
spotrebic od elektrickej zasuvky a nechajte zatvorené dvierka, aby sa
uhasil akykolvek plamen.

* Pouzivajte len teplotnu sondu odporucanu pre tento spotrebic.

- Pomocou nevhodnej teplotnej sondy sa nemdZete presvedcit, Ci je
teplota presna.

- S tymto modelom sa nedodava teplotna sonda.
* Pri ohreve kvapalin, napr. polievok, omacok a napojov v mikrovinne;j

rare:

- Vyhybajte sa pouZivaniu nadob s rovnymi stranami s Uzkymi
hrdlami.

- Neprehrievajte ich.

- Kvapalinu pomieSajte pred umiestnenim nadoby do rury a potom
znova v polovici zohrievania.

- Pri manipulacii s nadobou budte opatrni.

Mikrovinny ohrev napojov méze viest' k oneskorenému vybusnému
varu, preto sa musi pri manipulacii s nadobou dbat na opatrnost.

.
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- Po zohriati nechajte kvapalinu na kratky cas odstat'v rdre; znova ju
opatrne pomieSajte alebo potraste a pred konzumaciou
skontrolujte jej teplotu, aby nedoslo k popaleniu (hlavne obsah flia$  um
na kfmenie dojciat a poharov na detské pokrmy).

* Spotrebic by sa mal pravidelne Cistit'a mali by sa z neho odstranovat
vSetky zvysky jedla. Pokial sa nebude spotrebic uchovavat'v Cistote,
mohlo by to viest' k zhorSeniu kvality povrchu, ¢o by mohlo
nepriaznivo vplyvat na Zivotnost spotrebi¢a a mohla by nastat
nebezpecna situacia.

« Cistenie a pouZivatelskt Gdrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su
vo veku minimalne 8 rokov a nie je pre ne zabezpeceny dozor.

* Spotrebic sa nesmie Cistit' parnym cisticom.

=

VNIDNIAOIS

InStalacia

+ Ubezpeclte sa, Ze zasuvka je riadne uzemnena. Presved(te sa, Ze
uzemnovaci kolik na napajacom kabli nie je poSkodeny, ani nie je zo
zastrcky odstraneny. Viac informacii o uzemneni ziskate v
zakaznickom informacnom centre spolocnosti LG Electronics.

* Tento spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vodice v sietovom kabli maju
farby podla nasledujucich kédov:

- MODRA: nulovy
- HNEDA: Zivy
- ZELENA a ZLTA: uzemnovaci

+ KedZe farby vodicov v sietovom kabli tohto spotrebic¢a nemusia
zodpovedat farebnym oznaceniam oznacujucim svorky vo vasej
zastrcke, postupujte nasledovne:

- Vodic, ktory mé& MODRU farbu, sa musi pripojit’k svorke, ktora je
oznacena pismenom N alebo ma CIERNU farbu.

- Vodic, ktory mé& HNEDU farbu, sa musf pripojit’k svorke, ktora je
oznacend pismenom L alebo ma CERVENU farbu.

- Vodi¢, ktory ma ZELENU a ZLTU alebo ZELENU farbu, sa musi pripojit
k svorke, ktora je oznacena pismenom G alebo symbolom
uzemnenia.

.
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@ Symbol uzemnenia

* Ak je napadjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby nedoslo k
ohrozeniu. Nespravne pouzitie moze sposobit' vazne poskodenie
elektrickym pradom.

* Spotrebic sa napaja zo zostavy predlZovacieho kabla alebo
elektrického prenosného zasuvkového zariadenia, pricom zostava
predlZovacieho kabla na elektrickom prenosnom zasuvkovom
zariadeni sa musi umiestnit'tak, aby nebola vystavena Spliechaniu ani
prenikaniu vihkosti.

* Ak je napajaci kabel alebo zastrcka poSkodena alebo otvory v zasuvke
su uvolnené, kabel nepouzivajte a kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

Prevadzka

* Deti by nemali mat'dovolené hrat'sa s prislusenstvom ani veSat'sa na
dvierka alebo akukolvek Cast spotrebica.

+ Ked sa spotrebic pouZiva v kombinovanom reZime, deti by ho mali
pouzivat'len pod dozorom dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.

* Spotrebic nikdy nepouZivajte, ked je prazdny. Pocas pouZivania by sa
mali v spotrebici vZdy nachadzat potraviny alebo voda, aby
absorbovali mikrovinna energiu.

* Ak je spotrebi¢ poSkodeny, nepouZivajte ho. Obzvlast' délezité je, aby
sa dvierka rury spravne zatvarali a aby nedoslo k poSkodeniu: (1)
dvierok (ohnuté), (2) pantov a zapadiek (zlomené alebo uvolnené), (3)
tesnenia dvierok a tesniacich pléch. Mohlo by to viest' k Skodlivéemu
vystaveniu nadmernej mikrovinnej energii.

* Spotrebic nepouZivajte na odvlhcovanie (prikladom je pouzivanie
mikrovinnej rary s mokrymi novinami, oble¢enim, hrackami,
elektrickymi zariadeniami, domacim milacikom alebo dietatom atd.).
M6Ze pri tom dojst' k vaznemu poskodeniu bezpecnosti, napriklad k
vzniku poZiaru, popaleniu alebo nahlej smrti v désledku zasiahnutia
elektrickym pradom.

.
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* Dbajte na to, aby ste v kazdom prevadzkovom reZime pouZzivali
spravne prisluSenstvo. Nespravne pouzitie by mohlo viest k
posSkodeniu rury a prislusenstva, alebo by mohlo spdsobit'iskrenie @  um
vznik poZziaru.

=

UPOZORNENIE

VNIDNIAOIS

A\ UPOZORNENIE

* Aby ste pri pouZivani tohto spotrebica zniZili riziko zranenia oséb,
poruchy alebo poskodenia vyrobku alebo majetku, dodrZiavajte
zakladné bezpecnostné opatrenia vratane opatreni, ktoré sa
uvadzaju nizsie:

InStalacia

* Spotrebic nainstalujte podla poZiadaviek na inStalaciu uvedenych v
tomto navode.

* Ponechajte aspon 8 cm od prednej strany dvierok rury, aby ste
predisli nahodnému prevrateniu spotrebica.

* Pri pouZivani spotrebic¢a musi byt oto¢ny tanier vzdy na svojom
mieste.

* Neblokujte vystupny otvor, ktory je umiestneny na hornej, spodnej
alebo bocnej strane spotrebica.

* Medzi prednu stranu spotrebica a dvierka neumiestnujte Ziadne
predmety (napriklad kuchynské utierky, servitky atd.).

Prevadzka

* Pocas reZimu grilovania, konvekéného reZzimu a automatickej
pripravy pokrmov sa nedotykajte spotrebica (vratane dvierok rury,
vonkajSej Casti skrinky, zadnej strany skrinky, vnuatra rury,
prisluSenstva a riadu). Teplota pristupnych povrchov méze byt pocas
prevadzky spotrebica vysoka. Bez hrubych kuchynskych rukavic hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

®|/t
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* Na spotrebi¢ neumiestriujte predmety (knihu, krabicu, flaSu s vodou,
vazu atd.). Spotrebi¢ sa moze prehriat alebo vznietit, pripadne moze
predmet spadnut’a spbsobit' zranenie.

* Spotrebic nepouZivajte s otvorenymi dvierkami. Mohlo by to viest'k
Skodlivému vystaveniu nadmernej mikrovinnej energii.

* Nastavte spravne Casy pripravy pokrmov. Malé mnoZstva potravin
vyzaduju kratSi ¢as pripravy alebo ohrevu. Pridlha priprava moze
viest'k vznieteniu pokrmu a naslednému poskodeniu spotrebica.

* NepouZivajte recyklované papierové vyrobky. Mézu obsahovat’
necistoty, ktoré by mohli pri pouZiti pri priprave pokrmu sposobit
iskrenie alebo poZziar.

* Nepripravujte pokrmy zabalené v papierovych obruskoch alebo
novinovom papieri, pokial vasa kucharska kniha neobsahuje také
pokyny pre pokrm, ktory pripravujete.

* NepoufZivajte novinovy papier namiesto papierovych obruskov na
pripravu pokrmov.

* Spotrebi¢ nepouzivajte na suSenie novin alebo oblecenia. Mézu sa
vznietit.

* Vajcia nevarte v Skrupine. Vajcia v Skrupine a celé natvrdo uvarené
vajcia by sa nemali ohrievat'v mikrovinnych rdrach, pretoze mézu
vybuchnut aj po skonfeni mikrovinného ohrevu. Vo vnutri vajca sa
vytvori tlak, ktory spésobi jeho prasknutie.

* V spotrebici sa nepokusajte vyprazat. Mohlo by to viest'k nahlemu
vykypeniu horucej kvapaliny.

» Pred pripravou prepichnite $upku zemiakov, jabik alebo iného
podobného ovocia Ci zeleniny. Mohli by prasknut.

* Ak spozorujete (alebo vychadza) dym, vypnite alebo odpojte
spotrebic od elektrickej zasuvky a nechajte zatvorené dvierka, aby sa
uhasil akykolvek plamen.

* Postupuijte podla presnych pokynov prislusného vyrobcu pukancov.
- Nikdy nepouZzivajte hnedé papierové vrecko na pukanie kukurice.
- Nikdy sa nepokusajte vytvarat pukance zo zvySnych zrniek.
- Pocas vytvarania pukancov nenechavajte spotrebic bez dozoru.

.
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- Ak po uplynuti odporucaného ¢asu nedéjde k vytvoreniu pukancov,
prestante s pripravou pokrmu.

- Prilis dlha priprava by mohla viest'k vznieteniu kukurice. —
. . . 7. . v . ’ , . %)

* Pripojenie napajania je mozné dosiahnut' pomocou pristupne; 5
elektrickej zastrcky alebo pomocou zaclenenia vypinaca do pevne é
nainStalovaného vedenia v sulade s elektroinStalatnymi predpismi. &«
Pri pouziti nespravnej zastrcky alebo vypinaca méze déjst'k urazu <

elektrickym prudom alebo vzniku poZziaru.

* VSetky vetracie otvory by mali byt pocas pripravy pokrmov volné. Ak
su vetracie otvory pocas prevadzky spotrebica zakryté, spotrebic sa
mbze prehriat.

Udrzba
+ Nadoby, podnos a policu neoplachujte ich vloZzenim do vody
bezprostredne po priprave pokrmov.

* Pred Cistenim vytiahnite elektrickd zastrcku z elektrickej zasuvky a
nechajte spotrebic vychladnut.

* Po priprave pokrmov vZzdy pouZivajte rukavice pri vyberani pokrmu a
prisluSenstva, kedZe rdra a prislusenstvo budu velmi horuce.

+ Otocny tanier nechajte vychladnut, az potom ho vyberte zo
spotrebica.

* Nedovolte, aby sa na tesniacich plochach spotrebi¢a hromadili zvySky
jedla alebo Cistiacich prostriedkov.

* Vnutorné a vonkajSie Casti spotrebica udrziavajte v Cistote.

Cistenie

Ruru udrZiavajte Cistu znutra aj zvonka. Osobitne dbajte na to, aby bol

vnutorny panel dvierok a predny ram bez nanosov jedla alebo

mastnoty. Ruru Cistite raz za tyzden alebo v pripade potreby aj

CastejSie.

* Brusne Cistiace prostriedky, drétenky, drsné umyvacie utierky,
niektoré papierové utierky atd. m6zu poskodit ovladaci panel a
vnutorny a vonkajsi povrch rary.

Cistenie vnitorného povrchu

®|/t
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Na Cistenie povrchov dvierok pouzite vihkd handricku a utrite omrvinky
medzi dvierkami a ramom. Mastné striekance odstrante namydlenou
handrickou, potom oplachnite a osuste.

* Striekance okamzite utrite vihkou papierovou utierkou, najma po
priprave kuracieho masa alebo slaniny.

+ Ak sa na vnutornej alebo vonkajSej strane dvierok rury nahromadi
para, panely poutierajte makkou handrickou.

Cistenie vonkajsieho povrchu

Vonkajsi povrch rury ocistite mydlom a vodou. Oplachnite ¢istou vodou

a potom vysuste makkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

* Nedovolte, aby voda vnikla do ventila¢nych otvorov, aby nedoslo k
poskodeniu prevadzkovych casti vo vnutri rury.

* Dvierka a tesnenie dvierok by sa mali udrziavat'v Cistote. Pouzivajte
iba teplt mydlovu vodu, oplachnite a potom dékladne osuste.

+ Kovove Casti utierajte Casto vihkou handrickou.

Cistenie ovladacieho panela

Otvorte dvierka, aby nedoSlo k nahodnému spusteniu rary. Ovladaci
panel poutierajte vlhkou handrickou a potom ihned suchou
handrickou. Po Cisteni stlacte ZASTAVENIE alebo ZASTAVENIE/
VYMAZANIE.

Cistenie prislusenstva

Skleneny podnos a otocny prstenec umyte v jemne penovej vode. Na
silne znecistené miesta pouZite jemny Cistiaci prostriedok a Spongiu na
riad. Pred pouZitim Uplne osuste.

+ Skleneny podnos a otocny prstenec su vhodné do umyvacky riadu.

®|/t
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STAROSTLIVOST O ZIVOTNE PROSTREDIE

ZneSkodnenie starého spotrebica

)¢

s

* Tento symbol preciarknutého odpadkového koSa na

kolieskach znamen3, Ze odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) musi byt zneSkodneny
samostatne od komunalneho odpadu.

Staré elektrické produkty m6zu obsahovat nebezpecné
latky, preto spravne zneSkodnenie vasho starého
spotrebi¢a pomdze zabranit potencidlnym negativnym
dopadom na prostredie a [udské zdravie. Vas stary
spotrebi¢ mdzZe obsahovat diely, ktoré mozno opatovne
pouZit'na opravu inych produktov, a iné cenné materialy,
ktoré mozno recyklovat's ciefom chranit obmedzené
zdroje.

Svoj spotrebi¢ moZete zaniest' do predajne, kde ste
produkt zakupili, alebo sa m6Zete obratit na oddelenie
odpadov miestnej samospravy a poZiadat o informacie o
najblizSom zbernom mieste odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE). Najnovsie informacie
platné pre vasu krajinu najdete na stranke www.lg.com/
global/recycling

I
—®
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INSTALACIA
Prehlad vyrobku

Vzhlad alebo sucasti spotrebica sa liSia v zavislosti
od modelu.

Pohlad spredu

@ ovladaci panel

@ sludova félia

© Stitok s tidajmi

O Bezpetnostny systém uzamykania dvierok

© Okienko

A VAROVANIE

Ruru nepouZivajte, ked je prazdna alebo bez
skleneného podnosu. Ked'sa rdra nepouZiva,
najlepsSie je nechat'v nej pohar vody. Ak rdru
neumyselne zapnete, voda bezpecne absorbuje
vSetku mikrovinnu energiu.

A UPOZORNENIE

+ Aby ste predisli riziku zranenia oso6b alebo
po3kodenia majetku, v rdre nepouzivajte
kameninovy, kovovy riad ani riad s kovovym
okrajom.

p I
POZNAMKA

+ Neodstranujte sludovu féliu z vnutorného
priestoru rary. SlUZi na ochranu sucasti
mikrovinnej rury pred postriekanim pokrmom.

s

%

PrisluSenstvo
A
o (2]
@ skleneny podnos

@ Ototny prstenec

A UPOZORNENIE

+ Mikrovinnd rdru nepouZivajte bez skleneného
podnosu a oto¢ného prstenca.

Technické udaje

Napéjanie a spotreba energie sa mozu liSit'v
zavislosti od zakipeného modelu. Podrobnosti
najdete na Stitkoch.

Model MS203****
« Mikrovinny vykon: max. 700 W*'!

+ Frekvencia: 2450 MHz*2

* Rozmery (8 x V x H): 454 mm x 261 mm x 328
mm

+ Napdajanie: 230 V~ 50 Hz
+ Spotreba energie: mikroviny 1050 W

*1 HODNOTIACA NORMA IEC 60705. Technické
Gdaje sa mdzu zmenit bez predchadzajiceho
upozornenia.

*2 Mikrovinna frekvencia: 2450 MHz +/- 50 MHz
(skupina 2/trieda B)
Zariadenie skupiny 2: skupina 2 je vybavena
vSetkymi priemyselnymi, vedeckymi a
zdravotnickymi radiovymi pasmami (ISM RF), v
rdmci ktorych sa radiofrekvencna energia vo
frekvenénom pasme 9 kHz az 400GHz zdmerne
generuje a pouziva alebo len pouZiva, a to vo
forme elektromagnetického Ziarenia, indukénej
a/alebo kapacitnej vazby na spracovanie
materialu alebo kontrolné/analytické ucely.

|
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Zariadenie triedy B je zariadenie vhodné na
pouZzitie v domacnostiach a v prostrediach
priamo pripojenych na nizkonapatovu
napajaciu elektrickd siet, ktord napaja budovy
vyuzivané pre domacnosti.

p |
POZNAMKA

+ Pri dlhodobej prevadzke na Urovniach vykonu
100 % a 80 % sa bude vystupny vykon postupne
zniZovat, aby sa zabranilo elektrickému
prehriatiu zariadenia.

PozZiadavky na inStalaciu
Miesto inStalacie

1 Mikrovinnu rdru umiestnite na rovny povrch s
vyskou viac ako 85 cm.
+ Predna Castrary by mala byt minimalne 8 cm
od okraja povrchu, aby nedoslo k
prevrateniu.

2 nNa spravne vetranie ponechajte aspon 20 cm
od vrchnej strany, 20 cm od bo¢nych stran a 20
c¢m od zadnej strany rary.

+ Ddlezité je volné prudenie vzduchu okolo
rary.

+ Vystupny otvor sa nachadza na spodnej
alebo bocnej strane rary. Ak mikrovinnu raru
pouZzivate v uzavretom priestore alebo v
skrinke, pradenie vzduchu na chladenie
vyrobku mdze byt horsie. M6Ze to viest' k
nizSiemu vykonu a skréteniu Zivotnosti.

3 Umiestnite otoCny prstenec dovnutra rary a
potom naf umiestnite skleneny podnos.

s

4 Elektricku zastrku zapojte do elektrickej

zasuvky.
* Neblokujte vystupny otvor, aby nedo3lo k
poskodeniu rdry.

+ Zabezpecte, aby bola mikrovinna rdra
jedinym spotrebi¢om pripojenym k danej
elektrickej zasuvke.

=

+ Ak rara nefunguje spravne, odpojte ju od
elektrickej zasuvky a potom ju znova
pripojte.

VNIDNIAOIS

p I
POZNAMKA

+ RUru neumiestiujte nad plynovy alebo elektricky
sporak.

%

Radiofrekvencné rusSenie

+ Pri prevadzke mikrovinnej rury, ak pouzivate
vyrobok ako je radio, televizor, bezdrétova siet’
LAN, Bluetooth, zdravotnicke zariadenia,
bezdrétové zariadenia atd.

+ Ked vyrobok pouZiva rovnaku frekvenciu ako
mikrovinna rdra, méze dochadzat k ruSeniu
tymito vyrobkami. Toto ruSenie neznamena
problém mikrovinnej rdry ani prislusného
vyrobku a nejde o poruchu. Preto je pouZivanie
bezpetné. RuSené vSak mdZu byt aj zdravotnicke
zariadenia, preto budte opatrni pri pouzivani
zdravotnickych zariadeni v blizkosti vyrobku.
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PREVADZKA

Ovladaci panel

Funkcie ovladacieho panela

®

© o0

O pisplej

Zobrazuje denny cas, nastavenia €asu pripravy
pokrmu a vybraté funkcie pripravy pokrmu.

@ VYKON
Nastavenie Urovne vykonu pripravy pokrmu.
© Rezim automatickej pripravy pokrmov

Stld¢anim tlacidiel vyberte predprogramované
nastavenia pripravy pokrmov a rozmrazovania
pre oblibené pokrmy.

+ Ak toto tlacidlo podrZite stlacené 3 sekundy,
uzamknete ovladaci panel.

O SPUSTENIE/ZADANIE

Stlatenim tohto tlacidla mo6Zete spustit rdru,
zadat' mnoZstva alebo pripravovat pokrm po
dobu 30 sekdnd na 100 % Grovni vykonu.

* Ak toto tlacidlo stlatite poCas pripravy
pokrmu, pred|zite ¢as pripravy pokrmu o 30
sekund (az do 99 minut a 59 sekund).

Ikona na displeji

Ikona sa zobrazi, ked vyberiete funkciu alebo
pomocou tlacidla VIAC/MENE] vyberiete
hmotnost/droven vykonu/teplotu.

Ikona Indikacia
= Mikrovina
i Automaticka tepelna priprava

Automatické rozmrazovanie

Spustenie pripravy pokrmu

H+ &

PouZitie Viac alebo Menej

Vyber drovni vykonu

<

Vyber hmotnosti

=
(o]

Automatické rozmrazovanie

[oged
(=23

Automaticky ohrev

Eg:

Automaticka tepelna priprava

A
Loy

O VIAC/MENEJ

Nastavenie Casu pripravy pokrmu, Urovne
vykonu, mnoZstva alebo hmotnosti.

© ZASTAVENIE/VYMAZANIE

Zastavenie rury alebo vymazanie v3etkych
poloZiek.

= S

p |
POZNAMKA

+ Pri kazdom stlaceni tlacidla zaznie pipnutie.
Melddia signalizuje koniec ¢asovaca alebo cyklu
pripravy pokrmu.

+ Tato rira ma zabudované bezpenostné
blokovanie, ktoré zabraruje vystaveniu
nadmernej mikrovinnej energii. Rira po otvoreni
dvierok automaticky vypne akukolvek pripravu
pokrmu.

el

e
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Pred pouzitim

Urovne vykonu mikrovinnej
rary

Tato mikrovinnd rdra je vybavend 5 Groviiami
vykonu, aby vam poskytla maximalnu flexibilitu a
kontrolu nad pripravou pokrmov. V tabulke najdete
navrhované Urovne vykonu pre r6zne potraviny.

+ Pridlhodobej prevadzke na drovniach vykonu
100 % a 80 % sa bude vystupny vykon postupne
zniZovat, aby sa zabranilo elektrickému
prehriatiu zariadenia.

Uroven .
7 Pouzitie
vykonu
Vysoka + Vriaca voda.
70;)0":’ + Pecenie mletého hovadzieho
(100 %) masa do hneda.

+ Priprava kusov hydiny, ryb,
zeleniny a makkych kuskov
masa.

560 W + V3etko ohrievanie.
(80%) + Pecenie masa a hydiny.

+ Priprava hribov a makky3ov.

+ Priprava pokrmov obsahujucich
Syr a vajcia.

420 W + Pecenie zakuskov a kolacikov.
(60%) + Priprava vajec.
+ Priprava pudingu.
+ Priprava ryze, polievky.
280 W + V3etko rozmrazovanie.
(40%) - Rozpitanie masla a ¢okolady.

+ Priprava kuskov menej makkého

masa.
140 W + Zmak&enie masla a
(20%) smotanového syra.
+ Zmakcenie zmrzliny.
+ Kysnutie kysnutého cesta.

s

%

Nastavenie hodin

Pri prvom pripojeni rdry do elektrickej zasuvky

alebo po obnoveni napajania po vypadku

napajania sa hodiny nastavia na 12-hodinovy rezim

a na displeji sa zobrazi 12H. M6Zete nastavit denny

Cas alebo prepnut na 24-hodinovy rezim hodin.

1 Stlacenim SPUSTENIE/ZADANIE potvrdite 12H
zobrazenie hodin.
+ Ak chcete prepnudt na 24-hodinovy rezim

hodin, pouZite VIAC/MENE].

2 Pomocou VIAC/MENE] zvolte pozadovanu
hodinu a stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.

3 Pomocou VIAC/MENE]J zvolte poZadované
minuty a stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.

|

POZNAMKA

+ Ak chcete znovu nastavit rezim hodin, musite
napajaci kabel vytiahnut z elektrickej zasuvky a
znova ho pripojit.

+ Ak nechcete, aby sa na displeji zobrazoval denny
Cas, po pripojeni rury do elektrickej zasuvky
stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

+ Ak nemate nastavené zobrazovanie denného
Casu na displeji, v Case, ked rdru nepouZzivate, sa
displej vypne, aby sa Setrila energia.

Détska pojistka (Detska
poistka)

Tlto bezpecnostnu funkciu pouZite na uzamknutie
ovladacieho panela a aby ste zabranili zapnutiu
rdry prijej Cisteni, pripadne aby ste zabranili detom
pouzivat' ruru bez dozoru.

Nastavenie zapnutia detskej poistky

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

el
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2 Podrzte stlatené ZASTAVENIE/VYMAZANIE,

kym sa na displeji nezobrazi Loc (priblizne 3
sekundy).

ZruSenie detskej poistky
PodrZte stlatené ZASTAVENIE/VYMAZANIE, kym
na displeji nezmizne Loc (priblizne 3 sekundy).

POZNAMKA

+ Akjunastavite, po 1 sekunde sa na displeji znova
zobrazi denny ¢as.

+ Ak je rdra uzamknuta, pri kazdom stlaceni
tlacidla sa na displeji zobrazi Loc.

+ Ak chcete ruru znova normalne pouzivat,
odomknite ju.

Rychle spustenie

Funkcia Rychle spustenie

Této funkcia umoZznuje nastavit 30-sekundové
intervaly pripravy pokrmu s Vysokym vykonom
kazdym stlacenim tlacidla SPUSTENIE/ZADANIE.

Priprava pokrmu na 2 minuty s Vysokym
vykonom

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

2 Styrikrat stlatte SPUSTENIE/ZADANIE.

+ Rura spusti pripravu pokrmu a na displeji sa
odpocitava €as.

- |

POZNAMKA

*+ Rdra okamfZite spusti pripravu pokrmu na dobu
30 sekund s vysokym vykonom.

+ Opakovane stlacajte SPUSTENIE/ZADANIE; pri
kazdom stlaceni tlacidla sa Cas pripravy pokrmu
pred|zi o 30 sekund.

« Cas pripravy pokrmu sa mdZe prediZit na 99
mindt a 59 sekdnd.

= S

Manualna priprava pokrmov

Ked nepouZzivate funkcie automatickej pripravy
pokrmov, €as pripravy pokrmov a Uroven vykonu
sa nastavuju manuélne.

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

2 Stlacajte VYKON, kym sa na displeji nezobrazi
pozadovana Uroven vykonu.

3 Pomocou VIAC/MENE]J zvolte poZadovany ¢as
a stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.

+ Po dokonceni pripravy pokrmu zaznie
zvukovy signal a v okienku displeja sa
zobrazi slovo End. End zostane zobrazené na
displeji a zvukovy signal sa bude opakovat
kazdd minuatu, aZz kym neotvorite dvierka
alebo nestlacite nejaké tlacidlo.

- |

POZNAMKA

+ Ak nie je vybrata Uroven vykonu, rdra
predvolene pouZije Vysoky vykon.

ReZim pripravy pokrmov

Tato funkcia ma predprogramované nastavenia na
automatickd pripravu urcitych pokrmov.

RezZzim automatického ohrevu

Tato funkcia sldzi na ohrev jednotlivych porcii uz
predtym uvarenych pokrmov alebo taniera so
zvySkami.

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

2 Stlacajte Automaticky ohrev, kym sa na
displeji nezobrazi poZzadovany kéd ponuky.

3 Pomocou VIAC/MENE]J zvolte poZadovanu
hmotnost a stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.

el
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p |
POZNAMKA

+ V mikrovinnej rire nepouZivajte vyrobky z
recyklovaného papiera. Niekedy obsahuju
necistoty, ktoré spdsobuju elektricky obluk a
iskrenie.

Ponuka automatického ohrevu

Pozrite si nasledujuce informacie a nastavte
poZadovany kéd a hmotnost.

1 Chladené jedlo (0,3 - 0,6 kg)

+ Pociatocna teplota: chladené

+ Na povrchu prepichnite Spajdiou.

+ Pokrm poloZte na skleneny podnos.

- Mie3atelné napr.: Spagety Bolognese, dusené
hovadzie

- NemieSatelné, napr.: lazane, pastiersky kola¢

« Cas odstatia: 2 - 3 minuty.

p I
POZNAMKA

* Pripotravinach vo vrectskach prepichnite porciu
masa a porcie ryZe/cestovin atd.

- Mie3atelné potraviny pomie3ajte po pipnuti.

- NemieSatelné potraviny netreba po pipnuti
pomieSat.

2 Mrazené jedlo (0,3 - 0,6 kg)

+ Pociatocna teplota: mrazené

+ Na povrchu prepichnite Spajdiou.

+ Pokrm poloZte na skleneny podnos.

- Mie3atelné napr.: Spagety Bolognese, dusené
hovadzie

- NemieSatelné, napr.: lazane, pastiersky kolac
« Cas odstatia: 2 - 3 minuty.

s

p I
POZNAMKA

* Pripotravinach vo vrectskach prepichnite porciu
maésa a porcie ryZe/cestovin atd.

- Mie3atelné potraviny pomie3ajte po pipnuti.

- NemieSatelné potraviny netreba po pipnuti
pomieSat.

%

3 Chladena pizza (0,2 - 0,4 kg)

+ Pociato¢na teplota: chladené

+ Pokrm poloZte na skleneny podnos.
« Cas odstatia: 2 - 3 minuty.

ReZim automatickej pripravy
pokrmov

Automaticka priprava pokrmov umoznuje lahko
pripravovatvacsinu vasich oblubenych pokrmov na

zaklade volby typu pokrmu a zadania hmotnosti
pokrmu.

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

2 Stlacajte Automaticka tepelna priprava, kym
sa na displeji nezobrazi pozadovany kéd
ponuky.

3 Stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.

Ponuka automatickej pripravy
pokrmov

Pozrite si nasledujuce informdcie a nastavte
poZadovany kéd a hmotnost.

1 Syrova krémova polievka s muslami (1,8 kg)
Prisady

+ 1 zemiak, nakrdjany
+ 0,5 cibula, nakrajana

+ 2 pol. lyz. Cerstvych listov zelenej zeleniny,
nakrajanych

+ 1 stonkovy zeler, nakrajany

+ 800 g musli, vydrhnutych a s odstranenymi
fazmi”

+ 0,5 34alky bieleho vina

+ Sol a korenie podla chuti

+ 600 g krémovej polievky

Pokyny

+ Pociato¢na teplota: izbova

+ Riad: misa vhodna do mikrovinnej rdry

el
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+ Do hlbokej a velkej misy pridajte zemiak, cibulu,
Cerstvé listy zelenej zeleniny, zeler, musle, biele
vino, sol a korenie a dobre premiesajte.

+ Zakryte plastovou féliou s vetracimi otvormi.

+ Odstranite lastury a pridajte krémovu polievku a
dobre premieSajte.

2 Spenatova krémova polievka (1,2 kg)
Prisady

+ 600 g zeleninového pyré

+ 1,5 8alky kuracieho vyvaru

+ 2 pol. lyZ. univerzalnej muky

+ 2 pol. lyz. masla

+ 1 8alky smotany

+ Muskatovy orieSok, sol a korenie podla chuti
Pokyny

+ Pociatocna teplota: izbova

+ Riad: misa vhodna do mikrovinnej rdry

+ Pridajte vSetky prisady do hibokej a velkej misy a
dobre premieSajte.

+ Zakryte plastovou féliou s vetracimi otvormi.
+ Pocas pripravy minimdlne dvakrat zamieSajte.
3 PInené paradajky (1,2 kg)

Prisady

+ 4 stredne velké paradajky

+ Sol a korenie podla chuti

+ 400 g mletého hovadzieho mésa

+ 0,5 Salky strihanky

+ 2 straciky cesnaku, pretlacené

+ 1 pol. lyZ. dijonskej horcice

+ 1 pol. lyz. suSenych listov zelenej zeleniny

+ 1 pol. lyZ. syru parmezan

Pokyny

+ Pociatocna teplota: izbova

* Riad: nddoba vhodna do mikrovinnej rary

+ OdreZte hornu Cast paradajok na vytvorenie
klobucikov a odstrafite semena, pricom davajte
pozor, aby ste neprepichli duZinu alebo Supku.
Potom kaZdu paradajku osolte a okorerite.

* Pridajte zvy3né prisady do misy a dobre
zamieSajte.

= S

+ Naplfite paradajky zmesou hovadzieho masa a
polozte spat klobuciky.

+ Umiestnite naplnené paradajky do nadoby a
zakryte plastovou féliou.

4 BaklaZan s paradajkami a syrom (0,8 kg)
Prisady

* 1 -2 baklazany

+ 1 -2 paradajky

+ Sol a korenie podla chuti

+ 100 g strihaného syra

Pokyny

+ Podiatocna teplota: izbova

+ Riad: nadoba vhodna do mikrovinnej rary

+ BaklaZany a paradajky nakrajajte na 1,5 cm
platky a ochutte solou a korenim.

+ Baklazany a paradajky naukladajte do nadoby a
na kazdu paradajku pridajte syr.

5 Bolonské Spagety (1,0 kg)

Prisady do omacky Bolognese

+ 1 pol. lyZ. olivového oleja

+ 1 cibula, nakrajana

+ 1 stracik cesnaku, pretlaceny

+ 400 g mletého hovéddzieho mésa

+ 100 g paradajkovej pasty

+ 2 nakrajané paradajky

+ 1 pol. lyZ. suSenych listov zelenej zeleniny

+ Sol a korenie podla chuti

Prisady do cestovin

+ 150 g cestovin, uvarenych podla nadvodu na
obale

+ 1 pol. lyZ. syru parmezéan

Pokyny

+ Pociatotna teplota: izbova

+ Riad: misa vhodnd do mikrovinnej rdry

+ Pridajte v3etky prisady pre omacku Bolognese
do hlbokej a velkej misy a dobre premiesajte.

+ Zakryte plastovou féliou s vetracimi otvormi.
+ Pocas pripravy minimalne dvakrat zamieSajte.

+ Po uvareni premie3ajte, pridajte omacku
Bolognese do uvarenych cestovin a pred

|
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podavanim posypte syrom parmezan alebo
inym, podla vlastnej chuti.

6 Spagety Carbonara (0,4 kg)
Prisady do omacky Carbonara

* 100 g udenej slaniny, nakrajanej
+ 1 stracik cesnaku, pretlaceny

+ 0,5 3alky smotany

. 47itky

+ 100 g syru parmezan

+ Sol a korenie podla chuti
Prisady do cestovin

+ 150 g cestovin, uvarenych podla nadvodu na
obale

+ 1 pol. lyZ. syru parmezan

Pokyny

+ Pociatocna teplota: izbova

+ Riad: misa vhodna do mikrovinnej rdry

+ Slaninu smaZte na olejom vymastenej panvici s
cesnakom, kym jemne nezhnedne, a vylejte
prebytocny tuk.

* Do hibokej a velkej misy pridajte osmazenu
slaninu, smotanu, Zltky, syr parmezan, sol a
korenie a dobre premiesajte.

+ Zakryte plastovou féliou s vetracimi otvormi.

+ Po uvareni premie3ajte, pridajte omacku
Carbonara do uvarenych cestovin a pred
podavanim posypte syrom parmezan alebo
inym, podla vlastnej chuti.

7 Rizoto (1,2 kg)

Prisady

+ 200 g ryze na rizoto

+ 1,5 8alky vody alebo vyvaru
+ 0,5 Salky mlieka

+ 200 g hovadzieho masa, nakrajaného
+ 2 vajcia

+ 1 cibula, nakrajana

* 50 g zeleného hrasku

+ 100 g struhaného syra

+ Sol a korenie podla chuti

Pokyny

s

%

+ Pociato¢na teplota: izbova
+ Riad: misa vhodnd do mikrovinnej rdry

+ Pridajte vSetky prisady do hlbokej a velkej misy a

Ll |
dobre premieSajte. I
+ Zakryte plastovou féliou s vetracimi otvormi. 6
+ Pocas pripravy minimalne dvakrat zamie3ajte. ﬁ
zZ
. z M
8 Jablkové Cipsy (1 nadoba) E
Prisady >
+ 0,5jablka
+ 1 3alka osladenej vody (1 Salka vody + 2 pol. lyz.
cukru)
Pokyny

+ Pociato¢na teplota: izbova

+ Riad: skleneny podnos

+ Jablko nakrajajte na o najtensie platky pomocou
mandolinového kréjaca alebo Skrabky na

zeleninu a vloZte na 1 aZ 2 hodiny do osladenej
vody.

Nakrajané jablko osuste utierkou a poukladajte
na pergamenovy papier. Najlepsi vysledok
dosiahnete, ked platky naukladate v jednej
vrstve.

+ Po dokonceni tepelnej Upravy nechajte 1 az 2
hodiny odstat.

ReZim automatického
rozmrazovania

Rura ma 4 prednastavené cykly rozmrazovania.
Funkcia rozmrazovania poskytuje spdsob
rozmrazovania mrazenych potravin. V tabulke
rozmrazovania je uvedeny navrhovany cyklus
rozmrazovania pre rézne potraviny. Po€as cyklu
vyda funkcia rozmrazovania prijemny zvuk, aby
vam pripomenula, Ze mate pokrm skontrolovat,
obratit, oddelit'alebo nanovo usporiadat.

1 Stlacte ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

2 Stlacajte Automatické rozmrazovanie, kym

sa na displeji nezobrazi poZzadovany kéd
ponuky.

e
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3 Pomocou VIAC/MENE] zvolte poZadovanu
hmotnost a stlacte SPUSTENIE/ZADANIE.
+ Na displeji sa zobrazi odpocitavanie.

4 Po zvukovom signali otvorte dvierka a vyberte

vSetky kusky, ktoré sa rozmrazili a pokrm
obratte.

5 Stlacte SPUSTENIE/ZADANIE, aby cyklus
rozmrazovania pokracoval.

POZNAMKA

* Vyberte ryby, makkySe, maso a hydinu z
p6vodného baliaceho papiera alebo plastového
obalu. Inak bude obal zadrZiavat paru a Stavu v
blizkosti pokrmu, o mdZe spdsobit, Ze sa
vonkajsi povrch pokrmu zacne varit.

+ Potraviny umiestnite do plytkej nadoby alebo na
policu mikrovinného pecenia na zachytenie
odkvapkavania.

+ Po vybrati by mali byt potraviny v strede aj
nadalej do istej miery zfadovatené.

+ Dizka ¢asu rozmrazovania sa meni podla toho,
ako hlboko su potraviny zmrazené.

+ Tvar obalu ovplyviuje, ako rychlo sa pokrm
rozmrazi. Plytké balicky sa rozmrazia rychlejSie
ako hlboky blok.

V zavislosti od tvaru sa potraviny mézu rozmrazit
viac alebo mene;j.

Ponuka automatického
rozmrazovania

Pozrite si nasledujuce informacie a nastavte
poZadovany kéd a hmotnost.

dEF1 MASO (0,1 - 4,0 kg)

* Hovadzie maso: mleté hovadzie maso, steak zo
zadného hovadzieho, kocky na dusenie, telaci
steak, dusené maso, hovadzie rebra, zadné
hovadzie, predné hovadzie, placky na
hamburger

+ Jahnacie maso: jahnacie kotlety, jahfacie stehno

+ Brav€ové maso: kotlety, parky, rebierka, rebierka
vo vidieckom Style, brav€ova rolada, klobasa

= S

+ Telacie maso: kotlety (0,5 kg, hrabka 20 mm)
« Cas odstétia: 5 - 15 min(ty.

dEF2 HYDINA (0,1 - 4,0 kg)

* Hydina: v celku, nakrajana, prsia (bez kosti)
+ Sliepka Korniska: v celku

* Morka: prsia

« Cas odstatia: 30 - 60 mindty.

dEF3 RYBY (0,1 - 4,0 kg)
+ Ryby: filé, celé kusky

+ MakkysSe: krabie maso, homarové chvosty,
krevety, hrebenatky

« Cas odstétia: 5 - 10 mindty.

dEF4 CHLIEB (0,1 - 0,5 kg)
+ Krajany chlieb, Zemle, bagety atd.

+ Krajce oddelte a poloZte medzi papierové utierky
alebo na plytky tanier.

« Cas odstatia: 1 - 2 mindty.

Prehlad riadov

Riad vhodny na pouZivanie v
mikrovinnej rare

+ Ziaruvzdorné sklo: Sklenené nadoby, ktoré su
odolné voci teplu, st vhodné do mikrovinnej
rdry. Patria sem vSetky znacky riadu z tvrdeného
skla na pouZitie v rire. NepouZivajte vSak jemné
sklenené nadoby, ako su bezné pohare alebo
pohére na vino, pretoZe by sa mohli pri zohriati
pokrmu rozbit.

+ Hlinené, kameninové a keramické nadoby:
PouZivajte misky, $alky, servirovacie podnosy,
hlinené, kameninové a keramické nadoby a
taniere bez kovového okraja. Mnoho nédob
vyrobenych z tychto materidlov je vhodnych do
mikrovinnej riry, pred pouZzitim ich v3ak
otestujte.

+ Plast

- Plastové nadoby na uchovavanie: M6zu sa
pouzivat na uchovavanie pokrmov, ktoré sa
maju rychlo zohriat. Nemali by sa v3ak
pouZivat'na uchovavanie pokrmov, ktoré budu

e
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vyZadovat' znacny €as v rure, pretoZe horuce
pokrmy ¢asom spdsobia deformaciu alebo
rozpustenie plastovych nadob.

- Plastové varné vrecka: Ak st varné vrecka
vyrobené $pecidlne na pripravu pokrmov, su
vhodné do mikrovinnej rary. Nezabudnite vo
vrecku vytvorit'Strbinu, aby mohla unikat'para.
Na pripravu pokrmov v mikrovinnej rdre nikdy
nepouzivajte obycajné plastové vrecka,
pretoZe sa roztopia a prasknu.

- Plastovy riad do mikrovinnej rary: K
dispozicii st rézne tvary a velkosti riadu
vhodného do mikrovinnej riry. MoZno budete
moct pouzit veci, ktoré uz mate poruke, aby
ste nemuseli investovat do nového
kuchynského vybavenia.

+ Papier: Pouzivajte papierové utierky, voskovany
papier, papierové servitky a papierové taniere
bez kovového okraja alebo dizajnu. Papierové
taniere a nadoby su praktické a bezpe¢né na
pouzitie v mikrovinnej rure za predpokladu, Ze
doba pripravy pokrmu je kratka a potraviny,
ktoré sa maju pripravovat, maju nizky obsah
tuku a vlhkosti. Papierové utierky su tieZ velmi
uzito¢né na balenie potravin a na vystielanie
plechov na pecenie, v ktorych sa pripravuju
mastné pokrmy, napriklad slanina. Vo
vSeobecnosti sa vyhybajte vyrobkom z
farebného papiera, pretozZe farba moze stekat.
Niektoré vyrobky z recyklovaného papiera mézu
obsahovat necistoty, ktoré by pri pouZiti v
mikrovinnej rire mohli spdsobit elektricky obluk
alebo poZiar.

+ Stolovy riad: Mnoho nadob vyrobenych z hliny,
kameniny a keramiky je tieZ vhodnych do
mikrovinnej rary. Ak mate pochybnosti, pozrite si
dokumentaciu od vyrobcu alebo vykonajte
mikrovinny test. Do rdry nevkladajte taniere s
malovanym zdobenim, pretoZe farba méze
obsahovat kov a sp6sobit elektricky obluk.

Riad nevhodny na pouZivanie v
mikrovinnej rare

+ Kovové nadoby a kovové zdobenie

-V mikrovinnej rdre nikdy nepouZzivajte kovovy
riad ani riad ozdobeny kovom.

- Mikroviny nepreniknd do kovu. Odrazia sa od
akéhokolvek kovového predmetu v rire a

= kS o C

sposobia elektricky obluk, znepokojujuci jav,
ktory pripomina blesk.

- Kov chrani pokrm pred mikrovinnou energiou

a spbsobuje jeho nerovnomernd pripravu. o
Vyhybaijte sa tieZ kovovym Spajdliam, (%)
teplomerom, alobalovym podnosom, riadu s 6
kovovym okrajom alebo kovovym pasikom, ﬁ
nadobam na zapekanie atd. Kovovy okraj pd
prekaZa pri beznej priprave pokrmov a méze O
poskodit rdru. jz>

Testovanie riadu pred pouZitim

Vacsinu tepelne odolného a nekovového riadu
moZete v rdre bezpecne pouZivat. Niektory riad
vSak mdze obsahovat materialy, ktoré nie su
vhodné na pouZzivanie v mikrovinnej rdre. Ak
chcete zistit, ¢i sa riad mdZe pouZzivat'v mikrovinnej
rdre, postupujte podla nasledujucich krokov.

1 Prislugnd nadobu a sklenent odmerku
naplnend vodou umiestnite vedla seba do riry.

2 Nadobu a sklenend odmerku zohrievajte 1
minuatu pri VYSOKOM vykone.
+ Ak savoda zohreje, ale nddoba zostane na
dotyk studena, tak je nadoba vhodna na
pouZzivanie v mikrovinnej rire.

+ Ak sa teplota vody nezmeni, ale nddoba sa
zohreje, nie je vhodnd na pouZzivanie v
mikrovinnej rure.

A UPOZORNENIE

Niektoré riady s vysokym obsahom olova alebo
Zeleza nie su vhodné na mikrovinnu pripravu
pokrmov.

+ Riad by ste mali skontrolovat, aby ste sa uistili, Ze
je vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rure.

+ Privyberani riadu z rdry budte vZdy opatrni.
Niektoré riady absorbuju teplo z pripraveného
pokrmu a mdzu byt horuce.
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Sprievodca varenim

Tipy na pripravu pokrmov

Pri priprave pozorne sledujte pokrm v mikrovinnej
rure. Pokyny uvedené v receptoch na zvy3enie,
mie3anie atd. s minimalne odporicané kroky. Ak
savam zda, Ze sa pokrm pripravuje nerovnomerne,
jednoducho vykonajte potrebné Upravy na
vyrieSenie problému.

s

Prikrytie: Na pouZitie v mikrovinnej rdre
prikryte tanier pokrievkou, pergamenovym
papierom (nie voskovanym papierom) alebo
prilnavou plastovou féliou. Kryt zachyti teplo a
paru, aby sa pokrm rychlejsie pripravil.

MieSanie: MieSajte zvonka smerom do stredu,
pretoZe pokrm na vonkajsej strane nadoby sa
zohrieva rychlejsie.

€as odstatia: Cas odstatia umoZiuje
dokon€enie pripravy pokrmu a tiez napomaha
premie3aniu a rozvinutiu chuti. Pokrmy sa po

vybrati z rdry ¢asto nechaju odstat'3 az 10 minut.

Cas pripravy pokrmov: Cas pripravy pokrmov
nastavte podla teploty prisad. Priprava ladovo
vychladenych prisad trva vyrazne dlh3ie ako
priprava prisad izbovej teploty.

Postriekanie: Pokrmy s nizkou vlhkostou, ako je
maso na pecenie a zelenina, by sa mali pred
pripravou postriekat vodou alebo zakryt, aby si
zachovali vihkost.

Usporiadanie: Horna ¢ast hrubych pokrmov
bude pripravena rychlejSie ako spodna €ast.
Pokrm pocas pripravy niekolkokrat obratte.

Prepichnutie: Pokrmy, ktoré su uzavreté v
Skrupine, Supke alebo membrane pred
pripravou prepichnite, aby nepraskli.

- Medzi takéto pokrmy patria vaje¢ny Zitok a
bielok, musle, ustrice, zemiaky a iné ovocie a
zelenina v celku.

Tvar pokrmu: Mikroviny prenikaju do pokrmu

len do hibky asi 2 cm. Mikrovinnou energiou sa
pripravuje iba vonkajsi okraj pokrmu; zvySok sa
pripravuje, ked sa teplo iri dovnutra.

- Najhrubsie ¢asti pokrmu, ako je maso, hydina
alebo ryby, umiestnite smerom k vonkajsej

strane riadu, aby sa pripravili rovnomernejsie.

- Ak je to mozné, pokrmy tvarujte do tenkych
koliesok alebo kruzkov.

%

Hustota: Lahké, porovité pokrmy, ako su kolace
achleby, sa pripravuju rychlejSie nez tazké, husté
pokrmy, ako su pec¢ené masa a jedla pripravené
v hrnci.

Kosti a tuk: Kosti vedu teplo a tuk sa pripravuje
rychlejSie ako maso. Davajte pozor na kostnaté
alebo mastné kusy masa.

rdry, tym dlhSie sa bude pripravovat.

Ochrana: Rohy hranatych riadov zakryte
pasikmi hlinikovej félie, aby ste zabranili
nadmernej tepelnej Uprave pokrmov.
NepouZivajte prilis vela folie a uistite sa, Ze je
félia pripevnena k riadu. Ak sa félia pocas
pripravy dostane prili$ blizko k stendm rury,
moZe spodsobit elektricky obluk.

|
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INTELIGENTNE FUNKCIE

Aplikacia LG ThinQ
Této funkcia je k dispozicii iba na modeloch s
ikonou @ alebo @.

Aplikéacia LG ThinQ umoZzniuje komunikovat so
zariadenim pomocou smartfénu.

Funkcie aplikacie LG ThinQ

So zariadenim komunikujte pomocou smartfénu,
pouzitim prisluSnych funkcii.

Smart Diagnosis

Ak sa pri pouZivani spotrebica stretnete s
problémom, funkcia inteligentnej diagnostiky vam
pomdze diagnostikovat problém.

- |

POZNAMKA

+ Aplikacia mozZe byt kvdli vylepSeniu spotrebica
menena aj bez ozndmenia pouZivatelovi.

+ Vlastnosti spotrebic¢a sa mézu u roznych
modelov iSit.

InStalovanie aplikacie LG ThinQ

V obchode Google Play alebo Apple App Store v

smartféne si vyhladajte aplikaciu LG ThinQ.

+ Aplikaciu si prevezmite a nainstalujte podla
pokynov.

+ Spustite aplikaciu LG ThinQ a podla jej pokynov
zaregistrujte spotrebic.

Smart Diagnosis

Tato funkcia je k dispozicii iba na modeloch s
ikonou @ alebo @.

Tuto funkciu poutZite, ak potrebujete presnu
diagnostiku od nasho zakaznickeho informacného
centra, ked do6jde k poruche alebo zlyhaniu
spotrebica.

%

POZNAMKA

+ Z dovodov, ktoré sa nedaju pripisat
nedbanlivosti spolo¢nosti LGE, sluzba nemusi
fungovat'z dévodu vonkajsich faktorov, ako je
napriklad, ale nie vyhradne, nedostupnost Wi-Fi,
odpojenie Wi-Fi, zasady miestneho obchodu s
aplikaciami alebo nedostupnost aplikacie.

+ Funkcia m6Ze byt zmenena bez
predchadzajiceho upozornenia a mdéze mat'inu
podobu v zavislosti na tom, kde sa nachadzate.

Pouzitie zvukovej diagnostiky k
diagnostike problémov

1)  PodrZte ndustok telefénu nad logom Smart
Diagnosis. Nedotykajte sa Ziadnych inych
tlacidiel.

2) Stlacte a podrzte tlacidlo ZASTAVENIE/
VYMAZANIE pocas 8 sekund, az kym sa na
displeji nezobrazi 5.

3) Pozazneni troch pipnuti uvolnite tlacidlo
ZASTAVENIE/VYMAZANIE.

4)  Podrzte telefén na mieste, kym sa neskonci
prenos tonov. Na displeji sa bude odpocitavat
Cas. Po ukonceni odpocitavania a zastaveni
ténov sa v aplikacii zobrazi diagnéza.

POZNAMKA

+ Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pocas prenosu
ténov nebudete s telefénom hybat.

el
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RIESENIE PROBLEMOV

NajcastejSie otazky
NajcastejSie otazky
Ot.: V ¢om je chyba, ked'sa svetlo rary nerozsvieti?

Odp.: Na to, Ze sa svetlo rury nerozsvieti, mdZe existovat niekolko dévodov. Bud'sa vypdlila Ziarovka, alebo
zlyhal elektricky obvod.

Ot.: Prechadza mikrovinna energia cez sledovacie okienko v dvierkach?

Odp.: Nie. Otvory alebo porty su vytvorené tak, aby umozfovali prechod svetla; neprepustaju viak
mikrovinnu energiu.

Ot.: Preco sa ozve tdn pipania po dotyku tlacidla na ovlddacom paneli?

Odp.: Tén pipania sa ozve na uistenie, Ze bolo nastavenie spravne zadané.

Ot.: Ddjde k poSkodeniu mikrovinnej funkcie, ak sa pouZzije pri prazdnej rire?

Odp.: Ano. Nikdy nespustajte prazdnu mikrovinnd raru.

Ot.: Preco vajcia niekedy vystrelia?

Odp.: Pri peeni, smazeni alebo poSirovani vajec moze 7itok prasknut kvéli nahromadeniu pary vo vnutri
Zltkovej membrany. Aby ste tomu zabranili, jednoducho pred pripravou prepichnite Zltok. V mikrovinnej
rdre nikdy nepripravujte vajcia v Skrupine.

Ot.: Preco sa odporuca €as odstatia po dokonceni mikrovinnej pripravy pokrmov?

Odp.: Po dokonceni mikrovinnej pripravy pokrmov sa pokrm pocas Casu odstatia nadalej tepelne upravuje.
Pocas tohto Casu odstatia sa pokrm dokon¢i rovnomerne v celom svojom objeme. DiZka ¢asu odstatia
zavisi od hustoty pokrmu.

Ot.: Preco moja rara nie vzdy pripravi pokrm tak rychlo ako sa to uvadza v navode na pripravu
pokrmov?

Odp.:
+ Znova si pozrite ndvod na pripravu pokrmov, aby ste sa uistili, Ze ste dodrZali spravny postup a aby ste
zistili, €0 mohlo spdsobit odchylky v €ase pripravy pokrmu.

« Casy navodu na pripravu pokrmov a nastavenia tepla st len odportcania, ktoré sa vybrali na
predchadzanie nadmernému tepelnému spracovaniu pokrmov, ¢o je najbeznejsi problém pri zvykani si
na tato raru.

+ Zmeny vo velkosti, tvare, hmotnosti a rozmeroch pokrmov vyzaduju dlhsi ¢as ich pripravy.

+ Na odsku3anie stavu pokrmov pouZite popri odporuicaniach navodu na pripravu pokrmov aj svoj vlastny
Usudok presne tak, ako by ste to urobili pri beZnom sporaku.

Ot.: Preco sa na displeji zobrazuje slovo ,,Chladenie” alebo zostavajuci €as pripravy pokrmu popri

zvuku ventilatora po dokonceni mikrovinnej pripravy pokrmu?

Odp.: Po dokonceni pripravy pokrmu moZe ventilator nadalej pracovat, aby ochladil rdru. Na displeji sa

zobrazi slovo Chladenie. Ak otvorite dvierka alebo jedenkrat stlacite ZASTAVENIE alebo ZASTAVENIE/

VYMAZANIE pred dokon&enim €asu pripravy pokrmu, na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as pripravy

pokrmu. Nie je to porucha.

Kym zavolate servis

Ak sa pri pouzivani mikrovinnej rdry objavia nasledujuce priznaky, skontrolujte ju eSte raz. Nemusi to byt
porucha.

= S C
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Prevadzka
Preja roblému Mozné priciny a rieSenie
Javy p P y —
Mikrovinna rara sa Napajaci kabel nie je zapojeny do elektrickej zasuvky, dvierka st w
nespusti otvorené. Alebo nie je nastaveny cas pripravy pokrmu. 5
+ Zapoijte napajaci kabel do elektrickej zasuvky. ﬁ
+ Zatvorte dvierka rury. rfm
+ Nastavte Cas pripravy pokrmu. jZ>

Poistka vo vasej domacnosti moZze byt vypalena alebo je vypnuty istic.
Alebo je spotrebic pripojeny k zasuvke GFCI (preruSovac obvodu
zemného spojenia) a isti€ zasuvky sa vypol.
+ Skontrolujte hlavnu elektrickud skrinku a vymenite poistku alebo zapnite
istic.
Nezvy3ujte kapacitu poistky. Ak je problémom pretaZenie obvodu,
nechajte ho opravit kvalifikovanym elektrikarom.

+ Zapnite isti¢ na GFCI. Ak problém pretrvava, kontaktujte elektrikara.

Elektricky oblik alebo
iskrenie

Riad nie je vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rare. Alebo raru
pouzivate, ked je prazdna.

+ Pouzivajte riad vhodny na pouZzivanie v mikrovinnej rire. Ak mate
pochybnosti, pred pouZitim riad otestujte.

* Rdru nepouzivajte, ked je prazdna.

Nespravny denny €as

Doslo k vypadku napdjania.

* Znova nastavte Cas. Informacie o tom, ako znova nastavit' denny Cas,
néjdete v Casti Nastavenie hodin.

Nerovnomerne
tepelne upravené
pokrmy

Riad nie je vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rare. Alebo bolo
nespravne nastavenie pripravy pokrmu.

+ Riad otestujte, aby ste sa uistili, Ze je vhodny na pouZzivanie v mikrovinnej
rdre.

+ Pokrmy nepripravujte bez skleneného podnosu.
+ Pokrm pocas pripravy otacajte alebo mie3ajte.
* Pred pripravou pokrm Uplne rozmrazte.

+ PoutZite spravny cas pripravy pokrmu a Uroven vykonu.

Nadmerne tepelne
upravené pokrmy

Nastavenia a metddy pripravy pokrmov s nespravne.
+ Zmente Cas pripravy pokrmu a Uroven vykonu.

Nedostatocne tepelne
upravené pokrmy

Riad nie je vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rare. Alebo bolo
nespravne nastavenie pripravy pokrmu.

+ Otestujte, Ci je riad vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rure.
+ Pred pripravou pokrm Uplne rozmrazte.
* Zmenite Cas pripravy pokrmu a Uroven vykonu.

+ Uistite sa, Ze ventilacné porty nie su zablokované.

s
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Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Nespravne
rozmrazovanie

Riad nie je vhodny na pouzivanie v mikrovinnej rare. Alebo bolo
nespravne nastavenie pripravy pokrmu.

+ Otestujte, i je riad vhodny na pouZivanie v mikrovinnej rire.
* Zmerite ¢as rozmrazovania alebo hmotnost.

+ Pocas cyklu rozmrazovania pokrm otacajte alebo mieSajte.

ﬁ
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L G Lai skatitu rokasgramatu,

noskenepet QR kodu.

Life's Good

LIETOTAJA ROKASGRAMATA

MIKROVILNU
KRASNS

Pirms sakat uzstadiSanu, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu.
Rezultata bas vieglak veikt uzstadisanu un tiks nodrosSinats,
ka izstradajums ir uzstadits pareizi un drosi. Péc uzstadisanas

atstajiet rokasgramatu izstradajuma tuvuma, lai varétu to
skatit art turpmak.

LATVIESU

www.lg.com

Autortiesibas © 2023 LG Electronics Inc. Visas tiesibas aizsargatas

= kS o C

.
$-




\
7

.

J % lv-1v_main.book.book Page 2 Thursday, May 25, 2023 3:46 PM

e

SATURA RADITAJS

Saja rokasgramata var bat ieklauti attéli
vai informacija, kas atSkiras no jasu
iegadata modela.

RaZotajam ir tiesibas parskatit So
rokasgramatu.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAI INFORMACIJAL .................. 3
BRIDINAJUMS! ...ttt sssssssessssss s ssssssssssssssssessssssassenens 3
UZMANIBUL.....coorvirirrirrisesensisssssssessssssssssssssssssesssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssessses 8
RUPES PAR VIDL.....ocvivrireniessesssssssssessssssssssssssesssssssssessesssssssssssssessessssssssnns 12
UZSTADISANA
Produkta PArskatsS.......ecceeerireiireinieinieinieenieenieeseesesesreessesessesessesessesessenens 13
UzStadiSanas Prasibas.....ccccveereenieinieenisesesesesieesseessesessesessssessssesessesessens 14
EKSPLUATI:\CIJA
Vadibas PANELiS.......couvevrierinierinieinieiteet ettt se e se s e sa b nenes 15
PIrmS IELOSANAS .....vvvreiereeteieeeeeee ettt 16
ALTAIS SAKUMS ..eocvoveievecieeesee ettt b st s s sessesansas 17
GALAVOSANAS FEZIMS.....uuiveiereuerereieieieteieieiesststsesesesesesesesesesese e eseaeae e e essaesesens 17
Piederumu rokasgramata......oc et 21
Edienu gatavoSanas CEIVEMIS........comuerrrreurrereereesessiesisssesse s ssssssessesaesensens 22

VIEDAS FUNKCIJAS

LG ThinQ lietotne .....ccveevevreevevrecreevenenne
Smart Diagnosis .....oeceveeeveeerenererenenienens
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RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAI —
INFORMACIJAI >
Sis droibas vadlinijas ir paredzétas, lai novérstu neparedzétus riskus (.-ﬁ
vai bojajumus, ko izraisa nedroSa vai nepareiza ierices darbiba. c

Vadlinijas ir sadalitas “BRIDINAJUMS” un “UZMANIBU", ka aprakstits
talak.

DroSibas pazinojumi

Sis simbols tiek paradits, lai noraditu uz lietam un darbibam,
kas var radit risku.

A Uzmanigi izlasiet dalu ar So simbolu un ievérojiet
noradijumus, lai izvairitos no riska.

BRIDINAJUMS!

Sis apzZimé&jums norada, ka, neievérojot noradijumus,
A iesp&jams gut smagus miesas bojajumus vai var iestaties

nave.

UZMANIBU!
A Tes norada, ka instrukciju neievéroSana var izraisit nelielas
traumas vai ierices bojajumus.

@ Sis simbols tiek paradits, lai bridinatu par karstu virsmu.
LietoSanas laika nepieskarieties virsmam, lai novérstu
apdeguma risku.

= S e

BRIDINAJUMS!

= - |

A\ BRIDINAJUMS!

* Lai mazinatu ugunsgréka, elektriskas stravas trieciena vai miesas
bojajumu gdsanas risku, ievérojiet galvenos drosSibas pasakumus,
tostarp Sadus:
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Tehniska droSiba

« So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar
pazeminatam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
nepietiekamu pieredzi un zinasanam, ja Sim personam tiek
nodroSinata uzraudziba vai sniegti noradijumi par iekartas
izmantoSanu drosa veida un Sis personas saprot iespéjamo
apdraudéjumu. Bérni nedrikst spéléties ar iekartu. Bérni bez
uzraudzibas nedrikst veikt tiriSanu un apkopi.

* Nav paredzéts, ka So iekartu izmanto personas (tostarp bérni) ar
pazeminatam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
nepietiekamu pieredzi un zinasanam, iznemot gadijumus, ja Sis
personas rikojas par vinu drosibu atbildigas personas uzraudziba vai
saskana ar Sadas personas noradijumiem par iekartas izmantoSanu.
Bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespélgjas ar iekartu.

* Lai samazinatu apdegumu, elektriskas stravas trieciena, ugunsgréka,
cilvéku savainojumu vai parmeérigas mikrovilnu energijas iedarbibas
risku, lietojot mikrovilnu krasni, pirms ierices lietoSanas izlasiet visus
noradijumus.

+ Ierice (TpaSi ventilacija) un tas pieejamas dalas lietoSanas laika
sakarst. Jauzmanas, lai nepieskartos sildelementiem. Ierice jatur
bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta, ja vien vini
netiek nepartraukti uzraudziti.

* Neméginiet maintt, regulét vai remontét mikrovilnu krasns durvis,
durvju blives, vadibas paneli, drosibas blokéSanas slédzus vai jebkuru
citu krasns detalu, kas var izraistt situaciju, ka tiek nonemts pret
mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosais parklajums.

» Tikai kvalificéts apkalpojoSais personals no LG Electronics servisa
centra drikst izjaukt, salabot vai parveidot iekartu.

* Personam, kas nav apmacitas, ir bistami veikt jebkadas apkopes vai
remonta darbibas, kuras tiek nonemts parsegs, kas aizsarga pret
mikrovilnu energijas iedarbibu.

* AtSkirtba no citam iericém, mikrovilnu krasns ir augstsprieguma un
augstas elektriskas stravas aprikojums. Nepareiza lietoSana vai
remonts var izraisit kaitigu parmeérigas mikrovilnu enerdijas idarbibu
vai elektriskas stravas triecienu.
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Nedarbiniet ierici, ja ir bojati durvju blivéjumi un blakus esosas
mikrovilnu krasns dalas, kamér to nav salabojusi kvalificéta servisa
persona no LG Electronics servisa centra.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai pagatavotu olas aumalas.
Korpusa iekSpusé var veidoties spiediens, izraisot ta parspragsanu.

Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst karsét noslégtos
traukos, jo tie var eksplodét. Pirms édiena gatavoSanas vai
atkausésanas nonemiet plastmasas iesainojumu. Tomér nemiet véra,
ka daZos gadijumos édieni ir japarklaj ar plastmasas plévi sildiSanai
vai gatavosanai.

Nelietojiet mikrovilnu krasns durvju tiriSanai raupjus abrazivus
tiriSanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét
virsmu, un tas var izraisit stikla plisanu.

Mikrovilnu krasni nedrikst novietot skapi. Mikrovilnu krasns ir
paredzéeta lietoSanai briva stavoklr.

Glabajiet ierici un tas vadu vieta, kas nav pieejama bérniem, kuri ir
jaunaki par 8 gadiem.

Ierici nav paredzéts lietot, izmantojot aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

So ierici nedrikst izmantot komercialai édinasanai. St ierice ir

paredzéta lietoSanai majsaimnieciba un [1dzigos lietojumos,

pieméram:

- Darbinieku virtuvés veikalos, birojos un [idzigas darba vidés;

- Lauku saimnieciba;

- Viesnicas, motelos un cita veida apdzivotas telpas klientu
vajadzibam;

- Gultasvieta un brokastis tipa iestadés.

Neuzstadiet So ierici parvietojamos transportlidzeklos (kempinga
automasinas).

Uzmaniet ierici, jo, karséjot partiku plastmasas vai papira traukos, ta
var aizdegties.

Lai izvairttos no apdegumiem, baroSanas pudeliSu un zidainu
partikas burcinu saturs pirms lietoSanas jasamaisa vai jasakrata, un
japarbauda to temperatara.
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* Izmantoijiet tikai tadus traukus, kas ir pieméroti lietoSanai mikrovilnu
krasnis. Tas var uzkarst un parogloties.

- Pirms ierices lietoSanas nonemiet metala savilkSanas saites.

- Nelietojiet koka traukus vai keramikas traukus, kuriem ir metala
(piem., zelta vai sudraba) inkrustacijas.

- GatavosSanas laika mikrovilnu krasnt nav atlauts ievietot metala
traukus édieniem un dzérieniem. Konkréti metala priekSmeti,
karstuma ietekmé krasni var izliekties, kas savukart var radrit
nopietnus bojajumus.

* Mikrovilnu krasns ir paredzéta &dienu un dzérienu sildiSanai. Partikas
vai apgérba zavésana un sildisanas paliktnu, ¢ibu, stklu, mitras
dranas un tamlidzigu materialu karséSana var radit savainojumu,
uzliesmojuma vai aizdegSanas risku.

* Ja pamanat dimus, izslédziet ierici vai atvienojiet to no sravas
padeves un turiet krasns durvis aizvértas, lai noslapétu liesmas.

* Lietojiet tikai Sai iericei paredzétu termometru.

- Lietojot nepiemérotu termometru, nevar noskaidrot, vai
temperatdras merijums ir pareizs.

- Sa modela komplektacija nav ieklauts termometrs.

+ Sildot mikrovilnu krasnt skidrumus, piemé&ram, zupu, mérci un
dzérienus,

- Neizmantojiet traukus ar taisnam sanu malam un Sauriem
kakliniem.

- Neparkarséjiet.

- Samaisiet Skidrumu pirms trauka ievietoSanas mikrovilnu krasntun
vél reizi, kad pagajusi puse no sildiSanas laika.

- leveérojiet piesardzibu, kad nemat trauku rokas.

Ja mikrovilnu krasni silda dzérienus, var rasties aizkavéta izvirduma
veida varisanas, tadél trauks japanem rokas |oti uzmanigi.

- Péc uzsildiSanas atstajiet trauku Tsu bridi krasnt, vélreiz uzmanigi
samaisiet vai sakratiet, un pirms lietoSanas parbaudiet
temperatdru (jo TpasSi bérnu baroSanas pudeliSu un bérnu partikas
burcinu saturam), lai izvairitos no apdedzinasanas.
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+ Jerice regulari jatira un janonem partikas nogulsnes. Ja mikrovilnu
krasns netiek uzturéta tira, tas virsma var sakt bojaties, kas var

nelabvéligi ietekmét ierices kalpoSanas laiku un, iespéjams, izraisit  p

bistamu situaciju.

* Bérni drikst tirt ierici un veikt ikdienas apkopi tikai tad, ja ir sasniegusi
8 gadu vecumu un ja Sis darbibas notiek pieaugusa cilvéka
uzraudziba.

+ Jerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

=
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UzstadiSana

* Parliecinieties, ka kontaktligzda ir pareizi zeméta un uz stravas vada
esoSais zeméjuma zars nav bojats vai iznemts no kontaktdaksas.
Stkaku informaciju par zemé&jumu mekléjiet LG Electronics klientu
informacijas centra.

« Sai iericei jabit sazemétai. Vadi tikla pievada ir krasoti saskana ar
Sadiem kodiem:

- ZILS: Neitrals
- BRUNA: Aktivs
- ZALS un DZELTENS: Zeme

* Ta ka Sis ierices stravas vadu krasas var neatbilst krasainajiem
marké&jumiem, kas identificé kontaktdaksSas spailes, rikojieties sadi:
- Vadam, kas ir ZILA kras3, jabat savienotam ar spaili, kas markéta ar

burtu N vai nokrasota MELNA.

- Vadam, kas ir BRUNA krasa, jabat savienotam ar spaili, kas
apziméta ar burtu L vai Colored RED.

- Vadam, kas ir ZALA UN DZELTENA, vai ZALA krasa, jabut savienotam
ar spaili, kas apziméta ar burtu G vai zemé&juma simbolu.

@ Zemes simbols

* Ja baroSanas vads ir bojats, tas ir janomaina raZzotajam, ta servisa
agentam, kas ir Iidzigi kvalificétas personas, lai izvairitos no
apdraudéjumiem. Nepareiza lietoSana var izraisit nopietnus
elektriskus bojajumus.
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+ Jerice tiek piegadata no vadu pagarinataja komplekta vai
parnésajamas elektriskas kontaktligzdas ierices, vadu pagarinataju
komplekts uz parnésajamas elektriskas kontaktligzdas ir janovieto ta,
lai tas nebdtu paklauts Slakatam vai mitruma iek|G3anai.

* Ja stravas vads ir bojats vai kontaktligzdas atvere ir valiga, nelietojiet
So stravas vadu un sazinieties ar pilnvarotu tehniska atbalsta centru.

Ekspluatacija
* Bérni nedrikst |laut spéléties ar piederumiem vai nokaraties no
durvim vai kadas ierices dalas.

* Kad ierice tiek darbinata kombinétaja rezima, bérni drikst lietot ierici
tikai pieauguso uzraudziba, ierices raditas temperatdras dél.

* Nekad nedarbiniet ierici, ja ta ir tukSa. Darbibas laika iericé vienmér
jabat édienam vai tdenim, lai absorb&tu mikrovilnu energiju.

« Nedarbiniet ierici, ja ta ir bojata. Ipasi svarigi, lai krasns durvis
aizveértos pareizi un netiktu bojatas: (1) durvis (saliektas), (2) enges un
aizbidni (salauzti vai valigi), (3) durvju blives un blivéjuma virsmas. Tas
var izraisit kaitigu parmeérigas mikrovilnu energijas iedarbibu.

 Neizmantojiet ierici zavéSanai. (piem. Mikrovilnu krasns lietoSana ar
mitram avizém, drébém, rotallietam, elektriskam iericém,
majdzivnieku vai bérnu utt.) Tas var izraisit nopietnus drosibas
bojajumus, pieméram, ugunsgréku, apdegumus vai pékSnu navi
elektriskas stravas trieciena dél.

* Noteikti izmantojiet atbilstoSus piederumus katra darbibas rezima.
Nepareiza lietoSana var izraisit ierices un piederumu bojajumus vai
izraisit dzirksteles un aizdegSanos.

UZMANIBU!

= .|

A\ UZMANIBU!

* Lai, lietojot ierici, samazinatu cilvéku savainojumu, nepareizas
darbibas vai produkta vai TpaSuma bojajumu risku, ievérojiet pamata
droSibas pasakumus, tostarp sadus:
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UzstadiSana

+ Uzstadiet ierTci atbilstoSi uzstadiSanas prasibam, kas noraditas Saja

rokasgramata.

* Atstajiet vismaz 8 cm no krasns durvju priekSpuses, lai izvairttos no
nejausas ierices apgasanas.

* RotéjoSajam paliktnim vienmér jaatrodas vieta, ierices lietoSanas

laika.

=
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* Neaizsedziet izplades atveri, kas atrodas ierices augSpusé, apaksa vai

sanos.

* Nenovietojiet nekadus priekSmetus (piemé&ram, virtuves dvielus,
salvetes utt.) starp ierices priek$&jo virsmu un durvim.

Ekspluatacija

* Nepieskarieties iericei (tostarp krasns durvim, aré&jam korpusam,
aizmuguréjam korpusam, krasns dobumam, piederumiem un
traukiem) grila reZima, konvekcijas rezima un automatiskas
gatavosSanas darbibas laika. Ierices darbibas laika pieejamo virsmu
temperatdra var but augsta. Ja nevalkajat biezus kulinarijas cimdus,

pastav apdeguma risks.
Nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus (gramatu, kastiti,

ddens pudeli, vazi utt.). Ierice var parkarst un aizdegties, vai
priekSmets var nokrist, radot savainojumus cilvékiem.

* Nedarbiniet ierici ar atvértam durvim. Tas var izraisit kaitigu
parmeérigas mikrovilnu energijas iedarbibu.

* Pareizi iestatiet gatavoSanas laikus. Nelielam ediena daudzumam

nepiecieSams Tsaks gatavoSanas vai karsésanas laiks. Parmeériga
gatavosana var izraisit partikas aizdegSanos un tam atbilstoSus

ierices bojajumus.

* Neizmantojiet parstradatus papira izstradajumus. Tie var saturét
piemaisijumus, kas, lietojot @édiena gatavosana, var izraisit dzirksteles

vai aizdegSanos.

* Negatavojiet édienu, kas ietits papira dvielos vai avizg, ja vien
pavargramata nav noradijumu par édienu, ko gatavojat.

.

s

« Edienu gatavo3anai papira dvielu vieta neizmantojiet avizes.
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* Neizmantojiet ierici laikrakstu vai drébju Zavésanai. Tas var
aizdegties.

* Negatavojiet olas aumalas. Olas ¢aumalas un veselas cieti varitas
olas nedrikst karsét mikrovilnu krasni, jo tas var eksplodét pat péc
sildiSanas mikrovilnu krasni. Olas iekSpusé veidosies spiediens, kas
parsprags.

* Neméginiet sava iericé cept izmantojot taukus. Ta rezultata karstais
Skidrums var péksni uzvarities.

+ Kartupeliem, aboliem vai jebkura Sada veida augliem, vai darzeniem,
pirms gatavoSanas caurduriet mizu. Tie varétu parspragt.

* Ja pamanat damus, izslédziet ierici vai atvienojiet to no sravas
padeves un turiet krasns durvis aizvértas, lai noslapétu liesmas.

* Precizi ievérojiet noradijumus, ko katra popkorna razotajs sniedzis
par savu produktu.

- Nekad neizmantojiet brinu papira maisinu popkorna gatavosanai.
- Nekad neméginiet atkartoti gatavot atlikusos kodolus.

- Popkorna gatavoSanas laika neatstajiet mikrovilnu krasni bez
uzraudzibas.

- Ja popkorns péc noradita laika nesak atvérties, partrauciet
gatavosanu.
- Parmeérigi ilga grauzdésana var izraisit popkorna aizdegSanos.
« Stravas pieslégumu var nodroSinat, nodrosinot piekluvi

kontaktdaks3ai vai iestradajot slédzi fiksétaja vada saskana ar
elektroinstalacijas noteikumiem. Nepareiza kontaktdaksas vai slédza

izmantoSana var izraisit elektriskas stravas triecienu vai ugunsgréku.

* GatavoSanas laika visam ventilacijas atverém jabat brivam. Ja
ventilacijas atveres ir aizsegtas ierices darbibas laika, ierice var
parkarst.

Apkope
* Neskalojiet traukus, paplates un plauktus, ievietojot tos Gdenrt talit
péc gatavosanas.

* Pirms tiriSanas atvienojiet stravas kontaktdaksSu un |aujiet tai atdzist.
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* Vienmer lietojiet cimdus, kad péc gatavoSanas iznemat édienu un
piederumus, jo cepeskrasns un piederumi bas loti karsti.

* Laujiet rot&joSajam paliktnim atdzist, pirms to iznemat no ierices.

* Nelaujiet partikas vai tiriSanas [1dzeklu paliekam uzkraties uz ierices
blivéjuma virsmam.

* Uzturiet ierices iekSpusi un arpusi tiru.

TiriSana

Uzturiet krasni tiru no iekSpuses un arpuses. Ipasi uzmanieties, lai

durvju iekSéjais panelis un priek$&jais ramis nebdtu notraipits ar

partiku vai taukiem. Tiriet cepeSkrasni reizi nedéla vai biezak, ja
nepiecieSams.

* Abrazivie tiriSanas Iidzekli, térauda vates spilventini, smilSainas
mazgasanas lupatas, dazi papira dvieli utt. var sabojat vadibas paneli
un krasns iekSpusi un arpusi.

IekSpuses tirisana

Izmantojiet mitru dranu, lai notiritu durvju virsmas un noslaukiet

drupatas starp durvim un rami. Nonemiet taukainos plekus ar

ziepjadeni, péc tam noskalojiet un nosusiniet.

* Nekavéjoties noslaukiet izSlakstljumus ar mitru papira dvieli, Tpasi
péc vistas vai ckas galas gatavoSanas.

* Ja cepeSkrasns durvju iekSpusé vai arpusé uzkrajas tvaiks, noslaukiet
panelus ar mikstu draninu.

Arpuses tirisana

Notiriet cepeSkrasns arpusi ar ziepém un tdeni. Noskalo ar tiru Gdeni

un nosusina ar mikstu dranu vai papira dvieli.

* Nelaujiet Gdenim iestkties ventilacijas atvereés, lai nesabojatu
cepeskrasns iekSpusé esosas darbibas dalas.

* Durvis un durvju blives jatur tiras. Izmantojiet tikai siltu, ziepjadeni,
noskalojiet un péc tam rdpigi nosusiniet.

* BieZi noslaukiet metala dalas ar mitru dranu.

Vadibas panela tiriSana

Atveriet durvis, lai novérstu nejausu cepeskrasns iedarbinasanu.
Noslaukiet ar mitru dranu, péc tam nekavéjoties noslaukiet ar sausu
dranu. Péc tiriSanas nospiediet APTURET vai APTURET/ATTIRIT.
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Piederumu tiriSana
Nomazgajiet stikla paplati un rotéjoSo gredzenu maiga, putojosa
ddenr. Stipri netiram vietam izmantojiet maigu tiriSanas lidzekli un

_____

» Stikla paplati un rotgjosu gredzenu var mazgat trauku mazgajama
masina.

RUPES PAR VIDI

Jasu vecas ierices likvidéSana

« Sis simbols - parsvitrota atkritumu tvertne uz riteniem -
norada, ka elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi
(EEIA) jautilizé atseviSki no sadzives atkritumu plasmas.

* Veci elektriskie izstradajumi var saturét bistamas vielas,
tadé| josu vecas ierices pareiza utilizacija palidzés novérst
iespéjamas negativas sekas videi un cilvéka veselibai. Jasu
veca ierice var saturét vairakkart izmantojamas detalas,
kuras var izmantot citu izstradajumu remontam, un citus
vértigus materialus, kurus var parstradat, tadéjadi
saglabajot ierobeZotus resursus.

* JOs varat aiznest ierici vai nu uz veikalu, kura So
izstradajumu iegadajieties, vai sazinaties ar vietgjas
pasvaldibas atkritumu savakSanas iestadi un uzzinat
stkaku informaciju par tuvako oficialo EEIA savakSanas
punktu. Jaunako informaciju par savu valsti skatiet vietné
www.lg.com/global/recycling.

.
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UZSTADISANA
Produkta parskats Piederumi
Iekartas izskats vai sastavdalas dazadiem
modeliem var at3kirties.
P

Skats no priekSas

@ vadibas panelis
@ vizlas lapa
© vertsjuma etikete

O Drosibas durvju blokésanas sistema

© Logs
A BRIDINA_]UMS'

Nedarbiniet cepeSkrasni, ja ta ir tuk3a vai bez
stikla paplates. Vislabak ir atstat glazi Gdens
krasni, kad ta netiek lietota. Udens drosi
absorbés visu mikrovilnu energiju, ja
cepeskrasns nejausi tiks ieslégta.

A UZMANIBU!

+ Lai izvairTtos no traumu gdsanas vai ipaSuma
bojajumu riska, nelietojiet cepeskrasnt
keramikas traukus, metala traukus vai traukus ar
metala malam.

PIEZIME

+ Neiznemietvizlas loksni no krasns iekSpuses. Tas
ir paredzeéts, lai aizsargatu mikrovilnu
sastavdalas no partikas $Jakatam.

%

o e
O stikla paplate

@ Rotsjosais gredzens

A UZMANIBU!

* Neizmantojiet mikrovilnu krasni bez stikla
paplates un rot&josa gredzena.

Specifikacijas
Stravas padeve un energijas patérins var atskirties

atkariba no iegadata modela. Stkaku informaciju
skatiet etiket@s.

MS203**** modelis
« Mikrovilnu izvade: Maks. 700 W*"

+ Frekvence: 2450 MHz"2

+ Izmeéri (P x A x D): 454 mm x 261 mm x 328 mm
+ Energijas padeve: 230 V~ 50 Hz

+ Elektribas patérins: Mikrovilnu krasns 1050 W

*1 IEC 60705 VERTEJUMA STANDARTS.
Specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek3gja
bridinajuma.

*2 Mikrovilnu frekvence: 2450 MHz +/- 50 MHz (2.
grupa/B klase)
2. iekartu grupa: 2. grupa ietilpst visas ISM RF
iekartas, kuras elektromagnétiska izstarojuma
forma, izmantojot induktivo un/vai kapacitativo
saiti, tiek apzinati generéta un izmantota vai
tikai izmantota radio frekvences energija
frekvencu diapazona no 9 kHz lidz 400GHz
materiala apstrades vai parbauzu/analizu
vajadzibam.
B klases iekartas ir iekartas, kas piemérotas
izmantoSanai majsaimniecibas majoklos un
majsaimniecibas majoklos, kas ir tieSi pieslégti

e

=

NSIIALY




J % lv-1v_main.book.book Page 14 Thursday, May 25, 2023

14 UZSTADISANA

el

zemsprieguma elektroapgades tiklam, kas

apgada majas, ko izmanto sadzives vajadzibam.

PIEZIME

+ Ilgstosi darbojoties ar 100% un 80% jaudas
[fmeniem, izejas jauda tiks pakapeniski
samazinata, lai novérstu ierices elektrisko
parkarsanu.

UzstadiSanas prasibas

UzstadiSanas vieta

1 Novietojiet mikrovilnu krasni uz ltdzenas
virsmas, kuras augstums parsniedz 85 cm.
+ Lai novérstu apgasanos, krasns priekSpusei
jaatrodas ne mazak ka 8 cm attaluma no
virsmas malas.

2 Pareizai ventilacijai atstajiet vismaz 20 cm no

augsas, 20 cm no saniem un 20 cm no
aizmugures.

+ Briva gaisa plisma ap cepeskrasni ir svariga.

+ Izplades atvere atrodas cepeskrasns apak3a
vai sanos. Ja izmantojat mikrovilnu krasni
slégta telpa vai skap, gaisa pldsma produkta
dzeséSanai var bat sliktaka. Tas var izraisit
zemaku veiktsp&ju un samazinatu
kalpo3anas laiku.

3 Ievietojiet krasns iekSpusé rotéjoso gredzenu
un uzlieciet uz ta stikla plati.

4 Ievietojiet stravas kontaktdak3u kontaktligzda.

+ Nenoblokéjiet izeju, lai nesabojatu
cepeskrasni.

+ Parliecinieties, ka mikrovilnu krasns ir

vieniga ierice, kas pievienota kontaktligzdai.

+ Jakrasns nedarbojas pareizi, atvienojiet to
no kontaktligzdas un péc tam pievienojiet
vélreiz.

PIEZIME

+ Nenovietojiet cepeskrasni virs gazes vai
elektriskas plits.

%

Radiofrekvences traucéjumi

+ Lietojot mikrovilnu krasni, ja izmantojat tadu
izstradajumu ka radio, TV, bezvadu LAN,
Bluetooth, medicinas aprikojums, bezvadu
aprikojums utt.

+ Izmantojot tadu pasu frekvenci ka mikrovilnu
krasni, izstradajums var radit trauc&jumus no
giem izstradajumiem. Sie trauc&jumi nenorada
uz mikrovilnu krasns vai izstradajuma problému,
un nav uzskatammi par darbibas trauc&umiem.
Tapéc tas ir drosi lietojams. Tomér art medicinas
iekartas var radit trauc&jumus, tapéc esiet
piesardzigs, lietojot medicinas iekartas
izstradajuma tuvuma.

|
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Vadibas panelis

Vadibas panela funkcijas

®

-0
O
-0

O Displejs
Parada diennakts laiku, gatavo3anas laika

jestatjumus un izvélétas gatavoSanas funkcijas.

@ JAUDA
Iestatiet gatavoSanas jaudas limeni.

© Automatiskais gatavosanas rezims

Nospiediet pogas, lai atlasitu ieprieks
ieprogrammeétus gatavoSanas un atkausésanas
iestatljumus populariem partikas produktiem.

+ Ja nospiediet un turat So pogu nospiestu 3
sekundes, lai bloketu vadibas paneli.

O SAKT/IEVADIT

Nospiediet So pogu, lai ieslégtu krasni, ievaditu
daudzumus vai gatavotu ar 100% gatavoSanas
jaudu 30 sekundes.

+ Ja gatavosanas laika nospiediet 3o pogu, lai
palielinatu gatavoSanas laiku par 30
sekundém. (Lidz 99 minGtém un 59
sekundém)

Displeja ikona
Ikona tiek paradita, kad ir atlasita funkcija vai tiek

atlasits svars/jaudas limenis/temperatdra,
izmantojot pogu VAIRAK/MAZAK.

Ikona Indikacija
Mikrovilni
oy Automatiska gatavoSana

Automatiska atkausésana

Sakt gatavot

Izmantojiet Vairak vai Mazak

H [ ©

Izvélieties jaudas lTmenus

<

Izvélieties svaru

=~
(o]

Automatiska atkausésana

[oged
(=23

Automatiska atkartota uzsildiSana

Eg:

Automatiska gatavoSana

A
Loy

O VAIRAK/MAZAK

Iestatiet gatavoSanas laiku, jaudas limeni,
daudzumu vai svaru.

© APTURET/ATTIRIT
Apturiet krasni vai notiriet visus ierakstus.

= S

PIEZIME

+ Katru reizi, kad nospiezat taustinu, atskan
skanas signals. Skanas signals signalizé par
taimera vai gatavoSanas cikla beigam.

+ Sai krasnij ir iebaveti drosibas blokétaji, lai
noveérstu parmeérigu mikrovilnu energijas
iedarbibu. Krasns automatiski izslégs jebkadu
gatavo3anu, kad durvis tiek atvértas.
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Pirms lietoSanas

Mikrovilnu jaudas limeni

St mikrovilnu krasns ir aprikota ar 5 jaudas
[Tmeniem, lai nodroSinatu maksimalu elastibu un
kontroli par gatavo$anu. Tabula skatiet ieteicamos
jaudas limenus dazadiem partikas produktiem.

+ Ilgstosi darbojoties ar 100% un 80% jaudas
[Tmeniem, izejas jauda tiks pakapeniski
samazinata, lai novérstu ierices elektrisko
parkarsanu.

j_auda§ LietoSana
Iimenis
Augsta + Udens varisana.
710:0‘“,/\’ + Maltas liellopa galas
(100%) apbraninasana.

* Majputnu galas, zivju, darzenu
un maigu galas izcirtnu
gatavosana.

560 W + Viss tiek uzsildits atkartoti.
(80%) + Galas un majputnu galas
cepSana.

+ Sénu un véZveidigo gatavoSana.

+ Sieru un olas saturoSu édienu
gatavosana.

420 W + Kadku un placenisu cep3ana.
(60%) + Olu gatavoSana.
* Olu kréms gatavoSana.
+ Risu, zupas gatavo3ana.
280 W + Visa atkauséSana.
(40%) + Sviesta un Sokolades kausésana.

* Ne parak mikstas galas gabalu

gatavosana.
140 W + Sviesta un krémsiera
(20%) mikstinasana.
+ Sald&juma mikstinoSana.
* Rauga miklas gatavoSana.

%

Pulkstena iestatiSana

Kad cepeskrasns tiek pievienota pirmo reizi vai kad
péc stravas padeves partraukuma tiek atjaunota
strava, pulkstenis péc nokluséjuma tiek iestatits uz
12 stundu pulkstena reZzimu un displeja paradas
12H. Varat iestatit diennakts laiku vai parslégties uz
24 stundu pulkstena reZimu.

1 Nospiediet SAKT/IEVADIT, lai apstiprinatu 12H
pulkstena displeju.

+ Lai parslégtos uz 24 stundu pulkstena
reZimu, izmantojiet VAIRAK/MAZAK.

2 1zvelieties vajadzigo stundu, izmantojot

VAIRAK/MAZAK, un nospiediet SAKT/
IEVADIT.

3 Izvélieties vajadzigas mindtes, izmantojot
VAIRAK/MAZAK, un nospiediet SAKT/
IEVADIT.

PIEZIME

+ Lai atiestatitu pulkstena reZimu, ir jaatvieno un
atkartoti japievieno stravas vads.

+ Janevélaties, lai displeja tiktu paradits diennakts
laiks APTURET/ATTIRIT, péc cepeskrasns
pievieno3anas nospiediet.

+ Kad cepeskrasns netiek izmantota, displejs
izslédzas, lai taupitu enerdgiju, ja vien displeja nav
iestatits diennakts laiks.

BERNU DROSIBAS SLEDZIS

Izmantojiet So droSibas funkciju, lai blokétu
vadibas paneli un novérstu krasns ieslégsanos tas

tirisanas laika vai nelautu bérniem bez uzraudzibas
izmantot krasni.

Bérnu blokéSanas iestatiSana uz ON

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.
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2 Nospiediet un turiet APTURET/ATTIRIT lidz
displeja paradas Loc (apméram 3 sekundes).

Bérnu blokéSanas atcelSana
Nospiediet APTURET/ATTIRIT un turiet Iidz
displeja pazad Loc (apméram 3 sekundes).

PIEZIME

+ Jatas iriestatits, péc 1 sekundes displeja atkal
paradas diennakts laiks.

+ Ja cepeskrasns ir blokéta, nospiezot jebkuru
taustinu, displeja paradas Loc.

+ Atblokéjiet cepeSkrasni, lai atsaktu normalu
lietoSanu.

Atrais sakums

Atra sakuma funkcija

ST funkcija lauj iestattt lieljaudas gatavo$anas
intervalus 30 sekunZzu laika, katru reizi nospiezot
SAKT/IEVADIT pogu.

Lieljaudas gatavoSana uz 2 minatém

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.

2 Nospiediet SAKT/IEVADIT Cetras reizes.

+ Krasns sak gatavot un displeja tiek atskaitits
laiks.

PIEZIME

+ Krasns nekavéjoties saks gatavot uz 30
sekundém ar lielu jaudu.

* Nospiediet SAKT/IEVADIT atkartoti, lai
pagarinatu gatavo3anas laiku par 30 sekundém
katru reizi, kad tiek nospiesta poga.

+ Gatavosanas laiku var pagarinat Iidz 99 minatém
un 59 sekundém.

s

%

Manuala gatavoSana
Ja neizmantojat automatiskas gatavo3anas

funkcijas, gatavo3anas laiks un jaudas lTmenis tiek g
iestatiti manuali.

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.

=

NSIIALY

2 Nospiediet JAUDA Iidz displeja tiek paradits
vélamais jaudas limenis.

3 nvelieties vajadzigo laiku, izmantojot VAIRAK/

MAZAK, un nospiediet SAKT/IEVADIT.

+ Kad gatavo3ana ir pabeigta, atskan skanas
signals un End paradas displeja loga. End
paliek displeja, un zvans atkartojas ik péc
mindtes, [1dz tiek atvértas durvis vai
nospiesta kada poga.

PIEZIME

+ Jajaudas Iimenis nav izvéléts, krasns
nokluséjuma iestatijums ir Liela jauda.

GatavoSanas reZims

Sai funkcijai ir ieprieks ieprogrammeti iestatjumi,
lai automatiski pagatavotu noteiktus édienus.
Automatiskais atkartotas
uzsildiSanas rezims

ST funkcija uzsilda atseviskas iepriek$ pagatavotu
édienu porcijas vai Skivi ar parpalikumiem.

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.

2 Nospiediet Automatiska atkartota
uzsildiSana Iidz displeja tiek paradits vélamais
izvélnes kods.

3 nzvelieties vajadzigo svaru, izmantojot

VAIRAK/MAZAK, un nospiediet SAKT/
IEVADIT.

|
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PIEZIME

* Neizmantojiet parstradatus papira
izstradajumus mikrovilnu krasnt. Dazkart tie
satur piemaistjumus, kas izraisa elektriska loka
veido$anos un dzirkstelosanu.

Automatiskas atkartotas
uzsildiSanas izvélne

Lai iestatitu vélamo kodu un svaru, skatiet talak
noradrtto.

1 Atdzeséta maltite (0,3 - 0,6 kg)

+ Sakotnéja temperatdra: Atdzeséts

+ Caurdurt virspusé, izmantojot iesminu.
+ Novietojiet partiku uz stikla paplates.

- Maisams, piem.: Bolonas spageti, liellopa
galas saut&jums

- Nemaisams, piem.: Lazanja, pirags

* Nostavésanas laiks: 2-3 minates.

PIEZIME

+ Partikai, kas atrodas maisina(-os), caurduriet
galas porciju un risu/makaronu porcijas utt.

- Maisamiem &dieniem samaisiet, kad atskan
skanas signals.

- Edieni, kas nav maisami, nav nepieciesams
maisit atskanot skanas signalam.

2 Saldéta maltite (0,3 - 0,6 kg)

+ Sakotnéja temperatdra: Saldéts

+ Caurdurt virspusé, izmantojot iesminu.
+ Novietojiet partiku uz stikla paplates.

- Maisams, piem.: Bolonas spageti, liellopa
galas saut&jums

- Nemaisams, piem.: Lazanja, pirags

* Nostavésanas laiks: 2-3 minates.

PIEZIME

+ Partikai, kas atrodas maisina(-os), caurduriet
galas porciju un risu/makaronu porcijas utt.

- Maisamiem édieniem samaisiet, kad atskan
skanas signals.

%

- Edieni, kas nav maisami, nav nepieciesams
maisit atskanot skanas signalam.

3 Atdzeséta pica (0,2 - 0,4 kg)
+ Sakotnéja temperatdra: Atdzeséts
* Novietojiet partiku uz stikla paplates.

* Nostavésanas laiks: 2-3 minates.

Automatiskais gatavoSanas
reZzims
Automatiska gatavoSana |auj viegli pagatavot

lielako dalu iecienitako édienu, izvéloties édiena
veidu un ievadot édiena svaru.

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.

2 Nospiediet Automatiska gatavosana lidz
displeja tiek paradits vélamais izvélnes kods.

3 Nospiediet SAKT/IEVADIT.

Automatiskas gatavoSanas izvélne

Lai iestatitu vélamo kodu un svaru, skatiet talak
noradito.

1 Siera krémzupa ar midijam (1,8 kg)
Sastavdalas

+ 1 kartupelis, sasmalcinats

+ 0,5 sipols, sasmalcinati

+ 2 édamkarotes svaigu zalumu, sasmalcinati

+ 1 selerijas kats, sasmalcinats

+ 800 g midiju, noberztas un nonemtas “bardas”
+ 0,5 glazes baltvina

+ Sals un pipari péc gar3as

+ 600 g krémzupas

Noradijumi

+ Sakotnéja temperatdra: Istaba

+ Trauks: Mikrovilnu krasni lietojama bloda

|
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+ Dzila un liela bloda pievienojiet kartupelus, + Iepildiet tomatos liellopu galas maistjumu un
sipolus, svaigus zalumus, seleriju, midijas, uzlieciet cepurites.
baltvinu, sali un piparus un labi samaisiet. + Lieciet pilditos tomatus uz Skivja un parklajiet ar
« Parklajiet ar ventilejamu plastmasas apvalku. plastmasas plévi. o
+ Nonemiet ¢aumalas un pievienojiet krémzupu . - . -
un kartigi samaisiet. 4 Bal_(lazanl ar tomatu un sieru (0,8 kg) 2
Sastavdalas =
2 Spinatu krémzupa (1,2 kg) + 1-2 baklazani ‘é"

Sastavdalas « 1-2 tomati

* 600 g darzenu biezena + Sals un pipari péc garsas

* 1,5 glazes vistas buljona . 100 g rivéta siera

+ 2 édamkarotes universalo miltu Noradijumi
* 2edamkarotes sviesta + Sakotnéja temperatdra: Istaba

* 1glaze krgjuma + Trauks: Mikrovilnu krasnT lietojams trauks

+ Muskatrieksts, sals un pipari péc garsas « BaklaZanus un tomatus sagrie? 1,5 cm $kélés un

Noradijumi apkaisa ar sali un pipariem.
+ Sakotnéja temperatdra: Istaba + Sakartojiet baklazanus un tomatus uz trauka un

+ Trauks: Mikrovilnu krasnT lietojama bloda katram tomatam pievienojiet sieru.

+ levietojiet visas sastavdalas dzila un liela bloda 5 Bolonas spageti (1,0 kg)
un labi samaisiet. Sastavdalas Bolonas mércei
+ Parklajiet ar ventil&jamu plastmasas apvalku. + 1 &damkarote olivellas

* Gatavo3anas laika vismaz divas reizes apmaisiet. . 1 sipols, sasmalcinati

3 Pilditi tomati (1,2 kg) + 1 kiploka daivina, saspiesta
Sastavdalas + 400 g maltas liellopa galas

* 4 vidgji tomati * 100 g tomatu pasta

+ Sals un pipari péc gar3as + 2 sasmalcinati tomati

+ 400 g maltas liellopa galas + 1 édamkarote Zavétu zajumu

+ 0,5 glazes maizes drupatas + Sals un pipari péc garsas

+ 2 kiploka daivinas, sasmalcinatas Sastavdalas makaroniem

+ 1 édamkarote DiZonas sinepju * 150 g makaronu, vartti ka noradits uz

+ 1 édamkarote zavétu zajumu iepakojuma

+ 1 édamkarote parmezana siera * 1edamkarote parmezana siera

Noradijumi Noradijumi
+ Sakotnéja temperatara: Istaba + Sakotnéja temperatara: Istaba

+ Trauks: Mikrovilnu krasnT lietojams trauks * Trauks: Mikrovilnu krasnT lietojama bjoda

+ levietojiet visas Bolonas mérces sastavdalas

+ Nogrieziet tomatiem galotnes, veidojot cepures, ) . ) e
9 9 ) P dzila un liela bloda un labi samaisiet.

un iznemiet séklas, raugoties, lai nesadurtu
mikstumu vai adu. Péc tam apkaisa katru tomatu + Parklajiet ar ventilgjamu plastmasas apvalku.

ar sali un pipariem. + Gatavo3anas laika vismaz divas reizes apmaisiet.

+ levietojiet pargjas sastavdalas bloda, labi

e + Péc gatavoSanas samaisiet Bolonas mérci,
samaisiet.

pievienojiet gatavajiem makaroniem un pirms

. e /e
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pasnieg3anas garnéjiet ar Parmas sieru vai ta, ka
vélaties.

6 Carbonara spageti (0,4 kg)
Sastavdalas Carbonara mércei

+ 100 g kipinata bekona, sasmalcinata
+ 1 kiploka daivina, saspiesta

+ 0,5 glaze kréjuma

* 4 olu dzeltenumi

* 100 g parmezana siera

+ Sals un pipari péc garsas
Sastavdalas makaroniem

* 150 g makaronu, variti ka noradits uz
iepakojuma

+ 1 &@damkarote parmezana siera
Noradtjumi

+ Sakotnéja temperatara: Istaba

* Trauks: Mikrovilnu krasni lietojama bloda

+ Cepiet bekonu viegli ellota panna ar kiploku, lldz
tas ir viegli brans un noteciniet liekos taukus.

+ Dzila un liela bloda pievienojiet varttu bekonu,
kréjumu, olu dzeltenumus, parmezana sieru, sali
un piparus un labi samaisiet.

+ Parklajiet ar ventilgjamu plastmasas apvalku.

+ P&c gatavo3anas samaisiet Carbonara mérci,
pievienojiet gatavajiem makaroniem un pirms
pasniegSanas garnégjiet ar parmezana sieru vai
péc savas izvéles.

7 Risoto (1,2 kg)

Sastavdalas

+ 200 g risoto risu

* 1,5 glazes adens vai buljona
+ 0,5 glazes piena

+ 200 g liellopa galas, sasmalcinata
+ 2olas

+ 1 sipols, sasmalcinati

+ 50 g zalie zirntsi

* 100 g rivéta siera

+ Sals un pipari péc gar3as
Noradijumi

+ Sakotnéja temperatdra: Istaba

%

+ Trauks: Mikrovilnu krasni lietojama bloda

+ levietojiet visas sastavdalas dzila un liela bloda
un labi samaisiet.

+ Parklajiet ar ventilgjamu plastmasas apvalku.

+ Gatavosanas laika vismaz divas reizes apmaisiet.

8 Abolu &ipsi (1 porcija)

Sastavdalas

+ 0,5abols

+ 1 glaze cukurdadens (1 glaze adens + 2
édamkarotes cukura)

Noradijumi

+ Sakotnéja temperatdra: Istaba

+ Trauks: Stikla paplate

+ Abolu sagriez péc iespéjas planak, izmantojot
mandolinas griez&ju vai darzenu mizotaju, un
liec cukurota adent uz 1~2 stundam.

+ Sagrieztu abolu nosusina ar dvieli un karto uz
cepampapira. Lai iegatu labako rezultatu,
kartojiet viena karta.

+ P&c gatavo3anas, nostadiniet 1~2 stundas.

Automatiskas atkausésanas
reZims

Cepeskrasntir 4 ieprieks iestatiti atkauséSanas cikli.
AtkauséSanas funkcija nodroSina saldétu partikas
produktu atkauséSanas metodi. AtkauséSanas
tabula ir paradits ieteicamais atkauséSanas cikls
dazadiem partikas produktiem. Atkausésanas
funkcija cikla laika jus érti atskano skanas signalu,
lai atgadinatu jums parbaudtt, apgazt, atdaltt vai
parkartot édienu.

1 Nospiediet APTURET/ATTIRIT.

2 Nospiediet Automatiska atkauséSana Iidz
displeja tiek paradits vélamais izvélnes kods.

3 Izvélieties vajadzigo svaru, izmantojot

VAIRAK/MAZAK, un nospiediet SAKT/
IEVADIT.

+ Displeja paradas laika atskaite.

|
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4 Péc skanas signala atveriet durvis un iznemiet
visas atkususas porcijas un apgrieziet édienu.

5 Nospiediet SAKT/IEVADIT, lai atsaktu
atkausésanas ciklu.

PIEZIME

+ Iznemiet zivis, véZveidigos un galu no originala
iesainojuma papira vai plastmasas iepakojuma.
Preté&ja gadijuma iesainojums noturés tvaiku un
sulu tuvu édieniem, kas var izraisit édiena argjas
virsmas gatavosanos.

+ Lai uztvertu radusos pilienus, ievietojiet &édienu
sekla trauka vai uz mikrovilnu cepama rezga.

+ Péciznemsanas no krasns édiena vidusdalai
joprojam jabat ledainai.

+ Atkausé3anas ilgums ir atkarigs no ta, cik
pamatigi édiens ir sasaldéts.

+ Iepakojuma forma ietekmé partikas
atkauséSanas atrumu. Sekli iepakojumi
atkausésies atrak neka dzili bloki.

+ Atkariba no édiena formas édiens var bat vairak
vai mazak atkauséts.

Automatiskas atkausésanas izvélne

Lai iestatttu vélamo kodu un svaru, skatiet talak
noradrtto.

dEF1 GALA (0,1 - 4,0 kg)

+ Liellopu gala: malta liellopa gala, apalais steiks,
sautéti kubi, filejas steiks, cepetis katla, ribu
cepetis, gurku cepetis, steika cepetis,
hamburgera placeni

+ Jéra gala: karbonades, sarulléts cepetis

+ Cokgala: Karbonades, cisini, spareribas, lauku
ribinas, ripinats cepetis, desa
+ Tela gala: kotletes (0,5 kg, 20 mm biezas)

* Nostavésanas laiks: 5 - 15 minQtes.

dEF2 PUTNU GALA (0,1 - 4,0 kg)

+ Majputni: vesels putns, sagriezts putns, kratina
(bez kauliem)

+ Kornvolas vistas: veselas

* Turcija: kratina

= S

* Nostavésanas laiks: 30 - 60 minGtes.

dEF3 ZIVIS (0,1 - 4,0 kg)
+ Zivis: filejas, veseli steiki

+ Veézveidigie: Krabju gala, omaru astes, garneles,
kemmisgliemenes

* Nostavésanas laiks: 5 - 10 mindtes.

dEF4 MAIZE (0,1 - 0,5 kg)
+ Sagriezta maize, bulcinas, bagetes utt.

+ Atdaliet Skéles un novietojiet starp papira
dvieliem vai uz plakana Skivja.

* Nostavésanas laiks: 1 - 2 minGtes.

Piederumu rokasgramata

Trauki un piederumi, kas
paredzéti lietoSanai mikrovilnu
krasnis

+ Krasns dross stikls: Karstumizturigi stikla trauki
ir pieméroti mikrovilnu krasnij. Tas ietvertu visu
zZimolu krasnt radtta stikla piederumus. Tomér
neizmantojiet smalkus stikla traukus, pieméram,
traukus vaivina glazes, jo tie var saplist, &dienam
uzsilstot.

+ Keramikas izstradajumi: Izmantojiet blodas,
krdzes, pasniegSanas Skivjus, keramikas
izstradajumus un 3kivjus bez metala malas.
Daudzas no Siem materidliem izgatavotas
tvertnes ir piemérotas lietoSanai mikrovilnu
krasni, tacu pirms lietoSanas parbaudiet tas.

* Plastmasa

- Plastmasas uzglabasanas tvertni: Tos var
izmantot, lai uzglabatu partikas produktus,
kas atri jauzsilda. Tomér tos nedrikst izmantot,
lai turétu krasnt &dienus, kam bads
nepiecieSams ievérojams gatavosanas laiks, jo
karstie édieni péc laika deformés vai izkausés
plastmasas traukus.

- Plastmasas gatavoSanas maisini: Ja tie ir
Tpasi izgatavoti &diena gatavosanai,
gatavoSanas maisini ir drosi mikrovilnu krasnr.
Atcerieties maisina atstat atvérumu, lai tvaiki
varétu izplast. Nekad neizmantojiet parastus
plastmasas maisinus &diena gatavoSanai
mikrovilnu krasni, jo tie izkusTs un plisTs.

e
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- Plastmasas piederumi mikrovilnu krasnij:
Ir pieejami dazadu formu un izméru
mikrovilnu trauki. Iespéjams, varésiet
izmantot priekSmetus, kas jums jau ir pa rokai,
nevis ieguldtt jauna virtuves aprikojuma.

+ Papirs: Izmantojiet papira dvielus, vaskotu
papiru, papira salvetes un papira Skivjus bez
metala malinam vai dizaina. Papira $kivjus un
traukus ir érti un droSi lietot mikrovilnu krasni, ja
gatavo3anas laiks ir 1ss un gatavojamajos
produktos ir maz tauku un mitruma. Papira dvieli
ir |oti noderigi arT partikas produktu iesaino3anai
un cepeSpannu ieklasanai, kuras tiek pagatavoti
taukaini dieni, pieméram, bekons. Parasti
izvairieties no krasaina papira izstradajumiem, jo
krasa var izplGst. Dazi parstradata papira
izstradajumi var saturét piemaisijumus, kas,
lietojot mikrovilnu krasni, var izraisit elektrisko
loku vai aizdeg3anos.

+ Galda piederumi: Daudzus traukus, kas
izgatavoti no keramikas var izmantot art
mikrovilnu krasnt. Ja rodas Saubas, skatiet
razotaja literatdru vai veiciet mikrovilnu
parbaudi. Nelieciet cepeSkrasnt Skivjus ar
krasotu apdari, jo krasa var saturét metalu un
izraisit elektriska loka veidoSanos.

Trauki un piederumi, kas nav
paredzéti lietoSanai mikrovilnu
krasnis

+ Metala trauki un metala apdare

- Mikrovilnu krasnt nekad neizmantojiet
traukus no metalu vai ar metala malam.

- Mikrovilni nevar ieklat metala. Tie atsitisies no
jebkura metala priekSmeta cepeskrasniun
izraisTs loka rasanos, satrauco3u paradibu, kas
atgadina zibeni.

- Metals pasarga &dienu no mikrovilnu
energijas un rada nevienmérigu gatavosanu.
Izvairieties art no metala iesmiem,
termometriem, folijas paplatém, galda
piederumiem ar metala malam vai metala
lentém, traukiem utt. Metala mala traucé
normalu gatavoSanu un var sabojat krasni.

%

Piederumu parbaude pirms
lietoSanas

Lielako dalu karstumizturigo un nemetala trauku
var drosi izmantot jasu cepeskrasnt. Tomér dazi
trauki var saturét materialus, kas nav pieméroti
lietoSanai mikrovilnu krasn. Veiciet talak noraditas
darbibas, lai noskaidrotu, vai traukus var izmantot
mikrovilnu krasnr.

1 Novietojiet attiecigo trauku un stikla mérglazi,

kas piepildita ar adeni, krasnr blakus vienu
otrai.

2 Karségjiet trauku un stikla mérglazi 1 minati ar
LIELU jaudu.
+ Ja Gdens uzsilst, bet trauks paliek véss pret

presi, tvertne ir piemérota mikrovilnu krasn.

+ Ja Gdens temperatdra nemainas, bet trauks
klast silts, to nav drosi lietot mikrovilnu
krasnr.

A UZMANIBU!

+ Dazi priekSmeti ar augstu svina vai dzelzs saturu
nav pieméroti gatavosanai mikrovilnu krasnt.

Ir japarbauda trauki, lai parliecinatos, ka tie ir
pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasni.
+ Vienmer esiet piesardzigs, iznemot traukus no

krasns. Dazi édieni absorbé siltumu no
pagatavota &diena un var bat karsti.

Edienu gatavoSanas
celvedis

Padomi édiena gatavosanai

Uzmanigi uzraugiet &dienu mikrovilnu krasni, kad
tas tiek pagatavots. Receptés sniegtie noradijumi
par paaugstinasanu, samaisiSanu utt. ir minimalie
ieteicamie soli. Ja Skiet, ka édiens ir pagatavots
nevienmérigi, vienkarsi veiciet nepiecieSamos
pielagojumus, lai novérstu problému.
+ ParsegSana: Parklajiet Skivi ar vaku,
pergamenta papiru (nevis vaskotu papiru) vai
plastmasas plévi, kas paredzéta lietoSanai

ﬁ
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mikrovilnu krasnit. Parsegs aiztur siltumu un parliecinieties, ka folija ir piestiprinata pie
tvaikus, kas palidz atrak pagatavot édienu. trauka. Ja folija gatavo3anas laika piek|ast parak
+ Maisi3ana: Maisiet no arpuses virziena uz t“Yg cvepeskrasns sienam, tas var izraisit loka
centru, jo édiens trauka arpuseé uzsilst atrak. veldosanos. o
* Nostavésanas laiks: NostavéSanas laiks |auj ;
édieniem pabeigt gatavoSanu, ka arT palidz 2‘
garSam sajaukties un attistities. Péc iznem3anas m
no krasns édieniem bieZi |auj nostavéties 3 Iidz ‘é"

10 minates.

+ GatavoSanas laiks: Iestatiet gatavo3anas laiku
atbilstoSi sastavdalu temperatdrai. Ledus aukstu
sastavdalu gatavo3ana aiznem ievérojamiilgaku
laiku neka istabas temperatdras sastavdalas.

+ Apsmidzinasana: Edieni ar zemu mitruma
[Tmeni, piem&ram, cepesi un darzeni, pirms
gatavo3anas jaapsmidzina ar Gdeni vai japarklaj,
lai saglabatu mitrumu.

+ IzkartoSana: Bieza &diena aug$éja dala tiks
pagatavota atrak neka apak3éja dala.
Gatavo3anas laika apgrieziet &dienu vairakas
reizes.

+ Caurdursana: Edienus, kas ir aula, ada vai
membrana, pirms gatavo3anas caurduriet, lai tie
neplist.

- Sadi partikas produkti ir olu dzeltenumi un
baltumi, gliemenes, austeres, kartupeli un citi
veseli darzeni un augli.

+ Edienu forma: Mikrovilni édiena ieklast tikai
aptuveni 2 cm. Tikai édiena aréja mala tiek
pagatavota ar mikrovilnu energiju; parégjais tiek
pagatavots, siltumam virzoties uz iek3u.

- Novietojiet biezako &dienu, pieméram, galas,
majputnu galas vai zivju, porcijas trauku
arpusg, lai palidzétu tam gatavoties
vienmérigak.

- Jaiespéjams, izvietjiet édienus planas kartas
vai gredzenos.

+ Blivums: Viegli, poraini édieni, piemé&ram, kikas
un maize, tiek pagatavoti atrak neka smagi, blivi

&dieni, pieméram, cepeSi un kastroli.

+ Kauli un tauki: Kauli vada siltumu un tauki
izcepas atrak neka gala. Uzmanieties ar
kaulainiem vai trekniem galas gabaliniem.

+ Daudzums: Jo vairak &diena ievietojat krasnr, jo
ilgaks bus nepiecieSamais gatavo3anas laiks.

+ EkranéSana: Kvadratveida trauku starus parklaj
ar aluminija folijas sloksném, lai neparceptos.
Neizmantojiet parak daudz folijas un

. e /e
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VIEDAS FUNKCIJAS
LG ThinQ lietotne

Si funkcija ir pieejama tikai modeliem ar @ vai @3
ikonu.

LG ThinQ programma lauj sazinaties ar iekartu,
izmantojot viedtalruni.

LG ThinQ lietotnes funkcijas

Sazinieties ar iekartu no viedtalruna, izmantojot
értas viedas funkcijas.

Smart Diagnosis

Ja iekartas lietoSanas laika rodas probléma, 31
viedas diagnostikas funkcija palidzés diagnosticét
problému.

PIEZIME

+ Iekartas darbibas uzlaboSanas noloka
programma var tikt mainita, neinforméjot
lietotaju.

+ Funkcijas var atSkirties atkartbd no modela.

Lietojumprogrammas LG ThinQ
instaléSana

Viedtalrunt meklgjiet LG ThinQ

lietojumprogrammu Google Play veikala vai Apple

App Store.

+ Ievérojiet noradijumus lietojumprogrammas
lejupieladei un instalésanai.

+ Lairegistrétu iekartu, palaidiet
lietojumprogrammu LG ThinQ un izpildiet tas
noradijumus.

Smart Diagnosis

Si funkcija ir pieejama tikai modeliem ar @ vai @3
ikonu.

Izmantojiet So funkciju, ja nepiecieSama preciza
diagnoze no masu klientu informacijas centra
ierices darbibas trauc&jumu vai atteices gadijuma.

%

PIEZIME

* Ar LGE nolaidibu nesaistitu iemeslu dé| aréju
faktoru rezultata pakalpojums varétu
nedarboties, pieméram, bet ne tikai, Wi-Fi
nepieejamibas, Wi-Fi atvieno3anas, vietéja
lietojumprogrammu veikala noteikumu vai
lietojumprogrammas nepieejamibas dé|.

+ Funkcija var tikt mainita bez iepriekséja
bridinajuma, un, atkariba no jasu atrasanas
vietas, tai var bat at3kiriga forma.

Dzirdamas diagnosticéSanas
lietoSana problému
diagnosticésanai

1) Turiet talruna iemuti virs Smart Diagnosis
logotipa. Nepieskarieties citdém pogam.

2) Nospiediet un turiet APTURET/ATTIRIT pogu
8 sekundes, lidz displeja redzams 5.

3) Kad esat dzirdgjis tris pikstienus, atlaidiet
APTURET/ATTIRIT pogu.

4)  Turiet talruni vieta, Iidz signala parraide ir
pabeigta. Displeja tiks skaitits laiks. Kad
atpakalskaitiSana ir beigusies un signali
beigusies, lietojumprogramma tiks paradita
diagnoze.

PIEZIME

+ Laiieg0tu vislabako rezultatu, skanu
nosatiSanas laika nekustiniet talruni.

|
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TRAUCEJUMU MEKLESANA

BUJ —
>
BieZak uzdotie jautajumi =
J: Kas par noticis, ja cepeSkrasns gaisma nedeg? s
C

A:Var bt vairaki iemesli, kapéc nedeg krasns apgaismojums. Vai nu ir izdegusi spuldze, vai arT sabojajusies
elektriska kéde.

J: Vai mikrovilnu energija iziet caur skata ekranu durvis?

A: Né. Atveres vai lukas ir izveidotas, lai lautu izk|lat cauri gaismai, bet tas nelaiz cauri mikrovilnu energiju.
J: Kapéc, pieskaroties pogai vadibas paneli, atskan skanas signals?

A:Skanas signals atskan, lai apstiprinatu, ka iestatljums ir ievadits pareizi.

J: Vai mikrovilnu funkcija tiks bojata, ja ta darbojas tuksa?

A:)a. Nekad nepalaidiet to tuksu.

J: Kadél olas reizém parspragst?

A: Cepot olas, tas dzeltenums var izspragt, jo dzeltenuma membrana uzkrajas tvaiks. Lai to novérstu, pirms
gatavosanas vienkarsi caurduriet dzeltenumu. Nekad nelieciet mikrovilnu olas ¢aumalas.

J: Kapéc péc gatavoSanas mikrovilnos tiek ieteikts nostavésanas laiks?

A: Nostavésanas laika gatavoSanas process tiek vienmérigi pabeigts visa &diena. Nostavésanas laika
ilgums ir atkarigs no &diena blivuma.

J: Kapéc mana krasns ne vienmér gatavo tik atri, ka teikts gatavoSanas pamaciba?

A

Vélreiz parskatiet gatavo$anas pamacibu un parliecinieties, ka esat pareizi ievérojis noradijumus un
saprotat, kas varétu bat radijis izmainas gatavosanas ilguma.

Gatavo3anas pamaciba noraditais gatavoSanas ilgums un karstuma iestatijumi ir sniegti ieteikuma
forma un ir izvéléti, lai palidzétu novérst édiena pargatavosanu, jo ta parasti ir galvena probléma, I1dz
klast skaidrs, ka lietot So krasni.

Ja édiens at3kiras lieluma, formas, svara un izméra zina, tam nepiecieSams ilgaks gatavosanas laiks.

Izmantojiet ne tikai gatavoSanas pamacibas ieteikumus, bet ari savas spriestspéjas, izméginot dazadus
édiena gatavoSanas nosacijumus, — gluZi tapat, ka to daritu, gatavojot uz parastas plits.

J: Kapéc péc tam, kad gatavoSana mikrovilnos ir pabeigta, vienlaikus ar ventilatora troksni displeja
tiek paradits vards “dzeséSana” vai atlikuSais gatavoSanas laiks?

A: Kad gatavo3ana ir pabeigta, ventilators var darboties, lai atdzesétu krasni. Displeja tiks paradits Cool.
Atverot durvis vai nospiezot vienreiz APTURET vai APTURET/ATTIRIT pirms gatavo3anas laika beigam,
displeja tiks paradits atlikuSais gatavo3anas laiks. Ta nav darbibas klame.

Pirms zvana tehniska atbalsta centram

Ja mikrovilnu krasns lieto3anas laika paradas Sadi simptomi, parbaudiet to vélreiz. Iesp&jams, ka ta nav
klada.

. e /e
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Ekspluatacija

Simptomi

Iesp&jamais célonis un risinajums

Mikrovilnu krasns
neieslédzas

Stravas vads ir atvienots, durvis ir atvértas. Vai arf gatavoSanas laiks
nav iestatits.

+ Pievienojiet stravas vadu.
+ Aizveriet cepeskrasns durvis.

+ lestatiet gatavoSanas laiku.

Iespéjams, ka jasu majas ir izdedzis droSinatajs vai atslédzies jaudas
slédzis. Vai ari ierice ir savienota ar GFCI (zemes traucé&jumu kédes

partraucéjs) kontaktligzdu un kontaktligzdas jaudas slédzis ir atslégts.

+ Parbaudiet galveno elektrisko karbu un nomainiet droSinataju vai
atiestatiet kédes partraucgju.
Nepalieliniet dro3inataju jaudu. Ja probléma ir kédes parslodze,
parliecinaties, ka to nomaina kvalificéts elektrikis.

+ Atiestatiet GFCI kédes partraucgju. Ja probléma joprojam pastav,
sazinieties ar elektriki.

Elektriska loka
veidoSanas vai
dzirksteloSana

Trauki nav paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasnt. Vai arf darbinaat
cepeskrasni, kad ta ir tuksa.

+ Izmantojiet mikrovilnu krasnt dro3us traukus. Ja rodas Saubas, pirms
lietoSanas parbaudiet traukus.

+ Nedarbiniet cepeskrasni, kamér ta ir tuksa.

Nepareizs diennakts
laiks

Stravas padeveé ir partraukums.

+ Atiestatiet laiku. Skatiet sadalu Pulkstena iestatiSana, lai atiestatitu
diennakts laiku.

Nevienmeérigi
pagatavoti édieni

Trauki nav paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasni. Vai arT gatavoSanas

iestatfjumi bija nepareizi.

+ Parbaudiet traukus, lai parliecinatos, ka tie ir paredzéti lietoSanai
mikrovilnu krasni.

+ Negatavojiet édienu bez stikla paplates.
+ Gatavosanas laika apgrieziet vai samaisiet &dienu.
+ Pirms gatavo3anas pilniba atkauséjiet &dienu.

+ Izmantojiet pareizo gatavoSanas laiku un jaudas limeni.

Pargatavoti édieni

GatavoSanas iestatijumi un metodes ir nepareizi.
+ Mainiet gatavoSanas laiku vai jaudas limeni.

Nepietiekami termiski
apstradati édieni

Trauki nav paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasni. Vai ari gatavoSanas
iestatijumi bija nepareizi.

+ Parbaudiet, ka trauki ir drosi lietojami mikrovilnu krasnr.

* Pirms gatavoSanas pilniba atkauséjiet édienu.

+ Mainiet gatavoSanas laiku vai jaudas limeni.

+ Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav blokétas.
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Simptomi Iesp&jamais célonis un risinajums
Nepareiza Trauki nav paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasni. Vai ari gatavoSanas
atkauséSana iestatfjumi bija nepareizi.
+ Parbaudiet, ka trauki ir drosi lietojami mikrovilnu krasnr. ;
+ Mainiet atkauséSanas laiku vai svaru. 2'
+ Atkausé3anas cikla laika apgrieziet vai samaisiet partiku. ﬁ<
C
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Lugege enne seadme paigaldamist need juhised hoolikalt
|abi. See lihtsustab seadistamist ja tagab seadme dige ja
turvalise paigalduse. Hoidke juhiseid ka peale paigaldamist
seadme lahedal, et saaksite neid edaspidi viitena kasutada.
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LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE HILISEMAKS
KASUTAMISEKS ALLES

Allpool toodud ohutusjuhised aitavad dra hoida ettenagematuid riske
ja kahjustusi, mis vdivad tekkida seadme mitteturvalisest vdi valest

kasutamisest. Juhised on jaotatud teemadeks HOIATUS ja
ETTEVAATUST, nagu edaspidi kirjeldatud.

Ohutusteated

See stimbol kuvatakse viitamaks asjaoludele ja
toimingutele, mis vBivad pdhjustada ohtu.

A Ohu ennetamiseks tutvuge pd&hjalikult seda simbolit
kasitleva osaga ja jargige juhiseid.

HOIATUS
Viitab asjaolule, et juhiste eiramine vdib pdhjustada tdsiseid
vigastusi voi surma.

ETTEVAATUST
Viitab asjaolule, et juhiste eiramine vdib pdhjustada
kergemaid vigastusi v8i kahjustada seadet.

>

& See stimbol kuvatakse kuuma pinna eest hoiatamiseks.
Péletusohu valtimiseks arge puudutage kasutamise ajal
pindu.

OHT
A OHT

* Tulekahju, elektril66gi voi kehavigastuste valtimiseks jargige toote
kasutamisel Uldisi, sh alljargnevaid ohutusnéudeid.

Tehniline ohutus

* Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning
piiratud fausiliste, sensoorsete ja mentaalsete vBimetega isikud, vdi

el
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isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadme kasutamise
kohta ainult siis, kui neile on tagatud jarelevalve véi antud juhised
seadme turvalise kasutamise kohta ja nad saavad aru vdimalikest
ohtudest. Lapsed ei tohi ssadmega mangida. Lapsed ei tohi teha
seadme puhastus- ja hooldustoid ilma jarelevalve.

* Seda seadet ei tohi kasutada isikud (k.a lapsed), kellel on piiratud
fuusilised, sensoorsed v6i mentaalsed vdimed vdi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised masina kasutamise kohta, kui puudub
jarelevalve vdi nende turvalisuse eest vastutav isik ei ole andnud neile
juhiseid seadme kasutamise kohta. Lapsi tuleb valvata, et nad ei
hakkaks seadmega mangima.

* Pdletuste, elektril66gi, tulekahju, vigastuste vdi mikrolaineenergiaga
liigse kokkupuute ohu vahendamiseks mikrolaineahju kasutamisel
tutvuge enne seadme kasutamist kdigi juhistega.

+ Seade (eelk®ige ventilaator) ja selle ligipadsetavad osad muutuvad
kasutamise ajal kuumaks. Kutteelementide puudutamise valtimiseks
tuleb olla ettevaatlik. Alla 8aastased lapsed tuleb hoida eemal, vdlja
arvatud juhul, kui nad on pideva jalgimise all.

« Arge puidke modifitseerida ega parandada ust, uksetihendeid,
juhtpaneeli, turvalukkusid ega muid ahju osi, millega kaasneks
mikrolaineenergia eest kaitsvate katete eemaldamine.

+ Seadet tohib demonteerida, remontida v6i muuta ainult LG
Electronicsi teeninduskeskuse kvalifitseeritud teeninduspersonal.

* Remonditdid, mis eeldavad mikrolaineenergia eest kaitsva katte
eemaldamist, ei tohi teostada nende ohtlikkuse tdttu keegi muu kui
padevad isikud.

* Erinevalt muudest seadmetest on mikrolaineahi kérgepinge all olev
suure elektrivooluga seade. Vale kasutamine v&i remont véib
pbhjustada kahjulikku kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga voi
elektrilooke.

« Arge kasutage seadet, kui mikrolaineahju uksetihendid ja kiilgnevad
osad on viga saanud, evaid oodake, kuni LG Electronicsi
teeninduskeskuse kvalifitseeritud hoolduspersonal on selle
parandanud.

.
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« Arge kasutage mikrolaineahju koorega munade kiipsetamiseks.
Koore sees vdib tekkida réhk, mis p&hjustab selle [6hkemise.

* Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi kuumutada suletud anumates, m—

kuna need vdivad plahvatada. Enne toidu valmistamist v8i sulatamist
eemaldage toidult pakkekile. Pange tahele, et mdnel juhul tuleks toit
kuumutamiseks v8i kipsetamiseks katta kilega.

« Arge kasutage ahju ukseklaasi puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need vdivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel vdib klaas puruneda.

* Mikrolaineahju ei tohi asetada kappi. See on ette nahtud
kasutamiseks eraldiseisva seadmena.

*+ Hoidke seade ja selle juhe alla 8aastaste laste kdeulatusest eemal.

* Seade ei ole moeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisststeemi abil juhtimise teel.

» Seadet ei tohi kasutada kaubandusliku toitlustamise sotstarbel.
Seade on ette ndhtud kasutamiseks majapidamises ja sarnastes
rakendustes, naiteks:

- personali k6dginurgad poodides, kontorites ja muudes
téokeskkondades;

- talumajapidamistes;
- hotellides, motellides ja muude majutuskohtades klientide poolt;
- hommikus66giga 66maija ttitipi keskkondades.

« Arge paigaldage seadet sdidukitesse (nt matkaautodesse).

* Hoidke seadmel selle suttimisvGimaluse tdttu silm peal, kui
soojendate toitu plast- vdi paberanumates.

* Lutipudelite ja beebide toidutopside sisu tuleb enne tarvitamist
segada vdi raputada ja kontrollida nende temperatuuri, valtimaks
pdletusi.

+ Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid néusid. Need
vbivad kuumeneda ja séestuda.

- Enne seadme kasutamist eemaldage keeratavad metallkinnitused.

- Arge kasutage puitanumaid vi keraamilisi anumaid, millel on
metallist (nt kullast vdi hdbedast) detaile.

.
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- Metallist toidu- ja joogianumad ei ole mikrolaineahjus kasutamiseks
lubatud. Eelkdige metallesemed vdivad pdhjustada ahjus
kaarlahenduse, mis vdib I6ppeda tdsiste kahjustustega.

* Mikrolaineahi on mdeldud toitude ja jookide soojendamiseks. Toidu

vOi riiete kuivatamine ning soojenduskottide, susside, svammide,
niiskete lappide ja muude sarnaste esemete soojendamine vdib
pdhjustada vigastus- ja tuleohtu.

* Kui tuvastate suitsu tekkimise (vdi valjumise), ltlitage seade valja voi

lahutage see vooluvdrgust ja hoidke uks suletud, et leegid
summutada.

+ Kasutage ainult antud ahju jaoks soovitatud temperatuuriandurit.

- Sobimatut temperatuuriandurit kasutades ei saa olla kindel, et
temperatuur on 0Oige.

- Antud mudeliga ei ole kaasas temperatuuriandurit.

* Vedelike, nt suppide, kastmete ja jookide kuumutamisel

mikrolaineahjus:
- valtige pustiste, kitsa kaelaga anumate kasutamist;
- arge vedelikku Ulekuumutage;

- segage vedelikku enne anuma asetamist ahju ja uuesti parast poole
kuumutusaja médédumist;

- olge anuma kasitsemisel ettevaatlik;

jookide kuumutamine mikrolaineahjus vdib pdhjustada viivitusega
akilist keemist, seetdttu tuleb anuma kasitsemisel olla ettevaatlik;

- Pérast kuumutamist laske sel veidi aega ahjus seista; segage vdi
raputage seda veel kord ettevaatlikult ja kontrollige vedeliku
temperatuuri enne joomist, valtimaks pdletusi (eriti lutipudelite ja
beebide toidutasside sisu);

* Seadet tuleb requlaarselt puhastada ja eemaldada kdik toidujadgid.

Kui ahju ei hoita puhtana, vdib see pdhjustada pindade kahjustamist,
mis lihendab seadme td06iga ja vdib pdhjustada ohtlikke olukordi.

* Puhastamist ja hooldust ei tohi labi viia lapsed, kui nad pole vahemalt

8aastased ja jarelevalve all.

+ Seadet ei tohi puhastada aurupuhastiga.
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Paigaldamine

* Veenduge, et pistikupesa oleks korralikult maandatud ning et
voolujuhtme maanduspolt ei oleks kahjustatud ega pistikust —
eemaldatud. Kusige lisateavet maanduse kohta LG Electronicsi
teeninduskeskusest.

Seade peab olema maandatud. Vooluvérguga Uhendatavad
juhtmetel on jargmised varvikoodid:

- SININE: neutraalne
- PRUUN: pinge all
- ROHELINE ja KOLLANE: maandatud

Kuna selle seadme juhtmete varvid ei pruugi vastata teie pistiku

klemmide varvimargistele, toimige jargmiselt.

- Juhe, mis on SININE, tuleb Ghendada klemmi kulge, mis on
tahistatud tahega N v&i varvitud MUSTAKS.

- Juhe, mis on PRUUN, tuleb thendada klemmi kilge, mis on
tahistatud tahega L v&i varvitud PUNASEKS.

- Juhe, mis on ROHELINE ja KOLLANE v&i ROHELINE, tuleb Ghendada
klemmi kilge, mis on tahistatud tahega G v6i maanduse simboliga.

11533

@ Maanduse stimbol

+ Kui voolujuhe on kahjustada saanud, tuleb lasta see tootjal,
teeninduse esindajal, v3i vastava kvalifikatsiooniga isikul ohu
arahoidmiseks valja vahetada. Vale kasutamine vdib pdhjustada
tdsiseid elektrikahjustusi.

+ Seadet varustatakse voolutoitega pikendusjuhtme vdi teisaldatava
elektripistikupesa kaudu, pikendusjuhe vdi teisaldatav
elektripistikupesa tuleb paigutada nii, et see oleks kaitstud
veepritsmete ja niiskuse sissetungimise eest.

* Kui toitejuhe on kahjustatud vdi pistikupesa logiseb, arge toitejuhet
kasutage ja vBtke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

®|/t
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Kasutamine

* Lastel ei tohi lubada tarvikutega mangida voi rippuda ahju
uksekaepideme v8i muude osade kiljes.

* Kui seadet kasutatakse kombineeritud reZiimil, tohivad lapsed seadet
kasutada ainult taiskasvanu jarelevalve all, kuna té6temperatuurid
on vaga koérged.

« Arge kunagi kasutage seadet, kui see on tihi. Té6tamise ajal peab
seadmes alati olema toit voi vesi, et neelata mikrolaineenergiat.

« Arge kasutage seadet, kui see on kahjustada saanud. Eriti oluline on,
et ahjuuks sulguks korralikult ja et ei oleks jargmisi kahjustusi: 1) uks
on paindunud, 2) hinged ja sulgurid on katki vai lahti, 3) ukse tihendid
ja tihenduspinnad on kahjustatud. See v8ib pdhjustada kahjulikku
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga.

« Arge kasutage seadet niiskuse eemaldamiseks (nt mikrolaineahju
kasutamine margade ajalehtede, riiete, manguasjade,
elektriseadmete, lemmiklooma voi lapse kuivatamiseks). See vdib
pBhjustada tdsist kahju, nagu tulekahju, péletus v&i akksurm
elektril6dgi tdttu.

+ Kasutage iga t6oreziimi puhul kindlasti sobivaid tarvikuid. Vale
kasutamine vdib kahjustada ahju ja tarvikuid, v6i v6ib tekitada
sademeid ja tulekahju.

ETTEVAATUST

|

A\ ETTEVAATUST

* Vigastuste ohu, seadme talitlushairete, toote v6i muu vara
kahjustada saamise ohu véhendamiseks jargige uldiseid
ohutusndudeid, sh jargmist:

Paigaldamine

* Paigaldage seade vastavalt kdesolevas juhendis toodud
paigaldusnduetele.

* Seadme juhusliku iUmberkukkumise valtimiseks jatke ahju ukse ette
vahemalt 8 cm vaba ruumi.
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* P6ordalus peab seadme kasutamisel alati omal kohal olema.
* Ahju ulaosal, pdhjal vdi kiljel olevat valjundava ei tohi blokeerida.

« Arge hoidke mingeid esemeid (nt kd6giratikuid, salvratikuid jne)
seadme esipaneeli ja ukse vahel.

11533

Kasutamine

« Arge puudutage seadet (sh ahju ust, véliskappi, tagakappi, ahju
d0nsust, tarvikuid ja ndusid) grillreZiimis, konvektsioonreZiimis ja
automaatse kupsetamise ajal. Seadme to6tamise ajal vdib
ligipadsetavate pindade temperatuur olla kdrge. Kui te ei kanna
pakse kddgikindaid, vbite saada pbletada.

« Arge asetage seadmele esemeid (raamatud, karbid, veepudelid,
vaasid jms). Seade vdib Ulekuumeneda v&i suttida voi esemed vGivad
seadmelt maha kukkuda, p&hjustades vigastusi.

« Arge kasutage seadet avatud uksega. See vdib p&hjustada kahjulikku
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga.

* Maarake klpsetusajad digesti. Vaikesed toidukogused vajavad
lGhemat kipsetus- v8i kuumutamisaega. Ulekiipsetamine vdib
pbhjustada toidu suttimist ja seadme kahjustamist.

« Arge kasutage ringlussevdetud pabertootei. Need véivad sisaldada
mustust, mis voib kiipsetamisel p&hjustada sademeid v&i stttimist.

« Arge kipsetage toitu, mis on méhitud pabersalvratti voi ajalehte,
valja arvatud juhul, kui teie kokaraamatus on valmistatava toidu
kohta vastavad juhised antud.

« Arge kasutage kiipsetamisel pabersalvratikute asemel ajalehti.

« Arge kasutage seadet ajalehtede véi riiete kuivatamiseks. Need
vdivad suttida.

« Arge kipsetage koorega mune. Koorega mune ja terveid kdvaks
keedetud mune ei tohi mikrolaineahjus kuumutada, kuna need
vdivad plahvatada isegi parast mikrolaineahjus kuumutamise 16ppu.
Muna sees tekib réhk ja see [6hkeb.

- Arge Uritage oma seadmes toitu rasvas praadida. See vib
pbhjustada kuuma vedeliku jarsku Ulekeemist.

.
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* Enne kupsetamist torgake kartulite, dunte v6i muude selliste puu- vdi
kdogiviljade koor labi. Need vdivad muidu I6hkeda.

* Kui tuvastate suitsu tekkimise (vdi valjumise), lulitage seade valja voi
lahutage see vooluvdrgust ja hoidke uks suletud, et leegid
summutada.

+ Jargige hoolikalt popkorni tootja juhiseid toote kuumutamise kohta.
- Arge kunagi kasutage popkorni tegemiseks pruuni paberkotti.
- Arge Uritage jarelejaganud maisiterasid pldksuma panna.
- Arge jatke seadet jarelevalveta, sellal kui mais pldksub.

- Kui mais ei hakka pléksuma soovitatud kuumutusaja moddudes,
|dpetage kuumutamine.

- Ulekiipsetamine v&ib pdhjustada maisi suttimist.

« Uhenduse v&ib luua, kasutades olemasolevat pistikupesa vdi lisades
kohakindla paigaldusega juhtmetele ltliti, vastavalt
juhtmeulhenduste loomise reeglitele. Vale pistiku vai lUliti
kasutamine vdib p&hjustada elektrilodke vdi tulekahju.

* Kdik 6hutusavad peavad toiduvalmistamise ajal olema
takistustevabad. Kui 6hutusavad on seadme tdé6tamise ajal kaetud,
vBib seade Ulekuumeneda.

Hooldamine

« Arge loputage ndusid, plaate vdi reste, asetades neid kohe pérast
kUpsetamist vette.

* Enne puhastamist eemaldage toitejuhe ja laske seadmel maha
jahtuda.

* Parast toiduvalmistamist toidu ja tarvikute ahjust eemaldamisel
kasutage alati kindaid, kuna ahi ja tarvikud on vaga kuumad.

* Enne seadmest eemaldamist laske péordalusel maha jahtuda.

« Arge laske seadme tihenditele koguneda toidu vdi
puhastusvahendite jadke.

* Hoidke seadme sise- ja valispind puhtad.
Puhastamine

= S e

—4
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Hoidke ahi seest ja valjast puhas. Olge eriti hoolikas, et mitte lasta
sisemisele uksepaneelile ja esikulje raamile toitu ja rasva koguneda.
Puhastage ahju kord nadalas v&i vajadusel sagedamini. —

* Sellised abrasiivsed puhastusvahendid, terasvillapadjad, karedad
pesulapid, mdned paberratikud jne vbivad kahjustada juhtpaneeli
ning ahju sise- ja valispinda.

Sisemuse puhastamine

Kasutage ukse pindade puhastamiseks niisket lappi ning puhkige ara

ukse ja raami vahele jdanud puru. Eemaldage rasvased pritsmed

seebise lapiga, seejarel loputage ja kuivatage.

* PUhkige pritsmed kohe marja paberratikuga ara, eriti parast kana voi
peekoni kupsetamist.

* Kui aur koguneb ahjuukse sise- vi valispinnale, puhkige paneelid
pehme lapiga Ule.

Valispindade puhastamine

Puhastage ahju valispinda seebi ja veega, seejarel puhta veega ning

kuivatage pehme lapi vdi pabersalvratikuga.

« Arge laske veel tungida ventilatsiooniavadesse, et véltida ahju sees
olevate to6osade kahjustamist.

* Uks ja selle tihendid tuleb hoida puhtad. Kasutage ainult sooja
seebivett, loputage ja kuivatage hoolikalt.

* PUhkige metallosi sageli niiske lapiga.

Juhtpaneeli puhastamine

Avage uks, et valtida ahju juhuslikku kaivitumist. Pihkige ule niiske
lapiga ning kohe seejarel kuiva lapiga. Parast puhastamist vajutage
STOPP v6i STOPP/KUSTUTA.

Tarvikute puhastamine

Peske klaasalust ja poorlevat ketast pehmes vahuses vees. Vaga
maardunud aladel kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit ja
kddrimiskasna. Kuivatage enne kasutamist taielikult.

* Klaasalus ja pdorlev ketas on ndudepesumasinakindlad.

®|/t
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HOOLITSEMINE KESKKONNA EEST

Vana seadme havitamine

« Labikriipsutatud ristiga prugikasti sumbol tahendab, et

elektri- ja elektroonikaseadmete (WEEE) jadtmed tuleb
kdrvaldada olmeprugist eraldi.

mmmm ° Vanad elektriseadmed vdivad sisaldada ohtlikke
koostisosi, seega aitab prigi nduetekohane havitamine
valtida véimalikku negatiivset mdju loodusele ja inimeste
tervisele. Teie kasutatud seade vGib sisaldada
taaskasutatavaid osi, millega saab parandada teisi
seadmeid ning muid vaartuslikke materjale, mida saab
taaskasutada, et sdilitada piiratud ressursse.

Saate viia oma seadme kas kauplusse, kust see on ostetud
voi vdtta Uhendust kohaliku prugiveo ettevottega, et
saada lisainfot oma ldhima WEEE jaatmete kogumiskoha
kohta. K&ige ajakohasemat infot oma riigi kohta vaadake
www.lg.com/global/recycling

®|/t
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PAIGALDAMINE

Toote lilevaade

Seadme osad véivad olenevalt mudelist ménevdrra
erineda.

Eestvaade

(1) Juhtpaneel

@ vilguleht

© Uhtse tehnilise kirjelduse margis
O Turvaukse lukustussiisteem

© Aken

A OHT

« Arge kasutage ahju, kui see on tiihi véi selles ei
ole klaasalust. Kui ahju ei kasutata, siis oleks
kdige parem jatta klaas vett. Kui ahi kogemata
kaivitatakse, siis vesi neelab ohutult kogu
mikrolaineenergia.

A ETTEVAATUST

* Vigastuste voi varalise kahju valtimiseks arge
kasutage ahjus fajanss- v8i metallndusid ega
metallist servadega ndusid.

- ]
TAHELEPANU

+ Arge eemaldage ahju 88nsusest vilgukivist lehte.
See on seal selleks, et kaitsta mikrolaineahju
komponente toidupritsmete eest.

%

Lisatarvikud

@ A

O Klaasalus
@ Poorlev ketas

A ETTEVAATUST

+ Arge kasutage mikrolaineahju ilma klaasaluse ja
poodrleva kettata.

Tehnilised andmed

Toiteallikas ja energiatarve voivad olenevalt
ostetud mudelist erineda. Uksikasju vaadake
siltidelt.

MS203**** mudel
« Mikrolaine valjundvéimsus: max 700 W*'

« Sagedus: 2450 MHz*?

+ Mootmed (L x K x S): 454 mm x 261 mm x 328
mm

+ Toiteallikas: 230 V~ 50 Hz
+ Energiatarve: mikrolained 1050 W

*1 IEC 60705 UHTSETE TEHNILISTE KIRJELDUSTE
STANDARD. Tehnilisi andmeid véidakse ette
teatamata muuta.

*2 Mikrolainesagedus: 2450 MHz +/- 50 MHz (2.
grupp/B-klass)
2. grupi seade: 2. grupp hdlmab kadiki ISM RF
seadmeid, milles genereeritakse
raadiosageduslikku energiat vahemikus 9 kHz
kuni 400GHz, ning kasutatakse voi kasutatakse
ainult elektromagnetkiirguse kujul, induktiivse
ja/vdi mahtuvusliku Ghendusviisi jaoks,
materjali todtlemise voi Ulevaatuse/
analldsimise eesmargil.
B-klassi seade sobib kasutamiseks
kodumajapidamistes ja asutustes, mis on

11533
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Uhendatud otse madalpingevdrguga, mis
varustab majapidamiseks méeldud hooneid.

TAHELEPANU

+ Kui todtate pikka aega 100% ja 80% vdimsusel,
vahendatakse valjundvdimsust jark-jargult, et
valtida seadme elektrilist Glekuumenemist.

Paigaldusnoéuded
Paigaldamiskoht

1 Asetage mikrolaineahi tasasele pinnale, mille
kdrgus on rohkem kui 85 cm.
+ Ahju esikulg peaks olema vahemalt 8 cm
kaugusel aluspinna servast, valtimaks
seadme kukkumist.

2 Korraliku ventilatsiooni tagamiseks jatke ahju

Umber ruumi vahemalt 20 cm dlevalt, 20 cm
kilgedelt ja 20 cm tagant.

+ Vaba 6huvool ahju imber on tahtis.

+ Valjundava asub ahju all vai kljel. Kui
kasutate mikrolaineahju kinnises ruumis voi
kapis, vdib 6huvool toote jahutamiseks olla
viletsem. Selle tagajarg vdib olla vaiksem
joudlus ja kasutusiga.

3 Asetage poorlev ketas ahju sisse ning pange
selle peale klaasalus.

4 Lukake toitejuhtme pistik stepslisse.

+ Arge véljundava kinni katke, kuna see véib
ahju kahjustada.

%

+ Veenduge et samasse pistikupessa poleks
Uhendatud Uhtegi teist seadet peale
mikrolaineahju.

+ Kui ahi ei toota korralikult, lahutage see
pistikupesast ja seejarel thendage uuesti.

.. |

TAHELEPANU

+ Arge paigutage ahju gaasi- voi elektripliidi
kohale.

Raadiosageduslikud haired

+ Mikrolaineahju kasutamine, kui kasutate
selliseid tooteid nagu raadio, teler, traadita
kohtvdrk, Bluetooth, meditsiiniseadmed,
juhtmeta seadmed jne.

+ Kasutades sama sagedust kui mikrolaineahi,
vBib toode v6tta nendest toodetest vastu
haireid. Sellised haired ei viita mikrolaineahju vdi
toote probleemile ega ole tegemist rikkega.
Seetdttu on seadme kasutamine ohutu. Ka
meditsiiniseadmed v&ivad vastu vdtta haireid,
seega olge toote laheduses meditsiiniseadmeid
kasutades ettevaatlik.

el
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KASUTAMINE

Juhtpaneel

Juhtpaneeli funktsioonid

®

© o0

© Ekraan

Naitab kellaaega, kiipsetusaja seadeid ja valitud
klpsetusfunktsioone.

® VOOLUTODE
Maarake toiduvalmistamise voimsustase.
© Automaatne kiipsetusreziim

Vajutage nuppe, et valida populaarsete
toiduainete eelprogrammeeritud kupsetus- ja
sulatusseaded.

+ Juhtpaneeli lukustamiseks vajutage nuppu ja  pmm
hoidke seda 3 sekundit all.

O START/SISESTA

Vajutage seda nuppu ahju kaivitamiseks,
koguste sisestamiseks v3i kiipsetamiseks 100%
kupsetusvdimsusel 30 sekundit.

11533

+ Kui vajutate seda nuppu kupsetamise ajal, et
pikendada kupsetusaega 30 sekundi vorra
(kuni 99 minutit ja 59 sekundit).

Ekraani ikoon

Ikoon kuvatakse, kui funktsioon on valitud vdi kaal/
vlimsustase/temperatuur on nupuga ROHKEM/
VAHEM valitud.

Ikoon Nait
= Mikrolaine
&y | Automaatkipsetus

Automaatne sulatamine

Alustage kiUpsetamist

Kasutage nuppu ,Rohkem” vdi
~Vahem”

H O

Valige vimsustasemed

<

kg | Valige kaal

Automaatne sulatamine

[oged
(=23

Automaatne Ulessoojendamine

Eg:

Automaatklpsetus

A
Loy

@ ROHKEM/VAHEM

Madarake kipsetusaeg, vdimsustase, kogus voi
kaal.

© STOPP/KUSTUTA

Lulitage ahi valja vdi kustutage kogu sisestatud
info.

S I

- |
TAHELEPANU

+ Iga kord klahvile vajutamisel kostub piiks.
Meloodia annab méarku taimeri vdi
kupsetustsukli I6pust.

+ Ahjul on sisseehitatud turvalukud, et valtida
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga. Ahi
[Glitab ukse avamisel automaatselt kdik
kipsetamistoimingud valja.
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Enne kasutamist

Mikrolaine voimsustasemed

See mikrolaineahi on varustatud 5
vlimsustasemega, et tagada teile maksimaalne
paindlikkus ja kontroll toiduvalmistamise Ule.
Vaadake tabelist erinevate toiduainete soovitatud
vlimsustasemeid.

Kui tootate pikka aega 100% ja 80% vdimsusel,
vahendatakse valjundvdimsust jark-jargult, et
valtida seadme elektrilist Glekuumenemist.

Véimsus .
Kasutamine
tase
Korge + Vee keetmine.
700 W + Hakkliha pruunistamine.
(100%)

+ Linnulihatukkide, kala,
koogiviljade ja pehmete
lihaldikude kipsetamine.

560 W + K&ik Ulessoojendamise

(80%) toimingud.

Liha ja linnuliha réstimine.

+ Seente ja koorikloomade
kipsetamine.

* Juustu ja muna sisaldavate
toitude kiipsetamine.

420 W + Kookide ja kupsiste

(60%) klipsetamine.
+ Munaroogade valmistamine.
+ Keedukreemi valmistamine.
+ Riisi, suppide valmistamine.

280 W + Kdik sulatamise toimingud.

(40%) + V&i ja Sokolaadi sulatamine.
+ Vahem mahlakate lihalGikude

kiupsetamine.
140 W + V&i ja kreemjuustu
(20%) pehmendamine.

Jaatise pehmemaks sulatamine.

s

+ Parmitaina kergitamine.

%

Kella seadistus

Ahju esmakordsel vooluvérku ihendamisel vdi kui
toite taastumisel parast voolukatkestust IGlitub kell
vaikimisi 12tunnise kella reZiimile ja ekraanil
kuvatakse 12H. Saate madrata kellaaja vdi lulituda
24tunnise kella reziimile.

1 Vajutage START/SISESTA, et kinnitada 12H
kellaaja kuvamine.

+ 24tunnise kella reiiim_ile lGlitumiseks
vajutage ROHKEM/VAHEM.

2 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud tund ja
vajutage START/SISESTA.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud minutid
ja vajutage START/SISESTA.

TAHELEPANU

+ Kellareziimi lahtestamiseks tuleb toitejuhe lahti
Uhendada ja uuesti Ghendada.

+ Kui te ei soovi kellaaja ekraanil kuvamist,
vajutage parast ahju thendamist STOPP/
KUSTUTA.

+ Kui ahju ei kasutata, lulitub ekraan energia
saastmiseks valja, valja arvatud juhul, kui
ekraanil kuvamiseks on maaratud kellaaeg.

Lapselukk

Kasutage seda ohutusfunktsiooni juhtpaneeli
lukustamiseks ja ahju sisselUlitamise valtimiseks
ahju puhastamise ajal vdi laste takistamiseks, et
nad ei kasutaks ahju ilma jarelevalveta.

Lapseluku sisselulitamine
1 Vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke

seda all (umbes 3 sekundit), kuni ekraanile
ilmub Loc.

el

|
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Lapseluku tiihistamine
Vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke seda
all (umbes 3 sekundit), kuni Loc ekraanilt kustub.

- |
TAHELEPANU

+ Kui see on madratud, ilmub kellaaeg uuesti
ekraanile 1 sekundi parast.

+ Kui ahi on lukus, kuvatakse ukskdik millise klahvi
vajutamisel ekraanil Loc.

+ Tavapdrase kasutuse juurde naasmiseks tehke
ahi lukust lahti.

Kiirstart

Kiirstardi funktsioon

Kiirstardi funktsioon voimaldab teil seadistada
30sekundiliste intervallidena SUUREL vdimsusel
kipsetamist, puudutades nuppu START/SISESTA.

Kiipsetamine 2 minutit suurel véimsusel

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage neli korda START/SISESTA.

+ Ahi alustab kipsetamist ja ekraanil
hakatakse aega loendama.

. .|
TAHELEPANU
+ Ahi hakkab kohe 30 sekundit suurel véimsusel
kipsetama.

+ Vajutage korduvalt START/SISESTA, et iga
nupuvajutusega lisada kiipsetusajale 30
sekundit.

+ Kipsetusaega on vdimalik pikendada 99 minuti
ja 59 sekundini.

Kasitsi kiipsetamine

Kui te automaatseid toiduvalmistamise
funktsioone ei kasuta, seadistatakse kipsetusaeg
ja vdimsustase kasitsi.

= S

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage VOOLUTODE, kuni kuvatakse
soovitud vdimsustase.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud aeg ja
vajutage START/SISESTA.
+ Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, kdlab
helin ja ekraaniaknasse ilmub kiri Lopp. Kiri
Lopp jaab ekraanile ja helin kordub iga
minuti jarel, kuni uks avatakse v&i
vajutatakse Ukskdik millist nuppu.

- |
TAHELEPANU

+ Kui vBimsustaset pole valitud, on ahi vaikimisi
suure vbimsuse reZziimis.

Klipsetusreziim

Sellel funktsioonil on eelprogrammeeritud
seadistused teatavate toitude automaatseks
klpsetamiseks.

Automaatne
ulessoojendusreziim

Selle funktsiooni abil soojendatakse Ules tksikud
eelnevalt valmistatud toidu portsjonid vdi
taldrikule jadnud toidujaagid.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatne llessoojendamine,
kuni kuvatakse soovitud menuikood.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud kaal ja
vajutage START/SISESTA.

el

11533
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el

TAHELEPANU

+ Arge kasutage mikrolaineahjus ringlussevéetud
paberist tooteid. M&nikord sisaldavad need
lisandeid, mis pdhjustavad kaarlahendust ja
sademeid.

Automaatne ulessoojendusmeniiii

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

1 Jahutatud eine (0,3-0,6 kg)

+ Algtemperatuur: kilmutatud

+ Torgake vardaga toidu pinnale auk.
+ Asetage toit klaasalusele.

- Segatavad toidud, nt spaghetti Bolognese,
veiselihahautis

- Mittesegatavad toidud, nt lasanje,
hakklihavorm

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

- |
TAHELEPANU

+ Kot(tide) olev toit: torgake auk lihaportsjonisse
ning riisi-/pastaportsjonitesse jms.
- Segatavad toidud: segage toitu, kui kuulete
piiksu.

- Mittesegatavad toidud: piiksu kuulmisel ei ole
segada vaja.

2 Kiilmutatud eine (0,3-0,6 kg)

+ Algtemperatuur: sigavkilmutatud
+ Torgake vardaga toidu pinnale auk.
+ Asetage toit klaasalusele.

- Segatavad toidud, nt spaghetti Bolognese,
veiselihahautis

- Mittesegatavad toidud, nt lasanje,
hakklihavorm

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

TAHELEPANU

+ Kot(tide) olev toit: torgake auk lihaportsjonisse
ning riisi-/pastaportsjonitesse jms.

- Segatavad toidud: segage toitu, kui kuulete
piiksu.

%

- Mittesegatavad toidud: piiksu kuulmisel ei ole
segada vaja.

3 Jahutatud pitsa (0,2-0,4 kg)
+ Algtemperatuur: kiilmutatud
+ Asetage toit klaasalusele.

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

Automaatne klipsetusreziim

Automaatne kipsetamine vdimaldab teil
valmistada lihtsalt enamikke lemmiktoite, valides
toidu tlubi ja kaalu.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatkupsetus, kuni kuvatakse
soovitud mentiiikood.

3 Vajutage START/SISESTA.

Automaatne kiipsetusmeniiu

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

1 Kreemjas juustusupp rannakarpidega (1,8 kg)
Koostisained

+ 1 kartul, tikeldatud

+ 0,5 sibul, hakitud

+ 2 spl varsket maitserohelist, hakitud
+ 1 sellervars, hakitud

+ 800 g rannakarpe, puhtaks kraabitud ja ,habe”
eemaldatud

+ 0,5 tassi valget veine

+ Maitse jargi soola ja pipart

* 600 g pureesuppi

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Lisage sligavasse ja suurde kaussi kartul, sibul,
varske maitseroheline, seller, rannakarbid, valge
vein, sool ja pipar ning segage hoolikalt |abi.

|
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+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Eemaldage kestad, lisage plreesupp ja segage
hoolikalt Iabi.

2 Kreemijas spinatisupp (1,2 kg)
Koostisained

* 600 g kddgiviljapureed

+ 1,5 tassi kanapuljongit

+ 2spljahu

+ 2splvoid

+ 1 tassi koort

* Maitse jargi muskaati, soola ja pipart
Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Pange kdik koostisained suurde stigavasse
kaussi ja segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Segage vahemalt kaks korda kiipsetamise
kaigus.

3 Taidetud tomatid (1,2 kg)

Koostisained

*+ 4 keskmist tomatit

+ Maitse jargi soola ja pipart

* 400 g veisehakkliha

+ 0,5 tassi riivsaia

+ 2 kuuslaugukuunt, purustatud

+ 1 spl Dijoni sinepit

+ 1 spl kuivatatud maitserohelist

+ 1 spl parmesani

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel anum

+ Ldigake dra tomatite Glaosa ja eemaldage
seemned, pulides mitte Iabi torgata viljaliha vdi
koort. Seejarel raputage igale tomatile soola ja
pipart.

+ Pange Ulejaanud koostisained kaussi ja segage
hoolikalt labi.

+ Taitke tomatid hakklihaseguga ja pange
draldigatud Ulaosa peale.

s

4-%

+ Asetage taidetud tomatid ndusse ja katke kilega.
4 BaklaZaan tomati ja juustuga (0,8 kg)
Koostisained

+ 1-2 baklazaani

* 1-2 tomatit

11533

+ Maitse jargi soola ja pipart

* 100 g riivjuustu

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koogitarbed: mikrolaineahjukindel anum

+ L&igake baklaZaanid ja tomatid 1,5 cm viiludeks
ning maitsestage soola ja pipraga.

+ Laotage baklaZaanid ja tomatid kihiti anumasse
ning katke tomatid juustuga.

5 Spaghetti bolognese (1,0 kg)
Bolognese kastme koostisained

+ 1 spl oliividli

+ 1 sibul, hakitud

+ 1 kidslaugukus, purustatud
* 400 g veisehakkliha

* 100 g tomatipastat

+ 2 hakitud tomatit

+ 1 spl kuivatatud maitserohelist
+ Maitse jargi soola ja pipart
Koostisained pasta jaoks

+ 150 g pastat, kiipsetatud vastavalt pakendil
olevatele juhistele

+ 1 spl parmesani

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Pange kdik bolognese kastme koostisained
sugavasse kaussi ja segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake mdned augud.
+ Segage vahemalt kaks korda kiipsetamise
kaigus.

+ Parast valmistamist segage ja lisage bolognese
kaste keedetud pasta hulka, garneerige enne
serveerimist parmesani juustuga vm
soovikohasega.

|
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6 Spaghetti carbonara (0,4 kg)
Carbonara kastme koostisained

+ 100 g suitsupeekonit, hakitud
*+ 1 kduslaugukuis, purustatud
+ 0,5 tassi koort

+ 4 munakollast

* 100 g parmesani

+ Maitse jargi soola ja pipart
Koostisained pasta jaoks

+ 150 g pastat, kiipsetatud vastavalt pakendil
olevatele juhistele

* 1 spl parmesani

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Praadige peekonit kergelt dliga maaritud
praepannil koos kiuslauguga, kuni see on
kergelt pruunistunud, ja nérutage liigne rasv
ara.

+ Lisage sligavasse ja suurde kaussi praetud
peekon, koor, munakollased, parmesan, sool ja
pipar ning segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Pdrast valmistamist segage ja lisage carbonara
kaste keedetud pasta hulka, garneerige enne
serveerimist parmesani vm soovikohasega.

7 Risoto (1,2 kg)
Koostisained

+ 200 g risotoriisi

+ 1,5 tassi vett vdi puljongit
+ 0,5 tassi piima

+ 200 g veiseliha, tikeldatud
* 2muna

+ 1 sibul, hakitud

* 50 g rohelisi herneid

* 100 g riivjuustu

* Maitse jargi soola ja pipart
Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koogitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

%

+ Pange kdik koostisained suurde sligavasse
kaussi ja segage hoolikalt Iabi.

+ Katke kilega, millesse torgake mdned augud.

+ Segage vahemalt kaks korda kiipsetamise
kaigus.

8 Ounakrdpsud (1 roog)

Koostisained

* 0,58una

+ 1 tass suhkruvett vett (1 kl vett + 2 spl suhkrut)
Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarvikud: klaasalus

+ Viilutage dun mandoliinviilutaja v&i

juurviljakoorijaga vdimalikult dhukeseks ja
pange 1-2 tunniks suhkruvette.

+ Kuivatage viilutatud dun ratikuga ja asetage
kipsetuspaberile. Parima tulemuse
saavutamiseks tehke seda Uihe kihina.

+ Parast kipsetamist laske 1-2 tundi seista.

Automaatne sulatusreziim

Ahjul on 4 eelseadistatud sulatustsuklit.
Sulatusfunktsioon tagab kilmutatud toiduainete
sulatusmeetodi. Sulatamise tabel nditab erinevate
toiduainete soovitatud sulatustsuklit.
Sulatusfunktsioon annab teie mugavuse huvides
tsukli ajal helisignaale, tuletades meelde, et te toitu
kontrolliksite, Gmber pddraksite, eraldaksite voi
Umber paigutaksite.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatne sulatamine, kuni
kuvatakse soovitud menuikood.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud kaal ja
vajutage START/SISESTA.
+ Ekraanil kuvatakse poordloendur.

4 Piiksu ajal avage uks ja eemaldage tukid, mis
on juba sulanud v6i pddrake toit tmber.

|
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5 sulatustsiiii jatkumiseks vajutage START/
SISESTA.

" |
TAHELEPANU

+ Eemaldage kala, karbid, liha ja linnuliha tmbert
paber vdi kile, millesse see on pakendatud.
Vastasel juhul sulgeb pakend auru ja mahla
toiduainete pinna lahedal, mis v8ib pdhjustada
toidu valispinna kiipsemist.

+ Asetage toit madalasse ndusse voi
mikrolaineahju rostimisrestile, millel on
tilkumisalus.

+ Ahjust eemaldamisel peaks toit olema veel
keskelt veidi kilmunud.

+ Sulatusaja pikkus on erinev, olenevalt sellest, kui
tugevalt on toit kilmutatud.

+ Pakendi kuju méjutab toidu tlessulamise kiirust.
Madal pakend sulab kiiremini kui suur plokk.

+ Olenevalt toidu kujust saab korraga sulatada
suuremal voi vahemal hulgal toitu.

Automaatne sulatusmentii

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

dEF1 LIHA (0,1-4,0 kg)

+ Veiseliha: hakkliha, pahkeltuki viil, hautatud
kuubikud, veise sisefilee steik, hautatud
veiseliha, rostitud veiseribi, rostitud veise
turjafilee, rostitud tagaselja filee, hakk-kotlet

+ Lambaliha: tiikid, rullpraad

+ Sealiha: karbonaad, viiner, ribi, kondita sealiha,
rullpraad, vorstid

+ Vasikaliha: I8igud (0,5 kg, 20 mm paksused)
+ Seismisaeg: 5-15 minutit.

dEF2 LINNULIHA (0,1-4,0 kg)

+ Linnuliha: terve, tikeldatud, rinnak (kondita)
+ Kanapoeg: terve

+ Kalkun: rinnak

* Seismisaeg: 30-60 minutit.

dEF3 KALA (0,1-4,0 kg)
+ Kala: filee, terved steigid

%

+ Koorikloomad: krabiliha, homaarisabad,
krevetid, kammkarbid

+ Seismisaeg: 5-10 minutit.

dEF4 LEIB (0,1-0,5 kg)
+ Viilutatud leib, kuklid, pikk sai jne.

+ Eraldage viilud ja asetage paberratikute vahele
vOi lamedale taldrikule.

+ Seismisaeg: 1-2 minutit.

Kodgitarvikute kasiraamat

Mikrolaineahjukindlad
koogitarvikud

+ Ahjukindel klaas: kuumakindlad klaasndud on
mikrolaineahjus ohutud. See hélmab kaiki
ahjukarastatud klaasist ndusid. Arge kasutage
siiski 8rnu klaasndusid, nagu jalata vdi jalaga
veiniklaasid, kuna need v&ivad toidu
soojenemisel puruneda.

+ Keraamika ja fajanss: kasutage kausse, tasse,
serveerimistaldrikuid, keraamilisi ja
fajanssndusid, keraamikat ja ilma metalladreta
vaagnaid. Paljud neist materjalidest valmistatud
anumad on mikrolaineahjus ohutud, kuid
katsetage neid enne kasutamist.

+ Plastik

- Plastikust sailituskarbid: neid saab kasutada
kiiresti soojendatavate toiduainete
hoidmiseks. Neid ei tohi siiski kasutada toidu
jaoks, mille valmistamine néuab pikemat
ahjus olekut, kuna kuum toit v8ib
plastikndusid deformeerida vdi sulatada.

- Kupsetuskotid: kui need on spetsiaalselt
mdeldud toidu valmistamiseks, siis on
kiipsetuskotid mikrolaineahjus ohutud. Arge
unustage teha kotti sissel8ige, et aur valja
paaseks. Arge kunagi kasutage
mikrolaineahjus kipsetamiseks tavalisi
kilekotte, kuna need sulavad Ules ja
purunevad.

- Plastist mikrolaineahjuriistad: saadaval on
erineva kuju ja suurusega
mikrolaineahjutarvikuid. Vdimalik, et saate
uude koédgitehnikasse investeerimise asemel
kasutada juba olemasolevaid esemeid.

11533
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+ Paber: kasutage paberratikuid, vahatatud
paberit, pabersalvratikuid ja pabertaldrikuid,
millel pole metallist servi ega kaunistusi.
Pabertaldrikuid ja -anumaid on mugav ja ohutu
kasutada mikrolaineahjus eeldusel, et
kipsetusaeg on lihike ning valmistatavad
toidud on vaikese rasva- ja niiskussisaldusega.
Paberratikud on vaga kasulikud ka toitude
pakkimiseks ja kipsetusplaatide
vooderdamiseks, kui valmistate rasvaseid toite,
naiteks peekonit. Valtige tldjuhul varvilisi
paberitooteid, kuna need vdivad varvi anda.
Mdned ringlussevdetud paberitooted vdivad
sisaldada lisandeid, mis v8ivad mikrolaineahjus
kasutamisel tekitad kaarlahenduse voi
tulekahju.

+ Lauandud: paljud savist, fajansist ja
keraamilised anumad on UGhtlasi
mikrolaineahjukindlad. Kahtluse korral tutvuge
tootja dokumentidega v&i tehke
mikrolainekatse. Arge pange ahju vérvitud
kaunistusega taldrikuid, kuna varv v8ib
sisaldada metalli ja tekitada kaarlahenduse.

Muud kui
mikrolaineahjukindlad
koogitarvikud

+ Metallanumad ja metallkaunistused

- Arge kasutage mikrolaineahjus kunagi
metallkattega ndusid.

- Mikrolained ei suuda metalli tungida. Need
peegelduvad ahjus olevatelt metallesemetelt
tagasi, péhjustades kaarlahendust - ohtlikku
nahtust, mis sarnaneb valgulédgile.

- Metall kaitseb toitu mikrolaineenergia eest ja
pdhjustab ebalhtlast kiipsemist. Valtige ka
metallvardaid, termomeetreid, fooliumist
aluseid, metallaaristega vdi metallribaga
s66gindusid, kastruleid jne. Metallaar segab
normaalset kiipsetamist ja v8ib ahju
kahjustada.

Kéogitarvikute katsetamine
enne kasutust

Enamik kuumuskindlatest ja muust kui metallist
kodgitarvikutest on ahjus kasutamiseks ohutud.

S I

Mdned ndud vdivad siiski sisaldada materjale, mis
ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks. Jargige
alltoodud juhiseid, et saada teada, kas
kodgitarvikut tohib mikrolaineahjus kasutada.

1 Asetage kontrollitav anum ja klaasist veega
taidetud modtetops kdrvuti ahju.

2 Kuumutage anumat ja klaasist mddtetopsi 1
minuti jooksul SUUREL vdimsusel.
+ Kui vesi kuumeneb, kuid anum on

puudutamisel kiilm, siis sobib see
mikrolaineahjus kasutamiseks.

+ Kui vee temperatuur ei muutu, kuid anum
muutub soojaks, ei ole selle mikrolaineahjus
kasutamine ohutu.

A ETTEVAATUST

Mdned suure plii- vdi rauasisaldusega esemed ei
sobi mikrolaineahjus toidu valmistamiseks.

+ Nende tarvikute puhul tuleb kontrollida, kas
need sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

+ Tarvikute ahjust vélja v8tmisel olge alati
ettevaatlik. M&ned ndud neelavad toidust
kuumust ja vdivad olla kuumad.

Toiduvalmistamise
kasiraamat

Kokandusnouanded

Jalgige toiduvalmistamise ajal tahelepanelikult
mikrolaineahjus olevat toitu. Retseptides antud
juhised maitse esiletdstmiseks, segamiseks jms on
minimaalsed soovitatavad sammud. Kui tundub, et
toit on kuipsenud ebauhtlaselt, tehke probleemi
lahendamiseks lihtsalt vajalikud kohandused.

+ Katmine: katke mikrolaineahjus kasutamiseks
taldrik kaane, kiipsetuspaberi (mitte vahatatud
paberiga) voi kilega. Kate lukustab kuumuse ja
auru, mis aitab toidul kiiremini valmida.

+ Segamine: segage dartest keskosa suunas, kuna
ndu valiskiljel olev toit kuumeneb kiiremini.

+ Seismisaeg: seismisaeg vdimaldab toiduainetel
kiupsemise |dpetada ning aitab ka maitsetel
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seguneda ja maitsevarjunditel tekkida. Sageli
lastakse toiduainetel parast ahjust valjavdtmist
3-10 minutit seista.

+ Kupsetusaeg: maarake kupsetusaeg vastavalt
koostisosade temperatuurile. Jadkulmade
koostisosade valmimine votab tunduvalt kauem
aega kui toatemperatuuril.

+ Pritsimine: kuivusele kalduvad toiduained,
nagu praed ja kddgiviljad, tuleks enne
klpsetamist veega Ule piserdada voi niiskuse
sailitamiseks katta.

+ Paigutus: paksema toidu Glemine osa valmib
kiiremini kui alumine. Keerake toitu kiipsetamise
ajal mitu korda imber.

+ Labitorkimine: torkige kesta, koore voi
membraaniga toiduained enne kupsetamist labi,
et need ei Idhkeks.

- Sellised toidud on naiteks munakollane ja -
valge, merekarbid, austrid, kartulid ning
muud terved kd6gi- ja puuviljad.

+ Toiduainete kuju: mikrolained tungivad toidu
sisse vaid umbes 2 cm sligavuselt.
Mikrolaineenergia kiipsetab ainult toidu
valisserva; Ulejaanu valmib siis, kui kuumus
liigub sissepoole.

- Asetage selliste toiduainete, nagu liha,
linnuliha vai kala, paksemad osad ndu
valiskllje poole, et need thtlasemalt
kipseksid.

- Vbdimalusel vormige toidust dhukesed
Ummargused rdngad.

+ Tihedus: kerge, poorne toit nagu koogid ja
saiad/leivad kupsevad kiiremini kui rasked,
tihedad toidud nagu praed ja Uhepajatoidud.

+ Kondid ja rasv: kondid juhivad soojust ja rasv
kupseb kiiremini kui liha. Ettevaatust kondiste
vOi rasvaste lihaldikudega!

+ Kogus: suurema toidukoguse valmistamiseks
kulub rohkem aega.

+ Kaitsmine: Ulekipsemise valtimiseks katke
kandiliste ndude nurgad alumiiniumfooliumi
ribadega. Arge kasutage liiga palju fooliumi ja
veenduge, et foolium oleks anuma Gmber
kindlalt. Kui foolium satub kipsetamise ajal ahju
seintele liiga lahedale, v8ib see tekitada
kaarlahenduse.

= S
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NUTIFUNKTSIOONID
LG ThinQ rakendus

See funktsioon on saadaval ainult ikooniga @ v&i
@& mudelitel.

Rakendus LG ThinQ vdimaldab teil nutitelefoni abil
seadmega suhelda.

Rakenduse LG ThinQ omadused

Suhelge seadmega nutitelefoni abil, kasutades
mugavaid nutifunktsioone.

Smart Diagnosis

Kui teil esineb seadme kasutamisel probleeme,
aitab see nutika diagnostika funktsioon teil
probleemi diagnoosida.

TAHELEPANU

» Rakendus vdib muutuda rakenduse taiustamise
eesmargil, ilma kasutajaid eelnevalt
teavitamata.

+ Omadused v8ivad mudeli kaupa erineda.

LG ThinQ rakenduse

paigaldamine

Otsige nutitelefonis Google Play Store'ist v3i Apple

App Store'ist rakendust LG ThinQ.

+ Jargige allalaadimise juhiseid ja paigaldage
rakendus.

+ Seadme registreerimiseks kaivitage LG ThinQ
rakendus ja jargige rakenduse juhiseid.

Smart Diagnosis

See funktsioon on saadaval ainult ikooniga @ v&i
@& mudelitel.

Kasutage seda funktsiooni, kui te vajate seadme
talitlushaire v&i rikke korral meie
klienditeeninduskeskuse tapset diagnoosi.

%
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+ Teenus vdib mitte to6tada pohjustel, mis ei ole
seotud LGE hooletusega, néiteks valiste tegurite
tottu, nagu, kuid mitte ainult, WiFi levi
puudumine, WiFi Ghenduse katkemine, kohaliku
rakenduste poe poliitika vdi rakenduse
mittesaadavus.

+ Funktsiooni v8idakse eelnevalt teavitamata
muuta ning see vdib olla sbltuvalt teie asukohast
erineval kujul.

Kuuldava diagnostika
kasutamine probleemide
diagnoosimiseks

1) Hoidke oma telefoni mikrofoni Smart

Diagnosis logo kohal. Arge puudutage Ghtegi
teist nuppu.

2) Vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke
seda 8 sekundit all kuni ekraanile ilmub 5.

3) Parast kolme piiksu kuulmist vabastage nupp
STOPP/KUSTUTA.

4) Hoidke telefon kuni toonide edastamise
|6petamiseni paigal. Ekraanil kuvatakse aja
mahaloendus. Parast mahaloenduse I8ppu ja
toonide I8ppemist kuvatakse diagnoos
rakenduses.

- |
TAHELEPANU

+ Parimate tulemuste saavutamiseks arge telefoni
toonide edastamise ajal liigutage.

el
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VEA SELGITAMINE
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Korduma kippuvad kisimused

11533

K. Mis on valesti, kui ahju valgustus ei pole?

V. Ahju valgustuse mittepdlemisel vdib olla mitmeid p&hjusi - kas lambipirn on Iabi pdlenud v&i elektriahel
on rikkis.

K. Kas mikrolaine-nergia tungib labi ukse vaateava?

V. Ei. Avad on tehtud selleks, et valgust labi lasta; nende kaudu ei paase mikrolaineenergia valja.
K. Miks kostub piiks, kui puudutada juhtpaneeli nuppusid?

V. Piiks kostub, et kinnitada seadistuse nduetekohast sisestust.

K. Kas see kahjustab mikrolainefunktsiooni, kui ahi té6tab tihjalt?

V. Jah. Arge laske kunagi ahjul tiihjalt té6tada.

K. Miks munad vahel 16hkevad?

V. Munade klipsetamisel, praadimisel v6i po3eerimisel v6ib munakollane membraani sisse koguneva auru
tdttu paisuda. Selle valtimiseks torgake munakollane enne kiipsetamist lihtsalt 1abi. Arge kunagi
kipsetage mune mikrolaineahjus.

K. Miks soovitatakse toidul parast kiipsetusaja I6ppemist seista lasta?

V. Pérast mikrolaineahjus kiipsetamise I8ppu jatkab toit kiipsemist ka seismise ajal. Seismisaja jooksul
toimub toidu Uhtlane jarelklipsemine. Seismisaja pikkus sdltub toidu tihedusest.

K. Miks ahi ei kiipseta alati nii kiiresti kui valmistamise juhistes 6eldud?
V.

+ Uurige veel kord valmistamise juhiseid, et kontrollida, kas olete neid digesti jarginud, ja mdista, mis
p&hjustab klipsetusaja erinevust.

+ Valmistusjuhendis margitud kupsetusaeg ja -kuumus on valitud nii, et véltida tlekipsetamist, mis on
selle ahju puhul kdige sagedasem probleem.

+ Erinevused toidu suuruses, kujus, kaalus ja médtmetes nduavad pikemat kiipsetusaega.

* Hinnake oma dranagemisel kiipsetusaega ning arvestage valmistusjuhendi soovitusi, et testida toidu
valmimist, tdpselt samamoodi kui teeksite tavapdrase ahju puhul.

K. Miks ilmub ekraanile péarast kiipsetusaja I6ppu séna ,,Jahutamine” (Cool) vdi allesjaanud
klipsetusaeg, millega kaasneb ventilaatori téomiira?

V. Pérast toiduvalmistamise I6ppu vdib ventilaator ahju jahutamiseks td6le hakata. Ekraanil kuvatakse
LJahutamine”. Kui avate ukse v&i vajutate Uks kord STOPP vdi STOPP/KUSTUTA enne kupsetusaja
|6ppemist, kuvatakse ekraanil jarelejadanud kipsetusaeg. Tegemist ei ole talitlushairega.

Enne teenindusse helistamist

Kui mikrolaineahju kasutamisel iimnevad jargmised siimptomid, kontrollige neid veel kord. Tegemist ei
pruugi olla rikkega.

= S e
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Kasutamine

Probleem

Vaimalik pdhjus ja lahendus

Mikrolaineahi ei
kaivitu

Toitejuhe on lahti lihendatud, uks on avatud voi kiipsetusaeg on jaetud
madramata.

+ Uhendage toitejuhe.
+ Sulgege ahjuuks.
+ Maarake kipsetusaeg.

Sulavkaitse teie kodus vdib olla labi pdlenud vdi automaatkaitse
rakendunud. Vi on seade Gthendatud GFCI (lekkevoolu vooluringi
katkestajaga) pistikupessa ja pistikupesa automaatkaitse on
rakendunud.

+ Kontrollige peamist elektrikilpi ja asendage sulavkaitse voi lahtestage
automaatkaitse.

Arge suurendage kaitsme nimisuurust. Kui probleem on vooluringi
Ulekoormus, laske seda korrigeerida kvalifitseeritud elektrikul.

+ Lahtestage GFCI automaatkaitse. Probleemi pusimisel vdtke Ghendust
elektrikuga.

Kaarlahendus voi
sademed

Koéogitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V6i on kasutatud tiihja
ahju.

+ Kasutage mikrolaineahjukindlaid kodgitarvikuid. Kahtluse korral
katsetage koogitarvikuid enne nende kasutamist.

+ Arge kasutage ahju tiihjana.

Vale kellaaeg

Elektrikatkestus.

+ Lahtestage kellaaeg. Kellaaja lahtestamiseks vaadake kella seadistamist
kasitlevat jaotist.

Ebaiihtlaselt kiipsenud
toit

Kodgitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V5i on tegemist valesti
seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage kddgitarvikuid nende mikrolaineahjukindluse suhtes.
+ Arge valmistage toitu ilma klaasaluseta.

+ Poorake vGi segage toitu selle valmimise ajal.

+ Sulatage toit enne kupsetamist téielikult Gles.

+ Kasutage Oiget kiipsetusaega ja vdimsustaset.

Ulekiipsetatud toit

Valed kupsetusseadistused ja -meetodid.
* Muutke kiipsetusaega vbi vdimsustaset.

Korralikult 1abi
kiipsetamata toit

Kodgitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V5i on tegemist valesti
seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage, kas kddgitarvikud on mikrolaineahjukindlad.
+ Sulatage toit enne kipsetamist taielikult Ules.

* Muutke kipsetusaega voi vdimsustaset.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks ummistunud.

s
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Probleem

Véimalik p6hjus ja lahendus

Valesti sulatamine

Kéogitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. Vi on tegemist valesti
seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage, kas koédgitarvikud on mikrolaineahjukindlad.
* Muutke sulatusaega v&i kaalu.
+ Poorake voi segage toitu selle sulamise ajal.

11533
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Norédami perZiréti vadova,
LG nuskaltyklte QR koda.

Life's Good

.

NAUDOTQOJO VADOVAS

MIKROBANGU
KROSNELE

uztikrinti, kad gaminys yra tinkamai ir saugiai jrengtas.
Sumontave laikykite Sias instrukcijas netoli gaminio ateiciai.

PrieS pradédami montavimo darbus, atidZiai perskaitykite
H H Sias instrukcijas. Tai padés supaprastinti montavima ir
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TURINYS Siame vadove gali bati nuotrauky arba

turinio, nesuderinamo su jasy jsigytu
modeliu.
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Sj vadova gali pakoreguoti gamintojas.
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SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE PERZIURAI
ATEITYJE

Toliau iSvardintos atsargumo rekomendacijos skirtos siekiant iSvengti
nenumatyto pavojaus arba Zalos, atsirandancios dél nesaugaus ir
neteisingo prietaiso naudojimo. Gairés suskirstytos pagal kategorijas
,DEMESIO" ir ,ATSARGIAI".

.
I

AIANLIIT

Saugumo praneSimai

Sis simbolis reiskia dalykus ir operacijas, kurios gali sukelti

pavojy.

A AtidZiai perskaitykite dalj su Siuo simboliu ir vadovaukités
instrukcijomis, kad iSvengtuméte rizikos.
ISPEJIMAS

A Tai rodo, kad nesilaikant instrukcijy, galima rimtai susiZeisti
arba Zati.
ATSARGIAI

A Tai rodo, kad nesilaikant instrukcijy, galima nerimtai
susizeisti arba sugadinti prietaisa.

& Sis simbolis rodomas jspéjant apie karsta pavirsiy.
Naudodami nelieskite pavirsiy, kad nenudegtuméte.

ISPEJIMAS

A\ 1SPEJIMAS

» Norédami sumazinti gaisro, elektros smagio arba kity asmeny
suzalojimo pavojy gaminio naudojimo metu, turite laikytis
pagrindiniy atsargumo priemoniy, jskaitant Sias:

Techniné sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai, jutimo arba
protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems traksta patirties ir Ziniy, 3j
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prietaisg gali naudoti tik tuomet, jei jie priZiarimi arba jiems buvo
suteikti nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisg, ir jei jie supranta
su prietaiso naudojimu susijusius pavojus. Neleiskite vaikams Zaisti
su Siuo prietaisu. Neleiskite vaikams valyti bei tvarkyti Sio prietaiso be
priezidros.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su
pablogéjusiais fiziniais, jutimo ar protiniais gebéjimais, patirties ar
Ziniy stoka, nebent juos priZidri uZ saugg atsakingas asmuo arba
buvo suteiktos su prietaiso naudojimu susijusios instrukcijos.
PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

Norédami sumazinti nudegimy, elektros smagio, gaisro, Zzmoniy
suzalojimo arba pernelyg didelés mikrobangy energijos poveikio
rizikg, prieS naudodami mikrobangy krosnele perskaitykite visas
instrukcijas.

Naudojamas prietaisas (ypac ventiliacija) ir jo prieinamos dalys
jkaista. Reikia stengtis neliesti kaitinimo elementy. Jaunesni nei 8
mety amzZiaus vaikai turi laikytis atokiai arba juos reikia nuolat
priZiaréti.

Nemeéginkite kaip nors koreguoti ar remontuoti dureles, dureliy
sandariklius, valdymo skydelj, saugos blokavimo jungiklius ar bet
kurig kitg krosnelés dalj, kai tai atliekant nuimamas bet koks nuo
mikrobangy energijos apsaugantis gaubtas.

ISmontuoti, taisyti ar modifikuoti prietaisg gali tik kvalifikuoti LG
Electronics” jgalioto aptarnavimo centro aptarnavimo darbuotojai.

Tik kompetentingas asmuo gali atlikti bet kokj techninio aptarnavimo
ar remonto darbg, kai reikia nuimti apsaugg nuo mikrobangy
energijos poveikio uztikrinantj gaubtg. Jums tai daryti pavojinga.
Skirtingai nuo kity prietaisy, mikrobangy krosnelé yra aukstos
jtampos ir didelés elektros srovés jranga. Netinkamas naudojimas

arba remontas gali sukelti Zalingg mikrobangy energijos poveikj arba
sukelti elektros smuag;j.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeisti dureliy tarpikliai ir gretimos
mikrobangy krosnelés dalys, kol jo nepataisys kvalifikuotas , LG
Electronics” techninés prieziaros centro darbuotojas.
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+ Mikrobangy krosnelés nenaudokite kiauSiniams su lukStais virti.

LukSto viduje gali susidaryti slégis, todél kiauSinis sprogs.

» Skysciy ir kity maisto produkty negalima kaitinti sandariuose
induose, nes jie gali sprogti. PrieS gamindami arba atitirpindami, nuo

maisto produkty nuimkite plastikine plévele. TaCiau atkreipkite

démesj, kad kai kuriais atvejais maistg reikia uZdengti plastikine

plévele, kad jj baty galima Sildyti ar virti.

Krosnelés dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy abrazyviniy

valikliy ar astriy metaliniy grandikliy, kadangi jie gali subraizyti

pavirsiy, o stiklas gali suduzti.

Mikrobangy krosnelés negalima statyti j spintele. Mikrobangy

krosnelé skirta naudoti atskirai.

Prietaisg ir jo laidg laikykite iki 8 mety amZiaus vaikams

nepasiekiamoje vietoje.

Prietaisas néra skirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira

nuotolinio valdymo sistema.

Sio prietaiso nereikéty naudoti komercinio maitinimo tikslais. Sis

prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiose srityse, pavyzdziui:

- darbuotojy virtuvélése parduotuvése, biuruose ir kitose darbo
vietose;

- okiniuose pastatuose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitoje gyvenamojoje
aplinkoje;

- sveCiy namuose ir pan. vietose.

Sio prietaiso nemontuokite mobiliose transporto priemonése

(kempinguose).

Stebékite prietaisg, nes kaitinant maistg plastikiniuose ar
popieriniuose induose jis gali uzsidegti.

AIANLAT I

Kad iSvengtuméte nudegimy, maitinimo buteliuky ir kadikio maisto
stiklainéliy turinj reikia maisyti ar suplakti, o prie$ vartojima patikrinti

jo temperatara.

+ Naudokite tik tokius indus, kurie yra tinkami naudoti mikrobangy

krosneléje. Jie gali jkaisti ir sudegti.

- PrieS naudodami prietaisg, nuimkite metalines tvirtinimo detales.
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- Nenaudokite mediniy ir keramikiniy indy su metaliniais (pvz., aukso
ar sidabro) raiziniais.

- Gaminant mikrobangy krosneléje neleidZiama naudoti metaliniy
indy maistui ir gérimams laikyti. Metaliniai objektai krosneléje gali
sudaryti elektros arkg, dél kurios gali jvykti rimty pazeidimuy.

+ Miktobangy krosnelé yra skirta maistui ir gérimams Sildyti.
DZiovinant maistg ar drabuZius, taip pat Sildant Sildomgsias
pagalvéles, Slepetes, kempines, drégnas Sluostes ir pan. gali kilti
suzalojimo, degimo ar gaisro pavojus.

* Pastebéje dimus (ar jiems sklindant), iSjunkite ir atjunkite prietaisa,
dureliy neatidarykite, kad nuslopinty bet kokig liepsna.

* Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg temperatdros zonda.
- Jei naudosite netinkamg temperataros zondg, negalésite bati tikri,

jog temperatdra yra tiksli.

- Siame modelyje temperataros zondo néra.

+ Kai mikrobangy krosneléje Sildote skyscius, pvz., sriubas, padazus ir
gérimus,

- Nenaudokite indy tiesiomis sienelémis su siaurais kakliukais.

- Neperkaitinkite.

- PrieS dédami indg j krosnele iSmaiSykite skystj. Pakartokite
prabégus pusei Sildymo laiko.

- Indg imkite atsargiai.
Sildant gérimus mikrobangy krosneléje, po kurio laiko jie gali staiga
uzvirti, todél indg imkite atsargiai.

- Pasilde, leiskite indui trumpai pastovéti krosneléje; atsargiai
iSmaiSykite ar suplakite dar kartg, o tada, pries vartodami,

patikrinkite temperattrg, kad nenusidegintuméte (ypac kai Sildote
maitinimo buteliuky ir maisto kadikiams stiklainiuky turin;).
* Prietaisg reikia reguliariai valyti ir paSalinti visas maisto nuosédas.
Nesirdpinant krosnelés Svara, neSvarumai gali pakenkti pavirSiui,
todél sutrumpés prietaiso tarnavimo laikas ir gali kilti pavojus.

* Jaunesni kaip 8 mety amZiaus vaikai be prieZidros neturi imtis valymo
ir naudotojo atliekamy priezitros darbuy.

.
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* Prietaiso negalima valyti gary valytuvu.

Montavimas

« Isitikinkite, kad elektros lizdas tinkamai jZzemintas ir kad maitinimo
laido jzeminimo kontaktas nepazeistas ir nepasalintas. ISsamesnés
informacijos apie jZeminimg teiraukités ,LG Electronics” klienty
informacijos centre.

« §j prietaisg batina jZeminti. Maitinimo kabelio laidy spalvos atitinka
Siuos kodus:

- MELYNAS: neutralus
- RUDAS: su jtampa
- ZALIAS ir GELTONAS: jZeminimas
+ Kadangi Sio prietaiso maitinimo kabelio laidy spalvos gali neatitikti

spalvoty Zymiy, identifikuojanciy kiStuko gnybtus, atlikite Siuos
veiksmus:

- Laidg, pazymétg MELYNA spalva, reikia prijungti prie N raide
pazymeéto arba JUODOS spalvos gnybto.

- Laidg, pazymétg RUDA spalva, reikia prijungti prie L raide pazyméto
arba RAUDONOS spalvos gnybto.

- Laidg, paZzymétg ZALIA ir GELTONA spalva arba ZALIA spalva, reikia
prijungti prie G raide arba jZeminimo simboliu pazyméto gnybto.

AIANLAT I

@ [zeminimo simbolis

+ Kad iSvengtuméte pavojaus, paZeistg maitinimo laidg turi pakeisti
gamintojas, jo aptarnavimo agentas ar panasig kvalifikacijg turintys
darbuotojai. Dél netinkamo naudojimo gali atsirasti rimty elektros
gedimu.

* Jei prietaisas maitinamas naudojant laido ilgintuvo komplektg arba
elektrinj neSiojamojo lizdo jrenginj, laido ilgintuvo komplektg batina
jtaisyti taip, kad ant jo netikSty vanduo ir nepatekty drégmes.

* Jei maitinimo laidas paZeistas arba jei kiStukas lizdo angoje laikosi
netvirtai, nenaudokite maitinimo laido ir susisiekite su jgaliotu
priezidros centru.

R
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Naudojimas

* Vaikams neleiskite Zaisti su priedais ar kabéti jsikibus j dureles ar kitg
prietaiso dalj.

+ Kai prietaisas naudojamas misriuoju rezimu, dél generuojamos
temperatdros vaikams be prieZiGros neturéty bati leidziama
naudotis krosnele.

* Niekada nenaudokite tuscio prietaiso. Visada naudojant prietaisg
jame turi bati maisto arba vandens, kuris sugerty mikrobangy
energija.

* Nenaudokite prietaiso, jei jis pazeistas. Ypac svarbu, kad krosnelés
durelés tinkamai uzsidaryty ir nebaty pazeistos: (1) durelés
(sulenktos), (2) vyriai ir sklgsciai (sulauzyti arba atsilaisvine), (3)
dureliy sandarikliai ir sandarinimo pavirSiai. Tai gali sukelti
kenksmingg pernelyg didelés mikrobangy energijos poveikj.

* Prietaiso nenaudokite drégmei pasalinti (pvz., mikrobangy krosnelés
nenaudokite su Slapiais laikrasciais, drabuZiais, Zaislais, elektros
prietaisais, augintiniais ar vaikais ir pan.). Tai gali sukelti rimtg Zalg
saugai, pvz., gaisrg, nudegimga ar staigig mirtj dél elektros smagio.

+ Batinai naudokite tinkamus priedus kiekvienam veikimo rezimui.
Naudojant netinkamai galima sugadinti prietaisg ir priedus arba
sukelti kibirkstis ir gaisra.

ATSARGIAI

A\ ATSARGIAI

* Norédami sumazinti nedideliy asmens suzalojimy arba gaminio ar
nuosavybés pazeidimo naudojant gamin;j rizikg, laikykités
pagrindiniy toliau apraSomy atsargumo priemoniy, jskaitant Sias:

Montavimas

* Prietaisg montuokite laikydamiesi Siame vadove pateikty montavimo
reikalavimy.

* Nuo priekinés krosnelés dureliy dalies palikite bent 8 cm, kad
prietaisas netycia neapvirsty.
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+ Kai naudojate prietaisg, sukamasis stalas visada turi bati savo vietoje.

* Neuzblokuokite isleidimo angos krosnelés virSuje, apacioje arba
Sone.

* Jokiy daikty (pvz., virtuviniy ranksluosciy, servetéliy ir pan.)
nestatykite tarp priekinio prietaiso pavirSiaus ir dureliy.

Naudojimas

* Nelieskite prietaiso (jskaitant krosnelés dureles, iSorine spintele,
galine spintele, krosnelés ertme, priedus ir indus), veikiancio grilio
rezimu, konvekciniu reZimu ir naudojant automatinio kepimo
operacijas. Prietaisui veikiant pasiekiamy pavirsiy temperatdra gali
bati auksta. Nemavint story kulinariniy pirstiniy kyla nudegimo
pavojus.

* Ant prietaiso nestatykite jokiy daikty (knygos, déZutés, vandens
butelio, vazos ir kt.). Prietaisas gali perkaisti, uzsidegti arba objektas
gali nukristi ir suzaloti Zmones.

+ Nenaudokite prietaiso atidarytomis durelémis. Tai gali sukelti
kenksmingg pernelyg didelés mikrobangy energijos poveikj.

* Tinkamai nustatykite gaminimo laikg. Mazius maisto kiekius gaminti
ir kaitinti reikia trumpiau. Verdamas maistas gali uzsidegti ir
sugadinti prietaisa.

* Nenaudokite perdirbty popieriniy gaminiy. Kai kuriuose jy yra

nesSvarumy, dél kuriy gaminant gali jsiziebti kibirkStys ar kilti gaisras.

* Neruoskite j popierinius ranksluoscius ar laikrascius suvynioto maisto
- tai darykite tik tuomet, jei maisto gaminimo knygoje duoti tokie
nurodymai.

* RuoSdami maistg vietoje popieriniy ranksluosciy nenaudokite
laikrasciy.

* Prietaiso nenaudokite laikrasCiams ar drabuZiams dziovinti. Jie gali
uzsidegti.

* Nevirkite kiauSiniy su lukstais. KiauSiniy su lukstais ir sveiky kietai
virty kiausiniy negalima kaitinti mikrobangy krosneléje, nes jie gali
sprogti net ir pasibaigus kaitinimui mikrobangy krosneléje. KiauSinio
viduje susidarys slégis ir jis sprogs.

.
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+ Naudodami prietaisg nebandykite kepti riebaluose. Karstas skystis
gali staiga perkaisti.

* PrieS gamindami bulves, obuolius ar panasius vaisius ar darZoves
jpjaukite odele. Kitaip jie gali sprogti.

* Pastebéje diimus (ar jiems sklindant), iSjunkite ir atjunkite prietaisa,
dureliy neatidarykite, kad nuslopinty bet kokig liepsna.

+ Laikykités tiksliy instrukcijy, kurias pateikia kiekvienas kukurazy
spragesiy gamintojas.

- Niekada kukurtdzams spraginti nenaudokite rudo popierinio
maiselio.

- Niekada nebandykite iSmesti likusiy branduoliy.

- Krosnelés nepalikite be prieziGros, kol ruoSiami kukurazy
sprageésiai.

- Jei per rekomenduojama laikg kukurazy spragésiai nebuvo
iSspraginti, proceso nebeteskite.

- Spraginami kukurazai gali perkepti ir uzsidegti.

* Maitinimg galima prijungti kiStuku arba jungiklj jtaisius
stacionariojoje instaliacijoje pagal laidy instaliacijos taisykles.
Netinkamai naudojant kiStukg arba jungiklj gali kilti elektros smagis
arba gaisras.

» Gaminant maistg visos ventiliacijos angos turi bati atviros. Jei
prietaiso veikimo metu ventiliacijos angos yra uzdengtos, prietaisas
gali perkaisti.

Techniné prieZiara

* Indy, padéklo ir groteliy neskalaukite juos is karto merkdami |
vanden;.

* PrieS valydami iStraukite maitinimo kiStukg ir leiskite atveésti.

* Baigus kepti, maistg ir priedus iS krosnelés iSimkite su pirstinémis,
kadangi krosnelé ir priedai bus labai jkaite.

* Prie$ iS prietaiso iSimdami sukamagjj stalg, leiskite jam atvésti.

* Maisto ar valiklio liku¢iams neleiskite kauptis ant sandariyjy prietaiso

pavirsiy.
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* Rapinkités prietaiso vidaus ir iSorés Svara.

Valymas

PasirGpinkite, kad krosnelé baty Svari iS vidaus ir iSorés. Bukite ypac

atsargas, kad ant vidinés dury plokstés ir priekinio rémo nesusikaupty

maistas ar riebalai. Krosnele valykite kas savaite arba dazniau, jei
reikia.

* Abrazyviniai valikliai, plieniniai Sveitikliai, ruZios plovimo Sluostés, kai
kurie popieriniai rankSluosciai ir kt. gali sugadinti valdymo skydelj ir
krosnelés vidy bei iSore.

Vidaus valymas

Drégna Sluoste nuvalykite dureliy pavirsSius ir trupinius tarp dureliy ir

staktos. Riebius purslus pasalinkite muiluotu skuduréliu, tada

nuplaukite ir iSdZiovinkite.

* Nedelsdami purslus nuvalykite dréegnu popieriniu rankSluosciu, ypac
iSkepus viStieng ar Sonine.

* Jei ant krosnelés dureliy ar aplink jy iSorine puse kaupiasi garai,
skydelius nuvalykite minksta Sluoste.

ISorés valymas

Krosnelés iSore nuvalykite muilu ir vandeniu, tg patj pakartokite su
Svariu vandeniu, tada nusausinkite minksta Sluoste ar popieriniu
ranksluosciu.

* Neleiskite vandeniui prasiskverbti j ventiliacijos angas, kad
nepazeistuméte veikianciy krosnelés daliy.

* Durys ir dury sandarikliai turi bati Svaras. Naudokite tik Siltg,
muiluotg vandenj, nuplaukite ir gerai iSdziovinkite.

AIANLAT I

* Metalines dalis daznai valykite drégna Sluoste.

Valdymo skydelio valymas

Norédami nuvalyti valdymo skydelj, atidarykite dureles, kad krosnelé
netyCia nejsijungty, tada skydelj nuvalykite drégna Sluoste ir iS karto
nusausinkite. I3vale paspauskite STABDYTI arba STABDYTI/ISVALYTI.
Priedy valymas

Stiklinj padéklg ir pasukamga Ziedg plaukite Svelniu, putojanciu
vandeniu. Labai neSvarioms vietoms naudokite Svelny valiklj ir
Sveitimo kempine. PrieS naudodami visiskai iSdZiovinkite.
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« Stiklinj padéklg ir pasukamg Ziedg galima plauti indaplovéje.

RUPINAMES APLINKA

Seno prietaiso utilizavimas

=z

ISbrauktos SiukSliy dézés simbolis rodo, kad elektros ir
elektronikos jrangos atliekas (EEJA) reikty utilizuoti atskirai
nuo buitiniy atlieky.

Senoje elektrinéje jrangoje gali bati pavojingy medZiagy,
taigi tinkamas seno prietaiso utilizavimas padés
apsisaugoti nuo galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir
Zmoniy sveikatai. JUsy sename prietaise gali bati daliy,
kurias galima panaudoti dar kartg taisant kitg jrangg, ir
kity vertingy medziagy, kurias galima perdirbti siekiant
tausoti ribotus iSteklius.

Savo prietaisg galite nugabenti j parduotuve, kurioje jj
jsigijote, arba kreipkités j vietos valdZios atlieky tarnybg ir
suzinokite, kur yra artimiausia EEIA surinkimo vieta.
Norédami gauti daugiau informacijos apie savo Salies
reikalavimus, apsilankykite www.lg.com/global/recycling.

—4
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MONTAVIMAS

Gaminio apzvalga

Prietaiso komponenty iSvaizda gali skirtis,
priklausomai nuo modelio.

Vaizdas iS priekio

(1) Valdymo skydelis

@ Mikanitas

© Ivertinimo etikete

(4] Saugaus dury uZrakto sistema

© Langas

A\ ISPEJIMAS

Nenaudokite krosnelés, kai ji tuscia arba be
stiklinio padéklo. Kai krosnelé nenaudojama,
geriausia joje palikti stikline vandens. Netycia
jjungus krosnele, vanduo saugiai sugers visg
mikrobangy energija.

A ATSARGIAI

Kad iSvengtumeéte suZalojimo ar turto
sugadinimo pavojaus, krosneléje nenaudokite
akmens mases, metaliniy indy ar indy su
metaliniais apvadais.

PASTABA

+ IS vidinés krosnelés ertmés neiSimkite Zérucio
laksto. Jis skirtas mikrobangy krosnelés
komponentams apsaugoti nuo maisto pursly.

= S

Priedai

o A

o (2]
O stiklinis padéklas

@ Pasukamas ziedas

A ATSARGIAI

+ Mikrobangy krosnelés nenaudokite be stiklinio
padéklo ir pasukamo Ziedo.

Specifikacijos

Maitinimas ir energijos suvartojimas gali skirtis
priklausomai nuo jsigyto modelio. Daugiau
informacijos rasite ant etikeciy.

MS203**** modelis

+ Mikrobangy krosnelés naSumas: maks. 700
w*

+ DaZnis: 2450 MHz"?

* Matmenys (P x A x G): 454 mm x 261 mm x 328
mm

* Maitinimas: 230 V~ 50 Hz
+ Energijos sanaudos: mikrobangos, 1050 W

*1 IEC 60705 VERTINIMO STANDARTAS.
Specifikacijos gali keistis be iSankstinio
perspéjimo.

*2 Mikrobangy daznis: 2450 MHz +/- 50 MHz (2
grupé / B klasé)
2 grupés jranga: 2 grupei priskiriama visi ISM RF
jranga, kurios radijo daznio energija (nuo 9 kHz
iki 400GHz) yra specialiai generuojama ir
naudojama arba tik naudojama kaip
elektromagnetiné spinduliuoté, indukcinése ir
(arba) talpinése grandinése medZiagy
apdorojimo arba patikros / analizés tikslais.
B klasés jranga - tai jranga, kurig tinka naudoti
namy dkiuose ir aplinkoje, kuri tiesiogiai

e
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prijungta prie Zemosios jtampos maitinimo
tinklo, maitinancio namy dkiy paskirties
pastatus.

PASTABA
+ Ilga laikg veikiant 100 % ir 80 % galingumo lygiu,

i3

&jimo galia palaipsniui maZinama, kad

jrenginys neperkaisty.

Montavimo reikalavimai

Diegimo vieta

1

3

4

s

Mikrobangy krosnele pastatykite ant lygaus,

aukstesnio nei 85 cm, pavirsiaus.

+ Krosnelés priekiné pusé turi bati bent 8 cm
atstumu nuo pavirSiaus krasto, kad krosnelé
nenuvirsty.

Tinkamai ventiliacijai palikite bent 20 cm nuo

virSaus, 20 cm i$ Sony ir 20 cm galinéje

mikrobangy krosnelés dalyje.

+ Svarbu, kad oras aplink krosnele tekéty
laisvai.

+ ISmetimo anga yra krosnelés apacioje arba
Sone. Jei mikrobangy krosnele naudojate
uZdaroje patalpoje ar spinteléje, oro srautas
gaminiui vésinti gali bati prastesnis. Dél to
gali sumazeéti jo naSumas ir sutrumpéti
tarnavimo laikas.

Idékite besisukantj Ziedg j krosnele, ant jo
uzdékite stikline detuve.

Maitinimo kistuka jkiskite j elektros lizda.

%

+ NeuZzblokuokite iSleidimo angos, kad
nesugadintumete krosnelés.

+ Isitikinkite, kad prie lizdo prijungta tik
mikrobangy krosnelé.

+ Jei krosnelé veikia netinkamai, atjunkite jos
kiStuka nuo elektros lizdo ir vel prijunkite.

PASTABA

Krosnelés nestatykite virs dujy ar elektros
jrangos.

Radijo daZniy trukdzZiai

Kai naudojate mikrobangy krosnele, jei
naudojate tokj gaminj kaip radijas, televizorius,
belaidis LAN, Bluetooth, medicininé jranga,
belaidé jranga ir kt.,

kuris naudoja tokj patj daznj kaip mikrobangy
krosnelé, dél Siy gaminiy gali pasireiksti trikdziy.
Sie trikdiai nerei$kia mikrobangy krosnelés ar
gaminio problemos ir tai néra gedimas, todél
gaminj naudoti saugu. Taciau medicininé jranga
taip pat gali kelti trikdZiy, todél bakite atsargas,
kai $alia gaminio naudojate medicinine jranga.

|
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Valdymo skydelis
Valdymo skydelio funkcijos

®

© o0

© Ekranas

Jame rodomas paros laikas, gaminimo laiko
nustatymai ir pasirinktos gaminimo funkcijos.

@ GALIA
Nustatykite gaminimo galingumo lyg;.
© Automatinis gaminimo rezimas

Paspauskite mygtukus, kad pasirinktuméte i$
anksto uzprogramuotus populiariy maisto

produkty gaminimo ir atitirpinimo nustatymus.

* Jei paspausite ir palaikysite §j mygtuka 3
sekundes, uzrakinsite valdymo skydelj.

(6 PALEISTI/IVESTI

Paspauskite §j mygtuka, kad jjungtuméte
krosnelg, jvestuméte kiekius arba gamintuméte
100 % gaminimo galingumu 30 sekundzZiy.

+ Jei paspausite ] mygtuka gamindami,
gaminimo laikg pailginsite 30 sekundziy (iki
99 minuciy ir 59 sekundziy).

Ekrano piktograma

Piktograma rodoma, kai pasirenkama funkcija arba
naudojant mygtuka DAUGIAU/MAZIAU
pasirenkamas svoris/galios lygis/temperatara.

Pikto
gram Indikacija
a
= Mikrobangos
Ry Automatinis gaminimas

Automaatne sulatamine

Pradékite gaminti

H O

Naudokite ,Daugiau” arba ,MaZiau”

Pasirinkite galingumo lygius

<

Automatinis atitirpinimas

[oged
(=23

Pasirinkite svorj

=~
[¢e]

Automatinis pasildymas

EEN

Automatinis gaminimas

A
Loy

@ DAUGIAU/MAZIAU

Nustatykite gaminimo laika, galingumo lygj,
kiekj arba svorj.

© STABDYTI/ISVALYTI
ISjunkite krosnele arba iSvalykite visus jrasus.

= S

PASTABA

+ Kiekvieng kartg paspaudus klavisg pasigirsta
pypteléjimas. Melodija pranesa apie laikmacio
arba gaminimo ciklo pabaiga.

« Sioje krosneléje yra jmontuoti apsauginiai
uZraktai, kad baty iSvengta pernelyg didelés
mikrobangy energijos poveikio. Atidarius
dureles, krosnelé automatiskai isjungs
gaminima.

el
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PrieS naudojima
Mikrobangy galios lygiai

Sioje mikrobangy krosneléje yra 5 galingumo
lygiai, kad turétuméte daugiau lankstumo ir
galétumete kontroliuoti gaminima. Sidlomus
jvairiy maisto produkty galingumo lygius rasite
lenteléje.

Ilga laika veikiant 100 % ir 80 % galingumo lygiu,
iSéjimo galia palaipsniui maZzinama, kad
jrenginys neperkaisty.

Gallngy Naudoti

mo lygis

Didelis + Vandeniui uzvirti.

700 W + Skrudintai jautienai ruosti.
(100 %)

+ Paukstienai, Zuviai, darzovéms ir
minkStiems mésos gabalams
kepti.

560 W + Jvairiems maisto produktams
(80%) pasildyti.

+ Meésai ir paukstienai kepti.

+ Grybams ir véZiagyviams
gaminti.

* Maisto produktams, kuriy
sudeétyje yra sario ir kiausiniy,
gaminti.

420 W + Pyragams ir paplotéliams kepti.
(60%) + KiausSiniams ruosti.

+ Kremui gaminti.

* RyZiams, sriuboms ruosti.

280 W + Visiems maisto produktams
(40%) atitirpinti.

+ Sviestui ir Sokoladui tirpinti.

+ MaZziau mink3tai mésos iSpjovai
ruosti.

140 W + Sviestui ir grietinélés sariui
(20%) suminkstinti.

+ Ledams suminkstinti.

+ Mielinei teSlai kildinti.

s

%

LaikrodZio nustatymas

Pirma karta jjungus krosnele arba maitinimui
atsinaujinus nutrakus maitinimui, laikrodis
nustatomas pagal numatytajj 12 valandy laikrodzio
rezima, o ekrane pasirodo uzrasas 12H. Galite
nustatyti paros laikg arba perjungti 24 valandy
laikrodZio rezima.

1 Paspauskite PALEISTI/IVESTI, jei norite
patvirtinti 12H laikrodZio ekrana.

+ Jei norite perjungti 24 val. laikrodZio rezima,
naudokite DAUGIAU/MAZIAU.

2 Pageidaujama valanda pasirinkite naudokite

DAUGIAU/MAZIAU ir paspauskite PALEISTI/
IVESTL

3 Pageidaujamas minutes pasirinkite

naudodami DAUGIAU/MAZIAU ir paspauskite
PALEISTI/IVESTI.

PASTABA

+ Jei norite i$ naujo nustatyti laikrodZio rezima,
turite atjungti ir i$ naujo prijungti maitinimo
laida.

+ Jei nenorite, kad ekrane pasirodyty paros laikas,
prijunge krosnele paspauskite STABDYTI/
ISVALYTL

+ Kai krosnelé nenaudojama, ekranas issijungia
taupydamas energija, jei nenustatyta, kad
ekrane bty rodomas paros laikas.

UZraktas nuo vaiky

Sig saugos funkcijg naudokite norédami uzrakinti
valdymo skydelj ir neleisti krosnelei jsijungti ja
valant arba neleisti krosnele naudotis
nepriziGrimiems vaikams.

UZrakto nuo vaiky nustatymas j padétj ON
(jjungta)

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

|
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2 Paspauskite ir palaikykite paspaude
STABDYTI/ISVALYTI, kol ekrane pasirodys
uzrasas ,Loc"” (mazdaug 3 sek.).

UZrakto nuo vaiky atSaukimas

Paspauskite STABDYTI/ISVALYTI ir palaikykite
paspaude, kol ekrane dings uzrasas , Loc”
(mazdaug 3 sek.).

PASTABA

* Po 1 sekundés ekrane vél pasirodo nustatytas
paros laikas.

+ Jei krosnelé uZrakinta, paspaudus bet kurj
mygtuka ekrane pasirodo uzrasas ,Loc".

+ Atrakinkite krosnele, kad pratestuméte jprasta
naudojima.

Funkcija ,,Greitas
pasirengimas darbui”

Greito paleidimo funkcija

Sifunkcija leidZia nustatyti 30 sekundziy intervalus,
kuriais maistas ruoSiamas naudojant didelj
galinguma, kiekvieng kartg paspaudus mygtuka
PALEISTI/IVESTI.

Gaminimas 2 minutes dideliu galingumu

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

2 Keturis kartus paspauskite PALEISTI/IVESTI.

+ Krosnelé pradeda gaminti ir ekrane
pradedamas skaiciuoti laikas.

PASTABA

+ Krosnelé is karto 30 sekundziy pradés gaminti
dideliu galingumu.

+ Kelis kartus paspauskite PALEISTI/IVESTI, kad
gaminimo laikg pailgintuméte 30 sekundziy
kiekvieng kartg paspaudus mygtuka.

+ Gaminimo laika galima pailginti iki 99 minuciy ir
59 sekundziy.

s

%

Neautomatinis gaminimas
Kai automatinio gaminimo funkcijos

nenaudojamos, gaminimo laikas ir galingumo lygis g
nustatomas neautomatiniu badu.

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

AIANLIIT

2 Mygtuka GALIA spaudinékite, kol ekrane
pasirodys pageidaujamas galingumo lygis.

3 Pageidaujama laikg pasirinkite naudodami

DAUGIAU/MAZIAU ir paspauskite PALEISTI/

IVESTI.

+ Gaminimui pasibaigus pasigirsta skambutis
ir ekrano lange pasirodo uzrasas ,End".
UZraSas ,End” lieka ekrane, o skambutis
kartojamas kas minute, kol uzdaromos
durelés arba paspaudZiamas bet kuris
mygtukas.

PASTABA

+ Nepasirinkus galingumo lygio numatytasis
krosnelés galingumas yra didelis.

Gaminimo rezimas
Sioje funkcijoje yra i§ anksto uZprogramuoti

nustatymai, kad baty galima automatiskai gaminti
tam tikrus maisto produktus.

Automatinis paSildymo rezimas
Naudojant Sig funkcijg paSildomos pavienés
anksciau paruosto maisto porcijos arba likuciy
|éksté.

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

2 spaudinékite Automatinis pasildymas, kol
ekrane pasirodys pageidaujamas meniu kodas.

e
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3 Pageidaujamg svorj pasirinkite naudodami

DAUGIAU/MAZIAU ir paspauskite PALEISTI/
IVESTL

PASTABA

+ Mikrobangy krosneléje nenaudokite perdirbto
popieriaus gaminiy. Kartais juose bana
priemaisy, kurios sukelia elektros lankg ir
kibirkstis.

Automatinio paSildymo meniu

Kaip nustatyti pageidaujama kodg ar srovj Zr.
toliau.

1 AtSaldytas patiekalas (0,3 - 0,6 kg)
*+ Pradiné temperatdra: Saldyta

+ Pavirsiy persmeikite ieSmu.

+ Maistg padékite ant stiklinio padéklo.

- MaiSomas maistas, pvz., spageciai su
Bolonijos padaZzu, jautienos troskinys

- NemaiSomas maistas, pvz., lazanija, bulviy ir
maltos mésos pyragas

+ Stovéjimo laikas: 2 - 3 min.

PASTABA

* Pradurkite j maiSelius supakuotas mésos ir riy /
makarony porcijas ir pan.

- Jei maistg reikia maiSyti, maiSykite pypteléjus.

- Jei maisto maidyti nereikia, pypteléjus maiSyti
nereikia.

2 Saldytas maistas (0,3 - 0,6 kg)

+ Pradiné temperatdra: Saldytas

+ PavirSiy persmeikite ieSmu.

+ Maistg padékite ant stiklinio padéklo.

- MaiSomas maistas, pvz., spageciai su
Bolonijos padaZzu, jautienos troskinys

- NemaiSomas maistas, pvz., lazanija, bulviy ir
maltos mésos pyragas

+ Stovéjimo laikas: 2 - 3 min.

= S

PASTABA

+ Pradurkite j maiSelius supakuotas mésos ir riy /
makarony porcijas ir pan.

- Jei maistg reikia maisyti, maisykite pypteléjus.

- Jei maisto maiSyti nereikia, pypteléjus maisyti
nereikia.

3 AtSaldyta pica (0,2 - 0,4 kg)

+ Pradiné temperatdra: 3aldyta

+ Maistg padékite ant stiklinio padéklo.
+ Stovéjimo laikas: 2 - 3 min.

Automatinis gaminimo reZimas

Automatiniu gaminimo reZimu galima lengvai
paruosti daugelj mégstamy patiekaly, pasirinkus
maisto tipg ir jvedus jo svorj.

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

2 Spaudinékite Automatinis gaminimas, kol

ekrane pasirodys pageidaujamas meniu kodas.

3 Paspauskite PALEISTI/[VESTL

Automatinio gaminimo meniu
Kaip nustatyti pageidaujama kodg ar srov;j Zr.
toliau.

1 Kreminé siirio sriuba su midijomis (1,8 kg)
Sudedamosios dalys

+ 1 susmulkinta bulvé

+ 0,5 susmulkinto svogtno

+ 2 8aukstai smulkinty SvieZiy Zalumyny
+ 1 susmulkintas saliero stiebas

+ 800 g nudveisty midijy

+ 0,5 stiklinés baltojo vyno

+ Druskos ir pipiry pagal skonj

+ 600 g kreminés sriubos

Instrukcijos
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+ Pradiné temperatdra: kambario

+ Indas: saugus naudoti mikrobangy krosneléje

+ I didelj gily dubenj sudékite bulves, svoganus,
SvieZius Zalumynus, salierus, midijas, jpilkite
baltajj vyna, jberkite druskos ir pipiry ir gerai
iSmaisykite.

+ UZdenkite plastikine plévele su skylutémis.

* Nuimkite geldeles, supilkite grietinélés sriubg ir
gerai iSmaisykite.

2 Kreminé Spinaty sriuba (1,2 kg)

Sudedamosios dalys

+ 600 g darZoviy tyrés

+ 1,5 stiklinés vistienos sultinio

+ 2 Saukstai universaliy milty

+ 2 Saukstai sviesto

+ 1 stikliné grietinés

+ Muskato rieSuto, druskos ir pipiry pagal skonj

Instrukcijos

+ Pradiné temperatdra: kambario

+ Indas: saugus naudoti mikrobangy krosneléje

+ Sudékite visas sudedamasias dalis j gily ir didelj
inda, tada gerai iSmaisykite.

+ UZdenkite plastikine plévele su skylutémis.

+ Kol maistas ruoSiamas, pamaisykite bent dukart.

3 Idaryti pomidorai (1,2 kg)
Sudedamosios dalys

* 4 vidutinio dydZio pomidorai

* Druskos ir pipiry pagal skonj

* 400 g maltos jautienos

+ 0,5 stiklinés dziaveéséliy

+ 2 susmulkintos €esnako skiltelés
+ 1 Saukstas Dizono garstyciy

+ 1 8aukstas dZiovinty Zalumyny

+ 1 8auksStas parmezano sdrio
Instrukcijos

*+ Pradiné temperatira: kambario
+ Indas: tinkamas naudoti mikrobangy krosneléje

* Nupjaukite pomidory virSanes, suformuodami
kepuréles, iSimkite séklas (stenkités nepazeisti

s

4-%

mink3timo ar odelés). Tada kiekvieng pomidorg
pabarstykite druska ir pipirais.

+ Sudékite likusias sudedamasias dalis j dubenj,
gerai iSmaisykite.

+ Sudékite jautienos misinj j pomidorus, uzdékite
kepuréle.

+ Jdarytus pomidorus sudékite j indg ir uzdenkite
plastikine plévele.

AIANLAT I

4 BaklaZanai su pomidoru ir sairiu (0,8 kg)
Sudedamosios dalys

+ 1-2baklazanai

* 1 -2 pomidorai

+ Druskos ir pipiry pagal skonj

* 100 g tarkuoto sdrio

Instrukcijos

+ Pradiné temperatdra: kambario

+ Indas: tinkamas naudoti mikrobangy krosneléje

+ BaklaZanus ir pomidorus supjaustykite 1,5 cm
griezinéliais ir pagardinkite druska ir pipirais.

+ BaklaZanus ir pomidorus sluoksniais iSdéliokite j
indg ir ant kiekvieno pomidoro uzdékite sario.

5 Spageciai su bolonijos padazu (1,0 kg)
Bolonijos padaZo sudedamosios dalys
+ 1 8aukstas alyvuogiy aliejaus

* 1 susmulkinto svogdno

+ 1 susmulkinta ¢esnako skiltelé

* 400 g maltos jautienos

+ 100 g pomidory tyrés

+ 2 pjaustyti pomidorai

+ 1 8aukstas dZiovinty Zalumyny

+ Druskos ir pipiry pagal skonj
Makarony sudedamosios dalys

+ 150 g makarony, idvirty pagal ant pakuotés
pateikiamus nurodymus

+ 1 8aukstas parmezano sario

Instrukcijos

+ Pradiné temperatdra: kambario

+ Indas: saugus naudoti mikrobangy krosneléje

+ Sudékite visas Bolonijos padazo sudedamasias
dalis j gily ir didelj inda, tada gerai iSmaisykite.

e
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+ UZdenkite plastikine plévele su skylutémis.

+ Kol maistas ruoSiamas, pamaiSykite bent dukart.

+ Baige gaminti pamaiSykite ir sudékite Bolonijos
padaZa ant paruosty makarony ir pries
serviruodami papuoskite parmezano sariu arba
kitokiu norimu badu.

6 Spageciai Carbonara (0,4 kg)
Carbonara padaZo sudedamosios dalys

* 100 g susmulkintos rakytos Soninés
+ 1 susmulkinta ¢esnako skiltelé

+ 0,5 stikline grietinés

+ 4 kiauSiniy tryniai

* 100 g parmezano sario

+ Druskos ir pipiry pagal skonj
Makarony sudedamosios dalys

+ 150 g makarony, idvirty pagal ant pakuotés
pateikiamus nurodymus

+ 1 8aukstas parmezano sario

Instrukcijos

*+ Pradiné temperatira: kambario

+ Indas: saugus naudoti mikrobangy krosneléje

+ Sonine apkepkite aliejumi pateptoje keptuvéje
su €esnaku, kol Svelniai apskrus ir nusausinkite
riebaly pertekliy.

+ [ didelj gily dubenj sudékite iSvirtg Sonine,
grietinéle, kiausiniy trynius, parmezano sarj,
druska, pipirus ir gerai iSmaiSykite.

+ UZdenkite plastikine plévele su skylutémis.

+ Baige gaminti pamaidykite ir sudékite Carbonara
padazg ant paruoSty makarony ir pries
serviruodami papuoskite parmezano sariu arba
kitokiu norimu badu.

7 Rizotas (1,2 kg)
Sudedamosios dalys

+ 200 g rizoto ryZiy

+ 1,5 stiklinés vandens arba sultinio
+ 0,5 stiklinés pieno

+ 200 g susmulkintos jautienos

+ 2 kiauSiniai

* 1 susmulkinto svogino

+ 50 g Zaliyjy zirneliy

%

+ 100 g tarkuoto sario

+ Druskos ir pipiry pagal skonj

Instrukcijos

+ Pradiné temperatdra: kambario

+ Indas: saugus naudoti mikrobangy krosneléje

+ Sudékite visas sudedamasias dalis j gily ir didelj
inda, tada gerai iSmaisykite.

+ UZdenkite plastikine plévele su skylutémis.

+ Kol maistas ruosiamas, pamaisykite bent dukart.

8 Obuoliy traskuciai (1 porcija)
Sudedamosios dalys

* 0,5 obuolio

+ 1 stikliné vandens su cukrumi (1 stikliné vandens
+ 2 Saukstai cukraus)

Instrukcijos
+ Pradiné temperatdra: kambario
+ Indas: stiklinis padéklas

+ Obuolj supjaustykite kuo plonesniais
grieZinéliais mandolino pjaustykle arba darZoviy
skustuvu ir sudékite j vandenj su cukrumi 1-2
valandoms.

+ Supjaustytg obuolj nusausinkite rankSluosciu ir
iSdéliokite ant sviestinio popieriaus. Norédami
gauti geriausig rezultatg, dékite vieng sluoksnj.

+ Baigus kepti, leiskite pastoveti 1-2 val.

Automatinis atitirpinimo
reZimas

Krosneléje yra 4 i$ anksto nustatyti atitirpinimo
ciklai. Atitirpinimo funkcija leidZia pasirinkti Saldyty
maisto produkty atitirpinimo bada. Atitirpinimo
lenteléje rodomas sitlomas jvairiy maisto
produkty atitirpinimo ciklas. Atitirpinimo funkcija
patogiai suskamba ciklo metu, primindama, kad
maistg reikia patikrinti, apversti, atskirti ar
pertvarkyti.

1 Paspauskite STABDYTI/ISVALYTL

2 spaudinekite Automatinis atitirpinimas, kol

ekrane pasirodys pageidaujamas meniu kodas.

|
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3 Pageidaujamg svorj pasirinkite naudodami

DAUGIAU/MAZIAU ir paspauskite PALEISTI/
IVESTL

+ Ekrane pasirodo atgalinis skaiiavimas.

4 Pasigirdus pypteléjimui, atidarykite dureles ir
iSimkite atitirpusio maisto dalis, o likusias
apverskite.

5 Atitirpinimo ciklg prateskite paspausdami
PALEISTI/IVESTI.

PASTABA

+ I3 originalios popierinés ar plastikinés pakuotés

iSimkite Zuvj, véZiagyvius, mésg ir paukstiena. Jei

to nepadarysite, garai ir sultys liks Salia maisto
produkty, todél iSorinis maisto pavirSius gali
iSkepti.

+ Sudékite maisto produktus j negily indg ar ant
mikrobangy krosnelés groteliy, uzdéty ant
nuvarveéjimui skirto indo.

+ ISémus iS krosnelés, maisto vidurys turi bati dar

gana susales | leda.

« Atitirpinimo laikas priklauso nuo to, kaip kietai
suSales produktas.

+ Maisto atitirpimo greitis priklauso nuo pakuotés

formos. Maistas sekliose pakuotése atitirps
greiciau nei giliose.

+ Priklausomai nuo maisto formos, maistg galima
daugiau ar maZiau atitirpinti.

Automatinio atitirpinimo meniu
Kaip nustatyti pageidaujama kodg ar srovj zr.
toliau.

dEF1 MESA (0,1 - 4,0 kg)

+ Jautiena: malta jautiena, apvalus didkepsnis,
gabaliukai troSkiniui, nugarinés kepsnys, mésa
troskinimui, kepti Sonkauliukai, kepsniai,
viStienos kepsnys, mésainiai

Eriena: gabaliukai, keptos mésos suktinukai

Kiauliena: gabaliukai, deSrainiai, Sonkauliukai,
kaimiski Sonkauliukai, apvoliotas kepsnys,
desdrelés

+ VerSiena: kotletai (0,5 kg, 20 mm storio)

S I

+ Stovéjimo laikas: 5 - 15 min.

dEF2 PAUKSTIENA (0,1 - 4,0 kg)

+ Paukstiena: visas paukstis, kapota pauk3tiena, NS
kratinele (be kauly)

+ Kornvalio vistiena: visas paukstis

+ Kalakutiena: kratinélé

AIANLIIT

+ Stovéjimo laikas: 30 - 60 min.

dEF3 ZUVIS (0,1 - 4,0 kg)
« Zuvis: filé, nepjaustyti gabalai

* Moliuskai: kraby mésa, omary uodegos,
krevetés, Sukutés

+ Stovéjimo laikas: 5 - 10 min.

dEF4 DUONA (0,1 - 0,5 kg)
+ Pjaustyta duona, bandelés, batonai ir kt.

+ Atskirkite griezinélius ir padékite tarp popieriniy
ranksluosciy arba ant plok3cios lekstés.

+ Stovéjimo laikas: 1 - 2 min.

Indy vadovas

Mikrobangy krosnelei skirti
indai

+ Krosnelei atsparus stiklas. Mikrobangy
krosneléje galima naudoti kar3¢iui atsparius
stiklinius indus. Tai gali bati visy gamintojy
krosnyje gradinto stiklo indai. Taciau
nenaudokite trapiy stikliniy indy, pvz., stikliniy
arba vyno tauriy, nes maistui Sylant jie gali
suduzti.

+ Akmens keramikos dirbiniai. Naudokite
dubenis, puodelius, serviravimo |ékStes, akmens
dirbinius, keramikg ir 1ékstes be metalinio
kraSto. Daugelj i$ Siy medziagy pagaminty
talpykly galima naudoti mikrobangy krosneléje,
taciau prieS naudodami jas iSbandykite.

+ Plastikas

- Plastikiniai laikymo indai. Juose galima
laikyti maista, kurj reikia greitai pasildyti.
Taciau jy nereikéty naudoti maistui, kurj
pasildyti reikéty Zymiai daugiau laiko, kadangi
karStas maistas galiausiai iSkraipys ar iSlydys
plastika.
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- Plastikiniai kepimo maiseliai. Jei jie yra
specialiai pagaminti maistui ruosti, kepimo
mai3eliai yra tinkami naudoti mikrobangy
krosneléje. Nepamir3kite maiSelio pradurti,
kad i3 jo galéty iSeiti garai. Niekada
mikrobangy krosneléje gamindami maistg
nenaudokite jprasty plastikiniy maiseliy, nes
jie iSsilydys ir suplys.

- Plastikiniai mikrobangy krosnelés indai.
Mikrobangy krosnelés indy yra jvairiy formy ir
dydZiy. Galbat galésite naudoti daiktus,
kuriuos jau turite po ranka, o ne investuoti j
naujg virtuvés jranga.

+ Popierius. Naudokite popierinius ranksluoscius,
vaskuotg popieriy, popierines servetéles ir
popierines lékStes be metalinio krasto ar
papuosimy. Popierines Iék3tes ir indus patogu ir
saugu naudoti mikrobangy krosneléje, jei
kepimo laikas yra trumpas, o ruosiamame
maiste yra mazai riebaly ir drégmeés. Popieriniai
ranksluosciai taip pat labai naudingi vyniojant
maistg ir iSklojant kepimo skardas, kuriose
kepamas riebus maistas, pavyzdZiui, Soniné.
Apskritai venkite gaminiy i$ spalvoto popieriaus,
nes spalva gali iSsilieti. Kai kuriuose gaminiuose
iS perdirbto popieriaus gali bati priemaisy,
kurios gali sukelti elektros lankg arba gaisra, kai
jie naudojami mikrobangy krosneléje.

+ Stalo reikmenys. Daugelis moliniy, akmeniniy ir
keramikiniy indy taip pat yra tinkami naudoti
mikrobangy krosneléje. Jei abejojate, skaitykite
gamintojo literatdra arba atlikite bandymga
mikrobangy krosneléje. ] krosnele negalite
|éks¢iy su daZyta apdaila, nes dazuose gali bati
metalo ir gali jvykti elektros lankas.

Mikrobangy krosnelei neskirti
indai
+ Metaliniai indai ir metalinés dekoracijos

- Mikrobangy krosneléje niekada nenaudokite
metaliniy indy ar indy su metalo apdaila.

- Mikrobangos negali prasiskverbti pro metala.
Jos atsimus j bet kurj krosneléje esant;j
metalinj objekta ir susidarys elektros lankas -
j zaibavima panaSus pavojingas reiskinys.

- Metalas apsaugo maistg nuo mikrobangy
energijos ir gamina netolygiai. Taip pat
venkite metaliniy ieSmeliy, termometry,

%

folijos padékly, indy su metaliniais apvadais ar
metalinémis juostelémis, troskinimo indy ir kt.
Metalinis apvadas trukdo normaliai gaminti ir
gali sugadinti krosnele.

Indy bandymas pries
naudojimag

Dauguma kars¢iui atspariy ir nemetaliniy indy yra
saugus naudoti krosneléje. TaCiau kai kuriuose
induose gali bati medZiagy, kurios néra tinkamos
naudoti mikrobangy krosneléje. Atlikite toliau
nurodytus veiksmus, kad suZinotuméte, ar indus
galima naudoti mikrobangy krosneléje.

1 Krosneles viduje vieng Salia kito padékite
atitinkama indg ir vandeniu uZpildytg stiklinj
matavimo puodelj.

2 Ind3 ir stiklinj matavimo puodelj kaitinkite 1
minute DIDELIU galingumu.
+ Jeivanduo susyla, taciau indas yra vésus

liesti, jj saugu naudoti mikrobangy
krosneléje.

+ Jeivandens temperatdra nesikei€ia, bet
indas jSyla, ji naudoti mikrobangy krosneléje
nesaugu.

A ATSARGIAI

+ Kai kurie indai su dideliu kiekiu Svino ar geleZies
néra tinkami naudoti mikrobangy krosnelgje.

Indus reikia patikrinti ir jsitikinti, kad juos galima
naudoti mikrobangy krosneléje.

+ Visada bikite atsargds imdami indus i3
krosnelés. Kai kurie patiekalai sugeria Siluma
nuo pagaminto maisto ir gali jkaisti.

Gaminimo vadovas

Maisto gaminimo patarimai

AtidZiai stebékite mikrobangy krosneléje
gaminama maistg. Receptuose pateikiami
nurodymai kaip pakelti, maiSyti ir pan., bei kokie
yra minimalds rekomenduojami veiksmai. Jei

e
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atrodo, kad maistas gaminamas netolygiai, tiesiog + Kaulai ir riebalai. Kaulai praleidzia Siluma, o

atlikite reikiamus reguliavimus, kad problema riebalai iSkepa greiciau nei mésa. Saugokités

iSsprestuméte. kauléty ar riebiy mésos gabaly.

+ UZdengimas. Lék3te uzdenkite dangéiu, + Kiekis. Todél kuo daugiau maisto jdésite j o
sviestiniu popieriumi (ne vaskiniu popieriumi) krosnelg, tuo ilgiau jis keps. -
ar_ba lipnia plastikine_plévevle, skirta nau_doti + Danga. Kvadratiniy indy kampus uzdenkite Ak
Unkrobgngq kvrosm.eleje. Uzdeng‘{f sulalkomva~ aliuminio folijos juostelémis, kad maistas E
S|Iu'ma ir garai, kurie padeda greiciau paruosti neperkepty. Nenaudokite per daug folijos ir =
maista. jsitikinkite, kad folija pritvirtinta prie indo. Jei

+ MaiSymas. MaiSykite i$ iSorés link centro, nes kepimo metu folija priartéja prie krosnelés
maistas indo iSorinéje dalyje kaista daug sieneliy, gali susidaryti elektros lankas.
greiciau.

+ Stovéjimo laikas. Stovéjimo laikas leidZia baigti
gaminti maistg bei padeda susimaisyti ir
atsiskleisti skoniams. ISimti i$ krosnelés maisto
produktai daZznai paliekami pastovéti 3 - 10 min.

* Gaminimo laikas. Gaminimo laikg nustatykite
pagal sudedamuyjy daliy temperatdra.
Suledéjusios sudedamosios dalys gaminamos
ilgiau nei kambario temperatdros sudedamosios
dalys.

+ PurSkimas. Tokius maZai drégmés turinius
maisto produktus kaip kepsniai ir darzovés, prie$
gaminant reikia apSlakstyti vandeniu arba
uzdengti, kad jie iSlaikyty dréegme.

+ ISdéstymas. VirSutiné tirSto maisto dalis iSkeps
greiciau nei apatiné. Gaminama maista kelis
kartus apverskite.

* Praddrimas. Maisto produktus, kurie yra
uzdengti apvalkalu, oda ar membrana, prie$
gamindami pradurkite, kad jie nesutrakty.

- Prie tokiy maisto produkty priskiriami
kiauSiniy tryniai ir baltymai, jary moliuskai,
austrés, bulvés ir nepjaustytos darZovés bei
vaisiai.

+ Maisto forma. Mikrobangos j maista
prasiskverbia tik apie 2 cm. Mikrobangy energija
kepamas tik iSorinis maisto krastas, o likusi dalis
iSkepama Silumai judant j vidy.

- Storiausias maisto produkty, pvz., mésos,
paukstienos ar Zuvies, dalis nukreipkite j indo
iSore, kad jie baty gaminami tolygiau.

- Jeijmanoma, maistg formuokite plonais
apskritimais ar Ziedais.

+ Tankis. Lengvas, poringas maistas, toks kaip
pyragai ir duona, iSkepa Zymiai greiciau nei
sunkus, tankus maistas, pavyzdziui, kepsniai ir
troskiniai.

= S e
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ISMANIOSIOS FUNKCIJOS
»,LG ThinQ” programa

Si funkcija yra tik modeliuose su @ arba @
logotipu.

Programa ,LG ThinQ" suteikia galimybe palaikyti
rySj su prietaisu, naudojant iSmanujj telefona.

»,LG ThinQ" programos
charakteristikos

Sudare iSmaniojo telefono rysj su prietaisu
naudokités patogiomis iSmaniosiomis funkcijomis.

~Smart Diagnosis”

Jei naudojantis prietaisu kyla sunkumy, $i ,Smart
Diagnosis” funkcija padés nustatyti problema.

PASTABA

+ Programa gali bati kei¢iama i$ anksto
nepranesus vartotojams, siekiant pagerinti
jrenginio veikima.

+ Funkcijos gali skirtis pagal model].

»,LG ThinQ" programos

jdiegimas

ISmaniajame telefone programa ,LG ThinQ"”

atsisiyskite iS ,Google Play Store" ir ,Apple App

Store”.

+ Vykdykite instrukcijas, kad jdiegtuméte
programa.

+ Paleiskite programg ,LG ThinQ" ir vykdydami

joje pateikiamus nurodymus uZregistruokite
prietaisa.

~Smart Diagnosis”

Si funkcija yra tik modeliuose su @ arba @
logotipu.

Sig funkcijg naudokite prireikus tikslios techninio
aptarnavimo centro diagnostikos gaminiui
sugedus ar jam neveikiant.

= S

PASTABA

+ Dél priezasciy, kurios nelaikomos ,LG"
aplaidumu, paslauga gali neveikti dél iSoriniy
faktoriy, tokiy kaip (bet neapsiribojant vien jais)
«Wi-fi* nepasiekiamumas, atjungtas ,Wi-fi*,
vietinés programy parduotuvés politika ar
programos nepasiekiamas.

Funkcija gali bati kei¢ciama be iSankstinio
jspéjimo ir gali bati kitokios formos,
priklausomai nuo jasy vietos.

Nustatykite problemas
naudodamiesi garsine
diagnostika

1) Telefono ragel;j laikykite vir$ logotipo Smart
Diagnosis. Nelieskite jokiy kity mygtuky.

2) Paspauskite ir 8 sekundes palaikykite
paspaude mygtuka STABDYTI/ISVALYTI, kol
ekrane pasirodys skaicius 5.

3) I3girde trys pypteléjimus, mygtuka
STABDYTI/ISVALYTI atleiskite.

4) Telefong laikykite vietoje, kol baigsis tono
perdavimas. Ekrane laikas bus skai¢iuojamas
atgaline tvarka. Kai skai¢iavimas baigsis ir
tonai bus sustabdyti, programoje bus rodoma
diagnozé.

PASTABA

+ Siekdami geriausio rezultato, neatitraukite
telefono, kol garsai yra perduodami.
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TRIKCIY SALINIMAS
DUK

Dazniausiai uzduodami klausimai

K. Kas nutiko, jei neSviecia krosnelés lemputé?

A. Krosnelés lemputé gali nedviesti dél keliy prieZasciy. Gali bati perdegusi lemputé arba sugedusi elektros
grandine.

K. Ar mikrobangy energija pereina per durelése jtaisyta stiklg?

A. Ne. Angos ar prievadai praleidzia tik Sviesg, o ne mikrobangy energija.

K. Kodél palietus valdymo skydelio mygtuka pasigirsta pypteléjimas?

A. Pypteléjimas pasigirsta siekiant uZztikrinti, kad teisingai jvestas nustatymas.

K. Ar mikrobangy krosnelé suges, jei ji bus naudojama tuscia?

A. Taip. Niekada nenaudokite jos tuscios.

K. Kodél kiauSiniai kartais sutriksta?

A. Kepant ar verdant kiauSinius trynys gali iS3okti dél trynio membranos viduje susikaupusiy gary. Kad taip
nenutikty, prieS gamindami trynj tiesiog pradurkite. Niekada mikrobangy krosneléje negaminkite
kiauSiniy su lukstais.

K. Kodél pasibaigus gaminimo mikrobangy krosneléje laikui rekomenduojama Siek tiek palaukti?

A. Baigus gaminti mikrobangy krosneléje maistas laukimo laikotarpiu kepa toliau. Sis stovéjimo laikas
reikalingas, kad patiekalas iSkepty tolygiai. Stovéjimo laikas priklauso nuo maisto tankio.

K. Kodél mano krosneléje maistas kepa ne taip greitai kaip nurodyta maisto ruoSimo vadove?
A

AIANLAT I

+ Pasitikrinkite maisto ruoSimo vadova dar karta ir jsitikinkite, kad tinkamai laikétés nurodymu. Tai padés
nustatyti, kodeél ruoSimo laikas skiriasi.

+ Maisto ruoSimo vadove nurodytas laikas ir temperatdros nuostatos yra tik rekomenduojamos ir
parinktos tik norint padéti iSvengti perkepimo, kas yra dazniausia problema naudojant 3ig krosnele.

+ Patiekaly dydZio, formos, svorio ir matmeny skirtumai lemia skirtingg ruoSimo laika.

+ Savo nuozidra pagal maisto ruosimo vadovo rekomendacijas patikrinkite maisto sglygas, kaip tai
darytuméte naudodami jprastine virykle.

K. Kodél ekrane rodomas Zodis ,,cool” arba likes ruoSimo laikas ir girdisi veikiantis ventiliatorius, kai
gaminimas mikrobangy krosneléje baigtas?

A. Pasibaigus gaminimo laikui ventiliatorius gali veikti, kad atvésinty krosnele. Ekrane bus rodomas
uZrasas ,Cool". Jei atidarysite dureles arba vieng kartg paspausite STABDYTI arba STABDYTI/ISVALYTI
pries pasibaigiant gaminimo laikui, ekrane bus rodomas likes gaminimo laikas. Tai néra gedimas.

PrieS skambinant j prieZitiros centrg

Jei naudojant mikrobangy krosnele atsiranda toliau iSvardyty pozymiy, patikrinkite dar karta. Tai gali
nebati gedimas.

= S e
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Naudojimas

Pozymiai

Galimos priezastys ir sprendimas

Mikrobangy krosnelé
nejsijungia

IStrauktas maitinimo laidas, atidarytos durelés arba nenustatytas
gaminimo laikas.

* Prijunkite maitinimo laida.
+ UZdarykite krosnelés dureles.

+ Nustatykite gaminimo laika.

Gali sudegti saugiklis jisy namuose arba suveikti grandinés
pertraukiklis. Arba prietaisas yra prijungtas prie IGP (IZeminimo
Grandinés Pertraukiklio) lizdo ir suveiké iSéjimo grandinés
pertraukiklis.

+ Patikrinkite elektros skydine ir pakeiskite saugiklj arba i$ naujo perkraukite
grandineés pertraukiklj.

Nedidinkite saugiklio talpos. Jei problema yra grandinés perkrova, leiskite
jg iStaisyti kvalifikuotam elektrikui.

+ Perkraukite IGP grandinés pertraukiklj. Jei problema iSlieka, susisiekite su
elektriku.

Elektros iSlydis arba
kibirkstys

Indai néra tinkami naudoti mikrobangy krosneléje arba krosnelé
naudojama tuscia.

+ Naudokite mikrobangy krosneléje naudoti tinkamus indus. Jei dvejojate,
prieS naudodami patikrinkite indus.

+ Krosnelés nenaudokite, kai ji tuscia.

Neteisingas paros
laikas

Pertraukiamas maitinimas.

+ Laikg nustatykite i$ naujo. Kaip nustatyti paros laikg Zr. skyriy ,LaikrodZio
nustatymas".

Netolygiai paruostas
maistas

Indai néra tinkami naudoti mikrobangy krosneléje arba neteisingi
gaminimo nustatymai.

+ Patikrinkite, ar indai tinkami naudoti mikrobangy krosneléje.
+ Negaminkite be stiklinio padéklo.

+ Gamindami maistg apverskite arba pamaiSykite.

+ Prie§ gamindami maistg visiSkai atitirpinkite.

+ Naudokite teisingg gaminimo laikg ir galinguma.

Perkepes maistas

Neteisingi maisto gaminimo nustatymai ir badai.
+ Pakeiskite gaminimo laikg arba galinguma.

NeiSkepes maistas

Indai néra tinkami naudoti mikrobangy krosneléje arba neteisingi
gaminimo nustatymai.

+ Patikrinkite, ar indai tinkami naudoti mikrobangy krosneléje.
+ PrieS gamindami maistg visiSkai atitirpinkite.

+ Pakeiskite gaminimo laikg arba galinguma.

+ Patikrinkite, ar neuzblokuotos ventiliacijos angos.

s
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PoZymiai Galimos priezastys ir sprendimas

Netinkamai atitirpinta | Indai néra tinkami naudoti mikrobangy krosneléje arba neteisingi
gaminimo nustatymai.

+ Patikrinkite, ar indai tinkami naudoti mikrobangy krosneléje.
+ Pakeiskite atitirpinimo laikg arba svorj.
+ Atitirpinimo ciklo metu apverskite arba pamaiSykite maista.

AIANLAT I




» J It-1t_main.book.book Page 28 Thursday, May 25, 2023 3:44 PM

Atmintiné

.




\
7

N2
J é sl-si_main.book.book Page 1 Thursday, May 25, 2023 10:09 AM é L

Za ogled prirocnika
LG skenirajte kodo QR.

.
—4

Life's Good

UPORABNISKI PRIROCNIK

MIKROVALOVNA
PECICA

Pred zaCetkom namestitve pozorno preberite ta navodila. To
bo poenostavilo namestitev in zagotovilo, da je izdelek
pravilno ter varno namescen. Po namestitvi shranite ta
navodila v blizini izdelka za poznejSo uporabo.

SLOVENSCINA

www.lg.com

Copyright © 2023 LG Electronics Inc. All Rights Reserved.
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VS E BI N S KO KAZALO Ta prirocnik lahko vsebuije slike ali

vsebino, ki se razlikuje od modela, ki ste
ga kupili.

.

Ta prirocnik lahko proizvajalec
dopolnjuje.

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO.................... 3
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POZOR ...ttt ettt s e e 8
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PAMETNE FUNKCIJE
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
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POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO

|
UPORABO ‘é
Naslednja varnostna navodila so namenjena preprecevanju §
nepredvidenih tveganj ali Skode zaradi nevarnega ali nepravilnega U
delovanja naprave. Navodila so locena na oznaki »OPOZORILO« in )E>

»POZOR, kot je opisano v nadaljevanju.

Varnostna sporocila

Ta simbol se prikaZe za oznacevanje zadev in postopkov, Ki
lahko povzrocijo tveganje.

A Pozorno preberite del s tem simbolom in sledite navodilom,
da se izognete tveganju.

OPOZORILO
Oznacuje, da lahko zaradi neupostevanja navodil pride do
hudih poskodb ali smrti.

POZOR
Oznacuje, da lahko zaradi neupostevanja navodil pride do
manjSih poskodb ali Skode naprave.

>

& Ta simbol se prikaze kot opozorilo na vroco povrsino. Med
uporabo se ne dotikajte povrsin, da preprecite nevarnost
opeklin.

OPOZORILO

|

A\ OPOZORILO

+ Da bi pri uporabi naprave zmanj3ali nevarnost eksplozije, pozara,
elektricnega udara ali opeklin, upoStevajte osnovne varnostne
ukrepe, vkljuéno z naslednjimi:

®|/t
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Tehni€na varnost
* Napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z

zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe
s pomanjkanjem izkusenj in znanja, e imajo nadzor ali napotila glede
varne uporabe ter se zavedajo nevarnosti uporabe. Otroci se ne
smejo igrati z napravo. Otroci naprave ne smejo Cistiti ali vzdrZzevati
brez nadzora.

Naprave ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z otroki) z zmanjSanimi
telesnimi, Cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali osebe s
pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, odgovorna za njihovo varnost. Nadzorujte
otroke in poskrbite, da se z napravo ne bodo igrali.

Da zmanijSate tveganje opeklin, elektricnega udara, pozara, telesnih
poskodb ali izpostavljenosti prekomerni mikrovalovni energiji pri
uporabi mikrovalovne pecice, pred uporabo naprave preberite vsa
navodila.

Naprava (zlasti ventilacija) in njeni dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih elementov. Otroci, mlajSi od 8 let,
ne smejo biti blizu naprave, razen e so pod stalnim nadzorom.

Ne poskusajte posegati v ali izvajati kakrsnih koli prilagoditev ali
popravil na vratih, tesnilih vrat, nadzorni plosci, varnostnih stikalih za
zaklepanije ali katerem koli drugem delu pecice, kar bi vkljucevalo
odstranitev pokrova, ki $Citi pred izpostavljenostjo mikrovalovni
energiji.

Napravo lahko razstavi, popravi ali spreminja le usposobljeno
servisno osebje v pooblas¢enem servisnem centru LG Electronics.

NeizkuSene osebe naj ne opravljajo servisa ali popravil, ki vkljucujejo
odstranitev pokrova, ki $€iti pred energetsko mocjo mikrovalovne
pecice.

Za razliko od drugih naprav je mikrovalovna pecica naprava z visoko
napetostjo in visokim elektri¢nim tokom. Nepravilna uporaba ali
popravilo lahko povzrocita Skodljivo izpostavljenost prekomerni
mikrovalovni energiji ali elektri¢ni udar.

Naprave ne uporabljajte, Ce so tesnila na vratih in sosednji deli
mikrovalovne pecice poskodovani, dokler tega ne popravi

S e
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usposobljen serviser iz pooblas¢enega servisnega centra LG
Electronics.

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za kuhanje jajc v lupini. V lupini =

lahko nastane pritisk, ki povzroci, da jajca pocijo.

* TekocCine in hrane ne ogrevajte v zaprtih posodah, saj se lahko taksna

posoda razpoci. Pred kuhanjem ali odmrzovanjem hrane odstranite
plasticno embalaZo. Upostevajte, da je treba hrano v nekaterih
primerih pokriti s plasti¢no folijo za segrevanje ali kuhanje.

Za CiSCenje stekla vrat pecice ne uporabljajte grobih abrazivnih Cistil
ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko
povzrodi razbitje stekla.

Mikrovalovne pecice ne postavljajte v omaro. Mikrovalovna pecica je
namenjena samostojeci uporabi.

Napravo in njen kabel hranite izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.

Naprava ni namenjena upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali
lo€enim sistemom za daljinsko upravljanje.

Naprava ni primerna za uporabo v komercialne gostinske namene.
Namenjena je uporabi v gospodinjstvu in podobnih namestitvah, kot
so:

- kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- kmetije;

- za uporabo strank v hotelih, motelih in drugih okoljih
namestitvenega tipa;

- prenocisca, ki ponujajo zajtrk.

Naprave ne namescajte v mobilna vozila (avtodomi).

Med ogrevanjem hrane v plasti¢nih ali papirnatih posodah vedno
nadzorujte pecico, saj obstaja tveganje za nastanek pozara.

* Vizogib opeklinam vedno premesaijte ali pretresite vsebino steklenick

za dojencke ter preverite temperaturo.

* Uporabljajte le za mikrovalovne pecice primerne kuhinjske

pripomocke. V nasprotnem primeru se lahko segrejejo in zazgejo.
- Pred uporabo naprave odstranite kovinske vezice.

el
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- Ne uporabljajte lesenih posod in keramicnih posod s kovinskimi
vloZki (npr. zlatimi ali srebrnimi).

- Med kuhanjem v mikrovalovni pecici ne uporabljajte kovinskih
posod za hrano in pijaco. Zlasti kovinski predmeti lahko povzrocijo
oblok v pecici, kar lahko povzroci resno Skodo.

+ Mikrovalovna pecica je namenjena segrevanju hrane in pijace.
SuSenje hrane ali oblacil ter segrevanje grelnih blazinic, copat, gobic,
vlaznih krp in podobno lahko povzroci poSkodbe, vzig ali pozar.

* V primeru dima takoj izkljucite ali izklopite pecico. Vrata pustite
zaprta, saj s tem zadusite morebitni ogen;.

+ Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to
napravo.

- Z neustrezno temperaturno sondo ne morete zagotoviti, da je
temperatura tocna.

- Ta model nima temperaturne sonde.
* Pri segrevanju tekocin, npr. juh, omak in pijac v vasi mikrovalovni
pecici
- ne uporabljajte posod z ravnimi stranicami in ozkim vratom;
- ne pregrevaijte;
- tekoCino premesajte, preden postavite posodo v pecico in znova, ko
pretece polovica ¢asa segrevanja;
- previdno rokujte s posodo.

Pogrevanje pijac lahko privede do zapoznelega silovitega vretja,
zato s posodo ravnajte pazljivo.

- Po segrevaniju jo za kratek ¢as pustite stati v napravi; ponovno
previdno premesajte ali pretresite in pred zauZitjem preverite
temperaturo, da se izognete opeklinam (zlasti vsebina steklenick za
hranjenje in kozarcev za otrosko hrano).

* Napravo redno Cistite in odstranite vse ostanke hrane. Ob
neprimernem ciS¢enju naprave se bo stanje notranjih povrsin
poslab3alo, kar lahko negativno vpliva na njeno Zivljenjsko dobo in
morda privede do nevarnih razmer.

« Ci$€enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci, razen e so stari 8 let
in veC in so pod nadzorom.

= S e
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* Naprave ne Cistite s parnim Cistilnikom.

Namestitev m—
* Poskrbite, da je vtikalna doza ustrezno ozemljena in da prikljucek na é
napajalnem kablu ni poskodovan ali odstranjen. Za vec podrobnosti T
o ozemljitvi se obrnite na informacijski center za stranke LG 28
Electronics. £

« Ta naprava mora biti ozemljena. Zice v napajalnem kablu so obarvane
v skladu z naslednjimi kodami:

- MODRA: nevtralno
- RJAVA: pod napetostjo
- ZELENA in RUMENA: ozemljeno

* Ker se barve Zic v napajalnem kablu te naprave morda ne ujemajo z
barvnimi oznakami, ki oznacujejo sponke v vasem vticu, nadaljujte
kot sledi:
- Zica, ki je obarvana MODRO, mora biti prikljucena na prikljucek, ki

je oznacen s ¢rko N ali obarvan CRNO.

- Zica, ki je obarvana RJAVO mora biti prikljucena na terminal, ki je
oznacen s Crko L ali obarvan RDECE.

- Zica, ki je obarvana ZELENO in RUMENO ali ZELENO, mora biti
priklju€ena na prikljucek, ki je oznacen s ¢rko G ali simbolom
ozemljitve.

@ Simbol ozemljitve

« Ce se napajalni kabel poskoduje, ga morate zamenjati. To naj stori
proizvajalec ali za to usposobljena oseba. Nepravilna uporaba lahko
povzroci resne poskodbe elektricnega omrezja.

* Naprava se napaja iz podaljSka kabla ali prenosne elektricne doze,
podaljSek kabla na prenosni elektri¢ni dozi mora biti namescen tako,
da ni izpostavljen brizganju ali vdoru vlage.

« Ce je napajalni kabel poskodovan ali vtikalna doza razrahljana,
napajalnega kabla ne uporabljajte. Obrnite se na pooblascen servisni
center.

.
®|[P
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Delovanje

+ Otroci se ne smejo igrati z dodatki ali se obeSati na vrata ali kateri kol
del naprave.

* Pri uporabi pecice v kombinacijskem nacinu vedno nadzorujte svoje
otroke zaradi temperatur, ki jih naprava proizvaja.

* Naprave nikoli ne uporabljajte, ko je prazna. Med delovanjem naj bo
hrana ali voda vedno v napravi, da vpije mikrovalovno energijo.

« Ne uporabljajte naprave, e je poskodovana. Se posebej pomembno
je, da se vrata pecice pravilno zaprejo in da ni poskodb: (1) vrat
(upognjena), (2) teCajev in zapahov (zlomljeni ali zrahljani), (3) tesnil
vrat in tesnilnih povrsin. To lahko povzroci Skodljivo izpostavljenost
prekomerni mikrovalovni energiji.

* Naprave ne uporabljajte za razvlaZevanje. (npr. uporaba
mikrovalovne pecice z mokrim ¢asopisom, oblacili, igracami,
elektricnimi napravami, hisnimi ljubljencki ali otroki itd.) To lahko
povzroCi huda varnostna tveganja, kot so pozar, opekline alinenadna
smrt zaradi elektricnega udara.

* Prepricajte se, da v vsakem nacinu delovanja uporabljate ustrezne
dodatke. Nepravilna uporaba lahko poskoduje vaso napravo in
dodatke ali povzrodi iskrenje in poZzar.

POZOR

A\ POZOR

+ Da pri uporabi te naprave zmanjSate tveganje za telesne poskodbe,
okvare ali poSkodbe izdelka ali lastnine, upoStevajte osnovna
varnostna navodila, vklju¢no z naslednjim:

Namestitev

* Napravo namestite v skladu z zahtevami za namestitev, navedenimiv
tem prirocniku.

* Pred prednjim delom vrat pecice naj bo vsaj 8 cm prostora, da
preprecite nenamerno prevrnitev naprave.

+ Ko uporabljate napravo, mora biti vrtljiva miza vedno na mestu.

= S e
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* Ne blokirajte izpuSne odprtine, ki se nahaja na vrhu, dnu ali ob strani
naprave.

* Med sprednjo stran naprave in vrata ne postavljajte nobenih
predmetov (kot so kuhinjske krpe, prticki itd.). =
5
. pd
Delovanje 25
* Ne dotikajte se naprave (vklju¢no z vrati pecice, zunanjo omarico, S

zadnjo omarico, notranjostjo pecice, dodatki in posodo) med
nacinom zara, nainom konvekcije in samodejnim kuhanjem. Med
delovanjem naprave je lahko temperatura dostopnih povrsin visoka.
Obstaja nevarnost opeklin, razen ce nosite debele kulinari¢ne
rokavice.

* Na napravo ne postavljajte predmetov (knjig, Skatel, steklenic vode,
vaz itd.). Naprava se lahko pregreje, vname, lahko pa tudi pade
predmet in povzroci telesne poSkodbe.

* Naprave ne uporabljajte z odprtimi vrati. Povzroci lahko Skodljivo
izpostavljenost prekomerni mikrovalovni energiji.

* Pravilno nastavite Cas kuhanja. Majhne koli¢ine hrane zahtevajo krajsi
¢as kuhanija ali segrevanja. Prekomerno kuhanje lahko povzrodi, da
se hrana vname in posledi¢no poSkoduje vaso napravo.

* Ne uporabljajte izdelkov iz recikliranega papirja. Lahko vsebujejo
necistoce, ki lahko pri kuhanju povzrocijo iskre ali pozare.

* Ne kuhajte hrane, zavite v papirnate brisace ali Casopis, razen Ce vasa
kuharska knjiga vsebuje takSna navodila za hrano, ki jo kuhate.

* Za kuhanje ne uporabljajte ¢asopisa namesto papirnatih brisac.

« Naprave ne uporabljajte za suSenje ¢asopisov ali oblacil. Lahko se
vnhamejo.

* Ne kuhajte jajc v lupini. Jajc v lupini in celih trdo kuhanih jajc ne
segrevajte v mikrovalovni pecici, ker lahko eksplodirajo tudi po
kon€anem segrevanju v mikrovalovni pecici. Znotraj jajca se bo
povecal pritisk, zaradi esar bo pocilo.

* Ne poskusSajte cvreti v vasi napravi. To lahko povzrodi, da vroca
tekocCina prekipi.

= S e
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* Krompirju, jabolkom ali podobnemu sadju ali zelenjavi pred
kuhanjem preluknjajte lupino, sicer lahko pocijo.

* V primeru dima takoj izkljucite ali izklopite pecico. Vrata pustite
zaprta, saj s tem zadusite morebitni ogen,.

* Natancno sledite navodilom posameznega proizvajalca pokovke.
- Za pripravo pokovke nikoli ne uporabljajte rjavih papirnatih vreck.
- Ne poskusajte speci preostalih zrn.
- Med pecenjem pokovke ne puscajte naprave brez nadzora.
- Ce koruza po predlaganem €asu ne po¢i, prenehajte s peko.
- Zaradi prekomerne peke se koruza lahko vname.

* Za napajanje poskrbite, da je vti¢ dostopen ali pa v obstojeco
napeljavo prikljucite stikalo v skladu s pravili za oZicenje. Uporaba
neustreznega vtica ali stikala lahko povzrodi elektri¢ni udar ali pozar.

« Med kuhanjem morajo biti vse zratne odprtine proste. Ce so zra¢ne
odprtine med delovanjem naprave pokrite, se lahko naprava
pregreje.

VzdrZevanje

* Posod, pladnjev in reSetk ne izpirajte z vodo takoj po kuhanju v pecici.

* Pred CiS€enjem izkljucite napajalni vti€ in pustite, da se pecica ohladi.

* Pri odstranjevanju hrane in dodatkov po kuhanju vedno nosite
rokavice, saj bodo pecica in dodatki zelo vrodi.

* Pustite, da se vrtljivi kroznik ohladi, preden ga odstranite iz naprave.

* Ne dovolite, da bi se ostanki hrane ali Cistil nabirali na tesnilnih
povrSinah naprave.

* Notranjost in zunanjost naprave naj bosta cisti.
Cis€enje
Pecica naj bo Cista znotraj in zunaj. Posebej pazite, da na notranji plosci

vrat in sprednjem okvirju ne bo hrane ali mas¢obe. Ocistite pecico
tedensko oziroma po potrebi pogosteje.

.
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* Abrazivna distila, gobice iz jeklene volne, grobe krpe za pranje,
nekatere papirnate brisace itd. lahko poSkodujejo nadzorno plosco
ter notranjost in zunanjost pecice.

Ci€enje notranjosti

Z vlazno krpo ocistite povrsine vrat in obriSite drobtine med vrati in

okvirjem. Mastne madeZe odstranite s krpo, namoceno v milnico, nato

sperite in posusite.

* PoSkropljene dele takoj obriSite z mokro papirnato brisaco, zlasti po
kuhanju piS¢anca ali slanine.

« Ce se para nabira znotraj ali zunaj vrat pecice, obrisite stranice z
mehko krpo.

Ci€enje zunanjosti

Zunanjost pecice ocistite z milom in vodo. Sperite s ¢isto vodo in

posusite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

* Pazite, da voda ne prodre v prezracevalne odprtine. S tem preprecite
poskodbe mehanskih delov v notranjosti pecice.

* Vrata in tesnila vrat naj bodo Cista. Uporabljajte samo toplo vodo z
milom, sperite in temeljito posusite.

* Kovinske dele pogosto obrisite z vlazno krpo.

Ci€enje nadzorne plosce

Odprite vrata, da preprecite nenameren zagon pecice. ObriSite zvlazno

krpo in takoj nato s suho krpo. Po CiS¢enju pritisnite ZAUSTAVITEV ali
ZAUSTAVITEV/Pocisti.

Cis€enje dodatkov

Stekleni pladenj in vrtljivi obroc operite z blago milnico. Za mocno
umazane dele uporabite blago Cistilo in gobo za CiS¢enje. Pred uporabo
popolnoma posusite.

+ Stekleni pladenj in vrtljivi obroc sta primerna za pomivanje v
pomivalnem stroju.

el
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SKRB ZA OKOLJE

Odstranjevanje vase stare naprave

)¢

.

s

Precrtan simbol smetnjaka opozarja, da je treba odpadne
elektri¢ne in elektronske izdelke (OEEI) odstranjevati
lo€eno od ostalih komunalnih odpadkov.

Odpadni elektri¢ni izdelki lahko vsebujejo nevarne snovi,
zato s pravilnim odstranjevanjem stare naprave
prispevate k preprecevanju morebitnih negativnih vplivov
na okolje in zdravje ljudi. VaSa stara naprava lahko vsebuje
dele, ki jih je mogoce uporabiti za popravilo drugih
izdelkov, in druge dragocene materiale, ki jih je mogoce
reciklirati in s tem ohraniti omejene vire.

Svojo napravo lahko odnesete v trgovino, kjer ste jo kupili,
ali pa se glede podrobnosti o najblizjem pooblas¢enem
zbirnem mestu za odpadno elektri¢no in elektronsko
opremo obrnite na lokalno komunalno podjetje. Za
najnovejSe informacije za svojo drzavo si oglejte
www.lg.com/global/recycling.

—4
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Pregled izdelka

Videz ali sestavni deli naprave se lahko razlikujejo
od modela do modela.

Pogled od spredaj

@ Nadzorna plosca

@ Ploica sljude

© Tipska plostica

(4] Zaklepni sistem varnostnih vrat

© Okno

A OPOZORILO

Pecice ne uporabljajte, ko je prazna ali brez
steklenega pladnja. Najbolje je, da v pecici
pustite kozarec vode, ko je ne uporabljate. Voda
bo varno vpila vso mikrovalovno energijo, ce
pecico pomotoma vklopite.

A POZOR

Da se izognete nevarnosti telesnih poskodb ali
materialni Skodi, v pecici ne uporabljajte
loncevine, kovinske posode ali posode s
kovinskim robom.

OPOMBA

+ Ne odstranjujte plo3ce sljude iz notranjosti
pecice. Namenjena je zas¢iti komponent
mikrovalovne pecice pred brizganjem hrane.

Dodatna oprema

o A

@ stekleni pladen;

@ Vrtljivi obro¢

A POZOR

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice brez
steklenega pladnja in vrtljivega obroca.

Specifikacije

Napajanje in poraba energije se lahko razlikujeta
glede na kupljeni model. Za podrobnosti glejte
oznake.

MS203**** Model

Mikrovalovna mo&: najv. 700 W™’

Frekvenca: 2450 MHz"2

Dimenzije (3 x V x G): 454 mm x 261 mm x 328
mm

Napajanje: 230 V ~ 50 Hz
Poraba energije: mikrovalovna pecica 1050 W

*1 STANDARD OCENJEVANJA IEC 60705.

Specifikacije se lahko spremenijo brez
predhodnega obvestila.

*2 Mikrovalovna frekvenca: 2450 MHz +/- 50 MHz

= S

(Skupina 2/razred B)

Oprema skupine 2: skupina 2 vsebuje vso
industrijsko, znanstveno in medicinsko (ISM)
radiofrekvencno opremo, v kateri se
radiofrekvencna energija v frekvenénem
obmogju od 9 kHz do 400 GHz namerno ustvarja
in uporablja ali uporablja samo v obliki
elektromagnetnega sevanja, induktivne in/ali
kapacitivne sklopitve za obdelavo materiala ali
namene inSpekcije/analize.

e

XX

VNIDSNIAOTS




14 NAMESTITEV

N2
2D . .
sl-si_main.book.book Page 14 Thursday, May 25, 2023 10:09 AM

el

Oprema razreda B je oprema, primerna za
uporabo v gospodinjstvih in gospodinjstvih, ki
so neposredno priklju¢ena na nizkonapetostno
elektritno omrezje, ki oskrbuje zgradbe za
gospodinjstvo.

OPOMBA

+ PridaljSem delovanju s 100- in 80-% mocjo se bo
izhodna moc¢ postopoma zmanj3ala, da se
prepredi elektri¢no pregrevanje enote.

Zahteve za namestitev

Mesto namestitve

1 Postavite mikrovalovno pecico na ravno
povrsino, ki ni visja od 85 cm.
+ Spredniji del pecice naj bo vsaj 8 cm oddaljen
od roba povrsine, da se ne prevrne.

2 Pustite vsaj 20 cm od vrha, 20 cm od stranic in
20 cm od zadnjega dela pecice za pravilno
prezraCevanje.

*+ Prost pretok zraka okrog pecice je
pomemben.

+ IzpuSna odprtina se nahaja na dnu ali ob
strani pecice. Ce uporabljate mikrovalovno
pecico v zaprtem prostoru ali omari, je lahko
pretok zraka za hlajenje izdelka slabsi. To
lahko povzroci manjSo zmogljivost in krajso
Zivljenjsko dobo.

20 cm

20 cm t 20 cm

20 cm

3 Postavite vrtljivi obro€ v pecico in nanj poloZite
steklen pladen;j.

4 Napajalni vti¢ priklopite v vti¢nico.

s

* Ne blokirajte izhoda, da preprecite okvaro
pecice.

+ Mikrovalovna pecica naj bo edina naprava,
prikljuena na vti¢nico.

+ Cevasa peica ne deluje pravilno, jo izkljucite
iz elektrine vticnice in jo nato ponovno
prikljucite.

OPOMBA

+ Pecice ne postavljajte nad plinsko ali elektricno
kuhalno plo3co.

%

Radiofrekvenéne motnje

+ Vprimeru, da ob mikrovalovni pecici uporabljate
izdelke, kot so radio, TV, brezzi¢ni LAN, povezava
Bluetooth, medicinska oprema, brezzi¢na
oprema itd.

+ Uporaba iste frekvence kot jo ima mikrovalovna
pecica lahko privede do motenj zaradi teh
izdelkov. Ta motnja ne pomeni teZave z
mikrovalovno pecico ali izdelkom in ni okvara,
zato je uporaba varna. Vendar pa lahko pride do
motenj tudi pri medicinski opremi, zato bodite
previdni pri uporabi medicinske opreme v bliZini
izdelka.
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DELOVANJE

Nadzorna plosca

Funkcije nadzorne plosce

®

© o0

@ zaslon

Prikazuje uro, nastavitve ¢asa kuhanja in
izbrane funkcije kuhanja.

@ Napajanje
Nastavi stopnjo moci kuhanja.

© Natin samodejnega kuhanja

Pritisnite gumbe, da izberete vnaprej
programirane nastavitve kuhanja in
odmrzovanja priljubljenih Zivil.

« Ceta gumb pritisnete in drZite 3 sekunde,
zaklenete nadzorno plosco.

0 VKLOP/Vnos

Pritisnite ta gumb, da zaZenete pecico, vnesete
koli¢ino ali 30 sekund kuhate z mogjo 100 %.

+ Ce med kuhanjem pritisnete ta gumb, se ¢as
kuhanja podaljSa za 30 sekund. (Do 99 minut
in 59 sekund)

Ikona zaslona

Ikona se prikaze, ko zgumbom Ve&/manj izberete
funkcijo ali tezo/stopnjo moci/temperaturo.

Ikona Indikacije

= Mikrovalovna pecica

~ Samodejno kuhanje

Auto

E

Samodejno odmrzovanje

Zacetek kuhanja

Uporabi vec ali manj

H [ ©

Izbira stopnje moci

<

kg | Izbirateze

Samodejno odmrzovanje

[oged
(=23

Samodejno ponovno ogrevanje

Eg:

Samodejno kuhanje

A
Loy

OPOMBA

+ Vsakic, ko pritisnete gumb, se oglasi pisk.
Melodija signalizira konec €asovnika ali cikla
kuhanja.

+ Ta pecica ima vgrajeno varnostno zaporo, ki
preprecuje izpostavljenost prekomerni
mikrovalovni energiji. Pecica bo samodejno
prekinila morebitno kuhanje, ko odprete vrata.

s

O vee/man;j

Nastavite ¢as kuhanja, stopnjo moci, koli¢ino ali
teZo.

© ZAUSTAVITEV/Pogisti

Ugasnite pecico ali pocistite vse vnose.

%

el
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Pred uporabo

Stopnje moci mikrovalovne
pecice

Ta mikrovalovna pecica je opremljena s 5
stopnjami modi, ki vam omogocajo najvecjo
prilagodljivost in nadzor nad kuhanjem. Glejte
tabelo za predlagane ravni modi za razlicna Zivila.

+ PridaljSem delovanju s 100- in 80-% mocjo se bo
izhodna mo¢ postopoma zmanj3ala, da se
prepredi elektri¢no pregrevanje enote.

s‘°'°’,‘!a Uporaba
moci
Visoka * Vrenje vode.
700 W - .
+ Pelenje mletega govejega mesa.
(100 %) J ga govejega a
+ Kuhanje perutninskih kosov, rib,
zelenjave in mehkih kosov mesa.
560 W + Vso pogrevanje.
(80%) + Pecenje mesa in perutnine.
+ Kuhanje gob in lupinarjev.
+ Kuhanje Zivil, ki vsebujejo sir in
jajca.
420 W + Peka tort in kolackov.
(60%) * Priprava jajc.
+ Kuhanje jaj¢ne kreme.
+ Pripravariza, juhe.
280 W * Vso odtajanje.
(40%) + Topljenje masla in ¢okolade.
* Kuhanje manj mehkih kosov
mesa.
140 W + Meh¢anje masla in kremnega
(20%) sira.
+ Meh¢anje sladoleda.
+ Vzhajanje kvaSenega testa.

s

Nastavitev ure

Ko pecico prvic prikljucite na elektricno omrezje ali
ko ponovno vzpostavite napajanje po prekinitvi

%

napajanja, je ura privzeto nastavljena na 12-urni
nacin in na zaslonu se prikaze 12H. Nastavite lahko
uro ali preklopite na 24-urni nacin.

1 Pritisnite VKLOP/Vnos, da potrdite 12-urni
prikaz.
« Ce Zelite preklopiti na 24-urni prikaz,
pritisnite Ve€/manj.

2 Izberite zeleno uro z Vec/manj in pritisnite
VKLOP/Vnos.

3 Izberite zelene minute z Vec/manj in pritisnite
VKLOP/Vnos.

OPOMBA

+ Ce Zelite ponastaviti nacin ure, morate izkljuciti
in znova prikljuciti napajalni kabel.

« Cene Zelite, da se na zaslonu prikaZe ura, po
prikljucitvi pecice pritisnite ZAUSTAVITEV/
Podisti.

+ Kadar pecice ne uporabljate, se zaslon zaradi
varCevanja z energijo izklopi, razen Ce je
nastavljen prikaz ure.

Kljucavnica za otroka

Uporabite to varnostno funkcijo, da zaklenete
nadzorno plos¢o in preprecite vklop pecice med

CiS¢enjem pecice ali preprecite otrokom
nenadzorovano uporabo pecice.

Nastavitev funkcije Klju€avnica za otroka na
VKLOP

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/Pocisti.

2 Pritisnite in drzite ZAUSTAVITEV/Pocisti,

dokler se na zaslonu ne prikaZe Loc (zaklep -
priblizno 3 sekunde).

|
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Preklic funkcije Kljucavnica za otroka

Pritisnite in drzite ZAUSTAVITEV/Pocisti, dokler na
zaslonu ne izgine Loc (zaklep - priblizno 3
sekunde).

OPOMBA

+ Ceje nastavljen, se ¢as po 1 sekundi ponovno
prikaZe na zaslonu.

« Ceje petica zaklenjena, se ob pritisku katere koli
tipke na zaslonu prikaZe Loc (zaklep).

+ Odklenite pecico, da nadaljujete z obicajno
uporabo.

Hiter zacetek

Funkcija hiter zacetek

Ta funkcija vam omogoca nastavitev 30-sekundnih
intervalov kuhanja visoke moci z vsakim pritiskom
na gumb VKLOP/Vnos.

Kuhanje 2 minuti pri visoki moci

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/Pocisti.

2 &tirikrat pritisnite VKLOP/Vnos.

+ Pecica zatne s kuhanjem in na zaslonu se
odsteva cas.

OPOMBA

+ Pecica bo takoj zaela kuhati 30 sekund pri visoki
moCi.

+ Veckrat pritisnite VKLOP/Vnos, da podaljSate
Cas kuhanja; za 30 sekund vsakic, ko pritisnete
gumb.

+ Cas kuhanja lahko podalj$ate na 99 minut in 59
sekund.

Ro¢no kuhanje

Ko ne uporabljate funkcij samodejnega kuhanja, se
Cas kuhanja in stopnja moci nastavita rocno.

%

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/PoCisti.

2 Pritisnite Napajanje, dokler se na zaslonu ne
prikaZe Zelena stopnja moci.

3 Izberite Zeleni ¢as s Ve€/manj in pritisnite

VKLOP/Vnos.

+ Po koncu kuhanja zazvoni in na zaslonu se
prikaZe End (konec). Sporocilo End (konec)
ostane prikazano na zaslonu in zvonec se
ponavlja vsako minuto, dokler vrat ne
odprete ali pritisnete kateri koli gumb.

OPOMBA

« Ce ne izberete ravni moi, je pecica privzeto
nastavljena na visoko moc.

Nacin kuhanja

Tafunkcija ima vnaprej programirane nastavitve za
samodejno kuhanje dolocenih Zivil.

Nacin samodejnega pogrevanja
Ta funkcija pogreje posamezne porcije predhodno

kuhane hrane ali kroznik ostankov.

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/PoCisti.

2 pritisnite Samodejno ponovno ogrevanje,

dokler se na zaslonu ne pojavi Zelena koda
menija.

3 Izberite zeleno tezo s Vec/manj in pritisnite
VKLOP/Vnos.

OPOMBA

+ V mikrovalovni pecici ne uporabljajte izdelkov iz
recikliranega papirja. V€asih vsebujejo necistoce,
ki povzro€ajo obloke in iskrenje.

el
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Meni samodejnega pogrevanja

Za nastavitev Zelene kode in teZe glejte spodaj.
1 Ohlajen obrok (0,3-0,6 kg)

+ ZaCetna temperatura: iz hladilnika

+ Povrsino prebodite z nabodalom.

* Hrano polozite na steklen pladen;.

- Me3amo npr.: Spagete bolognese, goveje
enolon¢nice

- Ne meSamo npr.: lazanje, skutne pite

+ Cas mirovanja: 2-3 minute.

OPOMBA
+ ZaZivila v vreckah, preluknjajte porcije mesa in
porcije riza/testenin itd.
- Zivila, ki jih je mogo¢e mesati, premeSajte ob
pisku.
- Zivila, ki jih ni mogote mesati, ob pisku ni
treba preme3ati.

2 Zamrznjen obrok (0,3-0,6 kg)

+ ZaCetna temperatura: zamrznjeno
+ Povrsino prebodite z nabodalom.
* Hrano polozite na steklen pladen;.

- Me3amo npr.: Spagete bolognese, goveje
enoloncnice

- Ne meSamo npr.: lazanje, skutne pite

+ Cas mirovanja: 2-3 minute.

OPOMBA
+ ZaZivila v vretkah, preluknjajte porcije mesa in
porcije riza/testenin itd.
- Zivila, ki jih je mogo¢e mesati, premeSajte ob
pisku.
- Zivila, ki jih ni mogote mesati, ob pisku ni
treba preme3ati.

3 Ohlajena pica (0,2-0,4 kg)
+ ZacCetna temperatura: iz hladilnika
+ Hrano poloZite na steklen pladen;.

+ Cas mirovanja: 2-3 minute.

= S

Nacin samodejnega kuhanja

Samodejno kuhanje vam omogoca enostavno
kuhanje vecine vasih najljubsih jedi, tako da
izberete vrsto hrane in vnesete tezo hrane.

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/PoC isti.

2 Pritisnite Samodejno kuhanje, dokler se na
zaslonu ne pojavi Zelena koda menija.

3 Pritisnite VKLOP/Vnos.

Meni samodejnega kuhanja
Za nastavitev Zelene kode in teZe glejte spodaj.

1 Sirna kremna juha s klapavicami (1,8 kg)
Sestavine

+ 1 krompir, nasekljan

+ 0,5 Cebule, nasekljane

+ 2 Zlici sveZe zelenjave, nasekljane

+ 1 steblo zelene, nasekljane

+ 800 g Skoljk, ocis€enih in z odstranjenimi vlakni

+ 0,5 skodelice belega vina

+ Solin poper po okusu

+ 600 g kremne juhe

Navodila

+ Zaletna temperatura: sobna

+ Pripomocek: skleda, primerna za mikrovalovno
pecico

+ V globoko in veliko skledo dodamo krompir,

Cebulo, sveZo zelenjavo, zeleno, Skoljke, belo
vino, sol in poper ter dobro pome3amo.

+ Pokrijemo z mreZasto plasti¢no folijo.

+ Odstranimo 3koljke in dodamo kremno juho ter
dobro preme$amo.

2 Spinaéna kremna juha (1,2 kg)
Sestavine

+ 600 g zelenjavne kaSe

+ 1,5 skodelice pis¢ancje juSne osnove
+ 2 Zlici ve€namenske moke

+ 2 Zlici masla

|
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+ 1 skodelica smetane

+ Muskatni ore3cek, sol in poper po okusu

Navodila

+ ZacCetna temperatura: sobna

+ Pripomocek: skleda, primerna za mikrovalovno
pecico

+ Vgloboko in veliko skledo dodamo vse sestavine
ter dobro pomeSamo.

+ Pokrijemo z mreZasto plasti¢no folijo.

* Med kuhanjem premeSamo vsaj dvakrat.

3 Polnjeni paradizniki (1,2 kg)

Sestavine

+ 4 srednje veliki paradizniki

+ Solin poper po okusu

+ 400 g mlete govedine

+ 0,5 skodelice krusnih drobtin

+ 2 stroka Cesna, zdrobljena

—_

Zlica dijonske gorcice

—_

Zlica posusene zelenjave

—_

Zlica parmezana

Navodila

+ Zaletna temperatura: sobna

+ Pripomocek: kroznik, primeren za mikrovalovno
pecico

+ OdreZzemo vrhnji del paradiznikov, da dobimo
klobucke in odstranimo semena. Pazimo, da ne

prebodemo mesa ali koZice paradiznika. Nato
vsak paradiznik posujemo z nekaj soli in popra.

+ Ostale sestavine dobro zmeSamo v posodi.

+ Paradiznike napolnimo z govejo me3anico in
pokrijemo s klobucki.

+ Napolnjene paradiznike damo na kroznik in
pokrijemo s plasti¢no folijo.

4 Jajcevci s paradiznikom in sirom (0,8 kg)
Sestavine

+ 1-2jajcevca

+ 1-2 paradiznika

+ Solin poper po okusu

+ 100 g naribanega sira

Navodila

4-%

+ ZacCetna temperatura: sobna

+ Pripomocek: kroznik, primeren za mikrovalovno
pecico

+ Jajc¢evecin paradiznik nareZemo na 1,5 cm velike
rezine in zacinimo s soljo in poprom.

+ Jajcevec in paradiznik razprostremo po krozniku
in na paradiznik posujemo sir.

5 Spageti po bolonjsko (1,0 kg)

Sestavine za bolonjsko omako

+ 1 Zlica olivnega olja

+ 1 Cebule, nasekljane

+ 1 strok ¢esna, zdrobljenega

* 400 g mlete govedine

+ 100 g paradiznikove paste

+ 2 nasekljana paradiznika

+ 1 Zlica posu3ene zelenjave

+ Solin poper po okusu

Sestavine za testenine

* 150 g testenin, skuhanih po navodilih na
embalazi

+ 1 Zlica parmezana

Navodila

+ Zaletna temperatura: sobna

+ Pripomocek: skleda, primerna za mikrovalovno
pecico

+ Vgloboko in veliko skledo dodamo vse sestavine
za bolonjsko omako ter dobro pomeSamo.

+ Pokrijemo z mreZasto plasti¢no folijo.

* Med kuhanjem premeSamo vsaj dvakrat.

+ Po kuhanju preme3amo in dodamo bolonjsko
omako kuhanim testeninam in pred serviranjem
okrasimo s parmezanom ali po Zelji tudi drugace.

6 Spageti Carbonara (0,4 kg)
Sestavine za omako carbonara

+ 100 g dimljene slanine, nasekljane
+ 1 strok Cesna, zdrobljenega

+ 0,5 skodelica smetane

* 4 rumenjaki

* 100 g parmezana

* Solin poper po okusu

el

XX

VNIDSNIAOTS

|




7

J % sl-si_main.book.book Page 20 Thursday, May 25,

s

20 DELOVANJE

2023 10:09 AM

el

Sestavine za testenine

* 150 g testenin, skuhanih po navodilih na
embalaZi

+ 1 Zlica parmezana

Navodila

+ ZacCetna temperatura: sobna

+ Pripomocek: skleda, primerna za mikrovalovno
pecico

+ Slanino popecemo v rahlo naoljeni ponvi s

Cesnom, da rahlo porjavi in odlijemo odvecno
mascobo.

+ V globoko in veliko skledo dodamo slanino,
smetano, rumenjake, parmezan, sol in poper ter
dobro pomeSamo.

+ Pokrijemo z mreZasto plasti¢no folijo.

+ Po kuhanju premeSamo in dodamo omako
carbonara kuhanim testeninam in pred
serviranjem okrasimo s parmezanom ali po Zelji
tudi drugace.

7 RiZota (1,2 kg)

Sestavine

+ 200 g riza za rizoto

+ 1,5 skodelice vode ali juSne osnove

+ 0,5 skodelice mleka

+ 200 g govedine, nasekljane

+ 2jajci

+ 1 Cebule, nasekljane

* 50 ggraha

+ 100 g naribanega sira

+ Sol in poper po okusu

Navodila

+ ZacCetna temperatura: sobna

*+ Pripomocek: skleda, primerna za mikrovalovno
pecico

+ Vgloboko in veliko skledo dodamo vse sestavine
ter dobro pomeSamo.

+ Pokrijemo z mreZasto plasti¢no folijo.

+ Med kuhanjem preme3amo vsaj dvakrat.

8 Jabol¢ni €ips (1 kroznik)

Sestavine

+ 0,5 jabolka

%

+ 1 skodelica sladkane vode (1 skodelica vode + 2
Zlici sladkorja)

Navodila
+ Zacetna temperatura: sobna
+ Pripomocek: steklen pladenj

+ Jabolko z rezalnikom ali lupilnikom zelenjave
nareZzemo na ¢im tanjSe rezine in jih damo v
sladkano vodo za 1 do 2 uri.

Narezano jabolko osuSimo z brisaco in
razporedimo po papirju za peko, najbolje venem
sloju.

+ Po kuhanju pustimo stati priblizno 1 do 2 uri.

Nacin samodejnega
odmrzovanja

Pecica ima 4 prednastavljene cikle odmrzovanja.
Funkcija odmrzovanja omogoca nacin
odmrzovanja zamrznjenih Zivil. Tabela
odmrzovanja prikazuje predlagani cikel
odmrzovanja za razli¢na Zivila. Funkcija
odmrzovanja priro¢no zazvoni med ciklom in vas
opomni, da hrano preverite, obrnete, locite ali
prerazporedite.

1 Pritisnite ZAUSTAVITEV/Pocisti.

2 Pritisnite Samodejno odmrzovanje, dokler se
na zaslonu ne pojavi Zelena koda menija.

3 Izberite Zeleno teZzo s Ve€/manj in pritisnite
VKLOP/Vnos.
+ Na zaslonu se pri¢ne odStevanje.

4 Ob pisku odprite vrata in odstranite vse
odmrznjene porcije ter hrano obrnite.

5 Ppritisnite VKLOP/Vnos za nadaljevanje cikla
odmrzovanja.

|
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+ Odstranite ribe, lupinarje, meso in perutnino iz
originalnega ovojnega papirja ali plasti¢ne
embalaze. V nasprotnem primeru bo ovoj
zadrzal paro in sok blizu Zivil, kar lahko povzro¢i,
da se zunanja povrsina Zivil skuha.

« Zivila postavite v plitvo posodo ali na reetko za
pecenje v mikrovalovni pecici, da ujamete kaplje.

+ Ko jo vzamete iz pecice, mora biti hrana na
sredini Se nekoliko ledena.

+ DolZina ¢asa odmrzovanja se razlikuje glede na
to, kako trdno je hrana zamrznjena.

+ Oblika embalaZe vpliva na to, kako hitro se bo
hrana odmrznila. Tanki paketi se odmrznejo
hitreje kot debeli.

+ Odvisno od oblike je Zivilo mogoce bolj ali manj
odmrzniti.

Meni samodejnega odmrzovanja
Za nastavitev Zelene kode in teZe glejte spodaj.
dEF1 Meso (0,1-4,0 kg)

+ Govedina: mleta govedina, okrogel zrezek, kocke
za enoloncnice, file, peCenka, zarebrnica, zadek,
steak, polpeti za hamburgerje

Jagnijetina: kotleti, zavita pecenka

Svinjina: kotleti, hrenovke, zarebrnice,
podeZelske zarebrnice, zavita pecenka, klobase

Teletina: kotleti (0,5 kg, debeline 20 mm)

« Cas mirovanja: 5-15 minut.

dEF2 Perutnina (0,1-4,0 kg)

+ Perutnina: cela, razrezana, prsi (brez kosti)
+ Kokosi: cele

* Puran: Prsa

+ Cas mirovanja: 30-60 minut.

dEF3 Ribe (0,1-4,0 kg)
+ Ribe: fileji, celotni zrezki

+ Lupinarji: meso rakov, repki jastoga, kozice,
pokrovace

« Cas mirovanja: 5-10 minut.

= S

dEF4 Kruh (0,1-0,5 kg)
+ Rezine kruha, Zemlje, bagete itd.

+ LoCite rezine in jih poloZite med papirnate
brisace ali na raven kroznik.

« Cas mirovanja: 1-2 minut.

Vodnik po pripomockih

Pripomocki, ki niso varni za
uporabo v mikrovalovni pecici

+ Za pecico primerno steklo: steklena posoda, ki
je odporna na vrocino, je primerna za
mikrovalovno pecico. To vklju€uje vse znamke
pripomockov iz kaljenega stekla za pecico.
Vendar ne uporabljajte obCutljive steklene
posode, kot so kozarci ali kozarci za vino, saj se
lahko razbijejo, ko se hrana segreje.

+ Loncenina, porcelan, keramika: uporabite
sklede, skodelice, servirne kroZnike, lon€enino,
porcelanasto posodo, keramiko in kroZnike brez
kovinskega roba. Stevilne posode iz teh
materialov so varne za mikrovalovno pecico,
vendar jih pred uporabo preizkusite.

+ Plastika

- Plasticne posode za shranjevanje:
uporabljate jih lahko za hitro pogrevanje
hrane. Vendar jih ne uporabljajte za hrano, ki
se bo dlje ¢asa segrevala v pecici, saj bo vrota
hrana s¢asoma zvila ali stopila plasticne
posode.

- Plasticne vrecke za kuhanje: Ce so izdelane
posebej za kuhanje, so vrecke za kuhanje
primerne za mikrovalovno pecico. Vrecke ne
pozabite preluknjati zaradi uhajanja pare. Za
kuhanje v mikrovalovni pecici nikoli ne
uporabljajte navadnih plasti¢nih vreck, saj se
bodo stopile in pocile.

- Plasticni pripomocki za mikrovalovno
pecico: na voljo so razlicne oblike in velikosti
pripomockov za mikrovalovno pecico. Morda
boste lahko uporabili predmete, ki jih Ze
imate, in vam ne bo potrebno kupiti nove
kuhinjske opreme.

+ Papir: uporabljate lahko papirnate brisace,
povo3cen papir, papirnate prticke in papirnate
kroZnike brez kovinskega roba ali motiva.

e
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Papirnati krozniki in posode so priro¢ni in varni
za uporabo v mikrovalovni pecici, pod pogojem,
da je ¢as kuhanja kratek in Zivila za kuhanje
vsebujejo malo masScobe in vlage. Papirnate
brisace so zelo uporabne tudi za zavijanje Zivil in
oblaganje pekacev, v katerih se pefejo mastne
jedi, kot je slanina. Na splo3no se izogibajte
izdelkom iz barvnega papirja, ker se lahko barva
razteCe. Nekateri izdelki iz recikliranega papirja
lahko vsebujejo necistoce, ki lahko pri uporabi v

mikrovalovni pecici povzrocijo iskrenje ali pozar.

+ Namizni pribor in posode: Stevilne posode iz
lon€evine, porcelana in keramike so primerne
tudi za mikrovalovno peico. Ce ste v dvomih,
preberite proizvajalCeva navodila ali izvedite
mikrovalovni preizkus. KroZnikov z naslikanimi
dekoracijami ne dajajte v pecico, saj lahko barva
vsebuje kovino in povzro€i iskrenje.

Pripomocki, varni za uporabo v
mikrovalovni pecici

+ Kovinske posode in kovinsko okrasSevanje

-V mikrovalovni pecici nikoli ne uporabljajte
kovinske posode ali posode s kovinskim
robom.

- Mikrovalovi ne morejo prodreti skozi kovino.
Odbili se bodo od katerega koli kovinskega
predmeta v pecici in povzrocili iskrenje,
zaskrbljujo€ pojav, ki spominja na strelo.

- Kovina ¢iti hrano pred mikrovalovno energijo
in povzroCi neenakomerno kuhanje. Ne
uporabljajte kovinskih nabodal, termometrov,
pladnjev iz folije, jedilnih posod s kovinskim
robom ali kovinskim trakom, posodam za
enolon¢nico itd. Kovinski rob moti normalno
kuhanje in lahko poskoduje pecico.

PreizkuSanje pripomockov pred
uporabo

Vecina toplotno odpornih in nekovinskih
pripomockov je varna za uporabo v vasi pecici.
Vendar lahko nekateri pripomocki vsebujejo
materiale, ki niso primerni za uporabo v
mikrovalovni pecici. Sledite spodnjim korakom, da
ugotovite, ali lahko pripomocke uporabljate v
mikrovalovni pecici.

= S

1 zadevno posodo in stekleno merilno skodelico,

napolnjeno z vodo, postavite eno poleg druge
v pecico.

2 Posodo in stekleno merilno skodelico
segrevajte 1 minuto pri VISOKI moci.
« (e se voda segreje in posoda ostane hladna
na dotik, je posoda primerna za
mikrovalovno pecico.

« Ce se temperatura vode ne spremeni in se
segreje posoda, potem ni varna za uporabo
v mikrovalovni pecici.

A POZOR

* Nekateri izdelki z visoko vsebnostjo svinca ali
Zeleza niso primerni za kuhanje v mikrovalovni
pedici.

Pripomocke preverite, ali so primerni za uporabo
v mikrovalovni pecici.

+ Vedno bodite previdni, ko jemljete pripomocke iz
pecice. Nekatere posode vpijajo toploto kuhane
hrane in so lahko vroce.

Kuharski vodnik

Nasveti za kuhanje

Pozorno spremljajte hrano v mikrovalovni pecici,
ko jo kuhate. Navodila v receptih za dviganje,
mesanje itd. so minimalni priporoceni koraki. Ce se
zdi, da je hrana neenakomerno pecena, preprosto
spremenite po potrebi, da odpravite teZzavo.

+ Pokrivanje: Za uporabo v mikrovalovni pecici
kroZznik pokrijte s pokrovom, papirjem za peko
(ne povoscenim papirjem) ali sprijemljivo
plasti¢no folijo. Pokrov zadrzuje toploto in paro,
kar pripomore k hitrejSemu kuhanju hrane.

+ MeS3anje: MeSajte od zunaj proti sredini, saj se
hrana na zunanji strani posode segreje hitreje.

« Cas mirovanja: ¢as mirovanja omogo¢a, da se
Zivila skuhajo, prav tako pa pomaga pri meSanju
in razvoju okusov. Zivila obi¢ajno pustite stati od
3 do 10 minut, potem ko jih vzamete iz pecice.

« Cas kuhanja: Nastavite ¢as kuhanja glede na
temperaturo sestavin. Ledeno mrzle sestavine

e
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se kuhajo precej dlje kot sestavine pri sobni
temperaturi.

Skropljenje: Zivila z nizko vsebnostjo vlage, kot
so pelenke in zelenjava, pred kuhanjem
poskropite z vodo ali pokrijte, da zadrZijo vlago.

Postavitev: Zgorniji del gostih jedi se skuha
hitreje kot spodnji. Med kuhanjem hrano veckrat
obrnite.

Prebadanje: Zivila z lupino, koZo ali membrano

pred kuhanjem preluknjajte, da preprecite, da bi

pocila.

- Tak3na Zivila so rumenijaki in beljaki jajc,
Skoljke, ostrige, krompir in druge cele
zelenjave in sadja.

Oblika hrane: Mikrovalovi prodrejo le priblizno
2 cmyv hrano. Samo zunanji rob hrane se skuha z
mikrovalovno energijo; ostali deli se skuhajo, ko
toplota prodre navznoter.

- NajdebelejSe dele Zivil, kot so meso, perutnina
aliribe, poloZzite proti zunanjosti posode, da se
bodo enakomerneje skuhala.

- Ceje mogote, Zivila oblikujte v tanke kroge ali
kolobarije.

Gostota: Lahka, porozna hrana, kot so pecivo in
kruh, se skuha hitreje kot teZka, gosta hrana, kot
so pecenke in enolon¢nice.

Kosti in mascobe: Kosti prevajajo toploto in
mascoba se skuha hitreje kot meso. Bodite
previdni pri koS¢enih ali mastnih kosih mesa.

Koli€ina: Vec hrane kot vstavite v pecico, dlje
€asa jo boste kuhali.

Zascita: Pokrijte vogale kvadratnih posod s
trakovi aluminijaste folije, da preprecite
prekuhavanje. Ne uporabite prevec folije in se
prepricajte, da je folija pritrjena na posodo. Ce se
folija med peko prevec pribliza stenam pecice,
lahko povzrodi iskrenje.

XX
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PAMETNE FUNKCIJE
Aplikacija LG ThinQ

Ta funkcija je na voljo le pri modelih z ikono @ ali
@

Aplikacija LG ThinQ vam omogoca, da z napravo
komunicirate prek pametnega telefona.

Funkcije aplikacije LG ThinQ
Z napravo lahko komunicirate preko pametnega

telefona.

Smart Diagnosis

Ce pri uporabi aplikacije naletite na teZave, vam bo
funkcija Smart Diagnosis pomagala prepoznati
teZavo.

OPOMBA

+ Aplikacija je predmet sprememb in izboljSav o
katerih vas ne bomo v naprej obve3¢ali.

+ Funkcije se pri razlicnih modelih razlikujejo.

Namestitev aplikacije LG ThinQ

Aplikacijo LG ThinQ poiScite v trgovini Google Play

ali Apple App na pametnem telefonu.

+ Sledite napravam za prenos in namestitev
aplikacije.

+ Zazenite aplikacijo LG ThinQ in sledite
navodilom v aplikaciji, da registrirate napravo.

Smart Diagnosis

Ta funkcija je na voljo le pri modelih z ikono @ ali
@h.

Uporabite to funkcijo, e v primeru motenj ali tezav
pri delovanju naprave potrebujete natan¢no
diagnozo s strani informacijskega centra za
stranke.

%

OPOMBA

+ Zaradi razlogov, ki jih ni mogoce pripisati
malomarnosti druzbe LGE, storitev morda ne bo
delovala zaradi zunanjih dejavnikov, kot so,
vendar niso omejeni na nerazpoloZljivost
omreZja Wi-Fi, prekinitev povezave Wi-Fi, politiko
lokalne trgovine z aplikacijami ali
nerazpoloZljivost aplikacije.

+ Funkcija je lahko predmet sprememb brez
predhodnega obvestila in ima lahko drugacno
obliko v odvisnosti od vase lokacije.

Uporaba zvocnega
diagnosticiranja za
diagnosticiranje tezav

N

) Slusalko telefona drZite nad logotipom Smart
Diagnosis. Ne dotikajte se drugih gumbov.

2) Za8sekund pritisnite gumb ZAUSTAVITEV/
Pocisti, dokler se na zaslonu ne pojavi 5.

3) Ko zasliSite tri piske, sprostite gumb
ZAUSTAVITEV/Pocisti.

4) Telefon pustite na mestu, dokler ni kon¢ano
prenasanje zvokov. Na zaslonu se bo odSteval

Cas. Ko je odStevanje koncano in zvok
preneha, bo diagnostika prikazana v aplikaciji.

OPOMBA

+ Za najboljSe rezultate med prenosom zvoka ne
premikajte telefona.

|
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Pogosta vpraSanja

A
Pogosto zastavljena vprasanja Q
V: Kaj je narobe, ko lucka v pecici ne sveti? g
O: Razlogov, zakaj lucka v pecici ne sveti, je lahko vec. Ali je pregorela Zarnica ali pa je priSlo do okvare Q:
elektri¢nega tokokroga. )Z>

V: Ali mikrovalovna energija prehaja skozi zaslon v vratih?

O: Ne. Luknje ali vrata so narejena tako, da omogocajo prehajanje svetlobe; ne prepuscajo pa
mikrovalovne energije.

V: Zakaj se oglasi pisk, ko se dotaknete gumba na nadzorni plos¢i?

O: Pisk vam javlja, da je nastavitev pravilno vnesena.

V: Ali se zmoZnost mikrovalovne energije zmanj3a, ce pecica deluje prazna?

O: Da. Nikoli ne uporabljajte prazne pecice.

V: Zakaj jajca vcasih pocijo?

O: Pri peki, cvrtju ali poSiranju jajc lahko rumenjak poci zaradi pare, ki se nabere znotraj rumenjakove

membrane. Da bi to preprecili, rumenjak pred kuhanjem preprosto preluknjajte. V mikrovalovni pecici

nikoli ne segrevajte jajc z lupino.

V: Zakaj je po kuhanju v mikrovalovni pecici priporocljivo pustiti hrano, da nekaj €asa stoji?

O: Po kuhanju v mikrovalovni petici se hrana med mirovanjem kuha 3e naprej. Ta €as mirovanja dokonca

enakomerno kuhanje hrane. Cas mirovanja je odvisen od gostote hrane.

V: Zakaj moja pecica ne pece vedno tako hitro, kot piSe v kuharskem prirocniku?

O:

+ Znova preverite kuharski vodnik, da se prepricate, ali ste pravilno sledili navodilom, in ugotovite, kaj bi
lahko povzrocilo razlike v €asu kuhanja.

« Casi kuhanja iz vodnika in nastavitve toplote so predlogi, s katerimi preprecite prekuhavanije, kar je
najpogostejsa teZava, ko se uporabniki navajajo na to pecico.

+ Razlike v velikosti, obliki, tezi in merah hrane zahtevajo daljSi as kuhanja.

+ S pomocjo predlogov kuharskega vodnika sami presodite in preizkusite stanje hrane, kot bi to storili s
konvekcijsko pecico.

V: Zakaj se po kon€anem kuhanju v mikrovalovni pe€ici na zaslonu ob hrupu ventilatorja prikaZe
beseda »ohlajeno« ali preostali ¢as kuhanja?

A: Ko je kuhanje kongano, lahko ventilator deluje Se naprej, da ohladi pecico. Na zaslonu se prikaze
Ohlajeno. Ce odprete vrata ali enkrat pritisnete ZAUSTAVITEV ali ZAUSTAVITEV/Pocisti, preden se ¢as
kuhanja konca, se na zaslonu prikaZe preostali ¢as kuhanja. To ni okvara.

Preden poklicete servis

Ce med uporabo mikrovalovne petice opazite naslednije, jo $e enkrat preglejte. Morda ne gre za okvaro.

= S e
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Delovanje

Stanje Mozni vzrok in reSitev

Mikrovalovna pecicase | Napajalni kabel je izklju€en, vrata so odprta. Ali pa €as kuhanja ni
ne zazene nastavljen.

+ Prikljucite napajalni kabel.
+ Zaprite vrata pecice.

+ Nastavite ¢as kuhanja.

Morda je pregorela varovalka v vaSem domu ali pa se je sproZilo zas€itno
stikalo na diferencni tok. Morda pa je naprava povezana s
prekinjevalcem tokokroga GFCI in se je sprozilo za3citno stikalo na
diferencni tok.

+ Preverite glavno razdelilno omaro in zamenjajte varovalko oziroma
ponastavite zas¢itno stikalo na diferencni tok.
Ne povetujte zmogljivosti varovalke. Ce je vzrok preobremenitev omreja,
naj tezavo odpravi usposobljeni elektricar.

+ Ponastavite zascitno stikalo na diferencni tok na prekinjevalcu tokokroga
GFCI. Ce ne odpravite teZave, se obrnite na elektricarja.

Oblok ali iskrenje Posoda ni primerna za mikrovalovno pecico. Ali pa upravljate pecico, ko
je prazna.

+ Uporabljajte posodo, primerno za mikrovalovno peico. Ce ste v dvomih,
posodo pred uporabo preizkusite.

+ Pecice ne uporabljajte, ko je prazna.

Napacen c€as dneva Prekinjeno napajanje.
+ Ponastavite ¢as. Za ponastavitev ure glejte razdelek Nastavitev ure.

Neenakomerno Posoda ni primerna za mikrovalovno pecico. Ali pa so bile nastavitve
kuhana hrana kuhanja napacne.

+ Preizkusite posodo, da se prepricate, ali je primerna za mikrovalovno
pecico.

+ Ne kuhajte brez steklenega pladnja.

+ Med kuhanjem hrano obracajte ali me3ajte.

+ Zivila pred kuhanjem popolnoma odmrznite.

+ Uporabite pravilen ¢as kuhanja in stopnjo moci.

Prekuhana hrana Nastavitve in metode kuhanja so napacne.
+ Spremenite ¢as kuhanja ali stopnjo moci.

Premalo kuhana hrana | Posoda ni primerna za mikrovalovno pecico. Ali pa so bile nastavitve
kuhanja napacne.

+ Preverite, ali je posoda primerna za mikrovalovno pecico.
+ Zivila pred kuhanjem popolnoma odmrznite.

+ Spremenite ¢as kuhanja ali stopnjo moci.

* Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso blokirane.

. e /e




\
7

J % sl-si_main.book.book Page 27 Thursday, May 25, 2023 10:09 AM

e

+ Preverite, ali je posoda primerna za mikrovalovno pecico.
+ Spremenite Cas ali tezo odmrzovanja.

+ Med ciklom odmrzovanja obrnite ali premesajte hrano.

ODPRAVLJANJE TEZAV 27
Stanje MoZni vzrok in reSitev
Nepravilno Posoda ni primerna za mikrovalovno pecico. Ali pa so bile nastavitve
odmrzovanje kuhanja napacne.
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Skanoni kodin QR
LG pér té paré manualin.

Life's Good ' e E

MANUALI I PERDORIMIT

MIKROVALE

L]

SHQIP

.

s

Para se té filloni instalimin, lexoni kéto udhézime me kujdes.
Kjo do té thjeshtojé instalimin dhe do té garantojé qé
produkti té instalohet miré dhe né ményré té sigurt. Lérini
kéto udhézime prané produktit pas instalimit pér referencé
né té ardhmen.

www.lg.com

Copyright © 2023 LG Electronics Inc. All Rights Reserved.
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TAB E LA E PERM BAJTJ ES Ky manual mund té pérmbajé figura ose

materiale té ndryshme nga modeli gé
keni bleré.

.

Ky manual mund té rishikohet nga
prodhuesi.
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UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE

LEXONI ME KQJQ!ES UDHEZIMET DHE RUAJINI ATO PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN

Direktivat e méposhtme té sigurisé jané béré pér té parandaluar
rreziget e paparashikueshme nga pérdorimi i pasigurt ose i gabuar i

produktit. Direktivat jané ndaré né ‘PARALAJMERIM’ dhe ‘KUJDES' sic
tregohet mé poshté.

Mesazhe Sigurie

A

A
£\

Ky simbol shfaget pér té trequar ¢éshtjet dhe operacionet
gé mund té shkaktojné rrezik.

Lexoni pjesén me kété simbol me kujdes dhe ndigni
udhézimet né ményré gé té shmangni rrezikun.

PARALAJMERIM
Kjo tregon se mosndjekja e udhézimeve mund té shkaktojé
démtime serioze ose vdekje.

KUJDES
Kjo tregon se mosndjekja e udhézimeve mund té shkaktojé
|éndime té vogla ose démtim té pajisjes.

Ky simbol shfaget pér té sinjalizuar se ka njé sipérfage té
nxehté. Mos prekni sipérfaget gjaté pérdorimit pér té
parandaluar rrezikun ndaj djegies.

PARALAJMERIM

A\ PARALAJMERIM

* Pér té reduktuar rrezikun e zjarrit, goditjeve elektrike ose démtimeve
té personave kur pérdorni produktin, duhet té ndigen masat bazé té
sigurisé, pérfshiré té méposhtmet.
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A

R

Siguria teknike

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vjec e sipér dhe
nga persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore ose
me mungesé pérvoje dhe njohurie nése mbikéqyren ose udhézohen
né lidhje me pérdorimin e pajisjes né njé ményré té sigurt dhe i
kuptojné rreziget qé pérfshihen. Fémijét nuk duhet té luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhet nga fémijét pa
mbikéqyrije.

* Pajisja nuk éshté béré pér t'u pérdorur nga persona (pérfshiré
fémijét) me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, ose me
mungesé pérvoje dhe njohurie, pérve¢ nése mbikéqyren ose
udhézohen né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga njé person
pérgjegjés pér siguriné e tyre. Fémijét duhet té mbikéqyren pér t'u
siguruar gé té mos luajné me pajisjen.

* Pér té zvogéluar rrezikun e djegieve, goditjeve elektrike, zjarrit,
|éndimit té personave ose ekspozimit ndaj energjisé sé tepért té
mikrovalés kur pérdorni furrén me mikrovalg, lexoni té gjitha
udhézimet pérpara se té pérdorni pajisjen.

* Pajisja (vecanérisht ventilimi) dhe pjesét e aksesueshme té saj nxehen
gjaté pérdorimit. Duhet trequar kujdes duke shmangur prekjen e
elementeve té ngrohjes. Fémijét nén 8 vje¢ duhet té mbahen larg,
pérveg rasteve kur mbikéqyren vazhdimisht.

* Mos u pérpigni té ngatérroni ose béni ndonjé rregullim ose riparim
né derén, fiksuesit e derés, panelin e kontrollit, celésat e kycjes sé
sigurisé ose ndonjé pjesé tjetér té furrés qé pérfshin hegjen e ¢cdo
mbulese gé té mbron nga ekspozimi ndaj energjisé sé mikrovalés.

* Vetém personeli i kualifikuar i shérbimit nga gendra e shérbimit té LG
Electronics duhet té béjé ¢montimin, riparimin ose modifikimin e
pajisjes.

« Eshté e rrezikshme pér kédo tjetér pérvec njé personi kompetent té
kryejé ndonjé operacion shérbimi ose riparimi gé pérfshin hegjen e
njé mbulese gé siguron mbrojtje kundér ekspozimit ndaj energjisé sé
mikrovalés.

* Ndryshe nga pajisjet e tjera, furra me mikrovalé éshté njé pajisje me
tension té larté dhe me rrymé té larté elektrike. PEérdorimi ose
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UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE 5 Q‘F

riparimi jo i duhur mund té shkaktojé ekspozim té démshém ndaj
energjisé sé tepért té mikrovalés ose goditje elektrike.

Mos e pérdorni pajisjen nése fiksuesit e derés dhe pjesét ngjitur té — m—
furrés me mikrovalé jané démtuar derisa té riparohet nga njé
personeli i kualifikuar i shérbimit nga gendra e shérbimit LG
Electronics.

Mos pérdorni furrén me mikrovalé pér té gatuar vezét né |évozhgé.
Mund té krijohet presion brenda guaskés, duke béré gé ajo té
shpérthejé.

Léngjet dhe ushgimet e tjera nuk duhet té ngrohen né ené té
mbyllura, pasi ato mund té shpérthejné. Higeni paketimin plastik nga
ushqimi pérpara se ta gatuani ose ta ngrini. Megjithaté, vini re se né
disa raste ushgimi duhet té mbulohet me paketim plastik, pér
ngrohje ose gatim.

Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose kruese metalike té
mprehta pér té pastruar xhamin e derés sé furrés, pasi ato mund té
gérvishtin sipérfagen, gjé qé mund té ¢ojé né thyerjen e xhamit.
Furra me mikrovalé nuk duhet té vendoset né bufe. Furra me
mikrovalé éshté pércaktuar té pérdoret né gjendje té liré.

dIOHS

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg fémijéve mé pak se 8 vjec.

Pajisja nuk éshté caktuar té pérdoret me kohématés té jashtém ose
njé sistem té vecanté telekomandimi.

Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret pér géllime tregtare ushgimore. Kjo
pajisje mendohet té pérdoret né shtépi dhe né pérdorime té
ngjashme si:

- Né hapésirat e kuzhinave té stafit né dygane, zyra dhe mjedise té
tjera pune;

- Né shtépi né ferma;

- Nga klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera rezidenciale;

- Né ambiente me fjetje dhe méngjes.

Mos e instaloni kété pajisje né automjete té Iévizshme (makinat e
kampingut).

Vézhgoni pajisjen pér shkak se mund té marré flaké kur ngrohni
ushgimin né ené plastike ose letre.
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* Pérmbaijtja e shisheve té ushgimit dhe kavanozéve té ushqimit pér

fémijé duhet té trazohet ose tundet dhe té kontrollohet temperatura
pérpara konsumimit, pér té shmangur djegiet.

* Pérdorni vetém veglat gé jané té pérshtatshme pér pérdorim né

furrat me mikrovalé. Ato mund té nxehen dhe shkrihen.
- Pérpara se té pérdorni pajisjen higni lidhésit metaliké.

- Mos pérdorni ené druri dhe ené geramike gé kané veshje metalike
(p.sh. ari ose argjendi).

- Enét metalike pér ushqgim dhe pije nuk lejohen gjaté gatimit né
mikrovalé. Vecanérisht objektet metalike mund té ngecin né furré,
gjé qé mund té shkaktojé déme serioze.

* Furra me mikrovalé éshté menduar pér ngrohjen e ushgimeve dhe

pijeve. Tharja e ushgimeve ose e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve
ngrohés, shapkave, sfungjeréve, pélhurave té lagura dhe té
ngjashme mund té cojné né rrezik [éndimi, flaké ose zjarr.

* Nése vini re tym (ose Iéshohet tym), fikeni ose higeni pajisjen nga
priza dhe mbajeni derén té mbyllur né ményré qé té shmangni flakét.

* Pérdorni vetém kontrolluesin e temperaturés té rekomanduar pér

kété pajisje.

- Nuk mund té pércaktoni se temperatura éshté e sakté me njé
kontrollues té papérshtatshme té temperaturés.

- Ky model nuk ofron njé kontrollues té temperaturés.

* Gjaté ngrohjes sé Iéngjeve, p.sh. supave, salcave dhe pijeve né furrén

me mikrovalé,

- Shmangni pérdorimin e enéve me ané té drejté dhe gryké té
ngushté.

- Mos e nxeheni shumé.

- Pérziejeni |léngun pérpara se ta vendosni enén né furré dhe pérséri
né gjysmén e kohés sé ngrohjes.

- Kini kujdes kur prekni enén.

Ngrohja me mikrovalé e pijeve mund té rezultojé né vonesé té vlimit
shpérthyes, prandaj duhet pasur kujdes gjaté mbajtjes sé enés.
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UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE 7 QTE

- Pas ngrohjes, |éreni té géndrojé né pajisje pér njé kohé té shkurtér;
pérziejeni ose tundeni sérish me kujdes dhe kontrolloni
temperaturén e tij pérpara se ta konsumoni né ményré qgé té
shmangni djegiet (vecanérisht pérmbajtjen e shisheve té ushqgimit
dhe kavanozave té ushqgimit pér fémijé).

* Pajisja duhet pastruar rregullisht dhe ¢do mbetje ushgimore duhet té
pastrohet. Mosmbaijtja e pajisjes né gjendje té pastér mund té ¢ojé né
démtim té sipérfages gé mund té ndikojé negativisht né jetégjatésiné
e pajisjes dhe mund té rezultojé né njé situaté té rrezikshme.

* Pastrimi dhe mirémbajtja e pérdoruesit nuk duhet té béhen nga
fémijét pérveg nése jané té moshés 8 vjec e lart dhe té mbikéqyrur.

* Pajisja nuk duhet té pastrohet me pastruese me avull.

Instalimi

* Sigurohuni qé dalja e prizés té jeté e tokézuar miré dhe gé kunja e
tokézimit né kordonin e energjisé té mos jeté e démtuar ose e hequr
nga spina. Pér mé shumeé detaje mbi tokézimin, pyesni né njé gendér
informacioni pér klientin té LG Electronics.

* Pajisja duhet té jeté e tokézuar. Telat né prizén e rrjetit kané ngjyrat
pérkatése né pérputhje me kodet e méposhtme:

- BLU: Zero (neutral)
- KAFE: Faza
- JESHILE dhe E VERDHE: Tokézimi

*+ Nése ngjyrat e telave né prizén e késaj pajisjeje nuk korrespondojné
me shenjat me ngjyra gé identifikojné terminalet né prizén tuaj,
veproni si mé poshté:

- Teli me ngjyré BLU duhet té lidhet me terminalin i cili éshté i
shénuar me shkronjén N ose me ngjyré té ZEZE.

- Telime ngjyré KAFE duhet té lidhet me terminalin i cili shénohet me
shkronjén L ose me ngjyré té KUQE.

- Teli me ngjyré JESHILE & TE VERDHE ose JESHILE duhet té lidhet me
terminalin i cili shénohet me shkronjén G ose simbolin e tokézimit.

@ Simboli i tokézimit
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8 UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE

* Nése kordoni i furnizimit démtohet, ai duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit nga persona té ngjashém té
kualifikuar gé té shmanget rreziku. Pérdorimi jo i duhur mund té
shkaktojé démtime serioze elektrike.

* Pajisja ka njé grup zgjatues i kordonit ose njé pajisje elektrike
portative pér prizé. Grupi i zgjatimit té kordonit né pajisjen e prizés
portative elektrike duhet té pozicionohet né ményré qgé té mos
spérkatet ose laget.

* Nése kabllo e energjisé éshté démtuar ose vrima e daljes sé prizés
éshté shumé e liré, mos e pérdorni kabllon e energjisé dhe
kontaktoni njé gendér shérbimi té autorizuar.

Pérdorimi

* Fémijét nuk lejohen té luajné me aksesoré ose té varen nga dera ose
ndonjé pjesé e pajisjes.

* Kur pajisja pérdoret né modalitetin e kombinuar, fémijét duhet ta
pérdorin pajisjen vetém nén mbikéqyrjen e té rriturve pér shkak té
temperaturave té prodhuara.

* Mos e vendosni né puné pajisjen kur éshté bosh. Ushgimi ose uiji
duhet té jené gjithmoné né pajisje gjaté pérdorimit pér té thithur
energjiné e mikrovalés.

* Mos e pérdorni pajisjen nése éshté e démtuar. Eshté shumé e
réndésishme gé dera e furrés té mbyllet sic duhet dhe té mos keté
démtime né: (1) derén (pérkulur), (2) menteshat dhe shulat (té thyera
ose té liruara), (3) fiksuesit e derés dhe sipérfaget e fiksuesve. Mund
té rezultojé né ekspozim té démshém ndaj energjisé sé tepért té
mikrovalés.

* Mos e pérdorni pajisjen pér tharjen e ajrit. (p.sh. Pérdorimiifurrés me
mikrovalé me gazeta té lagura, rroba, lodra, pajisje elektrike, kafshé
shtépiake ose fémijé etj.) Mund té jeté shkaku i démtimit serioz té
sigurisé si zjarri, djegia ose vdekja e papritur pér shkak té njé
goditjeje elektrike.

* Sigurohuni gé té pérdorni aksesorét e duhur né ¢do modalitet
funksionimi. Pérdorimi jo i duhur mund té ¢ojé né démtim té pajisjes
dhe aksesoréve tuaj, ose mund té shkaktojé shkéndijé dhe zjarr.
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KUJDES

A\ KUJDES

* Pér té pakésuar rrezikun e [éndimeve te njerézit, defekteve ose
démtimeve té produktit apo pronés gjaté pérdorimit té produktit,
ndigni masat paraprake bazé, pérfshiré té méposhtmet:

dIDHS I

Instalimi

+ Instaloni pajisjen sipas kérkesave pér instalim gé jané né kété
manual.

* Léreni té paktén 8 cm nga pjesa e pérparme e derés sé furrés pér té
shmangur rénien aksidentale té pajisjes.

* Pjata rrotulluese duhet té jeté gjithmoné né vend kur pérdorni
pajisjen.

* Mos bllokoni pikén e shkarkimit gé ndodhet né pjesén e sipérme, té
poshtme ose anash té pajisjes.

* Mos vendosni asnjé objekt (si p.sh. peshqiré kuzhine, peceta, etj.)
midis pjesés sé pérparme té pajisjes dhe derés.

Pérdorimi

* Mos e prekni pajisjen (pérfshiré derén e furrés, pjesén e jashtém,
pjesén e pasmé, zgavrén e furrés, aksesorét dhe enét) gjaté
modalitetit té skarés, modalitetit té kondensimit dhe gatimit
automatik. Temperatura e sipérfageve té aksesueshme mund té jeté
e larté kur pajisja éshté né puné. Rrezikoni té digjeni nése nuk vishni
doreza té trasha té kuzhinés.

* Mos vendosni ndonjé objekt (njé libér, njé kuti, shishe uji, vazo etj.)
mbi pajisje. Pajisja mund té nxehet shumé ose té marré zjarr ose
objekti mund té bjeré, duke shkaktuar Iéndime te njerézit.

* Mos e pérdorni pajisjen me deré hapur. Mund té rezultojé né
ekspozim té démshém ndaj energjisé sé tepért té mikrovalés.

* Vendosni sakté kohét e gatimit. Sasi té vogla té ushqimit kérkojné
kohé mé té shkurtér gatimi ose ngrohjeje. Gatimi i tepért mund té
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rezultojé né djegien e ushgimit dhe démtim té mévonshém té pajisjes
suaj.

Mos pérdorni produkte letre té ricikluara. Ato mund té pérmbajné
papastérti té cilat mund té shkaktojné shkéndija ose zjarr kur
pérdoren né gatim.

Mos gatuani ushgim té mbéshtjellé me letra kuzhine ose gazeté,
pérvec nése libri juaji gatimit pérmban udhézime pér ushgimin qé po
gatuani.

Mos pérdorni gazeté né vend té letrave té kuzhinés pér gatim.

Mos e pérdorni pajisjen pér té tharé gazetat ose rrobat. Ata mund té
marrin flaké.

Mos i gatuani vezét né |évozhgén e tyre. Vezét né |évozhgén e tyre
dhe vezét e plota té ziera nuk duhet té ngrohen né furrat me
mikrovalé pasi ato mund té shpérthejné, edhe pasi té keté
pérfunduar ngrohja me mikrovalé. Presioni krijohet brenda vezés e
cila do té shpérthejé.

Mos u pérpigni té skugni me shumé yndyré né pajisjen tuaj. Kjo mund
té rezultojé né njé zierje té papritur té |léngut té nxehté.

Shponi Iékurén e patateve, molléve ose ndonjé fruti ose perime té
ngjashme pérpara se t'i gatuani. Ata mund té shpérthejné.

Nése vini re tym (ose léshohet tym), fikeni ose higeni pajisjen nga

priza dhe mbajeni derén té mbyllur né ményré qé té shmangni flakét.

Ndigni udhézimet e sakta té dhéna nga secili prodhues pér produktin
e tyre té kokoshkave.

- Asnjéheré mos pérdorni njé gese letre kafe pér té pjekur misér.

- Asnjéheré mos u pérpigni té pigni bérthamat e mbetura.

- Mos e lini pajisjen pa mbikéqgyrje ndérsa misri po piget.

- Nése misri nuk po behet pas minutazhit té sugjeruar, ndérpriteni
gatimin.

- Nga zierja e tepért mund té rezultojé qé misri té marré flakeé.

Lidhja me energjiné mund té arrihet duke e pasur prizén té
aksesueshme ose duke vendosur njé celés né telat fikse né pérputhje
me rregullat e instalimeve elektrike. Pérdorimi i prizés ose celésit té
papérshtatshém mund té shkaktojé goditje elektrike ose zjarr.
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* Té gjitha hapésirat e ajrit duhet té mbahen té pastra gjaté gatimit.
Nése hapésirat e ajrit mbulohen gjaté funksionimit té pajisjes, pajisja
mund té nxehet shumé.

dIDHS I

Mirémbajtja

* Mos i shpélani enét, mbajtésen dhe raftin duke i vendosur né ujé
menjéheré pas gatimit.

* Higeni prizén nga spina dhe léreni té ftohet pérpara se ta pastroni.

* Pérdorni gjithmoné doreza kur higni ushgimin dhe aksesorét pas
gatimit pasi furra dhe aksesorét do té jené shumé té nxehta.

* Léreni pjatén rrotulluese té ftohet pérpara se ta higni nga pajisja.

* Mos lejoni gé mbetjet e ushgimit ose pastruesit té grumbullohen né
sipérfaget mbyllése té pajisjes.

* Mbani té pastér pjesén e brendshme dhe té jashtme té pajisjes.

Pastrimi

Mbajeni furrén té pastér brenda dhe jashté. Tregoni kujdes té vecanté
pér té mbajtur panelin e brendshém té derés dhe kornizén e pérparme
pa ushgim ose yndyré. Pastroni furrén ¢do javé ose mé shpesh, nése
éshté e nevojshme.

* Pastruesit gérryes, telat e imét, pélhurat e larjes, disa letre kuzhine,
etj., mund té démtojné panelin e kontrollit dhe pjesén e brendshme
dhe té jashtme té furrés.

Pastrimi i pjesés sé brendshme

Pérdorni njé lecké té lagur pér té pastruar sipérfaget e derés dhe pér
té fshiré thérrimet midis derés dhe kornizés. Pastroni spérkatjet e
yndyrshme me njé lecké me sapun mé pas shpélajeni dhe thajeni.

* Fshini spérkatjet menjéheré me njé letér kuzhine té lagur,
vecanérisht pasi té keni gatuar pulén ose proshutén.

* Nése avulli grumbullohet brenda ose jashté derés sé furrés, fshijini
panelet me njé lecké té buté.
Pastrimi i pjesés sé jashtme

Pastroni pjesén e jashtme té furrés me sapun dhe ujé. Shpélajeni me
ujé té pastér dhe thajeni me njé lecké té buté ose letér kuzhine.
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* Mos lejoni gé uji té depértojé né hapésirat e ventilimit pér té
parandaluar démtimin e pjeséve té funksionimit brenda furrés.

+ Dyert dhe fiksuesit e derés duhet té mbahen té pastra. Pérdorni
vetém ujé té ngrohté me sapun, shpélajeni dhe thajeni plotésisht.

* Fshini shpesh pjesét metalike me njé lecké té lagur.
Pastrimi i panelit té kontrollit

Hapni derén pér té parandaluar ndezjen aksidentale té furrés. Fshijeni
me njé lecké té lagur dhe mé pas me njé lecké té thaté. Shtypni STOP
ose STOP/Fshi pasi ta pastroni.

Pastrimi i aksesoréve

Lani pjatén e gelqgit dhe unazén rrotulluese me ujé me detergjent dhe
me ujé té pastér. Pér zonat shumé té ndotura, pérdorni njé pastrues té
buté dhe sfungjer pastrimi. Thajeni plotésisht pérpara pérdorimit.

* Pjata e gelqit dhe unaza rrotulluese mund té lahen né lavastovilje.

KUJDESI PER MJEDISIN

Hedhja e pajisjes suaj té vjetér

* Té gjitha produktet elektrike dhe elektronike duhet té
hidhen ve¢gmas nga mbetjet komunale pérmes pikave té
grumbullimit té caktuara nga geveria ose autoritetet
vendase.

* Hedhja e duhur e pajisjes suaj té vjetér do té ndihmojé né
parandalimin e pasojave té mundshme negative pér
mjedisin dhe shéndetin e njeriut.

* Pér informacione mé té hollésishme rreth hedhjes té
pajisjes suaj té vjetér, ju lutem kontaktoni zyrén e qytetit,
shérbimin pér hedhjen e mbeturinave ose dyganin ku e
keni bleré produktin.

®|/t




2
“Z

J % sq—al_main.book.book Page 13 Thursday, May 25, 2023 10:15 AM

el

INSTALIMI 13

INSTALIMI

Pérmbledhja e produktit

Pamja ose komponentét e pajisjes mund té
ndryshojné nga modeli né model.

Pamja e pérparme

@ Paneli i kontrollit

@ Fleta Mica

© Etiketa e vierésimit

O sistemiii mbylljes pér dyert e sigurisé
© Dritarja

A PARALAJMERIM

Mos e pérdorni furrén kur éshté bosh ose pa
mbajtése xhami. Késhillohet té lini njé goté ujé
né furré kur nuk éshté né pérdorim. Nése furra
ndizet aksidentalisht uji thith né ményreé té sigurt
té gjithé energjiné e mikrovalés.

A KUJDES

+ Pér té shmangur rrezikun e [éndimit personal
ose démtimit té pronés, mos pérdorni ené balte,

ené metalike ose ené me buzé metalike né furré.

SHENIM

+ Mos e higni fletén mica nga hapésira e
brendshme e furrés. Ajo éshté vendosur pér té
mbrojtur pérbérésit e mikrovalés nga spérkatjet
e ushqgimit.

= S

Aksesorét
A

O Mbajtése xhami

@ Unazé rrotulluese

A KUJDES

* Mos e pérdorni mikrovalén pa pjaté gelqi dhe
unaza rrotulluese.

Specifikimet

Furnizimi dhe konsumi i energjisé mund té
ndryshojné né varési té modelit qé keni bleré.
Referojuni etiketave pér mé shumé detaje.

Modeli MS203****
+ Energjia dalése e Mikrovalés: Maks. 700 w*!

+ Frekuenca: 2450 MHz*2

+ Dimensionet (G) x L x GJ): 454 mm x 261 mm x
328 mm

+ Furnizimi me energji elektrike: 230 V~ 50 Hz
+ Konsumi i energjisé: Mikrovalé 1050 W

*1 STANDARD I VLERESIMIT IEC 60705.
Specifikimet mund té ndryshojné pa njoftim
paraprak.

*2 Frekuenca e mikrovalés: 2450 MHz +/- 50 MHz
(Kategoria 2/Klasa B)
Pajisjet e kategorisé 2: kategoria 2 pérfshin té
gjitha pajisjet ISM RF ku energjia e radio-
frekuencés né diapazonin e frekuencés 9 kHz
deri né 400 GHz gjenerohet dhe pérdoret ose
pérdoret vetém né formén e rrezatimit
elektromagnetik, bashkimit induktiv dhe/ose
kapacitor, pér trajtimin e materialit ose géllime
té inspektimit/analizés.
Pajisjet e klasés B jané pajisje té pérshtatshme
pér pérdorim né shtépi banimi dhe banesa gé

e

dIDHS I




s

J % sq—al_main.book.book Page 14 Thursday, May 25, 2023 10:15 AM

14 INSTALIMI

el

kané njé rrjet furnizimi me energji té tensionit té
ulét i cili furnizon ndértesat e pérdorura pér
géllime shtépiake.

SHENIM

* Nése punoni né nivele té energjisé me 100% dhe
80% pér periudha té gjata, energjia dalése do té
pakésohet gradualisht pér té ndihmuar né
parandalimin e njésisé nga mbinxehja elektrike.

Kérkesat pér instalimin

Vendosja e Instalimit

1 Vendoseni mikrovalén né njé sipérfage té
sheshté mé shumé se 85 cm lartési.

*+ Pjesa e pérparme e furrés duhet té jeté sé
paku 8 cm larg skajit té sipérfages pér té
parandaluar pérmbysjen.

2 Pér ajrosjen e duhur lini 20 cm hapésiré sipér,
20 cm hapésiré anash dhe 20 cm hapésiré
prapa furrés.

« Eshté i réndésishém qarkullimi i liré i ajrit
pérreth furrés.

* Priza e shkarkimit ndodhet né fund ose né
anén e furrés. Nése pérdorni mikrovalén né
njé hapésiré té mbyllur ose dollap,
qarkullimii ajrit pér ftohjen e produktit do té
mospérfillés. Mund té rezultojé né
performancé mé té ulét dhe jetégjatési té
reduktuar.

N

0cm

3 Vendoseni unazén rrotulluese brenda furrés
dhe vendosni sipér pjatén e gelqit.

%

4 Futni spinén e energjisé né prizé.
* Mos e bllokoni prizén pér té parandaluar
démtimin e furrés.

+ Sigurohuni gé mikrovala té jeté e vetmja
pajisje qé éshté vendosur né prizé.

+ Nése furra nuk funksionon si¢ duhet, higeni
nga priza elektrike dhe mé pas futeni
pérséri.

SHENIM

* Mos e vendosni furrén mbi njé hapésiré ku ka
gaz ose elektricitet.

Ndérhyrja e frekuencés
radiofonike

+ Kur pérdorni furrén me mikrovalé, nése
pérdorni njé produkt té ngjashém si radio, TV,
LAN me valé, Bluetooth, pajisje mjekésore,
pajisje me valé etj.

+ Duke pérdorur té njéjtén frekuencé si furra me
mikrovalé, produkti mund té keté ndérhyrje nga
kéto produkte. Kjo ndérhyrje nuk tregon njé
problem té mikrovalés ose produktit dhe nuk
&shté njé mosfunksionim. Prandaj, éshté i sigurt
pér t'u pérdorur. Megjithaté, pajisjet mjekésore
mund té marrin gjithashtu ndérhyrje, prandaj
kini kujdes kur pérdorni pajisje mjekésore prané
produktit.

|
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Paneli i kontrollit

Karakteristikat e Panelit té
Kontrollit

®

-0
.| e
-0

© Ekrani

Tregon orén, cilésimet e kohés sé gatimit dhe
funksionet e zgjedhura té gatimit.

@ Energjia
Pércakto njé nivel energjie pér gatim.
© Modaliteti i gatimit automatik

Shtypni butonat pér té pérzgjedhur cilésimet e
gatimit dhe shkrirjes té progamuara
paraprakisht pér ushgimet e preferuara.

+ Shtypni dhe mbani shtypur kété buton pér 3  ps
sekonda pér té kycur panelin e kontrollit.

O NDIZNI/Hyni

Shtypni kété buton pér té ndezur furrén, pér
futur ushgimin gé do gatuani ose pér té gatuar
me energjiné 100% té gatimit pér 30 sekonda.

dIOHS

+ Shtypni kété buton gjaté gatimit pér té rritur
kohén e gatimit me 30 sekonda. (Deri né 99
minuta e 59 sekonda)

Ikona e ekranit

Shfaqget njé ikoné kur zgjidhet njé funksion ose
zgjidhet njé gramaturé/njé nivel energjie/njé
temperaturé duke pérdorur butonin Mé shumé/
Mé pak.

Ikona Tregues

= Mikrovalé

~ Gatim automatik

Auto

E

Shkrirje automatike

Filloni gatimin

Pérdorni butonin “Mé shumé ose mé
pak"

H | ©

Pérzgjidhni nivelet e energjisé

<

kg Pérzgjidhni gramaturén

Shkrirje automatike

Ngrohje automatike

Gatim automatik

B

s

O Mé shumé/Mé pak

Pércaktoni kohén e gatimit, nivelin e energjisé,
sasiné ose peshén.

© STOP/Fshi
Fikni furrén ose pastroni té gjithé paiisjen.

S I

SHENIM

+ Bie njé sinjal sa heré gé shtypni njé buton.
Melodia sinjalizon fundin e njé kohématési ose
njé cikli gatimi.

+ Kjo furré ka njé ndérthurje sigurie té integruar
gé parandalon ekspozimin ndaj energjisé sé
tepért té mikrovalés. Furra fik automatikisht ¢do
gatim né momentin qé hapet dera.
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Pérpara pérdorimit Pércaktimi i orés
. co s s Kur vendoset furra né prizé pér heré té paré ose
Nivelet e energjise se kur rifillon energjia pas njé ndérprerjeje té saj, ora
mikrovalés shkon né modalitetin e orés 12-oréshe dhe né
ekran shfaget 12H. Mund té vendosni orén
Kjo mikrovalé éshté e pajisur me 5 nivele energjie  parkatése ose té kaloni né modalitetin e orés 24-
pér t'ju ofruar fleksibilitet maksimal dhe kontroll oréshe.

mbi gatimin. Shihni tabelén e cila pérmban nivelet

energjisé gé sugjerohen pér ushgime té ndryshme. 1 Shtypni NDIZNI/Hyni pér té konfirmuar

* Nése punoni né nivele té energjisé me 100% dhe shfagjen e orés 12H.
80% pér periudha té gjata, energjia dalése do té
pakésohet gradualisht pér té ndihmuar né
parandalimin e njésisé nga mbinxehja elektrike.

+ Pér té ndryshuar modalitetin e orés 24-
oréshe, pérdorni butonin Mé& shumé/Mé

pak.
Niveli i
energjis Pérdorimi 2 Zgjidhni orén gé déshironi duke pérdorur Mé
N shum&/Mé pak, dhe shtypni NDIZNI/Hyni.
Ilarté « Ujiivluar.
700 W . . e
(100%) Skugja e mishit t€ grire. 3 Zgjidhni minutat qé déshironi duke pérdorur
* Gatimi i mishit t& pulés, peshkut, butonin Mé& shumé/Mé pak, dhe shtypni
perimeve dhe biftekut. NDIZNI/Hyni.
560 W * Ngrohje. "
(80%) + Pjekja e mishit dhe mishit té SHENIM
pulés. + Pér té rivendosur modalitetin e orés, duhet té
. Gatimi i kérpudhave dhe shképutni dhe rilidhni kordonin e energjisé.
midhjeve. + Nése nuk déshironi qé ora té shfaget né ekran,
- . . shtypni STOP/Fshi, pasi té keni vendosur furrén
+ Gatimi i ushgimeve qé né orizé
pérmbajné djathé dhe vezé. prize.
+ Kur furra nuk éshté né pérdorim, ekrani fiket pér
420w * Pjekja e émbélsirave dhe té kursyer energji, pérveg nése ora éshté
(60%) biskotave. pércaktuar gé té shfaget né ekran.

+ Pérgatitja e vezéve.
+ Gatimi i kremit karamel.
+ Pérgatitja e orizit, supés.

Kyci i FEmijéve
280 W + Shkrirja.

(40%) Pérdorni kété vecori sigurie pér té kycur panelin e

+ Shkrirja e gjalpit dhe ¢okollatés. kontrollit dhe pér té parandaluar ndezjen e furrés
« Gatimi i biftekut. kur pastroni furrén ose pér té parandaluar
pérdorimin e furrés nga fémijét qé nuk jané té
140 W + Shkrirja e gjalpit dhe kremit té mbikéqyrur.
(20%) djathit. Ndizni Kygi i Fémijéve
+ Shkrirja e akullores.
+ Vendosja e brumit té majasé. 1 shtypni sTOP/Fshi.

= kS o C
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2 Shtypni dhe mbani shtypur butonin STOP/Fshi

derisa shfaget njé Loc né ekran (aférsisht 3
sekonda).

Ndalni Kyci i Fémijéve

Shtypni dhe mbani shtypur butonin STOP/Fshi
derisa té zhduket Loc nga ekrani (aférsisht 3
sekonda).

SHENIM

+ Nése pércaktohet, rishfaget ora né ekran pas 1
sekonde.

+ Nése furra éshté e kycur, né ekran shfaget njé
Loc kur shtypet ndonjé buton.

+ Hapni furrén pér té rifilluar pérdorimin normal.

Ndezja e shpejté

Karakteristika e ndezjes sé
shpejté
Kjo karakteristiké ju lejon té pércaktoni intervale

prej 30 sekondash té gatimit me energji té larté sa
heré gé shtypni butonin NDIZNI/Hyni.

Gatim pér 2 minuta me energji té larté

1 Shtypni STOP/Fshi.

2 Shtypni NDIZNI/Hyni katér heré.

+ Furra fillon gatimin, ndérsa koha numéron
mbrapsht né ekran.

SHENIM

+ Furra do té fillojé menjéheré gatimin pér 30
sekonda me energji té larté.
+ Shtypni NDIZNI/Hyni disa heré rresht pér té

zgjatur kohén e gatimit me 30 sekonda sa heré
gé shtypet butoni.

+ Koha e gatimit mund té zgjatet deri né 99 minuta

e 59 sekonda.

s

%

Gatim manual

Gjaté pérdorimit té funksioneve pér gatimin
automatik, koha e gatimit dhe niveli i energjisé

|
pércaktohen manualisht. n
T
1 Shtypni STOP/Fshi. %

2 Shtypni Energjia derisa té shfaget njé nivel i
déshiruar i energisé né ekran.

3 Zgjidhni kohézgjatjen e déshiruar duke

pérdorur Mé shumé/Mé pak, dhe shtypni

NDIZNI/Hyni.

+ Kur pérfundon gatimi, bie njé sinjal dhe né
dritaren e ekranit shfaget End. End mbetet
né ekran dhe sinjali bie pérséri ¢do minuté
derisa té hapet dera ose té shtypet ndonjé
buton.

SHENIM

+ Nése nuk zgjidhet njé nivel energjie, furra shkon
automatikisht né energji té larté.

Modaliteti i gatimit

Kjo vecori pérmban cilésime té programuara
paraprakisht pér té gatuar disa ushgime né
ményré automatike.

Modaliteti i ngrohjes
automatike

Kjo karakteristiké ngroh racionet e ushgimeve gé
keni gatuar mé paré ose njé pjaté nga racioni i
mbetur.

1 Shtypni STOP/Fshi.

2 Shtypni Ngrohje automatike derisa té shfaget
njé kod i déshiruar i menusé né ekran.

e
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3 Zgjidhni gramaturén e déshiruar duke

pérdorur Mé shumé/Mé pak, dhe shtypni
NDIZNI/Hyni.

SHENIM

+ Mos pérdorni produkte letre té ricikluara né
mikrovalé. Ato pérmbajné papastérti qé
shkaktojné déme dhe shkéndijé.

Menuja e ngrohjes automatike

Referojuni informacionit né vijim pér té vendosur
kodin dhe gramaturén e déshiruar.

1 Ushqim i ftohté (0,3 - 0,6 kg)
+ Temperatura fillestare: Né frigorifer

+ Kontrollojeni pjesén e sipérme duke pérdorur
njé shkop barbekjuje.

+ Vendosni ushgimin né mbajtésen e xhamit.
- Ushgime qé pérzihen si p.sh.: Spaghetti
bolognese, mish vigi
- Ushgime qé nuk pérzihen si p.sh: Lazanja,
Byreku
+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 2-3
minuta.

SHENIM

+ Pérushgimet gé jané té paketuara né gese,
porcionet e mishit dhe té orizit/makaronave, etj.

- Pér ushgime qé pérzihen, pérzieni derisa té
dégjoni sinjalin.
- Pér ushgimet gé nuk pérzihen, nuk éshté e

nevojshme té pérzihen derisa té dégjoni
sinjalin.

2 Ushqim i ngriré (0,3 - 0,6 kg)
+ Temperatura fillestare: E ngriré

+ Kontrollojeni pjesén e sipérme duke pérdorur
njé shkop barbekjuje.

+ Vendosni ushgimin né mbajtésen e xhamit.
- Ushqime qé pérzihen si p.sh.: Spaghetti
bolognese, mish vigi
- Ushqgime qé nuk pérzihen si p.sh: Lazanja,
Byreku

= S

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 2-3
minuta.

SHENIM

+ Pér ushgimet gé jané té paketuara né gese,
porcionet e mishit dhe té orizit/makaronave, etj.

- Pér ushgime qé pérzihen, pérzieni derisa té
dégjoni sinjalin.
- Pér ushgimet gé nuk pérzihen, nuk éshté e

nevojshme té pérzihen derisa té dégjoni
sinjalin.

3 Picé e ftohté (0,2 - 0,4 kg)
+ Temperatura fillestare: Né frigorifer
+ Vendosni ushgimin né mbajtésen e xhamit.

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 2-3
minuta.

Modaliteti i gatimit automatik

Gatim automatik ju lejon té gatuani me lehtési
ushqgimin tuaj té preferuar duke zgjedhur llojin dhe
gramaturén e ushgimit.

1 Shtypni STOP/Fshi.

2 Shtypni Gatim automatik derisa té shfaget njé
kod i déshiruar i menusé né ekran.

3 Shtypni NDIZNI/Hyni.

Menuja e gatimit automatik

Referojuni informacionit né vijim pér té vendosur
kodin dhe gramaturén e déshiruar.

1 Supé krem djathi me midhje (1,8 kg)
Pérbérésit

+ 1 patate, e preré

* Gjysmé gepe, e preré

+ 2lugé gjelle zarzavate té freskéta, té grira
+ 1 keércell selino, i griré

+ 800 g midhje, té pastruara

+ Gjysmé filxhan veré té bardhé

e
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+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije

* 600 g supé krem

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés

* Ené kuzhine: Ené e sigurt pér mikrovalé

+ Hidhni patatet, qepén, zarzavatet e freskéta,
selinon, midhjet, verén e bardhé, kripén dhe
piperin né njé tas té madh té thellé dhe pérziejini
miré.

+ Mbulojeni me mbéshtjellése plastike me ajrim.

+ Higni guackat dhe shtoni supén me krem dhe
pérzieni miré.

2 Supé krem me spinaq (1,2 kg)

Pérbérésit

* 600 g pure perimesh

+ 1 filxhan e gjysmé Iéng pule

+ 2lugé gjelle miell pér té gjitha pérdorimet

+ 2lugé gjelle gjalpé

+ 1 filxhan krem

+ Arrémyshk, kripé dhe piper pér t'i dhéné shije

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés

+ Ené kuzhine: Ené e sigurt pér mikrovalé

+ Hidhni té gjithé pérbérésit né njé tas té madh té
thellé dhe pérziejini miré.

* Mbulojeni me mbéshtjellése plastike me ajrim.
+ Pérziejini té paktén dy heré gjaté gatimit.

3 Domate té mbushura (1,2 kg)

Pérbérésit

+ 4 domate mesatare

*+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije

+ 400 g mishii griré

+ Gjysmeé filxhan thérrime buke

+ 2 thelpinj hudhre, té shtypura

* 1 lugé gjelle mustardé Dijon

+ 1lugé gjelle zarzavate té thata

* 1 lugé gjelle djathé parmixhano

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés

4-%

+ Ené kuzhine: Gjellé e sigurt pér mikrovalé

+ Prisni pjesén e sipérme té domateve dhe higni
farat, duke u kujdesur qé té mos té prisni pjesén
e brendshme té domates ose lékurén. Mé pas
hidhni kripé dhe piper né ¢do domate.

+ Shtoni pérbérésit e mbetur né njé ené duke i
pérzier miré.

* Mbushni domatet me mishin e griré dhe
mbulojeni me pjesén e sipérme té domates.

+ Vendosni domatet e mbushura né njé ené dhe
mbulojini me mbéshtjellés plastik.

4 Patéllxhan me domate dhe djathé (0,8 kg)
Pérbérésit

+ 1-2patélixhané

+ 1-2domate

+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije

* 100 g djathé i griré

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés
+ Ené kuzhine: Gjellé e sigurt pér mikrovalé

+ Pritni patélixhanét dhe domatet né feta 1.5 cm,
hidhni kripé dhe piper.

+ Shtroni patélixhanét dhe domatet né njé pjaté
dhe hidhni djathé sipér secilés domate.

5 Spageti Bologneise (1,0 kg)
Pérbérésit pér salcén bolognaise
+ 1lugé gjelle vaj ulliri

* 1 gepé, té griré

+ 1 thelp hudhér, e shtypur

+ 400 g mish i griré

* 100 g salcé domateje

+ 2domate té grira

+ 1lugé gjelle zarzavate té thata

+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije
Pérbérésit pér makarona

+ 150 g makarona, gatuar sipas udhézimeve té
paketimit

+ 1lugé gjelle djathé parmixhano
Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés

el

e
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+ Ené kuzhine: Ené e sigurt pér mikrovalé

+ Hidhni té gjithé pérbérésit e salcés bolognaise
né njé tas té madh té thellé dhe pérziejini miré.

* Mbulojeni me mbéshtjellése plastike me ajrim.
+ Pérziejini té paktén dy heré gjaté gatimit.

+ Pasi ziejné, i pérziejmé dhe shtojmé salcén
bolognaise makaronave té gatuara duke i
zbukuruar me djathé parmixhano ose sipas
déshirés pérpara se t'i shérbejmé.

6 Spageti Carbonara (0,4 kg)
Pérbérésit pér salcén karbonara

* 100 g proshuté té tymosur, té griré
+ 1 thelp hudhér, e shtypur

+ 0,5 filxhan krem

+ 4té verdha vezésh

+ 100 g djathé parmixhano

+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije
Pérbérésit pér makarona

* 150 g makarona, gatuar sipas udhézimeve té
paketimit

+ 1 lugé gjelle djathé parmixhano

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés
+ Ené kuzhine: Ené e sigurt pér mikrovalé

+ Gatuani proshutén né njé tigan té lyer me pak vaj
me hudhér derisa té skuqget lehté dhe kulloni
yndyrén e tepért.

+ Hidhni proshutén e gatuar, kremin, té verdhat e
vezéve, djathin parmixhano, kripén dhe piperin
né njé tas té madh té thellé dhe pérziejini miré.

* Mbulojeni me mbéshtjellése plastike me ajrim.

+ Pasi ziejné, i pérziejmé dhe i shtojmé salcén
karbonara makaronave té gatuara duke i
zbukuruar me djathé parmixhano ose sipas
déshirés pérpara se t'i shérbejmé.

7 Rizoto (1,2 kg)

Pérbérésit

+ 200 g oriz rizoto

* 1 goté e gjysmé ujé ose léng
+ Gjysmé filxhani qumésht

+ 200 g mish vici, té griré

%

+ 2vezé

* 1 gepé, té griré

+ 50 g bizele

* 100 g djathé i griré

+ Kripé dhe piper pér t'i dhéné shije

Udhézimet

+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés
* Ené kuzhine: Ené e sigurt pér mikrovalé

+ Hidhni té gjithé pérbérésit né njé tas té madh té
thellé dhe pérziejini miré.

* Mbulojeni me mbéshtjellése plastike me ajrim.
+ Pérziejini té paktén dy heré gjaté gatimit.

8 Mollé té skuqura (1 pjaté)

Pérbérésit

+ Gjysmé molle

+ 1 filxhan ujé me sheqer (1 filxhan ujé + 2 lugé
gjelle sheqer)

Udhézimet
+ Temperatura fillestare: Temperatura e dhomés
* Ené kuzhine: Mbajtése xhami

+ Priteni mollén sa mé hollé té jeté e mundur duke
pérdorur njé prerésése ose qérues perimesh
dhe vendoseni né ujin me sheqer pér 1-2 oré.

+ Thajeni mollén e preré né feta me njé peshqir
dhe vendoseni né njé letér furre. Pér té pasur njé
rezultat sa mé té miré, vendosni njé shtresé té
vetme.

+ Pas gatimit, léreni pér 1-2 oré.

Modaliteti i shkrirjes
automatike

Furra ka 4 cikle shkrirjeje té pércaktuara
paraprakisht. Funksionii shkrirjes ofron metodén e
shkrirjes pér ushgimet e ngrira. Tabela tregon
ciklin gé sugjerohet pér shkrirjen e ushgimeve té
ndryshme. Funksioni i shkrirjes sinjalizon gjaté
ciklit pér t'ju kujtuar té kontrolloni, ktheni, ndani
ose riorganizoni ushgimin.

1 Shtypni sTOP/Fshi.

|
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2 Shtypni Shkrirje automatike derisa té shfaget
njé kod i déshiruar i menusé né ekran.

3 Zgjidhni gramaturén e déshiruar duke

pérdorur Mé shumé/Mé pak, dhe shtypni
NDIZNI/Hyni.

+ Ekrani shfag numérimin mbrapsht.

4 Pasi bie sinjali, hapni derén dhe higni ¢do pjesé
gé éshté shkriré dhe kthejeni ushgimin né
anén tjetér.

5 Shtypni NDIZNI/Hyni pér té rifilluar ciklin e
shkrirjes.

SHENIM

+ Hiqgniletrén e paketimit ose paketén plastike nga
mishi i peshkut, midhjet, mishi i kug dhe ai i
pulés. Né té kundért, ambalazhi do té mbajé
avullin dhe Iéngun prané ushgimeve, gjé qé do
té shkaktojé vetém shkrirjen e sipérfaqges sé
jashtme té ushgimeve.

+ Vendosni ushgimet né njé ené té cekét ose né
njé skaré né mikrovalé qé té mos pikojné.

+ Ushgimi do té jeté ende disi i ngriré né gendér
kur higet nga furra.

Kohézgjatja e shkrirjes ndryshon né varési té
gradés sé ngrirjes sé ushgimit.

+ Forma e paketimit ndikon né kohézgjatjen e
shkrirjes sé ushgimit. Paketimet e vogla do té
shkrihen mé shpejt se paketimet e médha.

+ Ushgimi mund té shkrihet shumé ose pak né
varési té formés.

Menuja e shkrirjes automatike

Referojuni informacionit né vijim pér té vendosur
kodin dhe gramaturén e déshiruar.

dEF1 Mish (0,1 - 4,0 kg)

+ Mish vigi: Mish i griré, biftek, mish i griré né
kubiké, biftek fileto, mish né tenxhere, mish i
brinjéve, rosto vigi, mish rosto, qofte hamburgeri

+ Mish gengji: bérxolla, rosto

s
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+ Mish derri: bérxolla, hot dog, brinjé, rosto,
sallam

+ Mish vigi: kotoleté (0,5 kg, 20 mm e trashé)

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 5- 15
minuta.

dIDHS I

dEF2 Mish pule (0,1 - 4,0 kg)

+ Mish pule: i ploté, i preré, gjoks (pa kocka)

+ Pulat e vendit: té plota

+ Gjelii detit: Gjoksi

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 30 - 60
minuta.

dEF3 Peshk (0,1 - 4,0 kg)

+ Mish peshku: Fileto, bifteké té ploté

+ Midhjet: Mish gaforreje, karavidhe, karkaleca,
midhje

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 5 - 10
minuta.

dEF4 Buké (0,1 - 0,5 kg)

+ Buké me feta, simite, bageta, et;.

* Ndani fetat dhe vendosini midis letrave ose né
pjaté té sheshté.

+ Koha e géndrimit né furré pas gatimit: 1 - 2
minuta.

Udhézuesi pér enét e
kuzhinés

Enét e kuzhinés té sigurta pér
mikrovalé

+ Xhami kundér nxehtésisé: Enét e gelqit gé jané
rezistente ndaj nxehtésisé jané té sigurta pér
mikrovalé. Kjo do té pérfshijé té gjitha markat e
enéve prej xhami té prodhuara pér né furré.
Megjithaté, mos pérdorni ené gelqi delikate, si
p.sh. termusa ose gota vere, pasi ato mund té
thyhen ndérkohé qé ushgimi ngrohet.

+ Ené geramike prej balte: Pérdorni tasa, gota,
pjata pér servirje, ené geramike, ené guri,
geramike dhe pjata pa veshje metalike. Shumé
ené té béra nga kéto materiale jané té sigurta

e
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pér mikrovalé, por provojini ato pérpara
pérdorimit.

+ Plastike

Ené plastike pér ruajtje: Kéto mund té
pérdoren pér té mbajtur ushgime gé duhet té
ngrohen shpejt. Megjithaté, ato nuk duhet té
pérdoren pér té mbajtur ushgime qé do té
kené nevojé pér njé kohé té konsiderueshme
né furré pasi ushgimet e nxehta mund té
shtrembérojné ose shkrijné ené plastike.

Qese pér gatimi plastike: Me kusht gé té jené
té krijuara posagérisht pér gatim, geset e
gatimit jané té sigurta né mikrovalé. Mos
harroni té béni njé vrimé né gese né ményré
gé avulli té mund té largohet. Asnjéheré mos
pérdorni gese plastike té zakonshme pér
gatim né furré me mikrovalé, pasi ato
shkrihen dhe cahen.

Ené plastike pér mikrovalés: Njé
shuméllojshméri formash dhe madhésish
enésh pér mikrovalé jané né dispozicion. Ju
mund té pérdorni artikuj gé tashmé i keni né
dispozicion né vend gé té investoni né pajisje
té reja kuzhine.

+ Letér: Pérdorni letra kuzhine, letra depilimi,
peceta letre dhe pjata letre pa veshje ose dizajn
metalik. Pjatat dhe enét prej letre jané té
pérshtatshme dhe té sigurta pér t'u pérdorur né
furrén me mikrovalé, me kusht gé koha e gatimit
té jeté e shkurtér dhe ushgimet qé do té gatuhen
té kené pak yndyré dhe lagéshti. Letrat e
kuzhinés jané gjithashtu shumé té dobishme pér
mbéshtjelljen e ushgimeve dhe pér veshjen e
banakéve né té cilat gatuhen ushgime té
yndyrshme si proshuta. Né pérgjithési,
shmangni produktet e letrés me ngjyré pasi
ngjyra mund té |éré shenjé. Disa produkte letre
té ricikluara mund té pérmbajné papastérti té
cilat mund té shkaktojné déme ose zjarr kur
pérdoren né mikrovalé.

+ Set servisi: Shumé ené prej porcelani, balte dhe
geramike jané gjithashtu té sigurta pér
mikrovalé. Nése keni dyshime, konsultohuni me
udhézuesin e prodhuesit ose kryeni testin e
mikrovalés. Mos vendosni pjata me dekorim té
lyer né furré, pasi boja mund té pérmbajé metal
dhe té shkaktojé déme.

s
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Enét e kuzhinés té pasigurta pér
mikrovalé

+ Ené prej metali dhe dekorime metalike

- Asnjéheré mos pérdorni ené prej metali ose
me buzé metalike né furrén me mikrovalé.

- Mikrovalét nuk mund té depértojné né metal.
Ata do té pélcasin ¢do objekt metalik né furré
dhe do té shkaktojné déme, njé fenomen
alarmant gé i ngjan rrufeseé.

- Metali i mbron ushgimin nga energjia e
mikrovalés dhe prodhon gatim té
pabarabarté. Gjithashtu shmangni shkopat
metaliké té barkekjusé, termometrat,
paketimet me fleté metalike, enét e darkés me
buzé metalike ose me shirita metalik, tavat,
etj. Buza metalike ndérhyn né gatimin normal
dhe mund té démtojé furrén.

Testimii enéve té kuzhinés para
pérdorimit

Shumica e enéve té kuzhinés rezistente ndaj
nxehtésisé dhe jo metalike jané té sigurta pér t'u
pérdorur né furrén tuaj. Megjithaté, disa ené mund
té pérmbajné materiale qé nuk jané té
pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé. Ndigni
hapat e méposhtém pér té zbuluar nése enét mund
té pérdoren né mikrovalé.

1 Vendosni enén né fjalé dhe njé goté matése té

mbushur me ujé prané njéra-tjetrés brenda né
furré.

2 Ngrohni enén dhe gotén matése prej gelqi pér
1 minuté né fuqi té larté.
+ Nése uji nxehet, por ena mbetet e ftohté
ndaj presionit, ena éshté e sigurt pér
mikrovalé.

+ Nése temperatura e ujit nuk ndryshon, por
ena ngrohet, nuk éshté e sigurt pér t'u
pérdorur né furré me mikrovalé.

A KUJDES

+ Disa artikuj me pérmbaijtje té larté plumbi ose
hekuri nuk jané té pérshtatshme pér gatim né
mikrovalé.
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+ Enét duhet té kontrollohen pér t'u siguruar qé
jané té pérshtatshme pér t'u pérdorur né
mikrovalé.

Tregoni gjithmoné kujdes kur i nxirrni enét nga
furra. Disa pjata thithin nxehtésiné nga ushgimi
i gatuar dhe mund té jené té nxehta.

Udhézuesi i gatimit

Késhilla gatimi

Kontrolloni me kujdes ushgimin né furrén me
mikrovalé kur éshté gatuar. Udhézimet e dhéna né
receta pér té ngritur, trazuar, etj., jané hapat
minimalé té rekomanduar. Nése ushqimi duket se
éshté gatuar si¢ duhet, thjesht béni rregullimet e
nevojshme pér té korrigjuar problemin.

+ Mbulimi: Mbuloni pjatén me kapak, letér
pergamene (jo letér mé ngjyré) ose mbéshtjellés
plastik pér t'u pérdorur né furrén me mikrovalé.
Mbulesa bllokon nxehtésiné dhe avullin, té cilét
ndihmojné pér tu gatuar mé shpejt ushgimin.

+ Pérzierje: Pérzieni duke filluar nga anash drejt
mesit, pasi ushgimi né pjesén e jashtme té enés
nxehet mé shpejt.

+ Koha e géndrimit né furré: Koha e géndrimit né
furré lejon ushgimet té pérfundojné gatimin dhe
gjithashtu ndihmon gé shijet té pérzihen dhe
krijohen. Ushgimet shpesh lejohen té géndrojné
pér 3 deri né 10 minuta pasi jané hequr nga
furra.

+ Koha e gatimit: Vendosni kohén e gatimit sipas
temperaturés sé pérbérésve. Pérbérésit e ftohté
né akull duan shumé mé shumé kohé pér t'u
gatuar sesa pérbérésit né temperaturé dhome.

+ Spérkatja: Ushgimet me lagéshti té pakét si
pjekjet dhe perimet duhet té spérkaten me ujé
para gatimit ose té mbulohen pér té ruajtur
lagéshtiné.

+ Rregullimi: Pjesa e sipérme e ushgimeve me
porcion té madh do té gatuhet mé shpejt se
pjesa e poshtme. Kthejeni ushgimin disa heré
gjaté gatimit.

+ Depértimi: Shponi ushgimet qé jané té mbyllura
né njé guaské, [ékuré ose membrané pérpara se

t'i gatuani pér té parandaluar shpérthimin e tyre.

s
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- Ushqgimet pérfshijné té verdhat dhe té
bardhat e vezéve, molusqet, gocat e detit,
patatet dhe perimet dhe frutat e tjera.

Forma e ushqimit: Mikrovala depérton vetém NS
né rreth 2 cm té ushqgimit. Vetém skaji i jashtém  wn

i ushgimit gatuhet nga energjia e mikrovalés; 5
pjesa tjetér gatuhet ndérsa nxehtésia léviznga
brenda.

- Vendosni pjesét mé té trasha té ushgimeve si
mishi, mishi i pulés ose peshku né pjesén e
jashtme té enéve pér t'i ndihmuar ata té
gatuhen né ményré té barabarté.

- Nése éshté e mundur, jepini formé ushgimit
né formé rrumbullake ose unaza té holla.

Dendésia: Ushgimet me pak pérbérés dhe
poroze si émbélsirat dhe buka gatuhen mé
shpejt se ushgimet me shumé pérbérés dhe té
ngjeshura si pjekja dhe tava.

Kockat dhe yndyra: Kockat pércojné nxehtésiné
dhe yndyra gatuhet mé shpejt se mishi. Kujdes
me prerjet kockore ose yndyrore té mishit.

Sasia: Sa mé shumé ushgim té vendosni né
furré, ag mé e gjaté do té jeté koha e nevojshme
pér gatim.

Mbrojtja: Mbuloni cepat e pjatave katrore me
rripa letre alumini pér té parandaluar zierjen e
tepért. Mos pérdorni shumé letér alumini dhe
sigurohuni gé letra e aluminit té jeté e fiksuar né
ené. Nése letra e aluminit afrohet shumé me
muret e furrés gjaté gatimit, mund té shkaktojé
gérvishtje.
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Aplikacioni LG ThinQ

Kjo karakteristiké éshté e disponueshme vetém né
modelet me ikonén & ose @
Aplikacioni LG ThinQ bén té mundur gé té

komunikoni me pajisjen duke pérdorur njé telefon
smart.

Vecorité e aplikacionit LG ThinQ

Komunikoni me pajisjen nga njé telefon inteligjent
duke pérdorur vecorité e duhura inteligjente.

Smart Diagnosis

Nése hasni ndonjé problem ndérkohé gé pérdorni
kété pajisje, kjo karakteristiké e Smart Diagnosis do
t'ju ndihmojé té diagnostikoni problemin.

SHENIM

+ Aplikacioni i nénshtrohet ndryshimit pér géllime
té pérmirésimit té pajisjes pa njoftuar
pérdoruesit.

+ Funksionet mund té ndryshojné né varési té
modelit.

Instalimi i aplikacionit LG ThinQ

Kérkoni aplikacionin LG ThinQ nga Google Play
Store & Apple App Store né njé smartfon.

* Ndigni udhézimet pér té shkarkuar dhe instaluar
aplikacionin.

* Vini né pérdorim aplikacionin LG ThinQ dhe
ndigni udhézimet né aplikacion pér té regjistruar
pajisjen.

Smart Diagnosis

Kjo karakteristiké é&shté e disponueshme vetém né
modelet me ikonén @ ose @.

Pérdoreni kété funksion nése ju duhet njé
diagnostikim i sakté nga gendra joné e
informacionit pér klientin kur pajisja nuk punon
miré ose ka defekt.

%

SHENIM

+ Pér arsye gé nuk lidhen me neglizhencén e LGE,
shérbimi mund té mos funksionojé pér shkak té
faktoréve té jashtém si pér shembull, por pa u
kufizuar me, mungesén e rrjetit Wi-Fi, mungesén
e lidhjes me rrjetin Wi-Fi, politikat vendase té
App Store ose mungesés sé aplikacionit.

+ Kjo karakteristiké mund té jeté objekt ndryshimi
pa njoftim paraprak dhe mund té keté forma té
ndryshme né varési té vendndodhjes suaj.

Pérdorimi i diagnostikimit me
zé pér diagnostikimin e
problemeve

1) Mbajeni altoparlantin e telefonit tuaj mbi

logon Smart Diagnosis. Mos prekni asnjé
buton tjetér.

2) Shtypni dhe mbani shtypur butonin STOP/
Fshi pér 8 sekonda derisa né ekran té shfaget
5.

3) Pasité dégjoni tre sinjale, Iéshoni butonin
STOP/Fshi.

4)  Mbajeni telefonin afér derisa té pérfundojé
transmetimi i zérit. Ekrani do té numérojé
mbrapsht kohén. Pasi koha té keté
pérfunduar dhe sinjalet me zé té kené
ndaluar, diagnostikimi do té shfaget né
aplikacion.

SHENIM

+ Pér rezultate mé té mira, mos e lévizni telefonin
ndérkohé gé po transmetohet zéri.

|
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ZGJIDH)JA E PROBLEMEVE

Pyetjet mé té shpeshta
Pyetjet e shpeshta

P:Cfaré nuk shkon kur drita e furrés nuk ndizet?

A: Mund té keté disa arsye pse drita e furrés nuk ndizet. Eshté djegur llamba ose réné garku elektrik.

P: A depérton energjia e mikrovalés pérmes ekranit qé ndodhet tek dera?

A:Jo. Vrimat ose portat jané béré pér té lejuar depértimin e drités; ata nuk e lejojné energjiné e mikrovalés
té depértojé.

P: Pse bie sinjali kur preket njé buton né panelin e kontrollit?

A: Sinjali bie pér té siguruar gé cilésimi éshté pércaktuar si¢ duhet.

P: A démtohet mikrovala nése ndizet bosh?

A: Po. Mos e ndizni kurré kur é&shté bosh.

P: Pse shpérthejné ndonjéheré vezét?

A: Gjaté gatimit, skugjes ose zierjes sé vezéve, e verdha mund té shpérthejé pér shkak té krijimit té avullit
brenda membranés sé té verdhés. Pér ta parandaluar kété, thjesht béni njé vrimé né té verdhén e vezés
pérpara se ta gatuani. Kurré mos i ngrohni vezét né mikrovalé né Iévozhgé.

P: Pse rekomandohet koha e géndrimit né mikrovalé pas gatimit?

A: Ushqgimi vazhdon té gatuhet gjaté kohés sé géndrimit né mikrovalé pas gatimit. Kjo kohé géndrimi

pérfundon gatimin né ményré té barabarté pér té gjithé ushgimin. Koha e géndrimit varet nga dendésia e

ushqgimit.

P: Pse furra ime nuk gatuan aq shpejt sa thoté udhézuesi i gatimit?

A

+ Kontrolloni pérséri udhézuesin tuaj té gatimit pér t'u siguruar gé i keni ndjekur udhézimet né ményré
korrekte dhe pér té paré se ¢faré mund té shkaktojé ndryshime né kohézgjatjen e gatimit.

dIDHS I

+ Kohézgjatja e udhézuese té gatimit dhe cilésimet e nxehtésisé jané sugjerime, té cilat jané pérzgjedhur
pér té ndihmuar parandalimin e gatimit té tepért, problemi mé i zakonshém gé duhet shmangur gjaté
gatimit.

+ Ndryshimet né madhési, formé, peshé dhe pérmasa e ushqgimit kérkojné kohé mé té gjaté gatimi.

+ Pérdorni opinionin tuaj sé bashku me sugjerimet e udhézuesit té gatimit pér té testuar kushtet e
ushqimit, ashtu si¢ do té vepronit me njé tenxhere konvencionale.

P: Pse fjala "cool" ose koha e mbetur e gatimit shfaget né ekran me zhurmén e ventilatorit pas

pérfundimit té gatimit né mikrovalé&?

A: Pas pérfundimit té gatimit, ventilatori funksionon pér té ftohur furrén. Ekrani do té tregojé Cool. Nése

hapni derén ose shtypni njé heré STOP ose STOP/Fshi pérpara se té pérfundojé koha e gatimit, koha e
mbetur e gatimit do té shfaget né ekran. Ky nuk éshté njé mosfunksionim.

Para se té telefononi pér servis

Kontrolloni sérish nése shfagen simptomat e méposhtme gjaté pérdorimit té mikrovalés. Mund té mos jeté
keg-funksionim.
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Pérdorimi

Simptomat

Shkaqet e mundshme & Zgjidhja

Mikrovala nuk ndizet

Kordoni i energjisé éshté hequr nga priza, dera éshté e hapur. Ose nuk
éshté pércaktuar koha e gatimit.

+ Futni né prizé kordonin e energjisé.
+ Mbylini derén e furrés.

+ Pércaktoni kohézgjatjen e gatimit.

Né shtépiné tuaj mund té jeté djegur njé siguresé ose mund té keté réné
automati i qarkut. Ose pajisja éshté e lidhur me njé prizé GFCI
(Ndérprerés Qarku pér Defekte Tokézimi), dhe automati i garkut té
prizés ka réné.

+ Kontrolloni kutiné kryesore elektrike dhe zévendésoni siguresén ose
rivendosni automatin e garkut.
Mos e rrisni kapacitetin e siguresés. Nése problemi is mbingarkesé e
garkut, riparojeni me njé elektricist i kualifikuar.

+ Rivendosni automatin e garkut né GFCIL. Nése problemi vazhdon,
kontaktoni njé elektricist.

Démi ose Shkéndija

Enét nuk jané té sigurta né mikrovalé. Ose, furra pérdoret kur éshté
bosh.

+ Pérdorni ené gé jané té sigurta pér mikrovalé. Nése keni dyshime, provoni
enét pérpara pérdorimit.

* Mos e pérdorni furrén kur éshté bosh.

Eshté ora e gabuar

Energjia vjen me ndérprerje.

+ Rivendosni kohén. Shikoni seksionin "Pércaktimi i orés" pér té rivendosur
orén.

Keni ushgime qé nuk
jané gatuar njésoj

Enét nuk jané té sigurta né mikrovalé. Ose, cilésimet e gatimit jané té
gabuara.

+ Provoni enét pér t'u siguruar qé jané té sigurta né mikrovalé.
* Mos gatuani pa pjatén e gelqit.

+ Kthejeni ose pérzieni ushgimin gjaté gatimit.

+ Shkrijeni plotésisht ushgimin pérpara gatimit.

+ Pérdorni kohézgjatjen e duhur dhe nivelin e duhur té energjisé pér gatim.

Ushqgimet jané pjekur
mé shumé se¢ duhet

Cilésimet dhe metodat e gatimit jané té gabuara.
+ Ndryshoni kohén e gatimit ose nivelin e energjisé.

Ushgime jané
papjekura

Enét nuk jané té sigurta né mikrovalé. Ose, cilésimet e gatimit jané té
gabuara.

+ Provoni nése enét jané té sigurta né mikrovalé.

+ Shkrijeni plotésisht ushgimin pérpara gatimit.

+ Ndryshoni kohén e gatimit ose nivelin e energjisé.

+ Sigurohuni gé portat e ventilimit nuk jané té bllokuara.

s
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Simptomat

Shkaqet e mundshme & Zgjidhja

Shkrirja nuk éshté béré
si¢ duhet

Enét nuk jané té sigurta né mikrovalé. Ose, cilésimet e gatimit jané té

gabuara.

* Provoni nése enét jané té sigurta né mikrovalé.

* Ndryshoni kohén ose gramaturén e shkrirjes.

+ Kthejeni ose pérzieni ushgimin gjaté shkrirjes.
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BAXXHW BESBEAHOCHW YNATCTBA

MPOYNTAJTE BHNWMATENTHO N 3AYYBAJTE 3A
NMOHATAMOLUHA YNOTPEBA

CnegHunTe 6e36e4HOCHM ynaTCcTBa Ce HAMeHeTH 3a Ja cnpeyar
HenpeABUAEHW PU3MLN UAN LUTETU 04 Hebe36eAHO AKX HenpaBUIHO
KopucTeHe Ha MPomn3BOAOT. YNaTcTeaTa ce nojeseHn Ha
NPEAYNPEAYBAKE n BHNMAHWE kako LUTO e onuLlaHo nogony.

be36egHOCHU Nopaku

A

A\

OBOj cMM60/ Ce MpUKaxyBa 3a Aa yKaxe Ha paboTu 1
ornepauumn Ko MoxaT Aa Npean3BrKaaT puUsmk.
BHVMaTeNHO NpoynTajTe ro 4en0T CO 0BOj CMMBON 1
CllefeTe rv ynaTcTBaTa 3a Aa n3berHete pusuk.

NMPEAYNPEAYBAKE
OBa NoKaxyBa fleKka HEMo4YMTYBaHETO Ha yraTcTBaTa MOXe
Aa NpeAV3BUKa CEPUO3HA NOBPeaa UM CMpT.

BHNMAHUE

OBa nokaxyBa Aieka HenounTyBaHeTo Ha ynatcTBaTa Moxe
Aa npejansBrKa Masia noBpeja Uin oLITeTyBaHe Ha
anaparor.

OBOj cMMB0A Ce NpUKaxyBa 3a Aa NpeaynpeAun 3a XeLLKa
noBpLiMHa. He gonuvpajte rm NoBpLUMHMTE 3a BPeMe Ha

ynoTpebaTa 3a Za ce Cpeyun ONacHoOCT 0 U3ropeHnLM.

NPEAYNPEAYBAME

A\ NPEAYNPEAYBAE

* 3a fa ce HAManu pU3NKOT OZ NOXap, CTPYeH yAap NN NOBpeAn Ha
ANLA NP KOPUCTeHe Ha NPOM3BOAOT, Tpeba Aa ce nounTyBaat
OCHOBHUTe 6e36eHOCHM MepKW, BKJTyUYyBajKW I CefHuTe.

R
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TexHMuKa 6e3b6egHOCT
+ OBOj anapat MOXe /@ ro KopucTar eLa NocTapu o4 8 roANHU 1N LA

CO HaManeHn GU3NYKN, CETUTHM U MEHTATHM CMOCOBHOCTN AN CO
HeZ0BOJIHO MCKYCTBO U 3HaeH€e, ako Ce Moz HaA30p Uan obreaat
ynaTcTBa 3a ynoTpeba Ha anapaTtoT Ha 6e36eAeH HauVH U K
pasbupaaTt onacHoOCTUTe LUTO MOXaT Aa npown3nesar. [eua He cmeat
Aa CW UrpaaT co anapaTtoT. YNCTEHETO U 0APXYBaHETO He CMeaT Ja
ro npaeaT AeLa 6e3 Haa30p.

OBOj anapaTt He e HAMeHeT 3a ynoTpeba oZ CTpaHa Ha nua
(BK/IyuyBajKK AeLia) CO HamaneHn GU3NYKK, CETUAHW U MEHTANHN
CMOCOBHOCTW, NN CO HELOBOHO NCKYCTBO M 3HaeH€e, OCBEH aKo ce
Moz HaA30p WM ako AobuBaat ynaTcTea 3a ynotpebaTa Ha anapaTtoT
04 NVILe KOELUTO e OArOBOPHO 3a HMBHaTa 6e36esHocT. [lewaTa
Tpeba Aa 6uaaT NoA HaZA30p 3a Aa He ce J03BOMN Aa CU Urpaart co
anaparor.

3a fla ro HamanuTe pU3nKOT OZ U3ropeHnLK, CTPYeH yaap, noxap,
noBpeau Uan U310XyBare Ha NpekymepHa MUKpobpaHoBa
eHepruja npm KOpUcTere Ha MMKpobpaHoBa Meyka, MpoyunTajTe rm
cuTe ynaTcTBa npej Aa ro KopncTuTe anapaTor.

* AnapaToT (0co6eHO BeHTMMALUMjaTa) U HEFOBUTE AOCTAMNHN AeN0BM Ce

BXeLUTyBaaT npwu ynoTpeba. Tpeba Aa ce BHMMaBa Aa ce n3berHe
Aonvpame Ha rpejH1Te eneMeHTW. Jeuata noMaagamn o4 8 rognHm

Tpe6a 4a ce AP>KaT nojaneky oCBeH ako ce I'IOCTOjaHO HajarnegyBaHu.

He obuayBajTe ce Aa ja KOHTpoAMpaTe UK Aa NpaBuTe Kakem 6110
NprcnocobyBakba AW NOMpPaBKM Ha BpaTaTa, 3aNTUBKMTE Ha
BpaTUTe, KOHTPOAHATa Tabna, 6e36efHOCHMTE NPeKMHYBaYM 3a
610KMparbe AW KOj B0 ApYr AeN 04 neykaTta LWTo 6v BKAYYNIO
OTCTpaHyBak€e Ha KOj 6110 Kanak LTO LUTUTK Of, N3/10XKyBake Ha
MUKpobpaHoBa eHepruja.

* AnapatoT Tpeba fa ro packnonysa, nonpasa uan mogmuduumpa camo

KBanMdUKyBaH CepBUCEH NEPCOHaN BO CEPBUCEH LieHTap Ha LG
Electronics.

OnacHo e 3a Koj 6110 Apyr 0CBeH 3a 0by4YeHO nLe a BPLUMN KakoB
61no cepBMC NN NONpaBka Koja BK/yvyBa OTCTPaHyBake Ha
KanakoT LTO 06e36esyBa 3aLUTWTa Of N3/10XKyBake Ha
MUKpobpaHoBa eHepruja.
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* 3a pas3nvika og ApyrvTe anapaTy, MMKpobpaHoBaTa neyka e onpema

CO BMCOK HaMoH 1 BNCOKa enekTpuYHa cTpyja. HenpaswunHara
yrnotpeba v nonpaska MoXe /ia pe3yiTrpa co LUTeTHO
N3N0XYyBaHe Ha NpeKkyMepHa MUKPObpaHoBa eHeprija nav cTpyeH
yAap.

He pakyBajTe co anapaToT ako Ce OLUTeTeHW 3anTUBKNTE Ha BpaTaTa
N cocefHUTe JenoBU Ha JofeKa He rv nonpasun KBannpukysaH
cepBucep o4 CepBUCHMOT LeHTap Ha LG Electronics.

He kopucTeTe ja MMKpobpaHoBaTa neyka 3a fa roteuTe jajua BO
nywna. NpuTrUCoKOT MOXe Aa ce akyMynrpa BO BHAaTPELLHOCTa Ha
jajueTo, WTo Ke Npeaun3BuKa nykake.

TeyHoCTUTE U ApYrTe HAMUPHULIM He CMeaT Ja ce 3arpesaaT BO
3aTBOPEHW Caf0BU buaejkn Moxe ga ekcnnogmpaat. OTcTpaHeTe ja
nnacTnyHaTa ob6BMBKa O XpaHaTta rnpes roteere Ui
OZMp3HyBah€. ViMajTe npesBuA Aeka BO HEKOW Clyvan XxpaHaTa
Tpeba fa 6uae nokpmeHa co naacTnyHa ¢onnja 3a 3arpeBame nin
roTBeme.

He kopucTteTe rpybu abpasmBHM CpescTBa 3@ YNCTEHE AN OCTPU
MeTaJIHU CTPYrasikv 3a YNCTere Ha CTaK/I0TO Ha BpaTaTta Ha neykara
buaejkn Tme Moxe Aa ja n3rpebat NoBpLUMHATA, LUTO MOXe Aa
pe3ynTnpa co KpLUeHe Ha CTaknoTo.

MukpobpaHoBaTa neuka He CMee Aa ce CTaBa BO LUKad.
MwukpobpaHoBaTa neyka e HaMeHeTa Kako CaMOCTO€eH anapar.

UyBajTe ro anapaToT 1 HEroBMOT Kaben noganeky o4 godaTt Ha feua
nomasnu of 8 rognHu.

AnapaToT He e HAMEHET Jja Ce paKyBa CO HAZBOPELLEH TajMep Un
nocebeH CMCTEM 3a Ja/IEUNHCKO YPaBYyBak-E.

AnapaTtoT He Tpeba Aa ce KOpUCTY 3@ KOMepLMjanHN YyroCcTUTeNCKIN
uenn. OBoj anapat e HameHeT 3a ynoTpeba BO AOMAKMHCTBOTO U
C/IMYHN HaMEHW, KakKo LLTO ce:

- KYjHW BO NPOAABHNLN, KaHLeNnapum 1 apyru paboTHu cpeanHu;
- CeNCKN KyKn co bapma;

- 0J, KNINEHTU BO XOTeNIN, MOTeNU N APYr CPeANHN O
pesvgeHunjaneH Tun;
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- 06jeKTN Kaje LUTO ce HyAM NOojafoK 1N MPeHOKyBake.

* AnapatoT ja He ce MOHTMPa BO MO6UIHM Bo3una (KoKW 3a

KamnyBame).

Kora 3arpeBate XpaHa BO M1aCTUuYHM Uin XapTneHn CagoBu,
BHVIMaBajTe Ha anapaTtoT nopaan MOXXHOCTa 04 HNBHO MaJieH:e.

Coap>XMHaTa Ha WKLLMHATA 3a XpaHeke 1 Ternnte co 6ebeluka
XpaHa Tpeba fa ce npomMeLLyBaaT UAK NPOTPecyBaaT 1 Aa ce
NpoBepu TemnepaTypaTa npes Aa ce KOH3yMMpaaT 3a Aa ce n3berHat
N3ropeHnLm.

Kopuctete camo npnbop LUTO e cooABeTeH 3a ynoTpeba BO
MUKPO6paHOBYM neykn. Moxe fa ce 3arpee 1 ga 3aropu.

- OTCTpaHeTe rv MeTanHWUTe CNOjKM Npej Aa ro KOpUCTUTe anapaToT.

- He KopucTeTe gpBeHN 1 KepaMUYKKM CafoBM KOW MMaaT MeTanHu
(Ha np. 31aTHWM UK cpebpeHn) obnoru.

- MeTanHUTe cajoBW 3a XpaHa W Nrjanaum He ce J03BOJIEHN 3a
BpeMe Ha roTBEHETO BO MUKPOBpaHoBa neyka. MetanHute
npeamMeTy MOXe Za NPeAM3BMKaaT UCKPW BO MeYKaTa, LUTO MOXe Aa
Npena3BrKa CEPUO3HO OLLTETYBaHbE.

MuKpobpaHoBaTa neyka e HaMeHeTa 3a 3arpeBarbe XpaHa v
nnjanayn. Cywere xpaHa nnm obneka v 3arpesare noa/ioru 3a
3aTonnyBake, Nanyyn, CyHrepu, BNaxHa TKaeHWHa 1 CINYHO MOXKe
Aia AoBejie 0 pU3VK 0J MoBpesa, nasieHe nam noxap.

[okonky ce 3abenexu yag (kako ce UCnyLUTa) o4 anaparoT,
MCKyYeTe ro UM N3BageTe ro NPUKIYYOKOT 04 CTPyja 1 ApXeTe ja
BpaTaTa 3aTBOPeHa 3a Aa ro 3ajyLumnTe naameHor.

KopucTeTe ja camo TeMnepaTypHaTa COHZa npernopavaHa 3a 0Boj
anapar.

- He MoxeTe fa yTBpAUTE eka TeMrnepaTypaTta e ToUHa Co
HecooABeTHa TemnepaTypHa CoHAa.

- OBOj Mogen He obe3benyBa TemnepaTypHa COHAQ.

Mpu 3arpeBakbe TEUHOCTH, Ha NpP. CynK, COCOBU U Nnjanaly Bo
MUKpobpaHoBaTa neuka,

- N36€erHyBajTe KOPUCTEHE Ha NPaBOCTPaHMN CaZ0BU CO TECHY
BPaTOBMW.
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He nperpeB.ajte.

lNpomMeLuajTe ja TeYHOCTa Npes Aa ro ctaBuTe CafoT BO NeykaTa v
rnpomeLLajTe NOBTOPHO Ha MOJIOBMHA Of BPEMETO Ha 3arpeBakse.

bngete BHMUMaTeNHM Kora pakyBaTe CO CaaoT.

[peereTo NrjanaL BO MMKPOBpaHOBa Neyka MOXe Aa pesyntupa
CO 0A/1I0KEHO epyNTMBHO BpUeH-E, 3aT0a Mopa Aa Ce BHUMaBa npu
paKyBakbe CO CazoT.

Mo 3arpeBareTO, OCTaBeTe ro Aja OTCTOM KPaTKo BO anaparor,
MOBTOPHO BHMMAaTE/IHO MPOMeLLajTe NN NPOoTpeceTe 1 npoBepeTe
ja TemnepatypaTta rnpej KoHcyMupare 3a ja nsberHere
N3ropeHnLm (0COb6eHO CoAPXKMHATA Ha WNLLINHATA 38 XpaHeHe 1
TernuTe co 6ebeLlka xpaHa).

* AnapaTtoT Tpeba pefoBHO Aa Ce YMCTU 1 Aa Ce OTCTpaHarT cuTe
Hacnarn og, xpaHa. AKo anapaTtoT He ce 04pXyBa BO YMCTa cocTojba
MOXe Jia ce BOLUM NOBPLUMHATA LUTO MOXe HeraTUBHO Aa BAvjae Ha
XMBOTHNOT BEK Ha anapaTtoT 1 eBeHTYasIHO Ja AoBeje A0 OnacHa
cuTyauuja.

* Uncrerseto 1 04pKyBareTo He CMeaT Jja ro BpLUIaT AeLa OCBeH ako
ce Ha BO3pacT o4 8 roAMHN1 Na Harope 1 nog Haasop.

. AI'IapaTOT HE CMee Aa Ce€ UNCTU CO UnCTaYy Ha Napea.

MOHTAXA

* [poBepeTe fanu LWTeKepoT 3a CTPYja e NPaBUIHO 3a3eMjeH U Aann
KOHTaKTOT 3a 3a3eMjyBarbe Ha KabesioT 3a CTpyja e owwTeTeH Uin
N3BajeH OA NMPUKIYYOKOT 3a CTPpyja. 3a NoBeKe AeTanu okony
3a3eMjyBareTo, obpaTeTe ce BO LleHTapoT 3a HpopmMauum 3a
KnneHTu Ha LG Electronics.

+ OBOj anapaT Mopa Aa buje 3a3emjeH. XuumTe BO rMaBHNOT BOJ, ce
060€eHW BO COMNacHOCT CO CIeAHNUTe Wndpu:

- CMIHA: HeyTpanHo
- KA®EHA: nog HanoH
- 3EJIEHA 1 )XOJ1TA: 3a3emjyBarse

* buaejkn bonte Ha Xu1LMTE BO rMaBHNOT BOA Ha OBOj anapaT Moxe Ja
He oZroBapaaTt co 060eHNTe 03HaKW LITO ' aeHTUKKyBaaT

.
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TePpMMHannTe BO BaWWMOT NPUKIYYHOK, NOoCTaneTe Ha c1ejHNOoB
Ha4uH:

- Xwnuata koja e o6oeHa Bo CMVHO mopa za buae nosp3aHa co
TEPMUHANOT LWITO e 03HayeH co byksaTta N uam co LPHA 60ja.

- XwnuaTa koja e o6oeHa Bo KAOEHO mopa fa 6uae noBp3aHa co
TEPMUHANOT LUTO e 03Ha4eH co bykBaTa L nam co LPBEHA 60ja.

- XnuaTta Koja e o60eHa Bo 3E/TEHO 1 XXONTO man 3ENTEHO mopa aa
6uze noBp3aHa Cco TEPMMHANOT LUTO e 03HayeH co byksata G nm
CO CMMb60/10T 3a 3a3eMjyBakse.

@ Cumbon 3a 3a3emjyBarbe

* AKo KabenoT 3a HanojyBake e oLTeTeH, TOj Mopa Aa buje 3ameHeT
0f, CTPaHa Ha NPON3BOANTENOT, HEFOBUOT CepBUCep CO
KBannpuKyBaHM 1La 3a Aa ce nsberHe onacHocT. HenpasuaHata
yrnoTpeba Moxe fa npeamnsBrKa Ceprno3HO eleKTPUYHO
oLITeTyBaH:e.

* AnapaToT ce ucnopayyBa co KOMMJIET 3a NPOAO/IXKYBake Ha kabenoT
NN eneKTpUYeH NpeHoCceH ypes 3a wrekep. KomnneToT 3a
NPOAOMKYBakbe Ha KabenoT Ha eneKTPUUYHMOT NPEHOC/IVB LUTEKep
Mopa fa b1je NocTaBeH Taka LUTO HEMA Aa € MOA/0XEH Ha NpcKake
VAW HaBNeryBakbe Ha Bnara.

* AKO KabenoT 3a CTpyja e OLUITeTeH UK LUTekepoT e labaB BO OTBOPOT,
He KopucTeTe ro kKabenoT 1 cTaneTe BO KOHTAKT CO OBNACTEH LieHTap
3a cepBucC.

PABOTEHE

« [leuaTta He cMeaT Aa MUrpaaTt Co AoAaToUMTe UK Aa ce 0becyBaaT Ha
BpaTaTa MW Ha Koj 1o Aen o anapaToT.

* Kora anapaToT paboTn BO KOMBUHMPaH pexumMm, gelata Tpeba ga ro
KOpMCTaT anapaTtoT camo NoJ, HaA30p Ha BO3paceH nopaan
reHepupaHuTe TeMnepaTypu.

* Hukoral He pakyBajTe Co anapaTtoT kora e npaseH. Cekorall Tpeba
Aa MMa XpaHa 1Uav BoAa BO anapaToT 3a BpeMe Ha paboTaTa 3a Aa ja
ancopbripa MMkpobpaHoBaTa eHepruja.
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* He pakyBajTe co anapaToT ako e owiTeTeH. OcobeHo e BaXKHO BpaTaTa
Ha neykaTta Aa ce 3aTBOpPa NPaBWIHO M Aa HEMa OLUTeTyBaHa Ha: (1)
BpaTaTa (CBMTKaHa), (2) WwapkuTte n bpasBuTe (CKpLUEHW LN
onlabaseHw), (3) 3aNTUBKNTE Ha BPaTUTE 1 NOBPLUMHUTE 33
3aneyaTyBakbe. Toa MOXe Jja pe3ynTmpa Co LUTeTHa N310XXEHOCT Ha
npekymepHa MUKpobpaHOBa eHepruja.

* He kopucTeTe ro anapaToT 3a 0ABMaXHyBake (Ha Np. pakyBake o
MMKpPOBpaHOBaTa neyka co BAAXHM BeCHMLM, 06aeKa, Urpayku,
eNeKTPUYHU ypean, LOMALUHO MUIeHNYe UK geTe UTH.). Toa Moxe
Aa buge npryMHa 3a Cepmo3HO 3arpo3yBakse Ha be3begHOCTa, Kako
noXap, N3ropeHnLM NN HeHagejHa CMPT MOPaAW CTPYeH yaap.

* KopuncTeTe coozBeTHa A0NOAHUTENHA ONpema 3a CeKoj peXxmnM Ha
paboTa. HenpaBunHaTta ynotpeba Moxe za npeamn3Brka
OLUTETYBak-€ Ha anapaToT 1 A0AATOLMTE U MOXE Ja NPeAn3BLKa
ncKpa 1 noxap.

MSIDHOTINVI I

BHUMAHUE

A BHNMAHUE

* 3a Zla ce HAMaNW pU3NKOT 0Z NOBPEAN HA NNLA, HEUCNPABHO
GYHKLMOHMpPaHLE WY OLLITETYBaH€ Ha MPOU3BOAOT UM UMOTOT NpW
KOpUCTeH€e Ha anapaToT, C1efeTe rM OCHOBHMTE MepKU Ha
NPEeTNasNnNBOCT, BKIYUNTENHO W CeLHUBE:

MOHTAXA

* MoHTMpajTe ro anapaToT BO COIrIaCHOCT CO 6apatbaTa 3a MOHTVpakbe
LUTO Ce BO OBa ynaTCTBoO.

+ OcTaBeTe HajManKy 8 cm oA nNpejHaTa CTpaHa Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Aa usberHerte c/lyyajHO NPeBPTYyBaH-€ Ha anapaToT.

* PoTrpaukaTa nnoya Mopa cekorall Aa CTOU Ha CBOETO MEeCTO KOra
pakyBaTe COo anapaToT.

* He 610kmpajTe ro n3n1e30T 3a U3ZYyBHNUTE racoBM LUTO Ce HAaofa Ha
FOPHWOT, JO/IHVOT UM CTPAHMYHIKOT AeN Ha anapaTorT.

®|/t
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He cTaBajTe HMKaKBW NpeaMeTy (Kako KYjHCKW Kprn, candeTkm UTH.)
nomMery npejHaTa cTpaHa Ha anapaTtoT v BpaTtarTa.

PABOTEHE

He fonupajte ro anapaToT (Bk/lydyBajKu ja BpaTaTa Ha pepHaTa,
HaABOPELUHMNOT KabUHET, 3aZ4HNOT KabUHET, LUYN/MHATa Ha NeykaTa,
AoAaTounTe 1 CaZloBUTE) 33 BPEME Ha PEXMMOT Ha CKapa, PexmmMoT
Ha KOHBeKLMja 1 aBTOMATCKOTO roTBekbe. TeMnepaTtypara Ha
npuUcTanHKTe NOBPLUNHK MOXe Aa buje BUCOKa Kora anapaToT
pa6oTu. MoCcToM 0NacHOCT OZ N3ropeHNLIM OCBEH ako He HoCKTe
Aebenn KynMHapCKmn pakasuuu.

He cTaBajTe npeameTy (KHMra, KyTuja, WWLLE CO BOAA, Ba3HA UTH.) Ha
anapaToT. AnapaToT MOXe Ja ce nperpee uauv Aa ce 3ananu nam
NpeAMeTOT MOXe Ja NajHe, NpeAn3BrKyBajKu NoBpean Ha nyreTo.

He pakyBajTe co anapaToT cO OTBOpeHa BpaTta. Toa Moxe Aa
pe3ynTnpa co LUTETHO M3/10XKyBakbe Ha NpeKyMepHa MUKPOobpaHoBa
eHepruja.

MpaBWAHO NOCTaBeTe ro BpeMeTo 3a rotBere. MannTe KOAMYMHN Ha
XpaHa 6apaaTt NokpaTKo Bpeme 3a roTBeHe Un 3arpeBame.
MpekyMepHOTO rOTBEHETO MOXE Aa A0Beje A0 3ananyBake Ha
XpaHaTa 1 nocnefoBaTenHo owTeTyBake Ha anapar.

He kopucTeTe Mpon3BOAM 04 peLnkanpaHa xapTuja. Moxe ga
COAPXKAT HEUMCTOTUM KO MOXAT Aa NPeAn3BMKaaT UCKPU UK
MoXapw Kora ce KOp1CTaT 3a FOTBEH-E.

He roteeTe xpaHa 3aBMTKaHa BO XapTUeHW KPru NN BECHUK, OCBEH
aKo ynaTCTBOTO 3a roTBEH-E COAPXKM TakBW YNaTCTBa 3a XpaHara LUTo
ja roteure.

He kopucTeTe BECHUK HAMECTO XapTMEHM KPMW 3a rOTBEHE.

He kopucTeTe ro anapaToT 3a Cyllehe BeCHULW nam obneka. Moxe
Aa ce 3ananar.

He roTseTe jajua co nywina. Jajuata co nywna v uenv TBpAO BapeHn
jajua He Tpeba fa ce 3arpeBaaT BO MUKPObpaHOBa neuyka buaejkm
MOXe Aa eKCNIoAMPaaT, Aypu 1 0TKaKO Ke 3aBpLUN 3arpeBaHeTo Co
MUKpobpaHoBa nevka. Bo BHaTpellHOCTa Ha jajueTo Ke ce
aKyMynmpa npUTUCOK LITO Ke MyKHe.

= S e
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* He obuayBajTe ce fa npXxuTe co MacHOTUKM BO anapaTtoT. OBa Moxe

Ja goseje a0 HeHaAEjHO 30BpMBaH-€ Ha TOoMJiata TEYHOCT.

—o|

—4

* MpobogeTe ja KopaTa 04 KOMMAMPOT, jabosikaTa UM Koe 6110 Apyro

OBOLLje NIV 3ef1IeHYyK npeg Aa roteute. Moxe ga nykHat/
eKcnnogmpaar.

+ [lokosnky ce 3abenexu yaz (Kako ce UCnyLTa) o4 anaparor,
NCKy4YeTe ro Uan N3BageTe ro NpuKIy4YoKoT O4 CTpyja U ApXKeTe ja
BpaTaTa 3aTBOpeHa 3a Aa ro 3agyLumTe niameHor.

« Cnegete rv TOYHUTE yNaTCTBa AaAEHWN O CEKOj MPOV3BOAMTEN 3a
HUBHWOT MNPOU3BOA CO MyKaHKMW.

- Huikorawu He kopucTeTe KadeHa XapTreHa Keca 3a roTBeHe Ha
MyKaHKMW.

- Hukoral He o6vayBajTe ce Aa rOTBUTE OCTAaTOLM 0Z 3pHa.
- He ocTaBajTte ro anapatoT 6e3 HaA30p AOAEeKa rOTBUTE MyKaHKM.

- Ako NMYyKaHKUTE He Ce 3roTeaTt rno npenopavyaHoTo BPEME,
NPeKNHETE CO rOTBEHETO.

- NpekyMepHOTO roTBeHe MOXe Aa A0BeAe A0 3aranyBatbe Ha
nyeHkara.

* MoBp3yBaHETO CO €NeKTPUYHA eHepruja Moxe Aa ce NOCTUIHe CO
npucTan Ao NPUKIYYOKOT UK CO BrpajyBatbe NpeknHyBay BO
GUKCHMTE XML BO COrNAcHOCT CO NpaBuiaTa 3a NoBp3yBakbe.
KopuncTereTo Ha HeCOOABETEH MPUKIYYOK UM MPEKNHYBaY MOXe
Aa NpeaunsBrKa CTPyeH yaap Uan noxap.

* CTe OTBOPY 3a BO3AyX Tpeba fa buaaTt umctu 3a Bpeme Ha
roTBeHeT0. AKO OTBOPUTE 3a BO3AYX C€ MOKPVEHM 33 BPEME Ha
paboTaTa Ha anapaToT, anapaToT MOXe Ja ce nperpee.

OAap>XyBame

* He nnakHeTe rv cagoBuTe, TaLHUTE U peweTknTe Co CTaBake BO
BO/la BeJHalll rNno roTBeEHETO.

* VcknyyeTe ro Nprkay4oKoT 3a CTPyja 1 OCTaBeTe Aa Ce U3NaAM Mpej

yncreme.

VIDHOTINVIN
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+ Cekorall KOpucTeTe pakaBuLM KOra rv oTCTpaHyBaTe XxpaHaTa U
fojaTouunTe Mo rotTBerweTo buaejkmn neykarta v gogatouuTe Ke bugat
MHOTY XeLUKW.

* OcTaBeTe ja poTrpaykara njaoya aa ce Usnagu npes 4a ja nssagute
o/, anaparor.

* He 403BO/yBajTe OCTATOLM O/ XpaHa WUV CPeACTBa 33 UNCTEHE Ja ce
aKyMy/nvpaaT Ha 3anTVMBHMTE NOBPLUMHM Ha anaparor.

+ OZp>XyBajTe 1 BHaTpeLUHaTa U HaBOpeLUHaTa CTpaHa Ha anapaToT
YnCTL.

Uncremwe

UyBajTe ja neukaTa yncta BHaTpe 1 HajBop. BHMMmaBajTe
BHaTpeLUHaTa njoya Ha BpaTaTta U npejHaTta pamka Aa He ce
HaTpynyBaaT Co XpaHa UM MacHOTUW. YncTeTe ja pepHaTa HeJenHo
WA NOYeCTo, AOKONKY e NOTPe6Ho.

* ABpasMBHUTe CPEACTBA 3a YNCTeHE, MOANOrTE 04 YeNNYHa BOJHA,
TBPAMUTE KPNW 3a Neperbe, HeKOW XapTUEeHN KPMv UTH., MOXe Aa ja
oLuTeTaT KOHTPO/IHATa Tabna, BHaTPELUHOCTA U HaABOPELLHOCTA Ha
pepHaTa.

Yuctewe Ha BHaTpeLUHOCTa

KopuncTeTe BnaxxHa kpna 3a UiCTere Ha BpaTtaTa 1 nsbpuLueTe rm
TPOLLKUTE NOMery BpaTaTa U pamkaTta. OTCTpaHeTe r'v MpCHUTE AaMKM
CO CanyHunua, NoToa NCNAakHeTe 1 ncyLueTe.

« BegHalu n3bpuLLeTe rm JaMKUTE CO BNAXHA XapTMeHa Kpna,
0CO6EeHO 0TKaKO Ke roTBMTE NMUAELLKO UAW CIAHUHA.

* AKO ce akyMynvpa napea BHaTpe WM HajBOP OZ BpaTaTta Ha
neuykaTa, U3bpuLLeTe i NaHennTe co Meka kpna.

Yuctewe Ha HapBOpPELLHOCTA

HazBopelluHaTa cTpaHa Ha pepHaTa UCUYMCTETE ja Co canyH 1 Boja.
MicnnakHeTe CO UNCTa BOAA U MUCYLLIETE CO MeKa Kpra Wn XxapTueHa
Kpna.

* He fo3BONYBajTe BOAATa a HaB/ie3e BO OTBOPUWTE 3a BEHTUNALM]ja 3a
Aa CrpeynTe oLITeTyBake Ha paboTHMTE AeN0BU BO pepHarTa.

S e
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* BpaTaTta 1 3anTuBKUTe Ha BpaTaTa Tpeba a ce yyBaaT YMCTW.
KopucTteTe camo Tonia BoZa CO canyHWULa, UCNNakHeTe U ucyLlete
TemesHo.

* Yecto 6p|/|LueTe ' MeTanHMTeE AeN0BU CO B/1a>XKHa Kpna.

Ynctewe Ha KOHTpo/IHaTa Tabna

OTBOpeTe ja BpaTaTa 3a fa CnpeyunTe clyyajHo BKIydyBake Ha
neykaTta. M36puLueTe co BNaxHa Kpra BeAHaLl NoToa co cysa Kpna.
MputncHete CTOM nan CTON/OTCTpaHU Mo YnNCTEeHETO.

Uncrtewe Ha gopaToumnTe

N3munjTe ro cTakneHnoT NOCYXKaBHUK N POTUPAYKMOT NPCTEH BO
yMepeHa canyHecTa BoZa. 3a MHOTY M3BaJikaHn 061acTn, kopucreTte
YMepeHO CPeACTBO 3a YMCTeHE U CyHI'ep 3a Yncteme. Vicywere
LlesIoCHO npea ynotpeba.

* CTak/IeHMOT NOCNYXaBHUK U POTUPAYKMOT NPCTEH MOXaT Aa ce
MUjaT BO MalUVHa 3a cajoBW.

rPVXKA 3A )KMUBOTHATA CPEANHA

®dpnawe Ha BalLIMOT cTap anapaTt

* C/Te eNleKTPUYHN 1 eNeKTPOHCKM Mpon3BoAM Tpeba Aa ce
dpnaat 3acebHO 04 KOMYHANHWOT OTNaj, OAHOCHO BO
COBMPHM KanaumMTeT! Ha3HaYeHN O/ CTpaHa Ha BnajaTa
WA NOKaNHUTE BNACTU.

* MpaBnnHOTO dppnar-e Ha BalWMOT CTap anapart Ke moMorHe
Aa Ce cnpeyat noTeHUMjanHU HeraTUBHM NoCneaAnLm 3a
OKO/IHATa 1 YOBEKOBOTO 3/paBje.

* 3a nogeTanHn MHGopMaLun 3a GpnarbeTo Ha BaNOT
CTap anapart, cTaneTe BO KOHTAKT CO OMLWTUHCKATa c1yX6a
3a OTCTpaHyBarbe OTNaj UM Co NPOAABHMLATA 04 Kaje
LUTO CTe ro Kynue Nponu3BogoT.

S e
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MOHTAXA

MNpernep Ha nponsBoAo0T

AnapaToT UNn AeNoBMTE Ha anapaToT MOXe Ja ce
pasnunKyBaaT o4 MoZen A0 MOZeN.

MpepeH vsrnep

(1) KoHTponHa Tabna
@ Mukawmcr
© O3Haka 3a pejTuHr

O CurypHoceH crcTeM 3a 3aK/TyuyBakbe Ha
BpaTaTa

© nposopeyy

A NMPEAYINPEAYBAKE

He paboTeTe co pepHaTa kora e npasHa unu 6e3
CTak/NeHNOT nocnyxaBHUK. Hajaobpo e aa
OCTaBMTe Yallia BOZA BO pepHaTa Kora He ja
KopucTuTe. Bogata 6e36eaHo Ke ja Bnue Lenata
MUKPOBpaHOBa eHepruja, ako pepHaTa cly4ajHo
ce BKAy4Mu.

A BHNWMAHWE

3a fla n3berHeTte pu3nK o4 IMYHa NoBpeaa Unu
MaTepujasiHa LUTeTa, He KOpUCTeTe KaMeH
CafoBV, METaHW CaZO0BU NN CaZ0BY 33
roTBEH:€ CO MEeTaHV 06BMBKI/PaboBu BO
pepHarTa.

T
HAMOMEHA

* He oTCTpaHyBajTe ro M1KaLIMCTOT OF
BHaTpeLUHaTa NpasHrHa Ha pepHaTa. Toj e Tamy

%

3a /i@ MM 3aLUTUTU KOMMOHEHTUTE Ha
MUKpOBpaHOBaTa Meyka of Npckake XxpaHa.

AononHuteneH npmn6op

o A

o e

@ Craknen nocnyxaBHMK

@ Potupaukm npcTeH

A BHAMAHWE

+ He kopucTeTe ja MKkpobpaHoBaTa neyka 6e3
CTaK/IeHNOT NOCNYXaBHUK N POTUPaYKMOT
MpCTeH.

Cneundukaunn

HanojyBareTo 1 NoTpoLLyBaykaTa Ha eHepruja

MOXe /la Ce pa3NnKyBaaT BO 3aBUCHOCT Of

KyneHnoT mogen. MNornegHeTe rm eTukeTuTe 3a

fetann.

Mopaen MS203****

* WN3ne3 Ha mmnkKpo6paHoBa neyka: makc. 700
w*

« ®pekdeHumja: 2450 MHz"2

* AumeHsun (WU x B x [): 454 mm x 261 mm x 328
mm

* HanojyBame: 230 V~ 50 Hz

+ MoTpollyBayka Ha eHepruja: MnkpobpaHoBa
neuka 1050 W

*1 IEC 60705 CTAHZAP/ 3A OLIEHYBAHSE.
CneumndrikaummTe ce NpeaMeT Ha NpomeHa 6e3
npeTxo4Ha HajaBa.

*2 dpekBeHLMja Ha MMKpobpaHoBu: 2450 MHz +/-
50 MHz (rpyna 2/knaca b)

|
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Onpema og rpyna 2: rpynata 2 ja coapxu
uenata ISM RF onpema Bo koja
pagvnodpekBeHTHaTa eHeprija BO OMCeroT Ha
dpekBeHuum of 9 kHz go 400 GHz HamepHo ce
reHepupa 1 ce KOpUCTK UK CaMo ce KOPUCTY,
BO GOpMa Ha enekTpOMarHeTHO 3payerbe,
WHAYKTUBHO W/VAW KanauMTUBHO CNojyBatbe,
3a TpPeTMaH Ha MaTepujan UAn Lenn Ha
MHcMekumja/aHanmsa.

Onpemata o4 b knaca e onpema norogHa 3a
ynoTpeba BO AOMALLUHW YCI0BM U XMBEANULLITa
AVPEKTHO NOBP3aHM CO HNCKOHaMOHCKa Mpexa
3a HanojyBakse Koja rv CHabayBa 3rpaguTe LUTO
Ce KOpUCTaT 3a AOMALLIHW NoTpebu.

HAMOMEHA

Kora paboTuTe Ha H1MBOA Ha MOKHOCT 0,100 % 1
80 % nozoNrv Nepuoawn, n3nesHaTa MOKHOCT
nocTeneHo Ke ce HamanyBa 3a Ja ce crpeuu
e/1eKTPUYHO Nperpesake Ha ypeaoT.

bapata 3a MOHTaXa

MecTo 3a MOHTaXa

1

CTaBeTe ja MMKpObpaHoOBaTa neyka Ha pamHa

NOBPLUMHA CO BUCMHa norosiema og 85 cm.

+ [peaHWOT fen Ha pepHaTa Tpeba fa buge
HajmasnKy 8 cm oZ paboT Ha NoBpLUMHaTa 3a
Ja ce cnpeyu nNpeBpTyBakbe.

OcraBeTe Hajmanky 20 cm og BpBOT, 20 cm o4

cTpaHuTe 1 20 cm oA 3aAHaTa cTpaHa Ha

neykaTa 3a MpaBUJIHO NPOBeTPYBak-e.

+ Cno6oAHMOT NPOTOK Ha BO34yX OKONY
neykaTa e BaxeH.

*+ Ha AHOTO MM Ha CTpaHaTa Ha neykara ce
Haofa 13ne3 3a 134yBHW racosu. Ako ja
KOpWCTUTE MUKPOBpaHOoBaTa nevka Bo
3aTBOPEH MPOCTOP WK LKA, MPOTOKOT Ha
BO3ZyX 3a lajieke Ha NPOV3BOA0T MOXE Aa
6uae nonotl. Toa Moxe Aa pesynTvpa co

MOHTAXA 15
NOHWCKM NepdbopMaHCK 1 HamaneH paboTeH
BeK.
20 cm
20 cm " 20 cm

20 cm

MSIDHOTINVI I

3 craserero POTUPAYKMOT NPCTEH BO MeykaTa u

CTaBeTe ro CTak/eHNOT NoCay>KaBHNK
ojos3ropa.

4 Cragerero MPWK/TYHOKOT 3a CTPYja BO LLTEKEP.

*+ He 610KMpajTe ro 131€30T 3a Aa cnpeyunTe
OLUTETYBak-E Ha pepHara.

*+ YBepeTe Ce AeKa MKpobpaHoBaTa neyka e
€NHCTBEHVOT ypes NOBpP3aH CO LUTEKEPOT.

+ AKo BalLaTa neyka He paboTu NPaBUIHO,
NCKyYeTe ja of LUTeKepoT U NoToa
NOBTOPHO BK/yYeTe ja.

T
HAMOMEHA

* He ja noctaByBajTe ja neykaTa Haj rac uamv
eneKTpu4YHa eHepruja.

Mpeukun BO
paguodpekBeHUMjaTa

+ Kora pakyBaTe co MMKpo6paHoBaTa neuka, ako
KOpUWCTWTE anapaTyi Kako paguo, Tenesusop,
6e3xmyeH LAN, Bluetooth, megnumHcka
onpeMa, 6e3xuyHa onpema UTH.

+ KopwcTejku ja nctata ¢ppekBeHLmja Kako v
MVKpo6paHoBaTa neyka, anapaToT MoXe Aa
Ao6uve npeykn og oBre anapatu. OBUe NpeyKku
He ykaxxyBaaT Ha Mpobaem co M1KkpobpaHoBaTa
meyka 1 He 3HayaT Aeka uma gedekt. Cnopes
TOoa, 6e3besHa e 3a ynotpeba. Merytoa,
MeAULMHCKaTa ornpeMa UCTo Taka MoXe Aa
Ao6ue npeyky, 3aToa BHMaBajTe Kora
KOPUCTVTE MeANLIMHCKa onpemMa Bo 61131Ha Ha
anaparor.
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PABOTEHE

KoHTponHa Tabna © cTon/Otctpann
WcknydeTe ja neukata unm n3bpuLLETE M cuTe
¢yH KU HAa KOHTPOJIHaTa 3anmcin.
Tabna + TpUTNCHETE 1 3ajpXeTe ro oBa konye 3
CEKYHAW 3a 4a ja 3aKNyumnTe KOHTpoNHaTa
Tabna.

O CTAPT/BHecun

MpuUTMCHETE ro 0Ba KoMye 3a Aa ja Bkayuute
pepHaTa, BHeceTe KOMMUYMHU UK FOTBETE Ha
100 % MOKHOCT 3a roTBeme 30 cekyHAW.

®

+ AKO ro npuTucHeTe OBa KoMnye 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ke ro 3rofieMuTe BpemeTo 3a
roteeme 3a 30 cekyHAW. ([0 99 MUHYTK 1 59
CeKyHAN)

MkoHa Ha eKpaHOT

o Ce npuKaxyBa VNKOHa Kora ce nsbupa ¢yHkumja
9 WNIN KOra ce n3bmpa TexmHa/HUBO Ha MOKHOCT/
TemnepaTypa co KopucTene Ha kon4yeto MoBeke/
3 noma’ky.
Vikou NHavkaymja
O Expan g AvKauwj
[0 npukaxyBa BpeMeTo O/ AeHOT, NOCTaBKNTe
3a BpeMeTo 3a roTBete 1 13bpaHuTe GyHKLmM = MukpobpaHoBa
3a roTBeme.
) A ABTOMATCKO roTBeH€e
@ Hanojysawe Lty

MocTaBeTe HMBO Ha MOKHOCT 3a FOTBEHE. ABTOMATCKO 0fMp3HyBah-e

9 Pe>Xnm Ha aBTOMAaTCKO roTBemwe

3anoyHeTe CO roTBEH:E
MputucHeTe rn KON4YMHaTa 3a Aa n3bepeTe

oAHanpez nporpamvpaHun nocTaBkm 3a
roTBeH€ 1 04MP3HYBat-e 3a NonynapHuTe
npexpaH6eHy Npon3BoAN.

Kopuctete More (noseke) nnu Less
(nomanky)

H O

M36epeTe H1BO Ha MOKHOCT

<

ABTOMATCKO OMp3HyBake

kg M3bepeTe TeXMHa

ABTOMaTCKO NOBTOPHO 3arpeBame

ABTOMATCKO roteemwe HAMOMEHA

-
o + Ce orlacyBa 3ByYeH CUrHan cekoraLl Kora Ke
npUTUCHETE Komnye. 3BYKOT ro 03HaYyBa KpajoT
Ha TajMepoT WN LKNYCOT Ha FrOTBEHE.

O noseke/nomanky

MocTaBeTte BpeMe 3a roteew€e, HMBO Ha

- + OBaa neyka vMa BrpageHu 6e3begHoCHY 6paBu
MOKHOCT, KOJIMUMHA AN TEXMUHA.

3a Ja Ce Crpeuy N310XyBakbe Ha NpekyMepHa
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MUKPO6paHOBa eHeprija. PepHaTa aBTOMaTCKM
Ke ro UCK/yUn CeKoe roTBeH:e Kora Ke ce 0TBopu
Bparara.

Mpea ynoTpeba

HuBoa Ha MnkpobpaHoBa
MOKHOCT

OBaa MvKpobpaHOBa Meuka e onpemeHa co 5
HMBOA Ha MOKHOCT 3a 43 B/ OBO3MOXM
MakcumanHa GpnekcMBNIHOCT 1 KOHTPOa BP3
roTeerseTo. MornegHete ja Tabenata 3a
MPEeAIoKEHN HUBOA HAa MOKHOCT 3a Pas/inyHu
BUAOBY XpaHa.

Kora paboTuTe Ha HMBOA Ha MOKHOCT 04 100 % 1
80 % nofoNrv Nepuoamn, n3nesHaTa MOKHOCT
nocTeneHo Ke Cce HamanyBa 3a fa ce crpeyn
eneKTPUYHO nperpesaxe Ha ypesorT.

HuBo Ha

a Kopucrete 3a
MOKHOCT
140 W + OmekHyBaH-e nyTep 1 Kpem
(20%) cipemse.

* OMekHyBame cnagoneg.

* [loanrHyBarse TecTo co KBaceLl.

HuBo Ha

2 Kopucrete 3a
MOKHOCT
Bucoka * 30BpvBake BOAaA.
700 W * MeneHo roeecko Meco.
(100 %)

* [oTBeHe NapunHa X1BK1Ha,
prba, 3eN1€HUYK 1 HEXHN
nap4vta Meco.

560 W * Cute 3arpeBamsa.
0,
(80%) * [leuere MeCo N XMBKHA.

* loTBeHe Nevypku 1 LLKOKN.

+ [oTBeHe XpaHa Koja cogpxu
cmpemse U jajua.

420 W * [leyere TopTN N KONAYN.
0, ..
(60%) *+ [MoaroToBka Ha jajua.
+ loTBerbe nyauHr/kpem.
* [logroTtoBska Ha opu3, cyna.
280 W * PacTtonyBsatse.
0,
(40%) + Tonewe nyrep v Yokonago.

* [oTBeH:€e NomMasKy Meku

nap4vta meco.

NocTaByBathe Ha YaCOBHUKOT

Kora neukata e npvkayyeHa 3a nNpe naT Uan Kora
HanojyBaHeTo NOBTOPHO Ce BpaKka Nno NpekuH Ha
CTpyjaTa, YaCOBHMKOT CTaHAAPAHO Ce CTaBa Ha
PeXMMOT Ha 12-4acoBeH YaCOBHMK 1N Ha eKPaHOT
ce nojasysa 12H. MoxeTe fa ro noctasurte
BpeMeTO 0Z AeHOT Uau Aa ce npedpamnte Ha
PEXMMOT Ha 24-4aCOBEH YaCOBHUK.

1 MpuTtncHete CTAPT/BHecw 3a ja ro
NoTBPAMUTE MPUKA30T Ha YaCOBHUKOT of 12H.

+ 3a pa ce npedpnnte Ha 24-4acoBeH PeXnNM
Ha YaCoBHWKOT, kopucTeTe NoBeke/
nomansnky.

2 MN36epeTe ro cakaHNOT Yac KOPUCTEjKN

Moseke/nomanky v nputncHete CTAPT/
BHecn.

3 M3bepeTe rv cakaHUTe MUHYTN KOPUCTEjKN

Moseke/nomanky v nputncHete CTAPT/
BHecn.

HAMOMEHA

+ 3a jaro pecetuparte pexyMOoT Ha YaCOBHUKOT,
Mopa Ja ro UCKyynTe 1 NOBTOPHO Aa ro
noep3eTe KabenoT 3a HamnojyBakbe.

* AKo He cakaTe BPeMeTO O ieHOT ja ce
npuKaxysa Ha ekpaHoT, nputucHete CTOMN/
OTCTpaHM, OTKaKoO Ke ja BKNy4nTe pepHaTa.

+ Kora pepHaTa He ce KOPUCTY, eKPaHOT ce
NCKTy4yBa 3a Aa 3alUTeAn eHeprija, ocBeH ako
BPEMEeTO O/ AeHOT He e MOCTaBeHo Aa ce
MprIKaxyBa Ha eKpaHoT.

MSIDHOTINVI I
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3aKny4yyBake 3apaju aeua

KopwcreTe ja oBaa 6e36egHocHa dyHKLMja 3a Aa ja
3aKyynTe KOHTPONHaTa Tabna 1 Aa cnpeumnte
C/ly4ajHoO BKIyYyBake Ha pepHaTa npu Ymcrere
WAW Aa rv cnipeynTe Aelata Aa ja kopucrat
pepHaTa 6e3 Haa30p.

BknyuyBate Ha 6paBaTa 3a feua

1 MputncHeTte CTOM/OTCcTpaHwn.

2 MpuTncHete 1 3agpxeTte CTOM/OTcTpaHn

Jofieka He ce nojasu Loc Ha ekpaHoOT
(NpBAMXHO 3 CekyHAW).

WcknyuyBawe Ha 6paBaTa 3a Aieua
MputncHeTe CTOM/OTCTpaHU 1 ApxeTe fojeka
He ncyesHe Loc Ha ekpaHOT (MprGAMXKHO 3
CeKyHAN).

T
HAMOMEHA

+ AKO € NocTaBeHo, BPEMETO 04 eHOT NOBTOPHO
Ke Ce MojaBW Ha eKpaHoT no 1 cekyHAa.

+ AKO pepHaTa e 3aK/ly4eHa, Ha eKpaHoT ce
nojaeysa Loc kora Ke ce npuTucHe Koe 61no
Konye.

+ OTkNyYeTe ja pepHaTa 3a Aa NPOAOIXUTE CO
HopMasnHa ynoTpeba.

bp3 noyeTok

dyHKUMja 3a 6p3 NoUYeToK

OBaa ¢yHKUMja B 0BO3MOXYBA Ja MOCTaBuTe
nHTepBanu og 30 cekyHAN Ha rOTBEHE CO ronemMa
MOKHOCT CO Cekoe NPUTUCKaHe Ha KOMYeTo
CTAPT/BHecw.

FoTBewEe 2 MUHYTM Ha rosieMa MOKHOCT

1 MputncHeTe CTOMN/OTCTpaHu.

2 MputncHeTe CTAPT/BHecn yeTnpu natu.

+ PepHaTa 3amno4HyBa €O roTBere 1 BPEMETO
046pojyBa Ha ekpaHoT.

T
HAMOMEHA

+ PepHaTa BeAHaLL Ke 3anoy4He co roteemne 30
CeKyHAM CO rosema MOoKHOCT.

+ MpwuTnckajte CTAPT/BHecy noBekenaTy 3a Aa
ro NPoAOoJIXNTE BPEMETO Ha rotTeere 3a 30
CeKyHZAM cekorall Kora Ke ce NpUTUCHe KOMYeTo.

+ BpemeTo 3a roTBeHe MOXe /Aa ce MPOAOIXMN Ha
99 MUHYTW 1 59 cekyHAW.

%

MpupayHuMK 3a roTBeHwE

Kora He ru kopuctute GpyHKLMMTE 33 aBTOMATCKO
roTBeH-€, BPEMETO 3a rOTBeH€e 1 HMBOTO Ha
MOKHOCT Ce MocTaByBaaT PayHo.

1 MpuTtncHete CTOMN/OTCcTpaHw.

2 MputucHeTe HanojyBamwe fojeka Ha ekpaHoT
He Ce nojasu NOCaKyBaHOTO HMBO Ha MOKHOCT.

3 M3bepeTe ro cakaHOTO Bpeme KOpUCTejKn

MoBeke/nomanky v nputncHete CTAPT/

BHecn.

+ Kora roTeBereTo Ke 3aBpLUM, Ce Oriacyea
SBOHYe 1 Ha eKpaHoT ce nojasysa End. Ha
eKpaHoT ocTaHyBa End 1 sBoHueTO ce
NMOBTOPYBA CeKoja MUHYTa fj0ZleKa He ce
OTBOPW BpataTta Wiv 0jAeKa He ce NpUTUCHe
Koe 6uno Konye.

HAMOMEHA

+ AKO He e U36paHo HMBO Ha MOKHOCT, pepHaTa
CTaHAAPAHO € Ha B1COKa MOKHOCT.

Pe>km Ha roTBemwe

OBaa ¢yHKLMja MMa OZHaMpes NporpaMmpaHm
MOCTaBKM 3@ aBTOMATCKO rOTBEHE Ha OApeseHN
BUAOBM XpaHa.

ﬁ
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Pe>xuim Ha aBTOMAaTCKO
3arpeBame
Co oBaa PyHKLMja MOBTOPHO Ce 3arpesaaT

noeAVHeYHN NMOPLIK O NMPETXOAHO roTBeHaTa
XpaHa Wamn YnmHmja octaToLm.

1 MputncHete CTOMN/OTCcTpaHw.

2 MputncHeTe ABTOMAaTCKO MOBTOPHO

3arpeBate J0/eka Ha eKpaHoT He ce Mojasn
CaKaHVIOT KO Of MEHNTO.

3 M3bepeTe ja cakaHaTa TeXMHA KOPUCTEjKN

Moseke/nomanky v nputucHete CTAPT/
BHecu.

HANOMEHA

* He KopucTeTe NpousBoAY 04 PeLyKInpaHa
XapTuja BO MUKpo6paHoBa neuvka. MoHekoraLu
coAp>KaT HeYNCTOTUM KOW MOXe A
NpeAn3BMKaaT NCKPeHse.

MeHu 3a aBTOMaTCKO 3arpeBake

MornegHete noAosy 3a Aa rm NnoCTaBUTE CakaHNOT
KOA U TeXUHa.

1 PasnapeH o6pok (0,3 - 0,6 kg)

+ ToueTHa TemnepaTypa: o4 dpuxunaep

+ Ha noBpLunHaTa npobogeTe €O paxeH.

+ CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha CTak/leH MoCNyXaBHYK.

- Moxe ga ce MeLlla Ha np.: LUNareTu, AUHCTaHO
meco

- He moxe aa ce meLua Ha np.: 1a3akn, Mycaka

* Bpewme Ha cToeme: 2-3 MUHYTW.

HAMOMEHA

*+ 3a XxpaHa coAp>aHa BO Kecmuku, npobogete ru
nopummnTe o4 Meco 1 nopummute opus/
TeCTeHWNHU, UTH.

- 3axpaHa Koja MOXe i@ Ce MPOMeLLyBa,
MeLLajTe CO 3BYYHMOT CUTHa.

- XpaHa LUTO He Ce NMpoMeLLyBa, He e
HEOMXOAHO Aa Ce MeLLa CO 3BYYHUOT CUTHanN.

2 3amp3HaT 06pok (0,3 - 0,6 kg)

+ lNoyeTHa TemnepaTypa: 3amMp3HaTo

*+ Ha nospLuvHaTa Npo6ojeTe CO paxeH.

+ CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha CTak/leH NMoC/yXaBHUK.

- Moxe ga ce Mella Ha np.: wnaretn, AMHCTaHO
Meco

- He moxe fa ce MeLla Ha np.: nasakun, Mycaka

* Bpeme Ha cToeme: 2-3 MUHYTW.

HAMOMEHA

* 3a xpaHa cogpxXaHa Bo Kecmuku, npobogeTe rn
nopummTe oZ Meco v nopummnte opms/
TECTeHVIHW, UTH.

- 3a xpaHa Koja MOoxe Aa ce NpoMeLLyBa,
MeLLajTe CO 3By4YHMOT CUTHa.

- XpaHa LWTOo He Ce MpoMeLLyBa, He e
HeOMXOAHO Aa Ce MeLLia CO 3ByYHWUOT CUrHa.

3 PasnapgeHa n1ua (0,2 - 0,4 kg)
+ ToyeTHa TemnepaTypa: o4 ¢pwxungep
+ CraBeTe ja XxpaHaTa Ha CTak/leH NMOCNYXaBHUK.

* Bpeme Ha cToeme: 2-3 MUHYTW.

Pe>xmm Ha aBTOMATCKO
roreemwe

ABTOMATCKOTO rOTBEH:E BI 0BO3MOXYBA /IeCHO A
ja roTBMTE OMUIEHATa XpaHa o 13brparbe Ha

TWMOT Ha XPaHa 1 BHeCYBatbe Ha TeXVHATa Ha
XpaHara.

1 MpuTtncHete CTOMN/OTCcTpaHw.

2 an/ITI/ICHeTe ABTOMATCKO roTBeme 04eKa Ha

€KpaHOoT He ce I'IOjaBI/I CakaHWMOT KoA o4
MEHUTO.

3 MputncHete CTAPT/BHecn.

MSIDHOTINVI I
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MeHU1 3a aBTOMATCKO roTBemwe

MornegHete noAosy 3a Aa rm NnoCTaBUTE CakaHNOT
KOA U TEXUHa.

1 Kpem cyna co kawkasan u wkonkwu (1,8 kg)
CocTojkmn

* 1 koMnup, ceLKaH

+ 0,5 kpomug, ceukaH

* 2 Naxunum CBeX 3eNeHYyK, ceLkaH
* 1 uenep, ceukaH

+ 800 g LUKOAKN, NCHNCTEHN

+ 0,5 wonja 6eno BNHO

+ Con v 6rbep no BKyC

+ 600 g kpeMm cyna

YnatcTBO

+ TMoueTHa TeMnepaTypa: CObHa

+ [Mpubop: cag 3a MMKpobpaHoBa neyka

+ Bo gnabok v ronem cag AoAajte rv KOMNMpoT,
KPOMUZOT, CBEXMOT 3e/1eHUYK, LIeNepoT,
LUKONKNTe, 6eN10TO BUHO, CONTa 1 61bepoT 1
ybaBo nsmeLuajte.

+ [okpwjTe co MnacTMyHa 06BMBKa CO AynUntba.
+ OTcTpaHeTe rv nywwnuTe 1 AojajTe Kpem cyna v
A06po n3MmeLLajTe.

2 Kpem cyna co cnaHak (1,2 kg)
CocTojkm

* 600 g nupe og 3eneHYyk

* 1,5 wonjv nunewkn 6ynjoH

* 2 naxuum bpaluHo

* 2 naxuumy nytep

* 1 wonja kpem

* Mopcko opeBue, con 1 6ubep no BKyC
YnatcTBO

+ lNouyeTHa TemnepaTypa: CO6Ha

+ [Mpubop: cag 3a MMKpobpaHoBa neyka

+ [JopjajTe ry cute COCTOjKM BO A1a60K M roneM cag,
1 Jo6po n3meluajte.

+ TlokpwjTe €O NnacTUYHa 06BKBKa CO AyNUnHba.

+ TMpomeLuajTe HajManky ABanaTi 3a Bpeme Ha
roTBeHEeTO.

3 NonHetn gomatu (1,2 kg)
CocTojkmn

* 4 cpefHa roneMnHa gomaTn

+ Con v 6rbep no BKYC

* 400 g MenieHo roBefCcKo Meco
+ 0,5 wonja nebHu TPOLLKHM

* 2 YellHWHba NyK, PeHAAHN

* 1 naxuvua ceH ANXKOH

* 1 naxuua cyLueH 3efeHuyK

« 1 naxuua cuperse napmesaH
YnaTcTBO

+ [oyeTHa TemnepaTypa: cobHa
+ Tpwrbop: cag 3a M1UKpobpaHoBa neyka

*+ lceueTe r1 BpBOBMTE Ha AOMaTUTE 3a Aa
dopmupaTe Kanu 1 n3BageTe r CemKuTe,
BHVMaBajKu 4a He ro npoboaeTe MecoTo nan
Koxara. [loToa Ha cekoj Jomat HapoceTe con un
6unbep.

*+ Bo cag gojageTe rn ocTaHaTUTE COCTOJKM U
y6aBo v3meLLajTe.

* HanonHete rv somaTuTe CO MeLLUaBUHA OZ,
roeeAcko Meco 1 3aMeHeTe ja Kanarta.

+ lonHeTWTe AOMAaTU CTaBeTe ' Ha YHKja U
NMOKpUjTe rv co NaacTnyHa donuja.

4 Mopap aomart co gomMaTun 1 Kawkasan (0,8 kg)
CocTojkun

* 1-2Mogpu naTanyiaHn

+ 1-2p0matn

+ Con v 6rnbep no BKyC

* 100 g peHaaHO cnpere

YnaTcTBO

+ louyeTHa TemnepaTypa: cobHa

* [Mpunbop: cas 3a MMKpobpaHoBa neyka

* MogpviTe nataviaHn 1 JomMatuTe nceykajte rvm
Ha napynkba og 1,5 cm 1 3a4nHeTe rn Co con 1
6nbep.

+ CTaBeTe rv MogpuTe NaTAULIaHN 1 JOMATHTE Ha
YMHMWja U CTaBeTe CUpeHe BP3 CEKOj AOMaT.

5 llinareTu 6onowese (1,0 kg)
CocTojku 3a 6onomese coc

* 1 naxuua MacaIMHOBO Macno




mk-mk_main.book.book Page 21 Thursday, May 25, 2023 3:58 PM

PABOTEHE 21

+ 1 KpomMug, ceukaH

+ 1 4yewHe nyK, peHAaH

* 400 g MenieHo roBesCcko Meco
* 100 g gomaTtHO nupe

* 2 MCeuKaHu fomaTtun

* 1 naxuua cyLleH 3eneHuyK

+ Con v 6rbep no BKyC
COCTOjKM 3a TECTEHUHN

* 150 g TecTeHMHW, BapeH No ynaTcTBOTO Ha
nakyBaHeTo

* 1 naxuua cvpemre napmesaH
YnaTtcTBo

+ lNouyeTHa TemnepaTypa: CO6bHa

+ [Mpubop: cag 3a MMKpobpaHoBa neyka

+ Bo anabok 1 ronem caj 4oAajTe rm CUTe COCTOJKM
o/ 6on0He3e COCOT 1 Y6aBO M3MeLLajTe.

+ TMokpujTe co NnacTUYHa 06BKBKa CO AynyKtba.

+ TMpomeLuajTe HajManky ABanaTu 3a Bpeme Ha
roTBeHEeTO.

+ Mo roTBer-eTO, NPOMELLIAjTE 1 A0AAAETE
60/10He3€e COC BO BApEHUTE TECTEHWHU U
yKpaceTe co NapmesaH 1am no xen6a npeg
MOC/YXyBatse.

6 LLinareTtu kap6oHapa (0,4 kg)
CocTojkun 3a kKap6oHapa coc

* 100 g AMMeHa CaHWHa, ceLiKkaHa
* 1 yewwHe nyK, peHgaH

+ 0,5 wonja kpem

* 4 KoNnuKm

* 100 g cvperse napmesaH

+ Con v 6rbep no BKyC

COCTOjKM 3a TECTEHUHMN

* 150 g TecTeHVHW, BapeH no ynaTcTBOTO Ha
nakyBaHeTo

+ 1 naxuua cnperse napmesaH
YnartcTBo

+ TMoueTHa TeMnepaTypa: CObHa

+ Tpwnbop: cag 3a MMKpobpaHoBa neyka

+ ToTBeTe ja CNaHMHAaTa BO Masiky NoAMaukaHa
TaBa CO JIyK AojeKa He NMOPYMEHU 1 UcLieseTe ro
BUWLLIOKOT MaCHOTUN.

+ Bo anabok 1 ronem caj AoAajTe ja srotBeHaTa
CNaHWHa, NaBnaka, XXon4ku, NnapmesaH, Con n
6mnbep 1 ybaBo nsmeLajte.

+ TMokpwjTe o NAacTUYHa 06BKBKA CO AyNunitba.

+ [lo roTBeweT0, NpOMeLLajTe N AoAajTe
KapboHapa coc BO BapeHUTe TeCTEHNHMN U
yKpaceTe co napMesaH 1au no xenba npeg
nocnyxyBakse.

7 Pmxxoto (1,2 kg)
CocTojKmn

+ 200 g pvxoTo opu3

* 1,5 wonja Boga wau cyna

+ 0,5 wonja mneko

+ 200 g ceLikaHO roBesCcKo Meco
* 2jajua

* 1 KpoMug, ceLKaH

+ 50 g rpawok

* 100 g peHgaHo cnperse

+ Con v 6rbep No BKycC
YnaTcTBO

+ lNoyeTHa TemnepaTypa: CobHa
+ Tpwrbop: cag 3a M1MKpobpaHoBa neyka

+ [loaajTe rv cuTe COCTOjKIN BO A/1a60K 1 ronem caj,
1 A06po n3meLLajTe.

+ TMokpwujTe co NnacTUyHa 06BKBKa CO Aynunba.

+ [NpomeLluajTe HajManky ABanaTu 3a Bpeme Ha
roTBeH€eTO.

8 Uunc op ja6onka (1 nopumja)
CocTojkun

+ 0,5jabonko

+ 1 wonja 3aweKepeHa Boga (1 wonja Boga + 2
Naxuum wekep)

YnatcTteo
+ TMoueTHa TeMnepaTypa: CObHa
+ Tpwnbop: CTakneH NocayxaBHUK

* ViceyeTe ro jabosKoTO KOSIKY LLITO € MOXHO
MOTEHKO CO MaLUVHa 3a ceyerbe UK iynady 3a
3e/IeHYyK 1 CTaBeTe ro BO 3alliekepeHa Boga 1-2
yaca.

* VicyweTe ro nceyeHoTO jabosIKo CO Kpra U1
HapeZeTe ro Ha xapTuja 3a neyere. 3a Hajaobap
pesynTaT, HapeAeTe ro Bo efeH CNoj.

VIDHOTINVIN
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+ [lo roTBereTO, OCTaBeTe 1-2 Yaca.

Pe>kum Ha aBTOMATCKO
oAMp3HyBaHe

PepHaTa nma 4 ogHanpes noctaBeHn LMKIYCcU Ha
oAMp3HyBake. PyHKLMjaTa 38 O4MP3HYBaHe
obe3besyBa MeTOA Ha OAMP3HYBarbe 3a
3amp3HaTa xpaHa. TabenaTta 3a 0AMpP3HyBak-€e ro
I'IpI/IKa)KyBa I'Ipe,an)KEHI/IOT LJ,I/IKnyC Ha
0,D,Mp3HyBaH>e 3a paSI'II/ILIHI/I B1A0BU xpaHa.
PyHKLMjaTa 338 OAMP3HYBare NPUroAHO SBOHM BO
TEKOT Ha LMKYCOoT 3a Aa Be NoTceTn Aa ja
I'IpOBepI/ITe, I'IpeBpTI/ITe, oaaennTte Nnn
npeypeanTe xpaHata.

1 MpuTncHeTe CTOM/OTCcTpaHw.

2 MpuTrcHeTe ABTOMATCKO OAMpP3HYBatbe

AOJEeKa Ha eKPpaHOT He ce I'IOjaBI/I CaKaHWMOT Ko/
04 MEeHUTO.

3 M3bepeTe ja cakaHaTa TeXMHa KOPUCTEjKU

Moseke/nomanky v nputucHete CTAPT/
BHecu.

* Ha expaHoT ce nojaByBa 046pojyBar-€eTO.

4 Ha 3By4HMOT curHan, oTBopeTe ja BpataTta u

OTCTpaHeTe r1 cuTe e/I0BU LLITO Ce OAMP3Hane
1 NpeBpTeTe ja XpaHaTa.

5 MputncHeTe CTAPT/BHecU 3a fja NpoAomkuTe
CO LMKNYCOT Ha OA4MP3HYBaH-€.

T
HANOMEHA

+ OTcTpaHeTe ja pubarta, LUKOKNTE, MECOTO 1
XUBVHATa 04 OpVrMHanHaTa xapTuja 3a
3aBWTKYBakb€ WM MAACTUYHO MNakyBakbe. Bo
CNpOTVBHO, 06BMBKaTa Ke M1 3a4p>Xu napeata v
COKOT BAIMCKY A0 XpaHaTa, LUTO MOXe Aa
npeAv3BMKa roTBEHE Ha HajBOpeLLHaTa
MOBpLUMHA Ha XpaHaTa.

+ CraBeTe ja xpaHaTa BO MNTOK Caj AN Ha
pelueTka HamMeHeTa 3a nevere BO

MI/IKpO6paHOBa neyka 3a garu q)aTI/ITe KankuTte.

+ XpaHarta ce ywte Tpeba ga buge manky
3aMp3HaTa BO LIeHTapoT Kora Ke ce U3BajM 04
pepHaTa.

+ [lofxvHaTa Ha BpeMeTO Ha OAMP3HYBaHe
Bapyipa BO 3aBUCHOCT OZ TOa KOKY LiBPCTO €
3amp3HaTta xpaHara.

* O6AMKOT Ha MaKyBaHE€TO BNMjae Ha TOa KONIKY
6p30 Ke ce ogMp3He xpaHaTa. Mantkute
nakyBakba Ke ce 0AMp3HyBaaT no6p30 o4
ANaboKMOT 6J10K.

+ B0 3aBWCHOCT 0g 06/IMKOT Ha XpaHaTta MoXxe Aa
ce 0AMp3He noBeKe Wan NoMasnky.

MeHu 3a aBTOMATCKO
oAMp3HYyBaHe

I'Iorne,a,HeTe noAony 3a Aa rm NnoCctaBuUTE CakaHNOT
KO U TeXWMHa.

dEF1 Meco (0,1 - 4,0 kg)

+ TOBeACKO Meco: MefleHO Meco, TPKaseseH CTek,
KOLIKV Meco 3a AVHCTakse, CBUHCKO dune,
MeyeHo Meco, NeveHo pe6po, NeyeHa nieLka,
nneckaBvLy 3a xambyprep

* JarHewko Meco: KoTneTu, ponaHo nevyeHo

+ CBUWHCKO: KOTNETW, BUPLLAW, pebpa, ponaHo
ne4veHo, konbac

+ Tenewko meco: kotneTn (0,5 kg, sebenvHa oz 20
mm)

* Bpewme Ha ctoemse: 5 - 15 MuHyTW.

dEF2 XXuBunHa (0,1 - 4,0 kg)

+ KvBuHa: uena, nceveHa, rpaam (6es kockm)
* KokoLwku: uenn

* Mwucupka: rpagm

* Bpeme Ha cToemse: 30 - 60 MUHYTW.

dEF3 Pu6a (0,1 - 4,0 kg)
+ Puba: unetn, Lenm ctekosu

+ MopCcKv NNOAOBI: MECO OZ paK, OMaLLKu 04
jacTor, pakunkba, LWKONMKK

* Bpeme Ha cToemse: 5 - 10 MUHYTW.
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dEF4 Ne6 (0,1- 0,5 kg)
* ViceueH ne6, nenuunma, 6aretTn, UTH.

+ OAJdeneTe ru napuvrbata v cTaBeTe rv nomery
XapTWeHWN KPMn UK Ha pamMHa YMHWja.

* Bpeme Ha cToemse: 1 - 2 MUHYTW.

ynatcTBo 3a npubop

Mpn6op 6e36eaeH 3a
MunKpo6paHoBa neyka

+ OrHOOTMOPHO CTaKJI0: CTak/leHUTe CaZloBY Kou
e OTMOPHU Ha TOM/IMHa ce 6e36eaHn 3a
M1KpobpaHoBu. OBa 61 rv BKy4YnIo cuTe
6peHA0BM Ha NPUBOP 0g KaneHo CTako.
MeryToa, He KopucTeTe AeNNKaTHW CTakNeHu
Ca/A0BM, KaKo LUTO Ce YaLln AW YaLlu 33 BUHO,
6uaejkun Tve MoXe Aa ce CKpLUAT Kako LUTO ce
3arpeBa xpaHara.

+ FpHYapCcKM KepaMUUKM CafiloBU: KopucTeTe
UYVHWW, YaLlW, YHUW 33 CepBrpatbe, kepamuka,
KaMeHW cafioBu, KepamuKa 1 MOCIyXaBHULM
6e3 MmeTaneH pab. MHory casoBu HanpaBeHW 04,
oBMe MaTepujanu ce 6e3besHn 3a
MVKpObpaHoBa Meyka, HO TecTMpajTe rv npej
ynotpeb6a.

* MnacTtuka

- MnacTnyHM capoBU 3a cCKNaaupame: Tne
MOXe fa Ce KOpWCTaT 3a YyBakbe XpaHa Ha
Koja 1 Tpeba 6p30 3arpeBar-e. MeryToa, He
Tpeba fa ce KopWCTaT 3a XpaHa Ha Koja u
Tpeba J0Nro 3arpeBakse BO Nnevka bugejkm
TonnaTa xpaHa Ha KpajoT Ke MM UCKPUBK 1an
pacTonu NAACTUYHNTE CaZO0BM.

- MnacTnyHM Kecu 3a roTBEH:E: JO0KO/KY Ce
cneumjanHo HarmpaBeHw 3a roTBekse, Kecute
3a roteerbe ce 6e36ejHn 3a MUKPObpaHoBa
neyka. He 3abopaBajTe a HanpaBuTe NpoLien
BO KecaTa 3a Ja MOXe Aa v3ne3e napeata.
HukoraLl He kopvcTeTe 06UYHU NAACTUYHN
Kecw 3a roTBeHe BO MMKPO6paHoBa nevka,
6V aejKn TVe Ke ce cTonaT 1 Ke NykHaT.

- MnacTryeH npubop 3a MMKpPoGpaHOBa
neuyka: 0CTanHu ce pasinyHn GopmMm n
ronemMrHN Ha NpM6op 3a MNKPObpaHoBa
neyka. Moxe6bu Ke MoxeTe Aa KOpUCTUTe
npeaMeTU LWITO BEKE M1 MMaTe npw paka

HaMecTo Ja MHBeCTVpaTe BO HOBA KyjHCKa
onpema.

+ XapTmja: kopucTeTe XxapTMeHU Kpnu, BOCOYHa
XapTuja, XapTreHn candeTku U XapTUeHWN YNHUN
6e3 meTaneH pab nnm ansajH. XaptmeHute
UMHMM N Caf0BW Ce NOroaHN 1 6e3begHu 3a
ynoTpeba Bo M1KpobpaHOoBa neuyka, Noj ycioB
BpPEeMeTO 3a roTBekse Jia e KpaTko, a XxpaHaTa
LUTO Tpeba Aa ce roTeuM Aa Ma Masky MacHOTUM

N TE€YHOCT. XapTI/IeHI/ITE Kpnwn ce NCTO Taka MHOTrY

KOPWCHM 3a 3aBUTKyBak-e XpaHa 1 3a
06/10XyBaH-€ TaBW 3a Neyere BO KOW ce roTaun
MpPCHa XpaHa Kako cnaHuHa. Bo npuHumn,
n36erHyBajTe Npon3BoAn of 0boeHa xapTuja
6uaejkn 6ojata Moxe Aa npoTeye. Hekown
NpPOoV3BOAM OJ pPeLMKanpaHa xapTuja Moxe Aa
COAPXaT HEUMCTOTUN LUTO MOXe A
npean3BuUKaaT UCKPY UM NoXap Kora ce
KopuCcTaT BO MUKpPObpaHoBa neyka.

+ Mpu6op 3a jagerwe: MHOry CaZloBN HanpaBeHu
0f, IIVIHa, FnasvpaHa kepammka 1 kepamuka ce
ncTo Taka 6e3beAHN 33 MMKPObBpaHOBa Meuyka.
Jlokonky ce COMHeBaTe, KOHCYNTUPajTe Ce Co
ynaTCTBOTO Ha MPOV3BOAMTENOT WA HanpaBeTe
ro TecToT 3a MMKpobpaHoBa neyka. He ctaBajte
YMHUK co bojaancaHa AekopaLpja Bo pepHarta,
6uaejkn 6ojata Moxe fa COAPXN MeTan 1 aa
npean3BuKa NCKpU.

Mpn6op Koj He 6e36epaeH 3a
MunKpobpaHoBa neyka

+ MeTanHu cafioBu 1 MeTasHa AeKopauuja

- Hwkoraw He kopucTeTe MeTanHW Nprubopn
WA Npubopu Co MeTanHn pabosu BO
MMUKpPO6paHoOBa neyka.

- Mukpo6paHOBUTE He MOXe Aa HaBne3aT BO
MeTanoT. Tie Ke OTCKOKHAT 04 CeKoj MeTaneH
npeAMET BO pepHaTa 1 Ke npeau3BuKaat
MCKPW, anapMaHTHa rojasa Koja HasnkyBa Ha
rpoM.

- MeTanor ja LWTUTK XpaHaTa o4,
MUKpobpaHoBa eHeprija u co3aasa
HepaMHOMepHO roTeetbe. McTo Taka,
136€erHyBajTe MeTasHV PaXKeHV, TEPMOMETPU,
TauHW co donuja, CaAoBM 3a pydatbe co
MeTaIHW IeHTU UV MeTaHW paboBy, Tencum
UTH. MeTanHmoT pab ro nonpevysa

MSIDHOTINVI I
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HOPMaJ/IHOTO FOTBEHE 1 MOXE /A ja oLITeTH
pepHaTa.

TecTnpate Ha Nnpmn6opoT npep,
ynotpeb6a

MoBeKeTo TEPMOOTMNOPHM 1 HEMETaNHM Npubopu
ce 6e36eHM 3a ynoTpeba BO BalLaTa pepHa.
MeryToa, Hekov Mpr6opn MoXe Aa COAPXaT
martepujanu LUTO He ce CO0ABETHY 3a ynoTpeba Bo
MuKpobpaHoBa neyka. CnejeTe ru yekopuTe
nozony 3a Aa fO3HaeTe Kakos Npubop Moxe Aa ce
KOpWCTM BO MMKPOBpaHOBa Meyka.

1 CraBeTe ro cajoT LUTO cakaTe ja ro Tectupare

U CTakfleHa Yalla co BOAA e4HO A0 Apyro
BHaTpe BO pepHaTa.

2 3arpejTe ro cafot 1 yawata 1 MUHyTa Ha
BMCOKA jaunHa.
+ Ako BogaTa ce 3arpee, HO CaioT e NajieH npu
Jonvp, cagoT e 6e3beseH 3a ynoTpeba Bo
MMKPObpaHoBa neyka.

+ AKO TemnepaTypaTa Ha BojaTa He ce
MPOMEHW, HO CafoT Ce 3arpee, He e
6e36eseH 3a ynotpeba BO MMKpoObpaHoBa
neyka.

A BHUMAHWE

Hekow npeAMeTy o BCOKa COAPXKIMHA Ha 010BO
VIV XeNeso He Ce MOroAHM 3a roTBeHe BO
MWKpO6paHoBa rneyka.

+ Mpwn6opoT Tpeba Aa ce NpoBepu 3a Aa ce
ocurypa feka e norozeH 3a ynotpeba o
MUKpO6paHoBa neuka.

+ CeKorall BH/MAaBajTe Npy BaZeHEeTo Ha
Npr6opPOT 04 pepHaTa. Hekon UnHum
ancop6vpaaT TOMAMHA Of 3roTBeHaTa XpaHa 1
MOXe Aa 61AaT XeLKu.

YynaTcTBO 3a roTBemwe

CoBeTM 3a roteemwe

BHMMaTenHo cnegeTe ja xpaHaTa BO
MMKpOBpaHOBaTa Nneyka AojeKa ce roTeu.
YnaTcTBaTa AaZleHn BO peLienTuTe 3a
NOAWIHyBakbe, Mellake UTH., Ce MUHUMaHUTe
npenopayYaHu Yekopu. AKO 13rneaa Aeka xpaHaTa
Ce roTBM HepaMHOMEPHO, HarpaBeTe
noTpe6HMTe NpUCnocobyBaksa 3a Aa ro nornpasnte
npo6nemor.

+ MokpuBamwe: NokpujTe ja YMHnjaTa co Kanak,
XapTwuja 3a neprameHT (He BOCOYHa xapTuja) nnm
nnacTnyHa ¢ponuja LITo ce nenwu 3a ynotpeba BO
MU1KpobpaHoBa neyka. Co MOKpMBaHETO ce
3a/p>yBa TonaMHaTa 1 napeara, LUTO momara 3a
nobp30 roTeere Ha xpaHarta.

+ Meluame: MelliajTe 0OAHAABOP KOH CPeAMHaTa,
61AejKM XxpaHaTa o4 HaZBopeLlHaTa cTpaHa Ha
CajoT ce 3arpesa nobp3o.

* Bpeme Ha cToeme: BpemMeTo Ha CToeHe
O0BO3MOXYBa XpaHaTa fja 3aBpLUV CO rOTBEHETO
1 NCTO Taka nomara ja ce crnojaT 1 ja ce
pasBujaT BKycOBMTe. XpaHaTa YecTo ce ocTaBa
Aa otctomn 3 g0 10 MMHYTY OTKaKO Ke ce n3Baamn
0/, pepHarTa.

+ BpeMe Ha roTBeme: MNOCTaBeTe ro BPEMETO 33
roTBerbe Criopes TemnepaTypata Ha cocTojkuTe.
Ha nagHuTe coCTojk 1M Tpeba 3HaunTeNHO
MOAONTO BPEME 3a FOTBEH:E OTKOJIKY Ha
COCTOjKUTE Ha cOBHa TemnepaTypa.

+ TonpcKyBakbe: XpaHaTa Co H/CKa BAAXHOCT,
KaKo LUTO Ce MeYeHUTe jagetba 1 3ef1eHuyLmTe,
Tpeba Aa ce MonpcKaar co BoAa Npes 4a ce roTeu
VAW Aa ce NoKpUe 3a a Ce 3a4pXKU Biarara.

+ Pepere: ropHUOT AeN 04 rycTaTa XpaHa Ke ce
3roTBY NO6P30 0Z AONHWOT Aefl. MpeBpTeTe ja
XpaHaTa HeKo/Ky NaTu 3a BpeMe Ha roTBeH-eTo.

+ Mpo6ogyBame: NpobogeTe ja XxpaHaTa LUTO e
3aTBOpeHa BO yLLIMa, Kopa Uau MeMbpaHa npej
4a ja roTBuTe 3a a CripeynTe ryKabe.

- TakBaTa xpaHa BK/Ty4yBa XONUKMN 1 6enKun of,
jajua, LKONKWM, OCTPUrK, KOMMNPU 1 ApYTY
Lie/IOCH 3e/1eHYyLIM 1 OBOLLja.

+ 0651UK Ha XpaHa: MUKpobpaHoBUTe

HaBJierysaaT camo oKo/y 2 cm Bo XpaHara. Camo
HaZBopeLlHaTa CTpPaHa Ha XpaHaTa ce rotsu




mk-mk_main.book.book Page 25 Thursday, May 25, 2023 3:58 PM

PABOTEHE 25

MpeKky MMKpo6paHoBa eHeprija; 0CTaToKOT ce
roTBU JOAEKa TOM/IMHATA Ce ABUXM HaBHaTpe.

- [locTaBeTe rv HajrycTuTe A€N0BM Of XpaHaTa,
KaKo Meco, XV1BUHA N prba KoH
HaJBopeLlHaTa CTpaHa Ha cajoT 3a Aa UM
NMOMOTrHeTe Aa ce BapaT NopamMHOMEpHO.

- o MOXHOCT, 06/1KyBajTe ja XpaHaTa BO
TEHKW KPYroBu AW NpCTeHN.

. ch1'vu-|a: NecHaTa, N0po3Ha XpaHa, Kako WTo ce

KonauuTe 1 neboBuTe, ce roTBU NO6P30 04
TelwlkaTa, rycta XpaHa Kako LUTO ce neyeHuTe
japerba.

+ KOCKM ¥ MacHOTMU: KOCKMTE ja CpoBeayBaaT

TON/IMHATa, a MaCcHOTUNTE I'I06p30 cerorteart o4
MecoTo. bugeTte BHMMaTE/HWN CO KOCKUTE UK
MacCHUTe AenoBn o4 MecoTo.

+ KonnuwuHa: KONKY noseke XpaHa CTaBuUTE BO

pepHarta, TonKy NoAONTo BpeMe Ke BU Tpeba 3a
roTBEH-E.

+ 3awTuTa: I'IOKpI/IjTe ' arnnTe Ha KBajpaTtHurte

CaZ0BM CO IEHTU O anyMUHUYMCKa Gponvja 3a
Aa crpeynTe NpekymMepHo roteerbe. He
KopucTeTe NpemHory ¢onwvja n NpoBepeTe Aanu
donvjaTa e NpULBPCTEHa Ha cagoT. AKO
ponvjata npemHory ce o611XMN A0 SUAOBUTE
Ha pepHaTa 3a Bpeme Ha roTBereTo, MOXe Aa
npeav3BuKa NCKPU.

MSIDHOTINVI I
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NAMETHW ®YHKLUWA
Annukaumja LG ThinQ

OBaa onuuja e focTanHa caMo Ha MoAenuTe co
vkoHa & nnun @,
AnnvkauwjaTa LG ThinQ" B oBo3moxyBa Aa

KOMYHULMpaTe co YpPeAOT CO MOMOLL Ha NameTeH
TenepoH.

KapakTepnctnkm Ha
annukayujata LG ThinQ

KomMyHUWUWMpajTe co anapaTtoT o4 nameTeH TenepoH
€O NMOMOLL Ha NPaKTUYHWTE NaMeTHU GYHKLIMN.

MameTHa AWjarHocTMKa

AKO ncKycuTe Npobaem fojeka ja Kopuctute
annukauuvjaTa, onypjarta 3a naMeTHa AnjarHocTuKa
Ke BV MOMOrHe ja ro AuvjarHoctuumpare
npo6nemMor.

T
HAMOMEHA

« AnnvkaumjaTa NoANexXmn Ha MpoMeHu 3apasu
nofo6pyBatbe Ha anapaTtoT, 6e3 Aa UM ce gage
npesynpegyBatbe Ha KOpUCHULMTE.

+ KapakTepuctvkunTe MOXe Aa BapupaaT Bo
3aBWCHOCT O/, MOZE/OT.

MHcTanupamwe Ha
annukayujata LG ThinQ
MobapajTe ja anamkaumjata LG ThinQ Ha Google

Play Store nnn Apple App Store Ha BawnoT
nameTeH TenepoH.

+ Cnepeteru NHCTPYKUNUTE 3a Npe3eMate n
NHCTaIpak-€ Ha aI'IﬂVIKaLl,VIjaTa.

* M3BpuieTe ja annukauujata LG ThinQ v cnegete
v ynaTcTBaTa BO aniukaumjata 3a 4a ro
peructpupare anapator.

MNameTHa gujarHoCcTUKA

OBaa onuuja e gocTanHa caMo Ha MojenuTe co
nkoHa @& unm @,

%

KopwcreTe ja oBaa $yHKLMja ako BM € NoTpebHa
TOYHA AWjarHo3a of LieHTapoT 3a MHopMaLmm 3a
K/VIEHTV KOTa anapaTtoT He paboTui MpaBuIHO NN
nma gedext.

T
HAMOMEHA

* O NPUYNHM LLITO HE MOXe Aa Ce MpenunLIaT Kako
HemapHocT Ha LGE, ycnyrata moxe fia He paboTu
nopaAun HaABOPeLLHM GaKkTopu, Kako LUITO Ce, HO
HeorpaHn4yBajku ce Ha HegocTanHocTa Ha Wi-
Fi, ry6erbe Ha Wi-Fi koHekumjaTa, nonvTnkarta Ha
npojaBHMLIATa 3a aninkaumm nim
HeZoCTanHocTa Ha anavkauujarta.

+ OBaa QyHKLWja MOXe Aa e NpeJMeT Ha MpoMeHa
6€e3 NpeTxoAHa HajaBa U MOXe ja UMa
nopasnnyHa popma BO 3aBUCHOCT 0f Toa Kaje
cTe noumpaHu.

KOpI/ICTEI-be 3BY4Ha p,vljarHo3a
3a AujarHocTmumpare
npo6bnemun

1) [pXeTe ro MMKpodOHOT Ha TenepoHOT A0

noroto Ha Smart Diagnosis. He gonupajte ru
ApyruTe Konunksa.

2) [MpuTtucHeTe ro n gpxete ro kornyeto CTOMN/
OTCTpaHum BO Tpaewe 0/ 8 cekyHAW AojeKa
He ce rnojasu 5 Ha gucnnejor.

3) OTKako Ke cnyllHeTe Tpy bunkakba, nywrete
ro kornyeto CTOM/OTCcTpaHuU.

4)  [Apxete ro TenedoHOT BO NO3MLMja AOAEKa He
3aBpLUM NpPeHecyBarEeTO Ha TOHOT. Ha
eKpaHoT Ke MoyHe a 046pojyBa Bpeme.
LLITom 3aBpLUM OAOPOjyBakETO 1 TOHOBUTE
3anpar, AvjarHo3aTa Ke ce npuKaxe BO
anaunkauujaTa.

.|

HAMOMEHA

*+ 3a Hajaobpw pesyntaTu, He NOMPAHYBajTe ro
TenedoHOT Jjo/leKa ce MpeHecyBaaT 3ByLMTE.

el

|
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PELLABAKE NMPOBJIEMA

HajuecTo nocTaByBaHU npaLlaa

HajuecTo nocTtaByBaHU npailamwa

N: LLTo He e BO pef, Kora CBET/I0TO Ha NeykaTa He CBeTU?

O: Moxe ga nma HEKO/IKY NPNYNHN 30LUTO CBETNIOTO Ha NeYvKkaTa He CBeTU. nnn m3ropena cmjanquaTa nnn
€NeKTPUYHOTO KOJI0 OTKaXxano.

N: Jlann MnKkpo6paHoBaTa eHepruja NOMUHYBa HMU3 CTaK/10TO 3a r/lefate Ha BpaTtaTa?

O: He. flynkute, nnmn noptute, ce HarnpaseHX 3a ja 0BO3MOXaT MOMVHYyBatbe Ha CBETANHATA; TVe He ja

nponyLuTaat MMKpobpaHoBaTa eHepruja.

M: 3owTo ce ornacysa 3By4YHMOT CUrHa Kora Ke ce fionpe Kon4ye Ha KOHTponHaTa Tabna?

O: 3By4YHMOT CUrHan ce oriacysa 3a fja ce yBepuTe Jeka nocTaBkaTa e npaBuUIHO BHeceHa.

N: flann Mnkpo6paHoBaTa pyHKLMja Ke ce OLUTETU aKo neykaTa pa6oTuv npasHa?

O: Aa. Hikoraw He nywiTajTe ja npasHa.

N: 3owTo jajuaTta noHekoraw nykaat?

O: Mpu neuerse, NpXerbe UK Bapekse jajua, dXonukaTta Moxe Aa nykHe nopaau akymynauuja Ha napea so

MeMbpaHaTa Ha xonukaTa. 3a 4a ro cnpeymTte Toa, CaMmo NpobozeTe ja xonukaTa Npej Aa rotemTe.

Hukorall He roTseTe jajua co NyLwna BO MMKPO6paHoBa neuvka.

M: 3owTo ce NpenopayvyBa BpeMeTo 3a CTOEH€e 0TKaKo Ke 3aBpLUM roTBeHeTo BO MUKpo6paHoBa?

O: OTKaKo Ke 3aBpLUM FOTBEH-ETO BO MMKPOBPaHOBa neyka, XxpaHaTa NpoAos/xXyBa Aa ce roTsu 3a Bpeme

Ha cToeneTo. OBa BpeMe Ha CToeH:e ro 3aBplLlyBa PaMHOMEPHOTO roTBeHe HU3 XpaHaTa. BpemeTo Ha

CTOEeH-€ 3aBUCY Of NyCTUHATa Ha XpaHara.

M: 3owwTO MojaTa pepHa He roTBU TONKY 6p30 KaKo LUTO Be/lv BOAUYOT 3a roTBeHe?

O:

+ [oBTOPHO NpoBepeTe ro BalLMOT BOAWY 3a roTBeH:e 3a Aa buaeTe CUrypHuW Aeka npasuiHO cTe
cnejene ynatcreata v 4a BUAMTE LUTO MOXeE Aa NPeAn3BUKa BapujaLii BO BDEMETO 3a roTBeHsEe.

+ BpemeTo Ha BOAMYOT 3a rOTBEH:E U MOCTaBKMTE 3a TOM/IMHA Ce NPEeA/Io3u, M36paHU 4a MOMOTHaT Aa ce
cnpeym npekyMepHo roTeekbe, LUTO € Haj4ecToT NPo6/ieM Npy HaBUKHYBaHETO Ha OBaa pepHa.

* Bapmjau,MMTe BO roneMumHarta, q)oprvlaTa, TeXWHaTa N JUMEH3UNNTE Ha XpaHaTa 6apaaT nojonro BpemMe
3a roreeme.

* KOpI/ICTeTe ja concreeHaTa npoueHa 3aeHo Co Npeano3nTe Ha BOANYOT 3a roTBeH-€ 3a NPOBEpPKa Ha
XpaHa, NCTO KaKo WTo 61 npasene co o0bunyeH winoper.

N: 3owTo 360poT ,,Cool” n NnpeocTtaHaTOTO Bpeme 3a roTBeme ce NojaByBa Ha eKpaHOT
npocnepaeHo co 6yyaBa oy BEHTMNATOPOT 0TKaKO Ke 3aBpLUM FrOTBEHETO BO MUKpo6paHoBa neyka?

O: OTKaKo Ke 3aBpLUV FOTBEH-ETO, BEHTIATOPOT MOXe Aa paboTu 3a Aa ja U3nagm pepHaTa. Ha ekpaHoT
Ke ce npukaxe ,Cool". Ao ja oTBOpWTE BpaTaTa unm nputucHete egHaw CTOM v CTON/OTcTpaHn npes
[a 3aBpLUV BpeMeTo 3a roTBeHe, MPeoCTaHaToOTO BpeMe 3a roTBeH€ Ke Ce NpuKaxe Ha ekpaHoT. OBa He e

aedekT.

Mpea na ro noBMKaTe cepBuCoT

AKO ce nojaBaT C/IefHVIBE CUMNTOMM A0ZEeKa ja KOPUCTUTe MUKpoBpaHoBaTa neyka, MpoBepeTe ja ylute
efHaww. Moxebu He e gedexT.

MSIDHOTINVI I
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PABOTEHE

CumnTomMun

Mo>XHU NnpnUnHN 1 PelueHvne

Mwukpo6paHoBaTa
neyka He 3ano4HyBa
co pa6oTa

Ka6enot 3a HanojyBake e UCKY4eH, BpaTaTa e oTBOpeHa. U,
BPeMeTo 3a FoTBeke He e NoCTaBeHo.

« MMpuknydeTe ro Kabenot 3a HamnojyBakbe.
+ 3aTBopeTe ja BpaTaTa o/ pepHaTa.

+ [NocTaBeTe BpeMe 3a roteemse.

Mo>ke fia e NSropeH HeKOj ocuUrypysay Bo BalUMOT AOM, UV Nak fa e
aKTUBMpPaH NPEeKMHYBa4oT Ha Ko/10To. Vv, anapaToT e noBp3aH co
n3snes 3a GFCI (MpekuHyBay Ha K010 BO C/lyyaj Ha npo6nem co
3a3eMjyBarbeTo0), a U3/1e30T Ha NPEKNHYBAYoT Ha KOJI0TO 6un
aKTUBUpaH.

+ TpoBepeTe ja enekTprYHaTa KyTuja co OCUrypyBaym 1 3amMmeHeTe ro
OCWTypyBaYOoT, W NaK PeCeTMPajTe o MPEKNHYBAYOT Ha KOMOTO.

He 3ronemyBajTe ro kanauuTeToT Ha OCUTypyBayn. Ako Npo6aeMoT e
ropagaw NPeonTepeTHOCT Ha KOI0TO, NOBUKajTe KBaANPUKYBaH
efiekTpuYap Koj Ke ro nornpasm.

+ PeceTupajTe ro npeknHyBa4oT Ha KonoTo Ha GFCI. Ako npo6nemoT
NPOAO/IKM, CTaneTe BO KOHTAKT CO enekTpuyap.

Uckpere

Mpu6opoT He e 6e36eaeH 3a ynoTpe6ba BO MMKpo6paHoBa Neyka uim e
BK/TyYeHa npasHa.

+ KopwucteTe npnbop wTo e 6e36eseH 3a MMKpobpaHoBa neuka. Kora ce
COMHeBarTe, TecTupajTe ro NpnbopoT Npes ynotpeba.

*+ HewmojTe fa ja BKnydyBaTe pepHaTa Aojeka e npasHa.

HeTouHo Bpeme o

HanojyBaweTo e npeknHaTo.

AeHoT + Pecetupajte ro Bpemeto. Bugete ro genot ,loctaByBare Ha YaCOBHUKOT"
3a Ala ro peceTipa BPEMETO O/ AeHOT.
HepamHomepHO Mpunb6opoT He e 6e36eAeH 3a MMKpoGpaHOBa NeYKa AN NOCTaBKUTE 3a

3roTBeHa XpaHa

roTBemwe 6ea norpewiHn.

+ TecTupajTe ro npnbopoT 3a fa buaete cMrypHU eka e be3beseH 3a
MMKPO6paHoBa nevka.

* He rotBeTe 6€3 CTak/IeHNOT NOCYXKaBHMK.
+ Bprete ja unn meLuajTe ja XxpaHaTa fofeka roTeuTe.
+ LlenocHo ogmp3HeTe ja XxpaHaTa npej roteetse.

. KOpI/ICTeTe TOYHO BpPeEME 3a roTBeH€ N HABO Ha MOKHOCT.

MNpeKymepHo 3roTBeHa

XpaHa

MocTaBKUTE N MeTOoANTE 3a roTBEH:€e ce NorpeLUuHn.

. I'IpomeHeTe ro BPEMETO 3a roTBeH€ NN HUBOTO Ha MOKHOCT.
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CnMmnTomMu Mo>XHU NpUYnHN n PelleHne

HeposonHo 3rotBeHa | MpubopoT He e 6e36eAeH 3a MMKpo6paHOBa Ne4vka NWav NocTaBkUTe 3a
XpaHa roTeere 6ea norpeLlHun.

+ TecTupajTe ganvn NpnbopoT e be3beseH 3a MMKPObpaHoBa neuyka.
+ LlenocHo ogmp3HeTe ja xpaHaTa npej roteemse.
+ lpomeHeTe ro BpeMeTO 3a roTBeH:e AN HBOTO Ha MOKHOCT.

+ TpoBepeTe fanv 0TBOPUTE 3a BEHTWMALMja He ce 610KMpaHU.

MSIDHOTINVI I

HenpaBunHo Mpu6opoT He e 6e36eAeH 3a MMKPOGPaHOBa Neyka U NOCTaBKUTE 3a
0AMp3HyBake roTeewe 6ea NorpeLuHn.

+ TecTupajte ganv npnbopoT e 6e3beseH 3a MMKPObpaHoBa neuyka.
+ lpomeHeTe ro BpeMeTo Ha OAMP3HYBakbe UK TEXMHATA.

* BprteTe ja uan MeLwuajTe ja xpaHaTa 3a BpeMe Ha LMKIYCcoT Ha
OAMP3HyBakse€.
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