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التنظیف الذاتي (على بعض المودیلات)
 تستخدم دورة التنظیف الذاتي درجة حرارة ساخنة جدًا لتنظیف تجویف

 الفرن. أثناء تشغیل دورة التنظیف الذاتي، قد تلحظ انبعاث دخان أو رائحة.
ھذا أمر طبیعي؛ وبالأخص في حالة الاتساخ الشدید للفرن.

 خلال التنظیف الذاتي، ینبغي أن تتھم تھویة المطبخ بشكل جید لتقلیل
الروائح المنبعثة من التنظیف.

قبل بدء التنظیف الذاتي
 •  قبل التنظیف الذاتي للفرن، قم بإزالة وعاء المشواة وكل أرفف الفرن 

ومجس قیاس نضج اللحوم وأو أواني أو أطعمة من الفرن.

 •  ینبغي أن تتھم تھویة المطبخ بشكل جید لتقلیل الروائح المنبعثة من 
التنظیف.

•  یجب إزالة الانسكاب الزائد قبل التنظیف. 

•  تأكد أن غطاء مصباح الفرن في مكانھ وأن مصباح الفرن منطفئ.

•  لا یمكن تشغیل مصباح الفرن خلال دورة التنظیف الذاتي. لا یمكن 
 إضاءة مصباح الفرن حتى تبرد درجة حرارة الفرن وتصل إلى أقل من 
 500 درجة فھرنھایتیة (260 درجة مئویة) بعد اكتمال دورة التنظیف 

الذاتي.

تنبیھ
•  لا تترك الأطفال الصغار دون الإشراف علیھم قرب ھذا الجھاز.

 خلال دورة التنظیف الذاتي، قد یصبح الموقد من الخارج ساخنًا جدًا
بدرجة یتعذر معھ لمسھ.

•  إذا كنت تضع طیور ألیفة ھناك، فانقلھا إلى غرفة أخرى جیدة 
 التھویة. تتأثر صحة بعض الطیور كثیرًا بالأدخنة المنبعثة خلال 

دورة التنظیف الذاتي لأي موقد. 

•  لا تبطن جدران الفرن أو الأرفف أو القعر أو أي أجزاء من ھذا 
 الموقد بورق الألومنیوم الرقائقي أو أي مادة أخرى. سیؤدي القیام 

 بذلك إلى تدھور التوزیع الحراري والحصول على نتائج خبز 
 ضعیفة والتسبب في إتلاف الفرن من الداخل تلفًا دائمًا (سیذوب 
ورق الألومنیوم الرقائقي “الفویل” على السطح الداخلي للفرن).

•  لا تفتح الباب عنوة. قد یؤدي ذلك إلى إتلاف نظام القفل الأوتوماتیكي
 في الباب. توخ الحذر عند فتح باب الفرن بعد دورة التنظیف الذاتي. 

 قف جانب الفرن قبل فتح الباب للسماح بخروج الھواء الساخن أو 
البخار. قد یكون الفرن لا یزال ساخنًا جدًا.

یجب عدم استخدام عناصر وحدة الطھي خلال دورة التنظیف الذاتي.

ملاحظة
•  اخلع أرفف وملحقات الفرن قبل البدء في دورة التنظیف الذاتي.

•  في حالة ترك أرفف الفرن في تجویف الفرن خلال دورة التنظیف 
 الذاتي، فإن لونھا یتغیر ویصبح من الصعب تحریكھا إلى الداخل 

والخارج.

 •  قم بتنظیف ھیكل الفرن والباب باستخدام الصابون والماء الساخن.
 اشطف جیدًا.

•  لا تنظف الحشیة. لا یمكن للمادة الألیاف الزجاجیة الموجودة في 
 حشیة باب الفرن أن تتحمل السحج. من الضروري أن تبقى الحشیة

سلیمة. إذا لاحظت أنھا أصبحت متآكلة أو مھترئة، فاستبدلھا.

•  یجب إزالة الانسكاب الزائد قبل التنظیف. 

•  تأكد أن غطاء مصباح الفرن في مكانھ وأن مصباح الفرن منطفئ.

ضبط التنظیف الذاتي
تعمل وظیفة التنظیف الذاتي لفترات تصل إلى 3 أو 4 أو 5 ساعات.

دلیل التنظیف الذاتي للأوساخ

ضبط الدورة مستوى الاتساخ

التنظیف الذاتي لمدة 3 ساعات تجویف فرن متسخ اتساخ خفیف

التنظیف الذاتي لمدة 4 ساعات تجویف فرن متسخ اتساخ متوسط

التنظیف الذاتي لمدة 5 ساعات تجویف فرن متسخ اتساخ كثیف

اخلع كل أرفف الفرن والملحقات من الفرن. 1
 اضغط Self Clean (التنظیف الذاتي). یتم ضبط الفرن بشكل 

 افتراضي على دورة التنظیف الذاتي الموصى بھا لمدة أربع ساعات 
 في حالة الفرن المتسخ اتساخ متوسط. اضغط مرتین للحصول على 
 دورة تنظیف تمتد لخمس ساعات أو اضغط ثلاث مرات للحصول 

 على دورة تنظیف ذاتي لمدة ثلاث ساعات.

2

اضغط على Start (بدء التشغیل). 3
 عندما یتم ضبط دورة التنظیف الذاتي، یتم أوتوماتیكیًا قفل باب الفرن

 ویظھر رمز القفل. لن تتمكن من فتح باب الفرن حتى یبرد. یتم 
تحریر القفل أوتوماتیكیًا عندما یبرد الفرن.

4

تنبیھ
 لا تفتح باب الفرن عنوة عندما یظھر رمز القفل. یبقى باب الفرن 

 موصدًا حتى تبرد درجة حرارة الفرن. سیؤدي فتح الباب عنوة إلى 
إتلافھ.
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 قم برش أو صب الماء المتبقي في وسط قعر تجویف الفرن. 
 ینبغي أن تكون الحزوز الموجودة في قعر الفرن مغطاة تماما بالماء

لغمر كل الأوساخ. أضف الماء إذا لزم الأمر.

5

ملاحظة
 في حالة تنظیف أفران متعددة، استخدم زجاجة میاه كاملة لتنظیف كل 
 فرن. لا ترش الماء مباشرة على الباب. سیؤدي القیام بذلك إلى تساقط 

قطرات الماء على الأرضیة.

 أغلق باب الفرن.
.®EasyClean اضغط على 

اضغط على Start (بدء التشغیل).

6

تنبیھ
•  بعض الأسطح قد تكون ساخنة بعد دورة التنظیف السھل 

 EasyClean®. قم بارتداء القفازات المطاطیة أثناء التنظیف لمنع 
الإصابة بالحروق.

•  خلال دورة التنظیف السھل EasyClean®، یصبح الفرن ساخنًا
 بما یكفي للتسبب في الحروق. انتظر حتى تنتھي الدورة قبل مسح 

 سطح الفرن من الداخل. سیؤدي الفشل في ذلك إلى الإصابة 
بالحروق.

 •  تجنب الاتكاء أو الارتكاز على السطح الزجاجي لباب الفرن أثناء
تنظیف تجویف الفرن.

 ستنطلق نغمة صوتیة في نھایة الدورة التي تستمر لمدة 20 دقیقة.
 اضغط على Clear/Off لمسح الشاشة وإنھاء تلك النغمة الصوتیة.

7

 بعد دورة التنظیف وخلال التنظیف الیدوي، ینبغي أن تبقى كمیة
 كافیة من الماء في قعر الفرن لغمر كل الأوساخ بالكامل. أضف الماء 

 إذا لزم الأمر. ضع منشفة فوق الأرضیة أمام الفرن لالتقاط أي میاه
قد تنسكب خلال التنظیف الیدوي.

8

 قم بتنظیف تجویف الفرن فورًا بعد دورة EasyClean® عن
 طریق حكھ بإسفنجة تنظیف مبللة لا تسبب 

 الخدوش. (لن یؤدي جانب التنظیف إلى
 خدش السطح النھائي.)

9

ملاحظة
 لا تستخدم أي قطع تنظیف فولاذیة أو بطانات ساحجة أو منظفات 

تشتمل على مواد قد تتلف سطح الفرن تلفًا دائمًا.

 بمجر تنظیف تجویف الفرن، امسح أي میاه زائدة باستخدام منشفة
نظیفة. أعد تركیب الأرفف وأي ملحقات أخرى.

10

 في حالة بقاء بعض الأوساخ الخفیفة، كرر الخطوات المذكورة 
أعلاه مع التأكد من نقع المناطق المتسخة نقعًا كاملاً.

LRE3083 :للمودیل •

  في حالة بقاء الأوساخ المتصلدة بعد عدة دورات من التنظیف 
 السھل EasyClean®، قم بتشغیل دورة التنظیف الذاتي. تأكد 

 من إخلاء تجویف الفرن من أرفف الفرن والملحقات الأخرى وأن 
 سطح تجویف الفرن جاف قبل تشغیل دورة التنظیف الذاتي. 

 ارجع إلىق سم التنظیف الذاتي في دلیل المالك للحصول على 
 مزیدٍ من التفاصیل. إذا كان خیار التنظیف الذاتي غیر متاح، 

فقم بكشط  وإزالة الأوساخ المتصلدة باستخدام مكشطة.

11

ملاحظة
،®EasyClean إذا نسیت نقع الفرن من الداخل بالماء قبل بدء  •

 فاضغط على Clear/Off لإنھاء الدورة. انتظر حتى یبرد الموقد 
 إلى درجة حرارة الغرفة ثم قم برش الماء أو صبھ في الفرن وابدأ 

دورة تنظیف EasyClean® أخرى.

.®EasyClean قد تكون حشیة التجویف مبللة عند انتھاء دورة  • 
وھذا أمر عادي. لا تنظف الحشیة.

 •  في حالة بقاء الرواسب المعدنیة في قعر الفرن بعد التنظیف، 
استخدم قطعة قماش أو إسفنجة منقوعة في الخل لإزالتھا.

.®EasyClean من الطبیعي أن تعمل المروحة خلال دورة  •
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®EasyClean عند استخدام تقنیة التنظیف السھل
 الأطعمة الشائعة التي قد تؤدي

إلى اتساخ فرنك أنواع الاتساخ نمط الاتساخ مثال على اتساخ الفرن طریقة التنظیف المقترحة

البیتزا
 الجبن أو 

المكونات الأخرى
نقاط أو بقع صغیرة

 تقنیة التنظیف السھل
®EasyClean

شرائح اللحم، المشوي

الدھون/الشحوم طرطشة خفیفة
السمك، المشوي

 اللحوم المشوي عند 
 درجة حرارة منخفضة

 اللحوم المشوي عند 
درجة حرارة مرتفعة

الدھون/الشحوم
 طرطشة متوسطة 

إلى كثیفة

 التنظیف الذاتي*
(LRE3083 :للمودیل)الفطائر

 الأوساخ بسبب 
الحشو أو السكر

قطرات أو بقع
الكسرولة

 الكریمة أو صلصة
الطماطم

* یمكن استخدام دورة التنظیف الذاتي من الأوساخ التي تتراكم على طول الوقت.

 في المودیلات التي لا تشتمل على خیار التنظیف الذاتي، قم بتنظیف الفرن بشكل متكرر باستخدام تقنیة EasyClean® لتجنب تراكم الأوساخ 
الصلبة والمحترقة.

نصائح التنظیف
•  اترك الفرن یبرد حتى درجة حرارة الغرفة قبل استخدام دورة التنظیف 

 السھل EasyClean®. إذا كانت درجة حرارة تجویف الفرن أكبر 
 من 150 درجة فھرنھایتیة(65 درجة مئویة)، ستظھر Hot (ساخن) في 

 الشاشة ولن یتم تنشیط دورة EasyClean® حتى یبرد تجویف الفرن
تمامًا.

•  یمكن استخدام المكشطة لكشط أي قطع أو بقایا قبل وخلال تنظیف الفرن.

•  قد یساعد استخدام الجانب الخشن من بطانة التنظیف التي لا تسبب 
 الخدوش أو إسفنجات التنظیف في إزالة الأوساخ بشكل أفضل من 

استخدام إسفنجة ملساء أو منشفة.

•  تتوافر أنواع معینة من إسفنجات التنظیف التي لا تسبب الخدوش مثل تلك 
 التي یتم تصنیعھا من فوم الملامین في المتاجر الموجودة في منطقتك 

وقد تساعد أیضًا في تحسین التنظیف.

 •  ینبغي أن یكون الموقد مستویًا لضمان تغطیة سطح قعر الفرن في 
.®EasyClean التجویف بالماء تمامًا في بدایة دورة التنظیف السھل

 •  للحصول على أفضل نتائج، استخدم ماء مقطر أو مفلتر. قد یترك ماء 
الصنبور رواسب معدنیة في قاع الفرن.

 •  ستزداد صعوبة إزالة الأوساخ التي تجف خلال دورات الطھي المتعددة 
.®EasyClean باستخدام دورة

 •  لا تفتح باب الفرن خلال دورة EasyClean®. لن تسخن الماء بالشكل 
الكافي في حالة فتح الباب خلال الدورة.

 •  من الأفضل استخدام دورة التنظیف الذاتي في المناطق التي یصعب 
(LRE3083 :للمودیل).الوصول إلیھا مثل السطح الخلفي

®EasyClean دلیل تعلیمات
اخلع أرفف الفرن والملحقات من الفرن. 1

قم بكشط وإزالة البقایا المحترقة باستخدام مكشطة بلاستیكیة. 2
المكاشط البلاستیكیة المقترحة:

•  سكین بلاستیكي صلب

•  مكشطة أواني بلاستیكیة

•  مكشطة طلاء بلاستیكیة

•  بطاقة ائتمانیة قدیمة

 املأ زجاجة البخاخ بالماء واستخدم زجاجة البخاخ لرش الماء تماما
على الأسطح الداخلیة للفرن. 

3

 استخدم ۱/٥ على الأقل من الماء في الزجاجة حتى تتشبع الأوساخ 
الموجودة على كلا الجدارین وفي أركان الفرن تشبعا كاملا.

4
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العلامات المعدنیة والخدوش
 توخ الحذر حتى لا تحرك الأواني والأوعیة عبر وحدة الطھي.
 سیؤدي القیام بذلك إلى ترك علامات معدنیة على سطح وحدة

 الطھي. للمساعدة في إزالة ھذه العلامات، استخدم منظف وحدة 
 الطھي الخزفیة باستخدام قطعة تنظیف مخصصة لوحدات الطھي 

الخزفیة.

1

 إذا تم ترك الأواني التي تشتمل على طبقة رفیعة من الألومنیوم 
 والنحاس تغلي حتى تجف، فإن تلك الطبقة قد تترك لونًا أسودًا على 
 وحدة الطھي. وینبغي إزالتھ فورًا قبل التسخین مجددًا وإلا فإن تشوه 

اللون ھذا قد یصبح دائمًا.

2

تنبیھ
 قد تترك أواني الطھي ذات القعور الخشنة أو غیر المتساویة علامات 

أو خدوش على سطح وحدة الطھي.

•  لا تحرك أشیاء معدنیة أو زجاجیة فوق سطح وحدة الطھي.

•  لا تستخدم أواني الطھي مع تراكم الاتساخ على قعرھا.

®EasyClean تقنیة التنظیف السھل
 توفر تقنیة EasyClean® المقدمة من LG اثنین من خیارات التنظیف 
 للموقد من الداخل. تستفید میزة EasyClean® من المینا الجدیدة المقدمة
 من شركة LG للمساعدة في رفع الأوساخ بدون استخدام المواد الكیمائیة 

 القاسیة وإزالتھا باستخدام الماء فقط في غضون 10 أو 20 دقیقة في درجات
حرارة منخفضة للمساعدة على تفكك الأوساخ الخفیفة قبل التنظیف یدویًا.

LRE3083 :للمودیل  •

 على الرغم من فعالیة وسرعة تقنیة EasyClean® في تنظیف الأوساخ 
 الصغیرة والخفیفة، إلا أنھ یمكن استخدام میزة التنظیف الذاتي لإزالة الأوساخ

 الكثیفة المتراكمة. قد تؤدي كثافة وارتفاع حرارة دورة التنظیف الذاتي إلى 
 انبعاث الدخان مما یستلزم فتح النوافذ لتوفیر التھویة. مقارنة بعملیة التنظیف

 الذاتي الأقوى، یوفر فرن LG لك خیار التنظیف باستخدام حرارة أقل 
ووقت أقل ومن المفترض ألا تنبعث الأدخنة.

 عند الضرورة، یوفر الفرن خیار التنظیف الذاتي لعملیة تنظیف أكثر شمولیة
وتدوم طویلاً من أجل تنظیف الأوساخ الكثیفة أو المتراكمة.

®EasyClean فوائد تقنیة

•  تساعد في تفكیك الأوساخ الخفیفة قبل التنظیف الیدوي

•  لا تستخدم تقنیة EasyClean® سوى الماء؛ والمنظفات الكیمیائیة.

 •  توفر تجربة أفضل في التنظیف الذاتي
(LRE3083 :للمودیل)

-  تؤجل الحاجة إلى دورة التنظیف الذاتي

-  تقلل من انبعاث الدخان والروائح

-  تستطیع السماح بفترة تنظیف ذاتي أقصر

ملاحظة
 لا تشتمل بعض المودیلات على خیار تنظیف ذاتي. قد لا تكون میزة 

 EasyClean® فعالة في إزالة الأوساخ الثقیلة والمتراكمة. إذا لم
 یكن الموقد لا یشتمل على خیار تنظیف ذاتي، فقم بتنظیف الفرن 

 بانتظام باستخدام میزة التنظیف السھل EasyClean® لمنع تراكم
الأوساخ الثقیلة والمحترقة في الفرن.
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الصیانة
تنظیف وحدة الطھي الزجاجیة الخزفیة

تنبیھ
 •  لا تستخدم قطع حادة أو إسفنجات تنظیف ساحجة. قد یؤدي ذلك 

إلى إتلاف سطح وحدة الطھي.

 •  حفاظًا على سلامتك، قم بارتداء قفازات الفرن أو قفازات حمل 
الأواني أثناء استخدام مكشطة على سطح الطھي الساخن.

 استخدم منظف وحدة الطھي الخزفیة على وحدة الطھي الخزفیة. قد لا تكون
 أنواع الكریمات الأخرى فعالة أو قد تؤدي إلى خدش أو إتلاف أو اتساخ

سطح وحدة الطھي.

للحفاظ على سطح وحدة الطھي الزجاجیة وحمایتھا، اتبع ھذه الخطوات:

 قبل استخدام، وحدة الطھي للمرة الأولى قم بتنظیفھا باستخدام منظف 
 وحدة الطھي الخزفیة. سیساعد ذلك في حمایة وحدة الطھي وجعل 

عملیة التنظیف أسھل.

1

 استخدم منظف وحدة الطھي الخزفیة یومیًا للمساعدة في الحفاظ على 
وحدة الطھي تبدو بمظھر جدید.

2

 ھز عبوة كریم التنظیف جیدًا. ضع قطرات قلیلة من المنظف مباشرة 
فوق وحدة الطھي.

3

استخدم منادیل ورقیة لتنظیف سطح وحدة الطھي بأكملھا. 4
 اشطف بالماء النقي واستخدم قطعة قماش جافة أو منادیل ورق لإزالة 

كل بقایا التنظیف.
5

ملاحظة
لا تقم بتسخین وحدة الطھي حتى یتم تنظیفھا تمامًا.

ملاحظة ھامة

 في حالة انسكاب أي سكر أو طعام یشتمل على السكر (مواد حافظة أو 
 الكاتشب أو صلصة الطماطم أو الجیلي أو الفدج أو الحلوى أو الشربات أو

 الشیكولاتة) أو ذوبان البلاستیك أو الفویل فوق وحدة الطھي، قم بإزالة المادة 
 المذابة (لن یؤدي ذلك إلى إتلاف سطح الطھي المزین) بینما سطح الطھي
 لا یزال ساخنًا وتجنب خطر إتلاف السطح الزجاجي الخزفي. حفاظًا على 

 سلامتك، استخدم قفازات الفرن أو قفازات حمل الأواني أثناء استخدام 
 مكشطة على سطح الطھي الساخن.

البقایا المحترقة
 بینما وحدة الطھي لا تزال ساخنة، قم بإزالة أي رواسب محترقة أو
 طعام منسكب من سطح الطھي الزجاجي الخزفي باستخدام مكشطة
 معدنیة مناسبة. (لن یؤدي ذلك إلى إتلاف سطح الطھي المزین لأن
 ھذه العملیة تشبھ إزالة الطلاء من لوح زجاجي.) أمسك بالمكشطة

 بزاویة 30 درجة تقریبًا على وحدة الطھي.

1

ملاحظة
•  لا تستخدم شفرة غیر حادة أو محززة.

 •  تفادیًا للحروق، قم بارتداء قفاز الفرن أو قفاز حمل الأواني أثناء 
 استخدام الكاشط المعدني.

 عندما یبرد سطح الطھي، ضع القلیل من الكریم المنظف لسطح الموقد
 الزجاجي الخزفي (كمیة بحجم عملة معدنیة) على كل شعلة وقم بفرك
 كریم التنظیف على سطح الموقد المراد تنظیفھ باستخدام مندیل ورقي

مبلل.

2

 اشطف سطح وحدة الطھي بالماء النقي وامسحھ بمندیل ورقي نظیف
وجاف.

3
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نصائح للشواء

اللحم البقري

•  ینبغي ترك شرائح وقطع اللحم دائمًا تستریح لمدة خمس دقائق قبل 
 تقطیعھا وتناولھا. یتیح ذلك توزیع الحرارة بشكل متساو عبر الطعام 

ویزید من سھولة المضغ والعصارة الناتجة.

•  ینبغي إخراج قطع اللحم التي تزید ثخانتھا عن بوصتین من الثلاجة في
 غضون 30 دقیقة قبل الطھي. سیساعد ذلك في طھوھا بشكل أسرع 

 ومتساو ویقلل كمیة الدخان المنبعثة منھا عند الطھي. من المحتمل أن 
تكون فترات الطھي أقصر من الفترات المشار إلیھا في جدول الشوي.

•  في حالة شرائح أو قطع اللحم المختلط بعظم والتي تم إخلاؤھا (تم 
 استخراج كل اللحم المحیط بالعظم)، قم بلف الأجزاء المكشوفة من العظم 

في ورق فویل لتقلیل الاحتراق.

المأكولات البحریة

•  عند شوي السمك دون نزع جلده، استخدم دائمًا ضبط شوي منخفض 
“Lo” وقم دائمًا بشوي الجانب الذي یشتمل على الجلد في النھایة.

 •  من الأفضل تناول المأكولات البحریة فور طھوھا. قد یتسبب ترك 
المأكولات البحریة ترتاح بعد الطھو في جفافھا.

•  من الجید أن تضع طبقة زیت خفیفة فوق سطح وعاء الشوي قبل الطھي
 لتقلیل الالتصاق وبالأخص في حالة الأسماك والمأكولات البحریة. یمكنك 

 أیضًا استخدام طبقة خفیفة من مادة مقاومة الالتصاق في الوعاء.

الخضروات

•  اغمس الخضروات في الزیت قلیلاً قبل طھوھا لتحسین تحمیرھا.

الحفاظ على الطعام ساخنًا
 تتیح ھذه الوظیفة الحفاظ على درجة حرارة الفرن عن 170 درجة مئویة.
 ستعمل ھذه الوظیفة على الحفاظ على الطعام المطھي ساخنًا بحیث یمكن 
 تقدیمھ في غضون 3 ساعات بعد الانتھاء من طھوه. یمكن استخدام ھذه 

 الوظیفة بدون أي عملیات طھي أو یمكن استخدامھا بعد انتھاء الطھي 
باستخدام وظیفة الطھي المضبوط زمنیًا أو الطھي المؤجل زمنیًا.

ضبط وظیفة الحفاظ على الطعام ساخنًا

.Warm اضغط على 1
اضغط على Start (بدء التشغیل). 2

اضغط على Clear/Off في أي وقت للإلغاء. 3

ضبط وظیفة الحفاظ على الطعام ساخنًا بعد الطھي المضبوط زمنیًا

حدد وظیفة الطھي. 1
أدخل درجة حرارة الفرن باستخدام مفاتیح الأرقام. 2

اضغط على Cook Time (مدة الطھي) باستخدام مفاتیح الأرقام. 3
.Warm اضغط على 4

اضغط على Start (بدء التشغیل). 5
 عند الانتھاء من الطھي، اضغط على Clear/Off لإلغاء وظیفة 

الحفاظ على الطعام ساخنًا.
6

ملاحظة
 •  تھدف ھذه الوظیفة إلى الحفاظ على الطعام ساخنًا. لا تستخدمھا

لتبرید الطعام.

 •  من الطبیعي أن تعمل المروحة خلال تشغیل وظیفة الحفاظ على 
الطعام ساخنًا.

التخمر
 تحافظ ھذه الوظیفة على الفرن ساخنًا من أجل تربیة المنتجات التي یزید 

 حجمھا باستخدام الخمیرة قبل الخبز.

ضبط وظیفة التخمر

استخدم موضع الرف 2 أو 3 من أجل التخمر. 1
إضغط على Proof حتى یظھر PrF في العرض. 2

اضغط على Start (بدء التشغیل). 3
اضغط على Clear/Off عند انتھاء التخمر. 4

ملاحظة
•  لتجنب انخفاض درجة حرارة الفرن وإطالة مدة التخمر، لا تفتح 

 باب الفرن بدون داعٍ. افحص منتجات الخبز مبكرًا لتجنب التخمر 
الزائد.

•  لا تستخدم وضع التخمر من أجل تسخین الطعام أو الحفاظ علیھ
 ساخنًا. درجة حرارة فرن التخمیر لا تكون مرتفعة بدرجة تكفي 

 للحفاظ على الطعام عند درجات حرارة آمنة. استخدم میزة الحفاظ 
 على الطعام ساخنًا. لا تعمل وظیفة التخمر عندما تزید درجة 

 حرارة الفرن عن 125 درجة فھرنھایتیة. تظھر Hot (ساخن) في 
الشاشة.

•  من الطبیعي أن تعمل المروحة خلال تشغیل وظیفة التخمر.
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دلیل الشوي والتحمیر الموصى بھ
سیؤثر حجم ووزن وثخانة ودرجة حرارة البدء وتفضیلك لإنضاج الطعام في فترات الشوي.

یعتمد ھذا الدلیل على اللحوم عند درجة حرارة الثلاجة. للحصول على أفضل النتائج عن الشوي، استخدم وعاءً مصمم للشوي.

تعلیقات  الجانب الثاني
(بالدقائق)

 الجانب الأول
(بالدقائق)

 موضع 
الرف الكمیة و/أو الثخانة الطعام

مسافة متساویة. یمكن شوي حتى 8 قطع في المرة الواحدة. 2-4 4-6 7  رطل واحد (4 قطع)
ثخانة من 1/2 إلى 3/4 بوصة

اللحم البقري المفروم

 طھو شرائح تقل ثخانتھا عن 1 بوصة قبل الشوي الأولي. 
یوصى بالشوي في الوعاء. یتم خفض الدھون.

 
2-4 
2-4 
3-5

4-6 
6-8 
8-10

 
3-5 
4-6 
5-7

7-9 
9-11 
11-13

 
7 
7 
7

5 
5 
5

 
 ثخانة 1 بوصة

 1 إلى 1/21 رطلاً.

 ثخانة 1/21 بوصة
2 إلى 1/22 رطلاً.

 شرائح اللحم البقري
 غیر ناضج

 متوسط
مطھو جیدًا

 غیر ناضج
 متوسط

مطھو جیدًا

0.5 0.5-1 7 التحمیص والتسخین

قم بشي الجانب الذي فیھ الجلد أولاً. 4-6 
 
 

5-7

8-10 
 
 

8-10

5 
 
 
5

 قطعة كاملة واحدة
 2 إلى 1/21 رطلاً.،

 مقسمة طولیًا
2 قطعتان صدر

الدجاج

 اقطع مؤخرة الصدفة. افتح وابسط القطعة. ضع الزبد المذاب قبل 
الشوي وبعد منتصف مدة الشوي.

Do not turn 
over

9-12 5 2–4 
10 إلى 12 أونصة لكل جزء

ذیول سرطان البحر

 تعامل معھ واقلبھ بحرص شدید. ضع زبد اللیمون قبل وخلال الطھي 
إذا كنت ترید ذلك.

2-4 2-4 6 ثخانة من 1/4 إلى 1/2 بوصة  سمك فیلیھ

 قم بزیادة المدة من 5 إلى 10 دقائق في كل جانب في حالة لحم ثخانتھ
1/21 بوصة أو لحم مجفف منزلیًا.

2-4 2-4 5 ثخانة 1/2 بوصة  شرائح اللحم المملح
(مطھو مسبقًا)

4-7 
5-8

3-6 
5-8

6 
5

 1 (ثخانة 1/2 بوصة)
 2 (ثخانة 1 بوصة) 

حوالي 1 رطل.

  قطع اللحم البقري
مطھو جیدًا

 
2-5 
4-7

7-9 
7-9

 
3-5 
5-7

7-9 
9-11

 
6 
6

6 
6

 
 2 (ثخانة 1 بوصة)

حوالي 10 إلى 12 أونصة.

 2 (ثخانة 1/21 بوصة)
حوالي 1 رطل.

 شرائح لحم الضأن
 متوسط

مطھو جیدًا

 متوسط
مطھو جیدًا

وعاء الشحم. ادھن شرائح اللحم بالزبد المذاب. 3-5 
4-6

8-10 
9-11

5 
5

 2 (ثخانة 1 بوصة)
 4 (ثخانة 1 بوصة)

حوالي 1 رطل.

شرائح السلامون

•  ھذا الدلیل من باب الاسترشاد فقط. اضبط مدة الطھي حسب المدة التي تفضلھا.

ملاحظة
تحذر وزارة الزراعیة الأمریكیة من أن تناول الأسماك أو اللحوم أو الدواجن النیئة أو غیر المطھیة تمامًا قد یزید من خطر الأمراض المنقولة عبر الغذاء.

كانت وزارة الزراعة الأمریكیة قد أشارت إلى ما یلي كحدود دنیا آمنة لدرجات الحرارة الداخلیة في الاستھلاك:
•  اللحم البقري المفروم: 160 درجة فھرنھایتیة (71.1 درجة مئویة)

•  الدواجن: 165 درجة فھرنھایتیة (73.9 درجة مئویة)
•  اللحم البقري أو العجالي أو الضأن: 145 درجة فھرنھایتیة (62.8 درجة مئویة)

•  Fish / Seafood: 145 درجة فھرنھایتیة (62.8 درجة مئویة)
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الشوي والتحمیر
 تستخدم وظیفة الشوي والتحمیر الحرارة المنبعثة من عنصر التسخین العلوي

 لطھي الطعام. یتم الحصول على أفضل شوي لقطع اللحم والسمك 
 والخضروات المقطعة.

 قد تتسم بعض المودیلات على شوایة ھجینة تتكون من شوایة داخلیة تستخدم 
 عنصر التسخین الكربوني الذي یوفر حرارة فوریة وعنصر شوي خارجي 
 تقلیدي. خلال التشغیل العادي للشوایة، من الطبیعي أن یتوقف تشغیل أحد 

العنصرین بشكل متقطع.

تنبیھ
 •  لا تستخدم وعاء الشوي بدون شبكة. قد یتسبب ذلك في نشوب حریق

 ناتج عن الدھون.

 •  لا تغطي الشبكة ووعاء الشوي بورق الألومنیوم الرقائقي “الفویل”.
سیتسبب القیام بذلك في نشوب حریق.

 •  استخدم دائمًا وعاء الشوي والشبكة لتصریف الدھون والشحوم 
الزائدة. سیساعد ذلك في تقلیل الرذاذ والدخان واللھب المتطایر.

ضبط الفرن حسب الشوایة

یجب غلق باب الفرن دائمًا خلال وضع الشواء. 1
 اضغط على Broil (الشوایة) أو Speed Broil (الشوایة السریعة)

 مرة واحدة من أجل الضبط المرتفع Hi أو مرتین من أجل الضبط 
.Lo المنخفض

2

اضغط على Start (بدء التشغیل). یبدأ تسخین الفرن. 3
 اترك الفرن یسخن مسبقًا لمدة خمس دقائق قبل طھي الطعام في حالة 

استخدام الشوایة.
4

5 اضغط على زر Clear/Off للإلغاء في أي وقت عند اكتمال الطھي.

انبعاث الدخان

 بسبب الحرارة الشدیدة المتعلقة بالشوي، من الطبیعي أن ینبعث الدخان خلال 
 عملیة الطھي. ھذا الطبیعي ھو منتج ثانوي طبیعي للاحتراق ولیس مدعاة
 للقلق. في حالة انبعاث الدخان بكمیة تثیر قلقك، اتبع النصائح التالیة لتقلیل 

كمیة الدخان المنبعث من الفرن.

 استخدم دائمًا وعاء الشوایة. لا تستخدم أوعیة القلي أو صواني الخبز
العادیة حفاظًا على السلامة.

1

 ینبغي تنظیف وعاء الشوي تنظیفًا دائمًا في درجة حرارة الغرفة في 
بدایة الطھي.

2

 قم دائمًا بتشغیل نظام تھویة وحدة الطھي أو غطاء شفاط التھویة 
خلال الشوي.

3

 حافظ على فرنك من الداخل نظیفًا قدر الإمكان. قد تحترق البقایا 
المتروكة من الوجبات السابقة أو قد ینشب حریق.

4

 تجنب المخللات الغنیة بالدھون والمواد الغنیة بالسكریات. سیؤدي 
 كلاھما إلى زیادة كمیة الدخان المنبعث. إذا كنت ترید استخدام تلك 

المواد، فضعھا في نھایة الطھي.

5

في حالة انبعاث دخان ھائل من أي قطعة طعام، فكّر فیما یلي:

.”Lo“ اخفض الشوایة إلى الضبط المنخفض  •

•  سیؤدي خفض موضع الرف إلى طھو الطعام بعیدًا عن الشوایة.

•  یؤدي استخدام ضبط الشوایة المرتفع “Hi” إلى الحصول على 
 مستوى الحرق الذي تریده ومن ثم التحول إلى ضبط الشوي 

المنخفض “Lo” أو التحول إلى وظیفة الخبز.

6

 كقاعدة عامة، ستؤدي قطع اللحوم والأسماك الأكثر من حیث الدھون
 إلى انبعاث كمیة دخان أكبر من تلك المنبعثة من الأطعمة الأقل في 

محتوى الدھون.

7

 التزم بإعدادات الشوي الموصى بھا وإرشادات الطھي الواردة في 
 الجدول الوارد في الصفحة التالیة قدر الإمكان.

8
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دلیل الخبز والتحمیص الموصى بھ
 ستتحسن نتائج الخبز في حالة ضبط أوعیة الخبز في وسط الفرن قدر 

 الإمكان. في حالة الطھي على أرفف متعددة، ضع أرفف الفرن في المواضع 
الموضحة.

تركیب الرف والوعاء

الخبز على رف واحد

الرف (الموضع 4)

الخبز على أرفف متعددة

LRE3061 :للمودیل

الرف (الموضع 5) الرف (الموضع 2)

LRE3163 :للمودیل

الرف (الموضع 5) الرف (الموضع 3)

LRE3083 :للمودیل

الرف (الموضع 4) الرف (الموضع 2)

LRE3193 :للمودیل

الرف (الموضع 4) الرف (الموضع 2)

دلیل رف الخبز

موضع الرف الطعام

4

3

3

•  كیك الطبقات

•  كیك باندت

•  كیك طعام الملاك

الكعكة (الكیك)

4

4

4

•  الكعك بالسكر

•  شرائح الشیكولاتة

•  الكیك البني الصغیر

الكعك

3

3

•  طازجة

•  مجمد
البیتزا

4

4

•  من البدایة

•  الثلاجة
المعجنات الرقیقة

5

5

5

•  البسكویت، معلب

•  البسكویت، من البدایة

•  فطائر الموفین المدورة

الخبز

4 

4

 •  كریسب الفواكھ والقبلر،
 من البدایة

 •  الفطائر، من البدایة،
فطائر الفواكھ مزدوجة الطبقات

الحلوى

2 •  تشیك كیك، كریم برولیھ الكاستر

2 •  الحلوى أو الحلویات المعجنات المخمرة

5 •  اللازانیا المجمدة الكسرولة

دلیل رف الشوي

موضع الرف الطعام

2

2

2

غیر ناضج

متوسط

مطھو جیدًا

لحم الضلوع

اللحم البقري
2

2

2

غیر ناضج

متوسط

مطھو جیدًا

 لحم الضلوع 
 المخلي من العظم،

 لحم الخاصرة 
من أعلى

2

2

غیر ناضج

متوسط
لحم البقري الطري

2 لحم الضلوع

2اللحم المقدد لحم اختلط بعظم

2 لحم فخذ، مطھو

2 دجاجة كاملة

2الدواجن قطع الدجاج

2 دیك رومي
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نصائح عند الخَبز

 •  سیتباین وقت الخبز ودرجة حرارتھ حسب خصائص وحجم وشكل الوعاء
المستخدم في الخبز.

 •  تحقق من نضج الطعام عند الوصول إلى الحد الأدنى للوقت المحدد
 في الوصفة.

•  استخدم أواني خبز معدنیة (ذات أو بدون سطح نھائي غیر لاصق)، 
 أو أواني زجاجیة-خزفیة مقاومة للحرارة أو أواني خزفیة أو أي أواني 

أخرى یوصى باستخدامھا في الأفران.

•  سیتم طھو الطعام في الأواني المعدنیة القاتمة أو ذات الطلاءات المقاومة
 للالتصاق بمعدل أسرع مع زیادة التحمیر. ستؤدي أواني الخبز المعزولة

إلى إطالة مدة طھي معظم الأطعمة قلیلاً.

ملاحظة
 یشتمل قعر الفرن على سطح مكسو بالبورسلین ومطلي بالمینا. لزیادة 

 سھولة التنظیف، احرص على حمایة قعر الفرن من الانسكابات 
 الزائدة عن طریق وضع صینیة خبز فوق الرف الواقع أسفل الرف 

 الذي تطھو فیھ. یعد ذلك أمرًا ھامًا عند خبز فطائر الفواكھ أو الأطعمة 
 الأخرى ذات المحتوى الحمضي المرتفع. قد تتسبب حوشات الفواكھ 

 الساخنة أو الأطعمة الأخرى ذات المحتوى الحمضي المرتفع في نخر 
الثقوب وإتلاف سطح البورسلین المینا وینبغي مسحھا فورًا.

وضع الانتقال الحراري
 یستخدم نظام الانتقال الحراري مروحة لتدویر الحرارة بانتظام داخل الفرن. 
 یتیح توزیع الحرارة المحسن إلى انتظام الطھي والحصول على نتائج ممتازة

أثناء الطھي على رف واحد أو أرفف متعددة.

ضبط وظیفة الانتقال الحراري (مثال، 375 درجة فھرنھایتیة)

 اضغط على Conv. Bake (الخبر بالانتقال الحراري) أو 
 Conv. Roast (التحمیص بالانتقال الحراري). تومض 

350 درجة فھرنھایتیة في الشاشة.

1

اضبط درجة حرارة الفرن: اضغط على 3و 7 و5. 2
 اضغط على START (بدء التشغیل). تعرض الشاشة 

Conv. Roast (الخبر بالانتقال الحراري) أو Conv. Bake 
وتبدأ درجة حرارة الفرن عن 100 درجة فھرنھایتیة.

3

 بینما یتم التسخین المسبق للفرن، تظھر درجة الحرارة وترتفع بزیادات 
 تدریجیة قدرھا 5 درجات. عندما یصل الفرن إلى درجة الحرارة 

 المضبوطة، یتنطلق صافرة ویومض مصباح الفرن ثم ینطفئ. تعرض 
 الشاشة درجة حرارة الفرن المحولة أوتوماتیكیًا، 350 درجة فھرنھیاتیة

ورمز المروحة.

.Clear/Off عندما ینتھي الطھي أو للإلغاء، اضغط على 4
ملاحظة

 یتم تشغیل مروحة الفرن أثناء الخبز بالانتقال الحراري. تتوقف 
 المروحة عندما یكون الباب مفتوحًا. في بعض الحالات، قد یتوقف 

تشغیل المروحة خلال دورة الخبز بالانتقال الحراري.

نصائح للخبز بالانتقال الحراري

•  استخدم وظیفة الخبز بالانتقال الحراري للحصول على طھي أسرع 
 وأكثر انتظامًا للمعجنات والفطائر والكعك والبسكویت والخبز بكافة أنواع

على أرفف متعددة.

•  اخبز الكعك أو البسكویت بوضعھ في الأواني التي لا تشتمل على حواف 
 أو ذات حواف شدیدة الانخفاض للسماح للھواء الساخن بالدوران حول 
الطعام. سیتم طھو الطعام المخبوز في أواني قاتمة اللون بمعدل أسرع.

•  عند استخدام وظیفة الخبز بالانتقال الحراري في رف أحادي، ضع رف
 الفرن في الموضع 4. في حالة الطھي فوق أرفف متعددة، ضع أرفف 

الفرن في الموضعین 2 و4 (أو 5) في حالة الرفین.

 •  قد یؤدي الطھي على أرفف فرن متعددة إلى زیادة أوقات الطھي قلیلاً في 
بعض الأطعمة.

 •  یتم الحصول على نتائج أفضل في الكیك أو الكعك أو الفطائر عند 
استخدام أرفف متعددة.

 یتم تصمیم میزة الشوي بالانتقال الحراري لتوفیر أداء شوي المثالي. یجمع
  الشوي بالانتقال الحراري بین الطھي باستخدام مروحة الانتقال الحراري 

  لشوي اللحوم والدواجن. یدور الھواء المسخن بین الطعام من كل الجوانب 
 مع منع تسرب العصارات والنكھات. تصبح الأطعمة مقرمشة من الخارج

  بینما تكون غضة من الداخل. یعد الشوي بالانتقال الحراري مفیدًا جدًا 
بالأخص في قطع اللحوم الكبیرة منزوعة الجلد.

نصائح للشوي بالانتقال الحراري

 استخدم وعاء شوي وشبكة عند تحضیر اللحوم من أجل شیھا بالانتقال 
 الحراري. یعمل وعاء الشوي على تجمیع انكسابات الدھون وتساعد الشبكة 

 في منع انتشار الدھون.

ضع رف الفرن في القاع. 1
ضع الشبكة فوق وعاء الشوي. 2

ضع وعاء الشوي فوق رف الفرن. 3

وعاء الشوي (یباع منفصلاً)

الشبكة (تباع منفصلة)

تنبیھ
•  لا تستخدم وعاء الشوي بدون شبكة.

•  لا تغطي الشبكة بورق الألومنیوم الرقائقي “الفویل”.

•  ضع الطعام (بحیث یتجھ الجانب المسطح إلى أعلى) على الشبكة.
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استعمال الفرن
قبل استعمال الفرن

ملاحظة
•  قد لا یظھر ثروموستات الفرن المركب في تجویف الفرن نفس 

 درجة الحرارة المضبوطة في الفرن بسبب دورات درجة الحرارة
في الفرن.

 •  من الطبیعي أن یتم تشغیل مروحة الانتقال الحراري خلال التسخین 
المسبق خلال دورة الخبز المنتظم.

 •  قد یدور موتور مروحة الانتقال بشكل دوري خلال دورة الخبز
المنتظم.

 •  یتوقف تشغیل المروحة في حالة ترك الباب مفتوحًا خلال الخبز.
 یتم تشغیل المروحة مجددًا بمجرد غلق الباب.

تھویة الفرن
 قد تصبح المناطق القریبة من التھویة ساخنة خلال التشغیل وقد تتسبب في 

 الإصابة بالحروق. لا تسد فتحة التھویة. تجنب وضع البلاستیكیات 
 بالقرب من فتحة التھویة لأنھا قد تتسبب في تشتیت الحرارة أو تؤدي إلى 

إذابة البلاستیك.

من الطبیعي رؤیة البخار عند طھي الأطعمة ذات المحتوى المائي المرتفع.

تھویة الفرن

استعمال أرفف الفرن
 تشتمل الأرفف على حافة خلفیة مقلوبة إلى أعلى لمنع انسحابھا خارج 

 تجویف الفرن.

خلع الأرفف

اسحب الرفع في خط مستقیم إلى الخارج حتى یتوقف. 1
ارفع مقدمة الرف إلى أعلى واسحبھ إلى الخارج.  2

إعادة تركیب الأرفف

ضع طرف الرف فوق الدعامة. 1
قم بإمالة الطرف الأمامي وادفع الرف إلى الداخل. 2

تنبیھ
•  أعد تركیب أرفف الفرن قبل تشغیلھ لمنع الإصابة بالحروق.

•  لا تقم بتغطیة الأرفف بورق الألومنیوم (الفویل) أو أي مادة أخرى 
 أو وضع أي شيء في قعر الفرن. سیؤدي القیام بذلك إلى الحصول 

على مخبوزات غیر جیدة وقد یؤدي إلى إتلاف قعر الفرن.

•  لا تضع أرفف الفرن إلا عندما یكون الفرن باردًا.

الخبز
 یتم استخدام وظیفة الخبز لتحضیر الأطعمة مثل المعجنات وأرغفة الخبز 

 والكسرولة. یمكن برمجة الفرن بحیث یتم الخبز عند أي درجة حرارة 
 تتراوح من 170 درجة فھرنھایتیة (80 درجة مئویة) إلى 550 درجة 

 فھرنھایتیة (285 درجة مئویة). الضبط الافتراضي لدرجة الحرارة
ھو 350 درجة فھرنھایتیة (175 درجة مئویة).

ضبط وظیفة الخبز (مثال، 375 درجة فھرنھایتیة)

اضغط على Bake (الخبز). 1
اضبط درجة حرارة الفرن: اضغط على 3و 7 و5. 2

اضغط على START. یبدأ الفرن في التسخین المسبق. 3
 بینما یتم التسخین المسبق للفرن، تظھر درجة الحرارة وترتفع بزیادات

 تدریجیة قدرھا 5 درجات. عندما یصل الفرن إلى درجة الحرارة 
المضبوطة، تنطلق صافرة ویومض مصباح الفرن ثم ینطفئ.

.Clear/Off عند اكتمال الطھي، اضغط على 4
قم بإخراج الطعام من الفرن. 5

ملاحظة
 من الطبیعي أن تعمل فرن الانتقال الحراري بصفة دوریة طوال دورة

 الخبز العادي في الفرن. وذلك لضمان الحصول على نتائج خبز
 متساوي.
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استعمال أواني الطھي المناسبة
 سیؤثر حجم ونوع أواني الطھي في الإعدادات المطلوبة من أجل الحصول 
 على أفضل نتائج طھي. تأكد من اتباع التوصیات المتعلقة باستخدام أواني 

الطھي المناسبة.

 ینبغي أن تشتمل أواني الطھي على قعور 
 مسطحة تتلامس بشكل جید مع ا لسطح

  الكامل لعنصر التسخین. تحقق من الاستواء
 عن طریق وضع مسطرة فوق قعر الوعاء.

 ینبغي أن تلامس المسطرة الوعاء على 
طول القعر مع ترك فجوات فاصلة.

توصیات متعلقة بأواني الطھي

•  القعر المسطح والجوانب المستقیمة

•  أواني غلیظة القطر

 •  أواني ذات أحجام تتناسب مع كمیة الطعام المطلوب تحضیرھا وحجم
العنصر السطحي

•  لا یؤدي وزن المقبض إلى إمالة الوعاء. یتم ضبط اتزان الوعاء بشكل جید

•  أغطیة محكمة الغلق

•  أواني ذات قعر مسطح

ینبغي ألا تكون أواني الطھي

•  ذات قعر منحني أو ملفوف.

•  أصغر أو أكبر من الشعلة السطحیة.

 •  تشتمل على مقبض ثقیل یؤدي إلى إمالة 
الوعاء.

•  أن تكون ذات حامل دائري.

•  أن تشتمل على مقابض سائبة أو مكسورة.

•  أن تشتمل على أغطیة یمكن تركیبھا بسھولة

ملاحظة
•  لا تستخدم أواني قطرھا یقل عن 7 بوصات في العناصر الأمامیة.

•  لا تستخدم حاویات مصنعة من ورق الألومنیوم “الفویل”. قد یذوب 
 الفویل فوق الزجاج. لا تستخدم وحدة الطھي في حالة ذوبان المعدن 

فوقھا. اتصل بمركز خدمة LG معتمد.

اختیار أواني الطھي
 تحدد المادة المصنوع منھا أواني الطھي مدى الانتقال المتساوي والسریع

  للحرارة من العنصر السطحي إلى قعر الوعاء. أكثر المواد المتوافرة
 انتشارًا ھي:

•  الألومنیوم - موصل ممتاز للحرارة. ستتسبب بعض أنواع الطعام في 
 تحولھ لونھ إلى اللون الغامض (تقاوم أواني الطھي المصنوعة من 
 الألومنیوم المؤین الاتساخ ونخر الثقوب). في حالة تحرك الأواني 
 المصنعة من الألومنیوم فوق سطح طھي خزفي، فإنھا قد تترك آثار

معدنیة تشبھ الخدوش. تخلص من تلك العلامات فورًا.

•  النحاس - موصل ممتاز للحرارة ولكن یسھل تشوه ألوانھ بسھولة.
  قد تظھر علامات معدنیة فوق السطح الزجاجي الخزفي (انظر فقرة 

“الألومنیوم” الواردة أعلاه).

 •  الفولاذ الذي لا یصدأ - موصل بطيء للحرارة مع نتائج طھي غیر متسا
ویة. یتسم بالمتانة وسھولة التنظیف ومقاومة الاتساخ.

•  الحدید الزھر - موصل رديء للحرارة ولكنھ یسخن جیدًا جدًا. یطھو 
 بالتساوي عند الوصول إلى درجة حرارة الطھي. لا یوصى باستخدامھ

فوق أسطح الطھي الخزفیة.

•  البورسلین - المینا فوق المعادن – ستتباین خصائص التسخین حسب
 المادة الأساس. یجب أن یكون طلاء البورسلین-المینا أملسًا لتجنب خدش

أسطح الطھي الخزفیة.

 •  الزجاج - موصل بطيء للحرارة. لا یوصى بھ في أسطح الطھي الخزفیة 
 لأنھ قد یخدش الزجاج.

نصائح خاصة بالتعلیب المنزلي
تأكد من ضبط أداة التعلیب فوق العنصر السطحي وأنھا مستویة فوق القعر.

•  یجب ألا تزید القاعدة عن العنصر بأكثر من بوصة واحدة. قد یؤدي 
 استخدام معلبات المغطس المائي ذات القیام المموجة إلى تمدید الفترة

اللازمة لغلیان الماء وقد یؤدي ذلك إلى إتلاف وحدة الطھي.

 •  یتم تصمیم بعض المعلبات بحیث تكون ذات أداة أصغر عند استخدامھا
 فوق الأسطح الملساء.

 •  لا تستخدم ضبط حرارة مرتفع إلا عندما تغلي المیاه أو عند الوصول إلى
الضغط المضبوط في المعلبة.

 •  اخفض إلى أقل ضبط حرارة یحافظ على الغلیان أو الضغط. إذا لم
تنخفض الحرارة، فقد تتلف وحدة الطھي.
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تشغیل العنصر الثنائي

اضبط العنصر الثنائي حسب حجم الوعاء/الإناء المستخدم.

العنصر الداخلي

A

العنصر الخارجي

B

 اضغط على زر ON/OFF الذي یتحكم في درجة حرارة العنصر 
السطحي المطلوب.

1

 اضغط على زر SELECT (تحدید) لتحدید إما وظیفة العنصر 
 الداخلي (أصغر حجمًا) أو الخارجي (أكبر حجمًا). یتم ضبط 

 العناصر المزدوجة بشكل افتراضي على وظیفة العنصر الداخلي.
 تشیر قضبان الإضاءة الموجودة فوق SELECT (تحدید) إلى 
 ضبط العنصر لیتناسب مع وظیفة العنصر الداخلي أو الخارجي.

سیظھر قضیب واحد للعنصر الداخلي وقضیبان للعنصر الخارجي.

2

 اضغط على الزر + مرة واحدة لضبط درجة حرارة العنصر على 
 الضبط المرتفع “Hi” أو الزر – مرة واحدة لضبط درجة الحرارة 

.”Lo“ على قیمة منخفض

3

 استخدم الزرین – / + لضبط إعدادات درجة حرارة العنصر. 
إعدادات درجة حرارة العنصر قابلة للضبط طوال الوقت.

4

 ON/OFF لإیقاف تشغیل العنصر بعد الطھي، اضغط على زر 
(تشغیل/إیقاف التشغیل) مرة واحدة.

5

مزدوج

ملاحظة
•  یعد “Hi” ھو أعلى درجة حرارة متاحة.

•  یعد “Lo “ ھو أقل درجة حرارة متاحة.

 •  استمر في الضغط على الزر + أو – للتمریر بسرعة عبر إعدادات
 درجة الحرارة.

تشغیل منطقة التسخین

 استخدم منطقة التسخین للحفاظ على الطعام دافئًا بعد أن یتم طھوه بالفعل. 
 لم یتم تصنیع منطقة التسخین لطھي الطعام. قد تؤدي محاولة طھو طعام 

  نيء أو بارد في منطقة التسخین إلى الإصابة بالأمراض المنقولة عبر 
الطعام.

 اضغط على زر ON/OFF (تشغیل/إیقاف تشغیل) منطقة التسخین.
یومض مصباح البیان بمنطقة التسخین.

1

 اضغط على الزر + مرة واحدة لضبط درجة الحرارة على الضبط
 المرتفع “Hi” أو الزر – مرة واحدة لضبط درجة الحرارة على قیمة 
Lo, 2, 3, 4, Hi – یبدأ تسلسل مستوى الطاقة من .”Lo“ منخفض 

.Hi, 4, 3, 2, Lo + أو من

2

 استخدم الزرین – / + لضبط إعدادات درجة الحرارة. إعدادات 
درجة الحرارة قابلة للضبط طوال الوقت.

3

 ON/OFF لإیقاف تشغیل منطقة التسخین، اضغط على زر 
(تشغیل/إیقاف التشغیل) مرة واحدة.

4

منطقة التسخین

ضبط الطھي على السطح الموصى بھ
الاستخدام الموصى بھ ضبط 

•  استمرار غلیان السائل
•  بدء الطھي

8.5-Hi

•  استمرار الغلي أو القلي أو القلي العمیق بالدھون
•  التحمیر السریع أو المأكولات البحریة

5.5-8.0

•  الحفاظ على غلیان بطيء
•  القلي أو الأطعمة المسلوقة “سوتیھ”
•  تحضیر الحساء والمرق والصلصة

3.5-5.0

•  الطعام السوتیھ أو المطھو بالبخار
•  الغلیان الھاديء

2.2-3.0

•  الحفاظ على الطعام ساخنًا
•  إذابة الشیكولاتة أو الزبد

•  الغلیان الھاديء
Lo-2.0
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استخدام وحدة الطھي
مناطق الطھي

 یتم تحدید مناطق الطھي في الموقد عن طریق دوائر دائمة في سطح وحدة 
 الطھي الزجاجي. للحصول على طھي أكثر كفاءة، اختر وعاءً بحجم یناسب 

حجم عنصر التسخین.

 ینبغي ألا تمتد الأواني لمسافة تزید عن 1/2 إلى 1 بوصة خارج منطقة
 الطھي.

 عند تشغیل إحدى وظائف التحكم، یمكن رؤیة توھج عبر سطح وحدة الطھي
 الزجاجي. یتم التبدیل بین تشغیل وإیقاف تشغیل العنصر للحفاظ على ضبط 

.”Hi“ الحرارة المسبق حتى لو كان ضبطًا مرتفعًا 

أحادي

مزدوج مزدوج

 منطقة أحادي
التسخین أحادي

مزدوج أحادي

 منطقة أحادي
التسخین

LRE3193 LRE3061 / LRE3083 
LRE3163 /

ملاحظة
 من الطبیعي أن تظھر حلقة حمراء خافتة جدًا حول الحافة الخارجیة في

 العنصر المزدوج أو الثلاثي عند استخدامھا كعنصر تسخین أحادي 
 عند ضبط درجة حرارة مرتفعة. ولیس ذلك سوى انعكاس من الوھج 

الساطع للعنصر الأوسط ولا یعد عیبًا.

مؤشر السطح الساخن
  عند إیقاف تشغیل العنصر، تظھر HS (مؤشر السطح الساخن) في الشاشة 

طالما كانت منطقة الطھي السطحیة ساخنة بحیث لا یمكن لمسھا.

وتبقى معروضة حتى یبرد السطح إلى 150 درجة فھرنھایتیة تقریبًا.

ملاحظة
تبقى HS خلال دورة التنظیف الذاتي(متوفر في بعض المودیلات).

تنبیھ
 من الطبیعي أن یتم التبدیل بین تشغیل وإیقاف تشغیل العناصر 

 السطحیة حتى في إعدادات الضبط الأعلى. سیحدث ذلك بشكل أكثر 
تكرارًا في حال الطھي باستخدام ضبط منخفض لدرجة الحرارة.

استخدام عناصر وحدة الطھي

تنبیھ
 •  لا تستخدم سوى أواني الطھي والأطباق التي یمكن استخدامھا في 

الفرن ووحدة الطھي بشكل آمن.

 •  استخدم دائمًا قفازات الفرن عند إخراج الطعام من وحدة الطھي
والفرن.

•  لا تضع حاویات محكمة الغلق فوق وحدة الطھي.

•  لا تستخدمي غطاء بلاستیكي لتغطیة الطعام أثناء وجوده في وحدة 
 الطھي. قد یذوب البلاستیك فوق السطح ویصبح من الصعب جدًا 

إزالتھ.

•  لا تترك الطعام فوق وحدة الطھي دون الإشراف علیھ. قد تتسبب 
 الانسكابات في انبعاث الدخان. قد تؤدي انسكابات الدھون إلى 

نشوب حریق.

•  قد یظھر العنصر السطحي أنھ باردًا بعد إیقاف التشغیل. لا یزال
 ذلك العنصر ساخنًا وقد یتسبب لمس العنصر قبل أن یبرد بشكل 

كافٍ في الإصابة بالحروق.

تشغیل العنصر الأحادي

 اضغط على زر ON/OFF الذي یتحكم في درجة حرارة العنصر 
السطحي المطلوب.

1

 اضغط على الزر + مرة واحدة لضبط درجة حرارة العنصر على 
 الضبط المرتفع “Hi” أو الزر – مرة واحدة لضبط درجة الحرارة

.”Lo“ على قیمة منخفض

2

 استخدم الزرین – / + لضبط إعدادات درجة حرارة العنصر. 
إعدادات درجة حرارة العنصر قابلة للضبط طوال الوقت.

3

 ON/OFF لإیقاف تشغیل العنصر بعد الطھي، اضغط على زر 
(تشغیل/إیقاف التشغیل) مرة واحدة.

4

أحادي

ملاحظة
•  یعد “Hi” ھو أعلى درجة حرارة متاحة.

•  یعد “Lo “ ھو أقل درجة حرارة متاحة.

 •  استمر في الضغط على الزر + أو – للتمریر بسرعة عبر إعدادات 
درجة الحرارة.
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 وقت البدء (ساعة التأخیر الزمني)
 یقوم التایمر الأوتوماتیكي لوظیفة الطھي المؤجل زمنیًا بتشغیل الفرن 
 وإیقافھ حسب الوقت الذي تحدده. یمكن استخدام ھذه المیزة مع أوضاع

 Conv. Roast(الخبر بالانتقال الحراري) و Bake, Conv. Bake 
 (التحمیص بالانتقال الحراري).

ضبط الطھي المؤجل زمنیًا

 فعلى سبیل المثال، للخبز عند درجة حرارة 300 درجة فھرنھایتیة مع
  تأخیر بدء الخبز حتى الساعة 4:30، اضبط الساعة أولاً على الوقت 

الفعلي الصحیح من الیوم.

 اضغط على Bake (الخبز). تظھر 350 درجة فھرنھایتیة في 
الشاشة.

1

اضبط درجة الحرارة: اضغط على 3 و0 و0. 2
اضغط على Cook Time (مدة الطھي) واضبط مدة الخبز. 3

اضغط على Start Time (وقت البدء). 4
اضبط وقت البدء: اضغط على 4, 3 و0 لضبط 4:30. 5
 اضغط على START. تنطلق صافرة قصیرة ویظھر

 Timed Delay (تأجیل زمني) ووقت البدء في الشاشة. یبدأ الفرن
 في الخبز عند وقت البدء المضبوط.

6

ملاحظة
Clear/Off لإلغاء وظیفة الطھي المؤجل زمنیًا، اضغط على  • 

في أي وقت.

•  لتغییر مدة الطھي، كرر الخطوة 3 واضغط على START (البدء).

•  إذا تم ضبط الفرن على تنسیق 12 ساعة، یمكنك تأخیر مدة الطھي
 لمدة 12 ساعة. إذا تم ضبط الفرن على تنسیق 24 ساعة، یمكنك 

 تأخیر مدة الطھي لمدة 24 ساعة.

 سیستمر الفرن في الطھي طوال المدة الزمنیة المضبوطة ثم یتوقف 
أوتوماتیكیًا عن التشغیل. عندما ینتھي وقت الطھي:

•  تظھر End (انتھى) والوقت الفعلي من الیوم في الشاشة.

 •  تنطلق نغمة مؤشر أثناء الطھي كل 60 ثانیة حتى یتم الضغط على 
.Clear/Off زر

 •  عند ضبط Warm (دافيء)، یتم تنشیط وظیفة التسخین بعد انتھاء
مدة الطھي.

تنبیھ
•  استخدام العداد الزمني “التایمر” الأوتوماتیكي عند طھي اللحوم 

 المجففة أو المجمدة ومعظم أنواع الفواكھ والخضروات. ینبغي تبرید 
 الأطعمة التي قد تفسد بسھولة مثل اللبن والبیض والسمك واللحوم 

 والدواجن أولاً في الثلاجة. حتى عندما تكون مبردة یجب عدم
  تركھا في الفرن لأكثر من ساعة قبل بدء الطھي وینبغي إخراجھا 

 فور اكتمال الطھي.

 •  قد یؤدي تناول أطعمة فاسدة إلى الإصابة بالمرض نتیجة التسمم
الغذائي.

 مدة الطھي (طھي محدد زمنیًا)
 اضبط الفرن بحیث یتم الطھي طوال مدة زمنیة محددة باستخدام میزة الطھي 
Conv. Bake المضبوط زمنیًا. لا یتم استخدام ھذه المیزة إلا مع أوضاع 

 ,Bake (الخبر بالانتقال الحراري) وConv. Roast (التحمیص بالانتقال
الحراري).

ضبط وظیفة مدة الطھي

 فعلى سبیل المثال، للخبز عند درجة حرارة 300 درجة فھرنھایتیة لمدة 
30 دقیقة، اضبط الساعة أولاً على الوقت الفعلي الصحیح من الیوم.

 اضغط على Bake (الخبز). تظھر 350 درجة فھرنھایتیة في 
الشاشة.

1

  اضبط درجة الحرارة.
اضغط على 3 و 0 و0.

2

  اضغط Cook Time. یومض Timed في الشاشة. یظھر 
Bakeو 0:00 و300 درجة فھرنھایتیة في الشاشة.

3

 اضبط مدة الخبز: اضغط على 3 و0 (من أجل ضبط 30 دقیقة).
  یمكن ضبط مدة الخبز لأي فترة زمنیة تتراوح بین دقیقة واحدة 

و11 ساعة و59 دقیقة.

4

.START اضغط على 5
ملاحظة

 لتنشیط وظیفة التسخین في نھایة دورة الطھي المضبوط زمنیًا، كرر 
 الخطوات 1-4 ثم اضغط على Warm. تظھر Warm في الشاشة.

(ارجع إلى قسم التسخین في صفحة 30)

 سیستمر الفرن في الطھي طوال المدة الزمنیة المضبوطة ثم یتوقف 
أوتوماتیكیًا عن التشغیل. عندما ینتھي وقت الطھي:

•  تظھر End (انتھى) والوقت الفعلي من الیوم في الشاشة.

 •  تنطلق نغمة مؤشر أثناء الطھي كل 60 ثانیة حتى یتم الضغط على
.Clear/Off زر 

 •  عند ضبط Warm (دافيء)، یتم تنشیط وظیفة التسخین بعد انتھاء مدة
 الطھي.

تغییر مدة الطھي خلال الطھي

 فعلى سبیل المثال، لتغییر مدة الطھي من 30 دقیقة إلى ساعة ونصف،
 قم بما یلي.

.Cook Time 1 اضغط
قم بتغییر مدة الخبز: اضغط على 1 و 3 و 0. 2

3 اضغط على START لقبول التغییر.
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 اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر AdJU في
الشاشة.

1

 استخدم المفاتیح الرقمیة لإدخال عدد الدرجات التي ترید ضبط درجة
 حرارة الفرن بھا.

2

 اضبط درجة الحرارة إما إلى أعلى أو أسفل عن طریق الضغط على
Settings بشكل متكرر أو التنقل بین الموجب (+) أو السالب (-).

3

.START اضغط على 4
ملاحظة

•  لا یؤثر ھذا الضبط في درجات حرارة الشوي أو التنظیف الذاتي 
 (على بعض المودیلات). یتم الاحتفاظ بھذا الضبط في الذاكرة بعد 

 انقطاع التیار الكھربي. یمكن زیادة درجة حرارة الفرن (+) أو
خفضھا (-) لتصل إلى 35 درجة فھرنھایتیة أو 19 درجة مئویة.

 •  عند رفع أو خفض درجة الحرارة، تعرض الشاشة درجة الحرارة 
المضبوطة حتى یعاد ضبطھا.

اللغة

 الإنجلیزیة ھي اللغة الافتراضیة للشاشة. یمكن تغییرھا إلى الإسبانیة أو 
الفرنسیة.

اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر Lng في الشاشة. 1
 اضغط على 1 لضبط الإنجلیزیة أو اضغط على 2 لضبط الإسبانیة

أو اضغط على 3 لضبط الفرنسیة.
2

3 اضغط على START لقبول التغییر.

إضاءة/إطفاء مصباح إنذار التسخین المسبق

 عندما تصل درجة الحرارة إلى المدة المضبوطة، یومض مصباح إنذار 
التسخین المسبق 5 مرات أو حتى یتم فتح باب الفرن.

یمكنك تنشیط أو تعطیل مصباح إنذار التسخین المسبق.

اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر PrE في الشاشة. 1
اضغط على 1 للتشغیل أو اضغط على 2 لإیقاف التشغیل. 2

3 اضغط على START لقبول التغییر.

ضبط مستوى صوت الصافرة

 اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر BEEP (صافرة)
 في الشاشة.

1

إضغط 1 للعادي, أو 2 لكتم الصوت. 2
3 اضغط على START لقبول التغییر.
تحدید درجة الحرارة الفھرنھایتیة أم المئویة

 اضبط شاشة درجة حرارة الفرن لعرض الوحدات الفھرنھایتیة أو المئویة. 
یتم ضبط الفرن افتراضیًا على الوحدة الفھرنھایتیة ما لم یغیرھا المستخدم.

 اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر Unit (الوحدة)
في الشاشة.

1

 اضغط على 1 لضبط الوحدة الفھرنھایتیة أو اضغط على 2 لضبط 
الوحدة المئویة.

2

3 اضغط على START لقبول التغییر.

وظیفة القفل
 تقوم میزة القفل أوتوماتیكیًا بقفل باب الفرن ومنع تشغیل معظم وظائف 

التحكم في الفرن. لا تقوم بتعطیل التایمر ومصباح الفرن الداخلي.

 استمر في الضغط على زر Clear/Off لمدة ثلاث ثوان.
START استمر في الضغط على : LRE3083 للمودیل) 

لمدة ثلاث ثوانٍ.)

1

 تنطلق نغمة القفل وتظھرOVEN LOCKOUT (تم قفل الفرن) 
’  في الشاشة. في الشاشة ویومض القفل ‘

2

’ ویبقى   عندما یتم قفل باب الفرن، یتوقف ومیض مؤشر القفل ‘
مضاءً.

3

 لتعطیل میزة القفل، استمر في الضغط على زر Clear/Off لمدة
 ثلاث ثوانٍ. تنطلق نغمة إلغاء القفل ویتم إلغاء قفل الباب ووظائف 

 التحكم.

4

ملاحظة
 في المودیلات التي لا تشتمل على وضع التنظیف الذاتي، تقوم وظیفة

 القفل بقفل وظائف التحكم ولا تقفل باب الفرن. لا یومض مؤشر
.’  القفل ‘
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تشغیل/إیقاف تشغیل العداد الزمني “التایمر”
 تعمل وظیفة تشغیل/إیقاف التایمر كعداد زمني إضافي في المطبخ حیث 

تصدر صافرة عند انتھاء الوقت المحدد. لا یبدأ أو ینھي الطھي.

 یمكن استخدام میزة تشغیل/إیقاف التایمر خلال أي وظیفة من وظائف التحكم 
الأخرى في الفرن.

ضبط التایمر (مثلاً یتم ضبطھ على 5 دقائق)

 اضغط على زر Timer On/Off (تشغیل/إیقاف تشغیل التایمر) 
  التایمر.

یظھر 0:00 ویومض التایمر في الشاشة.

1

 اضغط على 5.
یظھر 0:05 في الشاشة.

2

 اضغط على Timer On/Off (تشغیل/إیقاف تشغیل التایمر) لبدء 
تشغیل التایمر. یظھر عداد زمني تنازلي للوقت المتبقي في الشاشة.

3

ملاحظة
 في حالة عدم الضغط على Timer On/Off، یعود التایمر إلى 

عرض الوقت الفعلي خلال الیوم.

 عندما ینتھي الوقت المضبوط، تظھر End (انتھى) في الشاشة. 
 تصدر نغمات البیان كل 15 ثانیة حتى یتم الضغط على

.Timer On/Off

4

ملاحظة
 •  إذا لم یظھر الوقت المتبقي في الشاشة، فاسترد الوقت المتبقي عن

.Timer On/Off طریق الضغط على

 •  اضغط على Timer On/Off مرتین لضبط الوقت بالدقائق 
والثواني.

 •  اضغط على Timer On/Off مرة واحدة لضبط الوقت 
بالساعات والدقائق.

إلغاء التایمر قبل انتھاء الوقت المضبوط

 اضغط على Timer On/Off مرة واحدة.
تعود الشاشة إلى الوقت الحالي من الیوم. 1

الإعدادات
  اضغط على مفتاح Settings (الإعدادات) بشكل متكرر للتنقل بین 

إعدادات الفرن وتغییرھا.

یتیح مفتاح Settings لك القیام بما یلي:

•  تمكین/تعطیل التحول التلقائي إلى الانتقال الحراري

•  ضبط درجة حرارة الفرن

•  ضبط اللغة 

•  تنشیط/تعطیل مصباح إنذار التسخین المسبق

•  ضبط مستوى صوت الصافرة

•  قم بتبدیل مقیاس درجة الحرارة بین الفھرنھایتیة والمئویة.

ضبط التحول التلقائي إلى الانتقال الحراري

Conv. Roast(الخبر بالانتقال الحراري) و Conv. Bake عند تحدید 
  (التحمیص بالانتقال الحراري)، یتم أوتوماتیكیًا التحول إلى درجة الحرارة

 القیاسیة للوصفة والتي تم إدخالھا إلى درجة حرارة نقل حراري عن طریق 
 طرح 25 درجة فھرنھایتیة / 14 درجة مئویة. تظھر على الشاشة درجة

 الحرارة التي تم التحول إلیھا أوتوماتیكیًا. على سبیل المثال حد 
 Conv. Bakeوأدخل 350 درجة فھرنھایتیة و325 درجة فھرنھایتیة

في الشاشة بعد التسخین المسبق.

 یتم تمكین التحول الأوتوماتیكي إلى الانتقال الحراري بشكل افتراضي. اتبع 
التعلیمات التالیة لتغییر ھذا الضبط.

 اضغط على Settings بشكل متكرر حتى تظھر Auto في 
الشاشة.

1

اضغط على 1 للتمكین أو اضغط على 2 للتعطیل. 2
اضغط على START لقبول التغییر. 3

ضبط درجة حرارة الفرن

 إن ھذا الفرن الجدید یستطیع الطھي بشكل مختلف عن الفرن القدیم لدیك. 
 استخدم فرنك الجدید لبضع أسابیع حتى تتعرف علیھ بشكل أكبر قبل البدء 
 في تغییر إعدادات درجة الحرارة. بعد التعرف بنفسك على الفرن الجدید،
 یمكنك ضبط درجة الحرارة بنفسك إذا كنت تعتقد أنھا شدیدة الارتفاع أو

 الانخفاض.

ملاحظة
 للبدء، إما أن ترفع أو تخفض الثرموستات 15 درجة فھرنھایتیة

  (8 درجات مئویة). جرّب الفرن بالضبط الجدید. إذا كان الفرن لا یزال
  یحتاج إلى مزیدٍ من الضبط، فارفع أو اخفض الثرموستات مجددًا 

 باستخدام الضبط الأولى كمقیاس. على سبیل المثال، إذا كان الضبط 
 كبیرًا جدًا، فارفع أو اخفض الثرموستات 10 درجات فھرنھایتیة 

 (5 درجات مئویة). إذا لم یكن الضبط كافیًا، فارفع أو اخفض 
 الثرموستات 20 درجة فھرنھایتیة (12 درجة مئویة). تابع بھذا الشكل 

حتى یتم ضبط الفرن على درجة حرارة تنال رضاك.
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تغییر إعدادات الفرن
الساعة

 یجب ضبط الساعة على الوقت الصحیح من الیوم حتى تعمل وظیفة الضبط
التلقائي للفرن بشكل صحیح.

اضغط على Clock (الساعة).  1
 اضغط على الأرقام لإدخال الوقت. على سبیل المثال، لضبط الساعة 

على 10:30، اضغط على الأرقام: 1و 0 و3 و0.
2

اضغط على Start (بدء التشغیل). 3

ملاحظة:
 •  لا تغییر الوقت خلال فترة خبز مضبوطة زمنیًا أو دورة تنظیف 

ذاتي.

 •  للتحقق من الوقت عندما تعرض الشاشة معلومات أخرى، اضغط 
 على Clock (الساعة).

•  إذا لم یتم الضغط على أیة مفاتیح أخرى في غضون 25 ثانیة من 
 الضغط على Clock (الساعة) فإن شاشة العرض ستعود إلى 

الضبط الأصلي.

 •  في حالة ومیض الوقت في الشاشة، ربما تكون لدیك مشكلة في 
الطاقة. أعد ضبط الوقت.

ضبط وضع الساعات

 یتم ضبط مفتاح التحكم بحیث یستخدم ساعة تعمل بتنسیق 12 ساعة. لإعادة 
ضبط الساعة على وضع 24 ساعة، اتبع الخطوات الواردة أدناه.

استمر في الضغط على Clock (الساعة) لمدة ثلاث ثوانٍ. 1
 اضغط على 1 من أجل نسق 12 ساعة أو اضغط على 2 من أجل 

 نسق 24 ساعة.
2

اضغط على Start (بدء التشغیل) من أجل قبول التغییر. 3

مصباح الفرن
 یضيء مصباح الفرن الداخلي أوتوماتیكیًا عندما یكون الباب مفتوحًا. اضغط

 على Light / Oven Light (مصباح / مصباح الفرن) من أجل 
إضاءة مصباح الفرن أوتوماتیكیًا.

ملاحظة:
 لا یمكن إضاءة مصباح الفرن في حالة تشغیل وظیفة التنظیف الذاتي 

(على بعض المودیلات).

الحد الأدنى والحد الأقصى للإعدادات الافتراضیة
 یوجد لكل المزایا حدود قصوى ودنیا لضبط الوقت أو درجة الحرارة

 والتي یمكن إدخالھا باستخدام مفتاح التحكم. تصدر صافرة قبول الإدخال
في كل مرة یتم الضغط فیھا على مفتاح من مفاتیح التحكم.

 تنطلق نغمة الإدخال الخاطئ (نغمتین قصیرتین) في حالة إدخال درجة 
حرارة أو وقت دون الحد الأدنى أو فوق الحد الأقصى المضبوط لتلك المیزة.

افتراضي

 الحد الأقصى 
  لدرجة
 الحرارة
/ الوقت

 الحد الأدنى 
 لدرجة 
  الحرارة
 / الوقت

المزایا

12:59  
ساعة. / دقیقة

1:00  
ساعة. / دقیقة

12 ساعة

الساعة
23:59  

ساعة. / دقیقة
0:00  

ساعة. / دقیقة
24 ساعة

11:59  
ساعة. / دقیقة

0:01 ثانیة. 12 ساعة

التایمر
11:59  

ساعة. / دقیقة
0:01 ثانیة. 24 ساعة

11:59  
ساعة. / دقیقة

0:01 دقیقة. 12 ساعة

مدة الطھي
11:59  

ساعة. / دقیقة
0:01 دقیقة. 24 ساعة

 350 درجة فھرنھایتیة
 (*325 درجة فھرنھایتیة)

/ 12 ساعة

 550 درجة فھرنھایتیة
/ 285 درجة مئویة

 300 درجة فھرنھایتیة
/ 150 درجة مئویة

 الانتقال 
 الحراري الخبز

 350 درجة فھرنھایتیة
 (*325 درجة فھرنھایتیة)

/ 12 ساعة

 550 درجة فھرنھایتیة
/ 285 درجة مئویة

 300 درجة فھرنھایتیة
/ 150 درجة مئویة

 الانتقال 
 الحراري 
التحمیص

 مرتفعة
/ 3 ساعة

مرتفعة منخفضة الشوي والتحمیر

 350 درجة فھرنھایتیة
/ 12 ساعة

 550 درجة فھرنھایتیة
/ 285 درجة مئویة

 170 درجة فھرنھایتیة
/ 80 درجة مئویة

الخبز

12 ساعة التخمر

3 ساعة
 الحفاظ على 
الطعام ساخنًا

4 ساعة 5 ساعة 3 ساعة
 التنظیف الذاتي 

 (على بعض 
المودیلات)

20 دقیقة
 تقنیة التنظیف

 السھل 
®EasyClean

* استخدام التحویل الأوتوماتیكي

•  یتم ضبط أوقات وضع الطھي الافتراضیة بدون ضبط مدة الطھي.
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التشغیل
نظرة عامة على لوحة التحكم

LRE3163 / LRE3061 :للمودیل

1 2 3 4

567

LRE3083 :للمودیل

1 2 3 4

567

LRE3193 :للمودیل

1 2 3 4 6

57

مؤشر السطح الساخن
 یظھر مؤشر HS (سطح ساخن) في الشاشة طالما كان ھناك أي منطقة طھي سطحیة ساخنة وینبغي عدم لمسھا. یبقى قید التشغیل بعد إیقاف العنصر وحتى 

یبرد السطح إلى درجة حرارة 150 درجة فھرنھایتیة تقریبًا. كما یظھر مؤشر HS خلال دورة التنظیف الذاتي.

الساعة الوامضة
إذا عرض الفرن ساعة وامضة، فاضغط على Clock (الساعة) وأعد ضبط الوقت أو اضغط على أي مفتاح لإیقاف الومیض.

1  المزایا

2  التحكم في الفرن

3  مفاتیح رقمیة

4  مفتاح بدء التشغیل

5  مفتاح مسح إیقاف (Clear Off)/ القفل

Smart Diagnosis™ 6  التشخیص الذكي  

7  التحكم في وحدة الطھي
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تعشیق جھاز منع الانقلاب
•  قم بتحریك الموقد قریبًا من الفتحة لیتم القبس في المقبس.

•  قم بتحریك الموقد إلى موضع یضمن وجود جوانب القائم الخلفي تحت 
 كتیفة منع الانزلاق. ینبغي أن یستقر الموقد بشكل مسطح قبالة الحائط 

الخلفي عند تركیبھ بشكل صحیح.

•  حاول بحذر إمالة الموقد إلى الأمام للتحقق من تعشیق كتیفة منع الانقلاب 
 بشكل صحیح. إذا تم تركیبھ بشكل صحیح، فإن كتیفة منع الانقلاب ستمنع
 الموقد من الانقلاب. إذا أوشك الموقد على الانقلاب، فأعد تركیب الموقد

 حتى یتم تثبیت كتیفة منع الانقلاب بشكل صحیح ولن ینقلب الموقد 
إلى الأمام.

•  قم بتشغیل الطاقة الكھربیة. تحقق من الموقد لضمان التشغیل الصحیح.

قم بإجراء اختبار تشغیل
تحقق من تركیب الموقد بشكل صحیح وإجراء دورة اختبار التشغیل.

اضغط على زر Clear/Off (مسح/إیقاف) لبدء الاختبار. 1
  أدر كل شعلة إلى الضبط المرتفع Hi للتحقق من أن عناصر التسخین 

 السطحیة تعمل بشكل صحیح. ینبغي أن تتوھج العناصر باللون 
 الأحمر وأن تشع الحرارة وینبغي التبدیل بین تشغیلھا وإیقاف تشغیلھا
 بشكل دوري حتى عند الضبط على الموضع الأعلى Hi. یؤدي ھذا 

 التبدیل إلى منع شرخ السطح الزجاجي الخزفي بسبب الصدمة 
  الكھربیة.

 ملاحظة ھامة : لا تستھلك منطقة التسخین الطاقة التي تكفي لجعلھا
 تتوھج.

2

 بعد فحص كل عناصر التسخین السطحیة، افحص نظام القفل عن 
 طریق الضغط على زر Clear/Off لمدة ثلاث ثوانٍ. ینبغي أن 

 یتم قفل باب الفرن وینبغي ألا تعمل وحدة الطھي أثناء تشغیل وظیفة
 القفل. اضغط على زرClear/Off لمدة ثلاث ثوانٍ لتعطیل القفل.
  ینبغي أن تقوم وظیفة القفل بتعطیل مفاتیح التحكم في الفرن ووحدة 

الطھي.

3

 الآن تحقق من تشغیل الفرن. اضغط على زر Bake (الخبز) 
 واضغط على المفاتیح الرقمیة لضبط درجة حرارة الفرن على 

350 درجة فھرنھایتیة.

4

 ینبغي أن ینتھي الفرن من التسخین المسبق في غضون 15 دقیقة 
 وینبغي أن تعمل مروحة الانتقال الحراري أثناء التسخین المسبق

للفرن.

5

  بعد التحقق من تشغیل الفرن، ارفع درجة الحرارة حتى 450 درجة
 فھرنھایتیة واترك المروحة قید التشغیل لمدة ساعة واترك المروحة 

 قید التشغیل لمدة ساعة على الأقل للمساعدة في التخلص من أي زیت 
 ربما قد یتسبب في انبعاث الدخان والروائح عند استعمال الفرن للمرة 

الأولى.

6

ملاحظة:
قد ینبعث الدخان من الموقد عند استخدامھ للمرة الأولى.
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تركیب جھاز منع الانقلاب

خطر الانقلاب

مساند منع الانقلابتنبیھ، احتمالیة الإمالة

•  قد ینجح طفل أو شخص مراھق في قلب ھذا الفرن وقد تحدث الوفاة.
  تحقق من تركیب كتیفة منع الانقلاب. تحقق من تعشیق كتیفة منع 

 الانقلاب عند نقل الفرن.
 لا تقم بتشغیل الفرن بدون تركیب كتیفة منع الانقلاب في مكانھا.

 قد یؤدي عدم الالتزام بھذه التعلیمات إلى الوفاة أو حروق خطیرة 
لدى الأطفال والمراھقین.

•  لمنع انقلاب الجھاز، یجب تركیب وسائل التثبیت ھذه.

تحذیر

 للتحقق من تركیب قائم الاستواء في كتیفة
 منع الانقلاب، أمسك بالحافة الخلفیة 

 العلویة للموقد وحاول  إمالتھ إلى 
 كتیفة منعالأمام بحذر.

 الانقلاب

 قائم ضبط 
الاستواء

كتیفة منع الانقلابلوح الجدار

 یجب أن یخترق 
 المسمار الخشب 

أو الخرسانة

حدد كتیفة منع الانقلاب باستخدام القالب

 یتم تغلیف كتیفة منع الانقلاب مع القالب. تشتمل التعلیمات على معلومات 
ضروریة لإكمال التركیب. اقرأ واتبع ورقة (قالب) تعلیمات تركیب الموقد.

اضبط استواء الموقد
 اضبط استواء الموقد عن طریق ضبط قوائم الاستواء باستخدام مفتاح ربط.

  قد یؤدي تمدید القوائم قلیلاً إلى تسھیل إدخال القائم الخلفي في كتیفة منع
الانقلاب.

 استخدم میزان میاه للتحقق من عملیات الضبط التي تقوم بھا. ضع المیزان 
 بشكل قطري فوق رف الفرن وافحص كل اتجاه.

. افحص أولاً اتجاه 

. إذا لم یشر المیزان إلى استواء الرف، فاضبط قوائم   ثم افحص اتجاه 
الاستواء باستخدام مفتاح ربط.

1

2
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الأبعاد ومسافات الخلوص
ملاحظة:

احتفظ بھ من أجل الاستعانة بفاحص كھربي محلي.

 3 بوصة
(7.6 سم)

24 بوصة
(60.9 سم)

24 بوصة
(60.9 سم)

36 بوصة
(91.4 سم)

29.8 بوصة
(75.7 سم)

 25 بوصة
(63.5 سم)

36 بوصة
(91.4 سم)

 3 بوصة
(7.6 سم)

 مناطق المقابس 
الكھربیة المقبولة

عمق اللوحة العلویة العادیة

ارتفاع اللوحة العلویة

فتحة الخزانة

A = 30 بوصة (76.2 سم) ~ 31 بوصة (78.7 سم)

30 بوصة
(76.2 سم)

36 بوصة
(91.4 سم)

**15 بوصة
(38.1 سم)

*30 بوصة (76.2 سم) 
حد أدنى

الحد الأدنى للأبعاد

* ینبغي ترك مسافة خلوص تصل إلى 30 بوصة (76.2 سم) كحد أدنى بین سطح الطھي العلوي وقاع الخزانة الخشبیة أو المعدنیة غیر المحمیة؛ أو مسافة
 24 بوصة (60.9 سم) كحد أدنى عندما یكون قاع الخزانة الخشبیة أو المعدنیة محمیًا بورق مقوى مقاوم للھب لا تقل سماكتھ عن 1/4 بوصة (6.4 سم)

 مغطى بلوح فولاذي لا تقل سماكتھ عن 28 وحدة قیاس معیاریة أو بلوح من الفولاذ الذي لا یصدأ بسماكة تصل إلى 0.015 بوصة (0.381 مم) أو لوح من
الألومنیوم بسماكة تصل إلى 0.024 بوصة (0.610 مم) أو بلوح من النحاس بسماكة تصل إلى 0.020 بوصة (0.508 مم).

** ینبغي ترك مسافة 15 بوصة (38.1 سم) كحد أدنى بین اللوحة العلویة وقاع الخزانة المجاورة.
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تركیب الموقد
فك التغلیف وتحریك الموقد

تنبیھ
•  ینبغي أن تستعین بشخص أو اثنین لتحریك الموقد وتركیبھ.

 (خطر الوزن الزائد) قد یؤدي الفشل في القیام بذلك إلى إصابة 
الظھر أو أي إصابة أخرى.

•  لا تستخدم مقابض الباب لدفع أو سحب الموقد خلال التركیب أو 
 لا عند تحریك الموقد إلى الخارج من أجل التنظیف أو الخدمة. 

قد یؤدي القیام بذلك إلى إتلاف باب الموقد تلفًا خطیرًا.

 اخلع مواد التغلیف والأشرطة وأیة ملصقات مؤقتة من الموقد قبل استخدامھ.
 لا تقم بإزالة أي ملصقات تحمل تحذیرات أو ملصق رقم الطراز والرقم 
التسلسلي أو ورقة البیانات الفنیة الموجودة في الجانب الخلفي من الموقد.

 لإزالة أي بقایا من الشریط أو الغراء، ادعك المنطقة بإصبعك. یمكن أیضًا
 إزالة بقایا الشریط أو الغراء بمنتھى السھولة عن طریق حك كمیة صغیرة 
 من صابون تنظیف الأطباق السائل فوق اللاصق بأصابعك. امسحھا بالماء

الدافيء وجففھا.

 لا تستخدم معدات حادة أو كحول محمر أو سوائل قابلة للاشتعال أو منظفات
 ساحجة لإزالة الشریط أو الغراء. قد تؤدي ھذه المنتجات إلى إتلاف سطح

 موقدك.

 یتسم الموقد بأنھ ثقیل ویمكن تركیبھ فوق أغطیة الأرضیات الملساء مثل تلك 
 المبطنة بالفینیل أو السجاد. توخ الحذر عند نقل الموقد فوق ھذا النوع من

 الأرضیات. استخدم سیرًا عند تحریك الموقد لتجنب إتلاف الأرضیة. أو قم 
 بتحریك الموقد فوق ورق مقوى أو ورق مضغوط لتجنب إتلاف أغطیة 

الأرضیة.

اختیار المكان المناسب

تنبیھ
•  تجنب وضع الخزانات فوق الموقد. لتقلیل الخطر الناجم عن 

 الوصول إلى ألسنة اللھب المكشوفة في الشعلات، قم بتركیب غطاء
 تھویة فوق الموقد بحیث یبرز إلى الأمام على الأقل خمسة بوصات

أمام الخزانات.

•  تأكد أن أغطیة الحوائط واللوحة العلویة والخزانات المحیطة 
 بالموقد تتحمل درجة الحرارة (حتى 194 درجة فھرنھایتیة) 

 المنبعثة من الموقد. قد یحدث التشوه أو التشظي أو الإذابة. 
 تم تصمیم ھذا الموقد بحیث یتوافق مع الحد الأقصى المسموح بھ 

 من درجة الحرارة في الخزانة الخشبیة والتي تصل إلى 194 درجة
 فھرنھایتیة.

•  قبل تركیب الموقد في منطقة مغطاة بالمشمع أو أي غطاء 
 اصطناعي آخر للأرضیة، فتأكد أن غطاء الأرضیة یتحمل درجات 
 حرارة تصل إلى 200 درجة فھرنھایتیة (93 درجة مئویة على

 الأقل).

•  استخدم بطانة معزولة أو ورق مقوى بسماكة 1/4 بوصة 
 (0.64 سم) من الورق المقوى تحت الموقد في حالة التركیب فوق 

السجاد.

 ینبغي قبس الموقد في المقبس الكھربائي الخاص بھ والذي تم تأریضھ بشكل
 صحیح. سیؤدي ذلك إلى منع الحمولة الزائدة على دوائر توصیلات الأسلاك 

  بالمنزل والتي قد تتسبب في خطر نشوب حریق نتیجة زیادة سخونة 
الأسلاك. یوصى بتوفیر دائرة منفصلة لخدمة ھذا الجھاز.
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قبل تركیب الموقد

خطر الانقلاب

•  قد ینجح طفل أو شخص مراھق في قلب ھذا الفرن وقد تحدث الوفاة.
  تحقق من تركیب كتیفة منع الانقلاب. تحقق من تعشیق كتیفة منع 

 الانقلاب عند نقل الفرن.
 لا تقم بتشغیل الفرن بدون تركیب كتیفة منع الانقلاب في مكانھا.

 قد یؤدي عدم الالتزام بھذه التعلیمات إلى الوفاة أو حروق خطیرة لدى 
الأطفال والمراھقین.

•  لمنع انقلاب الجھاز، یجب تركیب وسائل التثبیت ھذه.
مساند منع الانقلابتنبیھ، احتمالیة الإمالة

تحذیر

 للتحقق من تركیب قائم الاستواء في كتیفة منع الانقلاب، أمسك بالحافة الخلفیة 
العلویة للموقد وحاول إمالتھ إلى الأمام بحذر.

كتیفة منع الانقلاب
قائم ضبط الاستواء

إذا كنت لم تحصل على كتیفة منع الانقلاب مع المنتج الذي اشتریتھ، فاتصل على الرقم 2929 244 800 للحصول على كتیفة دون أي تكلفة.

تحذیر
•  ینبغي اتباع المعلومات الواردة في ھذا الدلیل بحذافیرھا. قد ینتج عن عدم القیام بذلك نشوب حریق أو صدمة كھربائیة أو إتلاف الممتلكات أو إصابة

شخصیة أو الوفاة.

•  قم بارتداء القفازات خلال إجراءات التركیب. قد یؤدي عدم القیام  بذلك إلى إصابة جسدیة.

الأجزاء الواردة مع المنتج

قالب (1) جلب التثبیت (4)طقم كتیفة منع الانقلاب (1) مسامیر الربط (4)

الأدوات اللازمة

مفك فیلیبس

میزان ماء

مفك ذو نصل مسطح

مفتاح ربط قابل للضبط

 مفتاح ربط صامولات
 1/4 بوصة

مثقاب

زرادیة

نظارات الحمایة

شریط قیاس

القفازات

ملاحظة:
•  التزم بكل الأكواد واللوائح التنظیمیة.

•  اطلب من الفني القائم بالتركیب أن یریك مكان قاطع الدائرة أو المصھر. قم بتمییزه من أجل سھولة الرجوع إلیھ.
•  ثمة احتیاطات أمان ینبغي علیك اتباعھا كتلك المتبعة عند استعمال أي جھاز تنبعث منھ الحرارة.

•  تأكد من تركیب الموقد وتأریضھ بشكل مناسب بواسطة فني تركیب أو فني خدمة مؤھل.
•  یجب عدم تركیب الجھاز خلف الباب المزین لتجنب فرط السخونة.

•  إذا كان الموقد سیتم وضعھ فوق قاعدة، فینبغي تركیب منع الانقلاب لمنع انزلاق الجھاز من فوق تلك القاعدة.



11 التركیب

التركیب
نظرة عامة على التركیب

 الرجاء قراءة تعلیمات التركیب التالیة أولاً بعد شراء ھذا المنتج أو نقلھ إلى مكان آخر.

افحص واختر الموقع المناسب

قم بإجراء اختبار تشغیلقم بتعشیق جھاز منع الانقلاب

اضبط استواء الموقدقم بتركیب جھاز مانع للانقلاب

قم بتوصیل سلك المصدر

 السلك المتعادل
(ازرق)

 سلك الكھرباء
(بنّي)

 المأخذ الارضي
(اخضر + اصفر) سلك

مواصفات المنتج
قد یختلف المظھر والمواصفات الواردة في ھذا الدلیل بسبب التحسین المستمر للمنتج.

LRE3193, LRE3163, LRE3083, LRE3061 مودیلات الموقد المزود بفرن
موقد كھربي مزود بفرن أحادي الوصف

LRE3083 - 220 فولت، 60 ھیرتز: 11.1 كیلو وات
LRE3061 - 220 فولت، 60 ھیرتز: 12.2 كیلو وات

LRE3163 - 220~240 فولت، 60/50 ھیرتز: 13.2 كیلو وات
LRE3193 - 220~240 فولت، 60/50 ھیرتز: 11.8 كیلو وات

المتطلبات الكھربائیة

29 7/8 بوصة (العرض) x 47 7/16 بوصة (الارتفاع) x 26 1/2 بوصة (العمق) (العمق عند غلق الباب باستثناء مقبض الباب)

75.7 سم (العرض) x 120.4 سم (الارتفاع) x 67.3 بوصة (العمق) (العمق عند غلق الباب باستثناء مقبض الباب)
الأبعاد الخارجیة

36 بوصة (91.4 سم) الارتفاع وصولاً إلى سطح الطھي

LRE3083 - 157 رطلاً (71 كجم)
LRE3061 - 148 رطلاً (67 كجم)
LRE3163 - 148 رطلاً (67 كجم)
LRE3193 - 157 رطلاً (71 كجم)

الوزن الصافي

6.3 قدم مكعبة الذاكرة الإجمالیة

.LRE3083 لا یتم توفیر وظیفة التنظیف الذاتي إلا في الطراز
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نظرة عامة على المنتج
الأجزاء

زجاجي خزفي

الحشیة

الرف

وحدة التحكم

باب الفرن

درج التخزین

وحدة الطھي

 المودیل & المسلسل
رقم اللوحة

الملحقات
الملحقات المدرجة مع الوحدة

 إسفنجة التنظیف غیر الخادشة
(1 لكل وحدة)

 عبوة الاسبراي 
(1 لكل وحدة)

رف قیاسي
- LRE3193 / LRE3163 / LRE3061 (2 لكل وحدة)

- LRE3083 (3 لكل وحدة)

الملحقات الاختیاریة

وعاء الشوایة الشبكة

ملاحظة:
•  اتصل بخدمة عملاء LG على الرقم 2929 244 800 في حالة فقدان أي ملحقات.

•  لا تستخدم سوى المكونات المعتمدة حفاظًا على سلامتك ولإطالة عمر المنتج.

•  لا تتحمل شركة التصنیع مسؤولیة تعطل المنتج أو الحوادث التي تقع بسبب استخدام مكونات أو أجزاء غیر معتمدة تم شراؤھا بشكل منفصل.

•  الصور الواردة في ھذا الدلیل قد تكون مختلفة عن المكونات والملحقات الفعلیة والتي تغیرھا شركة التصنیع بدون إخطار مسبق من أجل تحسین المنتج.

•  لم یتم تصنیع ھذا الجھاز لیتم تشغیلھ باستخدام عداد زمني خارجي أو جھاز منفصل للتحكم فیھ عن بعد.
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قم بطھي اللحوم والدواجن طھیًا كاملاً
 •  للحمایة من الأمراض المنقولة عبر الطعام، احرص على طھي اللحوم والدواجن طھیًا كاملاً. كانت وزارة الزراعة الأمریكیة

قد أشارت إلى ما یلي كحدود دنیا آمنة لدرجات الحرارة الداخلیة في الاستھلاك:
•  اللحم البقري المفروم: 160 درجة فھرنھایتیة (71.1 درجة مئویة)

•  الدواجن: 165 درجة فھرنھایتیة (73.9 درجة مئویة)
•  اللحم البقري أو العجالي أو الضأن: 145 درجة فھرنھایتیة (62.8 درجة مئویة)

•  الأسماك/المأكولات البحریة: 145 درجة فھرنھایتیة (62.8 درجة مئویة)

استعمال أرفف الفرن
•  تشتمل الأرفف على حافة خلفیة مقلوبة إلى أعلى لمنع انسحابھا خارج تجویف الفرن.

•  عند ازالة الرف ،قم بدفعھ مباشرة حتى التوقف ،ثم ارفع الجزء الامامي من الرف وادفعھ للخارج.
•  عند استبدال الرفوف ، ضع نھایة الرف على الدعم ، ثم امِل الطرف اللأمامي للرف وادفعھ الى الداخل.

•  أعد تركیب أرفف الفرن قبل تشغیلھ لمنع الإصابة بالحروق.
 •  لا تقم بتغطیة الأرفف بورق الألومنیوم (الفویل) أو أي مادة أخرى أو وضع أي شيء في قعر الفرن. سیؤدي القیام بذلك

 إلى الحصول على مخبوزات غیر جیدة وقد یؤدي إلى إتلاف قعر الفرن.
•  لا تضع أرفف الفرن إلا عندما یكون الفرن باردًا.

تنبیھ

(EN 61000-3-3 & EN 61000-3-11) دلیل التركیب الخاص بالمصباح 
•  ھذا الجھاز مُعد لغرض توصیلھ بنظام الإمداد بالطاقة الكھربائیة مع الحد الأقصى المسموح بھ لمقاومة النظام والتي تبلغ

 0.3117 أوم وذلك عند نقطة الواجھة (صندوق الإمداد بالطاقة) الخاص بمزود طاقة المستخدم. یجب أن یتأكد المستخدم من 
 توصیل الجھاز بنظام الإمداد بالطاقة الكھربائیة المستوفي للشروط الموضحة بالأعلى. یمكن للمستخدم عند الضرورة 

أن یطلب من شركة إمدادات الكھرباء العامة نظام المقاومة عند نقطة الواجھة.
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الأمان خلال الاستخدام
•  لا تلمس أرفف الفرن بینما تكون ساخنة.

•  إذا كان من الضروري خلع رف بینما كان الفرن ساخنًا، فلا تترك حامل الأواني یلامس عنصر التسخین الساخن في الفرن.
•  توخ الحذر عند استخدام مزایا الطھي المضبوط زمنیًا أو الطھي المؤجل زمنیًا. استخدام العداد الزمني “التایمر” الأوتوماتیكي
 عند طھي اللحوم المجففة أو المجمدة ومعظم أنواع الفواكھ والخضروات. ینبغي تبرید الأطعمة التي قد تفسد بسھولة مثل اللبن

 والبیض والسمك واللحوم والدواجن أولاً في الثلاجة. حتى عندما تكون مبردة یجب عدم تركھا في الفرن لأكثر من ساعة قبل بدء
الطھي وینبغي إخراجھا فور اكتمال الطھي. قد یؤدي تناول أطعمة فاسدة إلى الإصابة بالمرض نتیجة التسمم الغذائي.

•  قد تصبح الأجزاء التي یسھل الوصول إلیھا ساخنة عند استخدام الشبكة.
•  لا تضع الطعام أو أواني الطھو في قاع تجویف الفرن. سیؤدي القیام بذلك إلى إتلاف التشطیب النھائي لقعر الفرن تلفًا دائمًا.
•  لا تستخدم الماء في إطفاء الحرائق المشتعلة بسبب الدھون. في حالة نشوب أي حریق في الفرن، اترك باب الفرن مغلقًا 
 وأوقف تشغیل الفرن. إذا استمر الحریق، فألق صودا الخبیز على الحریق أو استخدم مطفأة حریق. لا تضع الماء أو الدقیق 

على الحریق. قد یتحول الدقیق إلى مادة متفجرة وقد تزید الماء من انتشار حریق الدھون وقد تسبب في إصابة شخصیة.
 •  اسحب رف الفرن إلى موضع القفل والتوقف عند وضع الطعام أو إخراجھ من الفرن. یساعد ذلك في تجنب الحروق الناجمة

عن لمس الأسطح الساخنة للباب وجدران الفرن.
•  لا تستخدم الفرن في حالة التوھج الموضعي لعنصر التسخین خلال الاستخدام أو في حالة ظھور علامات التلف الأخرى. یشیر

 التوھج الموضعي إلى أن عنصر التسخین ربما یكون معطلاً ویشیر إلى حرق محتمل أو نشوب حریق أو خطر الصدمة
الكھربیة. أوقف تشغیل الفرن فورًا واستبدل عنصر التسخین بواسطة فني خدمة مؤھل.
•  عند استخدام أكیاس الطھي أو التحمیص في الفرن، اتبع توجیھات الشركة المصنعة لھا.

الأمان عند التنظیف
•  افتح نافذة أو أدر مروحة التھویة أو الشفاط قبل التنظیف الذاتي.

 •  إذا كان الفرن شدید الاتساخ بالزیت، فقم بتنظیف الفرن باستخدام وظیفة التنظیف الذاتي قبل استخدام الفرن مجددًا. قد یتسبب 
الزیت في نشوب حریق.

•  امسح الزیت المترسب بكثافة من قعر الفرن قبل استخدام وظیفة التنظیف الذاتي.
 •  لا تستخدم منظفات الأفران. ینبغي عدم استخدام منظفات الأفران التجاریة أو الطلاء الواقي لبطانة الأفران من أي نوع داخل 

أو حول أي جزء من أجزاء الفرن.
 •  لا تحتفظ بالطیور الألیفة داخل المطبخ. تتسم صحة الطیور بالحساسیة الشدیدة للأدخنة المنبعثة خلال دورة التنظیف الذاتي

للفرن. قد تكون تلك الأدخنة ضارة أو قاتلة للطیور. انقل الطیور إلى غرفة جیدة التھویة.
•  قبل التنظیف الذاتي للفرن، قم بإزالة وعاء المشواة وكل أرفف الفرن ومجس قیاس نضج اللحوم وأو أواني أو أطعمة من الفرن.

 •  تعلیمات ھامة. یعرض الفرن كود الخطأ F وتنطلق ثلاثة صافرات طویلة خلال عملیة التنظیف الذاتي في حالة التعطل في
وضع التنظیف الذاتي. افصل التیار الكھربي الواصل إلى المصھر الرئیسي أو القاطع أو اطلب من فني مؤھل صیانة الفرن.

 •  من الطبیعي أن تكون وحدة الطھي في الموقد ساخنة خلال دورة التنظیف الذاتي. ومن ثم، ینبغي تجنب لمس وحدة الطھي خلال 
دورة التنظیف الذاتي.

•  لا تصب الماء البارد فوق فرن ساخن من أجل التنظیف. قد یتسبب القیام بذلك في تعطل الفرن.
•  تأكد أن مصابیح الفرن باردة قبل التنظیف.

 •  لا تنظف حشیة الباب. تعد حشیة الباب من العوامل اللازمة لإحكام سد الباب بشكل جید. ینبغي توخي الحذر حتى لا یتم حك أو
إتلاف أو تحریك الحشیة.

•  في حالة نشوب حریق في الفرن خلال التنظیف الذاتي، أوقف تشغیل الفرن وانتظر حتى یخمد الحریق. لا تفتح الباب عنوة.
 قد یؤدي ضخ الھواء الطلب عند درجات حرارة التنظیف الذاتي إلى انفجار اللھب من الفرن. قد یؤدي الفشل في اتباع ھذه 

التعلیمات إلى حروق خطیرة.
•  یجب عدم استخدام جھاز التنظیف بالبخار.
•  یجب إزالة الانسكاب الزائد قبل التنظیف. 
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•  اختیار حجم الشعلة المناسب. في الأوعیة والأواني الصغیرة، استخدم عناصر تسخین أصغر. في الأوعیة والأواني الكبیرة، 
 استخدم عناصر تسخین أكبر. حدد الأواني التي تشتمل على قیعان مسطحة بحیث تكون كبیرة بما یكفي لتغطیة عناصر 

 التسخین. یؤدي استخدام أواني ذات أحجام  أقل إلى تعرض جزء من عنصر التسخین إلى التواصل المباشر وقد یؤدي إلى
احتراق الملابس.

 •  أواني الطھي المصقولة. لا تتناسب سوى أنواع معینة من الزجاج أو الزجاج الخزفي أو الأواني الصیني أو أواني الطھي 
المصقولة الأخرى من أجل الحصول على خدمة عالیة المستوى دون الانكسار بسبب التغیر المفاجيء في درجة الحرارة.

•  لا تقم بالطھي مباشرة على الزجاج. استخدم أواني الطھي دائمًا.
•  أوقف دائمًا تشغیل الوحدات السطحیة قبل رفع أواني الطھي.

 •  أدر مقابض أواني الطھي إلى الداخل بحیث لا تمتد بما یتجاوز الوحدات السطحیة المجاورة. یؤدي ذلك إلى تقلیل الحروق 
وإشعال المواد القابلة للاشتعال والانسكاب بسبب التلامس غیر المقصود مع أواني الطھي.

•  قم فورًا بتنظیف الانسكابات فوق منطقة الطھي لمنع صعوبة التنظیف لاحقًا.
•  قد تنبعث من بعض المنظفات أدخنة خطیرة في حالة وضعھا على سطح ساخن.

•  ضع الوعاء دائمًا في وسط وحدة السطح التي تطھو فوقھا. لا تترك الوحدات السطحیة دون الإشراف علیھا عند ضبط مستویات
 حرارة مرتفعة. قد یؤدي التلامس المناسب بین أواني الطھي والشعلة إلى تحسین الكفاءة. قد یتسبب الغلیان الزائد في انبعاث

الدخان وقد تتسبب انسكابات الشحوم في نشوب حریق.
•  قم بتنظیف وحدة الطھي بمنتھى الحذر. لا تستخدم قطع إسفنجیة أو قماشیة لمسح الانسكابات الواقعة على منطقة الطھي 

 الساخنة. استخدم قطعة تنظیف معدنیة مناسبة. في حالة استخدام إسفنجة مبللة أو قطعة قماش مبللة لمسح الانسكابات فوق منطقة 
 طھي ساخنة، فإنھا قد تتسبب في حروق بسبب البخار. قد تنبعث من بعض المنظفات أدخنة ضارة في حالة وضعھا على سطح 

ساخن.
•  لا تقم بتشغیل الوحدات السطحیة قبل وضع أواني الطھي.

•  لا تخزن الأشیاء الثقیلة فوق سطح وحدة الطھي لأنھا قد تسقط وتتلفھا.
 •  لا تضع ورق الألومنیوم الرقائقي “الفویل” أو الأشیاء البلاستیكیة مثل أدوات وضع الملح والفلفل الأسود أو حاملات الملاعق 

أو اللفائف البلاستیكیة أو أي مادة أخرى في الموقد عند وجوده قید الاستخدام.
•  لا تستخدم بطانة من الصوف الفولاذي أو بطانة كشط أو بطانات تنظیف ساحجة. قد تتسبب في خدش السطح.

نصائح لتوفیر الطاقة
 •  یؤدي الطھي على أرفف متعددة إلى توفیر الوقت والطاقة. قم بطھي الأطعمة التي تحتاج إلى نفس درجة الحرارة مع بعضھا 

البعض في الفرن إن أمكن.
 •  من أجل الحصول على الأداء المثالي وتوفیر الطاقة، اتبع الإرشادات الواردة في صفحة 27 من أجل التعرف على وضع 

الأرفف والأواني بشكل صحیح.
 •  قم بمطابقة حجم الأواني بكمیة الطعام الجاري طھوه لتوفیر الطاقة عند التسخین. إن تسخین نصف كوارت من الماء یستلزم

 طاقة أكبر في وعاء سعتھ 3 كوارت مقارنة بتسخینھ في وعاء سعتھ 1 كوارت.
 •  استخدم أواني طھي ذات قعور مسطحة لتوفیر أفضل تلامس مع سطح وحدة الطھي عند الطھي فوق وحدة الطھي الزجاجیة 

الخزفیة.
 •  قم بمطابقة حجم شعلة أو عنصر التسخین في وحدة الطھي مع حجم وعاء الطھي المستخدم. یؤدي استخدام عنصر كبیر لوعاء

صغیر إلى ضیاع طاقة التسخین واحتراق السطح المكشوف من ذلك العنصر أو نشوب حریق.
 •  اخفض استھلاك الطاقة عن طریق تنظیف الأتربة الخفیفة من الفرن باستخدام تقنیة EasyClean® بدلاً من وظیفة التنظیف 

الذاتي.
 •  تجنب فتح باب الفرن أكثر من اللازم خلال الاستخدام. سیساعد ذلك على احتفاظ الفرن بدرجة الحرارة ویمنع فقدان الحرارة 

بدون داع ویوفر في استھلاك الطاقة.
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سلامة الأطفال
 •  لا تلمس السطح الساخن الواقع بین قاع باب الفرن والجزء العلوي للدرج أمام الفرن أثناء وجود الفرن قید التشغیل. 

یصبح ھذا السطح ساخنًا وقد یتسبب في الإصابة بالحروق أو إصابات أخرى.
•  لا تترك الأطفال الصغار دون الإشراف علیھم بالقرب من الفرن.

 •  لا تترك الأطفال وحدھم أو دون الإشراف علیھم بالقرب من الجھاز عند وجوده قید الاستخدام أو عندما یكون مازال ساخنًا.
ینبغي عدم السماح للأطفال بالجلوس أو الوقوف بالقرب من أي جزء من ھذا الجھاز لأنھم قد یتعرضون للإصابة أو الحروق.

•  قد تصبح الأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا ساخنة خلال الاستخدام. یجب إبعاد الأطفال الصغار عن المنتج.

تحذیر

 لا تخزن الأشیاء التي تثیر اھتمام الأطفال في خزانات فوق الموقد أو فوق الواقي الخلفي للموقد - قد یتعرض الأطفال الذین 
یتسلقون فوق الموقد للوصول إلى تلك الأشیاء إلى إصابة خطیرة.

تنبیھ

•  لا تترك طفلاً یتعلق بباب الفرن.
•  لا تسمح للأطفال بالزحف إلى داخل الفرن.

•  اترك الأواني الساخنة تبرد في مكان آمن وضعھا بعیدًا عن متناول الأطفال.
•  ینبغي عدم السماح للأطفال بالعبث بمفاتیح التحكم أو الأجزاء الأخرى في الجھاز.

•  یجب الإشراف على الأطفال لضمان ألا یعبثوا بالجھاز.
 •  خلال دورة التنظیف الذاتي للفرن، في مثل ھذه الظروف قد تزداد سخونة الأسطح عن المعتاد وینبغي إبعاد الأطفال عنھا. 

(على بعض المودیلات)

سطح الطھي المصنع من الزجاج والخزف

 قد یكون الطھي على الموقد باستخدام الدھون أو الزیوت أمرًا خطیرًا وقد یؤدي إلى نشوب حریق.
تحذیر

یجب الإشراف على عملیة الطھي. یجب الإشراف المستمر على عملیة الطھي القصیرة.
تنبیھ

•  الوحدات السطحیة قد تكون ساخنة حتى لو كانت ذات لون قاتم. تصبح المناطق القریبة من الوحدات السطحیة ساخنة بما یكفي
 لإحداث الحروق. خلال الاستخدام وبعده، لا تلمس الوحدات السطحیة أو المناطق القریبة من الوحدات أو تترك الملابس أو 
 المواد الأخرى المشتعلة تتلامس مع الوحدات السطحیة او المناطق القریبة من تلك الوحدة حتى یتم تركھا الوقت الكافي لتبرد.

یشتمل ذلك على وحدة الطھي والمنطقة الواقعة فوق باب الفرن.
 •  لا تطھو فوق وحدة طھي مكسورة. في حالة انكسار وحدة الطھي، قد تخترق محالیل التنظیف والانسكابات وحدة الطھي 

المكسورة وتتسبب في خطر التعرض لصدمة كھربیة. اتصل بفني مؤھل فورًا.
•  لا تستخدم السطح الزجاجي لوحدة الطھي كلوح تقطیع.

•  لا تضع أو تخزن مواد قد تذوب أو ینشب فیھا الحریق فوق وحدة الطھي الزجاجیة حتى عند عدم وجودھا قید الاستخدام.
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المواد القابلة للاشتعال

 تأكد من إزالة مواد التغلیف كلھا من الجھاز قبل تشغیلھ. احتفظ بالمواد البلاستیكیة والملابس والأوراق وأي مواد أخرى قابلة 
للاشتعال بعیدًا عن أجزاء الجھاز التي قد تصبح ساخنة.

تحذیر

•  لا تخزن أو تستخدم المواد القابلة للاشتعال في الفرن أو بالقرب من وحدة الطھي. تشتمل المواد القابلة للاشتعال على الورق
 والبلاستیك وحاملات الأواني ومفارش المائدة وأغطیة الحوائط والستائر وأبخرة البنزین والأبخرة والسوائل الأخرى القابلة

 للاشتعال مثل الشحم أو زیت الطعام. قد تشتعل ھذه المواد عند استخدام الفرن وحدة الطھي.
 •  احرص على ارتداء المریلة المناسبة. لا ترتدي ملابس سائبة أو تتدلى لأنھا معرضة للاشتعال في حالة ملامستھا الأسطح

الساخنة والتسبب في حروق خطیرة.
•  لا تستخدم الفرن لتجفیف الملابس. لا تستخدم الفرن إلا للأغراض المخصصة.

•  في حالة وجود خزانة تخزین فوق سطح الطھي مباشرة، ضع العناصر التي لا تستخدم بشكل متكرر والأشیاء التي یمكن 
 تخزینھا بشكل أمان في منطقة معرضة للحرارة. قد تؤدي درجات الحرارة إلى تعرض العناصر المتطایرة غیر الآمنة للخطر 

مثل السوائل القابلة للاشتعال أو المنظفات أو اسبراي الأیروسول.
•  خطر نشوب حریق: لا تخزن أشیاء فوق أسطح الطھي.

الأمان الكھربي

 تأكد من إزالة مواد التغلیف كلھا من الجھاز قبل تشغیلھ. احتفظ بالمواد البلاستیكیة والملابس والأوراق وأي مواد أخرى قابلة
للاشتعال بعیدًا عن أجزاء الجھاز التي قد تصبح ساخنة.

تنبیھ

•  افصل الطاقة دائمًا عن الجھاز قبل صیانتھ.
 •  لا تستخدم ورق الألومنیوم الرقائقي “الفویل” أو أي مادة أخرى لتغلیف قاع الفرن.

قد یؤدي التركیب الخاطئ لھذه البطانات إلى خطر التعرض لصدمة كھربیة أو نشوب حریق.
•  لا تترك ورق الألومنیوم أو مجس درجة الحرارة یلامس عناصر التسخین.

 •  إذا تعرض سلك التیار الكھربي للتلف، فیجب استبدالھ بواسطة شركة التصنیع أو وكیل الخدمة التابع لھا أو أشخاص مؤھلین 
بدرجة مشابھة لتجنب وقوع أي مخاطر. 

•  تحذیر: تأكد من إیقاف تشغیل الجھاز قبل استبدال المصباح لتجنب احتمالیة التعرض لصدمة كھربیة.
•  إذا كان السطح مشروخًا، فأوقف تشغیل الجھاز لتجنب احتمالیة التعرض لصدمة كھربیة.

تحذیر

مقلاة الدھون العمیقة
•  توخ الحذر الشدید عند نقل الشحوم الساخنة أو التخلص منھا.

•  قم دائمًا بتسخین الدھون ببطء وشاھدھا بینما تسخن.
•  إذا كنت تجمع بین الدھون والزیوت في القلي، فقم بتقلیبھما سویًا قبل التسخین.

•  استخدم مقیاسًا حراریًا مخصصًا للدھون العمیقة إن أمكن لمنع سخونة الدھون بشكل زائد عن نقطة انبعاث الدخان.
 •  استخدم أقل كمیة ممكنة من الدھون للقلي الضحل أو العمیق بشكل فعال. إن ملء الوعاء بكمیة زائدة من دھون القلي قد یتسبب

في الانسكاب عند إضافة الطعام.

قد یكون الطھي على الموقد باستخدام الدھون أو الزیوت أمرًا خطیرًا وقد یؤدي إلى نشوب حریق.
تحذیر
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احتیاطات الأمان
•  لا تلمس عناصر التسخین أو الأسطح الداخلیة للفرن. عناصر التسخین قد تكون ساخنة حتى لو كانت ذات لون قاتم. تصبح 
 الأسطح الداخلیة ساخنة بما یكفي لإحداث الحروق. خلال الاستخدام وبعده، لا تلمس أو تترك الملابس أو مواد أخرى قابلة 

 للاشتعال تتلامس مع عناصر التسخین أو الأسطح الداخلیة للفرن حتى یتم تركھا الوقت الكافي لتبرد. تزداد سخونة الأسطح 
 الأخرى أیضًا مثل فتحات تھویة الفرن والأسطح القریبة من تلك الفتحات وأبواب الفرن ونوافذ أبواب الفرن وقد تتسبب في 

الإصابة بالحروق إذا لم تبرد.
•  توخ الحذر عند فتح الباب. قد یتسبب الھواء الساخن أو البخار المنبعث في حرق الیدین أو الوجھ أو العینین. اترك الھواء 

الساخن أو البخار یتسرب من الفرن قبل إخراج أو إعادة وضع الطعام في الفرن.
 •  لا تقم بإصلاح أو استبدال أي جزء من الجھاز ما لم یوصى بذلك بشكل خاص في ھذا الدلیل. ینبغي تنفیذ كل أعمال الصیانة 

الأخرى بواسطة فني مؤھل.
 •  لا تستخدم منظفات ساحجة أو كواشط معدنیة حادة لتنظیف زجاج باب الفرن لأنھا قد تخدش السطح مما قد یؤدي إلى

 تحطم الزجاج.

 في حالة تلف زجاج الباب أو زجاج وحدة الطھي أو السطح أو وحدة تسخین الفرن في ھذا الموقد، فتوقف عن استخدام
الموقف واتصل بالخدمة.

تحذیر

•  لا تقم بتشغیل الفرن بدون شبكة تسخین الفحم النباتي. 
 •  لا تستخدم أغطیة بلاستیكیة لتغطیة الطعام. لا تستخدم سوى رقائق الورق “الفویل” أو الأغطیة التي یمكن استخدامھا في الأفران

 بشكل آمن.
 •  لا تسمح لأي شخص بتسلق أو الوقوف أو التعلق فوق الباب أو درج التخزین أو وحدة الطھي. قد یؤدي ذلك إلى إتلاف الموقد

 بل وإنقلابھ مما یتسبب في حدوث إصابة شخصیة خطیرة.
•  لا تقم بتغلیف جدران الفرن أو أرففھ أو قاعھ أو أي جزء آخر في الفرن بورق الألومنیوم الرقائقي (الفویل) أو أي مادة أخرى. 

 سیؤدي القیام بذلك إلى إعاقة التوزیع الحراري ونتائج خبز سیئة والتسبب في التلف الدائم للفرن من الداخل (سیذوب ورق 
الألومنیوم “الفویل” على السطح الداخلي للفرن)

•  لا تحاول تجفیف حیوان ألیف في ھذا الفرن.
•  لا تستخدم جھازك من أجل تسخین أو تدفئة الغرفة.

•  استخدم دائمًا حاملات الأواني أو قفازات الفرن عند إخراج الطعام من الفرن أو العنصر السطحي. ستكون الأواني ساخنة. 
 لا تستخدم سوى حاملات الأواني الجافة. قد یؤدي وضع حاملات الأواني الرطبة أو المبللة على الأسطح الساخنة إلى الإصابة 

 بالحروق نتیجة البخار المنبعث. لا تترك حاملات الأواني تلامس عناصر التسخین الساخنة. لا تستخدم منشفة أو ملابس 
فضفاضة أخرى لإخراج الطعام.

• لا تسخن حاویات الأطعمة المغلقة. قد یتسبب الضغط في الحاویات في انفجارھا مما قد یؤدي إلى الإصابة.
•  للتخلص من خطر الحروق أو نشوب حریق عن طریق الوصول إلى وحدات السطح الساخنة، ینبغي تجنب مساحة التخزین

 الواقعة فوق وحدات السطح. في حالة وجود خزانات التخزین، یمكن تقلیل الخطر عن طریق تركیب شفاط یبرز أفقیًا لمسافة
5 بوصات على الأقل بعد قاع الخزانات.

•  یصبح الجھاز ساخنًا خلال الاستخدام. ینبغي توخي الحذر لتجنب لمس الأجزاء الساخنة داخل الفرن.
•  یجب عدم تركیب الجھاز خلف الباب المزین لتجنب فرط السخونة.
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تعلیمات ھامة للسلامة
 اقرأ التعلیمات كلھا واتبعھا عند استخدام الموقد لمنع خطر نشوب حریق أو الصدمة الكھربیة أو الإصابة أو التلف. لا یتناول ھذا

 الدلیل كل الظروف المحتملة التي قد تحدث. اتصل دائمًا بوكیل الخدمة أو شركة التصنیع بخصوص المشكلات التي قد یتعذر
علیك فھمھا.

 لم یتم تصمیم ھذا الجھاز للاستخدام من قِبل أشخاص لدیھم مشكلات جسدیة وعقلیة وحسیة (بما فیھم الأطفال) أو نقص في المعرفة 
أو الخبرة، إلا تحت إشراف أو تعلیمات بخصوص استخدامھ من قِبل الشخص المسؤول عن سلامتھم.
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 ھذا ھو رمز التحذیر المتعلق بالأمان. ینبھك ھذا الرمز إلى المخاطر المحتملة التي قد تؤدي إلى إتلاف الممتلكات
 و/أو إصابة جسدیة خطیرة أو الوفاة.

ستأتي كل رسائل الأمان بعد رمز الإنذار المتعلق بالأمان وكلمة تحذیر أو تنبیھ. ھاتان الكلمتان تعنیان:

تشیر إلى موقف خطیر إن لم یتم تجنبھ فإنھ یؤدي إلى الوفاة أو إصابة خطیرة. تحذیر -
تشیر إلى موقف خطیر إن لم یتم تجنبھ فإنھ یؤدي إلى إصابة طفیفة إلى متوسطة. تنبیھ -

جھاز منع الانقلاب

 لتقلیل خطر الانقلاب، یجب تثبیت الجھاز باستخدام جھاز منع انقلاب یتم تركیبھ بشكل صحیح. للتحقق إذا كان الجھاز قد 
 تم تركیبھ بشكل صحیح، اخلع ھیكل الدرج وتحقق من تعشیق جھاز منع الانقلاب أو أمسك بالحافة الخلفیة العلویة للواقي 

الخلفي للموقد وحاول إمالتھ بحذر إلى الأمام. ارجع إلى قسم التركیب للحصول على التعلیمات.

تحذیر

•  یمكن لطفل أو شخص مراھق أن یقلب الموقد وقد یموت.
 •  تحقق من تركیب جھاز منع الانقلاب بشكل صحیح وربطھ في الأرضیة أو الحائط وتعشیقھ في

 قائم ضبط استواء الموقد.
•  لا تقم بتشغیل الموقد بدون تركیب جھاز منع الانقلاب في مكانھ وتعشیقھ.

•  لا تخلع قوائم الفرن. لن یتم تثبیت الموقد في كتیفة منع الانقلاب في حالة خلع القوائم.
•  لا تخطو أو تجلس فوق باب الفرن. قد یتعرض الفرن للانقلاب ویتسبب في حدوث 

إصابة نتیجة انسكاب السوائل أو الأطعمة الساخنة أو الفرن نفسھ.
 •  لا تجرب طھو الأطعمة ذات الكتل الكبیرة والثقیلة مثل طھو دیوك رومي كاملة وباب الفرن

مفتوح. قد ینقلب الموقد إلى الأمام ویتسبب في حدوث إصابة.
 •  أعد تعشیق جھاز منع الانقلاب بعد سحب الموقد إلى الخارج من أجل التنظیف أو 

الخدمة أو أي سبب آخر.
•  قد یؤدي الفشل في اتباع ھذه التعلیمات إلى الوفاة أو التعرض لحروق خطیرة تصیب الأطفال 

أو الكبار.
 •  إذا كان الموقد سیتم وضعھ فوق قاعدة، فینبغي تركیب منع الانقلاب لمنع انزلاق الجھاز

 من فوق تلك القاعدة.

تنبیھ، احتمالیة الإمالة

مساند منع الانقلاب
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25     استعمال الفرن
25     قبل استعمال الفرن

25     تھویة الفرن
25    استعمال أرفف الفرن

25    الخبز
26    وضع الانتقال الحراري

27    دلیل الخبز والتحمیص الموصى بھ
28    الشوي والتحمیر

29    دلیل الشوي والتحمیر الموصى بھ
30    الحفاظ على الطعام ساخنًا

30    التخمر

31  الصیانة
31     تنظیف وحدة الطھي الزجاجیة الخزفیة
®EasyClean 32     تقنیة التنظیف السھل
35     التنظیف الذاتي (على بعض المودیلات)

37     تنظیف الأسطح الخارجیة
38     خلع واستبدال أبواب الفرن والأدراج القابلة للرفع والخلع

39     تعلیمات العنایة بالأبواب

40  استكشاف الأعطال وإصلاحھا
40     أسئلة متكررة

42     قبل الاتصال لطلب الخدمة

 46  تقنیة التشخیص الذاتي 
™SMART DIAGNOSIS

جدول المحتویات
3    تعلیمات ھامة للسلامة

10    نظرة عامة على المنتج
10       الأجزاء

10       الملحقات

11  التركیب
11     نظرة عامة على التركیب

11     مواصفات المنتج
12     قبل تركیب الموقد

13     تركیب الموقد
16     تعشیق جھاز منع الانقلاب

16     قم بإجراء اختبار تشغیل

17  التشغیل
17     نظرة عامة على لوحة التحكم

18     تغییر إعدادات الفرن
18     الساعة

-  ضبط وضع الساعات
18     مصباح الفرن

18     الحد الأدنى والحد الأقصى للإعدادات الافتراضیة
19     تشغیل/إیقاف تشغیل العداد الزمني “التایمر”

19     الإعدادات
-  ضبط التحول التلقائي إلى الانتقال الحراري

-  ضبط درجة حرارة الفرن
-  اللغة

-  إضاءة/إطفاء مصباح إنذار التسخین المسبق
-  ضبط مستوى صوت الصافرة

-  تحدید درجة الحرارة الفھرنھایتیة أم المئویة
20     وظیفة القفل

21     وقت البدء (ساعة التأخیر الزمني)
21     مدة الطھي (طھي محدد زمنیًا)

22     استخدام وحدة الطھي
22     مناطق الطھي

22     مؤشر السطح الساخن
22     استخدام عناصر وحدة الطھي

23     ضبط الطھي على السطح الموصى بھ
24     استعمال أواني الطھي المناسبة

24     اختیار أواني الطھي
24     نصائح خاصة بالتعلیب المنزلي



دلیل المالك

الموقد الكھربي

 اقرأ دلیل المالك ھذا قراءة شاملة قبل تشغیل الجھاز 
واحتفظ بھ في متناول الید للرجوع إلیھ دائمًا.

www.lg.com

LRE3061** LRE3083**
LRE3193** LRE3163**

MFL69780401(REV.08 190812).حقوق النشر 2017 - 2019 إل جي للالكترونیات. كل الحقوق محفوظة 




