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OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE HILISEMAKS
KASUTAMISEKS ALLES

Allpool toodud ohutusjuhised aitavad dra hoida ettenagematuid riske
ja kahjustusi, mis vdivad tekkida seadme mitteturvalisest vdi valest

kasutamisest. Juhised on jaotatud teemadeks HOIATUS ja
ETTEVAATUST, nagu edaspidi kirjeldatud.

Ohutusteated
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See sumbol kuvatakse viitamaks asjaoludele ja
toimingutele, mis vbivad pdhjustada ohtu.

A Ohu ennetamiseks tutvuge pd&hjalikult seda simbolit
kasitleva osaga ja jargige juhiseid.

HOIATUS
Viitab asjaolule, et juhiste eiramine vdib pdhjustada tdsiseid
vigastusi v8i surma.

ETTEVAATUST
Viitab asjaolule, et juhiste eiramine vdib pdhjustada
kergemaid vigastusi v8i kahjustada seadet.

>

& See stimbol kuvatakse kuuma pinna eest hoiatamiseks.
Péletusohu valtimiseks arge puudutage kasutamise ajal
pindu.

OHT
A\ OHT

* Tulekahju, elektril6dgi vdi kehavigastuste valtimiseks jargige toote
kasutamisel Uldisi, sh alljargnevaid ohutusnéudeid.

Tehniline ohutus

* Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning
piiratud faudsiliste, sensoorsete ja mentaalsete vbimetega isikud, vdi
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isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadme kasutamise
kohta ainult siis, kui neile on tagatud jarelevalve véi antud juhised
seadme turvalise kasutamise kohta ja nad saavad aru vdimalikest
ohtudest. Lapsed ei tohi ssadmega mangida. Lapsed ei tohi teha
seadme puhastus- ja hooldustoid ilma jarelevalve.

* Seda seadet ei tohi kasutada isikud (k.a lapsed), kellel on piiratud
fuusilised, sensoorsed v6i mentaalsed vdimed vdi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised masina kasutamise kohta, kui puudub
jarelevalve vdi nende turvalisuse eest vastutav isik ei ole andnud neile
juhiseid seadme kasutamise kohta. Lapsi tuleb valvata, et nad ei
hakkaks seadmega mangima.

* Pdletuste, elektril66gi, tulekahju, vigastuste vdi mikrolaineenergiaga
liigse kokkupuute ohu vahendamiseks mikrolaineahju kasutamisel
tutvuge enne seadme kasutamist kdigi juhistega.

+ Seade muutub kasutamise ajal kuumaks. Ahjus asuvate
kutteelementide puudutamise valtimiseks tuleb olla ettevaatlik. Alla 8
aasta vanused lapsed tuleb hoida eemal, valja arvatud juhul, kui nad
on pideva jalgimise all.

« Arge puiidke modifitseerida ega parandada ust, uksetihendeid,
juhtpaneeli, turvalukkusid ega muid ahju osi, millega kaasneks
mikrolaineenergia eest kaitsvate katete eemaldamine.

+ Seadet tohib demonteerida, remontida vdi muuta ainult LG
Electronicsi teeninduskeskuse kvalifitseeritud teeninduspersonal.

* Remonditéid, mis eeldavad mikrolaineenergia eest kaitsva katte
eemaldamist, ei tohi teostada nende ohtlikkuse tdttu keegi muu kui
padevad isikud.

* Erinevalt muudest seadmetest on mikrolaineahi kérgepinge all olev
suure elektrivooluga seade. Vale kasutamine v&i remont véib
pbhjustada kahjulikku kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga voi
elektrilooke.

* Kui uks vdi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada, kuni
see on kompetentse isiku poolt remonditud.

« Arge kasutage mikrolaineahju koorega munade kiipsetamiseks.
Koore sees voib tekkida réhk, mis pdhjustab selle [dhkemise.
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* Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi kuumutada suletud anumates,
kuna need vdivad plahvatada. Enne toidu valmistamist v8i sulatamist
eemaldage toidult pakkekile. Pange tahele, et mdnel juhul tuleks toit
kuumutamiseks vdi kipsetamiseks katta kilega.

« Arge kasutage ahju ukseklaasi puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need vdivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel vdib klaas puruneda.

* Mikrolaineahju ei tohi asetada kappi. See on ette nahtud
kasutamiseks eraldiseisva seadmena.

* Hoidke seade ja selle juhe alla 8aastaste laste kdeulatusest eemal.

» Seade ei ole mdeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisststeemi abil juhtimise teel.

» Seadet ei tohi kasutada kaubandusliku toitlustamise sotstarbel.
Seade on ette nahtud kasutamiseks majapidamises ja sarnastes
rakendustes, naiteks:

- personali k6dginurgad poodides, kontorites ja muudes
tédkeskkondades;

- talumajapidamistes;
- hotellides, motellides ja muude majutuskohtades klientide poolt;
- hommikus66giga 66maja tuupi keskkondades.

- Arge paigaldage seadet sbidukitesse (nt matkaautodesse).

* Toidu plast- vdi pabermahutites soojendamisel jalgige suttimise
vBimaluse téttu ahju.

* Lutipudelite ja beebide toidutopside sisu tuleb enne tarvitamist
segada vdi raputada ja kontrollida nende temperatuuri, valtimaks
poletusi.

+ Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid néusid. Need
vbivad kuumeneda ja séestuda.

- Enne seadme kasutamist eemaldage keeratavad metallkinnitused.

- Arge kasutage puitanumaid v6i keraamilisi anumaid, millel on
metallist (nt kullast vdi hobedast) detaile.

m
m
[Va]
=
—
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- Metallist toidu- ja joogianumad ei ole mikrolaineahjus kasutamiseks
lubatud. Eelkdige metallesemed vdivad pdhjustada ahjus
kaarlahenduse, mis vdib 1dppeda tdsiste kahjustustega.

* Mikrolaineahi on mdeldud toitude ja jookide soojendamiseks. Toidu
vOi riiete kuivatamine ning soojenduskottide, susside, svammide,
niiskete lappide ja muude sarnaste esemete soojendamine vdib
pdhjustada vigastus- ja tuleohtu.

* Kui tuvastate suitsu tekkimise (vdi valjumise), lulitage seade valja voi
lahutage see vooluvdrgust ja hoidke uks suletud, et leegid
summutada.

+ Kasutage ainult antud selle ahju jaoks soovitatud
temperatuuriandurit.

- Sobimatut temperatuuriandurit kasutades ei saa olla kindel, et
temperatuur on Gige.

- Antud mudeliga ei ole kaasas temperatuuriandurit.

* Vedelike, nt suppide, kastmete ja jookide kuumutamisel
mikrolaineahjus:

- valtige pustiste, kitsa kaelaga anumate kasutamist;
- arge vedelikku Ulekuumutage;

- segage vedelikku enne anuma asetamist ahju ja uuesti parast poole
kuumutusaja médédumist;

- olge anuma kasitsemisel ettevaatlik;

jookide kuumutamine mikrolaineahjus v3ib p&hjustada viivitusega
akilist keemist, seetfttu tuleb anuma kasitsemisel olla ettevaatlik;

- Parast kuumutamist laske sel veidi aega ahjus seista; segage vdi
raputage seda veel kord ettevaatlikult ja kontrollige vedeliku
temperatuuri enne joomist, valtimaks pdletusi (eriti lutipudelite ja
beebide toidutasside sisu);

* Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja eemaldada kdik toidujaagid. Kui
ahju ei hoita puhtana, vdib see pdhjustada pindade kahjustamist, mis
lihendab seadme tddiga ja vdib pdhjustada ohtlikke olukordi.

* Puhastamist ja hooldust ei tohi labi viia lapsed, kui nad pole vahemalt
8aastased ja jarelevalve all.

* Aurupuhastit ei tohi kasutada.
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+ Seade muutub kasutamise ajal kuumaks. Ahjus asuvate
kutteelementide puudutamise valtimiseks tuleb olla ettevaatlik.

* Lubage lastel ahju ilma jarelevalveta kasutada ainult juhul, kui andud
on piisavad juhised, et laps suudaks ahju ohutul viisil kasutada ja
mdistaks ebadige kasutamisega seotud ohte.

m
Q
=
Paigaldamine

* Veenduge, et pistikupesa oleks korralikult maandatud ning et
voolujuhtme maanduspolt ei oleks kahjustatud ega pistikust
eemaldatud. Kusige lisateavet maanduse kohta LG Electronicsi
teeninduskeskusest.

+ Seade peab olema maandatud. Vooluvérguga tuhendatavad
juhtmetel on jargmised varvikoodid:

- SININE: neutraalne
- PRUUN: pinge all
- ROHELINE ja KOLLANE: maandatud

* Kuna selle seadme juhtmete varvid ei pruugi vastata teie pistiku
klemmide varvimargistele, toimige jargmiselt.

- Juhe, mis on SININE, tuleb Ghendada klemmi kulge, mis on
tahistatud tahega N voi varvitud MUSTAKS.

- Juhe, mis on PRUUN, tuleb thendada klemmi kulge, mis on
tahistatud tahega L v&i varvitud PUNASEKS.

- Juhe, mis on ROHELINE ja KOLLANE v&i ROHELINE, tuleb thendada
klemmi kilge, mis on tahistatud tahega G v6i maanduse simboliga.

@ Maanduse suimbol

* See seade sisaldab funktsionaalse otstarbega maandusuhendust.

* Kui voolujuhe on kahjustada saanud, tuleb lasta see tootjal,
teeninduse esindajal, voi vastava kvalifikatsiooniga isikul ohu
arahoidmiseks valja vahetada. Vale kasutamine vdib pdhjustada
tdsiseid elektrikahjustusi.

+ Seadet varustatakse voolutoitega pikendusjuhtme vdi teisaldatava
elektripistikupesa kaudu, pikendusjuhe vdi teisaldatav
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elektripistikupesa tuleb paigutada nii, et see oleks kaitstud
veepritsmete ja niiskuse sissetungimise eest.

* Kui toitejuhe on kahjustatud vdi pistikupesa logiseb, arge toitejuhet
kasutage ja vBtke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

Kasutamine

* Lastel ei tohi lubada tarvikutega mangida voi rippuda ahju
uksekaepideme vdi muude osade kdljes.

* Kui seadet kasutatakse kombineeritud reZiimil, tohivad lapsed seadet
kasutada ainult taiskasvanu jarelevalve all, kuna té6temperatuurid
on vaga kdrged.

« Arge kunagi kasutage seadet, kui see on tiihi. Té6tamise ajal peab
seadmes alati olema toit voi vesi, et neelata mikrolaineenergiat.

« Arge kasutage seadet, kui see on kahjustada saanud. Eriti oluline on,
et ahjuuks sulguks korralikult ja et ei oleks jargmisi kahjustusi: 1) uks
on paindunud, 2) hinged ja sulgurid on katki v&i lahti, 3) ukse tihendid
ja tihenduspinnad on kahjustatud. See vdib pdhjustada kahjulikku
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga.

« Arge kasutage seadet niiskuse eemaldamiseks (nt mikrolaineahju
kasutamine margade ajalehtede, riiete, manguasjade,
elektriseadmete, lemmiklooma voi lapse kuivatamiseks). See véib
pdhjustada tdsist kahju, nagu tulekahju, pdletus voi akksurm
elektriloogi tottu.

+ Kasutage iga tooreziimi puhul kindlasti sobivaid tarvikuid. Vale
kasutamine vdib kahjustada ahju ja tarvikuid, v6i v8ib tekitada
sademeid ja tulekahju.

ETTEVAATUST

|

A\ ETTEVAATUST

* Vigastuste ohu, seadme talitlushairete, toote vdi muu vara
kahjustada saamise ohu vahendamiseks jargige uldiseid
ohutusndudeid, sh jargmist:
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Paigaldamine

* Paigaldage seade vastavalt kdesolevas juhendis toodud
paigaldusnduetele.

* Seadme juhusliku tmberkukkumise valtimiseks jatke ahju ukse ette
vahemalt 8 cm vaba ruumi.

* P6o6rdalus peab seadme kasutamisel alati omal kohal olema.
* Ahju Ulaosal, p6hjal vdi kuljel olevat valjundava ei tohi blokeerida.

« Arge hoidke mingeid esemeid (nt ké6giratikuid, salvratikuid jne)
seadme esipaneeli ja ukse vahel.

* Termokatkesti soovimatu ldhtestamise pdhjustatud ohtude
valtimiseks ei tohi see seade saada toidet valise lUlitusseadme,
naiteks taimeri kaudu ega olla Ghendatud vooluringi, mida
elektriettevdte korraparaselt sisse ja valja lulitab.

Kasutamine

« Arge puudutage seadet (sh ahju ust, valiskappi, tagakappi, ahju
d0nsust, tarvikuid ja ndusid) grillreZiimis, konvektsioonreziimis ja
automaatse kipsetamise ajal. Seadme t66tamise ajal vBib
ligipadsetavate pindade temperatuur olla kdrge. Kui te ei kanna
pakse kdogikindaid, vbite saada pbletada.

« Arge asetage seadmele esemeid (raamatud, karbid, veepudelid,
vaasid jms). Seade voib Ulekuumeneda voi suttida vdi esemed vdivad
seadmelt maha kukkuda, p&hjustades vigastusi.

« Arge kasutage seadet avatud uksega. See vaib p&hjustada kahjulikku
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga.

* Maarake klpsetusajad digesti. Vaikesed toidukogused vajavad
lGhemat klpsetus- voi kuumutamisaega. Ulekipsetamine vdib
pdhjustada toidu suttimist ja sesadme kahjustamist.

« Arge kasutage ringlussevdetud pabertootei. Need véivad sisaldada
mustust, mis v8ib kipsetamisel pdhjustada sédemeid vdi suttimist.

« Arge kiipsetage toitu, mis on méahitud pabersalvratti voi ajalehte,
valja arvatud juhul, kui teie kokaraamatus on valmistatava toidu
kohta vastavad juhised antud.

« Arge kasutage kiipsetamisel pabersalvratikute asemel ajalehti.

11533 I
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« Arge kasutage seadet ajalehtede v®i riiete kuivatamiseks. Need
vbivad suttida.

« Arge kiipsetage koorega mune. Koorega mune ja terveid kdvaks
keedetud mune ei tohi mikrolaineahjus kuumutada, kuna need
vbivad plahvatada isegi parast mikrolaineahjus kuumutamise 16ppu.
Muna sees tekib réhk ja see 16hkeb.

« Arge Uritage oma seadmes toitu rasvas praadida. See voib
pdhjustada kuuma vedeliku jarsku Ulekeemist.

* Enne kipsetamist torgake kartulite, dunte v6i muude selliste puu- voi
kddgiviljade koor labi. Need vdivad muidu I6hkeda.

* Kui tuvastate suitsu tekkimise (vdi valjumise), lUlitage seade valja voi
lahutage see vooluvdrgust ja hoidke uks suletud, et leegid
summutada.

* Jargige hoolikalt popkorni tootja juhiseid toote kuumutamise kohta.
- Arge kunagi kasutage popkorni tegemiseks pruuni paberkotti.
- Arge Uritage jarelejdanud maisiterasid pléksuma panna.
- Arge jatke seadet jarelevalveta, sellal kui mais pldksub.

- Kui mais ei hakka pléksuma soovitatud kuumutusaja méoddudes,
|dpetage kuumutamine.

- Ulekiipsetamine vaib pdhjustada maisi suttimist.

« Uhenduse vaib luua, kasutades olemasolevat pistikupesa véi lisades
kohakindla paigaldusega juhtmetele Iliti, vastavalt
juhtmelUhenduste loomise reeglitele. Vale pistiku vai lUliti
kasutamine vdib pdhjustada elektrilodke voi tulekahju.

* Kdik 6hutusavad peavad toiduvalmistamise ajal olema
takistustevabad. Kui dhutusavad on seadme to6tamise ajal kaetud,
vdib seade Ulekuumeneda.

Hooldamine

* Kui kasutajapoolse hoolduse ajal on tarvis vdtta kasutusele
ettevaatusabindusid, esitatakse vastavad Uksikasjad.

« Arge loputage ndusid, plaate vdi reste, asetades neid kohe pérast
kUpsetamist vette.
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* Enne puhastamist eemaldage toitejuhe ja laske seadmel maha
jahtuda.

* Parast toiduvalmistamist toidu ja tarvikute ahjust eemaldamisel
kasutage alati kindaid, kuna ahi ja tarvikud on vaga kuumad.

* Enne seadmest eemaldamist laske péordalusel maha jahtuda.

« Arge laske seadme tihenditele koguneda toidu voi
puhastusvahendite jaake.

* Hoidke seadme sise- ja valispind puhtad.

Puhastamine

Hoidke ahi seest ja valjast puhas. Olge eriti hoolikas, et mitte lasta
sisemisele uksepaneelile ja esikulje raamile toitu ja rasva koguneda.
Puhastage ahju kord nadalas v&i vajadusel sagedamini.

* Sellised abrasiivsed puhastusvahendid, terasvillapadjad, karedad
pesulapid, mdned paberratikud jne vBivad kahjustada juhtpaneeli
ning ahju sise- ja valispinda.

Sisemuse puhastamine

Kasutage ukse pindade puhastamiseks niisket lappi ning puhkige ara

ukse ja raami vahele jdanud puru. Eemaldage rasvased pritsmed

seebise lapiga, seejarel loputage ja kuivatage.

11533 I

* PUhkige pritsmed kohe mérja paberratikuga ara, eriti parast kana voi
peekoni kipsetamist.

* Kui aur koguneb ahjuukse sise- v8i valispinnale, ptuhkige paneelid
pehme lapiga ule.

Valispindade puhastamine

Puhastage ahju valispinda seebi ja veega, seejarel puhta veega ning
kuivatage pehme lapi vdi pabersalvratikuga.

« Arge laske veel tungida ventilatsiooniavadesse, et viltida ahju sees
olevate tddosade kahjustamist.

* Uks ja selle tihendid tuleb hoida puhtad. Kasutage ainult sooja
seebivett, loputage ja kuivatage hoolikalt.

* PUhkige metallosi sageli niiske lapiga.
Juhtpaneeli puhastamine
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Avage uks, et véltida ahju juhuslikku kaivitumist. Pahkige Ule niiske
lapiga ning kohe seejarel kuiva lapiga. Parast puhastamist vajutage
STOPP voi STOPP/KUSTUTA.

Tarvikute puhastamine

Peske klaasalust ja poorlevat ketast pehmes vahuses vees. Vaga
maardunud aladel kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit ja
kadrimiskasna. Kuivatage enne kasutamist taielikult.

* Klaasalus ja pddrlev ketas on ndudepesumasinakindlad.

HOOLITSEMINE KESKKONNA EEST

Vana seadme havitamine

« Labikriipsutatud ristiga prugikasti suimbol tahendab, et

elektri- ja elektroonikaseadmete (WEEE) jaatmed tuleb
kdrvaldada olmeprugist eraldi.

mmmm ° Vanad elektriseadmed vGivad sisaldada ohtlikke
koostisosi, seega aitab prugi nduetekohane havitamine
valtida vbimalikku negatiivset mdju loodusele ja inimeste
tervisele. Teie kasutatud seade vdib sisaldada
taaskasutatavaid osi, millega saab parandada teisi
seadmeid ning muid vaartuslikke materjale, mida saab
taaskasutada, et sdilitada piiratud ressursse.

+ Saate viia oma seadme kas kauplusse, kust see on ostetud
vOi vbtta Uhendust kohaliku prigiveo ettevdttega, et
saada lisainfot oma lahima WEEE jadtmete kogumiskoha
kohta. K&ige ajakohasemat infot oma riigi kohta vaadake
www.lg.com/global/recycling
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PAIGALDAMINE

Toote Ulevaade " ——
TAHELEPANU
Se'adme osad vdivad olenevalt mudelist ménevorra . Arge eemaldage ahju &8nsusest vilgukivist lehte.
erineda. See on seal selleks, et kaitsta mikrolaineahju
komponente toidupritsmete eest.
Eestvaade P P

Lisatarvikud

(1) Juhtpaneel

@ Ukse avamise nupp”*’!

© vilguleht O Klaasalus
@ Poorlev ketas

© Turvaukse lukustussiisteem © Rest (mudeli MHE03*++* puhul)
0O Aken @ Rest (mudeli MH703**** puhul)

O Uhtse tehnilise kirjelduse margis

*1 See funktsioon on saadaval ainult m&nedel A ETTEVAATUST

mudelitel. + Arge kasutage mikrolaineahju ilma klaasaluse ja
podrleva kettata.

A OHT

+ Arge kasutage ahju, kui see on tihi voi selles ei
ole klaasalust. Kui ahju ei kasutata, siis oleks -
kdige parem jatta klaas vett. Kui ahi kogemata Tehnilised andmed
kaivitatakse, siis vesi neelab ohutult kogu

. : . Toiteallikas ja energiatarve v6ivad olenevalt
mikrolaineenergia.

ostetud mudelist erineda. Uksikasju vaadake

siltidelt.
L]
A ETTEVAATUST Mudel MHe037
. . T ~e . *'I
* Vigastuste v8i varalise kahju véltimiseks &rge * Mikrolaine valjundvéimsus: max 700 W
kasutage ahjus fajanss- v8i metallndusid ega . Sagedus: 2450 MHz"2

metallist servadega ndusid.
+ Mootmed (L x K x S): 454 mm x 262 mm x 344

mm
+ Toiteallikas: 230 V~ 50 Hz

+ Energiatarve: mikrolained 1050 W, grill 570 W,
kombineeritud grill 1150 W

11533 I
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Mudel MH703****
+ Mikrolaine valjundvéimsus: max 900 W*'

- Sagedus: 2450 MHz"2

+ Mo6otmed (L x K x S): 508 mm x 290 mm x 416
mm

+ Toiteallikas: 230 V~ 50 Hz

+ Energiatarve: mikrolained 1350 W, grill 1025 W,
kombineeritud grill 1400 W

*1 IEC 60705 UHTSETE TEHNILISTE KIRJELDUSTE
STANDARD. Tehnilisi andmeid véidakse ette
teatamata muuta.

*2 Mikrolainesagedus: 2450 MHz +/- 50 MHz (2.
grupp / B-klass)
2. grupi seade: 2. grupp hdlmab kaiki ISM RF
seadmeid, milles genereeritakse
raadiosageduslikku energiat vahemikus 9 kHz
kuni 400GHz, ning kasutatakse vdi kasutatakse
ainult elektromagnetkiirguse kujul, induktiivse
ja/vdi mahtuvusliku Uhendusviisi jaoks,
materjali to6tlemise vdi Ulevaatuse/
analtusimise eesmargil.
B-klassi seade sobib kasutamiseks
kodumajapidamistes ja asutustes, mis on
Uhendatud otse madalpingev8rguga, mis
varustab majapidamiseks mdeldud hooneid.

TAHELEPANU

+ Kui tootate pikka aega 100% ja 80% vdimsusel,
vahendatakse valjundvdimsust jark-jargult, et
véltida seadme elektrilist Glekuumenemist.

Paigaldusnouded
Paigaldamiskoht

1 Asetage mikrolaineahi tasasele pinnale, mille
kdrgus on rohkem kui 85 cm.

+ Ahju esikulg peaks olema vahemalt 8 cm
kaugusel aluspinna servast, valtimaks
seadme kukkumist.

2 Korraliku ventilatsiooni tagamiseks jatke ahju

Umber ruumi vahemalt 20 cm Ulevalt, 20 cm
kilgedelt ja 20 cm tagant.

+ Vaba 6huvool ahju tmber on tahtis.

+ Valjundava asub ahju all v6i kiljel. Kui
kasutate mikrolaineahju kinnises ruumis voi
kapis, vdib 8huvool toote jahutamiseks olla
viletsem. Selle tagajarg v&ib olla vaiksem
joudlus ja kasutusiga.

20 cm

20 cm 20 cm

20 cm

3 Asetage podrlev ketas ahju sisse ning pange
selle peale klaasalus.

4 Lukake toitejuhtme pistik stepslisse.

+ Arge viljundava kinni katke, kuna see v&ib
ahju kahjustada.

+ Veenduge et samasse pistikupessa poleks
Uhendatud Uhtegi teist seadet peale
mikrolaineahju.

+ Kui ahi ei toota korralikult, lahutage see
pistikupesast ja seejdrel iUhendage uuesti.

TAHELEPANU

+ Arge paigutage ahju gaasi- voi elektripliidi
kohale.

Raadiosageduslikud haired

+ Mikrolaineahju kasutamine, kui kasutate
selliseid tooteid nagu raadio, teler, traadita
kohtvdrk, Bluetooth, meditsiiniseadmed,
juhtmeta seadmed jne.

+ Kasutades sama sagedust kui mikrolaineahi,
vBib toode v6tta nendest toodetest vastu
haireid. Sellised haired ei viita mikrolaineahju voi
toote probleemile ega ole tegemist rikkega.
Seetdttu on seadme kasutamine ohutu. Ka
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meditsiiniseadmed vdivad vastu votta haireid,
seega olge toote laheduses meditsiiniseadmeid
kasutades ettevaatlik.

11533 I
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KASUTAMINE

Juhtpaneel

Juhtpaneeli funktsioonid

®

© ©0

© Ekraan

Naitab kellaaega, kiipsetusaja seadeid ja valitud
klpsetusfunktsioone.

@ Kiipsetusreziim
Valige mikrolaineahju, grilli ja kombineeritud
grilli reZiimi kUpsetusreziim.

© Automaatne kiipsetusreziim

Vajutage nuppe, et valida populaarsete
toiduainete eelprogrammeeritud kupsetus- ja
sulatusseaded.

Lulitage ahi valja vdi kustutage kogu sisestatud
info.

+ Juhtpaneeli lukustamiseks vajutage nuppu ja
hoidke seda 3 sekundit all.

@ START/SISESTA

Vajutage seda nuppu ahju kaivitamiseks,
koguste sisestamiseks vdi kiipsetamiseks 100%
klpsetusvdimsusel 30 sekundit.

+ Kui vajutate seda nuppu kupsetamise ajal, et
pikendada klpsetusaega 30 sekundi vorra
(kuni 99 minutit ja 59 sekundit).

Ekraani ikoon

Ikoon kuvatakse, kui funktsioon on valitud voi kaal/
vlimsustase/temperatuur on nupuga ROHKEM/
VAHEM valitud.

Ikoon Nait
= Mikrolaine
" Grill
=~ | Kombineeritud grill
= g
oy Automaatkupsetus

Automaatne sulatamine

Automaatne sulatamine

Ok
ox

Alustage klpsetamist

Kasutage nuppu ,Rohkem* voi
.Vahem®

Valige v6imsustasemed

<

Automaatne lilessoojendamine

Automaatkiipsetus

N
autoy

O ROHKEM/VAHEM

Madarake kipsetusaeg, vdimsustase, kogus vdi
kaal.

© STOPP/KUSTUTA

kg Valige kaal

" I
TAHELEPANU

+ Iga kord klahvile vajutamisel kostub piiks.
Meloodia annab marku taimeri voi
kupsetustsukli I6pust.

+ Ahjul on sisseehitatud turvalukud, et valtida
kokkupuudet liigse mikrolaineenergiaga. Ahi
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lUlitab ukse avamisel automaatselt k&ik
kupsetamistoimingud valja.

Enne kasutamist

Mikrolaine voimsustasemed

See mikrolaineahi on varustatud 5
vlimsustasemega, et tagada teile maksimaalne
paindlikkus ja kontroll toiduvalmistamise Ule.
Vaadake tabelist erinevate toiduainete soovitatud
v@imsustasemeid.

Kui to6tate pikka aega 100% ja 80% vaimsusel,
vahendatakse valjundvdimsust jark-jargult, et
véltida seadme elektrilist GUlekuumenemist.

Voimsus

Kasutamine
tase

*+ Vdi ja kreemjuustu
pehmendamine.

140 W*/
180 W*2

(20%) + Jaatise pehmemaks sulatamine.

11533 I

+ Parmitaina kergitamine.

Voimsus .
Kasutamine
tase
Korge + Vee keetmine.

700W"'/ | . Hakkliha pruunistamine.
900 W2

+ Linnulihattkkide, kala,
(100%)

kdogiviljade ja pehmete
lihaldikude klpsetamine.

560 W1/ | *+ KOik Ulessoojendamise
720 W*2 toimingud.

(80%)

Liha ja linnuliha réstimine.

Seente ja koorikloomade
kipsetamine.

* Juustu ja muna sisaldavate
toitude kiipsetamine.

420 W1/ | + Kookide ja kiipsiste

540 W2 kipsetamine.

(60%) * Munaroogade valmistamine.
+ Keedukreemi valmistamine.
+ Riisi, suppide valmistamine.

280 W*1/ | * K&ik sulatamise toimingud.

360 W™2 | + V5ija $okolaadi sulatamine.

(40%) + Vahem mahlakate lihaldikude

kipsetamine.

*1 Mudeli MH603**** puhul

*2 Mudeli MH703**** puhul

Kella seadistus

Ahju esmakordsel vooluvérku tihendamisel vai kui
toite taastumisel parast voolukatkestust lilitub kell
vaikimisi 12tunnise kella reZiimile ja ekraanil
kuvatakse 12H. Saate maarata kellaaja v&i lilituda
24tunnise kella reZiimile.

1 Vajutage START/SISESTA, et kinnitada 12H
kellaaja kuvamine.

+ 24tunnise kella reziimile lGlitumiseks
vajutage ROHKEM/VAHEM.

2 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud tund ja
vajutage START/SISESTA.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud minutid
ja vajutage START/SISESTA.

TAHELEPANU

+ Kellareziimi lahtestamiseks tuleb toitejuhe lahti
Uhendada ja uuesti Ghendada.

+ Kui te ei soovi kellaaja ekraanil kuvamist,
vajutage parast ahju ihendamist STOPP/
KUSTUTA.

+ Kui ahju ei kasutata, lulitub ekraan energia
sadstmiseks valja, valja arvatud juhul, kui
ekraanil kuvamiseks on maaratud kellaaeg.
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Lapselukk

Kasutage seda ohutusfunktsiooni juhtpaneel
lukustamiseks ja ahju sisselulitamise valtimiseks
ahju puhastamise ajal voi laste takistamiseks, et
nad ei kasutaks ahju ilma jarelevalveta.

Lapseluku sisselulitamine

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke

seda all (umbes 3 sekundit), kuni ekraanile
ilmub Loc.

Lapseluku tiihistamine
Vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke seda
all (umbes 3 sekundit), kuni Loc ekraanilt kustub.

- |
TAHELEPANU

+ Kui see on maaratud, ilmub kellaaeg uuesti
ekraanile 1 sekundi parast.

+ Kui ahi on lukus, kuvatakse tkskdik millise klahvi
vajutamisel ekraanil Loc.

+ Tavapdrase kasutuse juurde naasmiseks tehke
ahi lukust lahti.

Kiirstart

Kiirstardi funktsioon

Kiirstardi funktsioon voimaldab teil seadistada
30sekundiliste intervallidena SUUREL vdimsusel
kUpsetamist, puudutades nuppu START/SISESTA.

Kiipsetamine 2 minutit suurel véimsusel

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage neli korda START/SISESTA.

+ Ahi alustab kipsetamist ja ekraanil
hakatakse aega loendama.

o .|

TAHELEPANU

+ Ahi hakkab kohe 30 sekundit suurel véimsusel
kupsetama.

+ Vajutage korduvalt START/SISESTA, et iga
nupuvajutusega lisada kipsetusajale 30
sekundit.

+ Kupsetusaega on voimalik pikendada 99 minuti
ja 59 sekundini.

Kasitsi kiipsetamine

Kui te automaatseid toiduvalmistamise
funktsioone ei kasuta, seadistatakse kipsetusaeg
ja vBimsustase kasitsi.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Kiipsetusreziim, kuni kuvatakse
kdrge vBimsustase.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud
vBimsustase ja vajutage START/SISESTA.

4 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud aeg ja
vajutage START/SISESTA.
+ Kui toiduvalmistamine on Idppenud, kélab
helin ja ekraaniaknasse ilmub kiri Lopp. Kiri
Lopp jaab ekraanile ja helin kordub iga
minuti jarel, kuni uks avatakse voi
vajutatakse ukskdik millist nuppu.

TAHELEPANU

+ Kui vBimsustaset pole valitud, on ahi vaikimisi
suure voimsuse reziimis.

Kiipsetamine grilliga

See funktsioon vdimaldab teil toitu kiiresti ilma
eelsoojendamiseta pruunistada ja krébedaks
klpsetada.
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1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage KiipsetusreZiim, kuni kuvatakse
GrlL, ning vajutage START/SISESTA.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud aeg ja
vajutage START/SISESTA.

A ETTEVAATUST

+ Parast toiduvalmistamist toidu ja tarvikute
ahjust eemaldamisel kasutage alati kindaid,
kuna ahi ja tarvikud on vaga kuumad.

" I
TAHELEPANU

+ Resti saab kasutada grilliga ja kombineeritud
grilliga kuipsetamise puhul. Asetage rest
klaasalusele.

@ Mudeli MH603**** puhul
@ Mudeli MH703**** puhul

Kiipsetamine kombineeritud
grilliga
See funktsioon vdimaldab teil kiireks

kipsetamiseks kombineerida mikrolainetega
kipsetamise grilliga.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage KiipsetusreZiim, kuni kuvatakse Co-
1.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud

mikrolainete vdimsustaseme kood ja vajutage
START/SISESTA.

+ Mikrolainete voimsustaseme kood
- Co-1: 140 W, Co-2: 280 W, Co-3: 420 W
(mudel MH603***%)
- Co-1:180 W, Co-2: 360 W, Co-3: 540 W
(mudel MH703**%*%)

4 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud aeg ja
vajutage START/SISESTA.

+ Kipsetamise ajal saate kiipsetusaega
reguleerida ROHKEM/VAHEM abil.

A ETTEVAATUST

+ Parast toiduvalmistamist toidu ja tarvikute
ahjust eemaldamisel kasutage alati kindaid,
kuna ahi ja tarvikud on vaga kuumad.

+ Resti saab kasutada grilliga ja kombineeritud
grilliga kiipsetamise puhul. Asetage rest
klaasalusele.

@ Mudeli MH603**** puhul
@ Mudeli MH703**** puhul

Kiupsetusreziim

Sellel funktsioonil on eelprogrammeeritud
seadistused teatavate toitude automaatseks
kUipsetamiseks.

Automaatne
ulessoojendusreziim

Selle funktsiooni abil soojendatakse ules Uksikud
eelnevalt valmistatud toidu portsjonid voi
taldrikule jadnud toidujaagid.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatne ulessoojendamine,
kuni kuvatakse soovitud mentukood.

11533 I
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3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud kaal ja
vajutage START/SISESTA.

- |
TAHELEPANU

+ Arge kasutage mikrolaineahjus ringlussevdetud
paberist tooteid. M&nikord sisaldavad need
lisandeid, mis pdhjustavad kaarlahendust ja
sademeid.

Automaatne ulessoojendusmeniiii

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

1 Jahutatud eine (0,3-0,6 kg)

+ Algtemperatuur: kilmutatud

+ Torgake vardaga toidu pinnale auk.
+ Asetage toit klaasalusele.

- Segatavad toidud, nt spaghetti Bolognese,
veiselihahautis

- Mittesegatavad toidud, nt lasanje,
hakklihavorm

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

- |
TAHELEPANU

+ Kot(tide) olev toit: torgake auk lihaportsjonisse
ning riisi-/pastaportsjonitesse jms.

- Segatavad toidud: segage toitu, kui kuulete
piiksu.

- Mittesegatavad toidud: piiksu kuulmisel ei ole
segada vaja.

2 Kiilmutatud lasanje (0,4 kg)

+ Algtemperatuur: siigavkilmutatud
+ Torgake vardaga toidu pinnale auk.
+ Asetage toit klaasalusele.

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

" I
TAHELEPANU

+ Kot(tide) olev toit: torgake auk lihaportsjonisse
ning riisi-/pastaportsjonitesse jms.

- Segatavad toidud: segage toitu, kui kuulete
piiksu.

- Mittesegatavad toidud: piiksu kuulmisel ei ole
segada vaja.

3 Kiilmutatud pitsa (1 tiikk, umbes 340 g)
+ Algtemperatuur: stigavkilmutatud
+ Asetage toit klaasalusele.

+ Seismisaeg: 2-3 minutit.

Automaatne kipsetusrezZiim

Automaatne kipsetamine vdimaldab teil
valmistada lihtsalt enamikke lemmiktoite, valides
toidu tubi ja kaalu.

1 Vvajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatkuiipsetus, kuni kuvatakse
soovitud menuukood.

3 Vajutage START/SISESTA.

Automaatne kiipsetusmeniii

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

1 Spaghetti bolognese (1,0 kg)
Bolognese kastme koostisained

+ 1 spl oliividli

+ 1 sibul, hakitud

+ 1 kidslaugukus, purustatud
+ 400 g veisehakkliha

* 100 g tomatipastat

+ 2 hakitud tomatit

+ 1 spl kuivatatud maitserohelist
* Maitse jargi soola ja pipart
Koostisained pasta jaoks

+ 150 g pastat, klipsetatud vastavalt pakendil
olevatele juhistele

+ 1 spl parmesani
Juhised

« Algtemperatuur: toatemperatuur



KASUTAMINE 21

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Pange kdik bolognese kastme koostisained
sugavasse kaussi ja segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Segage vahemalt kaks korda kiipsetamise
kaigus.

+ Parast valmistamist segage ja lisage bolognese
kaste keedetud pasta hulka, garneerige enne
serveerimist parmesani juustuga vm
soovikohasega.

2 Spaghetti carbonara (0,4 kg)
Carbonara kastme koostisained
+ 100 g suitsupeekonit, hakitud

*+ 1 kduslaugukuus, purustatud

+ 0,5 tassi koort

* 4 munakollast

* 100 g parmesani

* Maitse jargi soola ja pipart
Koostisained pasta jaoks

+ 150 g pastat, kiipsetatud vastavalt pakendil
olevatele juhistele

* 1 spl parmesani

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koogitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

* Praadige peekonit kergelt dliga maaritud
praepannil koos kiUslauguga, kuni see on
kergelt pruunistunud, ja nérutage liigne rasv
ara.

+ Lisage sligavasse ja suurde kaussi praetud
peekon, koor, munakollased, parmesan, sool ja
pipar ning segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Pdrast valmistamist segage ja lisage carbonara
kaste keedetud pasta hulka, garneerige enne
serveerimist parmesani vm soovikohasega.

3 Taidetud tomatid (1,2 kg)
Koostisained

* 4 keskmist tomatit
+ Maitse jérgi soola ja pipart
* 400 g veisehakkliha

* 0,5 tassiriivsaia

+ 2 kluslaugukuint, purustatud
+ 1 spl Dijoni sinepit

* 1 spl kuivatatud maitserohelist
+ 1 spl parmesani

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur
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+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel anum

+ Ldigake dra tomatite Ulaosa ja eemaldage
seemned, pulides mitte labi torgata viljaliha vdi
koort. Seejarel raputage igale tomatile soola ja

pipart.
+ Pange Ulejaanud koostisained kaussi ja segage
hoolikalt labi.

+ Taitke tomatid hakklihaseguga ja pange
araldigatud Ulaosa peale.

+ Asetage taidetud tomatid ndusse ja katke kilega.
4 ﬁunapirukas (1 pirukas)
Koostisained

+ Kupsetatud kondiitritoode, kiipsetatud 21 cm
kipsetusndul

* 50 g Bunamoosi

+ 16un, viilutatud

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koogitarbed: 21 cm kuumakindel klaasndu restil

+ Asetage kipsetatud kondiitritoode madalale
klaasndule.

+ Laotage kondiitritootele moos ja viilutatud
dunad.

+ Asetage toit restile.
5 Lasanje (1,2 kg)
Koostisained

+ 6 lasanjeplaati, kupsetatud vastavalt pakendil
olevatele juhistele

+ 1kg liha- ja tomatikastet

* 40 g riivjuustu

Liha- ja tomatikastme koostisained
+ 1sellervars, hakitud

+ 1 sibul, hakitud

+ 1 kidslaugukus, purustatud
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+ 800 g hasti kiipseid tomateid, hakitud

* 1 vBsu tdumiani

* 1 loorberileht

+ 300 g veisehakkliha

* Maitse jargi soola ja pipart

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Koodgitarbed: 20 cm x 20 cm kupsetusndu

+ Asetage 2 lasanjeplaati kdrvuti kipsetusndu
p&hja, kattes pbhja. Laotage selle peale 1/3 liha-
ja tomatikastet.

+ Jatkake 2 lasanjeplaadija veel 1/3 liha- ja
tomatikastmega ning seejarel I6petage viimase
2 lasanjeplaadi ja ulejaanud liha- ja
tomatikastmega.

+ Raputage peale riivjuust.
Liha- ja tomatikastme juhised

+ Kipsetage sellerit, sibulat ja kiiislauku kergelt
dlitatud praepannil kuni pehmenemiseni.

+ Lisage tomatid, tiumian, loorberileht, sool ja
pipar. Segage ja hautage 30 minutit.

+ Kipsetage hakkliha teisel kergelt dlitatud
praepannil 5 minutit pidevalt segades. Kallake
tomatisegu lihale ja kiipsetage 5 minutit.

6 Kreemijas juustusupp rannakarpidega (1,8 kg)
Koostisained

+ 1 kartul, tiikeldatud

* 0,5 sibul, hakitud

+ 2 splvarsket maitserohelist, hakitud
+ 1sellervars, hakitud

+ 800 g rannakarpe, puhtaks kraabitud ja ,habe”
eemaldatud

+ 0,5 tassi valget veine

+ Maitse jargi soola ja pipart
* 600 g pureesuppi
Plreesupi koostisained

+ 0,5 tassi void

+ 6spljahu

+ 2tassipiima

* 1 kuubik kanapuljongit
Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur
+ Koogitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Lisage sligavasse ja suurde kaussi kartul, sibul,
varske maitseroheline, seller, rannakarbid, valge
vein, sool ja pipar ning segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake méned augud.

+ Eemaldage kestad, lisage plreesupp ja segage
hoolikalt labi.

Plireesupi juhised

+ Sulatage voi praepannil, lisage jahu ja
valmistage pasta.

+ Lisage piim ja kanapuljongi kuubik ning
kipsetage madalal temperatuuril kuni
paksenemiseni.

7 Kreemjas spinatisupp (1,2 kg)
Koostisained

* 600 g kddgiviljapureed

+ 1,5 tassi kanapuljongit

+ 2spljahu

+ 2splvdid

+ 1 tassi koort

* Maitse jargi muskaati, soola ja pipart
Kéogiviljapuree koostisained

+ 400 g spinatit, hakitud

+ 2sibulat, hakitud

+ 4splvett

Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur

+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel anum

+ Loigake baklazaanid ja tomatid 1,5 cm viiludeks
ning maitsestage soola ja pipraga.

+ Laotage baklaZaanid ja tomatid kihiti anumasse
ning katke tomatid juustuga.

Kodgiviljapiiree juhised

+ Asetage kodgiviljad mikrolaineahjukindlasse
kaussi. Lisage vesi ja katke kilega.

+ Asetage toit ahju. Kipsetage 9-11 minutit
mikrolainetega vdimsusel 700 vatti.

+ Parast kipsetamist segage kipsetatud
kodgiviljad mikseri vdi ké6gikombaini abil kuni
puree tekstuur on tlkkideta ja Uhtlane.
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8 Risoto (1,2 kg)
Koostisained

+ 200 g risotoriisi

+ 1,5 tassi vett voi puljongit

+ 0,5 tassi piima

+ 200 g veiseliha, tikeldatud

* 2muna

+ 1 sibul, hakitud

* 50 g rohelisi herneid

* 100 g riivjuustu

* Maitse jargi soola ja pipart
Juhised

+ Algtemperatuur: toatemperatuur
+ Kodgitarbed: mikrolaineahjukindel kauss

+ Pange kdik koostisained suurde sugavasse
kaussi ja segage hoolikalt labi.

+ Katke kilega, millesse torgake mdned augud.

+ Segage vahemalt kaks korda kiipsetamise
kaigus.

Automaatne sulatusreziim

Ahjul on 4 eelseadistatud sulatustsuklit.
Sulatusfunktsioon tagab kilmutatud toiduainete

sulatusmeetodi. Sulatamise tabel naitab erinevate

toiduainete soovitatud sulatustsuklit.
Sulatusfunktsioon annab teie mugavuse huvides

tsuikli ajal helisignaale, tuletades meelde, et te toitu

kontrolliksite, imber pooraksite, eraldaksite vi
Umber paigutaksite.

1 vajutage STOPP/KUSTUTA.

2 Vajutage Automaatne sulatamine, kuni
kuvatakse soovitud menuiikood.

3 Valige ROHKEM/VAHEM abil soovitud kaal ja
vajutage START/SISESTA.
+ Ekraanil kuvatakse poordloendur.

Piiksu ajal avage uks ja eemaldage tikid, mis
on juba sulanud vbi pddrake toit imber.

Sulatustsukli jatkumiseks vajutage START/
SISESTA.

TAHELEPANU

Eemaldage kala, karbid, liha ja linnuliha Gmbert
paber véi kile, millesse see on pakendatud.
Vastasel juhul sulgeb pakend auru ja mahla
toiduainete pinna lahedal, mis v8ib pdhjustada
toidu valispinna kipsemist.

Asetage toit madalasse ndusse voi
mikrolaineahju réstimisrestile, millel on
tilkumisalus.

Ahjust eemaldamisel peaks toit olema veel
keskelt veidi kiilmunud.

Sulatusaja pikkus on erinev, olenevalt sellest, kui
tugevalt on toit kiilmutatud.

Pakendi kuju m&jutab toidu tlessulamise kiirust.
Madal pakend sulab kiiremini kui suur plokk.

Olenevalt toidu kujust saab korraga sulatada
suuremal vdi véhemal hulgal toitu.

Automaatne sulatusmentii

Soovitud koodi ja kaalu seadistamise kohta lugege
altpoolt.

dEF1 LIHA (0,1-4,0 kg)
+ Veiseliha: hakkliha, pahkeltuki viil, hautatud

kuubikud, veise sisefilee steik, hautatud
veiseliha, rostitud veiseribi, rostitud veise
turjafilee, rostitud tagaselja filee, hakk-kotlet

Lambaliha: tikid, rullpraad

Sealiha: karbonaad, viiner, ribi, kondita sealiha,
rullpraad, vorstid

Vasikaliha: 16igud (0,5 kg, 20 mm paksused)
Seismisaeg: 5-15 minutit.

dEF2 LINNULIHA (0,1-4,0 kg)

Linnuliha: terve, tiikeldatud, rinnak (kondita)
Kanapoeg: terve
Kalkun: rinnak

Seismisaeg: 30-60 minutit.
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dEF3 KALA (0,1-4,0 kg)
+ Kala: filee, terved steigid

+ Koorikloomad: krabiliha, homaarisabad,
krevetid, kammkarbid

*+ Seismisaeg: 5-10 minutit.

dEF4 LEIB (0,1-0,5 kg)
+ Viilutatud leib, kuklid, pikk sai jne.

+ Eraldage viilud ja asetage paberratikute vahele
voi lamedale taldrikule.

+ Seismisaeg: 1-2 minutit.

Kédgitarvikute kasiraamat

Mikrolaineahjukindlad
koogitarvikud

+ Ahjukindel klaas: kuumakindlad klaasndud on
mikrolaineahjus ohutud. See hélmab kdiki
ahjukarastatud klaasist ndusid. Arge kasutage
siiski 8rnu klaasndusid, nagu jalata vdi jalaga
veiniklaasid, kuna need vdivad toidu
soojenemisel puruneda.

+ Keraamika ja fajanss: kasutage kausse, tasse,
serveerimistaldrikuid, keraamilisi ja
fajanssndusid, keraamikat ja ilma metalldareta
vaagnaid. Paljud neist materjalidest valmistatud
anumad on mikrolaineahjus ohutud, kuid
katsetage neid enne kasutamist.

+ Plastik

- Plastikust sailituskarbid: neid saab kasutada
kiiresti soojendatavate toiduainete
hoidmiseks. Neid ei tohi siiski kasutada toidu
jaoks, mille valmistamine n6uab pikemat
ahjus olekut, kuna kuum toit voib
plastikndusid deformeerida v&i sulatada.

- Kupsetuskotid: kui need on spetsiaalselt
mdoeldud toidu valmistamiseks, siis on
kiipsetuskotid mikrolaineahjus ohutud. Arge
unustage teha kotti sissel8ige, et aur vdlja
paaseks. Arge kunagi kasutage
mikrolaineahjus klipsetamiseks tavalisi
kilekotte, kuna need sulavad Ules ja
purunevad.

- Plastist mikrolaineahjuriistad: saadaval on
erineva kuju ja suurusega
mikrolaineahjutarvikuid. V8imalik, et saate

uude kdogitehnikasse investeerimise asemel
kasutada juba olemasolevaid esemeid.

+ Paber: kasutage paberratikuid, vahatatud
paberit, pabersalvratikuid ja pabertaldrikuid,
millel pole metallist servi ega kaunistusi.
Pabertaldrikuid ja -anumaid on mugav ja ohutu
kasutada mikrolaineahjus eeldusel, et
kipsetusaeg on lihike ning valmistatavad
toidud on vaikese rasva- ja niiskussisaldusega.
Paberratikud on vaga kasulikud ka toitude
pakkimiseks ja kipsetusplaatide
vooderdamiseks, kui valmistate rasvaseid toite,
naiteks peekonit. Valtige Gldjuhul varvilisi
paberitooteid, kuna need vdivad varvi anda.
Mdned ringlussevdetud paberitooted vdivad
sisaldada lisandeid, mis v8ivad mikrolaineahjus
kasutamisel tekitad kaarlahenduse vdi
tulekahju.

+ Lauandud: paljud savist, fajansist ja
keraamilised anumad on Uhtlasi
mikrolaineahjukindlad. Kahtluse korral tutvuge
tootja dokumentidega voi tehke
mikrolainekatse. Arge pange ahju vérvitud
kaunistusega taldrikuid, kuna varv vdib
sisaldada metalli ja tekitada kaarlahenduse.

Muud kui
mikrolaineahjukindlad
koogitarvikud

+ Metallanumad ja metallkaunistused

- Arge kasutage mikrolaineahjus kunagi
metallkattega ndusid.

- Mikrolained ei suuda metalli tungida. Need
peegelduvad ahjus olevatelt metallesemetelt
tagasi, pohjustades kaarlahendust - ohtlikku
nahtust, mis sarnaneb valgulédgile.

- Metall kaitseb toitu mikrolaineenergia eest ja
pdhjustab ebauhtlast kiipsemist. Véltige ka
metallvardaid, termomeetreid, fooliumist
aluseid, metalldaristega voi metallribaga
s06gindusid, kastruleid jne. Metallaar segab
normaalset klipsetamist ja vib ahju
kahjustada.
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Kéogitarvikute katsetamine
enne kasutust

Enamik kuumuskindlatest ja muust kui metallist
kodgitarvikutest on ahjus kasutamiseks ohutud.
Mdned ndud vdivad siiski sisaldada materjale, mis
ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks. Jargige
alltoodud juhiseid, et saada teada, kas
kodgitarvikut tohib mikrolaineahjus kasutada.

1 Asetage kontrollitav anum ja klaasist veega
taidetud mdbtetops kdrvuti ahju.

2 Kuumutage anumat ja klaasist mddtetopsi 1
minuti jooksul SUUREL vdimsusel.

+ Kui vesi kuumeneb, kuid anum on
puudutamisel kilm, siis sobib see
mikrolaineahjus kasutamiseks.

+ Kui vee temperatuur ei muutu, kuid anum
muutub soojaks, ei ole selle mikrolaineahjus
kasutamine ohutu.

A ETTEVAATUST

M®6ned suure plii- v6i rauasisaldusega esemed ei
sobi mikrolaineahjus toidu valmistamiseks.

+ Nende tarvikute puhul tuleb kontrollida, kas
need sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

+ Tarvikute ahjust valja votmisel olge alati
ettevaatlik. M&ned ndud neelavad toidust
kuumust ja vdivad olla kuumad.

Toiduvalmistamise
kasiraamat

Kokandusnoéuanded

Jalgige toiduvalmistamise ajal tahelepanelikult
mikrolaineahjus olevat toitu. Retseptides antud
juhised maitse esiletdstmiseks, segamiseks jms on
minimaalsed soovitatavad sammud. Kui tundub, et
toit on kiipsenud ebauhtlaselt, tehke probleemi
lahendamiseks lihtsalt vajalikud kohandused.

+ Katmine: katke mikrolaineahjus kasutamiseks
taldrik kaane, kiipsetuspaberi (mitte vahatatud

paberiga) vai kilega. Kate lukustab kuumuse ja
auru, mis aitab toidul kiiremini valmida.

Segamine: segage aartest keskosa suunas, kuna
ndu véliskiljel olev toit kuumeneb kiiremini.

Seismisaeg: seismisaeg vdimaldab toiduainetel
kipsemise I6petada ning aitab ka maitsetel
seguneda ja maitsevarjunditel tekkida. Sageli
lastakse toiduainetel parast ahjust valjavdtmist
3-10 minutit seista.

Kiipsetusaeg: madrake kiipsetusaeg vastavalt
koostisosade temperatuurile. Jagkilmade
koostisosade valmimine vdtab tunduvalt kauem
aega kui toatemperatuuril.

Pritsimine: kuivusele kalduvad toiduained,
nagu praed ja kddgiviljad, tuleks enne
kipsetamist veega Ule piserdada vdi niiskuse
sdilitamiseks katta.

Paigutus: paksema toidu tlemine osa valmib
kiiremini kui alumine. Keerake toitu kiipsetamise
ajal mitu korda tmber.

Labitorkimine: torkige kesta, koore v&i
membraaniga toiduained enne kiipsetamist |abi,
et need ei I6hkeks.

- Sellised toidud on naiteks munakollane ja -
valge, merekarbid, austrid, kartulid ning
muud terved k66gi- ja puuviljad.

Toiduainete kuju: mikrolained tungivad toidu
sisse vaid umbes 2 cm sugavuselt.
Mikrolaineenergia kiipsetab ainult toidu
valisserva; Ulejaanu valmib siis, kui kuumus
liigub sissepoole.

- Asetage selliste toiduainete, nagu liha,
linnuliha véi kala, paksemad osad ndu
valiskllje poole, et need Uhtlasemalt
kipseksid.

- V@imalusel vormige toidust 8hukesed
Ummargused réngad.

Tihedus: kerge, poorne toit nagu koogid ja
saiad/leivad kipsevad kiiremini kui rasked,
tihedad toidud nagu praed ja Uhepajatoidud.

Kondid ja rasv: kondid juhivad soojust ja rasv
kipseb kiiremini kui liha. Ettevaatust kondiste
v0i rasvaste lihaldikudega!

Kogus: suurema toidukoguse valmistamiseks
kulub rohkem aega.

Kaitsmine: Ulekupsemise valtimiseks katke
kandiliste ndude nurgad alumiiniumfooliumi
ribadega. Arge kasutage liiga palju fooliumi ja
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veenduge, et foolium oleks anuma tmber
kindlalt. Kui foolium satub klpsetamise ajal ahju
seintele liiga lahedale, v8ib see tekitada
kaarlahenduse.
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NUTIFUNKTSIOONID
LG ThinQ rakendus

See funktsioon on saadaval ainult ikooniga @ v&i
@3 mudelitel.

Rakendus LG ThinQ vdimaldab teil nutitelefoni abil
seadmega suhelda.

Rakenduse LG ThinQ omadused

Suhelge seadmega nutitelefoni abil, kasutades
mugavaid nutifunktsioone.

Smart Diagnosis

Kui teil esineb seadme kasutamisel probleeme,
aitab see nutika diagnostika funktsioon teil
probleemi diagnoosida.

TAHELEPANU

+ Rakendus v6ib muutuda rakenduse tadiustamise
eesmargil, ilma kasutajaid eelnevalt
teavitamata.

+ Omadused v8ivad mudeli kaupa erineda.

LG ThinQ rakenduse

paigaldamine

Otsige nutitelefonis Google Play Store'ist v8i Apple

App Store'ist rakendust LG ThinQ.

+ Jargige allalaadimise juhiseid ja paigaldage
rakendus.

+ Seadme registreerimiseks kaivitage LG ThinQ
rakendus ja jargige rakenduse juhiseid.

Smart Diagnosis

See funktsioon on saadaval ainult ikooniga @ v&i
@3 mudelitel.
Kasutage seda funktsiooni, kui te vajate seadme

talitlushaire voi rikke korral meie
klienditeeninduskeskuse tapset diagnoosi.

- |
TAHELEPANU

+ Teenus vdib mitte todtada pohjustel, mis ei ole
seotud LGE hooletusega, néiteks valiste tegurite
tdttu, nagu, kuid mitte ainult, WiFi levi
puudumine, WiFi Ghenduse katkemine, kohaliku
rakenduste poe poliitika vdi rakenduse
mittesaadavus.

+ Funktsiooni v8idakse eelnevalt teavitamata
muuta ning see vdib olla sdltuvalt teie asukohast
erineval kujul.

Kuuldava diagnostika
kasutamine probleemide
diagnoosimiseks

1) Hoidke oma telefoni mikrofoni Smart

Diagnosis logo kohal. Arge puudutage Gihtegi
teist nuppu.

2) Vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA ja hoidke
seda 8 sekundit all kuni ekraanile ilmub 5.

3) Parast kolme piiksu kuulmist vabastage nupp
STOPP/KUSTUTA.

4) Hoidke telefon kuni toonide edastamise
|6petamiseni paigal. Ekraanil kuvatakse aja
mahaloendus. Parast mahaloenduse I18ppu ja
toonide I8ppemist kuvatakse diagnoos
rakenduses.

- |
TAHELEPANU

+ Parimate tulemuste saavutamiseks arge telefoni
toonide edastamise ajal liigutage.
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VEA SELGITAMINE
KKK

Korduma kippuvad kiusimused

K. Mis on valesti, kui ahju valgustus ei pdle?

V. Ahju valgustuse mittepdlemisel vdib olla mitmeid p&hjusi - kas lambipirn on |abi pdlenud v&i elektriahel
on rikkis.

K. Kas mikrolaine-nergia tungib labi ukse vaateava?

V. Ei. Avad on tehtud selleks, et valgust 1abi lasta; nende kaudu ei paése mikrolaineenergia vélja.
K. Miks kostub piiks, kui puudutada juhtpaneeli nuppusid?

V. Piiks kostub, et kinnitada seadistuse nBuetekohast sisestust.

K. Kas see kahjustab mikrolainefunktsiooni, kui ahi té6tab tihjalt?

V. Jah. Arge laske kunagi ahjul tiihjalt téétada.

K. Miks munad vahel Idhkevad?

V. Munade klipsetamisel, praadimisel v6i po3eerimisel v6ib munakollane membraani sisse koguneva auru
tdttu paisuda. Selle valtimiseks torgake munakollane enne kiipsetamist lihtsalt 1abi. Arge kunagi
kipsetage mune mikrolaineahjus.

K. Miks soovitatakse toidul parast kiipsetusaja I6ppemist seista lasta?

V. Pérast mikrolaineahjus kipsetamise |8ppu jatkab toit kiipsemist ka seismise ajal. Seismisaja jooksul
toimub toidu Uhtlane jarelkipsemine. Seismisaja pikkus sdltub toidu tihedusest.

K. Miks ahi ei kiipseta alati nii kiiresti kui valmistamise juhistes 6eldud?
V.

+ Uurige veel kord valmistamise juhiseid, et kontrollida, kas olete neid digesti jarginud, ja mdista, mis
p&hjustab klipsetusaja erinevust.

+ Valmistusjuhendis margitud kupsetusaeg ja -kuumus on valitud nii, et valtida tlekipsetamist, mis on
selle ahju puhul kdige sagedasem probleem.

+ Erinevused toidu suuruses, kujus, kaalus ja médtmetes nduavad pikemat kiipsetusaega.

* Hinnake oma drandagemisel kiipsetusaega ning arvestage valmistusjuhendi soovitusi, et testida toidu
valmimist, tdpselt samamoodi kui teeksite tavapdrase ahju puhul.

K. Miks ilmub ekraanile péarast kiipsetusaja I6ppu sdna ,.Jahutamine” (Cool) vdi allesjaanud
klipsetusaeg, millega kaasneb ventilaatori téomiira?

V. Pérast toiduvalmistamise I6ppu vdib ventilaator ahju jahutamiseks td6le hakata. Ekraanil kuvatakse
.Jahutamine”. Kui avate ukse v&i vajutate Uks kord STOPP vdi STOPP/KUSTUTA enne kupsetusaja
|6ppemist, kuvatakse ekraanil jarelejddanud kipsetusaeg. Tegemist ei ole talitlushairega.

Enne teenindusse helistamist

Kui mikrolaineahju kasutamisel iimnevad jargmised simptomid, kontrollige neid veel kord. Tegemist ei
pruugi olla rikkega.



VEA SELGITAMINE 29

Kasutamine

Probleem Vaimalik pdhjus ja lahendus

Mikrolaineahi ei Toitejuhe on lahti lihendatud, uks on avatud voi kiipsetusaeg on jaetud
kaivitu maaramata.

+ Uhendage toitejuhe.
+ Sulgege ahjuuks.

+ Maarake kiipsetusaeg.

Sulavkaitse teie kodus vdib olla labi pélenud vdi automaatkaitse
rakendunud. Vi on seade Gthendatud GFCI (lekkevoolu vooluringi
katkestajaga) pistikupessa ja pistikupesa automaatkaitse on
rakendunud.

+ Kontrollige peamist elektrikilpi ja asendage sulavkaitse voi lahtestage
automaatkaitse.

Arge suurendage kaitsme nimisuurust. Kui probleem on vooluringi
Ulekoormus, laske seda korrigeerida kvalifitseeritud elektrikul.

+ Lahtestage GFCI automaatkaitse. Probleemi plsimisel vdtke Ghendust
elektrikuga.

Kaarlahendus voi Kéogitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V6i on kasutatud tiihja
sademed ahju.

+ Kasutage mikrolaineahjukindlaid kodgitarvikuid. Kahtluse korral
katsetage kodgitarvikuid enne nende kasutamist.

+ Arge kasutage ahju tiihjana.

Vale kellaaeg Elektrikatkestus.

+ Lahtestage kellaaeg. Kellaaja ldhtestamiseks vaadake kella seadistamist
kasitlevat jaotist.

Ebaiihtlaselt kiipsenud | Kédgitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V3i on tegemist valesti
toit seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage kodgitarvikuid nende mikrolaineahjukindluse suhtes.
+ Arge valmistage toitu iima klaasaluseta.

+ Podorake voi segage toitu selle valmimise ajal.

+ Sulatage toit enne kipsetamist taielikult Ules.

+ Kasutage diget klipsetusaega ja v8imsustaset.

Ulekiipsetatud toit Valed kupsetusseadistused ja -meetodid.

* Muutke kiipsetusaega vdi vdimsustaset.

Korralikult l1abi Kodgitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. V3i on tegemist valesti
kiipsetamata toit seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage, kas kodgitarvikud on mikrolaineahjukindlad.
+ Sulatage toit enne kipsetamist taielikult les.

* Muutke kiipsetusaega vdi vdimsustaset.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks ummistunud.
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Probleem

Vaimalik pdhjus ja lahendus

Valesti sulatamine

Kéogitarvikud ei ole mikrolaineahjukindlad. Vi on tegemist valesti
seadistatud kiipsetusajaga.

+ Katsetage, kas kodgitarvikud on mikrolaineahjukindlad.
* Muutke sulatusaega vdi kaalu.

+ Poorake voi segage toitu selle sulamise ajal.
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