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MANUAL DEL USUARIO

ESTUFA DE GAS

Lea detenidamente el manual del usuario antes de poner el aparato en
funcionamiento y consérvelo a mano en todo momento para su referencia.
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4\ ADVERTENCIA
SI NO SIGUE CON EXACTITUD LA INFORMACION DE ESTE MANUAL, UN
INCENDIO O DESCARGA ELECTRICA PODRIAN SER CAUSADOS, DANOS
A LA PROPIEDAD, LESIONES PERSONALES O LA MUERTE.

* NO ALMACENE NI USE GASOLINA, NI NINGUN OTRO TIPO DE VAPORES O
LIQUIDOS INFLAMABLES CERCA DE ESTE APARATO NI DE NINGUN OTRO
APARATO.

* QUE HACER SIHUELEA GAS
- NO INTENTE ENCENDER NINGUN APARATO.

- NO ACCIONE INTERRUPTORES ELECTRICOS.

- NO USE NINGUN TELEFONO EN SU EDIFICIO. )

- LLAME INMEDIATAMENTE AL SERVICIO DE SUPRESION DE FUGAS O A
SU PROVEEDOR DE GAS DESDE EL TELEFONO DE UN VECINO. SIGA
LAS INSTRUCCIONES DE LA COMPANIA DE GAS.

- SINO PUEDE COMUNICARSE CON SU COMPANIA DE GAS, LLAME AL
DEPARTAMENTO DE BOMBEROS.

* LAINSTALACION Y EL MANTENIMIENTO DEBEN SER REALIZADOS POR

UN TECNICO CALIFICADO POR LG.
\ J
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Varios tamafios de quemadores de gas
Elija un quemador que coincida con el tamafio de su bateria de cocina.

Es posible cocinar varias cosas a la vez si utiliza mas de un quemador.

Estufa de gas segura y confiable

Brinda seguridad y confiabilidad para cocinar.

EasyClean™

Util para una limpieza sencilla.



4 LA CATEGORIAY CLASIFICACION DE ESTE ELECTRODOMESTICO ES

LA CATEGORIA Y CLASIFICACION DE ESTE
ELECTRODOMESTICO ES

Categoria Il 2H3B/P Clase 1 Tipo A

4\ ADVERTENCIA

« ESTE ARTEFACTO NO DEBE INSTALARSE EN BANOS NI DORMITORIOS.
« ESTE ARTEFACTO ESTA AJUSTADO PARA SER INSTALADO DE 0 A2 800
METROS SOBRE EL NIVEL DEL MAR.

Para los modelos : RSG316T

LG Electronics Monterrey México ESTUFA DE PISO Potencia Nominal Hecho en México
S.A.de C.V. Avenida Industrias #180 GASNATURAL | GASLP GASNATURAL | GASLP
L Fraccionamiento Industrial PIMSA Ote. | 3“®™%" | —@0okpa) | (290kpa) | o™ | @ookpa) | (290pa) o
Apodaca, N.L. México C.P. 66603 lzquierdo | 10250MJh | 10950 MJ/h Derecho 8920MJh | 8920MJh £
Trasero 2,85 kW 3,08 kW Trasero 2,47 kKW 2,47 kKW g
. <+
g’lo(? ELg Z‘of #ESGXJZ%TFéOLLG c Izquierdo 8920MJh | 8920MJ/h Derecho 10,950 MJ/h | 11,250 MJ/h ]
rof UCt o e 4?8 . 1 Frontal 2,47 KW 2,47 kW Frontal 3,03 kW 3,12kW %
CARACTERISTICAS ELECTRICAS : 115V~ 60 Hz 10 A Central 8920MJh | 8920 MJ/h 19,750 MJ/h | 20,750 MU/ E
Este aparato puede usarse con [Gas L.P/Gas Natural] Trasero 247KW 2,47KW Horno 5,49 kW 5,76 KW 2
. i N 8920MJh | 8920MJh - "
No. de Serie : | ! Central byt 220MIh | Categoria Il 555 Clase 1 Tipo A
Para los modelos : RSG314M
LG Electronics Monterrey México ESTUFA DE PISO Potencia Nominal Hecho en México
LG S.A.de C.V. Avenida Industrias #180 [~~~ ™ T GASNATURAL [ GASLP Quemador | GASNATURAL [ GASLP i
Fraccionamiento Industrial PIMSA Ote. (2,00 kPa) (2,90 Kpa) (2,00 kPa) (2,90 Kpa) "
Apodaca, N.L. México C.P. 66603 lzquierdo | 10250MJfh | 10950 MJjh Derecho 8920MJh | 8920MJ/h g
Trasero 2,85 kW 3,03 kW Trasero 2,47 kW 2,47 kKW g
H <+
MODELO NO: : RSG314M /01 1zquierdo 8920MJh | 8,920 MJh Derecho 10,250 MJ/h | 10,950 MJ/h i
Product Code : FA426CCS.FS1FLGC Frontal 2,47 KW 2,47 KW Frontal 2,85 kW 3,08 kW i
CARACTERISTICAS ELECTRICAS : 115V~ 60 Hz 0,35 A|™ Gonal 8920MJh | 8920MUh B 19,750MJh | 20,750 MU B
Este aparato puede usarse con [Gas| L-_R/_GES_’\‘a_tujaﬂ Trasero 2,47KW 2,47KW lorno 5,49 kKW 5,76 KW 2
. i N Central 8920MJh | 8,920MJh - -
No. de Serie : | ! Conval Pyehivd S20Man | Categoria 1T 5 Clase 1 Tipo A
Para los modelos : RSG314S
LG Electronics Monterrey México ESTUFA DE PISO Potencia Nominal Hecho en México
LG S.A.de C.V. Avenida Industrias #180 [~ "™ [ GASNATURAL [ GASLP Quemador | GASNATURAL [ GASLP )
Fraccionamiento Industrial PIMSA Ote. (2,00 kPa) (2,90 Kpa) (2,00 kPa) (2,90 Kpa) o
Apodaca, N.L. México C.P. 66603 lzquierdo | 10250MJfh | 10950 MJ/h Derecho 8920MJh | 8920MJ/h 2
. Trasero 2,85 kW 3,03 kW Trasero 2,47 kW 2,47 kW S
IF\,IIOC:DELO Z‘Oj : RSG314S /00 Izquierdo 8920MJh | 8920MJh Derecho 10,250 MJ/h | 10,950 MJ/h %
roduct Code : FA426CCS.FBKELGC Frontal 2,47 kW 2,47 KW Frontal 2,85 kW 3,03 kW o
CARACTERISTICAS ELECTRICAS : 115V~ 60 Hz 0,35 A|™ ¢ 8920MJh | 8920MJh B 19,750 MJh | 20,750 MU/ E
Este aparato puede usarse con [Gas L.P/Gas Natural] Trasero 247 kW 2,47 kW ormo 5,49 kW 5,76 KW E
N 920 MJ/h 920 MJ/h - -
1| Genta | B2l | Categoria IT 4yqp Clase 1 Tipo A
1

Categoria II 2HsBP + Este artefacto No debe instalarse en bafios ni dormitorios.
Clase 1Tipo A A ADVEHTENCIA + Este gasodomestico debe ser instalado por personal calificado.,

Este.equipo estal ) « Este artefacto esta ajustado para ser instalado de (0 a 2 800) metros sobre el nivel
configurado de fabrica para ol e

operar con Gas Natural. X X X N .
La presién de suministro +No instalar el gasodomestico en locales que no dispongan de la ventilacion suficiente.
de gas es: + En el evento que se extingan accidentalmente las llamas del quemador, gire la perilla
Gas Natural 2,00 kPa; alaposicion de apagadoy no intente volver a encenderlo por lo menos durante un
Gas LP 2,90 kPa (1) minuto.

P/No.: MEZ67507303
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Lea y siga todas las instrucciones cuando utilice la estufa para evitar riesgos de incendios, descargas
eléctricas, lesiones personales o dafios. Esta guia no incluye todas las situaciones posibles que
podrian ocurrir. Siempre comuniquese con su agente de servicio técnico o con el fabricante cuando
haya problemas que no comprenda.

Descargue este manual del usuario en: http://www.lg.com

4 Este es el simbolo de alerta de seguridad. Este simbolo le advierte sobre posibles riesgos
A que pueden ocasionar dafios materiales, lesiones personales graves o la muerte.
El simbolo de alerta de seguridad siempre estara acompafado de las palabras
"ADVERTENCIA" o "PRECAUCION". Estos términos significan lo siguiente:

AADVE RTENCIA - Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, podria causar

lesiones graves o la muerte.

A PRECAUClON _Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, podria causar
\_

lesiones menores 0 moderadas. j

~

TEMPERATURAS DE LOS COMPONENTES

Equipo Auxiliar Perillas y Partes que se pueden tocar
Componente Temperatura Componente Temperatura

Valvula control gas - 74 Perilla - Valvula quemador 29
Quemador No® 1 No® 1
Valvula control gas - 76 Perilla - Valvula quemador 30
Quemador No® 3 No’ 2
Valvula control gas - 75 Perilla - Valvula quemador 31
Quemador No® 6 No® 3
Valvula control gas - 60 Perilla - Valvula quemador 30
Quemador Horno No’ 4
Dispositivo de supervision de Perilla - Valvula quemador
71 . 31
llama No® 5
Fuente de encendido Perilla - Valvula quemador
: 47 . 29
electronico No® 6
Alambre de conexién Perilla - Valvula quemador
. . 83 27
encendido - bujia Horno
Cable interno de conexion 48 Manija puerta horno - lado
izquierdo 51
Cordon de alimentacion 32 q
Manija puerta horno - centro 54
Manija puerta horno - lado
48
derecho
Manija puerta horno - base 51
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AVISO IMPORTANTE DE SEGURIDAD

Los aparatos de gas causan exposicion minima a cuatro de estas sustancias: benceno, monoxido

de carbono, formaldehido y hollin, causados primordialmente por la combustion incompleta de gas
natural o gas LP (Propano). Los quemadores bien ajustados, indicados por una llama azul en vez de
una llama amarilla, minimizaran la combustion incompleta. La exposicién a estas sustancias puede
minimizarse ventilando con una ventana abierta o usando un ventilador o una campana de ventilacion.

~— 4\ ADVERTENCIA N

* NO DEBE UTILIZARSE COMO CALEFACTOR DE AMBIENTE. HACERLO
PODRIA CAUSAR ENVENENAMIENTO POR MONOXIDO DE CARBONO Y
SOBRECALENTAMIENTO DEL HORNO.

* NUNCA VISTA ROPA SUELTA O UNA PRENDA QUE CUELGUE MIENTRAS
USE ESTE APARATO. TENGA CUIDADO AL TOMAR OBJETOS UBICADOS
EN LOS GABINETES SOBRE LA ESTUFA. LOS MATERIALES INFLAMABLES
SE PODRIAN ENCENDER SI TUVIERAN CONTACTO CON FLAMAS O
SUPERFICIES CALIENTES DEL HORNO Y PODRIAN CAUSAR QUEMADURAS
GRAVES.

 MANTENER LOS ALREDEDORES DEL APARATO LIBRES DE MATERIALES
COMBUSTIBLES, GASOLINAY OTROS VAPORES O LiQUIDOS FLAMABLES.

* NO COLOQUE MATERIALES INFLAMABLES EN EL HORNO NI CERCA DE LA
PLACA DE COCCION.

* NO DEJE GRASA U OTROS MATERIALES INFLAMABLES DENTRO DE LA
ESTUFA O CERCADE ELLA.

* NO UTILICE AGUA PARAAPAGAR INCENDIOS PROVOCADOS POR GRASA.
NUNCA TOQUE UN SARTEN EN LLAMAS. APAGUE LOS CONTROLES.

USE UN EXTINTOR DE SUSTANCIA QUIMICA SECA MULTIUSO O DE TIPO
ESPUMA.

LA GRASAEN LLAMAS FUERA DE UN SARTEN SE PUEDE EXTINGUIR
CUBRIENDOLA CON BICARBONATO DE SODIO O, SI ESTUVIERA
DISPONIBLE, MEDIANTE UN EXTINTOR DE SUSTANCIA QUIMICA SECA
MULTIUSO O DE TIPO ESPUMA.

LAS LLAMAS EN EL HORNO O CAJON DE ALMACENAMIENTO SE PUEDEN
APAGAR POR COMPLETO S| SE CIERRA LA PUERTA DEL HORNO O CAJON
DE ALMACENAMIENTO Y SE APAGA EL HORNO O SI SE USA UN EXTINTOR
MULTIUSO DE SUSTANCIA QUIMICA SECA O DE TIPO ESPUMA.

* NO UTILICE EL HORNO NI EL CAJON PARAALMACENAR OBJETOS.

* DEJE QUE LAS PARRILLAS DE LOS QUEMADORES Y OTRAS SUPERFICIES
SE ENFRIEN ANTES DE TOCARLAS. ]

* NO OBSTRUIR LA SALIDA DE LOS GASES DE COMBUSTION DEL
HORNO O ASADOR. NECESARIAS PARA QUE LA ESTUFA FUNCIONE
ADECUADAMENTE CON UNA COMBUSTION CORRECTA. LAS ABERTURAS
DE AIRE ESTAN UBICADAS EN LA PARTE POSTERIOR DE LA PLACA DE
COCCION, EN LA PARTE INFERIOR DE LA PUERTA DEL HORNO Y EN EL
FONDO DE LAESTUFA.
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— 4\ ADVERTENCIA N

« NUNCA OBSTRUYA EL FLUJO DEL AIRE DE COMBUSTION Y DE
VENTILACION AL BLOQUEAR LA VENTILACION DEL HORNO O LAS
ENTRADAS DE AIRE. AL HACERLO, SE RESTRINGE LA ENTRADA DE AIRE
AL QUEMADOR'Y ESTO PUEDE PROVOCAR ENVENENAMIENTO POR
MONOXIDO DE CARBONO.

* NUNCA CUBRA RANURAS, ABERTURAS NI CONDUCTOS DEL FONDO DEL
HORNO NI UN ESTANTE CON MATERIALES COMO PAPEL DE ALUMINIO. AL
HACERLO, SE BLOQUEA LA CORRIENTE DE AIRE A TRAVES DEL HORNO
Y ESTO PUEDE PROVOCAR ENVENENAMIENTO POR MONOXIDO DE
CARBONO. EL REVESTIMIENTO DE PAPEL METALICO TAMBIEN PUEDE
CONCENTRAR CALOR, GENERANDO UN PELIGRO DE INCENDIO.

- J

~— 4\ PRECAUCION N

« NO GUARDE OBJETOS DE INTERES PARA LOS NINOS EN LOS GABINETES
DE LA COCINETA QUE ESTAN ARRIBA DE LA ESTUFA; SI LOS NINOS
SUBIERAN A LA ESTUFA PARAALCANZAR ALGO QUE BUSCAN, PODRIAN
SUFRIR LESIONES GRAVES.

« NO DEJE A LOS NINOS SOLOS O DESATENDIDOS DONDE HAYA UNA
ESTUFA CALIENTE O EN OPERACION. PUEDEN SUFRIR QUEMADURAS
GRAVES.

* NO PERMITA QUE NADIE SE SUBA, SE PARE NI SE CUELGUE DE LA
PUERTA DEL HORNO, DEL CAJON CALENTADOR NI DE LA PLACA DE
COCCION. PODRIAN CAUSAR DANOS A LA ESTUFA E INCLUSO VOLCARLA,
LO QUE GENERARIA LESIONES PERSONALES GRAVES.

* USE GUANTES AL LIMPIAR LA ESTUFA PARA EVITAR LESIONES O
QUEMADURAS. ]

* NO UTILICE EL HORNO PARA GUARDAR ALIMENTOS O BATERIA DE
COCINA.

* NO APOYE NI COLOQUE PESO EXCESIVO SOBRE UNA PUERTA ABIERTA.
ESTO PODRIA INCLINAR LA ESTUFA, ROMPER LA PUERTA O LESIONAR AL
USUARIO.
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

~— A\ ADVERTENCIA

* HAGA QUE UN INSTALADOR CALIFICADO INSTALE Y CONECTE ATIERRA
SU ESTUFA DE ACUERDO CON LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION.
CUALQUIER AJUSTE O SERVICIO DEBE SER COMPLETADO SOLO POR
TECNICOS CALIFICADOS POR LG.

. ASEQURESE DE QUE SU ESTUFA SEAAJUSTADA CORRECTAMENTE POR
UN TECNICO DE SERVICIO O UN INSTALADOR CALIFICADO POR LG PARA
EL TIPO DE GAS (NATURAL O LP) QUE SE USARA. SU ESTUFA SE PUEDE
CONVERTIR PARA USAR CON CUALQUIER TIPO DE GAS. CONSULTE LAS
INSTRUCCIONES DE INSTALACION.

« ESTOS AJUSTES DEBEN SER COMPLETADOS POR UN TECNICO DE
SERVICIO CALIFICADO POR LG DE ACUERDO CON LAS INSTRUCCIONES
DEL FABRICANTE Y TODOS LOS CODIGOS Y REQUISITOS DE LA
AUTORIDAD QUE TIENE JURISDICCION. EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS
INSTRUCCIONES PODRIA CAUSAR LESIONES GRAVES O DANOS A LA
PROPIEDAD. LAAGENCIA CALIFICADA QUE REALICE ESTE TRABAJO
ASUME LA RESPONSABILIDAD DE LA CONVERSION.

* DESCONECTE EL SUMINISTRO ELECTRICO ANTES DE REALIZAR
MANTENIMIENTO AL APARATO.

« NUNCA USE LA PUERTA DE LA ESTUFA COMO ESCALON O ASIENTO, YA
QUE ESTO PUEDE INCLINAR LAESTUFAY PRODUCIR LESIONES GRAVES.

* ENCHUFE SU ESTUFAA UNATOMA DE CORRIENTE DE PARED CONECTADA
ATIERRADE TO 115 VOLTIOS. NO QUITE LA PUNTA REDONDA DE
CONEXION A TIERRA DEL ENCHUFE. SI EXISTEN DUDAS ACERCA DE LA
CONEXION DE TIERRA DEL SISTEMA ELECTRICO DE LA CASA, ES SU
RESPONSABILIDAD PERSONAL Y SU OBLIGACION REEMPLAZARLA POR
UN TOMACORRIENTE ADECUADO PARA TRES PUNTAS CON CONEXION A
TIERRA DE ACUERDO CON EL CODIGO ELECTRICO NACIONAL. NO USE UN
CABLE DE EXTENSION NI UN ADAPTADOR CON ESTA ESTUFA.

« PARA PREVENIR RIESGOS DE INCENDIO O DESCARGA ELECTRICA, NO
USE UN ADAPTADOR NI RETIRE LA PUNTA CON CONEXION A TIERRA DEL
ENCHUFE ELECTRICO. EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS ADVERTENCIAS
PODRIA CAUSAR LESIONES, INCENDIO O INCLUSO LA MUERTE.

« SITUE LA ESTUFA FUERA DE LAS AREAS MUY TRANSITADAS DE LA
COCINAY FUERA DE LUGARES VENTILADOS PARA EVITAR CIRCULACION
DE AIRE INADECUADA.

* NO INTENTE REPARAR NI REEMPLAZAR NINGUNA PIEZA DE SU
ESTUFA, EXCEPTO EN CASO DE QUE ESTE MANUAL LO MENCIONE
ESPECIFICAMENTE. UN TECNICO CALIFICADO DEBE ESTAR A CARGO DE
TODAS LAS DEMAS TAREAS DE MANTENIMIENTO.

* ASEGURESE DE QUITAR TODOS LOS MATERIALES DE EMPAQUE DE LA
ESTUFAANTES DE OPERARLA PARA EVITAR INCENDIO O DANOS DEL
HUMO SI LOS MATERIALES DE EMPAQUE SE INCENDIARAN.

-




INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD 9

— 4\ ADVERTENCIA N

« DESPUES DEL USO PROLONGADO DE LA ESTUFA, SE PUEDEN PRODUCIR
TEMPERATURAS ALTAS EN EL PISO. MUCHOS RECUBRIMIENTOS DEL
SUELO NO RESISTEN ESTE TIPO DE USO. ]

* NUNCA INSTALE LA ESTUFA SOBRE BALDOSAS DE VINILO O LINOLEO
PORQUE NO PUEDEN RESISTIR ESTE USO. NUNCA LA INSTALE
DIRECTAMENTE SOBRE ALFOMBRAS DE COCINA.

* LEER LAS INSTRUCCIONES TECNICAS ANTES DE INSTALAR ESTE
GASODOMESTICO. ]

* LEER LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE ENCENDER ESTE
GASODOMESTICO.

« ESTE PRODUCTO NO ESTA DISENADO PARA SER CONECTADO A UN
DISPOSITIVO DE EVACUACION DE LOS PRODUCTOS DE LA COMBUSTION.

« DEBE INSTALARSE Y CONECTARSE DE ACUERDO CON LOS REQUISITOS
DE INSTALACION VIGENTES.

» SE DEBE DAR ESPECIAL ATENCION A LOS REQUISITOS PERTINENTES
SOBRE VENTILACION. ]

* PARA SU CORRECTO FUNCIONAMIENTO, ESTE GASODOMESTICO
REQUIERE SE REAJUSTADO DE ACUERDO CON LAS CONDICIONES
LOCALES DE PRESION ATMOSFERICA'YY DE TEMPERATURA AMBIENTE.

« ANTES DE LA INSTALACION, ASEGURESE QUE LAS CONDICIONES DE
DISTRIBUCION LOCALES (NATURALEZAY PRESION DEL GAS) Y EL
REGLAJE DEL GASODOMESTICO SEAN COMPATIBLES.

* LAS CONDICIONES DE REGLAJE SE ENCUENTRAN EN LA ETIQUETA DE
PRODUCTO (O PLACA DE DATOS).

« EL RECINTO DONDE SE VAA INSTALAR DEBERA CONTEMPLAR LAS
CONDICIONES DE VENTILACION, CONTENIDAS SEGUN CORRESPONDA,
EN LANTC 3631 VIGENTE. ]

* REALICE ADECUADAMENTE LA INSTALACION DEL PRODUCTO. MUCHOS
PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO SON CAUSADOS POR INSTALACIONES
DEFICIENTES, NO POR DEFECTOS DE FABRICACION.

QUEMADORES DE SUPERFICIE

~— A\ ADVERTENCIA |
« INCLUSO SI LA FLAMA DEL QUEMADOR SUPERIOR SE APAGA, EL GAS
SIGUE SALIENDO HACIA EL QUEMADOR HASTA QUE LA PERILLA SE
COLOQUE EN LA POSICION DE APAGADO (®). S| HUELE A GAS, ABRA LAS
VENTANAS DE INMEDIATO Y VENTILE EL AREA DURANTE CINCO MINUTOS
ANTES DE VOLVER A USAR EL QUEMADOR. NO DEJE LOS QUEMADORES
ENCENDIDOS SIN SUPERVISION.
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~— 4\ ADVERTENCIA N

* USE EL TAMANO ADECUADO DE SARTEN. NO USE SARTENES INESTABLES
O QUE PUEDAN VOLCARSE CON FACILIDAD. SELECCIONE OLLAS CON
FONDO PLANO DE UN TAMANO MINIMO DE 4" (100 MM) PARA CUBRIR LAS
PARRILLAS DEL QUEMADOR. PARA EVITAR DERRAMES, ASEGURESE DE
QUE LA OLLA TENGA UN TAMANO MINIMO DE 4" (100 MM) PARA CONTENER
LOS ALIMENTOS DE MANERA ADECUADA. ESTO AHORRARA TIEMPO DE
LIMPIEZAY EVITARA LAACUMULACION RIESGOSA DE ALIMENTOS, YA
QUE LAS SALPICADURAS O LOS DERRAMES QUE QUEDAN EN LA ESTUFA
PUEDEN ENCENDERSE. USE SARTENES CON MANGOS QUE SE PUEDAN

L SOSTENER CON FACILIDAD Y QUE PERMANEZCAN FRIOS.

J

~— A\ PRECAUCION N

« ASEGURESE DE QUE TODOS LOS CONTROLES DE SUPERFICIE ESTEN EN
LA POSICION DE APAGADO (®) ANTES DE SUMINISTRAR GAS A LA ESTUFA.

« NUNCA DEJE LOS QUEMADORES DE SUPERFICIE SIN SUPERVISION
EN AJUSTES DE ALTAS TEMPERATURAS. LAS SALPICADURAS O LOS
DERRAMES DEJADOS SOBRE LA ESTUFA PUEDEN ARDER.

* SIEMPRE COLOQUE LAS PERILLAS EN LA POSICION DE ENCENDIDO ().
PARA ENCENDER LOS QUEMADORES SUPERIORES Y ASEGURESE DE
QUE SE HAYAN ENCENDIDO.

« AJUSTE EL TAMANO DE LA FLAMA DEL QUEMADOR DE SUPERFICIE
PARA QUE NO SE EXTIENDA SOBRE EL BORDE DE LA OLLA. LAS FLAMAS
EXCESIVAS SON PELIGROSAS.

« USE SOLO AGARRADERAS SECAS, LAS AGARRADERAS HUMEDAS
O MOJADAS SOBRE SUPERFICIES CALIENTES PODRIAN PRODUCIR
QUEMADURAS POR VAPOR. NO DEJE QUE LAS AGARRADERAS SE
ACERQUEN A LAS FLAMAS AL LEVANTAR UNA OLLA U OTRA PIEZA DE LA
BATERIA DE COCINA. NO USE UNA TOALLA U OTRO PANO ABULTADO. USE
SIEMPRE AGARRADERAS.

« AL USAR RECIPIENTES DE VIDRIO, ASEGURESE DE QUE ESTEN
DISENADOS PARA LA COCCION SOBRE LA ESTUFA.

« PARA MINIMIZAR LA POSIBILIDAD DE INCENDIO DE MATERIALES
INFLAMABLES Y DERRAMES, COLOQUE LOS MANGOS DE LAS OLLAS
HACIA LA PARTE DE ATRAS DE LA ESTUFA SIN QUE SE EXTIENDAN SOBRE
LOS QUEMADORES ADYACENTES. ,

« NUNCA DEJE OBJETOS SOBRE LA PLACA DE COCCION. EL AIRE CALIENTE
DE LA VENTILACION PUEDE HACER QUE LOS OBJETOS INFLAMABLES
ARDAN Y AUMENTE LA PRESION DE LOS RECIPIENTES CERRADOS, LO
QUE PUEDE HACER QUE ESTALLEN.

* VIGILE CON ATENCION LOS ALIMENTOS QUE SE FRIAN EN FLAMAALTA.

¢ SIEMPRE CALIENTE LA GRASA LENTAMENTE Y VIGILE MIENTRAS
AUMENTA LA TEMPERATURA.

« S| FREIRA UNA COMBINACION DE ACEITES Y GRASAS, MEZCLELOS ANTES
DE CALENTARLOS.

- J
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~— 4\ PRECAUCION |

* SI ES POSIBLE, UTILICE UN TERMOMETRO PARA FRITURAS PARA EVITAR
QUE LA GRASA SE CALIENTE POR ENCIMA DEL PUNTO DE HUMEQO.

* UTILICE LA MENOR CANTIDAD POSIBLE DE GRASA PARA FRITURA
PROFUNDA. LLENAR EL SARTEN CON DEMASIADA GRASA PODRIA
CAUSAR DERRAMES AL AGREGAR LOS ALIMENTOS.

« NO COCINE LOS ALIMENTOS DIRECTAMENTE SOBRE FLAMA ABIERTA EN
LA PLACA DE COCCION.

* NO USE OLLAS METALICAS (TIPO “WOK”) EN LOS QUEMADORES DE
SUPERFICIE SI LA OLLA METALICA TIENE UN ANILLO QUE SE COLOCA
SOBRE LA PARRILLA DEL QUEMADOR PARA SOSTENER EL WOK. ESTE
ANILLO ACTUA COMO TRAMPA DE CALOR, EL CUAL PUEDE DANAR LA
PARRILLA DEL QUEMADOR Y EL CABEZAL DEL QUEMADOR. TAMBIEN
PODRIA HACER QUE EL QUEMADOR NO FUNCIONE CORRECTAMENTE.
ESTO PUEDE CAUSAR QUE EL NIVEL DE MONOXIDO DE CARBONO
SEA SUPERIOR A LOS ESTANDARES ACTUALES PERMITIDOS, LO QUE
GENERARIA UN PELIGRO PARA LA SALUD.

« LOS ALIMENTOS PARA FREIR DEBEN ESTAR TAN SECOS COMO SEA
POSIBLE. LA ESCARCHA O LA HUMEDAD SOBRE LOS ALIMENTOS PUEDEN
HACER QUE LA GRASA CALIENTE BURBUJEE Y SE DERRAME POR LOS
COSTADOS DEL RECIPIENTE.

« NUNCA TRATE DE MOVER UN SARTEN DE GRASA CALIENTE, EN ESPECIAL
UNA FREIDORA PROFUNDA. ESPERE HASTA QUE LA GRASA SE ENFRIE.

« NO DEJE ARTICULOS DE PLASTICO SOBRE LA SUPERFICIE, SE PUEDEN
DERRETIR SI SE DEJAN MUY CERCA DE LA VENTILACION.

« ALEJE TODOS LOS ARTICULOS PLASTICOS DE LOS QUEMADORES DE LA
SUPERFICIE.

« PARA PREVENIR QUEMADURAS, SIEMPRE ASEGURESE DE QUE LOS
CONTROLES PARA TODOS LOS QUEMADORES ESTEN EN LA POSICION
DE APAGADO (@) Y QUE TODAS LAS PARRILLAS ESTEN FRIAS ANTES DE
TRATAR DE QUITARLAS. ,

« SIHUELE A GAS, APAGUE TODAS LAS FLAMAS CERRANDO LA VALVULA
GENERAL DE PASO Y LLAME A UN TECNICO CALIFICADO. NUNCA USE UNA
FLAMA VIVA PARAENCONTRAR UNAFUGA.

« COLOQUE SIEMPRE LAS PERILLAS EN POSICION DE APAGADO (®) ANTES
DE QUITAR LAS OLLAS DE LA ESTUFA.

« NO LEVANTE LA PLACA DE COCCION. ESTO PUEDE PROVOCAR DANOS Y
UN FUNCIONAMIENTO INADECUADO DE LA ESTUFA.

« SI LAESTUFA ESTA LOCALIZADA CERCA DE UNA VENTANA, NO
CUELGUE CORTINAS LARGAS QUE PUDIERAN LEVANTARSE SOBRE LOS
QUEMADORES DE SUPERFICIE Y ENCENDERSE.

« LIMPIE LA PLACA DE COCCION CON CUIDADO. LOS EXTREMOS DE METAL
PUNTIAGUDOS DE LOS ELECTRODOS DE CHISPA PUEDEN PRODUCIR
LESIONES.
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HORNO

Al abrir la puerta del horno caliente, manténgase alejado de la estufa. El aire caliente y el vapor que
salen del horno pueden causar quemaduras en las manos, el rostro y los ojos.

__ A\ ADVERTENCIA

* NUNCA CUBRA RANURAS, ABERTURAS, CONDUCTOS DEL FONDO DEL
HORNO NI UNA BANDEJA COMPLETA CON MATERIALES COMO PAPEL
DE ALUMINIO. AL HACERLO, SE BLOQUEA LA CORRIENTE DE AIRE A
TRAVES DEL HORNO Y ESTO PUEDE PROVOCAR ENVENENAMIENTO
POR MONOXIDO DE CARBONO. EL REVESTIMIENTO DE PAPEL METALICO
PUEDE CONCENTRAR CALOR, GENERANDO PELIGRO DE INCENDIO.

« NO CALIENTE ALIMENTOS EN RECIPIENTES CERRADOS. LA PRESION
DENTRO DEL RECIPIENTE PODRIA AUMENTAR Y PODRIA HACERLO
ESTALLAR CAUSANDO LESIONES.

* NO RECUBRA LAS PAREDES INTERNAS DEL HORNO NI EL FONDO CON
PAPEL DE ALUMINIO NI PERMITA QUE ENTREN EN CONTACTO CON
ELEMENTOS CALENTADORES EXPUESTOS EN EL HORNO. ESTO PODRIA
CAUSAR RIESGO DE INCENDIO O DANOS A LA ESTUFA.

* NO UTILICE EL HORNO PARA GUARDAR OBJETOS. LOS OBJETOS
ALMACENADOS PODRIAN INCENDIARSE.

« MANTENGA EL HORNO LIBRE DE ACUMULACION DE GRASA.

* ACOMODE LOS ESTANTES DEL HORNO EN LA POSICION DESEADA SOLO
CUANDO EL HORNO ESTE FRIO.

* PARA PREVENIR QUEMADURAS AL RETIRAR ALIMENTOS, DESLICE LOS
ESTANTES HACIA AFUERA HASTA QUE EL TOPE SE TRABE, LUEGO RETIRE
LOS ALIMENTOS. ESTO PODRIA PROTEGERLO DE QUEMARSE AL TOCAR
SUPERFICIES CALIENTES DE LA PUERTA O LAS PAREDES DEL HORNO.

* AL COLOCAR O RETIRAR UNA PARRILLA, USE SIEMPRE GUANTES PARA
HORNO.

* AL USAR BOLSAS PARA HORNEAR O ASAR EN EL HORNO, SIGA LAS
INSTRUCCIONES DEL FABRICANTE.

* USE SOLO RECIPIENTES DE VIDRIO RECOMENDADOS PARA HORNOS DE
GAS.

« POR SEGURIDAD Y PARA LOGRAR UNA MEJOR COCCION, SIEMPRE
HORNEE Y ASE CON LA PUERTA DEL HORNO CERRADA. HORNEAR O ASAR
CON LA PUERTA ABIERTA PUEDE DANAR LAS PERILLAS O LAS VALVULAS.
NO DEJE LA PUERTA ABIERTA DURANTE LA COCCION O MIENTRAS EL
HORNO SE ESTE ENFRIANDO.

« CUANDO HAYA CORTO DE ELECTRICIDAD, LAS FUNCIONES DEL HORNO
SE APAGARAN. [RSG316T]

S

Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

Piezas
Para los modelos : RSG316T

e w——

=5

Capelo

Controlador de ——

superficie de Perilla de
coccién modo del
I} 7 horno
Empaque
Puerta del ————
horno
Cajon ———

Para los modelos : RSG315T

Capelo

Controlador de ——

superficie de Perilla de
coccion modo del
horno
Empaque
Puerta del ————
horno

Cajon ——
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Para los modelos : RSG314M, RSG314S

Capelo

superficie de Perilla de
coccién modo del
N 7 horno
Empaque
Puerta del ————
horno
Cajon ———
Accesorios

Accesorios incluidos

YZIITIRIAAY ]
ST m

Estante estandar Estante estandar Manual del usuario (1 c/u) Comal (1 c/u)

(RSG316T) (RSG315T : 2 clu) (RSG316T / RSG315T /
(RSG314M : 1 c/u) RSG314M)

(RSG314S : 1 clu)

@ P @ &
I@‘l\\‘“ '@l“\\‘ l@‘l“‘“ \‘\
Boquilla de placa de coccion Boquillas de horno Conector escuadra de 3/8"
(6 clu) (1 clu) (1 clu)
NOTA

 Para su seguridad y para extender la vida util del producto, solo debe utilizar componentes autorizados.

* El fabricante no es responsable del mal funcionamiento del producto ni de accidentes causados por el uso de componentes
0 piezas no autorizados y comprados por separado.

» Las imagenes de esta guia podrian ser diferentes a los componentes y accesorios reales, que estan sujetos a cambios a
discrecion del fabricante, sin previo aviso, con fines de mejorar el producto.
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INSTALACION

Antes de instalar la estufa

Haga que un instalador calificado instale y conecte a tierra su estufa de acuerdo con las Instrucciones de instalacion. Cualquier
ajuste o servicio debe ser completado solo por técnicos de servicio calificados por LG.

Preparacion para instalacion

Herramientas necesarias

(Irt— o= T

Destornillador phillips Destornillador plano Lapiz y regla

I=x
——0"

Llave de boca o ajustable Llave de tubos (2) Nivel
(uno para soporte)

Accesorios necesarios para la conexion de gas

Vélvula de paso manual de 3/8"

Sellador de empaques de tuberia que resista la accion del gas natural y LP
Cople-Niple de 3/8" NPT a 3/8" campana

Tubo de cobre con tuercas campana de 3/8"

Tubo de cobre con tuercas campana de 3/8" de longitud necesaria para llegar al gas
Cople-Niple de 3/8" NPT

Detector liquido de fugas o agua jabonosa
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Instalacién de la estufa
Desempaque y traslado de la estufa

~— A\ PRECAUCION

« SE NECESITAN DOS O MAS PERSONAS
PARA MOVER E INSTALAR LA ESTUFA
(PELIGRO DE PESO EXCESIVO). SINO
SE CUMPLE CON ESTO, SE PUEDEN
PRODUCIR LESIONES EN LA ESPALDA U
OTRAS LESIONES.

« NO UTILICE LAS MANIJAS DE LA
PUERTA PARA EMPUJAR NI PARA
TIRAR DE LA ESTUFA DURANTE
LA INSTALACION O AL MOVER LA
ESTUFA PARA TAREAS DE LIMPIEZA
0 REPARACIONES. HACERLO PODRIA
CAUSAR DANOS GRAVES A LA PUERTA
DE LAESTUFA.

« ASEGURESE QUE EL AREA DONDE
SE INSTALA LA COCINA ESTE BIEN
VENTILADA: MANTENGA ABIERTOS
LOS ESPACIOS NATURALES PARA
VENTILACION.

« PARA SU CORRECTO FUNCIONAMIENTO,
ESTE GASODOMESTICO REQUIERE
SER AJUSTADO DE ACUERDO CON LAS
CONDICIONES LOCALES DE PRESION
ATMOSFERICA Y TEMPERATURA
AMBIENTE.

« PARA UN CORRECTO FUNCIONAMIENTO
DEL PRODUCTO TENGA EN CUENTA LA
VENTILACION.

« CONDICIONES INAPROPIADAS
DE VENTILACION PUEDEN SER
PERJUDICIALES PARA LA SALUD.

&

~

Retire el material de empaque, la cinta y cualquier etiqueta
temporal de la estufa, antes de usarla.

Para quitar la cinta o el pegamento restante, frote el area con
fuerza utilizando el dedo pulgar. También es sencillo retirar el
residuo de cinta o pegamento frotando una pequefia cantidad
de detergente para vajilla sobre el adhesivo con los dedos.
Enjuague con agua tibia y seque.

No utilice instrumentos filosos, alcohol para frotar, liquidos
inflamables ni limpiadores abrasivos para quitar cinta o
pegamento. Estos productos pueden dafar la superficie de la
estufa.

Nunca instale la estufa sobre baldosas de vinilo o lindleo
porque no pueden resistir este uso. Nunca la instale
directamente sobre alfombras de cocina. Utilice una correa

al mover la estufa, para evitar dafiar el piso. O deslice la
estufa sobre un cartén o madera triplay para evitar dafar el
revestimiento del piso.

Eleccion de la ubicacion adecuada

No instale la estufa donde podria estar sujeta a fuertes
corrientes de aire. Debe sellar todas las aberturas del piso o de
la pared detras de la estufa. Asegurese de que las aberturas
alrededor de la base de la estufa que brindan aire fresco para la
combustion y la ventilacion no estén obstruidas por alfombras o
madera.

La estufa, como otras unidades del hogar, es pesada y nunca
puede instalarse sobre revestimientos blandos para pisos como
vinilo acolchado o piso alfombrado.

Este aparato no se debe instalar con un sistema de ventilacion
que envie aire hacia abajo en direccién a la estufa. Este tipo de
sistema de ventilacién podria causar problemas de encendido
y combustién en el aparato, que pueden generar lesiones
personales y un funcionamiento incorrecto.

Cuando el revestimiento del piso termine frente a la estufa, el
area donde se instalara la estufa se debe elevar con madera
triplay al mismo nivel o mas elevada que el revestimiento del
piso. Esto permitird mover la estufa para tareas de limpieza y
mantenimiento, ademas de brindar un adecuado flujo de aire
para la estufa.

Ademas, asegurese de que el revestimiento del piso resista
temperaturas minimas de 90 °C.

Asegurese de que los revestimientos de las paredes que
rodeen su estufa puedan resistir el calor de hasta 95 °C
generado por la estufa. Consulte la seccién de Precauciones
de Seguridad para la Instalacion incluidas en este manual.

Ubicaciones de la tuberia de gas y el
tomacorriente eléctrico

AN

(76,2 cm)

é\
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Dimensiones y espacios libres

Deje suficiente espacio entre la estufa y las superficies combustibles adyacentes. Se deben cumplir estas dimensiones para usar
de manera segura su estufa. La ubicacién del tomacorriente y la abertura de la tuberia (consulte Ubicaciones de tuberia de gas y
tomacorriente eléctrico) se deben ajustar para cumplir los requisitos especificos.

Espacios libres de instalacion

o|lo 5

o o

76,2 cm —>
T 61 .cm 4@.
46 cm

o l p@ﬂ

90cm ||° ©

444449 e

«—76,55 cm—>

Dimensiones

Profundidad con la puerta cerrada
(incluye manija de la puerta)

758,8 mm — 671 mm
)

915,8 mm
Altura
969,5 mm

Profundidad con la puerta abierta;

/ ‘
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Coémo brindar el suministro
adecuado de gas

Su estufa esta disefiada y preparada para funcionar con una
presion de 2,00 kPa en gas natural o de 2,90 kPa en gas LP.
Asegurese de suministrar a su estufa el tipo de gas para el
cual esta configurada.

Esta estufa es convertible para uso con gas natural o LP.

Para operar esta estufa en gas natural asegure una presion de
2,00 kPa, un instalador de gas natural calificado debe realizar
la conversién antes de intentar hacer funcionar la estufa.

Para operar esta estufa en gas LP asegure una presion de
2,90 kPa, un instalador de gas LP calificado debe realizar la
conversion antes de intentar hacer funcionar la estufa.

* GAS NATURAL PRESION DE OPERACION
2,00 kPa (2 000 Pa) ¢ 20,0 mbar 6 20,5 cm H20

« GAS LP PRESION DE OPERACION
2,90 kPa (2 900 Pa) 6 29,0 mbar 6 29,5 cm H20

Sellado de aberturas

Selle todas las aberturas en la pared y el piso después de
completar la instalacion de los suministros eléctricos y de gas.

Caracteristicas eléctricas nominales
* Modelo RSG316T : 115V~ 60 Hz 1500 W 10 A

* Modelo RSG315T, RSG314M, RSG314S :
115V~60Hz 0,35 A

Conexién de la estufa al gas

Cople-Niple de 3/8" Tube de cobre

NP 3/8" campana. a de paso . 0 de gas
a Valvul tUeXI!CIaS tlp i ! r
; presiol .
manual de 3/ campana 3/8"

Entrada de
alimentacion de

gas ala estufa. Tubo de cobre

con tuercas tipo
campana de 3/8"

ﬁ]::fﬁ [l ||l
Cople-niple

de 3/8” NPT

1 Asegurese de que su instalacion de gas cuente con un
regulador de presion, si no cuenta con uno, es necesario
instalar uno en la linea principal.

2 Posterior al regulador de presién conecte una tuberia de
cobre de 3/8" diametro, con campanas de 3/8" en cada
extremo de la tuberia.

3 Instale una valvula de paso manual, despues de la
tuberia de cobre, en un lugar de facil acceso.

4 Proceda a conectar una tuberia flexible de cobre de
3/8” con conectores campana de 3/8” en cada extremo
y haga de uno a tres espirales de aproximadamente 30
cm de didmetro como se muestra en la ilustracion para la
conexion de la estufa.

5 Coloque el electrodoméstico en el lugar donde sera
instalado finalmente y conecte a la tuberia flexible,
proveniente de la valvula de paso.

6 Conecte el lado hembra del Cople-Niple NPT de 3/8" a la
entrada de gas de la estufa y el lado hembra al conector
campana de 3/8" al tubo flexible.

— A\ ADVERTENCIA

« NO USE MANGUERAS
DE PLASTICO PARA LAS
CONEXIONES DE SU ESTUFA
DE GAS DEBIDO A QUE
PUEDEN GENERARSE FUGAS.
SE RECOMIENDA USAR UNA
MANGUERA FLEXIBLE DE METAL
PARA ELECTRODOMESTICOS.

\ J

— 4h PRECAUCION N
EL EMPAQUE SELLADOR DEBE
PERMANECER HERMETICO

DESPUES DE 5 DESCONEXIONES
Y REENSAMBLES REALIZADOS, EN
CASO QUE SE DETECTE ALGUNA
FUGA DE GAS, DEBE CAMBIAR EL
EMPAQUE SELLADOR POR UNO
NUEVO.
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Conexiones eléctricas

Requisitos eléctricos

Circuito exclusivo conectado a tierra de forma adecuada de
115 V 'y 60 Hz protegido por interruptor de circuito de 15 A

o fusibles de fusion lenta. Si se utiliza una fuente eléctrica
externa, cuando se instala el electrodoméstico se debe contar
con una conexion a tierra que cumpla los cddigos locales o, en
ausencia de éstos, segun lo establecido en el Cédigo Eléctrico
Nacional.

Conexion a tierra

IMPORTANTE: POR RAZONES DE SEGURIDAD PERSONAL,
ESTE APARATO DEBE CONTAR CON UNA CONEXION A
TIERRAADECUADA.

El cable de alimentacion de este aparato esta equipado con un
enchufe de 3 clavijas (de conexion a tierra) que coincide con
un receptaculo de pared estandar para enchufes de 3 clavijas,
para minimizar la posibilidad de descarga eléctrica desde el
aparato.

El cliente debe solicitar que un electricista calificado verifique
el receptaculo y el circuito para asegurarse de que la conexién
a tierra sea adecuada.

Si encontrara un receptaculo de pared estandar para dos
clavijas, es responsabilidad personal y obligacion del cliente
reemplazarlo por uno para tres clavijas con conexion a tierra
adecuada.

EN NINGUNA CIRCUNSTANCIA, CORTE NI RETIRE LA
TERCERA CLAVIJA (DE CONEXION A TIERRA) DEL CABLE

DE ALIMENTACION.
. .

Asegurese de contar
~— A\ PRECAUCION |

con una buena

conexion a tierra antes
de usar la estufa

EL CLIENTE DEBE SOLICITAR QUE

UN ELECTRICISTA CALIFICADO

VERIFIQUE EL CIRCUITO

PARA ASEGURARSE DE QUE

EL RECEPTACULO TENGA LA

CONEXION A TIERRAADECUADA.

- J

Método preferido

19
[

No utilice un enchufe adaptador. Desconectar el cable de
alimentacion genera tensién indebida en el adaptador y genera
una falla eventual en el terminal a tierra del adaptador.

Otro método de conexidén a
tierra

Placa de cobre a tierra (copper wire)

Conecte el cable de tierra a una placa de cobre a tierra y
entiérrela a mas de 75 cm en el suelo.

Cable a tierra

75 cm

Placa de cobre a tierra —/é/

Interruptor de corto circuito

En el caso de instalacién en un area donde no se pueda hacer
conexion a tierra, compre un interruptor de corto circuito de la
medida adecuada y conéctelo al enchufe.

]

N

Interruptor de
corto circuito

Ly

— A\ PRECAUCION N

« NO CONECTE ATIERRAA TRAVES
DE LAS TUBERIAS DE GAS,
EXISTE RIESGO DE EXPLOSION.

* NO CONECTE ATIERRAA
TRAVES DE LOS ALAMBRES
DEL TELEFONO NI DE UN
PARARRAYOS; ES PELIGROSO
EN CASO DE TORMENTAS
ELECTRICAS. ,

« NO CONECTE ATIERRAA TRAVES
DE TUBERIAS PLASTICAS DE
AGUA.

« LOS CABLES ATIERRA DEBEN
SER CONECTADOS CUANDO SE
USE UNA EXTENSION ELECTRICA. )

&
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Ensamblaje de los
quemadores de superficie

4\ PRECAUCION

NO HAGA FUNCIONAR LOS
QUEMADORES SIN TODAS LAS
PIEZAS COLOCADAS.

Coloque las tapas de los quemadores y los cabezales sobre
la superficie de coccién. Asegurese de que las tapas y los
cabezales estén en las ubicaciones correctas. Hay cuatro
tapas y cabezales de quemadores de tamafio mediano, uno
grande y uno doble.

Para los modelos : RSG316T, RSG315T

Cabezal de quemador
ultra rapido y tapa

cabezal de quemador
rapido y tapa

cabezal de quemador
triple y tapa

Para los modelos : RSG314M, RSG314S

Cabezal de quemador
ultra rapido y tapa

cabezal de quemador
rapido y tapa

Cabezal de quemador
ultra rapido y tapa

Asegurese de que el agujero del cabezal del quemador esté
ubicado sobre el electrodo.

Abertura

Electrodo

NOTA

El electrodo del quemador triple esta ligeramente
inclinado. Esto es normal.

Verificacién de encendido de
los quemadores de superficie

Encendido eléctrico

Coloque las perillas en la posicion Y¥ (Enc). al encender

los quemadores superiores y asegurese de que se hayan
encendido. Oira un clic que indica el funcionamiento correcto
del moédulo de chispa.

Cuando el aire de las lineas de suministro se haya purgado, el
quemador debe encenderse en 4 segundos. Después de que
se encienda el quemador, gire la perilla a la posicién original.
Pruebe con cada quemador sucesivamente hasta verificarlos
todos.

Calidad de las flamas

Debe confirmar visualmente la calidad de combustion de las
flamas de los quemadores.

0l

A Flamas amarillas- Solicite mantenimiento.

B Puntas amarillas en conos externos-
Esto es normal para el gas LP.

L
. . . . . C Flamas azul claro- Esto es normal para
00000

gas natural.

NOTA

* Con gas LP, es normal detectar algunas puntas
amarillentas en los conos externos.

Ajuste del tamafio de la flama en la
posicion minima. (Fuego lento)

1 Encienda todos los quemadores de superficie.

Gire la perilla del quemador que estéa ajustando hasta la
posicién @ (Min).

Inserte un desatornillador de punta plana con un largo
minimo de 3" (76,2 mm) y un didametro de 3/32" (2,4 mm)
en el eje de la valvula.

2
3 Retire la perilla.
4

Eje de la valvula

Tornillo de ajuste central

NOTA

Sostenga el eje de la valvula con una mano mientras gira
al contrario de las manecillas el tornillo para ajustar con la
otra.
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Vuelva a colocar la perilla.

Pruebe la estabilidad de la flama.

Prueba 1: Gire la perilla de ® (Méx) a @ (Min) con

rapidez. Si la flama se apaga, aumente el tamafio de la
flama y vuelva a probar.

Prueba 2: Con el quemador en la configuracion ¢ (Min),
abra y cierre la puerta del horno rapido. Si la flama se
apaga por la corriente de aire creada por el movimiento
de la puerta, aumente la altura de la flama y vuelva a
probar.

7 Repita los pasos del 1 al 6 para cada quemador de
superficie.

Verificacién de funcionamiento
del quemador para hornear

Sistema de encendido automatico

Para verificar el encendido automatico del quemador para
hornear, siga los siguientes pasos:

1 Retire todos los materiales de empaque del interior de la
cavidad del horno.

2 Empuje y gire la perilla del horno en contra de las
manecillas del reloj, se debe escuchar un sonido de
clic indicando el funcionamiento correcto del modulo de
chispa.

3 Revise visualmente que haya encendido el quemador del
horno.

Sistema de encendido manual (En
caso de corte de electricidad)

Para verificar el encendido del quemador para hornear, siga
los siguientes pasos:

1 Retire todos los materiales de empaque del interior de la
cavidad del horno.

2 Presione y gire la perilla del horno en contra de las
manecillas del reloj.

3 Aplique flama con un encendedor manual o cerillo,
directamente en el orificio ubicado en la base del
horno.

4 Revise visualmente que haya encendido el quemador del
horno.

Ajuste de los obstructores de aire (para
conversiones)

La estufa viene de fabrica con los obstructores de aire
ajustados para el flujo de aire adecuado para gas natural o gas
LP.

Si la estufa se convierte a gas natural o gas LP, se debe
realizar por un técnico calificado.

Gliding Rack (Estante Deslizable)
(RSG316T)

El estante superior (A) puede ser colocado en 4 maneras
diferentes arriba del estante inferior (B).

Para cambiar la posicién del estante superior (A), siga los
siguientes pasos:

NOTA

 El estante deslizable se debe instalar con las barras de
conexion hacia el frente de la estufa, asegurese que la
posicidn es correcta antes de cerrar la puerta.

AW

A: Estante superior
B : Estante Inferior
C : Puerta del horno

1 Abra la puerta del horno.

2 Levante el estante superior (A) y separelo del estante
inferior (B).

3 Identifique la nueva altura para el estante superior (A) y
coloque en la posicion deseada.
(Ensamble con el estante inferior (B))

4 Cierre la puerta del horno (C).
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Si su horno tiene estantes deslizantes, puede quitar ambos N ivelacién de |a estufa

estantes y soportes para poder hacer una mejor limpieza de
estos accesorios. Siga los siguientes pasos para remover y

Nivele la estufa ajustando las patas de nivelacion.
colocar nuevamente los estantes:

Abra la puerta del horno y retire los estantes, los soportes
de los estantes se quitan por separado.

Utilice un nivelador para verificar sus ajustes. Ubique el
nivelador en diagonal sobre el estante el horno y verifique en
todas direcciones para nivelar.

Primero verifique la direccién @.

AT

Luego verifique la direccién @. Si el nivelador no queda
equilibrado sobre el estante, ajuste las patas de nivelacion con
una llave de boca o ajustable.

© = ©

A : Ensamble de Estantes
B : Tornillo

C :Barra

D: Barras de conexion

1 Abra la puerta del horno, desconecte la barras de
conexion (D) jalando levemente hacia afueray retire
todos los estantes (A).

Retire los tornillos (B) de la cavidad de ambos lados.
Retire la barra (C) de soporte del ensamble de estantes.

Si quiere volver a instalar el ensamble de estantes (A),
inténtelo de la misma manera al revés.

Asegurese de que las barras de conexion (D) estén bien
colocadas.

oo A~ OOD

Cierre la puerta del horno, los estantes deberan deslizar
suavemente sin interferencia.
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FUNCIONAMIENTO

Quemadores de Gas

Antes de usar
Lea todas las instrucciones antes de usar.

Asegurese de que todos los quemadores estén ubicados
adecuadamente.

i3]

Asegurese de que todas las parrillas estén bien colocadas
antes de usar el quemador.

=T

==
¥
IS

&

~— A\ PRECAUCION N

NO HAGA FUNCIONAR EL
QUEMADOR DURANTE MUCHO
TIEMPO SIN UNA OLLA EN LA
PARRILLA.

EL ACABADO DE LA PARRILLA
PUEDE DESCARAPELARSE
CUANDO NO HAY UNA OLLA QUE
ABSORBA EL CALOR.

Asegurese de que los quemadores y las parrillas estén
frios antes de tocarlos o de colocar una agarradera, un
pafo de limpieza u otros materiales sobre ellos.

Tocar las parrillas antes de que se enfrien puede causar

quemaduras.
S
[

~— 4\ PRECAUCION N
QUE HACER SI HUELE A GAS

« ABRA LAS VENTANAS.

« NO INTENTE ENCENDER NINGUN
APARATO.

« NO TOQUE NINGUN
INTERRUPTOR ELECTRICO.

« NO USE NINGUN TELEFONO EN
SU EDIFICIO.

¢ LLAME A SU COMPANIA DE GAS
INMEDIATAMENTE DESDE EL
TELEFONO DE UN VECINO. SIGA
LAS INSTRUCCIONES DE LA
COMPANIA DE GAS.

+ SINO PUEDE COMUNICARSE
CON SU COMPANIA DE GAS,
LLAME AL DEPARTAMENTO DE
BOMBEROS.

& J

~— NOTA N

Los encendedores con chispa eléctrica de los quemadores
causan un sonido de clic. Todos los encendedores de
chispa de la superficie de coccion se activaran cuando se

encienda solo un quemador.
& J

— 4\ ADVERTENCIA

« CUANDO USE UN QUEMADOR
SUPERIOR, EL CAPELO DEBE
ESTAR ABIERTO. EL CAPELO ESTA
HECHO DE VIDRIO PARA RESISTIR
TEMPERATURAS ALTAS PERO DEBE
SER MANEJADO CON CUIDADO
PARA EVITAR ALGUN DANO.

CAPELO
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Ubicacion de los quemadores

La superficie de coccién de su estufa de gas tiene seis
quemadores a gas sellados, segun el modelo. Estos se pueden
ensamblar y separar. Siga la guia a continuacion.

(1) Quemador rapido

El quemador rapido es el quemador principal para la
mayoria de las cocciones. Estos quemadores de uso
general pueden regularse para ajustarse a una amplia
variedad de necesidades culinarias.

@ Quemador ultra rapido

@ Quemador triple

El quemador extra grande es el quemador con mayor
salida. Al igual que los otros cuatro quemadores, puede
ser regulado para una amplia gama de aplicaciones
culinarias. Este quemador también esta disefiado para
hacer hervir grandes cantidades de liquido en poco
tiempo.

* Quemador triple : RSG316T, RSG315T
* Quemador ultra répido : RSG314M, RSG314S

Uso de los quemadores

1 Asegurese de que todos los quemadores y las parrillas
estén colocados en las posiciones adecuadas.

2 Coloque la bateria de cocina sobre la parrilla.

3 Empuje la perilla de control y gire hasta la posicién
encendido (¥¥).

4

N2

El sistema de encendido por chispa eléctrica hace un clic.

Al

~— 4\ ADVERTENCIA

« EL DISPOSITIVO NO SE DEBE
ACCIONAR POR MAS DE
15 S. SI DESPUES DE ESTE
TIEMPO EL QUEMADOR NO SE
ENCIENDE, SE DEBE DETENER
EL FUNCIONAMIENTO DEL
DISPOSITIVO Y ABRIR LA PUERTA
DEL COMPARTIMIENTO Y/O
ESPERAR AL MENOS 1 MIN ANTES
DE INTENTAR UNA NUEVA IGNICION
DEL QUEMADOR.

« EN EL EVENTO DE QUE SE
EXTINGAN ACCIDENTALMENTE LAS
LLAMAS DEL QUEMADOR, APAGUE
EL CONTROL DEL QUEMADOR Y NO
INTENTE VOLVER AENCENDERLO
POR LO MENOS DURANTE 1 MIN.

4 Gire la perilla de control para regular el tamafio de la
flama.

— A\ PRECAUCION N

NO INTENTE DESENSAMBLAR

O LIMPIAR ALREDEDOR DE UN
QUEMADOR MIENTRAS OTRO
ESTE ENCENDIDO. TODOS LOS
QUEMADORES HACEN CHISPAS
CUANDO CUALQUIERA DE
ELLOS ESTA EN LA POSICION DE
ENCENDIDO (5% ). UNA DESCARGA
ELECTRICA PODRIA HACER

QUE USTED PUEDA ENTRAR EN
CONTACTO REPENTINAMENTE
CON UN UTENSILIO CALIENTE.

& J
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Ajuste del tamaiio de flama

Mire la flama, no la perilla, mientras reduce el calor. Haga
coincidir el tamafio de la flama con la olla que usara para

calentar mas rapido.
T Ca7AT Sl

~— A\ PRECAUCION |
NUNCA PERMITA QUE LAS FLAMAS
SE EXTIENDAN HACIA ARRIBA
SOBRE LOS COSTADOS DE LA
OLLA.

- J

~— NOTA N

¢ Las flamas de los quemadores de superficie pueden
volverse amarillas si hay un alto grado de humedad, por
ejemplo si el dia es lluvioso o si hay un humidificador
cerca.

Después de la conversién a gas LP, las flamas pueden
ser méas grandes de lo normal cuando coloque una olla
en la superficie del quemador.

En caso de apagon

En el modelo RSG316T si el horno estaba en uso, éste

se apagara en caso de un corte de energia o apagon y el
suministro de gas sera interrumpido hasta que se reestablezca
la energia eléctrica. Asegurese de colocar la perilla en la
posicion @ (apagado).

En los modelos RSG315T, RSG314M y RSG314S si el horno
estaba en uso, éste seguira funcionando normalmente cuando
haya un apagon o corto de energia. Consultar las instrucciones
de Sistema de encendido manual (En caso de corte de
electricidad) en la pagina 18 de este manual.

~— A\ PRECAUCION |

TENGA MUCHO CUIDADO AL
ENCENDER LOS QUEMADORES Y
EL HORNO CON UN CERILLO. ESTO
PUEDE CAUSAR QUEMADURAS U
OTROS DANOS.

- J

Bateria de cocina para la superficie de

la estufa

Aluminio

Se recomienda el uso de bateria de cocina
de peso medio porque se calienta mas
rapido y de manera pareja. La mayoria de
los alimentos se doran uniformemente en
un sartén de aluminio. Use sartenes con
tapas que ajusten bien cuando cocine con
cantidades minimas de agua.

Hierro fundido

Si se calienta lentamente, la mayoria de los
sartenes daran resultados satisfactorios.

Acero
inoxidable

Este metal por si solo tiene propiedades

de calentamiento deficientes y, en general,
se combina con cobre, aluminio u otros
metales para mejorar la distribucion de
calor. Los sartenes de combinacion de
metales funcionan bien si se usan con calor
medio seguin recomienda el fabricante.

Bateria
de cocina
esmaltada

En ciertas condiciones, el esmalte de la
bateria de cocina podria derretirse. Siga
las recomendaciones del fabricante de la
bateria de cocina para conocer los mejores
meétodos de coccion.

Vidrio

Hay dos tipos de bateria de cocina de
vidrio. Para uso en horno y para usar en la
superficie de la estufa.

Vitroceramica

Se puede usar para cocinar en los
quemadores o en el horno. Conduce el calor
lentamente y se enfria del mismo modo.

refractaria Verifique las instrucciones del fabricante de
la bateria de cocina para asegurarse de que
puedan usarse con las estufas de gas.
NOTA

La olla a utilizar debe tener un diametro minimo de 4"

(100 mm).




26 FUNCIONAMIENTO

Uso de un wok

Si utiliza un wok, use uno de un diametro minimo de 4” (100
mm) con fondo plano. AsegUrese de que la base del wok
quede nivelada sobre la rejilla.

L Q4 ]

O/

Use ollas con fondo plano

~— A\ PRECAUCION

NO UTILICE UN ANILLO DE
SOPORTE PARAEL WOK. SI
COLOCA EL ANILLO SOBRE EL
QUEMADOR O LA PARRILLA, EL
QUEMADOR PODRIA FUNCIONAR
MAL, LO QUE GENERARIA NIVELES
DE MONOXIDO DE CARBONO
SUPERIORES A LOS ESTANDARES
PERMITIDOS. ESTO PUEDE SER
RIESGOSO PARA SU SALUD.

Uso de las parrillas en superficie

No coloque parrillas sobre el quemador.

A
\ "§
W S

L/

~— 4\ PRECAUCION

NO USE PARRILLAS SOBRE LOS
QUEMADORES DE SUPERFICIE.

S| USA UNA PARRILLA SOBRE EL
QUEMADOR DE SUPERFICIE, LA
COMBUSTION SERIA INCOMPLETA,
LO QUE C}ENERARiA NIVELES

DE MONOXIDO DE CARBONO
SUPERIORES A LOS ESTANDARES
PERMITIDOS. ESTO PUEDE SER
RIESGOSO PARA SU SALUD.

Uso del comal

El comal con antiadherente brinda una superficie de coccion
extra grande para carnes, panqueques u otros alimentos que,
en general, se preparan en sartén de freir.

NOTA
* Es normal que el comal se decolore con el tiempo.

 Para cerrar el capelo, es necesario remover el comal
antes de cerrar. Fallar en esto puede dafiar o romper el
capelo.

Como colocar el comal: El comal solo puede usarse con el
quemador central. EI comal se debe ubicar correctamente en
la parrilla central, como se indica a continuacion.

— 4\ PRECAUCION N

* NO RETIRE LA PARRILLA
CENTRAL CUANDO USE EL
COMAL.

* NO RETIRE EL COMAL HASTA
QUE LAS PARRILLAS, LOS
QUEMADORES Y EL COMAL
ESTEN TOTALMENTE FRIOS.

* EL COMAL PUEDE CALENTARSE
MUCHO AL USAR LA SUPERFICIE
DE COCCION, ELHORNO O
LOS SISTEMAS PARAASAR.

USE SIEMPRE GUANTES PARA
HORNO AL COLOCAR O RETIRAR
EL COMAL.
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Precaliente el comal segun la guia a continuacion y ajuste para
lograr la configuracion deseada.

Tipo de Uso de Config.
Comida Aceite Precalentado Cocinado
Huevo Freido 0] ({b (Max) 3 min C,) (Max) - MED

Panqueque 0 MED 3 min © (Min)
Tocino X | @ Max)3min | () (Max)
Hamburguesa X MED 3min | MED - @ (Min)
Calentado de , .

Tortlas X | () (Méx) 3 min MED
Salchicha X MED 3 min @ (Min)
Sandwiches

Calientes X MED

el tamano de la flama, ya que el comal retiene calor.

NOTA
pjespués de utilizar el comal durante mucho tiempo, ajuste}

NOTAS IMPORTANTES

* Evite cocinar alimentos demasiado grasosos, ya que podria
producirse un derrame de grasa.

* El comal puede calentarse cuando los quemadores
circundantes estan en uso.

* No sobrecaliente el comal. Esto puede dafar el
revestimiento antiadherente.

* No use utensilios metalicos que puedan dafiar la superficie.

No utilice el comal como tabla para cortar.

* No coloque ni almacene objetos en el comal.

El horno

Antes de usar
Lea todas las instrucciones antes de usar.

Asegurese de que el cable de alimentacion y la valvula de
gas estén bien conectados.

Confirme el uso correcto de la estufa para el tipo de
alimento que desee cocinar.

Asegurese de saber como usar el horno (configuracion de
temperatura, configuracion de tiempo y receta) para mejores
resultados.

— 4\ PRECAUCION N
QUE HACER SI HUELE A GAS

« ABRA LAS VENTANAS.

« NO INTENTE ENCENDER NINGUN
APARATO.

« NO TOQUE NINGUN
INTERRUPTOR ELECTRICO.

« NO USE NINGUN TELEFONO EN
SU EDIFICIO.

* LLAME A SU COMPANIA DE GAS
INMEDIATAMENTE DESDE EL
TELEFONO DE UN VECINO. SIGA
LAS INSTRUCCIONES DE LA
COMPANIA DE GAS.

« SI NO PUEDE COMUNICARSE
CON SU COMPANIA DE GAS,
LLAME AL DEPARTAMENTO DE
BOMBEROS.

J
Encender el horno
Para encender el horno, presione la perilla y gire hasta la
temperatura deseada. Mantenga presionada la perilla por 5
segundos y suelte.
— 4\ PRECAUCION N

* POR SEGURIDAD VERIFIQUE
QUE LA FLAMA DEL HORNO

ESTE ENCENDIDA. SINO

ESTA ENCENDIDO GIRAR LA
PERILLAEN LA POSICION “®” DE
APAGADO.
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En caso de apagon, no utilice el asador
(Para el Modelo RSG316T)

El asador no se puede usar durante un apagon. Si el asador
esta en uso cuando se produce un apagon, el quemador del
asador se apaga y no puede volver a encenderse hasta que
se restablezca la electricidad. Cuando se haya restaurado la
energia, debera restablecer la funcion de Grill (Asar).

(1)

Apagén

No bloquee, toque, ni coloque elementos alrededor de la
ventilacién del horno durante la coccién.

Su horno se ventila a través de conductos en la parte de atras
de la superficie de coccion. No bloguee la ventilacion del horno
cuando cocine para permitir un flujo de aire adecuado. No toque
las aberturas de ventilacién ubicadas detras de la superficie de
coccion ni las superficies cercanas durante cualquier operacion
de cocinado.

~— 4\ PRECAUCION |

* NO COLOQUE OBJETOS
PLASTICOS NI INFLAMABLES
SOBRE LA SUPERFICIE DE
COCCION. SE PUEDEN DERRETIR
S| SE DEJAN MUY CERCA DE LA
VENTILACION.

* NO COLOQUE RECIPIENTES
CERRADOS SOBRE LA PLACA
DE COCCION. LAPRESION EN
LOS RECIPIENTES CERRADOS
PODRIA AUMENTAR, LO QUE
PODRIA HACERLOS EXPLOTAR.

* LOS MANGOS DE LAS OLLAS
Y LAS SARTENES PODRIAN
CALENTARSE S| SE DEJAN MUY
CERCA DE LA VENTILACION.

No cubra los estantes ni el fondo del horno con papel de

aluminio.
XR

Podria notar condensacion en el vidrio de la puerta del
horno.

A medida que el horno se calienta, el aire caliente del horno
puede hacer que aparezca condensacion en el vidrio de la
puerta del horno. Estas gotas de agua son inofensivas y se
evaporaran a medida que el horno siga calentandose.

Cuando su horno presente temperaturas de
sobrecalientamiento siga las siguientes instrucciones.

* En caso de que el horno presente temperaturas por encima
a las programadas, gire la perilla del horno a @ para su
apagado.

* Contacte a un tecnico calificado de LG para su revision.

* Para referencias de cocinado, revise el manual en la pagina
31.
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Descripciéon general del panel de control

Las funciones y aspecto reflejados en este manual podrian variar en su modelo.

Para los modelos : RSG316T

@ 6 @

©)

| C]]
| |
() Horno
INICIO
CANCEL
°C
Programar . *Blogueo | 150 @
Horno 6l + Easy
Clean «
Easy  Timer _ Lu : " 250
Clean™  *Reloj e .
*Presio|ie 3 seg Time | 200
B (¢]
Para los modelos : RSG315T, RSG314M, RSG314S
i
|
o Horno

Control del Horno

o
200

e
Apaga el horno.

@ Programar Horno

Presione y use los botones de +y - para configurar la cantidad
de tiempo para cocinar la comida. El horno se apagara cuando
el tiempo de cocinado haya terminado.

Grill (Parrilla)

Presione el boton para utilizar la funcién de Grill (Parilla).
@+-

Presione los botones para cambiar el tiempo.

(5) EasyClean™

Limpia un horno no tan sucio. Hacer referencia a ‘Easy clean’
en la seccion de "Mantenimiento”.

(6] Timer/Reloj

 Presione para elegir la opcion de temporizador.

* Mantenga presionado el boton por 3 segundos y después
use +y - para ajustar el tiempo.

Luz

Presione el boton para encender o apagar la luz del horno.
INICIO

Presione para iniciar todas las funciones del horno.

(9] CANCEL/Bloqueo

* Presione una vez para elegir la opcién de Temporizador
(Timer).

* Mantenga presionado 3 segundos para la opcion de Reloj y
use +/- para ajustar el tiempo.

NOTA

* Al operar la funcion de Programar Horno, Grill (Parrilla)
o Easy clean, presione el boton de ‘CANCEL 'y la
funcion se apagara.
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Modificar parametros del
Horno (Para los modelos :
RSG316T)

NOTA

 Eltiempo esta configurado en minutos al presionar los
botones de “+" 0 “-".

* Cuando se presiona “+” 0 “-" mas de 2 segundos el
tiempo se programa en 10 minutos.

Reloj

El reloj se debe configurar en la hora correcta del dia para
que las funciones automaticas del temporizador del horno
funcionen de manera adecuada.

1 Presione Timer por 3 segundos.

2 ElI LED de RELOJ se encendera con un pitido y la
pantalla principal mostrara las 12:00.

Presione los botones de ajuste + o — hasta que configure
la hora.

NOTA N

Cuando conecte la estufa la pantalla mostrara las 12:00
y podra configurar la hora con los botones de + o0 —.

3
4 Presione INICIO.
—

* No se puede cambiar la hora del dia durante un
proceso de horneado con temporizador.

 Sino presiona otras teclas dentro de los 25 segundos
de haber presionado Reloj, la pantalla regresa a la
configuracion original.

* Si +/- en pantalla parpadea, podria haber ocurrido una
falla en el suministro eléctrico. Restablezca la hora.

Luz del horno

La luz interior del horno se enciende manualmente al presionar
el botdn de Luz.

Presione el mismo botén “Luz” y se apagara la luz.

Minimo & Maximo Configuracion inicial

Todas las caracteristicas enumeradas tienen un tiempo minimo
y un maximo que se puede introducir en el control. Un pitido
suena cada vez que se presiona una opcion.

Tiempo Min. Tiempo Max.

Reloi 1:00 12:59
! hr / min hr / min
Timer 1:00 11:59
min/s hr / min

Programar horno 100 259
9 min/s hr / min

. 1:00 2:59
Grill min/s hr / min
Easy Clean 29:00 2.0:00
min/s min/s

Posicion de Estantes
Para los modelos: RSG316T

® o o

71\

XSSO

© — o

0006000
N\ \atyoanye
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Uso del horno

Para evitar posibles quemaduras, introduzca los estantes en la
posicion que desee antes de prender el horno.

Coémo ajustar el horno para hornear
(Para los modelos : RSG316T)

Su horno no esta disefiado para cocinar con la puerta abierta.

1 Presione y gire la perilla del horno en contra de las
manecillas del reloj hasta la temperatura en lo que quiera
ajustar y mantenga oprimida la perilla 5 seg. y revise que
el horno haya encendido.

» Para precalentar el Horno hasta 200 °C espere 12 min

* Para precalentar el Horno mas de 200 °C hasta
230 °C espere 15 min

— A\ ADVERTENCIA

« SIEMPRE DEBE REVISAR QUE EL
QUEMADOR DEL HORNO TENGA
FLAMA EN LA PARTE INFERIOR.
SI NO HAY FLAMA, GIRE LA
PERILLA DE NUEVO.

2 Presione el boton Programar Horno. La sefial Horno
aparecera en la pantalla.

Guia para Honear/Rostizar

3 Seleccione el tiempo de coccion.
* Presione el botén + para incrementar el tiempo de
coccion
* Presione el boton — para disminuir el tiempo de
coccion

Presione el botén INICIO.

5 Cuando termine el tiempo, sonara un pitido y en seguida
el quemador se apagara automaticamente.

6 Después de usar el horno, gire la perilla del horno a favor
de las manecillas del reloj hasta la posicion de apagado
(@).

~— NOTA

Cuando el usuario presione Cancel mientras esté
funcionando Programar Horno el horno se apagara por
seguridad.

— A\ ADVERTENCIA

« CUANDO SUENE EL PITIDO, SE
DEBE APAGAR EL QUEMADOR
DEL HORNO. Y USTED DEBE
GIRAR LA PERILLAA LA POSICION
DE APAGADO (@) EN SEGUIDA.

Categoria LIC Accesorio ey Tem ALl T?:::ﬁ?é:e Comentarios
9 comida (RSG315T, P- | (minutos) .
RSG314M, (minutos)
RSG314S)
Pastel Mﬁ'de para 3(4) 180 °C 10 32-36
ornear
Galletas Charola para 3(4) 180 °C 10 18-22
Horneado
galletas
Pizza Estante 4 (5) 200 °C - 20-30
Congelada
Parrilla y 1(2) 200 °C 10 75-85 |+ Sal, Pimienta, Aceite
charola -220°C * Para mejor resultado,
Pollo Entero extienda en pedazos las
(1,5 kg) verduras tales como la
_ zanahoria, cebolla, papas
Rostizado en la Charola.
Asado de Res | Parrillay 1(2) 200 °C 10 95-105 [+ Sal, Primienta, Aceite
(2 kg) charola
Asado de Parrilla'y 1(2) 220 °C 10 145-155 [+ Sal, Primienta
Puerco (2 kg) charola
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Timer (Para los modelos : RSG316T)

El Timer [Temporizador] sirve como un contador adicional en la
cocina que sonara cuando el tiempo se ha agotado.

No inicia o detiene el cocinado o el control de las operaciones
del horno. El Timer [temporizador] se puede utilizar mientras
se estan usando otras funciones del control del horno.

1 Pulse Timer una vez para ajustar el tiempo en horas
y minutos, o pulse la opcion dos veces para ajustar el
tiempo en minutos y segundos. +/- parpadeara en la
pantalla.

2 Presiones los botones de + o — hasta que el tiempo
deseado aparezca en la pantalla.

3 Presione INICIO para iniciar la cuenta regresiva. El
tiempo aparecera en la pantalla.

4 Cuando el temporizador llegue a :00, End [terminado]
aparecera en la pantalla. El reloj sonara con 3 pitidos
cada 15 segundos hasta que sea presionado Timer
[temporizador].

Bloqueo (Para los modelos : RSG316T)

1
2

Presione y mantenga presionado el botén Cancel por
tres segundos. Sonara un tono, en la pantalla.

Para desactivar la caracteristica de bloqueo, presione y
mantenga presionado el botdn Cancel por tres segundos.

Durante la caracteristica de Bloqueo: Luz y Timer pueden
ser operadas.
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Uso de la parrilla en el horno
(Para los modelos : RSG316T)

Coémo ajustar el horno para asar a la
parrilla

Su horno no esta disefiado para cocinar con la puerta abierta.

1 Coloque la comida en el horno.
2 Presione el boton Grill (parrilla).

3 Seleccione el tiempo de coccion.

* Presione el botdn + para incrementar el tiempo de
coccion

* Presione el botdn — para disminuir el tiempo de
coccién

4 Presione el boton de INICIO.

Manual de Parrillado

Para el menu descrito a continuacion, es necesario precalentar el horno antes de cocinar.

Categoria Tipo de Comida Accesorio Prec.a Bl Tlempo_de S
(minutos) (minutos)
Tostado Parrilla'y Charola 5 5 6-12
Parrillada
Queso derretido Parrilla y Charola 5 5 4-10

Descongelamiento Manual

Para el menu descrito a continuacion, no es necesario precalentar el horno para descongelar.

Categoria Tipo de Comida Accesorio | Nivel | Cantidad | Tiempo de Coccién
30 min
25049 (Voltee la comida después de 15 min)
Pollo Plato en el estante 1 o
min
10009 (Voltee la comida después de 25 min)
30 min
25049 (Voltee la comida después de 15 min)
Descongelado Carne Plato en el estante 1 P
min
10009 (Voltee la comida después de 30 min)
30 min
25049 (Voltee la comida después de 15 min)
Pescado Plato en el estante 1 P
min
10009 (Voltee la comida después de 30 min)
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Uso del Cajon Calentador

Coémo usar el cajon calentador

El Cajon Calentador mantiene los alimentos preparados a
temperatura caliente para servir. Toda comida colocada en

el cajon de calentador, debe cubrirse con una tapa o papel
aluminio para mantener la calidad. No coloque papel de
aluminio en la parte inferior o en los lados del cajén. No utilice
envoltorios plasticos para cubrir los alimentos. El plastico
podria derretirse sobre el cajén y resultar muy dificil de
limpiar. Utilice Unicamente utensilios y recipientes de coccidn
recomendados para su uso en el Cajén Calentador.

Guia de Uso del Cajon Calentador

Para el menu descrito a continuacion, no es necesario
precalentar el horno cuando se usa el cajon calentador.

Tlpo_de Accesorio | Temperatura Tlempf)’de
comida Coccion
Mantener
caliente la | Tazdn con tapa 180 °C 60 min
salsa
Parrilla 'y
Tostado Charola 200°C 6~9 min
(Cubrir con
papel aluminio)
Parrilla'y
Queso Charola . .
Derretido (Cubrir con 160°C 16~24 min

papel aluminio)
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MANTENIMIENTO

~— A\ PRECAUCION |

* NO LIMPIE ESTE
ELECTRODOMESTICO CON
BLANQUEADOR.

* PARA EVITAR QUEMADURAS,
ESPERE HASTA QUE LA PLACA
DE COCCION SE HAYA ENFRIADO
ANTES DE TOCARLA.

* SIEMPRE UTILICE GUANTES
PARA LIMPIAR LA PLACA DE
COCCION.

Retiro y Colocacioén de los
quemadores

Es posible retirar las parrillas, las tapas y los cabezales de los
quemadores para limpiarlos y brindarles mantenimiento.

Para los modelos: RSG314M, RSG314S

| Quemador general

La tapa del quemador esta
bien colocada.

La tapa del quemador NO
esta bien colocada.

Limpieza de las tapas/los cabezales
del quemador

Para lograr que la flama salga pareja y libremente, las
aberturas en los cabezales de los quemadores deben estar
siempre limpias. Las tapas y los cabezales del quemador se
pueden levantar.

* Lave las tapas del quemador con agua jabonosa caliente y
enjuaguelas con agua limpia.

Limpie la placa de coccion con cuidado. Los extremos de
metal puntiagudos de los electrodos de chispa pueden
producir lesiones. Golpear un electrodo con un objeto rigido
puede dafarlo.

* Para limpiar alimentos quemados, sumerja los cabezales
del quemador en una solucion de agua caliente y detergente
liquido suave durante 20 a 30 minutos. Si las manchas son
dificiles de sacar, use un cepillo de dientes o un cepillo de
alambre.

* Los quemadores no funcionaran bien si los electrodos o los
puertos del quemador estan obstruidos o sucios.

* Los cabezales y las tapas del quemador se deben limpiar
regularmente, especialmente después de derrames
EXCesivos.

* Los quemadores no se encenderan si ha retirado la tapa.

— 4\ PRECAUCION N
« NO GOLPEE LOS ELECTRODOS
CON NADA DURO. HACERLO
PODRIA DANARLOS.

* NO USE FIBRA DE ACERO NI
POLVOS ABRASIVOS PARA
LIMPIAR LOS QUEMADORES.

Después de la limpieza de las tapas,
limpie los cabezales del quemador

Sacuda los restos de agua y deje que se sequen bien. Vuelva
a colocar las tapas y los cabezales de los quemadores sobre
los electrodos en la placa de coccion, en el lugar correcto de
acuerdo a su tamafio. Asegurese de que el agujero del cabezal
del quemador esté ubicado sobre el electrodo.
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Parrillas de los quemadores

La estufa incluye tres parrillas profesionales independientes.
Para lograr la estabilidad maxima, estas parrillas solo se deben
usar en la posicioén correcta. Todas las parrillas se pueden
intercambiar de izquierda a derecha y del frente a la parte
posterior.

Parrilla

Parrilla Parrilla

lateral central lateral

vV

Para los modelos: RSG316T

Parrilla Parrilla Parrilla
lateral central lateral
| I = 1

Para los modelos: RSG315T

Parrilla Parrilla Parrilla
lateral central lateral

vV

I 1
Para los modelos: RSG314M, RSG314S

~— NOTA N

* No haga funcionar un quemador durante un periodo
prolongado sin colocar recipientes sobre la parrilla. El
acabado de la parrilla puede descarapelarse cuando no
hay una olla que absorba el calor.

* Laolla a utilizar sobre las parrillas debe tener un
didmetro minimo de 4" (100 mm).

. J

Limpieza de las parrillas de los
quemadores
4\ PRECAUCION

* NO LEVANTE LAS PARRILLAS
HASTA QUE SE HAYAN ENFRIADO.

¢ Las parrillas se deben lavar regularmente y después de
derrames.

 Lave las parrillas con agua jabonosa caliente y enjuaguelas
con agua limpia.

 Las parrillas son aptas para lavavajillas.

» Después de limpiar las parrillas, deje que se sequen
completamente y coléquelas bien sobre los quemadores.

Limpieza de la superficie de la placa de
coccion
— 4\ PRECAUCION N
* PARA EVITAR QUEMADURAS,

NO LIMPIE LA SUPERFICIE DE LA

PLACA DE COCCION HASTA QUE
SE HAYA ENFRIADO.

* NO LEVANTE LA SUPERFICIE
DE LA PLACA DE COCCION.
LEVANTAR LA SUPERFICIE DE
LA PLACA DE COCCION PUEDE
DANAR LA ESTUFA O HACER
QUE FUNCIONE DE FORMA
INCORRECTA.

J

Los alimentos con alto contenido de acido o azlcares pueden
quitar el brillo si se asientan. Lave y enjuague estas manchas
inmediatamente después de que la superficie se haya enfriado.

Si se trata de otros derrames, como salpicaduras de aceite,
grasa, etc., lave con agua y jabon cuando la superficie se haya
enfriado; luego, enjuague y lustre con un pafio seco.

Panel de control

Para evitar que el panel de control se active durante la
limpieza, desenchufe la estufa. Limpie las salpicaduras con
un pafo humedo usando un limpiador para vidrios. Elimine la
suciedad mas dificil con una solucién de agua tibia jabonosa.
No use ningun tipo de abrasivo.

Perillas y panel frontal

Es mejor limpiar el panel frontal cada vez después de usar
el horno. Para limpiarlo, use un pafio himedo y una solucién
de agua jabonosa suave o una soluciéon mitad agua y mitad
vinagre. Para enjuagar, use agua limpia y lustre con un pafio
suave.
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~— 4\ PRECAUCION

* NO USE LIMPIADORES
ABRASIVOS, LIMPIADORES
LIQUIDOS FUERTES, ESPONJAS
ABRASIVAS PLASTICAS O
LIMPIADORES PARA HORNO EN
EL PANEL FRONTAL. HACERLO
DANARA EL ACABADO.

* NO INTENTE DOBLAR LAS
PERILLAS MOVIENDOLAS HACIA
ARRIBA O HACIAABAJO Y NO
CUELGUE TOALLAS NI OTROS
OBJETOS DE ELLAS. PUEDE
DANAR EL EJE DE LA VALVULA
DE GAS.

* LAS PERILLAS DE CONTROL
SE PUEDEN QUITAR PARA
LIMPIARLAS FACILMENTE.

* PARA LIMPIAR LAS PERILLAS,
ASEGURESE DE QUE ESTEN EN
LA POSICION DE APAGADO (@) Y

SAQUELAS DE LOS VASTAGOS.

« PARA VOLVER A COLOCARLAS,
ASEGURESE DE QUE LA
PERILLA ESTE COLOCADAEN LA
POSICION DE APAGADO (@)
CENTRADA EN LA PARTE
SUPERIOR Y DESLICE LA
PERILLA DIRECTAMENTE SOBRE
EL VASTAGO.

&

J

~— NOTA

Para evitar los rayones, no use limpiadores abrasivos en
ninguno de estos materiales.

&

~

Limpieza del exterior

Reborde decorativo y pintado

Para la limpieza general, use un pafio con agua jabonosa
caliente. En el caso de suciedad mas dificil y grasa acumulada,
aplique detergente liquido directamente sobre la suciedad.
Déjelo reposar alli entre 30 y 60 minutos. Enjuague con un
pafio humedo y seque. No use limpiadores abrasivos.

Superficies de acero inoxidable

Para evitar rayones, no use esponjas de fibra de acero.

1 Coloque una pequefia cantidad de limpiador o pulimento
para electrodomésticos de acero inoxidable en un pafio o
una toalla de papel humedos.

Limpie un area pequefia y friegue.

Seque y saque brillo con un pafio suave o una toalla de
papel, secos y limpios.

4 Repita si fuera necesario.

~— NOTA N

* No utilice una esponja de fibra de acero, ya que rayara
la superficie.

 Para limpiar la superficie de acero inoxidable, utilice
agua tibia jabonosa o un limpiador o pulimento para
acero inoxidable.

* Limpie siempre en la direccién del acabado de la
superficie de metal.

Puerta del horno

* Con la puerta cerrada, use agua jabonosa para limpiar bien
la puerta del horno. Enjuague bien. No sumerja la puerta en
agua.

¢ Puede usar un limpiador para vidrios en la parte externa de
la puerta del horno. No rocie agua ni limpiador para vidrios
en las ventilas externas de la puerta.

* No use limpiadores para horno, polvos limpiadores ni
materiales abrasivos de limpieza en el exterior de la puerta
del horno.

* No limpie el empaque de la puerta del horno. El empaque
esta hecho de material tejido que es fundamental para lograr
un buen sellado. Se debe tener cuidado de no frotar, dafar
ni quitar este empaque.

* Evite derramar liquidos en las ventilas internas de la puerta,
cuando este totalmente abierta, ya sea durante el uso del
horno o durante la limpieza interna de la estufa.
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~— A\ PRECAUCION

* NO USE LIMPIADORES FUERTES
NI MATERIALES ABRASIVOS DE
LIMPIEZAEN EL INTERIOR Y
EXTERIOR DE LA PUERTA DEL
HORNO. SI LO HACE, PUEDE
DANARLO.

« EVITE DERRAMAR LIQUIDOS EN
LAS VENTILAS INTERNAS DE LA
PUERTA CUANDO HAGA LIMPIEZA
GENERAL DE LA ESTUFA.

&

~

J

No limpie
manualmente
el empaque de
la puerta del
horno

SSaaanuadl
SRS

i

Limpie Il

manualmente
la Puena%

15

Ventilas internas
de la puerta

Instrucciones para el cuidado
de la puerta

La mayoria de las puertas de hornos contienen un vidrio que
puede romperse.

— A\ PRECAUCION N

* NO CIERRE LA PUERTA DEL
HORNO HASTA QUE TODOS
LOS ESTANTES ESTEN BIEN
COLOCADOS EN SU LUGAR.

* NO GOLPEE EL VIDRIO CON
OLLAS, SARTENES NI CON
NINGUN OTRO OBJETO.

* SI SE RAYA, GOLPEA, HACE
VIBRAR O FORZAEL VIDRIO,
SE PUEDE DEBILITAR SU
ESTRUCTURA, LO QUE AUMENTA
EL RIESGO DE QUE SE DANE
MAS ADELANTE.

& J

Estantes del horno
Retire los estantes del horno antes de iniciar el ciclo de
EasyClean™.

Los alimentos derramados en las guias pueden atascar
los estantes. Limpie con un limpiador abrasivo suave.

2 Enjuague con agua limpia y seque.

EasyClean™

La tecnologia esmaltada de LG EasyClean™ ofrece la

opcion de limpieza para el interior de la estufa. La funcién
EasyClean™ se beneficia con el nuevo esmalte de LG, ya que
ayuda a despegar la suciedad sin usar quimicos fuertes, y
funciona SOLAMENTE CON AGUA durante apenas 20 minutos
a baja temperatura para aflojar la suciedad LEVE antes de la
limpieza manual.

Si bien la funcién EasyClean™ es répida y eficaz para la
suciedad LEVE y pequena.

Beneficios de EasyClean™
* Ayuda a aflojar la suciedad leve antes de la limpieza manual

* EasyClean™ solo usa agua; no usa limpiadores quimicos.
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¢Cuando usar EasyClean™?

Método sugerido de

Ejemplo de suciedad en el horno

Forma de la Alimentos comunes que

limpieza

EasyClean™

Tipos de ‘

suciedad suciedad pueden ensuciar el horno
Queso u otros

ingredientes

Gotitas o

) Pizza
manchitas

| Salpicadura leve

Bistecs, asados

Grasal/aceite Pescado, asado

Carne rostizada a baja
temperatura

Guia de instrucciones de EasyClean™
Para los modelos: RSG316T

1 Quite los estantes y los accesorios del horno.

2 Llene un envase rociador con 1% tazas (10 oz 0 300 ml)
de agua y utilicelo para rociar bien todas las superficies
interiores del horno.

3 Use, por lo menos, 4 de taza (2 oz 0 60 ml) del agua
para saturar completamente la suciedad en las paredes
y las esquinas del horno.

© [P
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4 Rocie o vierta la taza restante (8 0z 0 250 ml) de agua
en el centro de la base de la cavidad del horno. La
hendidura en la base del horno debe estar totalmente
cubierta para sumergir toda la suciedad. Agregue agua si
fuera necesario.

NOTA

Use el ajuste de "niebla" del envase rociador para lograr
una mayor cobertura. Se debe usar toda el agua (17 tazas,
10 0z 0 300 ml). No rocie agua directamente en la puerta.
Si lo hace, el agua chorreara al piso.

Cierre la puerta del horno.

Presione y gire la perilla en contra de las manecillas del
reloj hasta la posicion de EasyClean™ y mantengala
oprimida por 5 seg. y revise que el horno haya
encendido. Después presione la funcion EasyClean™
en el control.

— 4\ PRECAUCION N
« ALGUNAS SUPERFICIES PUEDEN
QUEDAR CALIENTES DESPUES
DEL CICLO EASYCLEAN™,
USE GUANTES DE GOMA
CUANDO LIMPIE PARA EVITAR
QUEMADURAS.

* DURANTE EL CICLO
EASYCLEAN™ EL HORNO SE
CALIENTA LO SUFICIENTE COMO
PARA PROVOCAR QUEMADURAS.
ESPERE HASTA QUE EL CICLO
TERMINE ANTES DE LIMPIAR
LA SUPERFICIE INTERNA DEL
HORNO. SI NO ESPERA, PODRIA
QUEMARSE.

* EVITE APOYARSE O
RECARGARSE EN EL VIDRIO
DE LA PUERTA DEL HORNO
MIENTRAS LIMPIA LA CAVIDAD
DEL HORNO.

Sonara un tono al final del ciclo de EasyClean™ (20
minutos). Gire la perilla a favor de las manecillas del reloj
a la posicion de apagado (®).
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7 Después del ciclo de limpieza y durante la limpieza Consejos de limpieza
manual, debe quedar suficiente agua en la base del
horno para sumergir completamente la suciedad.
Agregue agua si fuera necesario. Coloque una toalla en
el piso frente al horno para absorber el agua que pueda * Puede resultar de ayuda usar el lado aspero de una esponja
derramarse durante la limpieza manual. que no raye para quitar manchas quemadas mejor que con

una esponja blanda o una toalla.

* Permita que el horno se enfrie a temperatura ambiente
antes de usar el ciclo EasyClean™.

8 Limpie la cavidad del horno inmediatamente después del
ciclo EasyClean™. Para ello, friegue con una esponja o
un pafio de limpieza humedos que no
rayen. (El lado para refregar no rayara

* Algunas esponjas que no rayan, como las hechas de
espuma de melamina, disponibles en las tiendas locales,
también pueden ayudar a mejorar la limpieza.

el acabado.) * La estufa debe estar nivelada para asegurar que la superficie
inferior de la cavidad del horno esté completamente cubierta
con agua al comienzo del ciclo EasyClean™.

NOTA

» Para obtener mejores resultados, use agua destilada o
filtrada. El agua del grifo puede dejar depdsitos minerales en
la base del horno.

No use esponjas de acero ni pafios o limpiadores
abrasivos, ya que estos materiales pueden dafar en
forma permanente la superficie del horno.

La suciedad quemada en varios ciclos de coccidn sera mas
dificil de quitar con el ciclo EasyClean™.

9 Una vez que haya limpiado la cavidad del horno, quite
el exceso de agua con una toalla limpia y seca. Vuelva
a colocar los estantes y los deméas accesorios.

No abra la puerta del horno durante el ciclo EasyClean™. El
agua no se calienta lo suficiente si se abre la puerta durante

este ciclo.
10 roresyseegiree de ampapar en s drcs 4\ PRECAUCION
Caros ilos EasyClean™. ratpe y et s esiiwos | EVITE DERRAMAR EL REMANENTE
quemados con un raspador. DE AGUA DESPUES DEL CICLO
EasyClean™ EN LAS VENTILAS
Para los modelos: RSG315T, RSG314M, RSG314S INTERNAS DE LA PUERTA.

(Manual EasyClean™)

1 Siga las instrucciones del modelo RSG316T paso 1~4.

5 Cierre la puerta del horno y presionando la perilla del
horno gire en sentido contrario de las manecillas del reloj
hasta la posicion maxima(250 °C), mantenga oprimida
la perilla por 5 seg. y revise que la flama haya quedado
encendida. Posteriormente gire la perilla a la posicion
correspondiente de 150 °C.

6 Despues de 3 minutos, gire la perilla hasta la posicién
de apagado (@) y deje que el horno se enfrie por 17
minutos.

7 Siga las instrucciones del modelo RSG316T paso 7, 8, 9,
10.

~— NOTA N

» El empaque de la cavidad puede quedar mojado
cuando termine el ciclo EasyClean™. Esto es normal.
No limpie el empaque.

Si quedan depositos minerales en la base del horno
después de la limpieza, use un pafio o una esponja
impregnada en vinagre para quitarlos.

* Sino se tiene la funcidn Auto Limpieza, raspe y quite
las suciedades dificiles con un raspador y mientras use
el raspador, tenga cuidado de no dafar la superficie del
horno.
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Cambio de la luz del horno

La luz del horno es un foco estandar para electrodomésticos
de 40 watt. Para encender la luz del horno, presione el boton

Luz, en el control del horno, para encenderla o apagarla.

~— A\ ADVERTENCIA

» ASEGURESE DE QUE EL HORNO
Y EL FOCO ESTEN FRIOS.

« DESCONECTE LA ENERGIA
ELECTRICA DE LA ESTUFA
DESDE EL FUSIBLE PRINCIPAL.
EL NO HACERLO PODRIA
CAUSAR LESIONES GRAVES,
DESCARGAS ELECTRICAS O LA
MUERTE.

S O A W DN -

Desenchufe la estufa o desconecte la electricidad.

Para quitar la tapa de vidrio del foco, que se encuentra
en la parte trasera del horno, girela hacia la izquierda.

Gire el foco hacia la izquierda para quitarlo del
receptaculo.

Inserte el foco nuevo y girelo hacia la derecha.

Inserte la tapa de vidrio del foco y girelo hacia la
derecha.

Enchufe la estufa o vuelva a conectar la electricidad.

© — o
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Retirar y reemplazar la puerta
removible del horno

~— A\ PRECAUCION <

* TENGA CUIDADO CUANDO
QUITE Y LEVANTE LA PUERTA.

* NO LEVANTE LA PUERTA DE
LA MANIJA. LA PUERTA ES MUY
PESADA.

Retirar la puerta.

1 Abratotalmente la puerta.

Desbloquee las trabas de las bisagras. Para ello, girelas
alejandolas lo mas posible del marco de la puerta
abierta.

Ranura

Traba de
la bisagra

3 Tome firmemente ambos lados de la puerta desde la
parte superior.

4 Cierre la puerta hasta la posicion de removido
(aproximadamente cinco grados), que es a mitad de
la distancia entre la posicién de tope del asador y
totalmente cerrada. Si la posicion es correcta, los brazos
de las bisagras se moveran libremente.

aprox. 5°

Levante la puerta y tire hacia fuera hasta que los brazos
de las bisagras salgan de las ranuras.

Colocacion de la puerta

1 Tome firmemente ambos lados de la puerta desde la
parte superior.

2 Con la puerta en el mismo angulo que la posicion de
removido, apoye la hendidura de los brazos de las
bisagras en el borde inferior de las ranuras de las
bisagras. Las muescas de los brazos de las bisagras
deben estar totalmente apoyadas en el borde inferior de
las ranuras.

Brazo de la
bisagra

Borde inferior
de la ranura

Hendidura

3 Abra totalmente la puerta. Si la puerta no se abre
completamente, la hendidura no esta bien apoyada en el
borde inferior de la ranura.

4 Bloquee las trabas. Para ello, girelas nuevamente hacia
las ranuras del marco del horno hasta que traben.

Brazo de la bisagra

Traba de la bisagra

5 Cierre la puerta del horno.
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CONVERSION A GAS

~— A\ ADVERTENCIA

* APAGUE EL SUMINISTRO
ELECTRICO Y EL SUMINISTRO
DE GAS DE LA ESTUFA.

* VUELVAA COLOCAR TODOS LOS
PANELES Y PARTES ANTES DE
OPERAR.

« RECONECTE TODOS LOS
DISPOSITIVOS DE PUESTAA
TIERRA.

-ELNO HACERLO PUEDE
RESULTAR EN GRAVE LESION
PERSONAL, LAMUERTE O EN
UNA DESCARGA ELECTRICA.

&

~— A\ PRECAUCION
« TENGA CUIDADO CUANDO

TRABAJE EN EL MANEJO DE

PARTES DE HOJAS DE METAL DE

SU ESTUFA DE GAS.

— BORDES AFILADOS PUEDEN
ESTAR PRESENTES Y PUEDE
CORTARSE.

Como brindar el suministro adecuado
de gas

« GAS LP PRESION DE OPERACION
2,90 kPa; 2 900 Pa; 29,0 mbar; 29,5 cm H20

« GAS NATURAL PRESION DE OPERACION
2,00 kPa; 2 000 Pa; 20,0 mbar; 20,5 cm H20

Herramientas necesarias
¢ Llave inglesa ajustable

* Llave de dado de 10 mm

¢ Destornillador

¢ Llave de torsion de 13 mm

e Llave de tuercas de 7 mm

Preparar estufa para conversion

1 Apague el suministro de gas de la estufa.

2 Apague el suministro eléctrico de la estufa.

— A\ PRECAUCION <
« S EL SUMINISTRO DE GAS DE

LA ESTUFA SE DESCONECTA
POR ALGUNA RAZON, VEA
LAS INSTRUCCIONES DE
INSTALACION PARA UNA
CORRECTA CONEXION Y
PRECAUCIONES DE SEGURIDAD.

& J

Convertir los quemadores superiores

Las espreas tienen un orificio con un didmetro en la parte
superior 0 en el costado, lo cual denota la ubicacioén en la
estufa en la que se va a instalar.

1 Quite las parrillas, tapas de los quemadores y cabezales
de los quemadores.

2 Quite la esprea de cada quemador usando una llave de
tuercas de 7 mm.

3 Instale las espreas de gas natural o gas LP en su correcta
posicién descrita anteriormente.

CAPACIDAD TERMICA

QUEMADOR

GAS NATURAL
2,00 kPa

GAS LP
2,90 kPa

Triple

(Di4. de esprea) 10,950 MJ/h (1.38) [ 11,250 MJ/h (0.93)
Ultra Répido

(Dié. de esprea) 10,250 MJ/h (1.30) | 10,950 MJ/h (0.89)
Rapido

(Dié. de esprea) 8,920 MJ/h (1.2) 8,920 MJ/h (0.79)
HORNO 19,750 MJ/h (A) 20,750 MJ/h (C)

=

del orificio

Esprea de los quemadores del horno

Indica el diametro del or ificio en
el costado o en la parte superior.

Espreas de los quemadores superiores

Indica el codigo
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Ubicacion de orificios para Gas Natural
Para los modelos : RSG316T, RSG315T
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Para los modelos : RSG314M, RSG314S
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Ubicacion de Orificios para Gas LP
Para los modelos : RSG316T, RSG315T
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Para los modelos : RSG314M, RSG314S

| I -
05 —>@ @ @

|
079 ® @ ,I @ <— 089

Para prevenir fugas, asegurese que las espreas
estan atornilladas firmemente en los cabezales de los
quemadores.

5 Coloque el cabezal y la tapa del quemador correctamente.

Abertura

Electrodo

Asegurese de que la abertura del cabezal del quemador
esté ubicado sobre el electrodo.

Convertir la esprea del quemador del
horno

Desatornille la tuerca hexagonal ubicada en la parte
trasera de la estufa usando una llave ajustable de 13
mm.

Afavor de las
manecillas del
reloj para instalar

<7

~~——] En contra de las
manecillas del reloj
para remover

Desate el tornillo del soporte de la esprea para remover
de la cubierta trasera.

Cl
°

Desate el tornillo

Remueva la esprea de Gas LP o gas natural del soporte
de la esprea usando una llave de dados de 10 mm.

En contra de las
manecillas del reloj
para remover -

Instale la esprea de Gas Natural o gas LP para el
quemador del horno en el soporte de la esprea.

GLP:C GNL:A

5 Instale el soporte de la esprea en la cubierta trasera.

Conecte la tuberia y el soporte de la esprea mediante una
llave de torsion de 13 mm [el torque es 75 kgf.cm].

7 Restaure todos los sellos después de realizar la
conversion.

Al terminar la conversion diligencie el adhesivo de control
y coldquelo en la parte posterior o lateral de la estufa.
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VENTILACION

Lea todas las instrucciones
antes de usar la unidad

Este producto debe ubicarse en un espacio con la ventilacion
necesaria que permita efectuar la combustion completa, el
intercambio de aire y la dilucion de productos de combustion.
Debe estar alejado de materiales combustibles como gasolina,
disolventes, madera, telas y otros. El producto no debe estar
expuesto a corrientes de aire directas ya que estas afectan

el adecuado desempefio del artefacto. Los problemas de
deterioro o mal funcionamiento generados por mala ubicacién
del producto no proceden a reclamacion.

Aire Proveniente del exterior

Si el aire de ventilacién se toma del exterior se deben hacer
dos oberturas permanentes en las paredes del cuarto donde
se encuentra instalado el gasodoméstico que permitan
comunicacion con el ambiente exterior. Las oberturas deben
tener un area minima de 6 cm2 por cada 1kW de capacidad
térmica.

Las oberturas deben estar ubicadas de forma que no permitan
el corrientes de aire que incidan directamente en el producto,
ya que afectan el desempefio del gasodoméstico.

En caso de necesitar oberturas, |a localizacion debera ser:
una inferior a maximo 30 cm sobre el suelo y una superior a
maximo 30 c¢cm del techo hacia abajo.

Aire Proveniente de Otros recintos dentro de la edificacion

Si el aire de ventilacion se toma de otros espacios de la
misma edificacién, debe dotarse al recinto de dos oberturas
permanentes que lo comuniquen a un espacio no confinado.

Las oberturas permanentes deben tener un area minima de
22 cm’ por cada un kW de capacidad térmica.

Cuando se calculen areas libres de las oberturas permanentes
debe tenerse en cuenta el efecto obstaculizacién del flujo de
aire ocasionado por celosias y rejillas
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SOLUCION DE
PROBLEMAS

PREGUNTAS FRECUENTES

¢Qué tipo de bateria de cocina se recomienda para usar
con la superficie de coccion?

* Los sartenes deben tener fondo plano y laterales rectos.
» Use solamente sartenes gruesos.

» El tamafio del sartén debe coincidir con la cantidad de
comida que se preparara y el tamafio del quemador.

* Use tapas herméticas.

* Use solamente woks de fondo plano.

Mi nuevo horno no cocina como el que tenia antes. ; Hay
algo mal con los ajustes de temperatura?

No, su horno fue probado y calibrado en la fabrica. Durante
los primeros usos, siga cuidadosamente los tiempos y las
temperaturas de su receta. Si todavia piensa que el horno
nuevo es muy caliente o muy frio, puede ajustar usted la
temperatura del horno para adecuarla a sus necesidades
especificas de coccidn.

¢Por qué la hora parpadea?

Esto significa que el producto acaba de enchufarse o que ha
habido una interrupcion del suministro eléctrico. Para borrar la
hora que parpadea, presione cualquier boton y restablezca el
reloj si es necesario.

¢Puedo usar papel de aluminio para que recolecte las
gotas en la cavidad del horno?

Nunca utilice papel de aluminio para revestir la base o los
costados del horno o el cajon calentador. El papel se derretira
y se pegara a la superficie del fondo del horno y no se podra
quitar. En lugar de eso, coloque una bandeja sobre un estante
inferior del horno y Usela para recolectar las gotas. (Si ya se
ha derretido papel de aluminio en el fondo del horno, esto no
interferira con el rendimiento del horno).

¢Puedo usar papel de aluminio en los estantes?

No cubra los estantes con papel de aluminio. Cubrir estantes
por completo con papel de aluminio restringe el flujo de aire, lo
que se traduce en resultados de coccion deficientes. Coloque
una bandeja cubierta con papel de aluminio debajo de tartas
de frutas u otros alimentos &cidos o dulces para evitar que los
derrames dafien el acabado del horno.

~— A\ PRECAUCION <
PUEDE UTILIZARSE PAPEL DE
ALUMINIO PARA ENVOLVER LOS
ALIMENTOS DENTRO DEL HORNO
O EL CAJON DE CALENTAMIENTO,
PERO NO PERMITA QUE EL
PAPEL DE ALUMINIO ENTRE EN
CONTACTO CON LOS ELEMENTOS
CALENTADORES DEL HORNO
EXPUESTOS. EL PAPEL DE
ALUMINIO PODRIA DERRETIRSE
O PRENDERSE FUEGO, LO
QUE OCASIONARIA HUMO, UN
INCENDIO O LESIONES.

¢Qué debo hacer si los estantes estan pegajosos y es
dificil deslizarlos hacia dentro y hacia fuera?

Con el tiempo, se puede hacer dificil deslizar los estantes.
Aplique una pequefia cantidad de aceite de oliva en los
extremos de los estantes. Este actuara como lubricante para
un deslizamiento mejor.

¢Qué debo hacer para quitar manchas dificiles de la
superficie de coccion?

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso para
evitar que queden manchas permanentes. Cuando cocine
alimentos con alto contenido de azlcar, como salsa de tomate,
se recomienda limpiar la mancha con una esponja limpiadora
que no raye mientras la placa de coccion todavia esté tibia.
Use un guante para horno cuando raspe para evitar quemarse.
Consulte la secciéon MANTENIMIENTO del presente manual
del usuario para obtener mas instrucciones.
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¢Por qué no funcionan los botones de funciéon?

Asegurese de que la estufa no esté en modo Bloqueo. El
Bloqueo aparecera en la pantalla si el modo de bloqueo esta
activado. Para desactivarlo, presione el boton CANCEL y
manténgalo presionado durante tres segundos.

Mi estufa todavia esta sucia después de ejecutar el ciclo
EasyClean™. ; Qué mas debo hacer?

El ciclo EasyClean™ solo ayuda a aflojar la suciedad leve
de la estufa para ayudar en la limpieza manual del horno. No
quita automaticamente toda la suciedad después del ciclo.
Es posible que necesite fregar la estufa después de haber
ejecutado el ciclo EasyClean™.

Probé fregar el horno después de ejecutar EasyClean™,
pero hay suciedad que queda. ;Qué puedo hacer?

La funcién EasyClean™ tiene un mejor resultado cuando la
suciedad se empapa y sumerge totalmente en agua antes de
ejecutar el ciclo y durante la limpieza manual. Si la suciedad
no esta muy empapada en agua, puede afectar negativamente
el desempefio de la limpieza. Repita el proceso EasyClean™
utilizando suficiente agua.

La suciedad de azucar y algunos residuos grasosos son
particularmente dificiles de limpiar. Si queda alguna suciedad
rebelde, use un raspador.

La suciedad de las paredes del horno no sale. { Como
puedo dejar limpias las paredes?

La suciedad en las paredes laterales y traseras de su estufa
puede resultar mas dificil de empapar con agua. Intente repetir
el proceso EasyClean™ con mas de % de taza (2 oz 0 60 ml)
del producto recomendado.

¢EasyClean™ quita toda la suciedad y las manchas
completamente?

Depende del tipo de suciedad. Las manchas de azucar y
algunas de grasa son particularmente dificiles de limpiar.
Ademas, si las manchas no estan muy empapadas en
agua, esto puede afectar negativamente el desempefio
de la limpieza. Si todavia quedan manchas rebeldes o de
acumulacion, use el raspador.

¢Debo usar toda el agua (1 4 tazas [10 oz o 300 ml]) para
realizar el ciclo de EasyClean™?

Si. Se recomienda enfaticamente rociar o verter 1 taza (8 oz
0 250 ml) de agua en la base y otro ¥ de taza (2 0z 0 60 ml)
de agua en las paredes y otras areas sucias para saturar
totalmente la suciedad para un mejor resultado de la limpieza.

Veo humo que sale de las ventilaciones de la placa de
coccion de la estufa durante el ciclo de EasyClean™. ;Es
normal?

Esto es normal. No es humo. En realidad, es vapor de agua
del agua que esta en la cavidad del horno. Cuando el horno
se calienta brevemente durante EasyClean™, el agua de la
cavidad se evapora y sale por las ventilaciones del horno.

¢ Con cuanta frecuencia debo usar EasyClean™?

EasyClean™ se puede usar las veces que desee. EasyClean™
funciona mejor cuando el horno esta LEVEMENTE sucio, por
ejemplo, con salpicaduras de grasa LEVES y gotitas de queso.
Consulte la seccién EasyClean™ del manual del usuario para
obtener mas informacién.

¢ Qué se necesita para EasyClean™?

Un envase rociador con 1 4 tazas (10 oz o 300 ml) de agua,
un raspador, una esponja que no raye y una toalla. No debe
usar esponjas abrasivas como las de trabajo pesado ni lana de
acero.

¢ Es seguro derramar agua en las ventilaciones del fondo
del horno durante la limpieza?

No hay problema si se derrama un poco de agua en las
ventilaciones del fondo del horno (estufa de gas). Sin embargo,
se recomienda intentar evitar derramar demasiada agua en las
ventilaciones.
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Antes de llamar al servicio técnico

Antes de llamar para solicitar servicio, revise esta lista. Puede ahorrarle tiempo y gastos. La lista incluye sucesos comunes que no
son consecuencia de problemas de fabricacion ni de los materiales de este aparato.

Sintomas | Causas / soluciones posibles

Los quemadores
superiores no se
encienden o no arden de
forma pareja.

* Asegurese de que el enchufe esté conectado a un toma funcional y conectado a tierra.

* Quite los quemadores y limpielos. Revise el area de los electrodos en busqueda de alimentos
o grasa quemada. Consulte Limpieza de las tapas/los cabezales del quemador en la seccion
MANTENIMIENTO.

* Asegurese de que las partes del quemador estén bien instaladas.
Consulte Retiro y colocacion de los quemadores de superficie de gas en la seccion
MANTENIMIENTO.

Las flamas del quemador
son muy altas o amarillas.

Si la estufa esta conectada a gas LP, comuniquese con el técnico que instald la estufa o que
realizé la conversion.

La comida no se hornea ni
se rostiza correctamente.

¢ Los controles del horno estan mal configurados. Consulte Uso del horno en la seccion
FUNCIONAMIENTO.

Los estantes estan mal posicionados. Consulte Uso del horno en la seccion
FUNCIONAMIENTO.

El papel de aluminio se usa de forma incorrecta en el horno. Consulte El horno en la seccion
de FUNCIONAMIENTO.

Los alimentos no se
asan correctamente en el
horno.

Los controles del horno estan mal configurados. Consulte Descripcion general del panel de
control en la seccion FUNCIONAMIENTO.

El reloj y el temporizador
no funcionan.

Asegurese de que el enchufe esté conectado a un toma funcional y conectado a tierra.
Reemplace el fusible o restablezca el interruptor de corriente.

Los controles del horno estan mal configurados. Consulte Modificar parametros del Horno en
la seccion FUNCIONAMIENTO.

La luz del horno no
funciona.

El foco de la luz esta flojo o tiene algun defecto. Ajuste o reemplace el foco.

El enchufe de la estufa no esta insertado completamente en el tomacorriente. Asegurese de
que el enchufe esté conectado a un toma funcional y conectado a tierra.

Sonido de “crujido”

Es el sonido del metal que se calienta y se enfria durante las funciones de coccién y de
limpieza. Esto es normal.

El control del horno suena
y muestra un cédigo de
error F.

Desconecte la estufa durante cinco minutos
y vuelva a conectarla. Si el cédigo de error
de funcion se repite, solicite servicio.

cODIGO

F-3 Error de presion

El reloj parpadea.

Apagon o sobrecarga eléctrica. Restablezca la hora. Si el horno estaba en uso, debe
restablecerlo presionado la tecla TIMER por 3 segundos. Restablezca el reloj y cualquier funcion
de coccion.

Olor fuerte.

Sentir un olor fuerte del horno es normal las primeras veces que se usa.

Los quemadores no se
encienden correctamente
después de haber
limpiado la superficie de
la placa de coccién.

Asegurese de que las tapas y los cabezales de los quemadores estén bien secos y ubicados
correctamente.

Cuando se enciende solo
un quemador, se escucha
un ruido de chasquido
que proviene de todos los
quemadores.

Esto es normal. Los encendedores de chispa eléctricos de los quemadores provocan este ruido
de chasquido. Todos los encendedores de chispa de la placa de coccion se activaran cuando se
encienda solo un quemador.
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DIAGRAMA ELECTRICO

Para los modelos : RSG316T

Diagrama Eléctrico / Electrical Diagram
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OR (ORANGE) : NARANJA T/STAT: Termostato. ( Abierto 60°C , Cerrado 70°C )
YL (YELLOW) : AMARILLO T/C: Sensor Termopar.
RD (RED) : ROJO RL: Relevador.

Para los modelos : RSG315T, RSG314M, RSG314S

Diagrama Eléctrico / Electrical Diagram
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