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Alinacak onlemler

Olasi bir asir mikrodalga enerjisine maruz kalmaktan sakinmak icin alinacak énlemler.

Kapak duzeneginin igerisine yerlestiriimis
guvenlik kilitleri dolayisiyla, kapak agik iken
firlninizi calistiramazsiniz. Bu guvenlik Kilitleri,
mikrodalga enerjinin zararli etkilerine maruz
kalmaya neden olabileceginden, kapak agik
oldugunda herhangi bir pisirme faaliyetini
otomatik olarak devre disi eder.

Guvenlik kilitlerinin kurcalanmamasi onemlidir.

Firinin 6n yazu ile kapagi arasina herhangi bir
nesne yerlestirmeyiniz ya da sizdirmaz
yuzeyler Uzerinde yiyecek ya da temizlik
maddesi kalmasina izin vermeyiniz.

Egder hasar gormus ise firininizi
calistirmayiniz. Firin kapaginin duzgun bir
sekilde kapanmasi ve asagidaki kisimlarda bir
hasar olmamasi bilhassa dnemlidir: (1) kapi
(egrilik), (2) menteseler ve kilitteme dili (kirik ya
da gevsemis), (3) kapi sizdirmazlari ve
sizdirmaz yuzeyler.

Firininiz nitelikli servis personeli diginda

herhangi bir kisi tarafindan ayarlanmamak
veya onarilmamalidir.

A\ Uyan

Asiri pisirme, GIDA'nin tutusmasi ve
dolayisiyla firlninizda hasar ile

neticelenebileceginden, pisirme
siuireleri konusunda liitfen emin olunuz.

Mikrodalga firininizda gorba, soslar ve
iceceklerinizi 1sitirken, kabarciklanma belirtisi
olmadan, gecikmis bir ani kaynama
baslayabilir. Bu, sicak sivinin aniden tagmasi
ile sonuglanabilir. Bu olasiligi dnlemek igin,
asagidaki adimlar izlenmelidir:

1 Dar agizli duz kenarlari olan kaplar
kullanmaktan kagininiz.

2 Asiri 1sitmayiniz.
3 Firin igerisine kabi koymadan 6nce ve
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Isitma suresinin yarisinda kap igerisindeki
siviyl karigtiriniz.

4 |sitma sonrasinda, kisa bir sure firinin
icerisinde kalmasini saglayiniz, karigtiriniz
veya tekrar dikkatli bir sekilde galkalayiniz
(bilhassa beslenme siseleri ve bebek
mamasi kavanozlarinin igerisindekiler
acisindan) ve yanmalardan sakinmak igin
tuketmeden 6nce bunlarin sicakliklarini
(bilhassa beslenme siseleri ve bebek
mamasi kavanozlarinin igerisindekileri)

kontrol ediniz. Kabi tutarken dikkatli olunuz.

A\ Uyari

Gidalarin mikrodalgada pisirilmesi
sonrasinda biraz beklemesini
saglayiniz, bunlan tiketmeden once

sicakliklarini kontrol ediniz. Bilhassa
beslenme sigeleri ve bebek mamasi
kavanozlarinin igindekiler.

Mikrodalga Firininin Calismasi

Mikrodalgalar, radyo ve televizyon dalgalarina
ve siradan gunes 1s1gina benzer bir eneriji
seklidir. Mikrodalgalar, normal olarak atmosfer
icerisinde ilerlerken disariya dogru yayilirlar
ve herhangi bir etki gostermeksizin
kaybolurlar. Ancak mikrodalga firinlarda,
mikrodalgalardaki enerjiyi kullanmak Gzere
tasarlanmis bir magnetron bulunur. Magnetron
tupune tedarik edilen elektrik, mikrodalga
enerji Uretilmesinde kullanilir.

Bu mikrodalgalar, firinin igerisindeki agikliktan
pisirme alanina girerler. Firinin tabanina doner
bir tabla veya tepsi yerlegtiriimistir.
Mikrodalgalar, firinin metal duvarlarindan
gegemezler, fakat cam, porselen ve kagit gibi
mikrodalgada kullaniimalari guvenli tabaklarin
yapilmis oldugu malzemelerin igerisine
sizabilirler.
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Mikrodalga Firininin Calismasi

Mikrodalgalar her ne kadar pisirme kaplari
Isinan yiyecegin urettigi sicakliktan dolayi
Isinsalar da kabin kendisini i1sitmazlar.

Cok giivenli bir cihaz

Mikrodalga firininiz, tim ev aletleri
icerisinde en glivenli olanlarindan biridir.
Kapak a¢ildigindda, firin mikrodalga
uretimini otomatik olarak keser.
Mikrodalga enerjisi, gidayi yediginizden

size zarar verecek herhangi bir "kalinti"
enerji birakmayacak sekilde, yiyecegin
icerisine girdiginde timiiyle i1siya
donusturaltr.
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. Bu iki sayfadaki temel adimlar takip ederek, firninizin diizgun olarak ¢alistigini

Ambalajln agllmaSl V€ hizli bir sekilde gézden ge%rebileceksiniz. Litfen, finninizin kurulacagr yer
hakkinda yardimci rehber bilgilere 6zel bir itina gosteriniz. Firninizin ambalajini

Kurulum acarken, tlim aksesuar ve paketleri disariya gikardiginizdan emin olunuz. Teslimat
esnasinda finninizin hasar gérmediginden emin olmak igin kontrol ediniz.

o Firininizin ambalajini sokanuz ve diz @ Firninizi tercihinize gore 85 cm.den

bir zemin Uzerine yerlegtiriniz. daha yuksek diuz bir yere yerlestiriniz ve
uygun bir havalandirma agisindan ust kisimdan en
azindan 30 cm ve arka tarafindan 10 cm agikhk
birakildigindan emin olunuz. Firinin 6n kismi,
takilmayi dnlemek Uzere yuzeyin kenarindan en
azindan 8 cm iceride olmalidir.

Firinin Ust ya da yan tarafinda bir ¢ikis (egzoz)
acikhgr bulunmaktadir. Agikhigin kapatiimasi firrnda
hasara yol acgabilir.

C ) caurers
BU FIRIN TiCARi YEMEK HiZMETLERiI AMAGLI

DONER DisK KULLANILMAMALIDIR.




9 Firininizi standart bir ev elektrik prizine

takiniz. Firininizin prize takili tek cihaz
oldugundan emin olunuz. Eger firlniniz duzgin
bir sekilde calismaz ise, prizden ¢ikartiniz ve
sonra ze tekrar takiniz.

KAPAK KOLUNU gekerek firminizin

kapagini aginiz. DONER DISK fi rinin
icerisine yerlestiriniz ve bunun Gzerine CAM
TEPSI'yi yerlestiriniz.

@ Mikrodalga acisindan gilivenli bir
kabi 300 mi (1/2 pint) kadar su ile

doldurunuz. CAM TEPSI uzerine yerlestiriniz
ve firinin kapagini kapatiniz. Eger ne tur bir
kap kullanacaginiz konusunda supheleriniz
varsa, sayfa 55'ye bagvurunuz.

@ DUR/SIL (STOP/CLEAR)
dugmesine basiniz ve
pisirme suresini 30 saniye olarak
ayarlamak uzere BASLA (START)
digmesine bir kez basiniz.

%

6 GOSTERGE (DISPLAY), 30 saniyeden
geriye dogru saymaya baglar. O'a
ulasildiginda, BIP sesleri isitilir. Firinin kapagini
aciniz ve suyun sicakligini test ediniz. Eger
firniniz caligiyorsa, su ilik olmalidir. Kabi
disariya alirken dikkatli olunuz, sicak olabilir.




Saatin
Ayarlanmasi
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Firminiz ilk kez prize
takildiginda veya bir
elektrik kesilmesi
sonrasinda tekrar enerji
geldiginde, gostergede
bir'0* simgesi gorunur;
saati sifirlamaniz
gerekecektir.

Eger saatte (ya da
gOstergede) herhangi
tuhaf simgeler
goérunuyorsa, fisi elektrik
prizinden gikartiniz, tekrar
takiniz ve saati
sifirlayiniz.

Saati 12 saat veya 24 saat duzeninde secebilirsiniz.

Asagidaki ornekte, size 24 saatlik duzende 14:35 icin saatin nasil

ayar anlacaglnl goOsterecegim Firininizin tdm ambalajlarini ¢ikardiginizdan
emin olunuz.

Firininizi bu kitapgikta daha 6nce agiklandigi
gibi dizgun bir sekilde kurdugunuzdan emin
olunuz.

DURI/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

SAAT (CLOCK) dug mesine bir kez basiniz.

(Eger farkli bir secenek kullanmak isterseniz,
SAAT digmesine bir kez daha basiniz. Eger
saatin ayarlanmasi sonrasinda farkli bir
segenege degistirmek isterseniz, figi tekrar
cikartmak ve takmak zorundasiniz.)

10dak. tusuna on bes kere basiniz.
1dak. tusuna ug kere basiniz. todak.  1dak.  10san.
10san.tusuna bes kere basiniz.

SAAT (CLOCK) (ya da BASLA (START)

diigmesine basiniz. Saat bdylece saymaya
baslar.




=
i

Firininiz, firinin kazara
calistirilmasini onleyen
bir guvenlik 6zelligine
sahiptir. Cocuk kilidi bir
kez ayarlandiginda, bir
daha higbir fonksiyonu
kullanamazsiniz ve higbir
pisirme
gerceklestirilemez.
Bununla birlikte,
gocugunuz firinin
kapagini yine de acabilir.

Cocuk
Kilidi

DURI/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

Gostergede "L" goriniinceye ve BIP sesi
isitilinceye dek DUR/SIL (STOP/CLEAR) dii§
mesine basiniz ve basil tutunuz.

COCUK KiLiDi boylece ayarlanmis olur.

Gostergede gorinen saat gézden kaybolur
fakat birka¢ saniye sonra tekrar gostergede
gorunmeye baslar.

Eger herhangi bir dugmeye basilirsa,
gostergede tekrar "L" gorundr.

COCUK KiLiDi'ni (CHILD LOCK) iptal etmek
icin, "L" gozden kayboluncaya dek DUR/SIL

(STOP/CLEAR) dug mesine basiniz ve basili
tutunuz.

Serbest birakildiginda BIP sesini igitirsiniz.

9




sagidaki ornekte, size 5 dakika ve 30 saniye igcinde %80 gligle bazi
ikro nerjiie Asagidaki 6rnekte, size 5 dakika ve 30 saniye iginde %80 giicle b
yiyeceklerin nasil pisirilecegini gosterecegim.

Pisirme
==09° Firinimzi bu kitapgikta daha 6nce
° ) actklandigi gibi duzgun bir gekilde
u kurdugunuzdan emin olunuz.

T DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine

basiniz.

Firininiz bes cesit
mikrodalga Enerji ayarina %80 gii¢ secmek icin Mikrodalga
sahiptir. digmesine iki kez basiniz.

ENERJI % Gl Cikisl

YUKSEK

MAKS %100700W  1qak. tusuna bes kere basiniz.

ORTA ) 10san. tusuna Ug kere basiniz. 1dak._10san.
YUKSEK %80 560W

ORTA %60 420W BAGIRTSTART) dii e b

DEFROST (55) SLA ( ) digmesine basiniz.

(BUZ COZME) °,40 280W Pisirme tamamlandiktan sonra bitis ikaz L
ORTA DUSUK sesi bes dakika boyunca, dakikada bir

DUSUK %20 140w Kere kapak acilana kadar duyulacaktir.

10



Mikrodalga firininiz, size azami esneklik ve pisirme denetimi verecek 1 T
sekilde 5 enerji duzeyi ile donatilmigtir. Agagj))l aki tabloda, yiyecek Mlkl'O Enerl'
ornekleri ve bunlar i¢in bu mikrodalga firininin kullaniimasi agisindan . .
tavsiye edilen pisirme glcl diizeyleri gosterilmektedir. Duzeyl

* Su Kaynatma

* Kahverengi dana kiyma

* Kimes hayvanlari, balik, sebzelerin %100 700W
pisirilmesi

* Nazik kesimli et pisirilmesi

YUKSEK
MAKS

* TUm tekrar isitmalar
ORTA * Et biftek ve tavuk turu

YUKSEK * Mantar ve kabuklu deniz mahsullerinin pigirlmesi %80 S60W
* Peynir ve yumurta igeren yiyeceklerin pigirimesi
* Pasta ve ¢oreklerin pigiriimesi

ORTA * Yumurta hazirlanmasi %60 420W

* Kremalarin hazirlanmasi
* Pilav, corba hazirlanmasi

DEFROST (§3) | * Tim donmus Uriin gézilmeleri
(BUZ COZME)| « Tereya ve gikolata eritilmesi %40 280W
ORTA DUSUK(| * Daha az nazik kesimli et pigiri

o * Tereyag! ve peynir yumusatiimasi
DUSUK * Dondurma yumusatiimasi %20 140W
* Mayall hamur kabartiimasi




Iki A sama I/ Takip eden érnekte size bazi yemeklerin iki asamada nasil pisirilecegini
gosterecegim. llk asamada YUKSEK 11 dakika pisirimden sonra 280°de

Pi§i rme 35 dakika pigecekir.

==20° DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine

g
° l basiniz.
T Asama igin gug ve pisirme sUresini ayarlayin.
(Bu adimi YUKSEK secildiginde

i o - . atlayabilirSiniZ). Mikrodalga
faia %rgaal'lgg'"rgpaiuyrg%gﬂe Mikrodalga diigmesine bir kez basarak

kontrol edilebilir. YUKSEK secgenegini secin.
Firin kapagini kapattiktan
sonra Eg\sséral-(r&;#mgsme 10dak. tusuna bir kere basiniz.
islemine devam edebilirsiniz. 1dak. tusuna bir kere basiniz.
i : Asamarigin gug ve pisirme suresini ayarlayin.
Ei'ﬁ'ggs?%%%:ggf \r/](ej?kti)r:zzi Mikrodalga dugmesine dort kez basarak

asamaya gecilecektir. 280’1 secin.
Programi sifirlamak 10dak. tusuna Ug kere basiniz. 10dak. Tdak.
isterseniz DUR/SIL 1dak. tusuna bes kere basiniz.

dugmesine iki kez

basabilirsiniz. BASLA basin.

Bu yontem ile gemeginizin Basla
ustunu kizartabilir ve gevrek Hizli Basla
hale getirebilirsiniz.

12



Asagidaki ornekte, size yuksek gugcte 2 dakikalik bir pisirmenin nasil HIZII
ayarlanacagini gosterecegim.
Baslatma

DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.

C)f°
<)

a YUKSEK (HIGH) gii¢ diizeyinde 2 dakikay!
secmek icin BASLA(START) diugmesine dort ——
HIZLI BASLATMA kez basiniz. Firininiz, dordincu kez basmayi

ozelligi, BASLA (START)  tamamlamadan once calismaya baslar.
digmesine bir dokunma
ile YUKSEK gugcte
pisirmek Uzere 30 saniye
araliklar i¢in ayar
yapmaniza olanak verir.

13



Izgara Asagidaki ornekte, size bazi yiyeceklerin 12 dakika ve 30 saniye iginde
- ] pisirilmesi icin 1zgaranin nasil kullanilacagini gésterecegim.
Pisirmesi

= 0 DUR/SIL (STOP/CLEAR) tusuna basiniz.

&)

"

Bu secenek pisirdiginiz Izgara (Grill) digmesine basiniz.

E(emeklerin Uzerinin cabukca
Izarmasinive
gevreklesmesini saglar.

10dak. tusuna bir kere basiniz.
1dak. tusuna iki kere basiniz.
10san. tusuna Ug kere basiniz.

10dak. 1dak. 10san.

BASLA (START) digmesine basiniz.

Basla
Hizli Basla

14



Asagidaki 6rnekte, firininizi kombine modu Co-3'te 25 dakika pigirme Kombine
suresi icin nasil ayarlayacaginizi gosterecegim.

Pisirme

DUR/SIL (STOP/CLEAR) tusuna basiniz.

Ofo
&)

a Kombi tusuna Uc kere basiniz.
Firininizin kombine pisirme
ozelligi bulunmaktadir ve bu

ozellik size 1sitici firin ve

mikro dalga ile ayni anda 10dak. tusuna iki kere basiniz.

veya birbirini takip eden 1dak. tusuna bes kere basiniz. Todak,  1dak,
sureglerde yeme phsirme

olanagini sunmaktadir.

Bunun anlami, yemek BASLA (START) diigmesine basin.

pisirmek i¢in daha az slreye ) ! Basla
Ihtiya¢ duyacaksiniz. Firindan yemegi ¢ikarirken yemek kabi Hiz Basla

¢ok sicak olacagindan dikkatli olun!

Ust isiticilar yemeginizin Ust
ylaeyni etken Mk Rombine Pigirme Mod
pisirecektir. %una ilave

olarak, firinda on Isitma
islemine gerek olmayacaktir.




Afr| ka Asagidaki érnekte 0,4 kg Kuskus nasil pisirilecegini gésterecegim.

Mutfagi

STOP/CLEAR (DUR/SIL) tusuna basiniz.

ugmesin In. Eco g, Dur [|__Basla
dugmes e Aci& Sil | | Hizh Basla

Afrika Mutfagi gida
turand ve gidanin
agirhgini girerek
sevdiginiz yemeklerin
cogunu kolayca
pisirebilmenizi saglar.

Afrika Mutfagi dugmesine bir defa basin.

Kategori Continental Menu 0.4 kg girmek igin MORE ( +)

diigmesine basin digmesine dért defa basin. S - Z<|ﬁ +“’
Kuskus @D 1 defa
Afrika Pilavi @3 2 defa
Fufu &) 3 defa START (BASLA) diigmesine basin.
Patates Graten @9 4 defa 533(@’% leBlla EI;Ia

Tavuk Guveg @D 5 defa

16



. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
Kuskus | 0.1 kg | 0.2kg | 0.3kg | 0.4 kg
Su 120 ml | 240 ml | 360 ml | 480 ml
- |1 Yemek . |3 Yemek
tereyagi Kasig! 2 Yemek Kasigi Kasig!
Sebze karisimi
1.BUyUKk bir kaba su, tereyagi koyun ve iyice
_ karistirin. Plastik malzemeyle kaplayin ve hava
Kuskus Mikrodalga deligi agin.
0,1~0,4kg| firinigin Oda oy A : "
(Cc-1) iivenli ka 2.Yemegi firina koyun. Menuyu segin ve pisirmeye
9 b baslamak i¢in Start (Baslat) dugmesine basin.

3.Pisirdikten sonra kabi ocaktan ¢ikarin ve
uzerindeki kaplamayi kaldirin, 15-20 dakika

bekletin.
4.Bir ¢atal kullanarak kuskusu kabartin ve biraz
sebze sosuyla karigtirin.

% Sebze karigimi

15 adet soyulmus arpacik sogani veya 2 bardak
dilimlenmis sogan / 450ml kapta konserve nohut

17



Agirhk Arag- Yemek

Sinin gerecler [Sicakhig Talimatlar

Kategori

2 adet buyuk haslanmis ve iri kesilmig patates
/1 adet dilimlenmis havug

Y2 bardak kesilmis kisnis/ 74 bardak kesilmis
maydanoz

2 cay kasigi ezilmis sarimsak /1 gay kasigi
paprika

Va cay kasig! hindistan cevizi /72 ¢ay kasigi tuz
| V2 cay kasigi karabiber /2 kutu domtes
salgasi / 1 tavuk et suyu

Mikrodalga 1.5 bardak su / 2 yemek kasigi tereyagi
0.1~0.4kg| firinigin Oda
guvenli kap

Kuskus
(Cc-1) 1. Soganlari ve tereyagini kahverengi renge

ulasana kadar 5 dakika pisirin.

2. Havucg ve nohutlari ilave edin, 5 dakika daha
pisirin, sonra sarimsagi, kisnisi, maydanozu,
patatesi ve 2 ¢ay kasigi tuzu ilave edin ve
karistirin.

3. Buyuk 4 litrelik bir tencerede salgayi ve 1.5
bardak suyu kaynayana kadar isitin.

4. Sosa baharatlari ve yesillikleri ekleyin,
sonra sebze karigimini domates salgasina
ilave edin ve 10-12 dakika kaynatin.

18




. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
Piring | 0.1kg | 0.2kg | 0.3kg | 0.4 kg
Et veya
Sebre 150 ml | 300 ml | 450 ml | 600 ml
Bitkisel |1 Yemek < |3 Yemek
yag Kasigi 2 Yemek Kasig! Kasigi
Sogan |2 Sogan 1 Sogan 2 Sogan
Domates| 1.5 gay 3 kasid 6 cay
Afrika Mikrodalga salgasi kasigi Gay Kasigl kasigi
Pil 0.1~0.4kg| firinigin Oda ] S o
C'a\é' gtivenli kap biraz sivri biber, tohumlari ¢gikariimis ve kesilmis
(Ce-2) 1.Sogani, sivri biberi ve domates salcasini hafif

kahverengi renge ulasana kadar hafifce
yaglanmis tavada pisirin.

2.Pisiriimis domates salgasi karigimini derin ve
buyuk bir kaba koyun ve piring ve su lave edin.
Kabi plastik malzemeyle kaplayin ve hava deligi
acin.

3.Yemedi firina yerlestirin. MenlyU segin ve
pisirmeye baglayin. Pisirirken en az iki defa

karistirnin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Sinir gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
Manyok veya
beyaz yer elmasi 0.5kg |0.75kg | 1.0kg
Su 1 bardak |1 bardak|2 bardak
2 yemek kasigi tereyagi, tuz ve karabiber
1.Soyulmamig yer elmalarini veya manyoku buyuk
bir kaba koyun ve su koyun. Plastik malzemeyle
kaplayin ve hava deligi agin.
, 2.Yemegi firina yerlestirin. Mentyu segin ve
Fufu 0.5~1.0k Mf'ﬁfﬁ?ailﬁa Oda pisirmeye baglamak icin Start (Baglat)
(Cc-3) [T 1-URg| Hinn 1g diigmesine basin.
guvenli kap

3.Yer elmalarinin veya manyokun suyunu dkoun
ve sogumalarini bekleyin.

4.Yer elmalarini veya manyoku soyun, buyuk
pargalar halinde kesin ve tereyagi, tuz ve
karabiberle birlikte buyUk bir kaba koyun.

5.Tamamen ezilene kadar patatez ezecegiyle ezin.

6.Fufuyu blyudk bir servis kabina koyun. Ellerinizi
sui le 1slatin, bayuk toplar olusturun ve servis
edin. Bireysel servis i¢in daha kuguk toplar da
olusturabilirsiniz.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
Patates karisimi / 250 mi koyu krema
350 gr rendelenmis Gruyere peyniri
Patates Karisimi igin
1 kg patates / 400 mi sit /1,5 cay kasigi tuz
Bir tutam toz hindistan cevizi
Patatesleri 3 mm kalinlikta dilimleyin. Tum
malzemeleri bir tavaya koyun ve sut kaynayana
ve koyulasana kadar orta ateste kaynatin.
Patates Mikrodalga Tavaya yapismamasi igin patatesi karistirmaya
Graten 2.0kg (firnigin raftal Oda ve tavanin dibini kazimaya devam edin.
(Cc4) pisirme kabi

1.Patates karigimin yarisini yaglanmig bir 25*25
pisirme kabina koyun, koyu kremanin yarisini
koyun ve 100 gr Gruyere peynirini serpistirin.

2.Patates karisiminin geri kalanini ekleyin,
kremanin geri kalaini koyun ve son olarak kalan
Gruyere peynirini serpistirin.

3.Pisirme kabini rafa koyun. Menuyu ve agirhgi
secin, Start (Baslat) dugmesine basin.
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Agirhk Arag- Yemek

Kategori | "o/ geregler [Sicakhg:

Talimatlar

Bilesenler

2 yemek kasigi zeytinyadi / 8 adet derisiz
kemiksiz tavuk budu, buylkse ikiye bolinmusg
/150 ml su /1 sogan, kesilmig / 2 ¢cay kasigl
rendelenmis taze zencefil koku / bir tutam
safran veya zerdecal /1 yemek kasigi bal / 300
gr havoc, gubuk seklinde kesilmis / bir kliglk
deste maydanoz, iri kesilmis / limon dilimi,
servis icin

Tavuk Mikrodalga
Glveg 1.0kg firin igin Oda 1.TUm malzemeleri derin ve buyuk bir kaba
(Cc-5) guvenli kap koyun ve iyice karistirin. Plastik malzemeyle
kapatin ve hava deligi agin.

2.Yemegi firina yerlestirin. Menuyu segin ve
pisirmeye baslamak icin Start (Baslat)
digmesine basin. Pigirirken en az iki defa
karistirin.
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Asagidaki érnekte 0,4 kg Kuskus nasil pisirilecegini gésterecegim. Arap

Mutfag:

STOP/CLEAR (DUR/SIL)

103 i iki E Dur Basla
dugmesine iki defa basin. fe @z | i o

Afrika Mutfagi gida turana
ve gidanin agirhgini girerek
sevdiginiz yemeklerin
¢ogunu kolayca
pisirebilmenizi saglar.

; Arap Mutfagi
Katedon igmesine basin 0.4 kg gimek icin MORE ( +)

Afrika Mutfagi dugmesine iki defa basin.

diigmesine dort defa basin. o o
Uzim Yapragi st || T +
Sarmas: - 9 @ 1 defa ‘ | ’
Safran Renkli
Pilav @D 2 defa
Kabsa &) 3defa START (BASLA) digmesine basin.

co .. DuUr Basla

Kofte o 4 defa /E?'ku Sil | |Hizh Eagla
Kebap &) 5 defa
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Sinir gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
1 kap UzUm yapragi / 2 adet blyUk sogan, ince
dilimlenmis
Y2 bardak zeytinyagi /1 sanimsak disi, ezilmis / 1
domates, dilimlenmis / 1 bardak lion suyu /1 cay
kasigl domatesi salcasi / Koger tuzu / Taze
ufalanmis karabiber
1 bardak beyaz pirin¢ / 2 bardak su / /2 bardak
Uzim kesilmis dereotu
Yaprag| MikrOC_Jallga
Sarmasi 1kg firn igin Oda | 1.Soganlari, sarimsagi, domatesi, domates
(Ac-1) guvenli kap salgasini ve limon suyunu hafifce yaglanmig

tavada hafif kahverengi olana kadar pisirin.

2.Pigirilmig pirinci, sebze karisimini, tuzu ve
karabiberi bir kaba koyun ve iyice karistirin.

3.Duz bir yuzeye uzum yapragini koyun ve
yapragin ortasina 1,5 kasik piring karigsimini
koyun. Piring karisimini yaprakla sarin.

4.Tum sarilmig yapraklari derin ve buyuk bir
kaba sira halinde koyun ve su ilave edin.
Plastik malzemeyle kapatin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Oziim 5. Yemedi firina yerlestirin.Menuyu segin ve
Yaprag Mikrodalga pisirmeye baslamak i¢in Start (Baslat)
(Ac-1) guvenli kap 6. Pigirdikten sonra aci kremayla veya istege
gore servis edin.
Piring | 0.1 kg | 0.2kg | 0.3kg | 0.4 kg
Su 250 ml | 500 ml | 750 ml {1000 ml
Yag |1 Yemek < |3 Yemek
(Sivi) | Kasigi 2 Yemek Kasigi Kasigi
Mikrodalga Safran | 1¢a Ny 3¢a
Safran firin |Q|n suyu ka§|gy| 2 cay ka$|g| ka§|gy|
Renkli Pilav| 0.1~0.4kg | glvenlikap| Oda —
(Ac-2) (derin cam Tuz Tat icin
kap) 1. Pirinci yikayin ve suyunu dékiin. Pirinci, suyu,

tuzu, sivi yagi ve safran suyunu derin cam
kaba koyun ve karistirin.

2. Suyun tamaminin buharlagmasi i¢in kabin
dzerini 6rtmeyin. Yemegi firina yerlestirin.

3. BIP sesi duyuldugunda pirinci karistirin ve
kapagini kapatin. Pisirmeye basglamak igin
Start (Baglat) dugmesine basin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Mikrodalga 4. Pisirdikten sonra karistirin ve 5 dakikaligina
Safran firin icin kapall tutun
Renkli Pilav|0.1~0.4kg | glivenli kap| Oda '
(Ac-2) (derin cam
kap)
Bilesenler
Y2 bardak tereyagi
1.2 kg tavuk, 8-10 pargaya bolunmus
1 buyuk sogan, ince kesilmis
3 dis sarimsak, ezilmig
Kab Mikrodalga Ya bardak domates puresi/ 1 domates, kesilmis
(ho3) | 20kg | finigin | Oda | |2 adetorta bilyiklikie havug, kesilmis / 1 tutam
guvenli kap rendelenmis hindistan cevizi

1 tutam ufalanmig kimyon / 1 tutam ufalanmig
kisnis otu tuz ve taze ufalanmis karabiber

2 bardak sicak su / 1 tavuk suyu kubu

200 gr uzun taneli piring (yikamayin veya suya
ezmeyin)

Ya bardak kuru UzUm / 4 bardak ince kesilmis
badem, kavrulmus
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Agirhk Arag- Yemek

Kategori | "o/ geregler [Sicakhg:

Talimatlar

1. Tavugu, havuglari, domates sosunu, sarimsagi,
sogani ve tereyagini hafif kahverengi olana
kadar hafifce yaglanmis tavada pisirin.

Kabsa Mikrodalga 2. Pigirilmis tavuk karigimini derin ve buyuk bir
(Ac-3) 2.0kg firin icin Oda kaba koyun, piring, su ve baharatlari ilave edin.
guvenli kap Plastik malzemeyle kapatin ve hava deligi agin.

3. Yemegi firina yerlestirin. MenuyU segin ve
pisirmeye baslamak icin Start (Baslat)
digmesine basin. Pisirirken en az iki defa
karigtirin.

Terbiye etmek igin malzemeler

460 gr dogranmis dana eti /1 bardak
maydanoz, kesilmis 1 sogan, kesilmig / 2
ekmek, dilimlenmis / V2 ¢ay kasigi tim
baharatlarin karigimi / 72 gay kasigi toz
paprika / Va cay kasigi targin / Istege gore tuz
ve karabiber

Kofte

(Ac-4) 0.2~0.4kg lzgara Oda

1. Tum malzemeleri buyuk bir kaba koyun ve iyice
karistirnin.

2. Bolun ve kiguk sosisler olusturun (her biri 100 gr)
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Kategori

Agirhk
Sinin

Aracg-
geregler

Yemek
Sicakhgi

Talimatlar

Kofte
(Ac-4)

0.2~0.4kg

lzgara

Oda

3. Kofteleri 1zgaraya koyun. Menulyu segin ve
pisirmeye baglamak icin Start (Baglat) dugmesine
basin.

4. Bip sesi duydugunuzda kofteleri gevirin.

Kebap
(Ac-5)

0.2~0.4kg

lzgara

Oda

Terbiye etmek i¢in malzemeler
2 soganin suyu

3 yemek kasigi zeytinyag

2 yemek kasigi safran

1. Terbiye etmek icin kullanilan malzemeleri bir
araya getirin, eti her biri 1.5 cm kalinlikta kesin ve
etleri 3-4 saat boyunca terbiye edin.

2.Sebzeleri sise dizin.
3.Sigleri 1zgara rafina yerlestirin.

4.MenUyu ve agirhdi secin, Start (Baglat)
digmesine basin.

5.Bip sesini duydugunuzda sisi gevirin.
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Asagidaki érnekte 1,0 kg italyan usulii spagetti nasil pisirilecegini Avru pa
goOsterecegim. o
Mutfagi

STOP/CLEAR (DUR/SIL)
digmesine basin.

. . European Menti (Avrupa Mutfagi)
Afrika Mutfagi diigmesine bir defa basin.
ozelligi gida tirinu ve gidanin

agirh@ini girerek sevdiginiz
yemeklerin cogunu kolayca

pigirebilmenizi saglar. START (BASLA) diigmesine basin.
Basla
Kategori Afrika Mutfagi m
diigmesine basin

Spagetti Bolognese
(Italyan usull spagetti)('1 defa

Makama sosu @2 defa
Domates Dolmasi @& 3 defa
Elmal Kek Y4 defa
Lazanya &5 defa
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Sinir gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bologna usulii sos i¢in malzemeler
1 yemek kasigi zeytinyagi /1 sodan, dilimlenmis
/1 dis sarimsak, ezilmig / 400 gr dana etinden
kiyma /100 gr domates salgasi /
adet kesilmis domates 1 yemek kasigi
kurutulmus yesillik / Tat vermek igin tuz ve
karabiber
Macun i¢in malzemeler
Spagetti 150 gr macun, ambalajindaki talimatlara gore
Bolognese pisiriimis 1 yemek kasigi Parma peyniri
(I&ilaﬁn 1.0kg Mflllﬂgcilgilr?a Oda 1. Bologna sosunun tim bilesenlerini derin ve
spagetti) gtivenli kap blyuk bir kaba koyun ve iyice karigtirin.
(Sc-1) Plastik malzemeyle kapatin ve hava deligi

acgin.

Yemedi firina yerlestirin. Menuyu segin ve
pisirmeye baslamak igin Start (Baslat)
digmesine basin. Pisirirken en az iki defa
karistirin.

Pisirdikten sonra Bologna sosunu karigtirin
ve pisirilmis macuna ekleyin, servis
etmeden dnce Parma peyniriyle veya istege
gore garnitur yapin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Makarna sosu i¢cin malzemeler
100 gr jambon fume, kesilmis /1 dis sarimsak,
ezilmis 1/2 bardak krema / 4 yumurta sarisi
/100 gr Parma peyniri Tat vermek igin tuz ve
karabiber
Macun igin malzemeler
150 gr macun, ambalajindaki talimatlara gore
pisiriimis 1 yemek kasigi Parma peyniri
Makarna Mikrodalga 1. Jambonu sarimsakla birlikte hafif¢e
sosu 0.4kg firin igin Oda yaglanmis tavada kahverengi olana kadar
(Sc-2) guvenli kap pigirin ve fazla yagi alin.

2. Pisirilmis jambonu, kremayi, yumurta

sarilarini, Parma peynirini, tuzu ve karabiberi
derin ve buyuk bir kaba koyun ve iyice
karigtirin. Plastik malzemeyle kapatin ve hava
deligi agin.

3. Yemedi firina yerlestirin. Menuyu segin ve
pisirmeye baglamak igin Start (Baslat)
dugmesine basin.

Pisirdikten sonra makarna sosunu karistirin
ve pisirilmis macuna ekleyin, servis etmeden
once Parma peyniriyle veya istege gore
garniture yapin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .

Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
4 adet orta buyuklUkte domates
Tat vermek igin tuz ve karabiber
400 gr dana etinden kiyma / Vz bardak ekmek
Kirintisi
2 dig sarimsak, ezilmig / 2 yemek kasigi Dijon
hardali
1 yemek kasigi kurutulmus yesillik
1 yemek kasig1 Parma peyniri

Domates Mikrodalga :

Dolmasi 0.4kg firin icin Oda 1. Domateslerin basini keserek sapka olusturun

(Sc-3) glivenli kap ve tohumlarini ¢gikarin, kabugunu delmemeye

O0zen gosterin. Sonra her domatesin igine tuz
ve karabiber serpin.

2. Geri kalan malzemeleri bir kaba koyun ve

iyice karigtirin.

3. Domateslerin igine kiyma karisimini

yerlestirin ve sapkasini yerine takin.

4. i¢i doldurulmus domatesleri bir kaba koyun ve

plastic malzemeyle kapatin.

5. Yemegi firina yerestirin. Menlyi segin ve

pisirmeye baslamak icin Start (Baslat)
digmesine basin.
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Agirhk Arag- Yemek

Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
Pismis kek (21 cm pisirme kabinda pisiriimig)
50 gr elma regeli 1 elma (dilimlenmis)
1. Pismis keki derin olmayan cam kaba
yerlestirin.
2. Regeli ve dilimlenmis elmalari kekin Gzerine
dagitin.
Elmali Kek 21 cm - - -
(Sc-4) 1kg Rafta Is| Oda 3. Kek! tepsiye yerle.gjurm. o |
gecgirmez 4. Keki flrlna__xerleg_tlrln. Menulyu segin, Start
cam kap (Baslat) dugmesine basin.
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Kategori

Agirhk
Sinin

Aracg-
geregler

Yemek
Sicakhgi

Talimatlar

Lazanya
(Sc-5)

1.2kg

20x20 kg
pisirme kabi

Oda

Et sosu icin malzemeler

6 lazanya tanesi, ambalajdaki talimata gore
pisirilmis 1 kg et ve domates sosu 40 gr
rendelenmis peynir

1.

2 adet lazanyayi pisirme kabinin altina
yanyana koyarak altini kapatin. Etin ve
domates sosunun 1/3’Unu Uzerine yayin.

2 lazanya tanesini koyun ve etin ve
domates sosunun 1/3’Unu daha Uzerine
yayin, son 2 lazanya tanesini de koyun ve
etin ve domates sosunun geri kalanini
koyun.

Rendelenmig peyniri en Uste serpistirin.

Yemedi firina yerlestirin. MenuyU segin,
Start (Baslat) dugmesine basin.
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Kategori

Agirhk
Sinini

Arac-
geregler

Yemek
Sicakhgi

Talimatlar

Lazanya
(Sc-5)

1.2kg

20x20 kg
pisirme kabi

Oda

% Et ve domates sosu

2 kereviz sapl, kesilmig

1 adet sogan, kesilmis

1 dis sarimsak, ezilmis

800 gr iyi yetismis domates, kesilmis

1 kekik dal

1 defne yapragi

300 gr dana etinden kiyma

Tat vermek icin tuz ve karabiber

1. Kerevizi, soganlari ve sarimsag|
yumusayana kadar hafifce yaglanmig tavaya
yerlestirin.

2. Domatesleri, kekigi, defne yapragini, tuzu

ve karabiberi ilave edin. Karigtirarak 30
dakika boyunca kaynatin.

3. Kiymayi bagka bir hafifge yaglanmis
tavada surekli karistirarak 5 dakika boyunca
pisirin. Domates karisimini etin Gzerine dokin

ve 5 dakika boyunca pigirin.
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Oriental Menu Asagidaki 6rnekte 1,5 kg Korili Tavuk nasil pisirilecegini

o gosterecegim.
(Asya Mutfagi)

STOP/CLEAR (DUR/SIL)
digmesine basin.

Oriental Menii (Asya Mutfagi)

RIENTAL MENU - . .
O u digmesine bir defa basin.

(Asya Mutfag)

Ozelligi gida tirind ve gidanin
agirh@ini girerek sevdiginiz
yemeklerin cogunu kolayca

pisirebilmenizi saglar. START (BASLA) digmesine basin.

Kategori Afrika Mutfagi e
diigmesine basin

Korili Tavuk & 1 defa

Dolma @D 2 defa

Vejetaryen Biryani &Y 3 defa

Tavuklu Tikka D4 defa

Tava Keki (Kutaba) @5 defa
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
400 gr tavuk gogsu, iri kesilmis / V4 bardak
zeytinyag|
2 adet sogan, kesilmig / 4 dis sarimsak,
ezilmis /1 zencefil kokl, soyulmus
1 tarcin sapi / 2 adet kurutulmus kirmizi biber
/1 ¢ay kasig1 zerdecal tozu
400 gr domates salgasi / V2 bardak su veya
i t ! k gurt
Keri k| 154 | frnin | Oda | |1 ;“yﬁa;./"i PN
(Oc-1) glvenli kap y*asig Y

Tat vermek igin tuz ve karabiber

1.TUm malzemeleri derin ve buylk bir kaba
koyun ve iyice karigtirin. Plastik malzemeyle
kapatin ve hava deligi agin.

2.Yemeqi firina yerlestirin. Menuyu segin ve
pisirmeye baglamak i¢in Start (Baslat)
digmesine basin. Pigirirken en az iki defa
karistirin.
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
Bilesenler
1 kap Uzum yapragi / 200 gr pisirilmis piring
500 gr dana etinden kiyma
1 sogan, kesilmig
Tat vermek icin tuz ve karabiber
Y2 bardak su
2 bardak acl krema
1.Pisirilmis pirinci, kiymayi, tuzu ve karabiberi
_ bir kaba koyun ve iyice karigtirin.
Dolma Mikrodalga 2.Diz bir yuz UzUm ragini koyun v
(On | 10kg | firnigin | Oda | %Duzbirylizeye GzUm yapragini koyun ve
glvenli kap yapragin ortasina 1,5 kasik piring karigimini

koyun. Piring karisimini yaprakla sarin.

3.Tum sarilmis yapraklari derin ve buyuk bir
kaba sira halinde koyun ve su ilave edin.
Plastik malzemeyle kapatin.

4.Yemegi firina yerlestirin. MenUyu segin ve
pisirmeye baglamak igin Start (Baslat)
dugmesine basin.

5.Pigirdikten sonra aci kremayla veya istege
gére servis edin.
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Agirhk Arag- Yemek

Sinir gerecler [Sicakhig Talimatlar

Kategori

Bilesenler

1.5 bardak Basmati pirinci

400 gr su

2 bardak kesilmis sogan

1 adet domates, kesilmis

1 bardak kesilmis sebze (havug, fasulye,
nohut, patates)

2 adet yesil biber, kesilmis

1 ¢ay kasigi zencefil sarimsak macunu
1.5 cay kasigi kirmizi pul biber

1 ¢ay kasigi toz zencefil

1 ¢ay kasigi kimyon

1 ¢ay kasigi Biryana masala

1 tarc¢in 1 kakule

2 dis

2 kiguk defne yapragi

1 ¢ay kasigi rezene tohumu

Bir deste ince kesilmis kisnis out (Cin maydanozu)
ve nane yapraklari

1 yemek kasigi yag

2 yemek kasigi hint hayvan yagi veya saf
tereyagi Tat vermek icin tuz

Vejetaryen Mikrodalga
Biryani | 1.0 kg firn icin Oda
(Oc-3) guvenli kap
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Agirhk Arag- Yemek

Sinir gerecler [Sicakhig Talimatlar

Kategori

1.Tum sebzeleri ve baharatlari hafifce
yaglanmis tavada hafif kahverengi olana kadar
pisirin.

Vejetaryen Mikrodalga 2.Pisirilmig sebze karigimini derin ve buyuk bir
Biryani | 1.0 kg firin igin Oda kaba koyun ve pirin¢ ve su lave edin. Plastik
(Oc-3) guvenli kap malzemeyle kapatin ve hava delidi agin.

3.Yemegdgi firina yerlegtirin. Menuyu segin ve
pisirmeye baglamak icin Start (Baslat)
digmesine basin. Pigirirken en az iki defa
karigtirin.

Bilesenler

4 adet dogranmis tavuk goégsu / 1 bardak
dogal yogurt / 1 yemek kasigi toz kimyon / 1
yemek kasigi garam masala tozu / 1 gay
0.2 kg Mikrodalga Oda kasig1 toz kisnis / 1 ¢ay kasigi toz Cin
- firin igin maydanozu / 1 yemek kasigi kirmizi pul biber
0.4 kg guvenli kap / 1 limon suyu / 8 dis sarimsak, ince kesilmis /
' 1 in¢ rendelenmis zencefil, ince kesilmis / Va
cay kasigi kirmizi gida renklendiricisi / 1 limon

Tavuklu
Tikka
(Oc-4)
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. | Agirhk Arag- Yemek .
Kategori Siniri gerecler (Sicakhgi Talimatlar
1.Baharatlari, renklendiricisi, limon suyunu ve
sarimsag! biraz sui le macun olusturmak igin
karistirin.
2.Terbiye malzemesini olugturmak igin yogurtla
iyice karigtirin.
3. Tavugu terbiye sosunda 2-3 saat boyunca
terbiye edin.
4.Fazla terbiye sosunu silkerek kaldirin ve
Tavuklu 0.2 kg | Mikrodalga sebze parcalarini sise dizin.
Tikka ~ firin icin Oda o "
(Oc-4) 0.4kg | givenli kap 5.Sisleri 1zgara rafina yerlegtirin.

6.Menlyu ve agirligi segin, Start (Baglat)
digmesine basin.

7.Bip sesi duyuldugunda yemeqgi gevirin.
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Kategori

Agirhk
Sinin

Aracg-
geregler

Yemek
Sicakhgi

Talimatlar

Tava Keki
(Kutaba)
(Oc-5)

0.7 kg

Is1 gegirmez
pisirme kabi

Bilesenler

200 gr tereyag@i /114 gr kahverengi seker / 4
yemek kasigi surup / 280 gr yulaf lapasi / 55
gr sade un

1.

A oW N

Margarini, sekeri ve surubu eriyene ve
karisana kadar dusuk ateste eritin.

Atesi sondurin ve yulaf lapasini ve sade
unu ilave edin ve iyice karistirin.

. Karisimi yaglanmis cam pisirme kabina

koyun.

. Cam pigirme kabini rafa koyun. Menuyu

secin ve pisirmeye baslamak icin Start
(Baslat) dugmesine basin.

. Pisirdikten sonar yeterince sogutun ve

birkac parcaya ayirin.
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Yiyeceklerin sicaklik ve Iyogunluklarl farkliliklar gosterir, pisirmenin baslatiimasi oncesinde

yiyecedin gozden gegirilmesini oneriyorum. Etin ve tavugun biydk eklemlerine ozellikle dikkat .

ediniz, bazi yiyecekler pisirme dncesinde tamamen ¢éztlmemis olabilir. EKMEK (BREADI) Otomatik

programi, francala ve kUgUk somunlar gibi kU%Uk argalarin ¢oztlmesi igin uygundur. Bunlar, .

%\6ZUImenin merkeze kadar isleyebilmesi igin belirli bir stire gegmesini gerexktirir. Buz gozme
flagidaki 6rnekte, 1.4 kg bir donmus tavugun nasil ¢dzilecegini size gosterecegim.

DURIJSIL (STOP/CLEAR) diigmesine
basiniz.

Buzunu gézeceginiz yiyecegi tartiniz.
Herhangi bir metalik parca veya ambalaj

malzemelerinin ¢ikartildigindan emin Koo@n =

olunuz; daha sonra, yiyecedi firininizin

Firininiz dort ¢esit mikrodalga buz  icerisi e o
dzme ayarm% s§ahi tir- - Ef{Meat), icerisine yerlestiriniz ve firin kapagini

ilic (Poultry), Bali (Fish} ve kapatiniz.
Ekmek(Bread); her bir defrost - .
kategorisi igin farkli glc ayarlar Otomatik Buz C6zme (Auto defrost)
mevcuttur. dugmesine iki kez basarak Pilig icin 5
Otomatik Coziinme (Auto defrost) cozlinme.programini belirleyin. Otomatik Buz Géeme
dagmesine tekrarli bir sekilde Ekranda “dEF2” yazisi gozUkecekiir.

basiimasi ile farkl bir ayar segilir.

: Dugmesine Basin = : s -
Kategori ) p Cozmek istediginiz gida malzemesinin
9 Otomatik Buz C6zme agirhginigirin.

Et ] ) kez 1,4 kg'a-ayarlamak icin + tusuna 14 kere
basiniz.
Pilic @  kez
Balik © kez BASLA (START) diigmesine basiniz.
Basla
Ekmek O kez
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Yiyeceklerin sicaklik ve yogunluklari farkliliklar gosterir, pisirmenin baslatiimasi dncesinde
. yiyecedin gozden gegirilmesini oneriyorum. Etin ve tavugun biydk eklemlerine ozellikle dikkat
Otomatlk ediniz, bazi yiyecekler pisirme oncesinde tamamen ¢ozulmemis olabili. EKMEK (BREAD)
. programi, francala ve kUgUk somunlar gibi kiiguk Fargalarln gozulmesi igin uygundur. Bunlar,
Bu y 4 Gsze ¢ozulmenin merkeze kadar isleyebilmesi igin belirli bir siire gegmesini gerektirr.
Aflagidaki drmekte, 1.4 kg bir donmus tavugun nasil gozllecegini size gosterecedim.

Buz ¢c6zme esnasinda "BiP" sesi isitilir, tam bu noktada firin
kapagini aginiz, yiyecegi ters yuz ediniz ve duzgun
¢ozulmesini saglamak icin birbirinden ayiriniz. Cozulmus
olan kisimlari aliniz ya da yavas ¢6zulmelerine yardimci

. S olmak Uzere bunlari perdeleyiniz. Gézden gecirdikten sonra,
Finniniz dort gesit mikrodalga buz  firin kapagini kapatiniz ve ¢oziilmeyi yeniden baslatmak icin

SRS Sahl (tﬁgh'i Meat),  BASLA (START) diigmesine basiniz.

Ekmek(Bread), her bir defrost Kapagdi agilmadikga, (bip sesi isitildiginde bile) firniniz buz

Fﬁé‘@%ﬁ{{ﬁ}_"}'” arkli gui ayarlari ¢O6zme isini durdurmaz.

Otomatik Coziinme (Auto defrost)

dugmesine tekrarli bir sekilde
basiimasi ile farkl bir ayar segilir.

Dugmesine Basin

Kategori o\ matik Buz Gézme
Et D kez
Pilic @  kez
Balik ©) kez
Ekmek (4 ) kez
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OTOMATIK AGIRLIK COZDURME REHBERI

* Buzu ¢dzulecek olan yiyecek, mikrodalga agisindan guvenli uygun bir kap igcerisinde olmali ve
donerli cam tabla Uzerine Ustu ortulmeden yerlestiriimelidir.

* EQer gerekiyorsa, et ya da tavugun kiguk kisimlarini diz aliminyum folyo parcaciklari ile
perdeleyiniz. Boyle yapilmasi, ¢ozulme esnasinda ince sahalarin isinmasini dnler. Folyonun
firin duvarlarina temas etmediginden emin olunuz.

* Kiyllmig et veya pirzola gibi maddeleri mumkun oldugu kadar hizl bir sekilde birbirinden

ayiriniz.

BiP sesi isitildiginde, bu noktada, yiyecegi mikrodalga firindan ¢ikartiniz ve yiyeceqgi ters
ceviriniz ve mikrodalga firina tekrar yerlestiriniz. Devam etmek i¢in Baslat basiniz. Programin
sonunda, yiyecegdi mikrodalga firindan ¢ikartiniz, folyo ile 6rtintiz ve timuyle ¢ozulinceye
dek beklemeye birakiniz. Timuyle ¢ézulmesi igin, ornegin etin eklemleri ve butun tavuk,
pisirme oncesinde en az 1 saat BEKLETILMELIDIR.

Kategori Agirlik limiti Aletler Yiyecek

Et

(dEF1) Et

Pilic Mikro dalga Kiyma, dilimlenmis et, kusbasi, bonfile,
dEF2 N firin gereci ¢omlek kebabi, but, hamburger, Kuzu
(Ballk ) 0.1~4.0kg (DUzgtabak) pirzola, sarma et, sosis, kulbasti (2cm).
(dEF3) Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yuz

ediniz.
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Kategori Agirlik limiti Aletler Yiyecek
Buzu ¢ozuldukten sonra, 5-15 dakika
beklemeye birakiniz.
Pili¢
Tam tavuk, but, goguz, hindi gogus (2.0 kg
Et altinda).
(dEF1) . Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yuz
Pilic Mikro dalga ediniz.
0.1~4.0kg firin gereci e _
(dEF2) (Diiz tabak) Buzu ¢ozuldikten sonra, 20-30 dakika
Balik beklemeye birakiniz.
(dEF3) Balik
Fileto, biftek, tam balik, deniz Grtnleri.
Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yuz
ediniz.
Buzu ¢ozuldukten sonra, 10-20 dakika
beklemeye birakiniz.
Ekmek Kagit havlu . »
(dEF4) 0.1~0.5kg veya diiz tabak | Dilim ekmek, hamburger ekmegi, baget, vb.
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Bu fonksiyonu sadece 0,5 kg kadar Kiymayi gok hizli bir sekilde ¢6zmek icin kullaniniz.  Hizl Buz
Bu, ¢bziilmenin merkeze kadar ilerleyebilmesi igin belirli bir stire ge¢gmesini gerektirir. .
Asagidakiérnekte, 0.5 kg'lik donmus bir kiymanin nasil ¢bziilecegi size gosterilecektir. gozme

Firininiz, bir mikrodalga
hizli buz ¢ozme ayarina
Et (Meat) sahiptir.

DUR/SIL (STOP/CLEAR) diigmesine basiniz.
Buzunu ¢cozeceginiz yiyecegi tartiniz. Herhangi
bir metalik par¢a veya ambalaj malzemelerinin
cikartildigindan emin olunuz; daha sonra, Ecogg, Dur
yiyecegi firininizin igerisine yerlestiriniz ve firin s
kapagini kapatiniz.

Hizli Buz C6zme (Quick Defrost) dugmesine
basin.

Firin otomatik olarak ¢aligmaya baslayacaktir.

Buz ¢bzme esnasinda "BiP" sesi isitilir, tam bu noktada firin kapagini
aciniz, yiyecegi ters yuz ediniz ve duzgun ¢ozulmesini saglamak icin
birbirinden ayiriniz. Cozulmus olan kisimlari aliniz ya da yavas
¢Ozulmelerine yardimci olmak tUzere bunlari perdeleyiniz. Gozden
gegcirdikten sonra, firin kapagini kapatiniz ve ¢ozilmeyi yeniden
baslatmak icin BASLA (START) dugmesine basiniz.

Kapagi agilimadikega, (bip sesi isitildiginde bile) firlniniz buz ¢6zme
isini durdurmaz.
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OTOMATIK AGIRLIK COZDURME REHBERI

Eti tamamen paketleme malzemesinden ¢ikarin. Kiymayi mikro dalga glvenli bir tabagin

uzerine koyun.

Biip sesi geldiginde tabagi firindan ¢ikarin, kiymayi gevirin ve tekrar firina yerlestirin. Baslatma
dugmesine basarak devam edin.

Programin bitmesi ile birlikte, kiymayi1 mikro dalga firindan ¢ikarin ve Gzerini folyo ile drterek
5-15 dakika veya tamamen ¢ozulinceye kadar bekletin.

Kategori

Agirlik limiti

Aletler

Talimatlar

Kiyma

0.5 kg

Mikro dalga firin
gereci (Duz tabak)

Bip sesi isitildiginde yiyecegi ters yuz
ediniz.

Buzu ¢ozuldukten sonra, 5-15 dakika
beklemeye birakiniz.
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ECO ON ozelligi bekleme
durumundayken ekranin
kapanmasi veya kapi
acildiktan ya da
kapandiktan 5 dakika
sonra ekranin
kapanmasiyla enerji
tasarruf etmenizi saglar.

Enerji
Tasarrufu

STOP /CLEAR (ECO ON) diigmesine basin
Ekranda "O" ¢gikacaktir.

STOP /CLEAR (ECO ON) dugmesine basin
veya kapi aglldiktan ya da kapandiktan 5
dakika sonra ekran kapanacaktir.

ECO ON durumundayken herhangi bir tusa
bastiginizda ekran acilacaktir.
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A UYARI

Asin pisirme, YANGIN ve dolayisiyla FIRININIZDA
HASAR ile sonuglanabileceginden, pisirme sureleri

konusunda lutfen emin olunuz.

1. Kapak, kumanda panosu, emniyet Kilitleri
veya firinin herhangi diger bir pargasini
kurcalamaya, Uzerinde onarim ya da
ayarlama yapmaya kalkismayiniz.
Mikrodalga enerjisine maruz kalma
durumuna kargi koruma saglayan herhangi
bir kapagin sokulmesini de kapsayan bir
servis ya da onarim faaliyeti
gercgeklestiriimesi, herkes igin tehlikelidir.
Onarimlar, ancak nitelikli servis teknisyeni
tarafindan gerceklestiril melidir.

2. Finini bos iken galistirmayiniz.
Kullaniimadigi zaman firinin igerisinde bir
bardak su birakmak en iyisidir. Eger firin
kazara caligtirilirsa bu su tUm mikrodalga
enerjisini guvenli bir sekilde emecekiir.

3. Firini nem alma amaciyla kullanmayiniz.
Guvenlikle ilgili ciddi bir hasara neden olabilir
(6rnegin, mikrodalga firinin 1slak gazeteler,
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Onemli giivenlik talimatlari

Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra
basvurmak Uzere saklayiniz.

bezler, oyuncaklar veya tasinabilir elektrikli
aygitlar vs. ile birlikte ¢alistiriimasi).

. Pisirmekte oldugunuz yiyecegin talimatlarinda

yer almadigi surece, yiyecegi kagit havlulara
sarmayiniz.

. Pisirme igin k&git havlular yerine gazete kagidi

kullanmayiniz.

. Ahsap kaplar kullanmayiniz. Isinip

tutusabilirler. igerlerinde (6rnegin altin da
gumus gibi) metalik katkilar olabileceginden,
seramik kaplar kullanmayiniz. Metal bukme
menteseleri (kelepgeleri) daima ¢ikartiniz.
Firinin igerisindeki metal nesneler ciddi hasara
neden olabilecek ark olusturabilir.

. Mikrodalga enerjisinde sizintiya neden

olabileceginden, firinin 6n kenarlari ile kapagi
arasinda mutfak havlusu, pecete ya da
herhangi diger bir engelleyici nesne ile birlikte
firini galigtirmayiniz.



A UYARI

Asin pisirme, YANGIN ve dolayisiyla FIRININIZDA
HASAR ile sonuglanabileceginden, pisirme sureleri
konusunda lutfen emin olunuz.

8. Pisirmede kullanildiginda, kivilcim ve/veya
yanginlara neden olabilecek katigikliklar
icerebileceginden, geri donusumlu kagit
urtnler kullanmayiniz.

Pisirmenin hemen sonrasinda doner tablayi
su igerisine daldirarak durulamayiniz. Bu,
kirilmasina veya hasar gormesine neden
olabili.

Daha kuguk miktarda yiyecegin pisirilmesi
veya Isitiimasi daha kisa bir sure gerektirir.
Eger normal surelere izin verilirse, bunlar
asiri 1sinabilir ve yanabilirler.

Firinin, kapagin 6n kismi, takiimayi
Onlemek Uzere yuzeyin kenarindan ya da
yerlestiriimis oldugu yerin kenarindan en
azindan 8 cm veya daha fazla geride olacak
sekilde yerlestiriimis oldugundan emin
olunuz.

12. Pisirme Oncesinde, patatesleri, elmalari ya

10.

1.
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Onemli giivenlik talimatlari
Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra
basvurmak Uzere saklayiniz.

da bu gibi meyve veya sebzeleri deliniz.

13. Yumurtayi kabuklariyla pisirmeyiniz.
Yumurtanin igerisinde olugacak basing,
patlamasina neden olabilir.

14.Firininizda, derin yag kizartmaya tesebbus
etmeyiniz.

15.Pigirme veya ¢ozme oncesinde, yiyecegin
etrafindaki plastik ambalaji ¢ikartiniz. Bazi
durumlarda isitma veya pisirme agisindan
yiyecegin plastik bir film ile kaplanmasi
gerektigini unutmayiniz.

16. Eger firin kapagi ya da kapi sizdirmazlari
hasar gormus ise, nitelikli bir servis
teknisyeni tarafindan onarilincaya kadar
firin galigtiriilmamalidir.

17.Eger bir duman olustugu goézlenirse, firinin
elektrik beslemesini ¢ikartiniz ve herhangi
bir sekilde alevlerden kacinmak Uzere firinin
kapagini kapali tutunuz.



A UYARI

Asin pisirme, YANGIN ve dolayisiyla FIRININIZDA
HASAR ile sonuglanabileceginden, pisirme sureleri
konusunda lutfen emin olunuz.

18.

19.

20.

21.

22.

Yiyecekler, atilabilir plastik, kagit ya da
tutusabilir diger tir malzemeler igerisinde
isitildigi veya pigirildiginde, gida kabinin
bozulmaya baglamasi olasiligindan dolayi,
firini siklikla kontrol ediniz.

Ancak firini gtvenli bir sekilde
kullanabilecek ve uygunsuz kullanimlarin
tehlikelerini anlayabilecek sekilde yeterli
talimatlar verildiginde, denetleyici
olmaksizin ¢ocuklarin firini kullanmasina
izin veriniz.

Sivilar ya da diger gidalar, patlama egilimi
gOsterebileceginden, sizdirmaz kaplar
icerisinde 1sitiimamalidir.

Eger kapak sizdirmazlarinda ve mikrodalga
firinin buna bitisik kisimlarinda ariza varsa,
nitelikli bir servis teknisyeni tarafindan
onarilincaya kadar firini caligtirmayiniz.
Kullanmadan once arag¢ gerecin mikrodalga
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23.

24.

25.

26.

Onemli giivenlik talimatlari

Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra
basvurmak Uzere saklayiniz.

firinlar icerisinde kullanmak Gzere uygun
olup olmadiklarini kontrol ediniz.

Sicak olabilecedinden, kalin firin eldivenleri
takmadiginiz surece, firin kapagi, dis kabin,
arka kabin, firin boglugu, aksesuarlar ve
tabaklara i1zgara modu, konveksiyon etkili
mod ve otomatik pigirme eylemleri
esnasinda dokunmayiniz. Temizlik
oncesinde, bunlarin sicak olmadiklarindan
emin olunuz.

Ancak mikrodalga firinlar igerisinde
kullanima uygun ev geregleri kullaniniz.
Yiyecedi plastik ya da k&git kaplar igerisinde
Isitirken, tutusma olasiligindan dolayi,
gOzlerinizi firindan ayirmayiniz.

Eger bir duman goézlenmis ise, cihazi
digmesinden kapatiniz ve fisini ¢ekiniz,
olasi bir alevi bogmak igin kapagi kapall
tutunuz.



A UYARI

Asin pisirme, YANGIN ve dolayisiyla FIRININIZDA
HASAR ile sonuglanabileceginden, pisirme sureleri
konusunda lutfen emin olunuz.

27. Igeceklerin mikrodalgada isitiimasi
gecikmeli bir ani kaynama ile sonugclanabilir,
dolayisiyla kabi tutarken dikkatli olunuz.
Yanma durumlariyla kargilasmamak igin,
beslenme siseleri ve bebek mamasi
kavanozlarinin icerikleri karistiriimali,
calkalanmali ve tuketilmeden once sicakhgi
kontrol edilemelidir.

Kabuklu haldeki ve iyi pismig butun
halindeki yumurtalar mikrodalga igerisinde
Isitma sona erdiginde bile
patlayabileceginden, mikrodalga firini
icerisinde 1sitilmamalidir.

Kapak sizdirmazlari, bosluklar ve bunlarin
yakinindaki pargalarin ayrintilari.

Firin dtzenli olarak temizlenmeli ve yiyecek
birikintileri alinmalidir.

Firinin temiz tutulmamasi, cihazin 6mrinu
olumsuz etkileyebilecek ve olasi tehlikeli bir

28.

29.

30.

31.

32.
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33.

34.

35.

36.

37.

Onemli giivenlik talimatlari
Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra
basvurmak Uzere saklayiniz.

durumla sonuglanabilecek sekilde, zeminde
bozulmaya yol acabilir.

Sadece bu firin i¢in dnerilen sicaklik
probunu kullaniniz (sicaklik-algilama probu
kullanmak Uzere duzenegi olan cihazlar
icindir).

Eger isitici elemanlar mevcutsa, kullanim
esnasinda cihaz sicak hale gelir. Firinin i¢
kismindaki isitici elemanlara dokunmaktan
kacinmak icin dikkat edilmelidir.

Cihazin, gbézetim altinda olmadan, kuguk
gocuklar ya da hasta/sakat kisiler tarafindan
kullaniimasi amacglanmamistir.

Bu baglanti, kablolama kurallarina uygun
olarak sabit bir kablolama dahilinde kolayca
erigilebilir bir priz ya da bir dugmenin
kullanilmasi yoluyla gergeklestirilebilir.
Camda lekelenmeye neden olacak sekilde
yuzeyi gizebileceginden, firinin kapak
caminin temizligi i¢in sert agindirici temizlik
maddeleri veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayiniz.



A UYARI

Asin pisirme, YANGIN ve dolayisiyla FIRININIZDA
HASAR ile sonuglanabileceginden, pisirme sureleri
konusunda lutfen emin olunuz.

UYARI:

UYARI:

UYARI:

UYARI:

Eger firin kapagi ya da kapi
sizdirmazlari hasar gormus ise, usta
bir kigi tarafindan onarilincaya kadar
firin calistirlimamalhdir.

Mikrodalga enerjisine maruz kalma
durumuna kargl koruma saglayan
herhangi bir kapagin sokulmesini de
kapsayan herhangi bir servis verme ya
da onarim faaliyetin gerceklestiriimesi,
uzman kisiler haricindeki herkes igin
tehlikelidir.

Sivilar ve diger gidalar, patlama egilimi
gOsterebileceginden, sizdirmaz kaplar
icerisinde 1sitiimamalidir.

Ancak firini glvenli bir sekilde
kullanabilecek ve uygunsuz
kullanimlarin tehlikelerini anlayabilecek
sekilde yeterli talimatlar verildiginde,
denetleyici olmaksizin ¢ocuklarin firini
kullanmasina veriniz.
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Dikkatlice okuyunuz ve daha sonra
basvurmak Uzere saklayiniz.

UYARI:

UYARI:

Erigilebilir kisimlar kullanim esnasinda
sicak olabilirler. Ki¢uk cocuklar
firrndan uzakta tutulmalidir.

Cihaz kombinasyon konumunda
calistinldiginda, olusan sicaklik
derecelerinden dolayi, ¢cocuklar firini
ancak bir yetigkinin gozetiminde
kullanmaldir.



Mikrodalga firinda kullanim i¢in guvenli

Mikrodalga firininizda metal ya da metal
kenarl geregleri asla kullanmayiniz.

Mikrodalgalar metaller igerisine girer.
Bunlar firin igerisindeki herhangi metal bir
nesneyi titretir ve yildirrm benzeri bir olayi
alarm ederek arka neden olurlar.

Metalik olmayan, isiya direngli tUm pisirme
gereglerinin cogu, mikrodalga firin
icerisinde kullanim agisindan guvenlidir.
Bununla birlikte, bazilari bunlari
mikrodalga pigirme gerecleri olarak
uygunsuz kilan malzemeler igerebilir. Eger
belirli bir tur gere¢ hakkinda supheleriniz
varsa, bunun mikrodalga firininizda
kullanilip kullanilmayacagini 6grenmenin
basit bir yolu vardir.

S06z konusu gereci, mikrodalga firini
icerisine su ile dolu bir cam kasenin
yakinina yerlestiriniz. Mikrodalgayi
YUKSEK giigte 1 dakika kadar calistiriniz.
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Ev gerecleri

Eger su 1sinir fakat gere¢c dokunulacak
kadar soguk kalirsa, gere¢ mikrodalgada
kullaniima agisindan emniyetlidir. Bununla
birlikte, eger suyun sicakhgi degismez
fakat gereg¢ 1Isinmaya baslarsa,
mikrodalgalar gereg tarafindan
sogurulmaktadir ve mikrodalga firin
icerisinde kullaniimak i¢in guvenli degil
demektir. Muhtemelen su anda
mutfaginizda mikrodalga firininizda
pisirme gereci olarak kullanilabilecek
birgok nesneye sahipsiniz. Asagidaki
kontrol listesinin timunu okuyunuz.

Yemek tabaklari

Yemek tabagi turinden egyanin pek ¢ok
cesidi mikrodalga firininda kullaniimak
uzere guvenlidir. Eger supheniz varsa,
ureticinin dokimantasyonuna basvurunuz
ya da bir mikrodalga testi gergeklestiriniz.



Mikrodalga firinda kullanim i¢in guvenli
Ev gerecleri

Cam esya Kagit

Isiya dayanikli cam esyalar mikrodalgada
kullanim agisindan guvenlidir. Bu, firin
icerisinde kullanim igin 6zel imal edilmis
her marka cam malzemeyi icerebilir.
Bununla birlikte, yiyecek isinmaya
basladiginda, gatlayabileceginden,
kadehler veya ayakli sarap bardaklari gibi
nazik cam esyayi firinda kullanmayiniz.

Plastik saklama kaplari

Bunlar, hizla yeniden isitilacak yiyecekleri
koymak icin kullanilabilir. Bununla birlikte
bunlar, 1sinan yiyecekler bu plastik
kaplarin sekillerini bozup
eritebileceginden, firin icerisinde uzun
sure kalmalari gereken yiyeceklerin
konulmasinda kullanilmamalidir.
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Kagit tabaklar ve kaplar, eger pisirme
suresi kisa ve pisirilecek yiyecekler yag ve
nem acgisindan dusuk duzeyde iseler,
mikrodalga firininizda kullanim agisindan
uygun ve guvenlidirler. Ayrica kagit
havlular da yiyeceklerin sarilmasi ve
ornegin pisirilecek kuzu gibi yaglica
yiyecekler s6z konusu oldugunda, pigsirme
tepsilerini astarlamada ¢ok yararldir.
Genel olarak, renkleri agarabileceginden,
renkli kagit urinlerden kagininiz. Kimi geri
donusumlu kagit urunleri, mikrodalga
firninda kullanildiklarinda ark veya
yanginlara neden olabilecek katkilar
icerebilir.

Plastik pisirme torbalari

Bunlar, 6zellikle pigirme i¢in temin edilmis,
mikrodalga firinda kullaniimasi gavenli
pisirme posetleridir. Fakat yine de, buharin



Mikrodalga firinda kullanim i¢in guvenli
Ev gerecleri

disariya cikabilmesi icin pogette delik DIKKAT
oldugundan emin olunuz. Eriyebilecegi ve
yapisabileceginden, mikrodalga firininizda
pisirme maksatli siradan plastik torbalari
asla kullanmayiniz.

YUksek oranda kursun ve demir ihtiva
eden bazi maddeler pigsirme gerecleri
olarak uygun degildir.

Mikrodalga firinlarda kullanim agisindan

Mikrodalga firin igin uygun plastik pisirme uygun olup olmadigindan emin olmak igin
kaplari gereclerin gdzden geciriimesi gerekir.

Cok cesitli sekillerde ve boyutlarda
mikrodalga pisirme kaplari mevcuttur. Yeni
mutfak gereclerine yatirrm yapmaktansa,
muhtemelen halihazirda elinizin altinda
bulunan pek ¢cok gereci kullanabilirsiniz.

Canak-¢comlek turu, tag ve seramik
(porselen) olanlar

Bu tur malzemelerden yapilan kaplar,
mikrodalga firininizda kullanim agisindan
genellikle iyidirler, fakat emin olmak icin
test edilmeleri gerekir.
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Yiyecek ozellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

Esyalar tizerinden dikkatin Mikrodalgada pisirme siirelerini etkileyen

uzaklastirilmamasi gerekir faktorler
Kitapta yer alan bu tarifler, blyUk bir Pisirme surelerini pek ¢ok faktor etkiler.
0zenle formule edilmigtir ancak bunlari Tarifede kullanilan malzemelerin sicakhg,
hazirlamadaki basariniz, yiyecekler pisirme surelerinde buyuk bir farkhhk
pisirilirken ne kadar 6zen gostereceginize yaratir. Ornegin, donacak soguklukta
bagldir. Piserken yiyecegi daima tereyagi, sut ve yumurtadan yapilan bir
gozleyiniz. Mikrodalga firininiz, firin galisir kekin pisirilmesi, oda sicaklidinda olan
durumda oldugunda otomatik olarak malzemelerle yapilandan belirli bir dlgtide
yanan bir lamba ile donatiimigtir boylece i¢ daha uzun surecektir. Bu kitapta verilen
kismi gorebilir ve yiyecegdin durumunu tariflerin tdmunde, bir pigirme suresi araligi
kontrol edebilirsiniz. Yukariya kaldirmak, veriimektedir. Genel olarak, zaman
karistirmak ve benzer sekillerde tariflerde arahiginin alt sinirinda yiyecegin pismemis
yer alan talimatlar, onerilen asgari olarak kaldigini gorebilirsiniz ve Kisisel
duzeyde adimlar olarak dusunulmelidir. tercine gore, bazen, verilen azami surenin
Eger yiyecegin her tarafi esit oranda Otesinde pigirmek isteyebilirsiniz. Bu
pismis gibi gorUunmuyorsa, sorunu kitapta hakim olan dlisunce, bir tarif icin
gidermek i¢in sadece uygun oldugunu pisirme slrelerini vermede en iyi olan
dusundugunuz gerekli duzenlemeleri seyin tutucu olmak oldugudur. Bazen asiri
yapiniz. pisirildiginde yiyecek bozulur. Tariflerin
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Yiyecek ozellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

bazilari, bilhassa ekmek, kek ve koyu gelmediginden, gozenekli gidalar
krema turunden olanlarin firindan hafif¢ce mikrodalga yapildiginda dikkatli
asiri pistiklerinde ¢ikartilmasini onerir. olmalisiniz.

Bunda bir yanhislik yoktur. Bu yiyecekler,

izeri kapali oldugu halde, beklemesi icin | Yiyecegin yuksekligi

birakildiginda, yiyecegin dis kisimlarinda Yuksek yiyeceklerin ust kisimlari, alt
hapsolan i1s1 i¢ kisma dogru yavas yavas kisimlarina oranla daha hizh piger.
ilerlediginden, firinin digarisinda da Dolayisiyla, pisirme esnasinda yiyecegi
pismeye devam ederler. Eger yiyecek bazen birkag kez alt Ust etmek akillica bir
tamamen pisinceye dek firin igerisinde is olur.

kalirsa, dis kisimlar asir piskin veya hatta | Yiyeceklerdeki nem miktari
yanik hale gelebilir. Cesitli yiyecekler igin
hem pisirme hem de bekleme surelerini
tahmin etmede artan bir beceriye sahip

Mikrodalgalardan uretilen 1s1, nemi
buharlagtirma egiliminde oldugundan,
rosto ve kimi sebzeler gibi nispeten kuru

olacaksiniz. : R 2 - .
. o . o . yiyeceklerin Uzerine pigirme oncesinde ya
Yiyecegin yogunlugu su serpilmeli ya da nemin korunmasi igin
Kekler ve ekmekler gibi hafif ve gdzenekli Uzerleri Ortllmelidir.

yiyecekler, rostolar ve guvegler gibi agir,
yogun yiyeceklerden daha hizli piser. Dig
kenarlari kuru ve gevrek hale
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Yiyecek ozellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

Yiyeceklerin kemik ve yag igerigi
Kemikler 1s1y1 iletir ve yaglar etten daha
hizl piger. Esit dagilimh olarak pismedigin
den ve asiri pismis hale gelmediklerinden,
kemikli ya da etin yagh kisimlari pisirilir
ken dikkat edilmelidir.

Yiyecegin miktari
Firininizdaki mikrodalgalarin sayisi, ne
miktarda yiyecek pisirdiginize bagli
olmaksizin sabit kalir. Dolayisiyla, firin
icerisine ne kadar fazla yiyecek
yerlestirirseniz pisirme suresi o kadar uzar.
Bir tarifin miktarini yariya dasurduguntzde,
pisme suresinin en azindan ugte bir kadar
azalacagini unutmayiniz.

Yiyecegin bigimi
Mikrodalgalar, yiyecegin igerisine sadece 2
cm kadar girerler, kalin yiyeceklerin i¢
kismi Uretilen 1s1 dig kisimdan i¢ kisma
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dogru ilerlerken piger. Mikrodalga enerjisi
ile yiyeceg@in sadece dis kismi piser; geri
kalan kisim, iletim yoluyla piger.
Mikrodalga firina konulacak bir yiyecek igin
en kotu olasilik, kalin ve koseli olmasidir.
Orta kisim henuz ilik bile olmadan, kdseler
hemen yanar. Yuvarlak bigimli ince
yiyecekler ve halka bigimli yiyecekler
mikrodalgada basarili bigimde pisgirilir.

Ustiiniin ortiilmesi

Bir ortu, yiyeceg@in daha hizh bir sekilde
pismesine neden olacak sekilde is1y1 ve bu
hari hapseder. Dagilmasini onlemek Uzere
koselerinden geriye dogru katlanmis bi
mikrodalga streg film ya da ortu kullaniniz.

Koyulastirma (esmerlestirme)
On bes dakika ya da daha uzun bir sure

pisirilen et ve tavuk, kendi yagindan dolayi
hafifce esmerlesir. Daha kisa bir strede



pisen yiyeceklerin Uzerine, igstah uyandiran
bir gorunum elde edilmesi agisindan
worcestershire sosu, soya sosu veya
barbe-ku sosu gibi koyulastirici bir sos
surdlebilir. Yiyecege nispeten az
miktarlarda koyu-lastirici soslar ilave
edildiginden, tarifin baglangictaki lezzeti
degismeden kalir.

Yagli-kagit ile kaplama

Yagli-kagit, etrafa sigramayi etkin bir
sekilde Onler ve yiyecegin bir miktar isi
tutma sina yardimci olur. Fakat bir 6rtu ya
da bir streg filme gore daha gevsek
oldugun dan, yiyecegin hafif bir sekilde
kurumasina izin verir.

Duzenleme ve ac¢iklik birakma
Pismis patates, kuguk kekler ve ordovr gibi

tek tek yiyecekler, eger birbirlerinden esgit
uzaklikta, tercinen dairesel bir duzende
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yerlegtirilirlerse, daha dizgun (esit) bir
sekilde isinirlar. Asla yiyecekleri birbiri
uzerine yigmayiniz.

Karigtirma

Karistirma, mikrodalga pigirme tekniklerinin
en onemlilerinden biridir. Geleneksel
pisirmede, yiyecek harmanlama amaciyla
kanistirilir. Mikrodalga edilen yiyeceklerde
ise, 1slyl yaymak ve yeniden dagitmak
uzere karistirilir. Yiyeceklerin dig kismi
daha once 1sindigindan, daima dig
kisimdan igeriye dogru karistiriniz.

Ters yliz etme

Rostolar ve butun tavuk gibi iri, yuksek
yiyecekler, alt ve Ust kisimlarinin esit olarak
pismesi igin ters yuz edilmelidir. Tavugu
parcalamak ve kisimlara ayirmak da iyi bir
fikirdir.



Yiyecek ozellikleri ve
Mikrodalgada pisirme

Daha kalin parcgalarin daha dig kisma
yerlestiriimesi

Mikrodalgalar yiyecegin daha distaki
kisimlarina gekildiginden, etin, tavugun ve
baligin daha kalin pargalarinin pigirme
tabaginin dis kenarlarina yerlestiriimesi
daha mantiklidir. Bu sekilde, daha kalin
porsiyonlar daha fazla mikrodalga enerji
alir ve yiyecek esit dagilimli olarak piger.

Perdeleme
Bu kisimlarin asiri pismelerini onlemek
uzere, koseli ve dikdortgen bigimli
yiyeceklerin kenarlarina aliminyum folyo
seritleri (mikrodalgalari onler)
yerlestirilebilir. Cok fazla folyo
kullanmayiniz ve folyonun tabaga sikica
tutturuldugundan emin olunuz aksi halde
firin 'ark' yapmaya neden olabilir.

Yiikseltme
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Kalin ve yogun yiyecekler yukseltilebilir,
boylece mikrodalgalar yiyeceklerin alt
kisimlari ve merkezleri tarafindan
kolaylikla sogurulabilirler.

Delme

Bir kabuk, deri ya da zar igerisine
hapsolmus olan yiyecekler, pisirilmeleri
oncesinde delinmedikleri surece,
muhtemelen patlayacaktir. Bu tur
yiyecekler, yumurta sarisi ve beyazini,
midyeleri, istiridyeleri ve tum sebze ve
meyveleri igerir.

Pigsmis olup olmadiginin test edilmesi

Bir mikrodalga firini igerisinde hizli bir
sekilde pisen yiyeceklerin siklikla test
edilmeleri gerekir. Bazi yiyecekler tumuyle
pisinceye dek mikrodalga icerisinde
birakilirlar, fakat etler ve tavuk dahil pek
cok yiyecek, henuz hafif bir sekilde az



pismis durumdayken firindan disariya
alinir ve bekleme suresince pismelerinin
tamamlanmasina izin verilir. Yiyecegin i¢
Isis1, bekleme suresi boyunca 3°C (5°F) ve
8°(15°F) arasinda yukselir.

Bekletme Siresi

Mikrodalga firindan disariya alindiktan
sonra yiyecekler genellikle 3 ila 10 dakika
bekletilirler. Dokularinin kurumasi
gerekmedikge (0rnegin kimi kekler ve
biskuviler) yiyeceklerin gcogunlukla 1siyi
alikoymak Uzere bekletilme surelerince
uzerleri kapatilir. Bekletme, yiyeceklerin
pismelerinin tamamlanmasini saglar ve
lezzetin harmanlanmasina ve artmasina
yardimci olur.

Firininizin Temizlenmesi

1 Firininizin i¢ kismini temiz tutunuz
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Yiyecek sigcramalari veya etrafa sigrayan
sivilar firin duvarlarina ve sizdirmaz ile
kapi ylzeyi arasina yapisir. En iyisi 1slak
bir bez ile bu sigramalarin derhal silinip
temizlenmesidir. Yapismalar ve sigramalar,
mikrodalga enerjisini sogurur ve pisirme
suresini uzatir. Kapak ile gergeve arasina
dusen bu kirinti ve kalintilari temizlemek
uzere 1slak bir bez kullaniniz. Siki bir
sizdirmazhgin garanti edilmesi agisindan
bu alanin temiz tutulmasi onemlidir. Yagl
sicramalari sabunlu bir bez ile ¢ikartiniz ve
daha sonra durulayip, kurutunuz. Sert
deterjan ya da asindirici temizlik
maddelerini kullanmayiniz. Cam tepsi elde
veya bulagik makinesinde yikanabilir.

2 Firinin dig kismini temiz tutunuz

Firininizin dis kismini sabun ve su ile
temizleyiniz ve sonra temiz su ile
durulayip, yumusak bir bez veya kagit
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havlu ile kurulayiniz. Firinin i¢ kismindaki OVMA BEZL_ERi GIBi ASINDIRICI
calisan parcalara hasar gelmesini 6nlemek MALZEMEY| KULLANMAYINIZ.

i¢in, havalandirma agikliklarina suyun Eger 1slak bir bezle sikga silinirse, metal
kagmamasina dikkat edilmelidir. Kumanda kisimlarin bakimi daha kolaylasacaktir.

panosunu temizlemek igin, firinin kazara 5
calismaya baglamasini onlemek Uzere,
kapagd! aginiz ve islak bir bezle, ardindan
hemen kuru bir bez ile siliniz. Temizlik
sonrasinda DUR/SIL (STOP/CLEAR)
dugmesine basiniz.

. Herhangi bir buharli bir temizleyici
kullanmay

iniz.

3. Eger firin kapaginin i¢ kisminda veya dig
kismi ¢evresince buhar birikirse, panelleri
yumusak bir bezle siliniz. Bu durum,
mikrodalga firin yiksek oranda nem iceren
yerlerde calistirildiginda meydana gelebilir
ve Unitede herhangi bir arizayi gostermez.

4.Kapak ve kapak sizdirmazlari temiz
tutulmalidir. Sadece 1lik, sabunlu su
kullaniniz, durulayip iyice kurulayiniz.

TEMIZLIK TOZLARI YA DA PLASTIK
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Firinin 15191 yanmiyorsa arizali olan
nedir?

Firinin 1g1g1inin niye yanmadiginin birkag
gerekgesi olabilir. Ampul patlamistir Kapak
kapali degildir.

Kapaktaki izleme penceresinden
mikrodalga enerjisi geger mi?

Hayir. Delikler, acikliklar 1s1gin gegmesine
izin vermek igin yapilmistir; bunlar
iclerinden mikrodalga enerjisinin
gecmesine izin vermezler.

Kumanda Panosuna dokunuldugunda

Bip tonu, ayarlarin duzgun bir sekilde
girilmis oldugunu garantilemektedir.

Eger bos olarak galistirilirsa mikrodalga
firln1 hasar gorir mu?
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Sorular ve
Yanitlar

Evet onu bos iken ya da cam tepsisi
olmaksizin asla ¢alistirmayiniz.

Yumurtalar niye bazen patlar?

Yumurtalari pisirirken, kizartirken veya
rafadan yaparken, yumurta sarisinin
zarinin i¢ kisminda olugan buhardan
dolayi, sarisi patlayabilir. Bunun dnlemek
igin, tum yapacaginiz pisirme oncesinde
sarisini delmektir. Asla yumurtalari kabuklu
halde mikrodalgaya koymayiniz.

Mikrodalgada pisirme tamamlandiktan
sonra niye bekletme suresi tavsiye
edilir?

Mikrodalgada pisirme tamamlandiginda,
bekleme suresi boyunca yiyecegin pismesi
surdaralur. Bu bekletme suresi, yiyecegin
tuma boyunca duzgun olarak pismeyi
tamamlar. Bekletme suresinin miktari,
yiyecedin yogunluguna baghdir.



Sorular ve
Yanitlar

S S Mikrodalga firinda misir patlatmak
mumkiin mudiir?

Y Evet, eger asagida aciklanan iki
yontemden biri kullanilirsa.
1 Bilhassa mikrodalga pisirme igin
tasarlanmis patlamis misir patlatma
gereclerinin kullaniimasi.

2 Kabul edilebilir son trun igin gereken
belirli streleri ve gug ¢iktilarini iceren,
daha onceden ambalajlanmig, mikrodalga
maksatl patlamig misir kullaniimasi.

KENDIi PATLAMIS MISIR URUNLERI iCIiN
HER BIR URETICI TARAFINDAN VERILMIS
OLAN TALIMARA RA TAMAMEN UYUNUZ.
MISIR PATLATMA SIRASINDA FIRIN
BASINDAN AYRILMAYINIZ. ONERILEN
SURE SONUNDA MISIRIN PATLAMASINDA
BASARISIZLIK OLURSA, PiSIRMEYi DEVAM
ETTIRMEYINIZ. ASIRI PISIRILMESI MISIRIN
TUTUSMASINA NEDEN OLABILIR.
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DIKKAT

PATLAYAN MISIR ICIN ASLA
KAHVERENGI BIR KAGIT _
KULLANMAYINIZ. KALAN GEKIRDEKLERI
YENIDEN PATLATMAYA ASLA TESEBBUS
ETMEYINIZ.

Niye firrnim her zaman pigirme
rehberinde soylendigi hizda pisirmiyor?
Talimatlari dogru bir sekilde izlemig
oldugunuzdan emin olmak igin pisirme
rehberinizi tekrar gbzden gegiriniz ve
pisirme suresinde degismelere nelerin
neden olabilecegini arastiriniz. Pisirme
rehberindeki sureler ve isi1 ayarlari, bir
mikrodalga firinin kullanimina
alisilmasinda en yaygin sorun olan asiri
pisirmenin onlenmesine yardimci olmak
uzere secilmis olan dnerilen degerlerdir.



Yiyeceklerin buyukluk, sekil, agirlik ve
boyutlarindaki farkliliklar, daha uzun
pisirme surelerini gerektirir. Geleneksel
ascllarin yaptiklari gibi, yiyecegin
durumunu test etmek Uzere pigirme
rehberindeki onerilerin yani sira kendi
karar ve tercihlerinizi de kullanabilirsiniz.
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Fis Baglanti Bilgileri /
Teknik Ozellikler

A UYARI

Bu aygit topraklanmalidir.

Bu sebeke besleme uglarindaki kablolar,
asagidaki kodlara uygun

olarak renklendirilmigtir

MAVI (BLUE) ~ Nétr

KAHVERENGI (BROVVN) - Canli

YESIL ve SARI (GREEN & YELLOVV) ~ Toprak

Bu aygitin sebeke besleme uglarindaki
kablolarin renkleri sizin prizinizde belirtilmig
olan renkli isaretlerle uyusmadigi
durumlarda asagidakileri yapiniz:

MAVI olarak renklendirilmis olan tel, N harfi
ya da SIYAH renkli olarak isaretli baglanti
noktasina baglanmaldir.

KAHVERENGI olarak renklendirilmis olan
tel, L harfi ya da KIRMIZI renkli olarak isaretli
baglanti noktasina baglanmalidir.
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YESIL VE SARI ya da YESIL olarak
renklendirilmis olan tel, E harfi ya da % olarak
isaretli baglanti noktasina baglanmalidir.
Eger besleme kablosu hasarli ise, tehlikeli
bir durumdan sakinmak Uzere Uretici ya da
servis elemani ya da benzeri bir nitelikli kisi
tarafindan degistiriimelidir.

Teknik Ozellikler

MH604***
Gug Girisi 230 VAC / 50Hz

___Gikis | 700 W(ECE0705 derecelendime standardi)
Mikrodalga 2450 MHz
_Frekanst |
Dis Boyutlar| 455 mm(G) X 260mm(Y) X 330mm(D)
Mikrodalga 1000 Watts
~ lzgara | 600 Watts
Kombinasyon| 1150 Watts




Fis Baglanti Bilgileri /
Teknik Ozellikler

Eski cihazinizin atilmasi

1. Tum elektrikli ve elektronik atiklar, devlet ya da yerel yetkililer tarafindan
belirlenen toplama merkezlerinde ayri olarak imha edilmelidir.
Atik eletrikli ve elektronik aletler belediyeler tarafindan kurulan toplama
noktalarina teslim edilmeli veya aldiginiz yeni rinu saticiniz adresinize
teslim ederken, saticinizdan atik elektrikli ve elektronik aletinizi teslim
almasini istemelisiniz.

2. Atik Urunun dogru imhasi ¢evre ve insan sagligi Uzerindeki potansiyel
olumsuz sonuglarin engellenmesine yardimci olacaktir.

3. Bu isareti iceren urlinler tehlikeli madde icerebilir. Urlinler icerisindeki
tehlikeli maddeler ¢evre kirlenmesine veya yaralanma/élime sebebiyet
verebilir.

4. EEE Yonetmeligine Uygundur.

5. Eski urinunuzun imhasi hakkinda daha fazla bilgi i¢in lutfen belediyeniz
ya da Urunu aldigini magaza ile iletigsime geginiz.
(www.lg.com/global/recycling)
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Faydali Bilgiler

EGER FIRININIZ GALISMIYORSA , YETKILI SERVIS GAGIRMADAN ONCE

1- Fisin prize tam olarak takilip takilmadigini ,

2- Evdeki sigortalardan birinin atip atmadigini ,

3- On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigini ,

4- Doner tepsi ve desteginin yerine oturup oturmadigini kontrol ediniz.

NAKLIYE VE TASIMA SIRASINDA DIKKAT EDILMESi GEREKENLER

1- Fisi prizden c¢ikariniz

2- Cam tepsiyi ve diger aksesuarlari kirllmayacak sekilde ambalajlayiniz ve
firin icinde oynamasini dnleyiniz.Gerekirse ayri tasiyiniz.

3- On kapagi gévdeye bantlayiniz

4- On cama,kapak ve panoya darbe gelmesini dnleyiniz.

5- Urlini normal kullanma konumunda tasiyiniz.Yana ve arkaya yatirmayiniz.
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Faydali Bilgiler

ENERJi TASARRUFU BILGILERI

1- Enerji sarfiyatini dnlemek icin kullanma kilavuzunda belirtilen pisirme Onerilerine uyunuz.

2- Az miktarda yiyecekler i¢in daha kisa pisirme ve 1sitma suresi gerekir.

3- Gereksiz yere galistirmayiniz.

4- Donmus gidalari .Kullanimi acil degil ise oda sicakliginda ¢ozuldukten sonra kullaniniz

5- Cihaziniz normal ortam kosullarinda kullaniniz,asiri 1si farklari kullanim esnasinda 1si
kaybina neden olarak enerji tuketimini arttirir.

Kullanim saresi 10 yildir. ( Grinin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca
temin suresi).
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Faydali Bilgiler

NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
GARANTI SERVIS
; BEYAZ ESYA . N .
1 }iIQNaBUL ELEKTRIKLI EV 0212427 23 33 QI_AlﬁEX\fleS%L}J(ZEgg/EE
P ALETLERI TAMIR VE ’ ) )
BAKIMI METIN ALP
; KARDESLER o .
ISTANBUL x SEYIT NIZAM MAH. SEHIT
2 /Avrupa SOGUTMA NESET 0212546 57 36 ERKAN ALYANAK SOK. NO:11
TEMUR
ISTANBUL | MTV ELEKTRONIK Serifali mah. Alptekin Cad
3 /Asya SAN. VE TiC. LTD. STi. 0216343 5242 N:73/a Umraniye
x : SEHREKUSTU MAH.
4 BURSA XII:;JODQSET/:}EKTRONIK 0 224 224 06 68 | DEGIRMEN SOK. NO:7
HALICIOGLU iS HANI NO:46
. NAMAZGAH MH NARLI SK
5 | BURSA MARMARA SOGUTMA 0 224 326 43 55 N-17/B  YILDIRIM/BURSA
. Ucok Mahallesi Ziibeyde
o MERKEZI N
6 |IZMIR ELEKTRONIK 0 232 365 09 05 g:l’r:'l.ir;]eCaddeSI No: 110/A
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NO | SEHIR SERVIS ISMi TELEFON ADRES
o TEKNIK ELEKTRONIK - 347 SOKAK NO:101-D ADNAN
7o|1eMIR RASIT SEN 02324481991 | AHVECI CD.BUCA-IZMIR
ERSA EV
o GER.ELK.INS.GIDA
8 |izMiR TEKS.TIC. Ve 0232 339 4143 | 8 SOK. 25/G MERKEZ
SAN.LTD.STI.
MEHMET BALABAN -
9 | MANISA | BALABAN 0236 232 1189 | Kethuda mah. 22 sk no 20
ELEKTRONIK
ViZYON SIRINYALI MAH. 1486
10 | ANTALYA | ELEKTRONIK-MEHME | 02423165161 | SOK.MEHMET HAMURLU
T OZDEMIR APT.NO. 16/1
YILDIRIM KISLA MAH. 35.SK. NO:24
11 | ANTALYA | ELEKTRONIK TICARET | 0242244 02 42 | (UYSAL is MERKEZI)
SANAYi LTD.STi. ANTALYA
12 | ANTALYA | BASARANTEKNIK 0242722 0548 | ORTAMAH. I3LER CAD. 1030

SOK. NO:2/F
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
TIRYAKi SOGUTMA VE
13 | ANTALYA | DAYANIKLI 0 242 322 33 01 éiEDg'(‘J'FLgE“ﬁ';‘TCE%fﬁg
TUK.MAL.PAZ.LTD.STi. ' g
) BIRCAN ELEKTRONIK CUMHURIYET CAD. NO:137
14 I MUGLA | aBDuLLAH BIRCAN | 02922822317 | hpraca
BUZTEKNIK
15 | DENizLi | TICARET-HIKMET 0258 261 80 46 | BARIS CAD NO 24  DENIZLI
CAYLIOGLU
DATA ELEKTRONIK
BILGISAYAR RESATBEY MAH.
16 |ADANA | PAZARLAMA VE 0 322 456 25 72 | CUMHURIYET CADDESI
TICARET - MURAT NO:5/A
YESILDAG
) . ANADOLU BLV 2 CD ATB iS
17 | ANKARA Sﬁ;‘\lEéE;EgTGFESN'K 031235962 32 | MERKEZI | BLK NO.240
MACUNKOY / ANKARA
18 | ANKARA ?ém?KGED'K GUNES | 13124338282 | BULBUL DERESI CAD NO 65/8
GURSES BEYAZ ESYA
19 |ADANA  |ISITMA SOGUTMA 0 322 235 90 GUZEL YALI MAH 81196 SK

-SABIR GURSES

DADAK AP NO 5/A ZAMIN KAT
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
. o YENI MH 171 SK NO:18/A
20 | ICEL GAZi SOGUTMA 03243200300 | v ot LS
GUVENC KLIMA
21 | iCEL ISITMA-SOGUTMA 0 324 326 63 75 TﬁgRSEgSK '\ﬂIAOHf'L'FKE CAD
SERVIS TICARET
CEKMEN TEKNIK SUREYYA HALEFOGLU
22 | HATAY | MUSTAFA CEKMEN - | 03262124345 | )b No:18
SIK SOGUTMA - _
23 |HATAY | P UET ComEz 0326 61534 29 | ULUCAMI CAD. NO:135/C
BZCAN SOGUTMA VE
ISITMA BEYAZ ESYA NISANTALI MAH.HULUSI
24 | KONYA | KLIMA SERVIS 0332 236 33 37 | BAYBAL CAD.ORKIDE SIT.
HIZMETLERI SANAYi NO:24/B
VE TICARET LTD. STI.
UNAL SENSOVYLER — .
. . | DEGIRMICEM MAH. IMAM
o5 |CAZIANTEP| ELEKTRONIK SANAYT | o)) 545 4578 | HOSEYIN INCIOGLU
VE TICARET LIMITED ADNO T
SIRKETI NO;
AtRana | GUNGOR HAYRULLAH MAH. MALIK
26 | \wiaras | ELEKTRONIK-ERDAL | 03442234600 | EJDER CADARIKAN SITESI B

GUNGOR

BLOK NO 24/C
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
MIZRAK MIMAR SINAN MAH
27 | KAYSER| | ELEKTRONIK-MEHME | 03522336585 | SUSURLUK SOK N65/A
T MIZRAK KOCASINAN
ERGUN RUZGAR
28 | BOLU [KLIM ELEKTRIK - 037421223 32 EQEANMOA?';'AL' MAH STADYUM
SOGUTMA
. MAHSUM
DIYARBA . KURT ISMAILPASA 7. SOK.
29 US-TELEViZYON 0412224 39 79 _
KIR HASTANES| GENCKALAN APT. ALTI NO:9
MARDIN YOLU CD.TICARET
CELAL BAYER-BAYER LISESI
ANLIURFA
30 2 ELEKTRONIK 04143121516 | | AR ABUZEROGULLARI
APT.8/C
RIFAT
31 | ADIYAMAN| ERDING-TEKNIK 0416216 1262 | GOLEBATMAZ CD. NO:32/A
ELEKTRONIK
TAYFUN ALI KANALBOYU KERNEK CAMII
32 | MALATYA | OZBEK-TAYFUN 042232596 96 | KARSISI MISTOGLU APT ALTI
ELEKTRONIK NO.9 A-B
IHSAN
33 | MALATYA | HANBAY-HANBAY 042232505 04 | VASUHICAD - ATEPLI SK

TEKNIK

NO 34/6
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NO | SEHIR SERVIS ISMi TELEFON ADRES

[ | ST oy | 2 A HATEP

35 }iIQ'ESUL RA - TEL ELEKTRONIK | 0212 434 43 23 gﬁg?gﬁi%i%g; ATIH

36 i(éNGULD UZMAN ELEKTRONIK | 0372 316 59 60 ESS/'IEE'\IQEGEF -NO:130

37 | BOLU MURAT ELEKTRONIK | 0374 217 98 12 EE:LEZAE%%CAD' NO:201/A

38 | ORDU JAPON ELEKTRONIK | 0452 225 38 88 ;igk“:%'}gﬁi?x:gmu

39 | SAKARYA | ONER ELEK. 0264 271 93 98 gg:\(":ﬂ%xﬂ MAH. YAKIN
ULUKAVAK MAH.AKPINAR

40 |CORUM | MESUT ELEKTRONIK | 0 364 213 63 63 gﬁg;ﬁ:ﬁi (égFT{KAMME(;Qé'Zi
YANI) -

41 | GIRESUN | MUTLU ELEKTRONIK | 0454216 27 12 ggig:;f;ig; NO1/B

42 | KAYSERI | EFEM ELEKTRONIK 0352320 15 15 | Rliearslan mah molla sok

n11/b Melikgazi
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NO SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
Yusuf Pasa Mah Kazim
KARAKASLAR Karabekir ishani
43 | KARS ELEKTRONIK 047422387 32 Kat1.No140 Karakaslar
Elektronik Kars /Merkez
44 | KARABUK | UZMAN ELEKTRONIK 0 370 424 58 50 EKS)I_EzNTEPE CD. YESIL MH.
45 | BALIKESIR | MERT ELEKTRONIK 0266 714 81 45 ;: FZLUL MAH. 32. SOK. Nor:
46 | AYDIN MESUT ELEKTRONIK 0 256 314 04 82 ﬁgFgoR I\AA\AH' 102 SOK
i i ARIFIYE CAD. MUSTAFA
ESKISEHIR -
47 3 EKSEN TEKNIK 0222 234 33 32 KEMAL ATATURK CD. NO-10/D
ISTANBUL . KUBILAY CAD.NO.15
48 /Avrupa EVSER ELEKTRONIK 0212 284 51 61 CELIKTEPE
ISTANBUL . Y[—;NIDOGAN MH.
49 JAVIUDA BAYGOP ELEKTRONIK | 0212537 2525 | GOCMENLER SK. NO:80
P G.OSMANPASA
: . Muradiye Mh. Dr. Ahmet Ozcan
50 |KONYA | 'IKSELICVEDIS 03322351543 | cd. Mustas Menekse sitesi alt
TICARET
no:100/B Meram Konya
51 | USAK NURSEY ELEKTRONIK | 0276 223 97 16 'SLICE MH. AVCILAR SK

NO:3/A
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
52 | HATAY BASKARLAR TEKNIK | 03264612528 | GOKCEOGLU MAH n:20
AYDIN . .
53 | BALIKESIR | SOGUTMA-AYDIN 0 266 374 25 31 gg"g'g@;@? '\é':LHleASZi'RCD'NO
ARSLANTAS
ISTANBUL . HOCA UVEYZ MH.KOCASINAN
54 | javiupa | PROTEL ELEKTRONIK | 02125348005 | 0™\~ o\ Eatiyy
) . TOPCULAR MH. TOPCULAR

55 | IGDIR MERT ELEKTRONIK 04762279333 | " 00 n Sk ok NO-34
ULUGAZi MAH. OSMANIYE

56 | SAMSUN | KARDELEN SOGUTMA | 03624358838 | CAD. NO : 42
ILKADIM/SAMSUN
KURTULUS MH.64010 SK.

57 | ADANA | HAS ELEKTRONIK 0 322 458 15 24 | RUHi CAMURDAN APT. NO:11
SEYHAN ADANA
FATIH MAH. GMK. BULV.

58 | MERSIN | LCD ELEKTRONIK 0324 358 29 48 | OZKAN APT.ALTI 43/D
(BORANLAR SERVIS KARSISI)

STANBLUL | FEVZi CAKMAK CAD.

59 | asya MURAT ELEKTRONIK | 0216 396 04 20 | BARBAROS SOK.NO:9
KAYNARCA / PENDIK

50 | MALATYA | BAY TAMIR - SERKAN [ 0\ o oo oo | ZAVIYE MAH TEVFIK TEMELLI

FIRAT

CAD N:113
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
61 | AGRI OZKAN ELEKTRONIK | 04723128207 | AGRI CAD. NO: 73
) SEKERHANE MAH. CAYBASI
62 | ANTALYA | UCAK SOGUTMA 02425117455 | & A eCI APT. NO- 5/
. ) ASIKPASA MAH KAZIM
63 | KIRSEHIR | ATIH SOGUTMA - 03862137141 | KARABEKIR CAD GOKCINAR
FATIH KIZILOK
AP ALTI
iKLIM SOGUTMA - iLKADIM MH. SINAN CD.
64 | ANKARA | beniz CAKMAKGCI 03124807778 | N0:91/A DIKMEN ANKARA
ALKAR .
65 EQNAKKA iKLIMLENDIRME - 0286 213 15 15 EX'DETNPS% MAH. KAYAALP
YUKSEL ALDEMIR g
. . 19 MAYIS MAH.
66 | ANKARA E‘XAY TEKNIK-TELHA | 312 356 16 96 | SANATORYUM CAD. 169 /D
2 KECIOREN
. 7 EYLUL MAH. MEHMET AKIiF
67 | AYDIN ALAGAM ELEKTRONIK | 0256226 1211 | coe v oat NG - 48
D-GRUP
68 | ANKARA | DAY.TUK.MAL.INS.TU | 03122353363 | CAY YOLU 8. CAD.NO :55/E
R.
KONTEK SOGUTMA Kumkaprii Mah fetih cad n299
69 |KONYA | oy 03322450080 | ) oo oy
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NO | SEHIR SERVIS iSMi TELEFON ADRES
TOROS MAH 78003 SOK
70 | ADANA | MERTKAN DAY. TUK. | 03222359282 | HAMIYET YOYGANOZU APT
N:4 CUKUROVA ADANA
ViZYON
. ILETiSIM -MUSTAFA MARESAL FEVZi CAKMAK
71 | RiZE 52GUN VE 04642250001 | L\ F2 " "
ORTAKLARI
KOLEJTEPE MAHALLESI
: . MEHMET DAI SOKAK
72 |GAZIANTEP| KORKMAZ TEKNIK 03422306543 | | 00 EUENT APT ALTI
SAHINBEY
YASIN BOZAN - . _
73 | ADIYAMAN | ELEKTRIKLI EV 041672599 89 | A TIH MAH. ZAFER CAD. NO:

ALETLERI HASTANESI

20-B KAHTA
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GARANTI SARTLARI

1.

2.

Garanti suresi,malin teslim tarihinden
itibaren baslar ve 3 Yildir.

Malin batlin pargalari dahil olmak Uzere
tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

. Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi

durumunda, tamirde gecen

sure garanti stresine eklenir. Malin tamir
suresi en fazla 20 is gunuddar.

Bu sure, mala iligkin arizanin servis
istasyonuna, servis istasyonunun

olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii,
acentasi, temsilciligi,

ithalatcisi veya imalatcisindan-Ureticisinden
birisine bildirim tarihinden

itibaren baslar. Sanayi malinin arizasinin 10
i$ gunu igerisinde

giderilmemesi halinde, imalatgi-Uretici veya
ithalatcr; malin tamiri
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5.

6.

tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere
sahip bagska bir malini

tuketicinin kullanimina tahsis etmek
zorundadir.

. Malin garanti suresi igerisinde, gerek

malzeme ve isgGilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Ucret talep

etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
sorunlar i¢in T.C. GUmrUuk ve

Ticaret Bakanligi, Tuketicinin Korunmasi
ve Piyasa Gozetim Genel

Mudurlagu’ne basvurulabilir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici; Satilani geri vermeye
hazir oldugunu bildirerek sdzlesmeden



donme,

- Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

- Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde,
butin masraflari saticiya ait olmak
uzere satilanin Ucretsiz onarilmasini
isteme,

- Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme, segimlik
haklarindan birini kullanabilir. Satici,
tuketicinin tercih ettigi bu talebi

yerine getirmekle yikimlidir. Ucretsiz
onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir.

Bu haklarin yerine getiriimesi konusunda
satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

Uretici veya ithalatgi, malin kendisi
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GARANTI SARTLARI

tarafindan piyasaya surulmesinden sonra
ayibin dogdugunu ispat ettigi takdirde
sorumlu tutulmaz. Ucretsiz onarim

veya malin ayipsiz misli ile
degistiriimesinin satici igin orantisiz
guclukleri

beraberinde getirecek olmasi halinde
tuketici, sozlesmeden donme veya ayip
oraninda bedelden indirim haklarindan
birini kullanabilir.Orantisizligin tayininde
malin ayipsiz degeri, ayibin 6nemi ve
diger sec¢imlik haklara bagvurmanin
tuketici agisindan sorun teskil edip
etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.
Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami yirmi is



GARANTI SARTLARI

gunu . Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca c¢ikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iligkin,

tuketicinin ucretsiz onarim talebi,
yonetmelikte belirlenen azami tamir suresi
icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici
diger secimlik haklarini kullanmakta
serbestir.Tuketicinin sd6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
hakkini sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timU veya bedelden

yapilan indirim tutari derhal tuketiciye iade
edilir.Secimlik haklarin kullaniimasi
nedeniyle ortaya ¢ikan tim masraflar,
tuketicinin sectigi

hakki yerine getiren tarafga karsilanir.
Tuketici bu sec¢imlik haklarindan biri

ile birlikte 11/1/2011 tarihli ve 6098 sayili
Turk Borglar Kanunu hiuktmleri
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uyarinca tazminat da talep edebilir.

7.Kullanim hatalarina iligkin bilgi.

- TUketicinin mall tanitma ve kullanma
kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
olarak kullanmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.
Arizalarda kullanim hatasinin bulunup
bulunmadiginin, yetkili servis istasyonlari,
yetkili servis istasyonunun mevcut
olmamasi halinde sirasiyla;

malin saticisi, ithalatgisi veya Ureticisinden
birisi tarafindan mala iliskin azami

tamir suresi ferisinde duzenlenen raporla
belirlenmesi ve bu raporun

bir nishasinin tiketiciye verilmesi
zorunludur.

8.Arizalarda kullanim hatasinin bulunup

bulunmadiginin, yetkili servis
istasyonlari, yetkili servis istasyonunun



mevcut olmamasi halinde sirasiyla;

malin saticisi, ithalatgisi veya ureticisinden
birisi tarafindan mala iliskin azami

tamir suresi icerisinde dlizenlenen rapora
iligkin olarak bilirkisi

tarafindan tespit yapilmasi talebiyle
uyusmazligin parasal degerini dikkate
alarak tuketici hakem heyetine veya
tuketici mahkemesine bagvurabilir.
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Yetkili Servisler

Degerli Miisterimiz

LG Cag! Yonetim Merkezi 444 6 543 (LGE) no.lu telefon numarasi ile, 7 gin / 24 saat hizmet
vermektedir (Saat 20:00 ile 09:00 arasi otomatik kayit sistemi ile). Bu saatler disinda
aradiginizda adinizi, soyadinizi ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai
saatinde sizinle irtibata gecilecektir. Dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili
Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz,

Cagri Merkezi
444 6 543 (LGE)
GAGRI MERKEZiMizi SABIT TELEFONLARDAN

VEYA CEP TELEFONLARINDAN ALAN KODU
CEVIRMEKSIZIN ARAYABILIRSINiZ.

Servislerin zaman zaman degisibilecegi icin ¢agri merkezi ile aradiginiz servisi teyit edebilirsiniz.
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@ LG

Life's Good

ITHALATCI FIiRIVIA URETICi FIRMA:

LG ELECTRONICS TIiCARET A.S. LG ElectronicsTianjin Appliance Co., Ltd.
Kaptanpasa Mahallesi Piyalepasa Bulvari  XingDian Road,Bei Chen District ,

No: 73 Ortadogu Plaza Kat:7 34360 Tianjin, China Pos code : 300402
Okmeydani /Sisli / istanbul Tel : 86-22-26903049

Tel: (0 212) 314 52 52
Fax: (0 212) 222 61 44



