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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY

|
. oy rze s e
Bezpecnostni hlaseni %3
Vase bezpecnost a bezpecnost ostatnich je velmi dlleZita. =

V tomto navodu a na spotfebici jsme uvedli mnoho dileZitych
bezpecnostnich pokyn(. VZdy si prectéte viechny bezpecnostni pokyny
a fidte se jimi.

PFi pouZivani spotrebice si pfectéte pokyny a dodrzujte je, abyste
predesli nebezpedi poZaru, urazu elektrickym proudem, zranéni nebo
poskozeni. Tento navod nezahrnuje vSechny mozné situace, které
mohou nastat. Pri vyskytu netypického problému se vzdy obratte na
technicky servis nebo na vyrobce. Tento navod je platny pouze v
pFipadé, Ze je na spotfebici uveden symbol zemé. Pokud se tento
symbol na spotrfebici neobjevi, je nutné nahlédnout do technického
navodu, ktery poskytne potifebné pokyny tykajici se upravy spotrebice
na podminky pro pouZiti v dané zemi.

A Jedna se o bezpecnostni vystrazny symbol.
Tento symbol vas upozorfiuje na potencidlni nebezpedi, které
mUZe zabit nebo zranit vas i ostatni. VSechna bezpec¢nostni
hlaSeni budou nasledovana bezpecnostnim vystraznym
symbolem a slovem VAROVANI nebo UPOZORNENT.

Tato slova znamenaji:

A VAROVANI

Pokud nebudete postupovat podle pokynu, mlzete byt
usmrceni nebo vazné zranéni.

A UPOZORNENI

Pfi nedodrzeni pokyn mUze dojit ke zranéni, nebo k

poskozeni vyrobku.

= S e

Ve vSech bezpecnostnich pokynech se dozvite, jaké je potencialni
nebezpedi, jak sniZit riziko zranéni a co se m(iZe stat, pokud pokyny
nebudete dodrZovat.
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VAROVANI

A\ VAROVANI

* Abyste sniZili riziko vybuchu, poZaru, smrti, drazu elektrickym
proudem, zranéni nebo opareni osob pfi pouZivani tohoto vyrobku,
dodrzujte zakladni bezpecnostni opatfeni, v€etné nasledujicich:

Instalace

* Nikdy nikomu nedovolte, aby na dvirka trouby lezl, sedél na nich, stal
nebo visel. Mohlo by dojit ke zranéni v disledku kontaktu s horkym
jidlem nebo samotnou troubou.

« Stény trouby, roSty, dno ani Zadnou jinou cast trouby nevystylejte
hlinikovou félii ani jinym materialem. Timto zplsobem narusite
distribuci tepla, dosahnete Spatnych vysledk( peceni a trvale
poskodite vnitfek trouby (hlinikova félie se roztavi na vnitfnim
povrchu trouby).

* Na vylozeni dna trouby nepouZzivejte alobal ani jiny material.
Nespravna instalace vioZek do trouby m(Ze mit za nasledek riziko
urazu elektrickym proudem nebo poZzar.

* Ujistéte se, Ze je spotrebic spravné nainstalovan a uzemnén
kvalifikovanym instalacnim technikem v souladu s pokyny k instalaci.
Jakékoli sefizovani a servis by mél provadét pouze kvalifikovany
instalacni technik nebo servisni technik.

* Pfed zahajenim provozu se ujistéte, Ze jsou ze spotrebice odstranény
vSechny obalové materialy. Plasty, latky, papir a jiné horlavé
materialy uchovavejte mimo casti spotrebice, které se mohou zahfat.

+ Béhem provadéni elektrického pFipojeni musi byt vypnuto elektrické
napajeni.

* Nespravné pfipojeni hlinikovych domovnich rozvod( k médénym
vodi¢im m{Ze vést k ohroZeni elektrickym proudem nebo k poZaru.
PouZzivejte pouze konektory urcené pro spojovani médi s hlinikem a
dusledné dodrzujte postup doporuceny vyrobcem.

+ Dvirka trouby neotvirejte ani nezavirejte nohou s pouzitim nadmérné
sily.

* Nezakryvejte vétraci otvor zadnymi pfedméty.

= S e
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* Do trouby neumistujte, neskladujte aniv ni nepecte Zadna Ziva zvirata

ani organismy.
- Troubu nepouZivejte k vypalovani keramiky ani k vytvrzovani
malovanych predmétd.

* SpotFebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvifky, aby nedoslo
k jeho prehrati.

* SpotFebic nestavte na podlahu.

* Pfed vymeénou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic vypnuty, abyste
predesli moznosti Urazu elektrickym proudem.

* Zkontrolujte nastaveni ukazkového rezimu.

- Topna télesa varného prostoru nebudou v provozu, pokud je
zapnuty ukazkovy rezim (na displeji se zobrazi Demo nebo D).
Pokud je rezim nastaven na zapnuto, je nutné jej pfed pouZitim
trouby k pripravé pokrmd vypnout.

Obsluha

* Nepouzivejte tuto troubu pro komercni ucely. Tato trouba je urcena
vyhradné pro domaci pouZziti.

 NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU

TROUBY. Topna télesa mohou byt horka, i kdyZz maji tmavou barvu.
Vnitfni povrchy trouby se zahfivaji natolik, Ze mohou zpUsobit

popaleniny. BEhem pouZivani a po ném se nedotykejte topnych téles

nebo vnitFnich povrchu trouby, ani nedovolte, aby se jich dotykaly

odévy nebo jiné hoflavé materialy, dokud nebudou mit dostatek ¢asu

vychladnout. Ostatni povrchy, jako jsou vétraci otvory trouby a
povrchy v jejich blizkosti, dvifka trouby a okénka dvifek trouby, se
také zahrivaji a mohou zpUsobit popaleniny, pokud se nenechaji
vychladnout.

* Pfi otevirani dvifek budte opatrni. Unikajici horky vzduch a para
mohou zpUsobit popaleniny rukou, obli¢eje a o¢i. Pfed vyjmutim

pokrmu z trouby nebo zménou polohy pokrmu v troubé nechte horky

vzduch nebo paru z trouby uniknout.

* NepouZivejte plastové obaly na potraviny. PouZivejte pouze félii nebo

vika vhodna do trouby.

el
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* Nikdy se nepokousejte susit v troubé domaciho mazlicka.
* Nikdy nepouZivejte spotfebic k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.
* Pfi vyjimani potravin z trouby vZdy pouzivejte chfapky nebo

kuchynské chnapky. Nadobi bude horké. Pouzivejte pouze suché
chnapky. VIhké nebo mokré chfiapky na horkém povrchu mohou
zpUsobit popaleniny od pary. Nedovolte, aby se chfiapky dotykaly
horkych topnych téles. K vyjmutijidla nepouzivejte utérku nebo jinou
objemnou latku.

Neoteviené nadoby s potravinami neohfivejte. Tlak v nadobach maze
zpUsobit jejich prasknuti, coZz mUZe vést ke zranéni.

Nedovolte, aby se hlinikova félie nebo teplotni sonda dotykaly
topnych téles.

Nedotykejte se horkych rostd v troubé.

Pokud je nutné pfesunout rost, kdyz je trouba horka, nedovolte, aby
se madla hrnce dotykal horkého topného télesa v troubé.

Pfi vkladani a vyjimani pokrm z trouby vytadhnéte rost trouby do
polohy s aretaci. Pfedejdete tak popdalenindm zplsobenym dotykem
horkych povrchi dvirek a stén trouby.

Nepouzivejte troubu, pokud se na topném télese béhem pouzivani
objevi Zhava skvrna nebo vykazuje jiné znadmky poskozeni. Zhava
skvrna znamen4, Ze topné téleso muZze selhat a predstavovat
potencidlni nebezpedi popaleni, pozaru nebo urazu elektrickym
proudem. OkamZité troubu vypnéte a nechte topné téleso vymeénit
kvalifikovanym servisnim technikem.

Béhem provozu trouby NEBLOKUJTE jeji ventilacni otvor. Mohlo by
dojit k poskozeni elektrickych €asti trouby. Vzduch musi mit moznost
volné cirkulovat. Pred instalaci dvifek trouby by méla byt spodni
vétraci liSta Fadné namontovana na predni spodni asti trouby.

Na otevrena dvirka trouby nepokladejte velké a tézké pfedméty,
napriklad celé kraty.

+ Davejte pozor, kdyz jsou dvirka otevfend, abyste se nezranili.
* Pokud jsou poSkozena dvifka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba

provozovana, dokud ji neopravi odborné zpUsobila osoba.

* Nedovolte détem |ézt do trouby.

= S e
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+ Béhem provozu nevkladejte ruce pod ovladac ani mezi dvirka a

spodni vétraci liStu. Vné&jsi strana trouby m(iZe byt na dotek velmi
horka.

* Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi
souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem nesmeji hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Malé déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.
B&hem pouZivani se spotrebic zahriva. Je tfeba dbat na to, abyste se
nedotykali topnych téles uvnitr trouby. Malé déti by se mély drzet
stranou.

- Tyto povrchy mohou byt dostate¢né horké na to, aby popalily k(iZi i
po skonceni peceni, i kdyZ se to nezda, proto se vyvarujte vkladani
rukou a pazi do trouby.

PFistupné casti se mohou béhem pouzivani zahrat. Malé déti by se

meély drZet stranou.

* Odkryté casti trouby se mohou béhem grilovani zahrat. Déti drzte v

dostatecné vzdalenosti.

* V pokynech musi byt uvedeno, Ze za téchto podminek mohou byt

povrchy teplejSi nez obvykle a Ze je tfeba zabranit pristupu déti.

Udrzba
* Neukladejte pfedméty, o které maji déti zajem, na zadni zasténu

nebo do skfinék nad varnym spotrebicem. Déti, které lezou na
troubu, aby dosahly na predméty, by se mohly vazné zranit.

* Horké nadobi a nacini nechte vychladnout na bezpecném misté

mimo dosah malych déti.

* Pokud dojde k poskozeni skla dvifek, povrchu nebo topného télesa

trouby, prestante spotfebic pouZivat a zavolejte servis.

* Pfed udrZzbou vzdy odpojte spotfebic od napajeni.
* Pfed vymeénou osvétleni trouby vypnéte elektrické napajeni trouby na

hlavni pojistce nebo jistici.
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+ Nikdy nelijte studenou vodu na horkou troubu za ucelem cisténi.

* Necistéte kovovymi draténkami. Kousky draténky se mohou spalit a
dotknout se elektrickych ¢asti, coz miZe zpusobit riziko Urazu
elektrickym proudem.

* Pokud troubu nepouzivate, neskladujte v ni Zadné materialy kromé
prisluSenstvi doporuceného vyrobcem.

* Nezakryvejte rosSty ani Zzadnou jinou ¢ast trouby kovovou félii.
ZpUsobilo by to prehfati trouby.

* Pokud je trouba silné znecisténa olejem, pred dalSim pouZzitim troubu

pyrolyzujte. Olej by mohl zpUsobit poZar.

* Pokud bé&hem pyrolyzy dojde v troubé k poZaru, vypnéte troubu a
pockejte, az ohen uhasne. Dvirka neotvirejte nasilim. Pfivod
cerstvého vzduchu pfi teplotach pyrolyzy maze vést k vyslehnuti
plamene z trouby. NedodrZeni tohoto pokynu muiZe mit za nasledek
vazné popaleniny.

* Pokud vam trouba spadla nebo se poskodila, nechte ji pfed pouZzitim

dikladné zkontrolovat kvalifikovanym servisnim technikem.
* Pokud je privodni kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho

servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo

nebezpeci (pouze u nékterych model().

« NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU
PROSTORU TROUBY. BEhem pouzivani a po Cisténi vnitfniho

prostoru se nedotykejte jinych horlavych materiald, které se dotykaji
topnych téles nebo vnitfnich povrchll prostoru trouby, dokud nemaji

dostatek ¢asu na vychladnuti. Ostatni povrchy, jako jsou okénka
dvifek trouby, Zarovka trouby, se také zahrivaji a mohou zpUsobit
popaleniny, pokud se nenechaji vychladnout.

Riziko poZaru a hoflavych materiall

* Vtroubé ani v jeji blizkosti neskladujte ani nepouzivejte hoflavé
materialy. Mezi horlavé materialy patfi papir, plast, chinapky, lozni
pradlo, obklady stén, zaclony a benzin nebo jiné hoflavé vypary a

kapaliny, jako je tuk nebo kuchynsky olej. Tyto materialy se mohou pfi

pouzivani trouby vznitit.

* Pfi prenaseni nebo likvidaci horkého tuku dbejte zvySené opatrnosti.

= S e
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* Noste vhodné obleceni. Nenoste volné nebo visici odévy, které se
mohou pfi kontaktu s horkym povrchem vznitit a zplsobit vazné
popaleniny. —

* NepouZzivejte troubu k suSeni pradla. Troubu pouZivejte pouze k
ur¢enému ucelu.

* Pokud je pfimo nad troubou k dispozici tloZzna skfifka, pouZijte ji k
uloZeni pfedmétd, které se ¢asto nepouzivaji a mohou byt bezpecné
uloZeny v prostoru vystaveném teplu. Teplota mUZe byt nebezpecna
pro tékavé pfedmeéty, jako jsou hoflavé kapaliny, Cistici prostredky
nebo aerosolové spreje.

* Pfi pozaru tuku nepouzivejte vodu. Pokud dojde k pozaru trouby,
nechte dvirka trouby zaviena a troubu vypnéte. Pokud pozar
pokracuje, hodte na ohen jedlou sodu nebo poufZijte hasici pFistroj.
Na ohen nepfilévejte vodu ani mouku. Mouka mUZe byt vybusnd a
voda mUZe rozsifit pozar tuku a zpUsobit zranéni osob.
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UPOZORNENI

Obsluha
* Tuk vZdy zahfivejte pomalu a sledujte, jak se zahfiva.

* Pokud smazite na kombinaci olejli a tuk(, pred zahratim je
promichejte.

* Pokud je to mozné, pouZijte teplomér na méreni tuku, abyste
zabranili jeho prfehrati nad bodem ¢adivosti.

* Pro efektivni mélké nebo hluboké smazeni pouzijte co nejmensi
mnoZzstvi tuku. Naplnéni plechu pfili§ velkym mnoZstvim tuku mudze
zpUsobit prelévani pri pridavani potravin.

* Pristupné casti se mohou pfi pouzivani rostu zahrat.

* Pri pouziti sackl na vareni nebo peceni v troubé postupuijte podle
pokyn( vyrobce.

* Dvirka nebo vnéjsi povrch se mohou pfi provozu spotrfebice zahfivat.

* NepouZivejte tuto troubu k jinym Gcellim neZ k peceni.

* Priotevirani dvifek béhem provozu trouby dbejte zvySené opatrnosti.
Horké povrchy mohou zpUsobit vdZné popaleniny.
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Aby se predeslo nebezpeci zplsobenému nedmysinym resetovanim
tepelné pojistky, nesmi byt tento spotfebi¢ napajen pres externi
spinaci zafizeni, napriklad ¢asovy spinac, ani pfipojen k obvodu, ktery
je pravidelné zapinan a vypinan elektrickou siti.

Pfed CiSténim je tfeba odstranit pfebytecné skvrny.

PFi pouZiti rezimu CiSténi vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veskeré nadobi, alobal nebo jiny material.

Udrzba

Neopravujte ani nevyménujte Zadnou Cast spotfebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v navodu. VSechny ostatni servisni ukony by
meél provadét kvalifikovany technik.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouZivejte drsné leptaci prostredky,
abrazivni Cisti¢e ani ostré kovove Skrabky, protoZe by mohly povrch
poskrabat. Poskrabani mlze zplsobit rozbiti skla.

Pfed Cisténim se ujistéte, Ze je osvétleni trouby chladné.

Tésnéni dvifek necistéte. Tésnéni dvirek je nezbytné pro dobré
utésnéni. Dbejte na to, abyste tésnéni neodreli, neposkodili nebo jim
nepohnuli.

Neoplachujte plechy a rosty tim, Ze je hned po pfipravé pokrmu
vloZite do vody. Mohlo by dojit k jejich rozbiti nebo poskozeni.
Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat pfipadné usazeniny
potravin. NeudrZovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke
zhorSeni povrchu, které by mohlo zkratit Zivotnost spotfebice a
pfipadné vést k nebezpecnym situacim.

Nikdy nepouZivejte Cistici prostfedek na trouby v jeSté teplém
prostoru a nikdy troubu nezahfivejte, dokud z ni neni setfen veskery
Cistici prostredek.

PrisluSenstvi nemyjte v mycce nadobi.

K CiSténi trouby nepouZivejte Cistici prostredky, parni Cistice, drsné
chemické Cistici prostredky, bélidla, ocet, ocelové draténky ani

abrazivni podloZky nebo Cistici prostfedky, protoze mohou trvale
poskodit povrch trouby.
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PECE O ZIVOTNI PROSTREDI

Likvidace —
~ z N

A\ UPOZORNENI 0

* VaSe nova trouba byla spravné zabalena pro prepravu. Pred )%

uvedenim spotrebice do provozu odstrante veSkery obalovy material.

* Nezapomerite odstranit félie z teleskopickych pojezdd (model
WS7D76*2** WSED7613%) a z panelu.

Jednotny material obalu

Obalovy material Abecedné Ciselné
Plast Polyethylenter PET 1
eftalat
Polyethylen s HDPE 2
vysokou
hustotou
Polyvinylchlori PVC 3
d
Polyethylen s LDPE 4
nizkou
hustotou
Polypropylen PP 5
Polystren PS 6
Papir a lepenka | VInita lepenka PAP 20
Jina lepenka PAP 21
Papir PAP 22
Kovy Ocel FE 40
Hlinik ALU 41
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Obalovy material Abecedné Ciselné

Drevo Drevo FOR 50
Korek 51

Textil Bavilna TEX 60
Juta 61

Sklo Ciré sklo GL 70
Zelené sklo 71

Hnédé sklo 72

* Obalovy material Ize zcela recyklovat. Adresy pro ekologickou
likvidaci ziskate na mistnim méstském uradeé.

* Pokud chcete troubu docasné uskladnit, vyberte suché, bezprasné
misto. Prach a vlhkost mohou nepfiznivé ovlivnit pracovni ¢asti
trouby.

PouZité spotrebice

~ - I —

A\ UPOZORNENI

* Pouzité spotrebice musi byt pred likvidaci znehodnoceny, aby jiz
nepredstavovaly riziko. Toho dosahnete odpojenim od elektrické sité
a vytaZzenim napajeciho kabelu.

V zajmu ochrany Zivotniho prostredi je nutné pouzité spotfebice radné
likvidovat.

* Spotrebic se nesmi likvidovat spolecné s béZznym domovnim
odpadem.

* Mistni méstsky ufad vas bude informovat o ¢asech svozu specialniho
odpadu nebo vam urdi verejna zarizeni pro jeho likvidaci.
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Likvidace starého pfristroje

* Tento symbol presSkrtnutého koSe znadi, Ze odpad z —
elektrickych a elektronickych vyrobk( (WEEE) je nutné
likvidovat oddélené od linky komunalniho odpadu.

mmmm  ° Staré elektrické vyrobky mohou obsahovat nebezpecné
latky, takZe spravna likvidace starych pfistrojd pomuze
zabranit potencialnim negativnim ddsledklm pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi. Staré pfistroje mohou obsahovat
znovu pouzitelné dily, které Ize pouZit k opravé dalSich
vyrobk( a dalsi cenné materidly, které Ize recyklovat a
Setfit tak omezené zdroje.

* Spotiebi¢ miZete zanést bud do obchodu, kde jste ho
zakoupili nebo se obratit na mistni spravu komunalnich
odpadd, kde ziskate podrobné informace o autorizovaném
sbérném misté WEEE. Pro posledni aktudlni informace z
vasi zemeé si prosim prostudujte web www.lg.com/global/
recycling

<
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NAVOD K INSTALACI
Instalaci by mél provadét pouze kvalifikovany odborny elektrikar.

Bezpecnostni pokyny pro instalacniho technika

Trouba musi byt instalovana v souladu s pokyny vyrobce. DalSi
informace o instalaci naleznete v ndvodu k instalaci.

* Spotrebic neinstalujte, pokud byl poSkozen pfi pfepravé. Obratte se
na zakaznické informacni centrum spolecnosti LG Electronics.

* Pfiinstalaci dbejte na to, aby se Zadné osoby nedostaly do kontaktu
se soucastmi pod napétim.

+ SkFin nebo skrifka, ve které je trouba instalovana, musi splfiovat
pozadavky na stabilitu podle normy DIN 68930.

* Troubu musi instalovat kvalifikovany odborny elektrikar v souladu s
prislusnymi predpisy a normami.

* Trouba je tézky spotrebi¢ a musi byt prepravovana s velkou
opatrnosti, minimalné dvéma osobami.
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* Pfed prvnim pouZitim odstrarite vSechny vnéjsi i vnitfni obaly
spotrebice.

* Technické vlastnosti trouby se nesmi ménit.

* Odpojte elektrické napajeni spotrebice od hlavni pojistky nebo jistice.
V opacném pripadé mdze dojit k vdZnému zranéni osob, smrti nebo
urazu elektrickym proudem.

* Dbejte na to, abyste plech a dratény roSt zasunuli do spravné polohy,

protoZe koliky teleskopickych pojezdl jsou zasunuty do otvor( na
obou stranach.

Elektrické pripojeni

* Pokud neni vypinac po instalaci pFistupny, musi byt pro vSechny pély
k dispozici dalSi prostfedky pro odpojeni. Prostfedky odpojeni musi
byt zaclenény do pevné elektroinstalace v souladu s predpisy pro
elektroinstalaci.

* Tento spotrebic je z funkcnich dlvodl vybaven uzemnovaci
pFipojkou.

.

= S e

b



\
7

N2
J % cs—cz_main.book.book Page 17 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM é L

PREHLED PRODUKTU 17

.
—4

PREHLED PRODUKTU

Vlastnosti produktu —
M

Exteriér / interiér D_|”,
<

m
i

(™ | Displej (® | Dratény rost
(® | Ovladac trouby (@ | Plech na peceni
(® | Dvitka trouby Tésnéni
(® | Ovladaci knoflik trouby (® | Vyrobni stitek, model a vyrobni ¢islo
® | Kolejnicovy rodt (2 ks)
POZNAMKA |

+ Model a sériové Cislo Ize ovéfit na vyrobnim Stitku.

.
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PFisluSenstvi ————
® Kolejnicovy rost (2 ks)
A U POZO RN ‘E'Ni + Pouze model WS7D76*2** WSED7613*
+ Poinstalaci stahnéte ochrannou félii z panelu i z ® Teleskopicky pojezd (2 ks)
teleskopickych pojezdd. « Pouze model WS7D76*2%* WSED7613*
® Kolejnicovy rost (2 ks)
. |
POZNAMKA + Pouze model WS7D76*1#* WSED7612*
+ Pokud pro vas konkrétni model chybi néjaké fex o
prisluSenstvi, obratte se na své zdkaznické © | Dratény rost (1 ks)
informacni centrum spolecnosti LG Electronics. ® | Plech na peceni (1 ks)
- Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v
priloZeném zaru¢nim listu. © | Hluboky plech na peceni (1 ks)
*+ Pro vas3i bezpecnost a prodlouzeni Zivotnosti Univerzalni rodt (1 ks)
vyrobku pouZivejte pouze autorizované soucasti.
g o' ) @ | « Pouze model WS7D76%1+%,
+ Vyrobce neodpovida za poruchy vyrobku nebo WS7D76%2%*
nehody zplsobené pouZitim samostatné

zakoupenych, neautorizovanych soucasti nebo
dild.

+ Obrazky v této pfiru¢ce se mohou lisit od
skutegnych soucasti a pfislusenstvi, které maze
vyrobce bez pfedchoziho upozornéni zménit za
Ucelem vylepSeni produktu.

PFisluSenstvi pro pfipravu pokrmu

PrislusSenstvi pro instalaci

S

® §rouby do dFfeva pro montaz (2 ks)
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PFirucky
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@® @ ©)
@ | Navod k obsluze

O]

Priivodce instalaci

® | Prlivodce recepty na vafeni

.
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OBSLUHA

Obsluha ovladaciho panelu

Funkce ovladaciho panelu

O @06 @ ®® @

-H D-
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© @0 an @ 1B
® Menu
Stisknutim tlacitka vyberte poZzadovany reZim vareni.
® Teplota
Stisknutim tlacitka vyberte teplotu.
o) Rychly pfedehfev
Stisknéte tlacitko pro poufZiti funkce rychlého pfedehievu.
® Displej
Stisknutim libovolného tlacitka na ovlddacim panelu aktivujete displej.
Zamek ovladani
® Stisknutim a podrzenim tlacitka po dobu 3 sekund aktivujete nebo deaktivujete funkci Zamek
ovladani.
® Nastaveni
Stisknutim upravte nastaveni trouby.
@ Zastavit
Stisknutim zastavite vSechny funkce trouby.
Ovladaci knoflik
Otocenim knofliku zvolte provozni rezim trouby. Viz ¢ast Obsluha trouby.
® Vafeni podle receptu
Stisknutim tlacitka pouZijete funkci Vareni podle receptu. Viz ¢ast Obsluha trouby.
Casova¢
Stisknutim nastavite nebo zrusite ¢asovac trouby.

S I
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Doba vareni a Cas ukonéeni
Stisknutim tlacitka pouzijete funkci Doba vaFeni a Cas ukonceni.

Osvétleni
Stisknutim tlacitka zapnete a vypnete osvétleni trouby.

<

Wi-Fi

Dalkové spusténi
Stisknutim tlacitka vyberte funkci Dalkové spusténi.

Stisknutim a podrZenim tlacitka po dobu 3 sekund pfipojite spotrebic k siti Wi-Fi.

=

VNILS3D

Spustit
Stisknutim spustite vSechny funkce trouby.

Ikony na displeji

Po aktivaci se na displeji zobrazi ikony.

Ikona

Vyznam

Ikona

Vyznam

Ekonomicky reZzim

(Ekonomicky horky
vzduch, Ekonomicky
horni a spodni ohrev)

Teplota

Rezim Pizza

Rychly predehfev

Smazeni vzduchem

Casovat

Sous-Vide vzduchem

Doba pfipravy pokrmu

.lf ! ?l. Teply pokrm % Cas ukonéeni
-)Oe -)06 Rozmrazovani % Zamek
<)\ Kynuti Q )) Nastaveni zvuku
1 t1 [

929 Pyrolyza D PFedvadéci rezim

000

EasyClean —_ Wi-Fi
°

.
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Ikona Vyznam Ikona Vyznam
@ InstaView QD\\ Délkové spusténi
@ Nastaveni hodin A Vafeni podle receptu

s

Tipy pro usporu energie

+ Vareni na vice roStech Setfi ¢as a energii. Pokud
je to mozné, pfipravujte potraviny vyZadujici
stejnou teplotu peceni spolecné v jedné troubé.

+ Pro dosaZeni optimalniho vykonu a Uspory
energie dodrZujte pokyny pro spravné umisténi
roStu a nadoby.

+ SniZte spotfebu energie ¢isténim lehce
znecisténé trouby pomoci funkce EasyClean
namisto Pyrolyza.

+ B&hem pouZivani neotvirejte dvifka trouby vice,
nez je nutné. To pomaha troubé udrzovat
teplotu, zabranuje zbyte¢nym tepelnym ztratam
a Setfi spotfebu energie.

Zmeéna nastaveni

Nastaveni (InstaView, hodiny,
hlasitost)

Chcete-li upravit nastaveni po po€ate¢nim
nastaveni, stisknéte tlacitko Nastaveni na
ovladacim panelu a otevrete obrazovku nastaveni.

Opakovanym stisknutim tlacitka Nastaveni £33
nebo otacenim ovladaciho knofliku miZete
pFepinat a ménit nastaveni trouby.

Nastaveni umoznuje:
* nastavit funkci InstaView

+ nastavit hodinovy reZzim na hodinach (12 nebo 24
hodin)

* nastavit hlasitost

Nastaveni funkce InstaView

Funkce InstaView umoZriuje prohlédnout si obsah
trouby bez otevieni dvifek poklepanim na sklenény
panel.

1) Jednou stisknéte tla¢itko Nastaveni £33 nebo
otocCte ovladacim kole¢kem a vyberte funkci
InstaView. Symbol blika.

I@ I InstaView

2) Nastaveni zménite stisknutim ovladaciho
knofliku.

3) Otacenim ovlddaciho knofliku zapnéte/
vypnéte funkci InstaView.

4)  Stisknutim ovladaciho knofliku zménu
pfijmete.

Nastaveni hodin
KdyZ se trouba nepouziva, na displeji se zobrazuje
cas.

1) Jednou stisknéte tlagitko Nastaveni £32 nebo
otocCte ovladdacim kole¢kem a vyberte hodiny.
Symbol blika.

@ Nastaveni hodin

2) Nastaveni zménite stisknutim ovladaciho
knofliku.

3) Otocte ovladacim knoflikem jednou pro vybér
12hodinového rezimu hodin nebo dvakrat pro
vybé&r 24hodinového rezimu hodin a poté
stisknéte tlacitko pro nastaveni.

4) Otacenim ovladaciho knofliku nastavte hodiny
a minuty.

|
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5)  Stisknutim ovladaciho knofliku zménu
pfijmete.

Nastaveni hlasitosti
Upravte hlasitost akustického signalu.
1) Trikrat stisknéte tlacitko Nastaveni £33 nebo

otocte ovladacim koleckem a vyberte
hlasitost. Symbol blika.

q )) Nastaveni zvuku

2) Nastaveni zménite stisknutim ovladaciho
knofliku.

3) Otacenim ovladaciho knofliku vyberte
moznost VYPNOUT, Nizky nebo Vysoky.

4)  Stisknutim ovladaciho knofliku zménu
pfijmete.

Nastaveni reZimu pfipravy
pokrmu

1) Postupnym stisknutim tla&itka Menu (O nebo
ota¢enim ovladaciho knofliku ® vyberte
poZadovany provozni rezim @.

2)  Stisknutim ovladaciho knofliku & zvolte
poZadovany provozni rezim @.

3) Otacenim ovladaciho knofliku ® zvolte
poZadovanou teplotu vareni ®.

4)  Stisknéte tla&itko Spustit (® nebo stisknéte
ovladaci knoflik ® pro spusténi provozu.

%

Zamek ovladani

Funkce Zdmek ovladani automaticky zabrani
zapnuti vétsiny ovladacich prvkl trouby. Vypina

hodiny, ¢asovac a vnitfni osvétleni trouby.

Nezamyka dvirka trouby.

Zamknuti / odemknuti

1) Stisknutim tlatitka Zamek ovladani & na 3
sekundy na displeji zastavite ¢innost viech
tlacitek.

2) Opétovnym stisknutim tlacitka Zamek
ovladani & na 3 sekundy na displeji uvolnite
vSechna tlacitka z funkce Control Lock.

|

POZNAMKA

* Funkci Zamek ovladani nelze nastavit béhem
provozu trouby.

Osvétleni trouby

Vnitfni osvétleni trouby se automaticky rozsviti pFi
otevreni dvirek.

« Stisknutim tlatitka Osvétleni -0 ru¢né zapnete/
vypnete osvétleni trouby.

Kdyz trouba dosdhne nastavené teploty,
osvétleni predehrevu pétkrat zablika.

Dvojim poklepanim na sklenény panel se zapne
nebo vypne vnitfni osvétleni.

Wi-Fi

PFipojte spotfebic k domaci siti Wi-Fi, abyste mohli
pouZivat funkci Dalkové spusténi a dalsi chytré
funkce. Dalsi podrobnosti naleznete v ¢asti Chytré
funkce.

Nastaveni sité Wi-Fi

1)  Stisknéte a podrzte tlacitko Dalkové ovladani
po dobu 3 sekund. Ikona Dalkové ovladani
blika, kdyzZ je Wi-Fi pfipravena k pouZiti.

2)  PFi pouzivani funkce Wi-Fi postupuijte podle
pokynd v aplikaci LG ThinQ v chytrém
telefonu.

el
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Dalkové spusténi

Pokud je spotrebic zaregistrovan v domdci siti Wi-
Fi, Ize funkci pfedehfev trouby spustit nebo zastavit
pomoci aplikace pro chytré telefony LG ThinQ.

Nastaveni dalkového spusténi

(aktivace nebo deaktivace pFipojeni

k siti)

1) Otevrete dvifka trouby a ujistéte se, Ze je
trouba prazdna a pripravena k predehrati.
Nevkladejte do trouby Zadné potraviny.

2) Zavrete dvirka trouby. Dalkové spusténi Ize
nastavit pouze pfi zavienych dvirkach trouby.

3) Pro aktivaci stisknéte tlacitko Dalkové
spusténi. Jakmile bude pfipraveno k poutZiti,
zobrazi se ikona Délkové spusténi.

4)  Pro deaktivaci stisknéte znovu tlacitko
Dalkové spusténi, ikona Dalkové spusténi
zmizi.

5)  Pfi pouzivani funkce Dalkové spusténi
postupuijte podle pokynd v aplikaci pro chytré
telefony LG ThinQ.

- |
POZNAMKA
+ Dalkové spusténi je zakdzano v nasledujicich
situacich:

- Dalkové spusténi nebylo v aplikaci nastaveno.

- PFiprovozu funkce Dalkové spusténi se vyskytl
problém.

+ Ikona Wi-Fi na displeji zobrazuje stav sitového
pfipojeni spotrebice. Pokud ikona Wi-Fi nesuviti,
pouzijte aplikaci pro chytré telefony k vybéru sité
Wi-Fi nebo vyrobek znovu zaregistruijte.

+ Chybné pfipojeni Wi-Fi by mohlo funkci
dalkového spusténi zpozdit.

Predvadéci rezim

Predvadéci reZzim je uren pouze pro poutziti v
predvadécich mistnostech nebo prodejnach. PFi
aktivaci predvadéci rezim se trouba nezahfiva.

@—4! [a]

1)  Stisknéte soucasné tlacitko VaFeni podle
receptu ( a tla&itko Osvétleni @ na dobu 3
sekund.

2) Po aktivaci se na displeji zobrazi ikona
predvadéciho rezimu.

Ikona predvéadéciho
D rezimu

%

3) Chcete-li rezim deaktivovat, stisknéte
soulasné tlagitko VaFeni podle receptu (D a
tla¢itko Osvétleni @ na dobu 3 sekund.

Obsluha trouby

PFed pouzZitim trouby

POZNAMKA

+ ProtoZe se teplota v troubé& méni, nemusi
teplomér umistény v prostoru trouby ukazovat
stejnou teplotu, jaka je nastavena na troubé.

+ Pokud jsou dvitka béhem provozu otevieng,
ohfev se vypne. Po zavfeni dvifek se ohfev opét
automaticky zapne.

+ Béhem pouZivani neotvirejte dvirka trouby vice,
neZ je nutné. To pomaha troubé udrZzovat

|
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teplotu, zabranuje zbyte¢nym tepelnym ztratam
a Setfi spotfebu energie.

Zaciname

Po pfipojeni spotfebice k napajeni nebo po
preruSeni napajeni blika dvojtecka.

Chcete-li vymazat blikajici €as, stisknéte libovolné
tlacitko a v pfipadé potfeby resetujte hodiny.

Cisté&ni varného prostoru a
prisluSenstvi

Pfed prvnim pouZitim spotrebice k pFipravé
pokrm(l musite vycistit varny prostor a
prisluSenstvi.

Prislusenstvi Cistéte rucné, jak je popsano v
kapitole Udrzba.

+ Béhem zahfivani spotFebice vétrejte kuchyn.

+ Ujistéte se, Ze ve varném prostoru nezlstaly
Zadné zbytky obalovych materiald, jako jsou
polystyrenové pelety, a odstrarite viechny lepici
pasky zevnitF i zvenku spotfebice.

Postup ovladani trouby naleznete v ¢asti Ruéni
vareni.

+ PFed zahfivanim spotFebice otfete hladky povrch
varného prostoru mékkym vihkym hadrikem.

+ Chcete-li se zbavit zdpachu novych vyrobkd,
ohfivejte je pfi zavfenych dvifkach trouby, kdyz
je varny prostor prazdny.

Vétraci otvory trouby

Mista v blizkosti ventilace se mohou b&hem
provozu zahtat a zpUsobit popaleniny. V blizkosti
ventila¢niho otvoru neumistujte plasty, protoze
teplo mlze plast narusit nebo roztavit.

Pfi vafeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti je
normalni, Ze je viditelna para.

A VAROVANI

+ Neblokujte vétraci otvor mezi dvifky trouby a
ovladacem.

Montaz kolejnicového
(teleskopického) rostu
Pfed prvnim uvedenim trouby do provozu sestavte .

kolejnicové rosty na obou stranach prostoru
trouby. Tim udrZite nadobi na svém misté.

A VAROVANI

+ Odstrante ochrannou félii ze vSech
teleskopickych pojezd.

<

=
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Zadni otvor

Predni otvor

Zadni hak kolejnicového rostu (zakfiveny)

Gle|e|6

Predni hak kolejnicového roStu (rovny)

1) Vyrovnejte roSt uvnitf prostoru trouby. Tak,
aby zakFiveni roStu sméfovalo ke dvirkam
trouby.

* Model WS7D76*2** WSED7613*: Koliky

teleskopickych pojezd musi smérovat
nahoru.

2) Zasufite zadni hak kolejnicového rostu @ do
otvoru v prostoru trouby (.

3) Zasufite pfedni hak kolejnicového rostu ® do
otvoru v prostoru trouby @ a zatlacte jej dol(,
aby se zajistil.

4)  Opakujte kroky 1-3 pro druhou stranu
prostoru trouby.

|
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Demontaz kolejnicového rostu

A VAROVANI

* Nedotykejte se horkych rostl v troubé.

1) Ro$t mirné nadzvednéte @.
2) Vytahnéte pFedni ast rostu z boéni stény .

3) Pokracujte v kyvani predni ¢asti rostu do
stfedu trouby @ a zaroven odtahnéte zadni
¢ast roStu od bocni stény, aby se uvolnil jeho
hak ®.

4)  Opakujte kroky 1-3 pro druhou stranu
prostoru trouby.

PouZiti teleskopickych pojezdi
(model
WS7D76*2** WSED7613%)

Teleskopické pojezdy se zasouvaji a vysouvaji na
rdmu. Tim se udrzuje téZké nadobi ve vodorovné

%

poloze a zabranuje se jeho sklouznuti dopFedu,
kdy?z je teleskopicky pojezd zcela vysunuty.

+ Dbejte na to, abyste plech a dratény rost
zasunuli do spravné polohy, protoZe koliky
teleskopickych pojezdd jsou zasunuty do otvor(
na obou stranach.

Pouziti standardnich rostu v
troubé

RoSty maji nahoru zahnuty zadni okraj, ktery
zabrafiuje jejich vytaZeni z prostoru trouby.

A UPOZORNENI

+ PFed zapnutim trouby vyjméte rosty, abyste
zabranili popaleni.

+ Nezakryvejte roSty alobalem ani Zadnym jinym
materidlem, ani nic nepokladejte na dno trouby.
Bude to mit za nasledek Spatné peceni a mize
dojit k poSkozeni dna trouby.

el
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+ RoSty v troubé rozmistéte, kdyZ je trouba
chladna.

Vyjmuti rosta

1) Vytahnéte rost rovné, dokud se nezastavi.

2) Zvednéte predni ¢ast stojanu a vytdhnéte jej.
Vyména rostd

1) Umistéte konec rostu na podpéru.

2) Naklorite predni ¢ast nahoru a zasunte rost.

InstaView

Dvakrét zaklepejte na stfed sklenéného panelu,
abyste odhalili obsah trouby, aniz byste museli
otevirat dvirka.

A UPOZORNENI

Do sklenéné vyplné dvifek nenarazejte
nadmérnou silou. Nedovolte, aby do sklenéného
panelu dvifek narazily tvrdé pfedméty, jako je
kuchyniské nadobi nebo sklenéné lahve. Mohlo
by dojit k rozbiti skla a naslednému nebezpeci
zranéni osob.

. |

POZNAMKA

+ Dvojim poklepanim na sklenény panel se zapne
nebo vypne vnitfni osvétleni.

+ Bé&hem vareni z(istava osvétleni zapnuta.

+ Osvétleni se automaticky vypne po 5 minutach a
prepne se do pohotovostniho rezimu, kdyz je
peceni ukonceno nebo trouba neni v provozu.

S I

* Funkce InstaView se vypne, kdyZ se oteviou
dvifka trouby, nebo se pouZzije ovladac trouby a
na jednu sekundu po zavreni dvifek.

* Funkce InstaView je vypnuta b&hem rezimu o
Pyrolyza, Zamek ovladani, Sabes a pfi prvnim ¢
napajeni (pouze u nékterych modeld).

=

+ Klepnutim na okraje sklenéného panelu se
nemusi aktivovat funkce InstaView.

VNILST

+ Klepnuti na sklenénou desku musi byt
dostatecné silné, aby bylo slySitelné.

+ Poklepani na ovladaci panel nebo hlasité zvuky v
blizkosti trouby mohou funkci InstaView
aktivovat.

Rucni pfiprava pokrmu

Nastaveni rucni pFipravy pokrmu

A UPOZORNENI

+ Stisknutim tlacitka Zastavit béhem vareni
vymazete vSechna nastaveni.

p |
POZNAMKA

+ Pokud neni doba pripravy pokrmu nastavena,
pfiprava pokrmu trvd maximalni vychozi dobu
pfipravy pro zvoleny rezim pfipravy pokrmu.

1) Otacenim ovladaciho knofliku nebo
postupnym stisknutim tlacitka Menu vyberte
poZadovany rezim vareni a poté stisknutim
ovladaciho knofliku provedte nastaveni.

Otacenim ovladaciho knofliku zvolte
poZadovanou teplotu.

N
—

3) Vpripadé potreby stisknéte tlacitko Rychly
pFedehfev a pouZijte funkci rychlého
predehrevu. Na displeji se zobrazi ikona
rychlého predehievu .

4) V pripadé potreby stisknéte tlacitko Doba
vareni a zvolte poZzadovanou dobu vareni a
dobu ukonceni.

5) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

6) Stisknutim tlagitka Zastavit mGZete vareni
kdykoli nebo po jeho dokonceni zrusit.
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Nastaveni reZimu Rychly predehiev

Tato funkce je uréena k rychlému predehrati
varného prostoru.

POZNAMKA

Rezim Rychly pfedehfrev je k dispozici v rezimu
pfipravy pokrmu Horky vzduch, Horni a spodni
ohfev a Vzduch s ventilatorem.

PFi peeni na vice neZ jednom roStu trouby vzdy
vypnéte funkci Rychly pFfedehfev.

Pro vypnuti funkce stisknéte znovu tlacitko
Rychly pFedehrev.

Otacenim ovladaciho knofliku nebo
postupnym stisknutim tla¢itka Menu vyberte
poZadovany rezim vareni a poté stisknutim
ovladaciho knofliku provedte nastaveni.
Otacenim ovladaciho knofliku zvolte
poZadovanou teplotu.

Stisknéte tlacitko Rychly pFedehfev a poufzijte
funkci rychlého predehfevu. Na displeji se
zobrazi ikona rychlého predehtevu &.

V pfipadé potreby stisknéte tlacitko Doba
vareni a zvolte poZzadovanou dobu vareni a
dobu ukonceni.

Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

Stisknutim tlacitka Zastavit miZete vareni
kdykoli nebo po jeho dokonceni zrusit.

Zmeéna teploty trouby

Stisknéte tlacitko Teplota. Nastavena teplota
blika.

Nastavte teplotu trouby pomoci ovlddaciho
knofliku.

Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

Zména doby pfFipravy pokrmu

1)

Stisknéte tlacitko Doba pFipravy pokrmu. Na
displeji blika pfislusny symbol.

Doba pfipravy pokrmu

=

s

2) Vpripadé potreby otocte knoflikem a zvolte
poZadovanou hodinu.

3) Stisknutim ovladaciho knofliku uloZte hodinu
a zadejte nastaveni minut.

4)  Otacenim ovlddaciho knofliku zvolte
poZadovanou minutu.

5) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

Zména doby ukonéeni

1)  Dvakrat stisknéte tlacitko Doba pFipravy
pokrmu. Na displeji blika prislusny symbol.

Cas ukonceni

._>

%

2) Pomoci ovladaciho knofliku upravte ¢as
ukonceni.

3) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

POZNAMKA

+ V pribéhu pripravy pokrmu mizete dobu
pfipravy pokrmu a ¢as ukonceni pfipravy
pokrmu zménit.

Ukonceni pFipravy pokrmu
1) Stisknéte tlacitko Zastavit.
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Privodce rucni pripravou pokrmu

Rozsah
teploty
(Vychozi
nastaveni)
°C

ReZim pfipravy pokrmu

Popis

Horky vzduch 30-275

ReZzim Horky vzduch vyuZiva pouze topné téleso v
zadni sténé a konvekeni ventilator. Doporucena
teplota je 160 °C. V reZimu Horky vzduch je také
mozné péct na vice neZ jednom roStu. To
znamena, Ze je vhodny pro pfipravu ovocnych
kolacl a michanych kolact nebo kynutého tésta,
napfriklad chlebové pletynky.

Ekonomicky
horky

*
vzduch™ R

30-275
(160)

ReZzim Ekonomicky horky vzduch vyuziva
optimalizovany systém ohfevu k UsporFe energie
pri pripravé pokrm0. Doporucena teplota je 160
°C.V tomto rezimu Ize k Uspore energie vyuZit
zbytkové teplo. Abyste zabranili ztratdm tepla,
méjte pfi pfipravé pokrmu vzdy zavfena dvirka.

Horni a spodni
*1 *2

30-300

ohrev (170)

V reZimu Horni a spodni ohfev se pouZivaji horni a
skryta spodni topna télesa. Tento provozni rezim
je vhodny pro peceni kolacl, kratkodobé peceni a
citliva tésta. Doporucena teplota je 170 °C.

beteni masa™ ~ 30-300
ecenl masa Ta (1 90)

V rezimu Peceni masa jsou zapnuta horni topna
télesa a konvekeni ventilator. Doporucena teplota
je 190 °C. Tato funkce je vhodna pro velké kusy
masa nebo drlbeZe, napfiklad rolddu nebo kritu.

30-300
(180)

e . *
ReZim Pizza™!

V rezimu Pizza se aktivuje skryté topné téleso ve
spodni &asti prostoru trouby a téleso v zadni sténé
a konvekeni ventilator. Doporucena teplota je 180
°C. PFi pouZziti rezimu Pizza se doba peceni musi
liSit v zavislosti na typu a tlouStce tésta a horni
vrstvy.

Vzduch s

ventilatorem” 30-300
12 (160)

Kromé reZimu topnych téles v rezimu Horni a
spodni ohfev (horni a skryty doIni ohFev) vyuZiva
rezim Vzduch s ventildtorem konvekéni ventilator.
To znamen4, Ze teplota peceni a zapékani se mlze
sniZit o0 20-40 °C. Doporucend teplota je 160 °C.
Tento rezim je vhodny pro kolace a susenky,

protoZe je mozné péct na vice roStech soucasné.

%
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Rozsah
teploty
ReZim pfipravy pokrmu (Vychozi Popis
nastaveni)
°C
Rezim Velky gril vyuZiva celé topné téleso grilu.
L3 (vysoka l\!elze nastavit' zadnou k9nkré§nitgplotu. MQZete
= wychozi) /' si vybrat ze tfi ?astavoenl. Velky gril je vhodny pro
Velky gril . L2 (stFedni) / pfipravu steakd, Fizkd, ryb nebo pfipravu toastd a
L1 (nizka) pro opékani pfi pripravé vétsich pokrm0 s
gratinovanym povrchem. Pfednastaveny stupen
je vysoky. Grilujte vZdy se zavienymi dvirky.
L3 (vysokd Reiivr’n Maly gril p|:alcuje stejlnéjavko Velk)_'/ gril,lale
— wychozi) /' VyuZiva se pouze Cast topného télesa grilu. Diky
Maly gril L2 (stredni) / tomu je vhodny pro pripravu mensich pokrm0.
L1 (nizkd) Pfednastavena Urovenf je Vysoka. Grilujte vzdy se
zavienymi dvirky.
V reZimu Spodni ohfev se pouZiva pouze skryté
Spodni 30-250 topné téleso vs spodni ¢ast trguby. DoPorgEepé
hrey*! Q (170) tepIotaJev1 79 C.:I:elto funkcieje vhqdna zejména
onrev pro dopeceni kolacl nebo pizzy na jedné ze
spodnich pozic rostu.
ReZim Ekonomicky horni a spodni ohFev vyuziva
Ekonomicky S oE)_tirt\laIiZO\v/any sys'Eém thevEJ k E]spoFe er_wergie
horni a spodni 30-300 pfi pFipravé pgkrmu. DoQorucvena teplpta Jev1,70
Lk . (170) °C. Vtomto rezimu Ize k Uspore energie vyuzit
ohrev :"e“ zbytkové teplo. Abyste zabranili ztrdtam tepla,
K méjte pfi vafeni vidy zaviena dvirka.
Smazeni 150 - 275 Funkce Smazeni vzduchem je specialné navrZzena
vzduchem (200) pro smazeni bez oleje.
C=
v r
PFi vareni v reZzimu Sous-Vide vzduchem se
Sous-Vide 30-100 potra\filny vavﬁ' ~pomalu” pOI’UOC’I' vzduchtj. Poouiij:te
vzduchem (50) jej k pfipravé masa, ryb, morskych plodd, dribeze
nebo zeleniny. Potraviny musi byt pfed varenim
vakuové zabaleny v saccich.
V rezimu Teply pokrm se aktivuje topné téleso v
) horni ¢asti a skryté téleso ve spodni €asti prostoru
40 - 100 trouby. Tuto funkci mdZzete pouzit k udrZzovani
Teply pokrm — (75) teplého jidla aZ do doby, nez bude pfipraveno k
servirovani. V tomto reZzimu Ize nastavit volitelnou
]z ! zr teplotu od 40 °C do 100 °C. Lze také nastavit dobu

trvani této funkce.

s
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Rezim pfipravy pokrmu

Rozsah
teploty
(Vychozi
nastaveni)
°C

Popis

Rozmrazovani

Sk (2]

V reZimu Rozmrazovani se pouziva pouze
ventilator bez ohfevu. Cirkulujici vzduch urychluje
proces odmrazovani. Zmrazené potraviny
umistéte do vhodné nadoby, aby se zachytila
tekutina vznikajici pfi rozmrazovani. V pfipadé
potfeby mUlZete pouzit dratény rost a hluboky
plech (nebo pek&c), aby nedoslo k znecisténi
trouby. Pokud by voda vytekla do trouby, do3lo by
ke zneciSténi tésnéni dvifek a mohl by vzniknout
nepfijemny zdpach.

Kynuti

el

ReZim Kynuti udrZuje teplou troubu pro kynuti
kynutych vyrobkd pred pecenim. Abyste zabranili
sniZeniteploty v troubé a prodlouZeni doby kynuti,
neotvirejte zbytecné dvirka trouby. Abyste
zabranili nadmérnému kynuti, zkontrolujte
chlebové vyrobky vcas. NepouZivejte rezim kynuti
k ohfivani potravin nebo udrZzovani teploty
potravin. Teplota v troubé na kynuti neni
dostatecné vysoka na to, aby se potraviny udrzely
pfi bezpetné teploté. K udrZovani teploty potravin
pouzivejte funkci Teply pokrm.

*1 Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal a kontrolka pétkrat zablika.

*2 Tuto funkci Ize pouZit s funkci Rychly pfedehfrev.

el
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Peceni

Pfi peceni pouZzivejte rezim Horky vzduch nebo
Horni a spodni ohrev.

Formy na peceni

+ PFi peceni v reZzimu Horni a spodni ohrev
pouZivejte formy na pe€eni s tmavym kovovym
nebo potazenym povrchem.

+ P¥i peceni v reZzimu Horky vzduch miZete také
pouzit formy na peceni s lesklym kovovym
povrchem.

+ Dortové formy vzdy umistéte doprostfed plechu
nebo draténého rostu.

+ PFipeceni s v rezimu Hornf a spodni ohfev
mUZete do trouby umistit dvé pecici formy vedle

sebe. To znamena, Ze doba peceni je jen o néco
delsi.

Pozice rosta trouby

Pozice rostd trouby jsou Cislovany zdola nahoru.
PFi pouZiti rezimu Horni a spodni ohfev mizZete
péct pouze na jednom rostu, napFiklad na pozici ®.
PFi pouZiti rezimu Horky vzduch mUZete péct
piskotové zaklady a suSenky aZz na dvou pecicich
plechach soucasné, napfiklad na pozici @ a @.




2

J % cs—cz_main.book.book Page 33 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

el

OBSLUHA 33

Doporuceny priivodce pecenim

Priivodce pecenim obsahuje nastaveni teploty, doby peceni a polohy pecicich rostl pro vybrané typické
pokrmy.

Teploty a doby peceni je tfeba povaZzovat pouze za referencni hodnoty. Skute¢né hodnoty zavisi na typu

pFipravy, kvalité surovin a pouZzité pecici formé.

Doporucujeme nejprve zvolit nizSi teplotu a poté ji v pfipadé potreby zvysit, napfiklad pokud chcete

dosahnout vysSiho stupné propeceni nebo je doba peceni prilis dlouha.

<

=
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Pokud nemiZete zjistit nastaveni pro konkrétni recept, pouZijte jednoduse nastaveni pro nejpodobngjsi

recept.

Pri peceni kola¢d na plechu nebo ve formach na vice nez jednom rostu se doba peceni mlZe prodlouZit

0 10-15 minut.

Potraviny s vysokym obsahem tekutin (napf. pizza, ovocné kolace atd.) by se mély péct pouze na jednom

rostu.

U kol&cl a peciva s rGznymi vrstvami tésta mdze zpocatku dochazet k nerovnomérnému propeceni. V
takovém pripadé nastaveni teploty neménte. Stuper zhnédnuti se v pribéhu peceni vyrovna.

Pro Usporu energie pouZivejte zbytkové teplo po dobu 8 minut pfed ukon&enim vareni.

Multi rack se pouZiva s tdcem a zabrariuje kapani tekutin na dno trouby.

PFi vafeni mastnych jidel se doporucuje pouzivat dratény roSt nebo multi rack spolu s tdcem, aby se
zachytily zbytky oleje.

POZNAMKA

+ Pozici roStu poCitejte vZdy odspodu nahoru.

*1 Predehfrejte troubu.

*2 PFi peCeni na vice nez jednom roStu trouby vzdy vypnéte funkci ,Rychly pfedehrev".

*3 PoufZijte hlubokou nadobu (nebo plech).

Peceni na jednom rostu trouby

Kolace v pecicich forméach

Horky vzduch Horni a spodni ohiev
ReZim vareni Doba peceni
(minut)
Kategorie Pozice rostu Teplota (°C) Pozice roStu Teplota (°C)
Kolac ve tvaru 2 150-160 2 160-180 50-70
kruhu
SuSenky / 2 140-160 2 150-170 30-60
palacinky

s

%
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Kolace v pecicich formach

Horky vzduch Horni a spodni ohrev
ReZim vareni Doba peteni
(minut)
Kategorie Pozice rosStu Teplota (°C) Pozice rosStu Teplota (°C)
PiSkotové 2 150-160 2 160-180 25-40
pruhy
Dortovy 3 170-180 2 190-210 ™1 10-25
korpus -
krehké tésto
Dortovy 3 150-170 2 170-190 20-25
korpus -
dortova smés
Jable¢ny kolac 3 160-180 1 170-190 65-75
Pikantni 2 160-180 2 190-210 30-70
kolace a
kolacové
korpusy
(napf. quiche
lorraine)
Cheesecake 2 140-160 2 170-190 60-90
Kolace na pecicim plechu
Horky vzduch Horni a spodni ohrev
ReZim vaFeni Doba peceni
(minut)
Kategorie Pozice roStu Teplota (°C) Pozice roStu Teplota (°C)
Chlebové 3 160-170 4 170-190 30-40
pletynky / vétsi
kolace
Vanocni Stola 3 150-170 *1 4 160-180 ™1 40-60
Chléb (zitny) 2 180-200 *1 2 230 *1 20
Jenutna 140-160 160-180 30-60
fermentace
Kolac / 3 160-170 *1 4 190-210 15-30
krémovy
rohlicek

s
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Kolace na pecicim plechu
Horky vzduch Horni a spodni ohrev
Re¥i S |
ezim vareni Doba peéeni N
(minut) m
=
Kategorie Pozice rosStu Teplota (°C) Pozice rosStu Teplota (°C) =
>
PiSkotova 3 150-170 *1 4 180-200 *1 10-20
rolada
Ovocny kolac s 3 160-170 ™ 4 170-190 ™1 40-80
krehkym
téstem
Platky s - - 4 160-180 ™1 40-80
polevou/
naplni, napf.
tvaroh,
smetana, cukr,
mandle
Pizza (silné 1 180-200 1 190-210 1 30-60
tésto) *2*3
Pizza (tenké 1 200-220 1 230 ™1 10-25
tésto) 2
Nekynuté 1 200-220 1 230 ™ 08-15
chleby
Svycarsky 1 180-200 1 210-230 35-50
kolac
SuSenky
Horky vzduch Horni a spodni ohrev
ReZim vareni Doba peceni
(minut)
Kategorie Pozice roStu Teplota (°C) Pozice rostu Teplota (°C)
Krehké 3 150-160 4 170-190 1 06-20
sudenky 2
Susenky s 3 140-150 4 160-180 10-40
polevou *2
SuSenky na 3 150-160 4 170-190 15-20
dortovou
» *2
smés

= S C
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SuSenky
Horky vzduch Horni a spodni ohrev
ReZim vareni Doba peteni
(minut)
Kategorie Pozice rosStu Teplota (°C) Pozice rosStu Teplota (°C)
Dorty a pecivo 3 80-100 4 100-120 120-150
s vajecnym
bilkem,
pusinky
Makronky 3 100-120 4 120-140 30-60
Suenky z 3 160-170 4 170-190 20-40
kynutého
tésta *2
Kolace a 3 160-180 *1 4 190-210 ™1 20-30
pecivo z
listového tésta
Chlebové rolky 3 180-200 *1 4 180-220 ™1 20-35
Peceni na vice neZ jednom rostu trouby
Kolace a dorty na plechu na peceni
Horky vzduch
. Doba peceni
Kategorie (minut)
Pozice roStu Teplota (°C)

Kolac / krémovy 2,4 160-180 *1 35-60
rohlitek *2
Suchy piSkotovy dort s 2,4 140-160 30-60
drobenkou *2
Kiehké suenky *2 2,4 150-160 15-35
Susenky s polevou *2 2,4 140-150 20-60
SuSenky na dortovou 2,4 160-170 25-40
smés "2
Dorty a petivo s 2,4 80-100 130-170
vajecnym bilkem,

. *2
pusinky

s
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Kolace a dorty na plechu na peceni
Horky vzduch
|
Kategorie Do(l::iﬁzi;em’ az
Pozice roStu Teplota (°C) %
Makronky *2 2,4 100-120 40-80 >
Suenky z kynutého 2,4 160-170 30-60
tésta 2
Kolace a petivo z 2,4 170-180 *1 30-50
listového tésta "2
Chlebové rolky ™2 2,4 180-190 * 30-55
POZNAMKA
+ U vyrobkd se dvéma plechy je to volitelné.
+ Hlubokou nadobu (nebo peici plech) umistéte na pozici .
Privodce pro strudl a pecené pokrmy
Horni a spodni ohiev
Kategorie S Do(l:iﬁzi;ani
Pozice roStu Teplota (°C)
Zapeclené téstoviny 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Pecend zelenina 1 200-220 *1 15-30
Pizza bageta 1 200-220 *1 15-30
Soufflé 1 180-200 20-50
Rybi nakyp 1 180-200 30-60
PInéna zelenina 1 180-200 30-60

s
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Privodce pro zmrazené hotové pokrmy

Horni a spodni ohiev

; Doba peceni
Kategorie (minut)
Pozice rostu Teplota (°C)

Mraens pizza 3 Postupujte podle pokynt na Postupujte podle pokynt na
obalu. obalu.

Bagety 3 Postupujte podle pokynl na Postupujte podle pokynl na
obalu. obalu.

Korpus ovocného 3 Postupujte podle pokynl na Postupujte podle pokynl na

dortu obalu. obalu.

Hranolky 3 200-220 15-25

P __________________________________________________________________________|
POZNAMKA

+ PFi zahfivani hranolky 2-3krat otocte.

+ P¥i ohfivani zmrazenych pokrmd se muze plech kvali velkému rozdilu teplot zmrazeného pokrmu a
trouby vychylit z tvaru. Po vychladnuti se plechy obvykle vrati do plvodniho tvaru.

Tipy pro peceni

Vysledky peceni

Mozna pficina

Reseni

Korpus dortu je pfilis svétly

Spatna pozice rostdl trouby

PouZijte tmavou formu na
peceni nebo kolac poloZte o
jednu pricku nize.

Dort se rozpada (je hrudkovity,
rozmoceny)

PFili§ vysoka teplota v troubé

Nastavte o néco nizsi teplotu.

PFilis kratka doba peceni

Nastavte delSi dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
nastavenim vyssi teploty.

Smés obsahuje pfilis mnoho
tekutiny

PouZivejte méné tekutin.
Dodrzujte pokyny k dobé
michani tésta, zejména pfi
pouZiti kuchynskych spotfebicl.

Dorty jsou pfilis suché

PFiliS nizka teplota v troubé

PFiSté nastavte o néco vy33i
teplotu.

PFili§ dlouhd doba peceni

Nastavte o néco kratsi dobu
peceni.

s
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Vysledky peceni

MoZzna pficina

Reseni

Kolace jsou nerovnomérné

PFiliS vysoka teplota peceni a
pFilis kratka doba peceni

Nastavte o néco nizsi teplotua o
néco delSi dobu peceni.

propecené

rozdélena

Smés je nerovhomérné

Smés rovnomérné rozprostrete
na plech/pekac.

PFilis dlouhd doba peceni

PFili$ nizka teplota

Pristé nastavte o néco vy3si
teplotu.

Horky vzduch / Ekonomicky
horky vzduch

POZNAMKA

Pokud neni nastavena Zadn4 doba peceni,
trouba se po 12 hodinach automaticky vypne.

Béhem cyklu Horky vzduch bézi ventilator
trouby. Ventilator se zastavi, kdyZ jsou dvirka
oteviena. V nékterych pripadech se mudze
ventilator b&hem cyklu Horky vzduch vypnout.

Tipy pro rezim Horky vzduch

PoufZijte rezim Horky vzduch pro rychlejsi a
rovnomérnéjsi peceni peciva, keksu, muffin(,
susenek a chleba vieho druhu.

Keksy a suSenky pecte na plechach bez stén
nebo s velmi nizkymi sténami, aby mohl ohraty
vzduch cirkulovat kolem pokrmu. Potraviny
pecené na plechach s tmavym povrchem se
upecou rychleji.

PFi pouZiti rezimu Horky vzduch s jednim roStem
umistéte dratény rost do pozice . PFi peceni na
vice rotech umistéte dratény rost do pozic @ a
® (pro dva rosty).

Pfi peceni na vice roStech trouby se mizZe doba
peceni nékterych potravin mirné prodlouZzit.
Kolace, suSenky a muffiny maji lep3i vysledky pfi
pouziti vice rosta.

Tipy pro rezim Ekonomicky horky
vzduch

s

Pokud je to mozné, troubu pred vloZenim
pokrmu do ni nepredehfivejte.

%

Predehfivejte pouze v pfipad§, Ze je to uvedeno
V receptu.

Abyste maximalizovali energetickou Ucinnost,
neotvirejte dvitka béhem peceni.

PouZivejte tmavé ¢erné smaltované plechy, které
dobre absorbuji teplo.

NepouZivané pfisluSenstvi z trouby vyjméte.

VNILS3D

|
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Doporuceny privodce ekonomickym horkym vzduchem

Tato tabulka je pouze orienta¢ni, chuté a kusy masa se mohou lisit.

Polohu rostu trouby pocitejte vZdy odspodu nahoru.

Uvedené doby trvani plati pro troubu, kterd nebyla predehrata.

+ Rost: poloha rostu

) . Teplota Cas
Potraviny Rost °0) (minut)

Dortovy korpus - dortova smés 3 150-170 35-45
Ve formé na peleni Pikantni kolace a kolacové

korpusy 2 160-180 30-70

(napf. quiche lorraine)

Pizza (tenké tésto) 1 200-220 15-30
Na pecicim plechu

Snéhova pusinka 3 80 120-150

S polevou 3 140-150 10-40
SuSenky

Dortova smés 3 150-160 25-35

Hovézi maso (cca 1 kg) 2 190 60-80
Maso DrdbeZi maso (cca 1 kg) 2 210 50-70

Dribezi maso (cca 2 kg) 2 210 60-80

Grilovani . .
OZNAMKA

P
PFi grilovani mate na vybér ze 2 riznych provoznich .
rezimd.
+ Pro vétsi mnoZstvi plochych potravin ke
grilovani, k hornimu peceni na velkych plechach.
Zvolte stupné vykonu (L3 High, L2 Medium, L1
Low) podle toho, jak je to vhodné pro grilované

Zavrenim dvifek nastavte funkci Gril. Pokud jsou
dvifka oteviend, funkci Grill nelze nastavit a na
displeji se zobrazi door. Pokud se dvifka béhem
grilovani otevrou, topné téleso grilu se vypne. Po
zavreni dvifek se topné téleso grilu opét
automaticky zapne.

potraviny.

+ Pro mensi mnoZstvi plochych potravin ke T
grilovani, k hornimu peceni na malych plechach.

ipy pro omezeni koure

Zvolte 1 ze 3 stupid vykonu (L3 High, L2 Vzhledem k intenzivnimu Zaru p¥i grilovani je

Medium, L1 Low) podle toho, jak je to vhodné
pro grilované potraviny.

A VAROVANI

+ Odkryté ¢asti trouby se mohou béhem grilovani
zahrat. Déti drZte v dostatecné vzdalenosti.

s

S I

normalni, Ze se pfi pripravé pokrml objevuje koufr.
Tento kouf je pfirozenym vedlejSim produktem
opékani a nemél by vas znepokojovat. Pokud se
kour objevuje ve vétsi mife, nez je vam prijemné,
pouzijte nasledujici tipy, jak mnoZstvi koufe v
troubé snizit.
+ Dratény roSt by mél byt na zafatku pfipravy
pokrm( vzdy dikladné vycistén a mit pokojovou
teplotu.
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B&hem grilovani VZDY zapnéte ventilaéni systém
trouby nebo odsavac par.

UdrZujte vnitfek trouby co nejCist3i. Zbytky z
predchozich jidel se mohou spalit nebo vznitit.

Vyhnéte se tu¢nym marinddam a sladkym
glazuram. Oboji zvySuje mnoZstvi kouFe. Pokud
chcete pouZit glazuru, poufZijte ji aZz na samém
konci peceni.

Pokud se vdm u nékterého jidla vyrazné kouf,
zvazte:

- Spusténi grilu s nastavenim L1.

- Snizeni polohy rostu pro pfipravu pokrm
dale od topného télesa grilu.

- Pomoci nastaveni grilu na L3 dosahnete
poZadovaného stupné propeceni a poté bud
pFrepnete nastaveni grilu na L1, nebo pfepnete
na rezim Horni a spodni ohfev.

koufe nez libovéjsi kusy.

Pokud je to mozné, dodrZujte doporucené
nastaveni grilu a pokyny pro pfipravu pokrm(
uvedené v tabulce na nasledujici strané.

<

=
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Doporuceny privodce grilovanim

Doby grilovani jsou pouze orientacni. Skute¢né casy se mohou lisit v zavislosti na kvalité masa nebo ryby.
Grilovani je vhodné zejména pro pripravu plochych kust masa a ryb. Zhruba v poloviné doby grilovani
grilovany pokrm otocte.

Pozici roStu trouby pocitejte vzdy odspodu nahoru.

*1 Dratény rost nebo hluboka nadoba €i plech na peceni.

+ Rost: poloha roStu

Velky gril Krok 3 (minut)
Potraviny Rost
1. strana 2.strana

Masové kulicky 5 8-10 6-8
Veprova panenka 5 10-12 8-12
Grilovaci klobasy 5 8-10 6-8
Hovézi nebo teleci 4 812 510
steaky
Hovézi platek
(pfiblizné 1 kg) 4 1012 1012
Toast *! 4 2-4 2-4
Toast s polevou 4 6-8 -

p T
POZNAMKA

* Pro grilovéni plochych kust masa pouZijte pozici ® nebo ©®.

+ Pod dratény rost umistéte hlubokou nddobu nebo plech na peceni, aby se zachytavaly kapky nebo tuk
odkapavajici z pokrmd.
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Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin pouZijte provozni rezim

+ Tekutinu vzniklou pfi rozmrazovani nepouzivejte
k vafeni pokrmu, abyste predesli riziku
salmonely. Pokud pouZivate dratény rost,

Rozmrazovani 3. zajistéte, aby tekutina vznikla pfi rozmrazovani  pm
. mohla volné stékat z pokrmu na talif nebo plech. .
Rozmrazovani pokrmu m
* Vyjméte pokrm z obalu, poloZte jej na talif a ten Pozice rosta trouby %‘
polozte na dratény rost. Pro rozmrazovéni pouZijte dratény rost na pozici O >
+ Nepfikryvejte pokrm talifem nebo misou, nebo @ pro v&tsi pokrmy.
protoZe to miZe vyrazné prodlouzit dobu
rozmrazovani.
Doporuceny privodce rozmrazovanim
Hmotno Cas
Potraviny st X Pokyny
minut
(kg) S )
Pouzijte dratény rost s hlubokou panvi (nebo plechem na
Kure 1,0 100-140 peceni).
Po uplynuti poloviny doby peceni kufe obratte.
Maso 1,0 100-140 Po poloviné doby rozmrazovani maso obratte nebo
prikryjte alobalem.
0,5 90-120
Pstruh 0,15 25-35 Nezakryvejte.
Jahody 03 20-30 Nezakryvejte.
Pecéeni masa + Pridejte trochu tekutiny, aby se Stava z peceni
nebo tuk nepfipalily na povrch plechu.
IF-JlrI pecent rr;as’a F}I:?UZIVEJte rezimy Peceni masa a + Asipo poloviné nebo dvou tfetinach doby peceni
oorm a spodni ohrev pokrm obratte.
PrGvodce pecenim masa obsahuje poZzadované
teploty, doby pecenf a polohy pecicich rostl pro N
rdzné druhy masa. Uvedené Udaje jsou pouze A VAROVANI
priblizné. + Nechte troubu dostatecné vychladnout, aby
+ Maso a ryby o hmotnosti nad 1 kg doporucujeme nehrozilo nebezpeci popaleni.
pfipravovat v troubég.
|

+ Pro libové maso a ryby poufZijte reZim Horni a
spodni ohrev. Pro viechny ostatni druhy masa
doporucujeme rezim Peceni masa.

Doporuceny pruvodce pecenim masa

+ Rost: poloha rostu

s

%

POZNAMKA

+ Tento privodce pecenim masa je pouze
orientacni, chuté a kusy masa se mohou liSit.

|
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Peceni masa Horni a spodni ohiev
Potraviny Rost Teplota (°C) Cas (v Teplota (°C) Cas (v
*1 minutach) *1 minutéch)

Hovézi maso (cca 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
Zvéfina (cca 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Veprova kyta (cca 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
Veprové rolky (cca 1 kg) 2 180-190 90-120 200-220 110-130
Jehné&¢i kyta (cca 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Drlbezi maso (cca 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Drlbezi maso (cca 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Drlbezi maso (cca 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Celd ryba (cca 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55
Pecené kure 4 190 55-65 - -

*1 Nastavte teplotu peceni v nadobé o 20 °C vy3si.

Tipy pro peceni masa

s

Pro dosaZeni lepsich vysledk( peceni nékolikrat
béhem peceni polévejte kyty a drlibez jejich
vlastni Stavou.

PFi pe€eni pouZzivejte Zaruvzdorné nadobi
(postupuijte podle pokynl vyrobce).

Nerezové pecici nadoby jsou pouZitelné jen
omezené, protoZe ve velké mife odraZeji teplo.

Pokud pouZzivate nadobi s plastovymi rukojetmi,
ujistéte se, Ze jsou rukojeti tepelné odolné
(postupuijte podle pokynt vyrobce).

Velké pfedméty urcené k peceni nebo vice
predmétd Ize umistit pfimo na dratény rost nad
hlubokou nadobu (nebo plech) (napf. krocan,
husa, 3 ~ 4 kurata, 3 ~ 4 teleci kolena).

Libové maso by se mélo péct v pekaci s vikem
(napf. teleci maso, duSené hovézi maso, hluboce
zmrazené maso). Tim se v mase udrzi Stava.

Pro pfipravu kiupavé kdrky nebo slaniny by se
méla pouZit zapékaci misa bez poklicky (napf.
veprové maso, mleté maso, jehnéci, skopové,
kachna, teleci koleno, kufe, drdibezi maso, hovézi
pecené, hovézi svickova, zvéfina).

%

Do hluboké nadoby (nebo peciciho plechu)
nalijte dostate¢né mnozZstvi vody, abyste

zabranili tvorbé koufe pfi pouZiti rezimu peceni.

Pokud peclete v otevieném plechu nebo nadobé,
vycistéte troubu co nejdFive po pouZziti. Kdyz je
trouba jesté tepld, je snazsi odstranit
rozstriknuty tuk.

|
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Vareni podle receptu 2)  Opétovnym stisknutim tlacitka VaFeni podle
receptu nebo otacenim ovladaciho knofliku
Funkce Vareni podle receptu poskytuje navod pro vyberte poZadovany recept a poté stisknutim
pripravu potravin nebo pokrmd, které mohou byt ovladaciho knofliku nastavte.
nezname. OhbsaglL%e pregnasttavgne.pr%ogramy pro + Dalsi podrobnosti naleznete v Priivodci
vareni mnoha oblibenych potravin s informacemi o rezimem VaFeni podle receptu
doporuceném predehrevu, pfisluSenstvi a pozici
rostu pro dosazeni optimalnich vysledk. 3) Stisknéte tlacitko Spustit nebo stisknéte
ovladaci knoflik pro spusténi vareni.
Nastaveni rezimu Vareni pOdIe 4)  Stisknutim tlacitka Zastavit na ovlddacim
receptu panelu mizZete vafeni kdykoli nebo po jeho
1)  Stisknéte tlatitko VaFeni podle receptu na dokonceni zrusit.
ovladacim panelu.
Privodce recepty na vafeni
+ Rost: poloha rostu
DrubeZ
Teplota
Hmotnost potravin
Ne Menu ni limit Pokyny
Rost
Chlazené Kureci stehna potrete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potreby je
okorente. KuFeci stehna poloZte na dratény
rost. VloZte do trouby. Chcete-li zachytit
1 Kufeci maso, 12k kapky nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou
stehna *1*2 =9 3 nadobu (nebo pekag) pod dratény gril.
KdyZ trouba zapipa, pokrm otocte. Po
upeceni nechte 3 minuty odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou Stavu pouzijte
na omacku.
Chlazené Kure potFete olejem nebo rozpusténym
maslem a podle potfeby okorerite. Tenkou
Cast stehen zabalte do alobalu a kufe
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby.
Chcete-li zachytit kapky nebo tuk z jidla,
2 Kufe, celé *1*2 1,4 kg vloZte do hluboké nadoby (nebo plechu)

2 velky hrnek vody a umistéte nadobu pod
dratény rost. Kdyz trouba zapipa, pokrm
otocte. Po upeceni nechte pokrm 3 minuty
odpocivat prikryty alobalem. Vzniklou
Stavu pouZzijte na omacku nebo sos.
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DrubeZ

Ne

Menu

Hmotnost
ni limit

Teplota
potravin

Pokyny

Rost

, *
Kachna, celd ™!

*2

2,1kg

Chlazené

Kachnu potfete olejem nebo rozpusténym

maslem a okofrerite podle potfeby. Tenkou
Cast stehen zabalte do alobalu, kachnu
poloZte na dratény rost. VlozZte do trouby.
Chcete-li zachytit odkapavajici kapky nebo
tuk z jidla, vloZte do hluboké nadoby (nebo
pekace) velky hrnek vody a umistéte
nadobu pod dréatény rost. Kdyz trouba
zapipd, pokrm otocte. Po upeceni nechte
pokrm 3 minuty odpocivat pfikryty
alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na
omacku nebo sos.

Krocan, cely *™*

2

4,2 kg

Chlazené

Kratu potfete olejem nebo rozpusténym

maslem a podle potfeby okoFente. Tenkou
Cast stehen zabalte do alobalu a kritu
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby.
Chcete-li zachytit kapky nebo tuk z jidla,
vloZte do hluboké nadoby (nebo plechu)
velky hrnek vody a umistéte nadobu pod
dratény rost. Kdyz trouba zapipa, pokrm
otocCte. Po upeceni nechte pokrm 3 minuty
odpocivat pFikryty alobalem. Vzniklou
Stavu pouzijte na omacku nebo sos.

Hovézi

maso

Ne

Menu

Hmotnos

Teplota
potravin

tni limit

Rost

Pokyny

Hovézi pecené
#1%2

Chlazené

1,5 kg

Hovézi maso potrete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
nebo tuk z jidla, vloZte do hluboké nadoby
(nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
nadobu pod dratény rost. Kdyz trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte
pokrm 10 minuty odpocivat pFikryty
alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na
omacku nebo sos.

e
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el

Hovézi maso

Ne

Menu

Hmotnos
tni limit

Teplota
potravin

Rost

Pokyny

Teleci pecené
*1%2

1,5 kg

Chlazené

Teleci maso (hFbet) potFete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potfeby
okorente. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
nebo tuk z jidla, vloZte do hluboké nadoby
(nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
nadobu pod dratény rost. Kdyz trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte
pokrm 10 minuty odpocivat pFikryty
alobalem. Vzniklou Stavu pouZijte na
oméacku nebo sos.

Hovézi svitkova
*1%2

0,8 kg

Chlazené

Hovézi svickovou potFete olejem nebo
rozpuSténym mdslem a podle potfeby je
okorente. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
(nebo pekac) pod dratény gril. KdyZ trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte

5 minut odpocivat prikryté alobalem.
Vzniklou Stdvu pouZijte na omacku.

Hovézi po
burgundsku
*3*4*8

1 porce

Pokojova tepl.

PFrisady

1 kg hovéziho masa, 150 g uzené slaniny, 50
g oleje, 750 ml ¢erveného vina, 200-300 ml
vyvaru, 5 cibuli, 5 strouzkd ¢esneku, 200 g
Zampion(, 100 g rajcatového protlaku, 1
IZicka sladké papriky, 5 bobkovych listd, sul,
pepF

Pfiprava

Hovézi maso nakrajejte na kostky o prdméru
1 cm. Slaninu nakrajejte na malé kosticky. Do
pekace dejte olej, pfidejte maso a slaninu a
opecte je na plotné. Opecené maso podlijte
Cervenym vinem a vyvarem. Oloupejte cibuli
a Cesnek a nakrajejte je na kosticky. Ocistéte
houby a nakrajejte je na platky. Pfidame
ingredience, okofenime a promichame,
prikryjeme pokli¢kou. Pekac polozime na
dratény rost. Vlozte do trouby. Po upeceni
nechte 10 minut odpocivat pfikryté
alobalem.
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Hovézi maso

Teplota
Hmotnos potravin

b L tnf limit

Pokyny

Rost

Pokojova tepl. | PFisady

500 g veprového masa, 500 g hovéziho
masa, 50 g oleje, 1 kg cibule, 2 IZice
rajcatového protlaku, 1 1Zicka sladké papriky,
1 IZi¢ka soli, 500-750 ml vody

Pfiprava

Veprové a hovézi maso nakrajejte na 2 cm
9 Gulag *3*4*8 1 porce velké kostky. Do pekace dejte olej a pfidejte
2 maso. Opecte ho na plotné. Oloupejte a
nakrajejte cibuli na kosticky. Pridejte cibuli a
protlak a opecte je také. Pfiddme a
promichame, pfikryjeme pokli¢kou. Pekac
polozte na dratény rost. Vlozte do trouby. Po
upeceni nechte 10 minut odpocivat prikryté
alobalem.

VepFové maso

Teplota

Hmotno !
potravin

Ne Menu stni
limit

Pokyny

Rost

Chlazené Veprové maso potrete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerte. Maso poloZte na dratény rost.
VepFova VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky nebo

.y 1,5 kg tuk z jidla, vloZte do hluboké nadoby (nebo
pecene 2 plechu) velky hrnek vody a umistéte nadobu
pod dratény rost. Po upeceni nechte pokrm 10
minuty odpocivat pfikryty alobalem. Vzniklou
Stavu pouZzijte na omacku nebo sos.

10

Chlazené Veprova Zebra potrfete olejem nebo
rozpusténym mdslem a podle potieby je
okoFefite. Zebra poloZte na dréat&ny rost.
Veprova VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky nebo
. #7142 1,0 kg tuk z jidla, umistéte hlubokou nddobu (nebo
Zebra 4 pekéc) pod dratény gril. Kdyz trouba zapipa,
pokrm otocte. Po upeceni nechte 5 minut
odpocivat prikryté alobalem. Vzniklou Stavu
pouzijte na omacku.

1N

S I



J % cs—cz_main.book.book Page 49 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

el

OBSLUHA 49

Veprové maso

Ne

Menu

Hmotno
stni
limit

Teplota
potravin

Rost

Pokyny

12

Veprové
koleno *3*4*8

1,4 kg

Chlazené

Prisady

1,4 kg veprového zadniho kolena, 1 cibule, 2
mrkve, pdrek, celer, drcend bazalka, stl, pepf,
300 ml vody

Pfiprava

Veprovou kdzi kolem dokola nakréjejte ostrym
nozem na Ctverecky. OkorFente ji rozdrcenou
bazalkou, osolte a opeprete, oloupejte a
nakrajejte celer, cibuli, mrkev a pérek.
Zeleninu vloZime do pekace, poloZime na ni
koleno a podlijeme vodou. Pekac poloZte na
dratény rost. VloZte do trouby. Po upeceni

nechte 10 minut odpocivat pFikryté alobalem.

13

Tazené
veproveé

*Qk
maso 3*4*8

2,0kg

Chlazené

Prisady

2 kg veprové krkovice bez kosti, 2 IZicky soli, 1
IZicka sladké papriky, 2 |Zicky uzené papriky, 3
IZicky hnédého cukru, 1 1Zicka mletého kminu,
1 |Zicky chilli, 1 1Zicka mletého koriandru, 1
IZicka mletého Cerného pepre, 3 IZicky
javorového sirupu, 100 ml pomerancové
Stavy, 100 ml keCupu

PFiprava

Smichejte koFeni a tekutiny a smési potfete
maso. Okofenéné maso vlioZte do pekace a
nechte ho 12 hodin marinovat v chladnicce.
Pekac poloZte na dratény rost. Vlozte do
trouby. Po upeceni nechte 5 minut odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou Stdvu pouZijte na
omacku nebo sos.

14

Veprova
pecenév
krusté *3*4*8

1,0 kg

Chlazené

Prisady

1 kg veprové panenky, 6 IZic strouhaného syra
(gouda), 4 Izice strouhanky, 3 IZice pélivé
hof¢ice, 10 g nasekané petrzelky, 1 |Zice
suseného rozmarynu, 100 ml smetany, sul,
pepf, mleta paprika, kari kofeni, cesnekovy
prasek

Pfiprava

Maso osolte a opeprete. Smichejte
ingredience na krustu a ochutte ji kofenim.
Maso obalte smési koreni. Okofenéné maso
vloZte do pekace. Pekac poloZte na dratény
rost. Vlozte do trouby. Po upeceni nechte 5
minut odpocivat prikryté alobalem. Vzniklou
Stavu pouZzijte na omacku nebo sos.

%

e

<

=

VNILS3D




50 OBSLUHA

J % cs—cz_main.book.book Page 50 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

Jehnéci

Ne Menu

Hmotno
stni
limit

Teplota
potravin

Pokyny

Rost

15 1w

Jehnédi kyta

1,5 kg

Chlazené

Jehné&¢i kytu potrete olejem nebo rozpusténym

maslem a podle potreby okoFerte. Maso poloZte
na dratény rost. VloZte do trouby. Chcete-li
zachytit kapky nebo tuk z jidla, vioZte do hluboké
nadoby (nebo plechu) velky hrnek vody a
umistéte nadobu pod dratény rost. Kdyz trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte pokrm
10 minuty odpocivat pfikryty alobalem. Vzniklou
Stavu pouZzijte na omacku nebo sos.

Jehnéci

16 *
kotlety *1*2

0,8 kg

Chlazené

Jehnéci kotlety potrete olejem nebo

rozpusténym mdaslem a podle potreby je
okorente. Kotlety poloZte na dratény rost. Vlozte
do trouby. Chcete-li zachytit kapky nebo tuk z
jidla, umistéte hlubokou nadobu (nebo pekac)
pod dratény gril. Kdyz trouba zapipda, pokrm
otocCte. Po upeceni nechte 3 minuty odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na
omacku.

Ryby

Ne Menu

Hmotno
stni

Teplota
potravin

limit

Rost

Pokyny

17 | Losos *1*2

Chlazené

0,8 kg

Viyberte steaky z lososa 0 hmotnosti 200 g a tloustce
2,5 cm. Lososa potrete olejem nebo rozpusténym
maslem a podle potfeby okoferite. Maso polozte na
dratény rost. VloZte do trouby. Chcete-li zachytit
kapky nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
(nebo pekac) pod dratény gril. Kdyz trouba zapipa,
pokrm otocte. Po upeceni nechte 3 minuty odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou Stdvu pouZijte na
omacku.

Pstruh
18 | w1%2

Chlazené

0,8 kg

Vyberte pstruhy o hmotnosti kazdé ryby 200 g.
Pstruhy potfete olejem nebo rozpusténym méslem a
podle potfeby okorerite. Ryby poloZte na dratény
rost. Vlozte do trouby. Chcete-li zachytit kapky nebo
tuk z jidla, umistéte hlubokou nddobu (nebo pekac)
pod dratény gril. Kdyz trouba zapipd, pokrm otocte.
Po upeceni nechte 3 minuty odpocivat pfikryté
alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na omacku.
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Ryby

Ne

Menu

Hmotno
stni
limit

Teplota
potravin

Rost

Pokyny

19

Tunak
*1%2

0,8 kg

Chlazené

Vyberte steaky z tufidka o hmotnosti 200 g a tloustce
2,5 cm. Tundka potrete olejem nebo rozpusténym
maslem a podle potfeby okoferite. Maso poloZte na
dratény rost. VlozZte do trouby. Chcete-li zachytit
kapky nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
(nebo pekac) pod dratény gril. Kdyz trouba zapipa,
pokrm otocte. Po upeceni nechte 3 minuty odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na
omacku.

20

Krevety
*1%2

0,6 kg

Chlazené

Krevety potrete olejem nebo rozpusténym maslem a
podle potFfeby je okorerite. Krevety vlozZte do hluboké
nadoby. VloZte do trouby. KdyZ trouba zapipa, pokrm
otocte. Po upeceni nechte 5 minut odpocivat prikryté
alobalem. Vzniklou Stavu pouzijte na omacku nebo
SOs.

21

Hrebenat
ky *2

0,6 kg

Chlazené

K hfebenatkdm pridejte sherry. Hfebenatky vioZte
do hluboké nadoby. Hfebenatky potrete
rozpusténym maslem. Pokryjte je strouhankou. Na
strouhanku pridejte rozpusténé maslo. VloZte do
trouby. Po upeceni nechte 5 minut odpocivat
pfikryté alobalem. Vzniklou Stdvu pouZijte na
omacku.

Zelen

ina

Ne

Menu

Hmotno
stni
limit

Teplota
potravin

Pokyny

Rost

22

Grilovana
zelenina
*1%2

0,8 kg

Chlazené

PFisady

lilek, nakrajeny na 1-2 cm silné pléatky

cuketa, nakrajeny na 1-2 cm silné platky

cibule nakrajena na klinky

sladké papriky rozkrojené podélné napdl a
zbavené seminek, celd cherry rajcata, Zampiony
rozkrojené nap0l, maslo (nebo olej)

Pfiprava

Zeleninu potrete rozpusténym maslem nebo
olejem a okorente podle potfeby. Pfisady vlozte
do hluboké nddoby. VloZte do trouby. KdyZ trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte 5 minut
odpocivat prikryté alobalem. Vzniklou Stavu
pouZijte na omacku nebo sos.
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Brambory
Hmotno Teplot.a
Ne Menu stni pela Pokyny
limit Rost
Pokojova | Vyberte si malé brambory (150-200 g). Brambory
Petené tepl. oloupejte, omyjte, osute a nakrdjejte na pulky.
23 | brambory 1,0 kg Braml30vry :<,m|’ch,ejte se soli, pepfem a cilejem nebo
*1*35rg rozpusténym maslem. Brambory poloZte na
2 Zaruvzdorny plech. VloZte do trouby. Kdyz trouba
zapipa, pokrm otocte.
Pokojova | PFedvarené gratinované brambory nakrajejte na
24 Gratinované 10k tepl. platky. Brambory vloZte na zaruvzdorny plech a
brambory *3*8 PKg zasypte je strouhanym syrem (30 g na 500 g
2 gratinovanych brambor). VloZte do trouby.
Chléb/pecivo
Teplota
Ne Menu Hm’o.t n9st il Pokyny
ni limit
Rost
Chlazené PFisady (2 porce)
250 g masla, 250 g cukru, 500 g mouky, 3 vejce, 2
g soli, 1 bali¢ek vanilkového cukru (cca 8 g), 1
Zloutek a mléko
PFiprava
Smichejte maslo, cukr, vanilkovy cukr a sal.
25 | Sudenky " 1 porce Postupné pridejte vejce. Pfidejte mouku a
2 smichejte ji s maslovou smési. Tésto prikryjte a
dejte pres noc do chladnicky. Z tésta vyvalime
porce silné asi 5 mm. Vyvalené tésto vykrajujeme
rznymi vykrajovatky a klademe na vymastény
plech. Smichejte Zloutek s trochou mléka a
potrete jim povrch suSenek. VloZte do trouby.
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Chléb/pecivo

Ne

Menu

Hmotnost
ni limit

Teplota
potravin

Rost

Pokyny

26

Muffiny
#3%7%g

1 porce

Pokojova tepl.

Prisady

150 g mouky, 1 % IZicky praSku do peciva, 60 g
krystalového cukru, 1 rozslehané vejce, 130 ml
mléka, 70 ml rostlinného oleje, ¥ Izicky
vanilkového extraktu, 50 g polosladkych
Cokoladovych lupink(, 50 g nasekanych vlasskych
ofechd, prosaty mouckovy cukr

Pfiprava

V mise smichejte mouku a cukr; uprostfed smési
udélejte dllek. Smichejte zbyvaijici prisady kromé
mouckového cukru; pfidejte je k suchym
pfisadam a michejte jen do navlhéeni. LZici
naplnite vymazanou a moukou vysypanou formu
na muffiny a naplrite ji asi do dvou tretin. Vlozte
do trouby. Vyjméte z formy a posypte
mouckovym cukrem.

27

Biskupské
chlebitky
*3%6+8

1 porce

Pokojova tepl.

Prisady

400 g mouky, 200 ml teplého mléka, 70 g cukru,
30 g drozdi, 50 g masla, 15 g vanilkového cukru, 2
g soli, 120 g rozinek (nepovinné)

Pfiprava

Mouku nasypte do misy a udélejte do ni ddlek. Do
mléka pfidame drozdi a 20 g cukru a
promichdme. Tekutinu nalijeme do dllku a
zasypeme trochou mouky. Nechdme kynout na
teplém misté, dokud se na povrchu neobjevi
praskliny. Pfidame zbyly cukr, zméklé maslo,
vanilkovy cukr, slil a vypracujeme hladké kynuté
tésto. Tésto nechame na teplém misté kynout,
dokud nezdvojnasobi sviij objem. Do tésta
vloZime rozinky. Tésto rozdélime na 12 dilG a
vytvarujeme z nich kolecka. PoloZte je na plech
vyloZeny pergamenovym papirem. Nechdme
znovu vykynout a potfeme mlékem. VloZte do
trouby.
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Chléb/pecivo

Ne Menu

Hmotnost
ni limit

Teplota
potravin

Rost

Pokyny

Brownies
28 | s3rgeg

1 porce

Pokojova tepl.

Prisady

225 g rozpusténého masla, 400 g bilého cukru,
100 g kakaového prasku, 1 1zicka vanilkového
extraktu, 2 vejce, 130 g hladké mouky, 2 |Zicky
prasku do peciva, ¥ IZicky soli, 70 g pllek
vlasskych ofecht

PFiprava

Smichejte rozpusté&né maslo, cukr a kakaovy
prasek a dobre promichejte. PFidejte vanilku,
vejce, mouku, prasek do peciva a stl. Tésto
rozetfeme do Zaruvzdorné formy vyloZzené
pecicim papirem. V pfipadé potfeby ozdobte
pllkami vlaskych ofechd. VloZte do trouby.

Jable¢ny

,E *3*8

29
kol

1 porce

Chlazené

Prisady

150 g bilého cukru, 2 IZice hladké mouky, ¥ |Zicky
mleté skofice, % IZitky mletého muskatového
ofisku, % IZicky citronové kary, 1,2 kg jablek
nakrajenych na tenké platky, 2 |Zice citronové
Stavy, 1 IZice masla, 1 recept na tésto na 9palcovy
kolac s dvojitou krustou, 4 |Zice mléka
(nepovinné)

PFiprava

Smichejte cukr, mouku, skofici, muskatovy ofiSek
a citronovou kiru. Jednu krustu poloZte do
9palcové kolacové formy. Na koldcovou krustu
navrstvéte 1/3 jablek. Posypte smési cukru a
opakujte aZ do konce. Potfete citronovou Stavou
a potrete maslem. Na naplfi poloZte druhou
kolacovou krustu a okraje kolace pfimacknéte k
okraji formy. V horni ¢asti kolace vyriznéte otvory
av pripadé potreby je potfete mlékem, aby
vypadaly jako glazované. Vlozte do trouby.

Pizza

Ne

Menu

Hmotnos
tni limit

Teplota

potravin Pokyny

Rost

30 | Mrazena pizza (tenké tésto)*3

0,3 kg

MraZené | MraZenou pizzu poloZte na dratény

rost. Vlozte do trouby. Vzdy vkladejte
2 pouze jednu mraZenou pizzu.
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Pizza

Teplota
Hmotnos | potravin
tni limit

Ne Menu Pokyny

<

Rost

=

MraZené | MraZenou pizzu poloZte na dratény
31 | Mrazena pizza (silné tésto) "3 0,5 kg rost. VloZte do trouby. VZdy vkladejte
2 pouze jednu mrazenou pizzu.

VNILS3D

Pokojova | PFisady

tepl. 20 g drozdi, 200 ml teplé vody, 5 g
soli, 350 g mouky, 10 g cukru, 10 g
rostlinného oleje, 1 mala sklenice
rajcatové omacky, 250 g
strouhaného syra, 200 g syra
mozzarella, 1 mala plechovka
Zampion0 nakrajenych na platky, 150
g varené sunky, oregano, sul, pepf
PFiprava
DroZdi rozpustte v teplé vodeé.
32 | Doméci pizza *3*8 1 porce Vmichejte sdl a cukr. Za stalého
5 hnéteni pomalu pridavejte mouku.
Pridejte olej a pokracujte v hnéteni.
Pokud se tésto lepi, pridejte jesté
trochu mouky. Tésto prikryjeme a
nechame % hodiny kynout.
Potfenyma rukama uhnétte tésto a
konecky prstd ho rozetrete na
vymastény plech. Tésto potfeme
raj¢atovou omackou a po vrstvach
priddme napln. Tésto posypeme
syrem. VloZte do trouby.

*1 Po zaznéni zvukového signalu pokrm otocte.

*2 PoufZijte dratény rost nad hlubokou nadobou (i pe€icim plechem).
*3 Pouzijte dratény rost.

*4 Poufzijte pekac.

*5 PouZijte Zaruvzdorny plech.

*6 PoufZijte pecici plech.

*7 Poutzijte formu na muffiny.

*8 PouZivejte vlastni nadoby na vareni.

= S e
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Smazeni vzduchem

Tato funkce automaticky zvysi zadanou teplotu o
25 °C pro optimalni vykon pfi pouZiti funkce
Smazeni vzduchem.

Funkce SmazZeni vzduchem je specialné navrZzena
pro smazeni bez oleje.

P |
POZNAMKA
+ PFipouZiti rezimu Smazeni vzduchem neni nutny
predehrev.

+ Pokud pripravujete vice davek, mGZe pfiprava
pozdéjsich davek trvat krat$i dobu.

+ VIhké tésto a natéry pfi pouziti rezimu Smazeni
vzduchem nezkiehnou ani neztuhnou.

Tipy pro ouZivani reZimu SmaZeni

vzduchem

+ Pro dosaZeni nejlepsich vysledkl pripravujte
jidlo na jednom roStu umisténém v pozicich
navrzenych v tabulce v tomto navodu.

+ Potraviny rovhomérné rozlozte do jedné vrstvy.

Pouzijte bud plech na fritovani, nebo tmavy
plech bez bo¢nich stran nebo s kratkymi
stranami, ktery nezakryva cely rost. To umozfiuje
lep3i cirkulaci vzduchu.

+ V pfipadé potfeby postfikejte pecici plech nebo
plech na smazeni olejem ve spreji. PouZijte olej,
ktery Ize pred vznikem koure zahfat na vysokou
teplotu, napfiklad avokadovy, hroznovy,
araSidovy nebo slunecnicovy ole;.

+ Naro3tv pozici 1 poloZte plech vyloZeny félii, aby
se zachytil olej odkapavajici z pokrmu. U potravin
s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci kfidla,
pridejte nékolik listd peciciho papiru, ktery
absorbuje tuk.

+ Potraviny Casto kontrolujte a protfepavejte nebo
otacejte, aby byly kfupavéjsi.

+ PFipravené zmrazené potraviny se mohou v
rezimu Smazeni vzduchem pfipravovat rychleji,
nez je uvedeno na obalu. Zkratte dobu pfipravy
priblizné o 20 %, zkontrolujte potraviny v€as a
podle potfeby upravte dobu pripravy.

+ Pomoci potravinarského teploméru se ujistéte,
Ze jidlo dosahlo bezpetné teploty pro
konzumaci. Konzumace nedostatecné tepelné

= S

upraveného masa mize zvysit riziko
onemocnéni z potravin.

+ Nejkfupavéjsiho vysledku dosahnete, kdyz
Cerstva kufeci kfidla nebo stehna obalite
v ochucené mouce. Na 0.9 kg kufete pouzijte 1/3
Salku mouky.

Doporuceni pfi smaZeni potravin s
vysokym obsahem tuku na vzduchu

Potraviny s vysokym obsahem tuku budou pfi
pouZiti reZimu SmaZeni vzduchem koufit. Pro
dosaZeni nejlepsich vysledkd se pfi smaZeni
potravin s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci
kridla, slanina, klobasy, parky v rohliku, krati
stehna, jehnédi kotlety, Zebra, vepfova panenka,
kachni prsa nebo nékteré rostlinné bilkoviny, fidte
témito doporucenimi.

A UPOZORNENI

+ Nikdy nezakryvejte Stérbiny, otvory nebo
prichody ve dné trouby ani nezakryvejte celé
roSty materidly, jako je hlinikova félie.
Zablokujete tim proudéni vzduchu v troubé a
mUZe dojit k otravé oxidem uhelnatym. Hlinikova
félie mlzZe také zadrZovat teplo, coz mize
zpUsobit nebezpeci pozaru nebo Spatny vykon
trouby.

+ Pravidelné Cistéte tukové filtry na odsavaci par.

* NeZ zanete smazit na vzduchu, zapnéte odsavac
par na vysoky stuper ventilatoru a nechte ho
zapnuty 15 minut po skonceni smazeni.

+ Pokud je to mozZné, otevrete okno nebo posuvné
sklenéné dvere, abyste zajistili dobré vétrani
kuchyné.

+ UdrZujte troubu bez usazeného tuku. Pfed a po
smazeni na vzduchu (po vychladnuti trouby)
vnitfek trouby otfete.

Pravidelné provadgjte cykly CiSténi trouby
(EasyClean nebo Pyrolyza) v z&vislosti na tom, jak
Casto a jaké druhy potravin na vzduchu smaZzite.

Neotvirejte dvirka trouby vice, nezZ je nutné,
abyste pomohli udrzet teplotu v troubé, zabranili
tepelnym ztratam a uSetfili energii.

+ Smazeni Cerstvych kurecich kouskq, jako jsou
kridla nebo pali¢ky, na vzduchu s ponechanou
kdzi mGze vést ke vzniku koure, protoZe tuk se
pfi vysokych teplotach rozklada. Pokud je kouF

e
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nadmérny, pouZijte misto rezimu Smazeni
vzduchem rezim Peceni masa.
|
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Doporuceny privodce fritovanim vzduchem

Peceni na pecicim plechu

+ Potraviny rovhomérné rozlozte do jedné vrstvy.
+ Petici plech umistéte na pozici ®.

+ Bé&hem vareni jidlo obracejte, aby se nepfipdlilo.

+ Rost: poloha rostu

MraZené brambory
S Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) °0) Rost (minut)
MraZené hranolky (rovné) 0,4 200 3 15-25
MraZené hranolky
(VInity fez, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
MraZené hranolky ze sladkych 0,6 200 3 17.27
brambor
Mrazené brambdrky 1,0 220 3 17-27
MraZené bramboracky 1,0 220 3 15-25
Brambory-Cerstvé/domaci
L Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) C) Rost )
Domaci americké brambory 13 230 3 25-35
KufFeci maso-mrazené
o Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) C) Rost Tl
l\/irazen’e kureci nugetky, 0,6 200 3 15.25
kfupavé
MraZené kufeci stripsy 0,8 210 3 20-30
KuFe-Eerstvé, s kuzi
o Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) C) Rost Tl
Cerstva kureci kfidélka 1.2 230 3 27-37
Cerstvé kureci palicky 2,0 230 3 35-45

= kS o C



é%
J cs—cz_main.book.book Page 59 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

el

Peceni na plechu se vzduchovou fritézou

+ Potraviny rovnomeérné rozlozte do jedné vrstvy.

+ Na rost poloZte alobalem vyloZeny plech do pozice @, aby se zachytily kapky. V pFipadé potFeby pFidejte
pecici papir, aby absorboval olej a sniZil koufivost.

+ B&hem vareni jidlo obracejte, aby se nepfipdlilo.

+ Rost: poloha rostu

MraZené brambory

o Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) °C) Rost (minuG

MraZené hranolky (rovné) 0,4 200 3 15-25
MraZené hranolky 08 200 3 20-30
(VInity Fez, 10x10 mm)

MrazZené hranolky ze sladkych 0,6 200 3 17-27
brambor

Mrazené brambdrky 1,0 220 3 17-27

s
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Kufe-Cerstvé, s kuzi
- Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) ) Rost (minut) —

M

Stehna 1,2 230 3 27-37 (2<

Prsa 1,2 230 3 27-37 p
>

OSTATNI

. Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) ) Rost Tt

Mrazené c’lbulove krouzky, 05 200 3 1525

obalované

MraZené jarni zavitky (po 20 g) 1.2 210 3 20-30

Tenky parek

(70 g kazdy, primér 2 cm) 20 220 3 1525

MraZené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30

Cerstvé hrebenatky na ptilce musle 1,0 210 3 15-25

Cerstvé krevety 1,0 200 3 20-30

Smés zeleniny 1,0 220 3 17-27
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MraZené brambory
. Teplota . Cas
Menu Mnozstvi (kg) °C) Rost (minut)
MraZené bramboracky 1,0 220 3 15-25
Brambory-Cerstvé/domaci
MnoZstvi | Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
Domaci hranolky (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domaci americké brambory 1,3 230 3 25-35
KuFeci maso-mrazené
Mnozstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
MraZené kufeci nugetky, kfupavé 0,6 200 3 15-25
MraZené kureci stripsy 0,8 210 3 20-30
MraZena horka kfidla, s kosti 1,2 200 3 30-40
KuFe-Cerstvé, s kuzi
. Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) °C) Rost (minut)
Cerstva kureci kFidélka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kufeci palicky 2,0 230 3 35-45
Stehna 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTATNI
. Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) ) Rost i
MraZzené cibulové krouzky, obalované 0,5 200 3 15-25
Mrazené jarni zavitky (po 20 g) 1,2 210 3 20-30
Tenky parek 2,0 220 3 15-25
(70 g kazdy, prdmér 2 cm)
MraZené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30

s
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OSTATNI
Menu MnoZstvi (kg) Te([;lcc;ta Rost (mﬁ?\z t) | —
v <
Cerstvé hiebenatky na pllce musle 1,0 210 3 15-25 ’

Sous-Vide vzduchem

Tato funkce je k dispozici pouze u nékterych
modeld.

PfivaFeni v rezimu Sous-Vide vzduchem se
potraviny vafi ,pomalu” pomoci vzduchu. PouZijte
jej k pripravé masa, ryb, morskych plod(, driibeze
nebo zeleniny. Potraviny musi byt vakuové
zabaleny v séccich.

Pfi pouZiti Sous-Vide vzduchem neni nutné troubu
predehfivat.

Doporucené nastaveni funkce Sous-Vide vzduchem
najdete v prlvodci varenim.

Vyhody Sous-Vide vzduchem
NiZ3i teploty a dlouha doba vareni pfi vafeni Sous-
Vide vzduchem pfinaSeji fadu vyhod.

+ Zdravéjsi
V porovnani s ostatnimi zplsoby vareni se pfi
pripravé Sous-Vide vzduchem v potravinach
zachovava vétsina plvodnich Zivin.

+ Bezpecné a pohodiné

Dlouha doba vareni pfi vareni Sous-Vide
vzduchem umoZznuje pasterizaci potravin.
ProtoZe se potraviny pred varenim vakuové
zabali, Ize neoteviené sacky rychle zchladit a po
vareni snadno skladovat.

+ Kfupavé a vihké pokrmy

Jemna regulace teploty pfi vareni Sous-Vide
vzduchem je vynikajicim zplsobem, jak
dosahnout dokonalé struktury pfi pfipravé masa
a drlibeZe. Diky nizkym teplotam se v
potravinach udrzi vice vihkosti nez pfi béznych
metodach vaFeni. Po uvareni se maso dokonale
opece na panvi a dodd mu kiupavy povrch.

= S
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Doporuceny privodce Air Sous-Vide

Provozni dobu ovliviiuje velikost, hmotnost, tloustka, vychozi teplota a vase osobni preference. Tento
pravodce slouZi pouze pro orientaci. Dobu vareni upravte podle svych preferenci.

+ Rost: poloha rostu

MnozZstvi Doba (min.)
Teplota
Potraviny (kazdé Rost (I:C)
potraviny) Min cil Max
- 2,5 cm silny
Hovézi steak 0.3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Kufeci prsa 0,1~0,2 kg 2 67 - 120 180
2,5 cm silny
Losos 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Chrest 15~20¢g 2 85 20 30 45

+ Varte 30 minut nebo o hodinu déle, pokud pfipravujete maso silnéjSi nez 2,5 cm.

+ Pokud pouZivate vétsi kusy masa, nakrajejte je na doporu¢enou hmotnost. Davejte pozor, abyste nedali

kusy masa pfilis blizko k sobé.

ReZim Sabes 3) Stisknéte knoflik rezimu trouby.

“ 4) V pfipadé potfeby nastavte dobu vareni.
Rezim Sabes se obvykle pouZiva o Zidovskem ) p |pv P vy WV uv ) !
$4besu. Po aktivaci rezimu Sabes se trouba 5) Stisknéte a podrzte tladitko Nastaveni po
nevypne, dokud neni rezim Sébes deaktivovén. V dobu 3 sekund. Na displeji se zobrazi 5b, kdyz
rezimu Sabes jsou viechna funkéni tlacitka trouby je aktivovan reZim Sabes.
neaktivvm’. Na displeji se zobrazi Sb. 6) Chcete-li reZim Sabes zastavit, stisknéte a
ReZzim Sabes obvykle umozZniuje zdkaznikovi pouze podrzte tlacitko Nastaveni po dobu 3 sekund.
udrZovat jidlo teplé, protoZe je béhem svatku
Fsztre;“z/akazano pracovat a také pripravovat POZNAMKA
V rezimu Sébes Ize teplotu trouby nastavit v * Reim Sabes je k dispozici pouze tehdy, kdyZ je
rozmezi od 30 °C do 250 °C. trouba v rezimu Spodni ohFev.
Je-li povolen rezim Sabes, Ize spotfebi¢ pouZivat, . Poku.dje nastavena doba pgéeni, trouba se na
aniz by musel byt zapnuty nebo vypnuty, coz je konci doby peceni automaticky vypne bez
b&hem nastavené doby zakazano. zvukového sognélu. Trouba zistane v rezimu
Kdy? je trouba v reZimu Sabes, jsou nasleduijici Sabes, ale topné téleso se vypne.
funkce deaktivovany: + Pokud neni nastavena Zadna doba peceni,
Nastaveni teploty, doba vareni, displej, zapnuti/ trouba se automaticky nevypne.
vypnuti osvétleni trouby, funkce alarmu a Wi-Fi. « Po vypadku proudu se displej v rezimu Sabes

Nastaveni reZimu Sabes

znovu zapne, ale trouba bude vypnuta.

1)  Otocenim a stisknutim knofliku rezimu trouby

zvolte Spodni ohfev.

2) Nastavte pozadovanou teplo

s

tu.
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Informace pro zku3ebni ustavy

Tato tabulka je urfena pouze pro zkuSebni Gstavy. Obsahuje nejlepsi nastaveni zkuSebnich receptd z

normy IEC 60350-1.

|
PFisl.: PfisluSenstvi n<
Rost: poloha rostu o
=
Z
- Teplot o . * >
Pokrm Rezim a Pris. | Rot | Fredehfe | Cas | o isdani
ohfFevu ) v (minut)
Maly dort Horni a 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
spodni peceni
ohrev
Horky 150 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch peceni
Horky 150 Plech na 4 Ano 25-35 Plech na
vzduch peceni / peceni na
/ 2 4, hluboka
Hluboka nadoba na
nadoba 2 odspodu
PiSkotovy dort Horni a 170 Dratény 2 Ano 20-30 -
spodni rost
ohfev
Horky 160 Dratény 3 Ano 30-40 -
vzduch rost
Jablec¢ny kolac Horni a 180 Dratény 1 Ne 65-75 Jeden plech
spodni rost v levé zadni
ohfev astia
druhy v
Horky 170 Dratény 2 Ne 65-75 pravé
vzduch rost predni
Casti
Pruhy tésta Horni a 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
spodni peceni
ohrev
Horky 140 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch peceni
Horky 140 Plech na 4 Ano 20-30 Plech na
vzduch peceni / peceni na
/ 2 4, hluboka
Hluboka nadoba na
nadoba 2 odspodu
Toast Velky gril L1 Dratény 4 Ano 2-4 -
rost (5 min.)

%
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- Teplot o o x
Pokrm Rezim a pris. | Rost | Fredehfe | Cas 1o dani
ohFevu °0) \' (minut)
Hovézi steak Velky gril L3 Dratény 4 Ano 10-15 Otocit po
rost / (5 min.) nakazdé poloviné
1 strané doby
Snéhova Horky 80 Plech na 3 Ne 120-150 -
pusinka vzduch peceni
Pecené kure Peceni 190 Dratény 2 Ano 55-65 Otocit po
masa rost poloviné
/ doby
Hluboka
nadoba
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CHYTRE FUNKCE
Aplikace LG ThinQ

Tato funkce je k dispozici pouze u model( s Wi-Fi.

Aplikace LG ThinQ umozZiiuje komunikovat se
spotfebi¢em pomoci chytrého telefonu.

Funkce aplikace LG ThinQ
Komunikujte se spotfebi¢em z chytrého telefonu
pomoci praktickych chytrych funkci.

+ Nastaveni

- UmoZniuje nastavit rizné mozZnosti na troubé
a v aplikaci.

+ Smart Diagnosis

- Tato funkce poskytuje uzite¢né informace pro
diagnostiku a feSeni probléma se
spotiebi¢em na zakladé zpUsobu pouzivani.

* Monitorovani

- Tato funkce vdm pomUZe zkontrolovat
aktualni stav, zbyvajici Cas, nastaveni vareni a
¢as ukonceni na jednom misté.

+ Upozornéni produktu

- Zapnutim funkce Push Alerts mdZzete dostévat
oznameni o stavu spotrebice. Oznameni se
spusti, i kdyZ neni oteviena aplikace LG ThinQ.

+ Casovat

- Casova¢ mZete nastavit z aplikace.
+ Aktualizace firmwaru

- UdrZujte spotFebic aktualizovany.

p |
POZNAMKA

+ V nésleduijicich pfipadech musite aktualizovat
informace o siti pro kazdy spotfebic v aplikaci LG
ThinQ na Karty zafizeni — Nastaveni —
Zmeénit sit.

- bezdratovy smérovac je zménén
- heslo bezdratového smérovace je zménéno
- poskytovatel internetovych sluzeb je zménén

+ Chcete-li spotFebi¢ odpojit od sité Wi-Fi,
odstrarite jej ze seznamu pfipojenych produktd
v aplikaci LG ThinQ.

= S

el

+ Aplikace miZe byt zménéna pro Gcely vylepSen|

spotrebice bez pfedchoziho upozornéni
uZivateld.

+ Funkce se mohou u jednotlivych model( lisit.

Instalace aplikace LG ThinQ a
pFipojeni spotfFebice LG
Naskenujte QR kéd priloZzeny k vyrobku pomoci

fotoaparétu nebo aplikace pro ¢teni QR kodd v
chytrém telefonu.

LG ThinQ

p I
POZNAMKA

+ Chcete-li ovéFit pFipojeni Wi-Fi, zkontrolujte, zda
sviti ikona = na ovladacim panelu.

+ Zafizeni podporuje pouze sité Wi-Fi 2,4 GHz.
Chcete-li Zjistit frekvenci sité, obratte se na
poskytovatele internetovych sluZeb nebo se
podivejte do ndvodu k bezdratovému smérovaci.

+ Aplikace LG ThinQ neodpovid4 za Zadné
problémy se sitovym pFipojenim ani za Zadné
zévady, poruchy nebo chyby zplsobené sitovym
pfipojenim.

+ Okolni bezdratové prostfedi muze zplsobit
pomaly chod sluzby bezdratové sité.

+ Pokud ma spotrebic potiZe s pfipojenim k siti Wi-
Fi, mGzZe byt prilis daleko od smérovace. Zakupte
opakovac Wi-Fi (prodluZovac dosahu), abyste
zlepsili silu signalu Wi-Fi.

e
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p |
POZNAMKA

« Sitové pripojeni nemusi fungovat spravné v
zavislosti na poskytovateli internetovych sluzeb.

+ Wi-Fi se nemusi pfipojit nebo mdZze byt pripojeni
preruseno kvili prostfedi domaci sité.

+ Pokud se spotfebi¢ nemuze pripojit kvali
problém(m s bezdratovym prenosem signalu,
odpojte spotrebic ze zasuvky a pockejte asi
minutu, neZ to zkusite znovu.

+ Pokud je brana firewall na bezdratovém
smérovaci povolena, zakaZte ji nebo k ni pridejte
vyjimku.

+ Nazev bezdratové sité (SSID) by mél byt
kombinaci anglickych pismen a dislic.
(NepouZzivejte specialni znaky.)

+ UZivatelské rozhrani chytrého telefonu se maze
[iSit v zavislosti na mobilnim operanim systému
(0OS) a vyrobci.

+ Pokud je bezpecnostni protokol smérovace
nastaven na WEP, mUGZe dojit k selhani nastaveni
sité. Zménte bezpecnostni protokol (doporucuje
se WPA2) a znovu produkt pFipojte.

+ Chcete-li spotrebit znovu pFipojit nebo pridat
dalSiho uzivatele, stisknéte a podrzte tlacitko Wi-
Fi po dobu 3 sekund, ¢imZ jej docasné vypnete.
Spustte aplikaci LG ThinQ a podle pokyn( v
aplikaci spotfebic zaregistrujte.

Specifikace RF modulu

Prohlaseni o shodé

|3

Spolecnost LG Electronics timto prohlasuje, Ze
radiové zafizeni typu ,vestavna elektricka trouba”
je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplné znéni
EU prohlaSeni o shodé je k dispozici na nasleduijici
internetové adrese:
http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacni upozornéni k
softwaru s otevienym
zdrojovym kédem

Chcete-li ziskat zdrojovy kod pod licencemi GPL,
LGPL, MPL a dal3imi open source licencemi, pro
které plati povinnost zvefejfovat zdrojovy kéd,
ktery je soucasti tohoto produktu, a ziskat pristup
ke v8em uvedenym licen¢nim podminkém,
ozndmenim o autorskych pravech a dalSim
prislusnym dokumentdm, navstivte stranky https:/
/opensource.lge.com.

Spolecnost LG Electronics vam také poskytne
otevreny zdrojovy kéd na disku CD-ROM za
poplatek pokryvajici ndklady na distribuci (napf.
cenu média, poplatky za dopravu a manipulaci),

a to na zakladé zZadosti zaslané e-mailem na adresu
opensource@Ige.com.

Tato nabidka plati pro kohokoli, kdo obdrZi tyto
informace, a to po dobu tfi let od na3i posledni
dodavky tohoto produktu.

Funkce Smart Diagnosis

Tato funkce vdm pomUZe diagnostikovat a resit

Verze softwaru bezdratové funkce: V 1.0

S ohledem na uZivatele by mél byt tento pFistroj
instalovan a provozovan v minimalnivzdalenosti 20
cm mezi pfistrojem a télem.

s

%

T Frekvencni Vystupni
yp rozsah vykon (max.)
- 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm problémy se spotrebicem.
Bluetooth 2 40,3;_'22 480 7,03 dBm POZNAMKA

+ Z ddvod, které nelze pric¢itat nedbalosti
spole¢nosti LGE, nemusi sluzba fungovat z
ddvodu vnéjsich faktord, jako je mimo jiné
nedostupnost Wi-Fi, odpojeni Wi-Fi, zasady
mistniho obchodu s aplikacemi nebo
nedostupnost aplikaci.

el
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+ Tato funkce se muize zménit bez predchoziho ~ .
upozornéni a mdze mit jinou podobu v zavislosti POZNAMKA

na tom, kde se nachazite. + Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd, béhem

vysilani tond telefonem nehybejte. —
PouzZivani LG ThinQ k a
diagnostice problému =
>

Pokud se vyskytne problém se spotfebitem
vybavenym Wi-Fi, m(Ze prenaset Gdaje o reSeni
problém0 do chytrého telefonu pomoci aplikace LG
ThinQ.

+ Spustte aplikaci LG ThinQ a v nabidce vyberte
funkci Smart Diagnosis. Postupujte podle
pokyn( uvedenych v aplikaci LG ThinQ.

Pouzivani zvukové diagnostiky
k diagnostice problému

PFi pouZziti metody zvukové diagnostiky postupujte
podle niZe uvedenych pokyn(.

+ Spustte aplikaci LG ThinQ a v nabidce vyberte
funkci Smart Diagnosis. Postupujte podle
pokynd pro zvukovou diagnostiku uvedenych v
aplikaci LG ThinQ.

1)  Stisknéte tlacitko Spustit na 3 sekundy.

+ Pokud byl displej uzamcen, musite zamek
deaktivovat a poté znovu aktivovat.

2)  Umistéte mikrofon telefonu do levého
horniho rohu obrazovky.

3) Podrzte telefon na misté&, dokud prenos ténu
neskon¢i. Na displeji se bude odpocitavat ¢as.
Po skonceni odpocitavani a ukonéenitonl se v
aplikaci zobrazi diagndza.

S I
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UDRZBA
Cisténi

VnitFni prostor trouby

A VAROVANI

+ Nikdy neotirejte teply nebo horky porceldnovy
povrch vihkou houbou, mohlo by dojit k
od3tipnuti nebo popraskani (drobné vlasové
prasklinky).

A UPOZORNENI

+ K ciSténi trouby nepouZzivejte Cistici prostredky,
parni Cistice, drsné chemické Cistici prostredky,
bélidla, ocet, ocelové draténky ani abrazivni
podlozky nebo Cistici prostredky, protoze mohou
trvale poskodit povrch trouby.

+ Tésnéni necistéte.
+ Vnitfni prostor trouby necistéte pfi rozsviceném
svétle.

+ Abyste pfedesli popalenindm, pockejte, az
trouba vychladne, a teprve potom se dotknéte
nékteré z jejich casti.

K Cisténi prostoru trouby nepouZzivejte Cistici
prostfedky. K ¢iSténi lehkého znecisténi pravidelné
pouzivejte funkci EasyClean. V pfipadé odolného
znedisténi pouzijte funkci Pyrolyza nebo Cistéte
ru¢né pomoci nasledujicich tipa.

+ Pred Cisténim trouby a po ném mdZete jako
Skrabku pouZit plastovou Spachtli, kterou
seSkrabnete vSechny kousky nebo necistoty.

+ Poufziti drsné strany draténky, ktera
nezpUsobuje Skrabance, miZe pomoci odstranit
pripalené skvrny lIépe nez mékka houba nebo
rucnik.

+ KlepSimu CiSté&ni mohou prispét i nékteré
drhnouci houbicky, napfiklad z melaminové

pény, které jsou k dostani v mistnich obchodech.

+ Rozlité potraviny je tfeba vycistit, kdyZ trouba
vychladne ihned po skonéeni pe¢eni. Ponechani
rozlitych nebo rozstfiknutych tekutin bez dozoru
mUZe zpUsobit naleptani nebo zménu barvy
povrchu.

= S

* PFivysoké teploté reaguji potraviny s
porceldnem a miZe dojit k trvalému zmatnéni.

PFi CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostredky.

+ P¥i CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostredky.

VnéjSi povrchy

Malované a ozdobné obloZeni

Pro bézné ciSténi pouzijte hadrik s horkou
mydlovou vodou. V pfipadé siln&jSiho znecisténi a
nahromadéné mastnoty pouZijte tekuty Cistici
prostredek pfimo na znecisténi. Nechte jej plsobit
30 az 60 minut. Oplachnéte vihkym hadfikem a
osuste. NepouZivejte abrazivni istici prostfedky.

Povrchy z nerezové oceli

A VAROVANI

+ Abyste zabranili poSkrabani, nepouZivejte
draténky.

p I
POZNAMKA

+ K(iSténipovrchu z nerezové oceli pouZijte teplou
mydlovou vodu nebo Eistici €i lestici prostfedek
na nerezovou ocel.

VZdy otirejte ve sméru povrchové Upravy kovu.

Cisti¢ nebo letidlo na nerezové spotiebice Ize
zakoupit online nebo u vétsiny prodejcl
spotrebicl ¢i domécich potreb.

1) Na vlhky hadfik nebo papirovou utérku
naneste malé mnoZstvi Cistice nebo lestidla na
nerezové spotrebice.

2) Vycistéte malou plochu a pfipadné ji otfete ve
sméru vlaken nerezové oceli.

3) Osuste a vylestéte Cistou, suchou papirovou
utérkou nebo mékkym hadrikem.

4) Podle potfeby opakujte.

el
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Dvirka trouby

A UPOZORNENI

Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte

drsné Cistici prostfedky ani drsné abrazivni Cistici

materialy. MUze to zpUsobit poskozeni.

+ K ciSténi skla dvifek trouby nepouZivejte drsné,
abrazivni Cistice ani ostré kovové Skrabky,
protoZe by mohly povrch poskrabat, coz mlze
mit z anasledek rozbiti skla.

+ Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte
Cistici prostredky, Cistici prasky ani drsné
abrazivni €istici materialy.

+ Dvitka trouby dikladné vycistéte mydlovou
vodou. Dobfe je oplachnéte. Dvifka neponofujte
do vody.

+ Navnéjsi sklo dvifek trouby miZete pou?Zit Cistici

prostredek na sklo. Nestfikejte vodu ani €isti¢
skla na vétraci otvory dvirek.

+ Tésnéni dvifek trouby necistéte. Tésnéni dviFek
trouby je vyrobeno z materialu ze skelnych
vlaken, ktery je nezbytny pro dobré tésnéni.
Dbejte na to, abyste toto tésnéni neodreli,
neposkodili nebo neodstranili.

® | Tésnéni dviFek trouby netistéte ru¢né.

@ | Dvirka &istéte ruéné.

« Demontdz dvifek trouby je popsana v ¢asti
»Sejmuti, montaz a demontaz dvifek trouby”.

Rosty do trouby
Pred CiSténim vyjméte roSty z trouby.

= S

1) Cist&te jemnym abrazivnim Cisticim
prostfedkem.

+ Potraviny vysypané do kolejnic by mohly
zpUsobit jejich zaseknuti.

2) Oplachnéte je Cistou vodou a osuste.

PFisluSenstvi

+ Dratény rost, pecici plech a dalsi pfisluSenstvi
Cistéte mékkym hadfikem a horkou mydlovou
vodou.

PFisluSenstvi nemyjte v mycce nadobi.

Kryt Zarovky
Pred ciSténim demontujte kryt Zarovky.

« DemontdzZ krytu Zarovky je popsana v asti
.Vyména osvétleni trouby".

+ Kryt Zarovky Cistéte mékkym hadfikem a horkou
mydlovou vodou.

EasyClean

Funkce EasyClean vyuZiva vyhod nového smaltu

LG, ktery pomaha odstrafiovat necistoty bez pouZiti

drsnych chemikalii, a pracuje pouze s pouZitim
VODY po dobu pouhych 10 minut pfi nizkych
teplotach, takZe pomahé uvolnit LEHKE necistoty
pred rucnim cisténim.

Trouba LG vdm poskytuje moznost Eistit s MENSIM

OHREVEM, KRATSIM CASEM a prakticky BEZ KOURE

NEBO KOUROVYCH PLYNU. Spotfebu energie
mUZete snizit ¢isténim lehkych necistot v troubé
pomoci funkce EasyClean namisto funkce
Pyrolysis.
Vyhody funkce EasyClean
+ Pomaha uvolnit lehké neistoty pred ru¢nim
cisténim.
+ Funkce EasyClean pouZiva pouze vodu, Zadné
chemické Cistici prostredky.
+ ZlepSuje Ucinek funkce Pyrolyza.
- Zpozduje potfebu zapnuti cyklu Pyrolyza.
- Minimalizuje kouF a zapach.
- MdZe umoznit kratsi dobu cyklu Pyrolyza.

el
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Kdy pouZit EasyClean

+ Priklad znecisténi trouby

o

PFipad 1
- Vzor znecisténi: Malé kapky nebo skvrny
- Typy necistot: Syr nebo jiné prisady

- B&Zné potraviny, které mohou znedistit
troubu: Pizza

PFipad 2
- Vzor znecisténi: Lehké strikance

- Typy necistot: Tuk/mastnota

- B&Zné potraviny, které mohou znedistit
troubu: Steaky, grilované / Ryby, grilované /
Maso pecené pfi nizkych teplotach

Navod k pouziti funkce EasyClean

A UPOZORNENI

+ Trouba by méla byt vyrovnana, aby byl na
zacatku cyklu EasyClean spodni povrch prostoru
trouby zcela pokryty vodou.

+ Béhem cyklu EasyClean neotvirejte dvirka
trouby. Voda nebude dostatecné horka, pokud
budou dvifka béhem cyklu otevrena.

+ Vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veSkeré nadobi, alobal nebo jiny
material.

s

POZNAMKA

+ PFed pouZitim cyklu EasyClean nechte troubu
vychladnout na pokojovou teplotu. Pokud je

teplota dutiny trouby vyssi nez 65 °C, cyklus
EasyClean se neaktivuje, dokud prostor trouby
nevychladne.

Nejlepsich vysledkd doséhnete pouZitim
destilované nebo filtrované vody. Voda z
vodovodu miZe na dné trouby zanechat
mineralni usazeniny.

Nedistoty zapecené béhem nékolika cykll peceni

odstranit.

Pokud Cistite vice pecicich plech(, pouZijte na
vycisténi kazdého plechu celou lahev vody.
Nestfikejte vodu pfimo na dvifka. V takovém
pripadé bude voda odkapavat na podlahu.

Je normalni, Ze ventilator béhem cyklu
EasyClean pracuje.

K CiSténi trouby se nedoporucuje pouzivat
komer¢ni Cistici prostiedky nebo bélidla. Misto
toho pouZivejte jemné tekuté istici prostredky s
hodnotou pH niz3i nez 12,7, aby nedoslo ke
zméné barvy smaltu

%

Z trouby vyjméte rosty a prislusenstvi.

Pomoci plastové Skrabky seSkrabnéte a
odstrante pfipalené zbytky.

O

NN

+ Doporucené plastové Skrabky:
- Tvrda plastova Spachtle
- Plastova Skrabka na panev
- Plastova Skrabka na barvu
- Stara kreditni karta

Naplite rozprasovac 500 ml vody a dCkladné
jim postfikejte vnitfni plochy trouby.

|
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4)  Poutzijte alespon 50 ml vody z lahve, abyste
zcela navlhdili necistoty na sténach i v rozich

trouby.
@ \
@ <)
S )

5) Do stfedu dna trouby nastfikejte nebo nalijte
450 mlvody. Prohluberi na dné trouby by méla
byt zcela pokrytd, aby byly ponofeny vSechny
nedistoty. V pfipadé potreby pridejte vodu.

6) Otocenim a stisknutim ovladaciho knofliku
vyberte cyklus EasyClean.

+ Ikony se zobrazi, kdyz je cyklus EasyClean
pfipraven k poufZiti.

+

W Ikona EasyClean

7) Stisknéte tlacitko Spustit nebo stisknéte
ovladaci knoflik. Na displeji se zobrazi zbyvajici
cas.

A UPOZORNENI

+ Nékteré povrchy mohou byt po cyklu EasyClean
horké. PFi CiSténi pouZivejte gumové rukavice,
abyste predesli popdlenindm.

+ Béhem cyklu EasyClean se trouba zahfiva
natolik, Ze mlZe zpUsobit popéleniny. Pfed
otfenim vnitfniho povrchu trouby pockejte,
dokud cyklus neskondi. Pokud tak neucinite,
maZe dojit k popéleni.

+ Pfi CiSténi prostoru trouby se neopirejte o sklo
dvifek ani o dvifka samotna.

* NepouZzivejte Zadné ocelové draténky, abrazivni
podloZky nebo Cistici prostredky, protoZe tyto
materidly mohou trvale poskodit povrch trouby.

S I

8) Na konci 1T0minutového cyklu zazni tén a na
displeji se zobrazi End.

9) Po skonceni ¢isticiho cyklu a pfi ru¢nim ¢isténi
by na dné trouby mélo zlstat tolik vody, aby
byly vSechny necistoty zcela ponofeny. V
pripadé potfeby vodu doplrite. Pfed troubu
poloZte na podlahu rucnik, aby se zachytila
voda, ktera se mdze pfi ru¢nim cisténi vylit.

<

=

VNILS3D

10) Prostor trouby vycistéte ihned po skonceni
cyklu EasyClean vydrhnutim mokrou
houbickou, ktera nezanechava Skrabance.
(Drhnouci strana nepoSkrabe povrchovou
Upravu.) Pri Cisténi se mdze do spodnich
vétracich otvor( vylit trochu vody, kterd se
v3ak zachyti v misce pod prostorem trouby a
neposkodi horak.

11) Po vycisténi prostoru trouby otfete
prebytecnou vodu Eistou suchou utérkou.
Vymeérite roSty a veskeré dalSi prisluSenstvi.

12) Pokud zUstéavaji lenké necistoty, opakuijte vyse
uvedené kroky a dbejte na dliikladné
namoceni znecisténych mist.

+ Pokud i po nékolika cyklech EasyClean
zUstévaji odolné netistoty, spustte cyklus
Pyrolyza. Pfed spusténim cyklu Pyrolyza se
ujistéte, Ze jsou z prostoru trouby vyjmuty
roSty a dalsi pfisluSenstvi a Ze je povrch
prostoru trouby suchy. Dal3i podrobnosti
naleznete v €asti Pyrolyza v ndvodu k
obsluze.

p T
POZNAMKA

+ Po dokonéeni cyklu EasyClean mUiZe byt tésnéni
prostoru trouby mokré. To je normalni. Tésnéni
necistéte.

+ Pokud po Cisténi zdstanou na dné trouby
mineralni usazeniny, odstrafite je hadfikem
nebo houbou namocenou v octu.

Pyrolyza

Cyklus Pyrolyza pouZiva k ¢iSténi dutiny trouby
extrémné vysoké teploty. BEhem cyklu Pyrolyza
mUZete zaznamenat kouf nebo zapach. To je
normalni, zejména pokud je trouba silné
znecisténd. Béhem cyklu Pyrolyza by méla byt
kuchyné dobre vétrana, aby se minimalizovaly
pachy z ciSténi.
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Pfed zahajenim pyrolyzy

+ Kuchyné by méla byt dobre vétrana, aby se
minimalizovaly pachy vznikajici pfi ¢iSténi. Pfed
spusténim cyklu Pyrolyza ootevrete okno nebo
zapnéte ventilator ¢i digestof.

+ PFed CiSténim je tfeba odstranit pfebytecné
skvrny.

+ Otfete vSechny silné skvrny na dné trouby.

+ Zkontrolujte, zda je kryt osvétleni trouby na
svém misté a zda je osvétleni trouby vypnuté.

+ Vycistéte ram trouby a dvitka horkou mydlovou
vodou. Dlkladné je oplachnéte.

A VAROVANI

Pokud je trouba silné znecisténa olejem, pred
dal3im pouZitim troubu vycistéte pomoci cyklu
Pyrolyza. Zanechany olej by mohl zpUsobit
pozar.

+ Pokud béhem cyklu Pyrolyza dojde v troubé k
pozaru, vypnéte troubu a pockejte, az ohef
uhasne. Dvitka neotvirejte nésilim. Pfivod
Cerstvého vzduchu pfi teplotach cyklu Pyrolyza
mUZe vést k vySlehnuti plamene z trouby.
NedodrZeni tohoto pokynu mlze mit za
nasledek vazné popdleniny.

s

A UPOZORNENI

+ NepouZzivejte Cistici prostfedky na trouby. V
7adné &asti trouby ani v jejim okoli by se nemély
pouzivat komercni Cistici prostfedky na trouby
ani ochranné vrstvy jakéhokoli druhu.

* Vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veSkeré nadobi, alobal nebo jiny
material.

+ Pokud dojde k poruSe v rezimu Pyrolyza, zobrazi

se na displeji trouby chybovy kéd F a béhem
procesu ciSténi cyklem Pyrolyza zazni tfi dlouha
pipnuti. Vypnéte elektrické napajeni na hlavni
pojistce nebo jisti¢i a nechte troubu opravit
kvalifikovanym technikem.

+ Pokud dojde k poruSe reZimu Pyrolyza, vypnéte

troubu stisknutim tlacitka Zastavit a odpojte
napajeni. Nechte ji opravit kvalifikovanym
technikem.

+ Je normaélni, Ze se ¢asti trouby béhem cyklu

Pyrolyza zahfivaji. BEhem cyklu Pyrolyza

netlacte na dvirka, okno nebo vétraci prostor
trouby.

Nenechavejte malé déti v blizkosti spotFebice
bez dozoru. Béhem cyklu Pyrolyza muze byt
vnéjsi strana trouby na dotek velmi horka.

Pokud mate domaci ptaky, pfemistéte je do jiné
dobre vétrané mistnosti. Zdravi nékterych ptakua
je velmi citlivé na vypary, které se uvolfuji
béhem cyklu Pyrolyza v troubé.

Dvifka neotvirejte nasilim. Mohlo by dojit k
poskozeni automatického zamykani dvifek. Pfi
otevirdni dvifek trouby po cyklu Pyrolyza budte
opatrni. PFi otevirani dvifek se postavte stranou
od trouby, aby mohl unikat horky vzduch nebo
péra. Trouba miiZe byt stale VELMI HORKA.,

POZNAMKA

%

Béhem cyklu Pyrolyza nelze zapnout osvétleni
trouby. Osvétleni trouby nelze zapnout, dokud
teplota trouby po dokonéeni cyklu Pyrolyza
neklesne pod 250 °C.

Vycistéte rdm trouby a dvifka horkou mydlovou
vodou. Dikladné je oplachnéte.

Tésnéni necistéte. Sklolaminatovy material
tésnéni dvifek trouby neodold odéru. Je
nezbytné, aby tésnéni zlstalo neporusené.
Pokud zjistite, Ze se opotfebovava nebo tfepi,
zajistéte vyménu servisnim technikem.

Je normaini, Ze ventilator béhem cyklu Pyrolyza
pracuje.

PFi zahFivani trouby mizZete slySet zvuky
rozpindni a smrstovani kovovych &asti. To je
normalni a troubu to neposkodi.

V troubé maze zUstat bily popel. Po vychladnuti
trouby jej otfete vihkym hadfikem nebo mydlem
napusténou draténkou. Pokud neni trouba po
jednom cyklu Pyrolyza Cista, cyklus opakujte.

Po cyklu Pyrolyza se na porceldnu mohou
objevit jemné linky, protoZe pro3el zahfivanim a
ochlazovanim. To je normalni a nema to vliv na
vykon.

Cyklus Pyrolyza nelze spustit, pokud je aktivni
funkce Zamek ovladani.

Po nastaveni cyklu Pyrolyza se dvitka trouby
automaticky uzamknou. Dvifka trouby nebude
mozné otevfit, dokud trouba nevychladne.
Zamek se automaticky odblokuje.

|
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+ Po zamknuti dvefi prestane kontrolka zamku &
blikat a zlistane svitit. Vyckejte priblizné 15
sekund, nez se aktivuje zamek dvifek trouby.

Kdy pouZit cyklus Pyrolyza

+ Priklad znecisténi trouby

—

PFipad 1

+ Vzor znecisténi: Stfedné silné az silné strikance

+ Typy necistot: Tuk/mastnota

+ B&Zné potraviny, které mohou znecistit troubu:
Maso pecené pfi vysokych teplotach

PFipad 2

+ Vzor znecisténi: Kapky nebo skvrny

+ Typy nedistot: Vyplné nebo cukernaté necistoty

+ B&Zné potraviny, které mohou znecistit troubu:
Kolace

PFipad 3

+ Vzor znecisténi: Kapky nebo skvrny

+ Typy necistot: Smetanova nebo rajcatova
omacka

+ Bé&Zné potraviny, které mohou zneistit troubu:
Dusené maso se zeleninou

s

p |
POZNAMKA

* Na znecisténi, které se v prabéhu ¢asu
nahromadilo, Ize pouZit cyklus Pyrolyza
(pyrolyza). Pokud vSak po kazdém cyklu pripravy
pokrmu zistanou silné znecisténé skvrny
z pfipravovanych pokrmd neocisténé, muze dojit

ke zhor3eni kvality povrchu. Funkce Pyrolyza
tomuto jevu nezabrani.

Nastaveni cyklu Pyrolyza

1
2)

<

=

Z trouby vyjméte veSkeré rosty a prisluSenstvi.

VNILS3D

Otacenim ovladaciho knofliku nebo stisknutim

tlacitka Menu vyberte moznost Pyrolyza.

+ KdyzZ je vybrdna moznost Pyrolyza, ikona
Pyrolyza blika.

Ikona Pyrolyza

000

[o]
o
o

000

Stisknutim ovladaciho knofliku provedte
nastaveni.

+ Ikona Pyrolyza pFestane blikat.

Otacenim ovladaciho knofliku zvolte cyklus
Pyrolyza v zavislosti na Urovni znecisténi (viz
tabulka nize).

- . Cevex o Nastaveni
Uroven zneciSténi
cyklu
Lehce zneciStény prostor trouby 1h15min
Stfedné znecistény prostor 1h 30 min
trouby
Silné zneciStény prostor trouby 2h

+ Ikona Doba varFeni blika.

Ikona Doba vareni

4

V pfipadé potreby stisknéte tlacitko Doba
vareni a Cas ukonceni, abyste poufili ¢as
ukonceni vareni.

* Pomoci ovlddaciho knofliku nastavte cas
ukonceni.

« Ikona Cas ukon&eni blika.

Ikona €as ukonéeni

4

%

Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

el

e
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el

D Tlacitko Spustit

s

7) Po nastaveni cyklu Pyrolyza se dvirka trouby
automaticky zamknou a zobrazi se ikona
zémku &,

+ Dvitka trouby muZete otevfit aZ po jejim
vychladnuti. Po vychladnuti trouby se
zamek automaticky odblokuje.

A UPOZORNENI

+ Kdy?Z se zobrazi ikona zdmku, neotvirejte dvifka
trouby nasilim. Dvirka trouby zUstanou
zamcena, dokud se teplota trouby nezchladi.

Nasilné otevieni dvifek zpUsobi jejich poskozeni.

+ MUZe byt nutné zrusit nebo prerusit cyklus
Pyrolyza z divodu nadmérného koure nebo
poZaru v troubé&. Chcete-li zrusit funkci Pyrolyza,
stisknéte tlacitko Zastavit na displeji.

I:I Tlacitko Zastavit

Pravidelna udrzba

Vyména osvétleni trouby

Osvétleni trouby je standardni 25W nebo 40W
halogenova Zarovka pro spotrebice.

A VAROVANI

PFed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotrebic
vypnuty, abyste predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

+ Ujistéte se, Ze jsou trouba a Zarovka chladné.

+ Odpojte elektrické napajeni spotfebice od hlavni
pojistky nebo jisti¢e. V opacném pripadé mdize
dojit k vaZnému zranéni osob, smrti nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ PFivyméné osvétleni trouby pouZzivejte rukavice.
Stfepy z rozbitych zarovek mohou zpUsobit
nebezpedi zranéni.

%

+ P¥i poutZiti sily mGZe sklo nebo trouba prasknout
nebo se poskodit.

1)  Odpojte troubu ze zasuvky nebo odpojte
napajeni.

2) Otocte sklenény kryt lampy proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jej.

3) Vyjméte halogenovou Zarovku z patice a
zlikvidujte ji zpGsobem Setrnym k Zivotnimu
prostredi.

4)  Vlozte novou halogenovou Zarovku.

5) Nasadte sklenény kryt lampy a otocte jim ve
sméru hodinovych rucicek.

6) Zapojte troubu nebo znovu pFipojte napajent.

B
/@fr © @
S =)

Informace o svételném zdroji

Tento spotrebic obsahuje svételny zdroj tfidy
energetické ucinnosti G.
+ Svétlo se automaticky zapne a vypne v nékterém
z nasledujicich pripadd:
- pfi otevirdni/zavirani dvirek.
- pfi stisknuti tlacitka Osvétleni.
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- pFi pouziti funkce InstaView. * Pro vyménu svételné zasuvky se obratte na
servisniho technika.

<

=

VNILS3D

Informace o svételném zdroji

Nastaveni referencnich kontrol a pokyny k jejich pfipadnému
provedeni.

Nevztahuje se na zadné
nastaveni referencni kontroly.

Pokyny, jak odstranit ovladdaci ¢asti osvétleni a/nebo pfipadné
nesvitici ¢asti nebo jak je vypnout ¢i minimalizovat jejich spotfebu
energie.

K vypnuti svétla je tfeba odpojit
konektor zdroje napdjeni.

Pokud je svételny zdroj stmivatelny: seznam stmivacd, se kterymi je
kompatibilni, a normy kompatibility svételného zdroje se stmivaci,
pokud existuji.

Neni stmivatelné.

Pokud svételny zdroj obsahuje rtut: pokyny, jak odstranit zbytky v
pfipadé nahodného rozbiti.

Zadna rtut.

Doporuceni, jak likvidovat svételny zdroj po skon&eni jeho
Zivotnosti.

Viz www.lg.com/global/
recycling

Demontaz, montaz a rozebrani

Nezvedejte dvifka za rukojet. Rukojet nenf
navrzena tak, aby unesla vahu dvirek, coz mize

dvirek trouby vést k vaznému pogkozeni dvitek spotebice.
Pro dosaZeni lepsiho vysledku ¢isténi mdze byt + Nenarézejte do skla hrnci, pAnvemi ani jinymi
nutné sejmout a demontovat dvirka trouby. Dvifka predméty.

trouby obsahuji sklo, které se mdze rozbit. PFi
demontdzi, montazi a demontazi dvifek trouby je
tfeba dbat zvySené opatrnosti.

+ Poskrabani, udery, ndrazy nebo naméhani skla
mohou oslabit jeho strukturu a pozdéji zplsobit
zvy3ené riziko rozbiti.

Dvitka trouby zavFete az po Uplném zasunuti

- ——
A UPOZORNENI viech rostd,

+ Abyste predesli popaleninam, pockejte, az
trouba vychladne, a teprve potom se dotknéte
nékteré z jejich casti.

+ Dvitka jsou velmi tézka. PFi jejich snimani,
zvedani a nasazovani budte opatrni.

= S

|




N2
2D .
cs—cz_main.book.book Page 76 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

76 UDRZBA

Sejmuti dviFek trouby Montaz dviFek trouby

1) Pevné uchopte obé strany dvifek @ v blizkosti

v _ - I
A UPOZORNENI horni Easti.

+ Svorku zcela zaklapnéte, aby nedoslo k
poskozeni prostoru trouby.

1) Dvirka zcela otevrete.

2) Zvednéte svorku dvifek @ a zcela i ototte
smérem k troub& (.

O=— / /"™~

0
Lo
— 2) Zcela zasufite panty @ do drazek ®.

3) Pevné uchopte obé strany dvifek v horni ¢asti.

4)  Castetné dvitka zaviete na priblizné 70 stuphl
(®. Pokud je poloha spravna, panty ® se
budou volné pohybovat.

3) Pomalu dvifka zcela otevrete. Ujistéte se, Ze
jsou panty @ sprévné zasunuty do drazek ®.

5) Zvednéte dvitka a tdhnéte je k sobé, dokud se
zapadky pantu zcela neuvolni.

= kS o C
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4)  Zvednéte svorku dviFek (® a otocte ji smérem
ke dvitkiim trouby , dokud nezapadne do
spravné polohy.

5) Zavrete dvirka.

Demontaz dvirek trouby

Dvitka trouby obsahuiji tfi vrstvy sklenénych
panelll. Pfed demontazi dvifek trouby je sejméte z
trouby.

1)  Sejméte dvirka trouby z trouby a poloZte je na
mékky rovny povrch, aby se nerozbila a
neposkrabala, a to rukojeti dvifek smérem k
podlaze.

2) Zatlatte na zdmky ( na obou stranach
horniho krytu dvifek @ a zatdhnéte dopfedu.

3) Obémarukama uchopte a mirné nadzvednéte
sklen&ny panel ® a tahem dopfedu jej
vyjméte z dvifek trouby.

Tésnéni (4 ks) vlozené do skla odlozte stranou.

s —4- i

Zopakujte odstranéni v3ech tFi vrstev
sklenénych paneld.

<

=

VNILS3D

Montaz sklenéného panelu

Sklenéné panely sestavte v opatném poradi, nez
byly demontovany.

1)  Zasufte spodni sklen&ny panel do pozice @ a
druhy sklenény panel do pozice @ dvirek
trouby.

+ Sklenény panel umistéte potiSténou
stranou LG smé&rem k rukojeti dvifek
trouby.

2) Sestavte 4 tésnéni na druhém sklenéném
panelu takto.
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+ Tésnéni drzi sklo na misté a snizuje hluk a
vibrace ve dvirkach.

=

3) Zasufite horni sklenény panel do pozice ® na
druhy sklenény panel do dvifek trouby.

+ PFi spravném umisténi se na spodni strané
sklenéného panelu zobrazi TOP, coz
oznacuje spravnou orientaci povrchu.

4) Sestavte horni kryt dvitek (@.

+ Zkontrolujte, zda je pevné usazen (musi
zacvaknout!).
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RESENI PROBLEMU

Nejcastéjsi dotazy
N
= z < m
Casto kladené otazky %3
E
OTA Je normalni, Ze pfi pouzivani trouby sly$im ze zadni strany cvakani?
ZKA:
ODP V&S novy spotrebic je navrZzen tak, aby udrzoval pfisnéjsi kontrolu nad teplotou trouby. U nové
OVE  trouby mlZete Castéji slySet cvakani a vypinani topnych téles. To je NORMALNL
D:
OTA  Prot blika dvojtecka v zobrazeni €asu?
ZKA:
ODP  Toznamena, Ze vyrobek byl pravé zapojen do sité nebo Ze do3lo k preruseni napajeni. Chcete-
OVE  livymazat blikajici Cas, stisknéte libovoIné tladitko a v pfipadé potfeby resetujte hodiny.
D:
OTA  PFi konvekéni pFipravé pokrmu se ventilator zastavi, kdyZ oteviu dvifka. Je to normalni?
ZKA:
ODP  Ano, to je normdlni. Po otevieni dvifek se konvekéni ventilator zastavi, dokud se dvirka
OVE  nezavfou.
D:
OTA  Mohu poutzit alobal k zachyceni odkapavajiciho tuku v prostoru trouby?
ZKA:
ODP  Nikdy nepouZivejte hlinikovou félii na vyloZeni dna nebo stén trouby. Alobal se roztavi a pfilne
OVE ke spodnimu povrchu trouby a nelze jej odstranit. Misto toho pouZijte alobalem vyloZeny plech
D: umistény na spodni rost trouby, na kterém se zachyti kapajici voda. (Pokud se jiz félie na dné
trouby roztavila, nebude vykon trouby naruSovat.)
OTA  Mohu pouZit alobal na rosty?
ZKA:
ODP  Rosty nezakryvejte alobalem. Zakryti celych rostd félif omezuje proudéni vzduchu, co? vede ke
OVE  3patnym vysledkim peceni. Pod ovocné kolace nebo jiné kyselé ¢i sladké potraviny pouZzijte
D: plech vyloZeny félii, abyste zabranili podkozeni povrchu trouby rozlitymi potravinami.

A UPOZORNENI

+ K zabaleni pokrmu v troubé Ize pouZzit folii, ktera vSak nesmi pfijit do styku s odkrytymi topnymi /
grilovacimi télesy v troubé. Félie by se mohla roztavit nebo vznitit a zplsobit kouf, poZar nebo zranéni.

OTA
ZKA:

s

Mohu pfi cyklu pyrolyzy nechat v troubé ro3ty?

S e

el
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oDP
OVE

OTA

ZKA:

oDP
OVE

OTA

ZKA:

oDP
OVE

OTA

ZKA:

oDP
OVE

OTA

ZKA:

oDP
OVE

Ne. Pfed spusténim cyklu Pyrolyza vyjméte vSechny pfedméty z trouby.

Co mam délat, kdyZ se mi roSty lepi a téZko se zasouvaji a vysouvaji?

Casem se mUiZe stat, Ze se rosty budou $patné zasouvat a vysouvat. Strany rost(i potfete malym
mnoZstvim olivového oleje. PUsobi jako mazivo, které usnadiuje klouzani.

Mam grilovat s otevienymi nebo zavienymi dvirky?

Vase elektricka trouba neni urcena pro grilovani s otevienymi dvirky. Pokud budete grilovat s
otevienymi dvitky trouby, mizZe dojit k poskozeni knoflikli nebo displeje.

Proc€ nefunguiji funkeni tlacitka?

Zkontrolujte, zda je aktivovana funkce Zamek ovladani. Pokud je aktivovana funkce Zamek
ovladani, zobrazi se na displeji ikona zamku &. Chcete-li funkci Zdmek ovladani deaktivovat,
prectéte si ¢ast Nastaveni funkce Zamek ovladani v kapitole Obsluha.

Jak mohu pomoci zajistit bezpecnost déti v blizkosti spotfebice?

Déti by mély byt v blizkosti spotfebice pod dohledem vzdy, kdyZ je pouzivéan, a po poutiti, dokud
povrchy trouby nevychladnou. Abyste zabranili détem v ndhodném zapnuti trouby, mizete také
pouzit funkci Zdmek ovladani. Funkce Zdmek ovladani deaktivuje v&tSinu tladitek na ovladaci
panelu. Prectéte si ¢ast Nastaveni funkce Zdmek ovladani v kapitole Obsluha.

Pred zavolanim servisu

Vareni
PFiznaky MozZn4 pFicina a FesSeni
Trouba nefunguje Zastrcka spotFebice neni zcela zasunuta do elektrické zasuvky.

+ Zkontrolujte, zda je elektricka zastrcka zapojena do fadné uzemnéné
zasuvky pod napétim.

V domé miZe byt pFepalena pojistka nebo vypnuty jistic.
+ Vyménte pojistku nebo resetujte jistic.

Nespravné nastavené ovladani trouby.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

PFilis horka trouba.

+ Nechte troubu vychladnout na teplotu niz3i, nez je teplota uzamdceni.

S e
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PFiznaky

MozZna pFicina a FeSeni

Para je odvadéna
ventilacnim otvorem
trouby.

PFi vaFeni potravin s vysokou vlhkosti vznika péra.

+ To je normalni.

Spotrebic nefunguje.

Kabel neni spravné zapojen.
+ Zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do zasuvky. Zkontrolujte jistice.

Servisni rozvody nejsou kompletni.
+ Obratte se na svého elektrikare.

Vypadek proudu.

* Pro jistotu zkontrolujte osvétleni domu. Zavolejte mistni elektrarenskou
spole¢nost a poZadejte o servis.

Trouba pfi grilovani
nadmérné koufi.

Ovladani neni spravné nastaveno.

+ Postupujte podle pokyn( v ¢asti Nastaveni ovladacich prvkd trouby.

Maso pFilis blizko topnému télesu.

+ PFemistéte rost tak, abyste zajistili spradvnou vzdalenost mezi masem a
topnym télesem. Pfedehrejte grilovaci téleso k opékani.

Maso neni spravné pfipraveno.

+ Odstrafite z masa prebytecny tuk. Zbylé tukové okraje odfiznéte, aby se
nezkroutily.

Na povrchu trouby se nahromadil tuk. Stary tuk nebo stfikance jidla
zpusobuji nadmérné zakoufeni.

+ PFi ¢astém grilovani je nutné pravidelné cisténi.

Jidlo se spravné nepece
nebo neskvafi

Nespravné nastavené ovladani trouby.
+ Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pozice roStu je nespravna nebo rost neni v roviné.
+ Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pouziva se nespravné nadobi nebo nadobi nevhodné velikosti.
+ Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Vlhkost se
shromaZduje na okné
trouby nebo para
vychdézi z ventilacniho
otvoru trouby.

K tomu dochazi pfi vaFeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti.

* To je normalni.

PFi CiSténi okna byla pouZita nadmérna vihkost.

+ P¥i CiSténi oken nepouZivejte nadmérnou vihkost.

Odvod teplého
vzduchu do kuchyné po
vypnuti trouby.

Odvod teplého vzduchu je nutny k udrZeni a sniZeni teploty v troubé&. Po
ochlazeni na bezpecnou teplotu se automaticky vypne.

* To je normalni.

%
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Soucasti a funkce

PFiznaky MoZzna pFicina a FeSeni
Kdyz chcete Dvirka trouby jsou zablokovana, protoZe teplota uvnitf trouby neklesla
pFipravovat pokrm, na | pod teplotu uzamceni.
displeji sviti & « Stisknéte tla¢itko STOP. Nechte troubu vychladnout.

Zamek ovladani je aktivovan.

+ Stisknutim tlacitka Control Lock na 3 sekundy obnovite funkci.

Osvétleni trouby
nefunguje.

Je €as vymeénit zarovku nebo je Zarovka uvolnéna.

+ Vyménte nebo utahnéte Zarovku. Viz ¢ast ,Vyména osvétleni trouby” v
tomto navodu k obsluze.

Chladici ventilator bézi
i po vypnuti trouby.

Ventilator se automaticky vypne, jakmile se elektronické soucasti
dostatecné ochladi.

* To je normalni.

Trouba nespusti
pyrolyzu.

Teplota pece je pfiliS vysoka na to, aby bylo mozné nastavit rezim
Pyrolyza.

+ Nechte spotfebic vychladnout a resetujte ovladaci prvky.

Nespravné nastavené ovladani trouby.

+ Viz oddil Pyrolyza.

Cyklus pyrolyzy nelze spustit, pokud jsou dvirka trouby oteviena.
+ Zavrete dvirka trouby.

Dvifka trouby se po

cyklu pyrolyzy
neoteviou.

Trouba je pFiliS horka.
+ Nechte troubu vychladnout na teplotu nizsi, nez je teplota uzamdceni.

Ovladani a dvefe mohou byt uzamceny.

+ Podokonceni cyklu pyrolyzy nechte troubu asi hodinu vychladnout. Dvitka
Ize oteviit, kdy? se b&hem cyklu Pyrolyza pFestane zobrazovat zamek &

Zamek ovladani je aktivovan.

+ Stisknutim tlacitka Control Lock na 3 sekundy obnovite funkci.

Po cyklu pyrolyzy neni
trouba Cista.

Nespravné nastavené ovladani trouby.

+ Viz oddil Pyrolyza.

Trouba byla silné znecisténa.

+ PFed spusténim Cisticiho cyklu vycistéte silné rozlité tekutiny. Silné
znetiSténé trouby mohou potfebovat opakovanou nebo del3i dobu trvajici
pyrolyzu.

Konvekcni ventilator
se zastavi.

Konvekgeni ventilator se béhem cyklu konvekéniho peceni zastavi. Déje
se tak proto, aby byl ohfev béhem cyklu rovhomérnégjsi.

+ Nejednd se o zadvadu trouby a mélo by se to povaZzovat za normalni provoz.

s
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PFiznaky

MozZna pFicina a FeSeni

Rosty trouby se Spatné
zasouvaji
(WS7D76*2** WSED761
3%).

Lesklé, stFibrné zbarvené rosty byly vycistény.

+ Na papirovou utérku naneste malé mnozstvi rostlinného oleje a otFete ji
okraje rostud trouby.

Varny prostor se
neohfiva a na displeji
se zobrazuje ikona
.Demo” nebo ,,D".

Spotrebic je v ukdzkovém rezimu.

+ Podivejte se do ¢asti ,Ukazkovy rezim” v uZivatelské prirucce a deaktivujte
tento rezim.

Zvuky

PFiznaky

MozZna prFicina a FeSeni

z

Zvuk ,,praskani” nebo
pukani”

Jedna se o zvuk zahfivani a ochlazovani kovu pf¥i vareni i pfi funkci
Pyrolyza.

* To je normalni.

Hluk ventilatoru

Konvekéni ventilator se miZe automaticky zapinat a vypinat.

* To je normalni.

Wi-Fi

PFiznaky

MozZn4 pFicina a FeSeni

Domaci spotrebic a
smartphone nejsou
pFipojeny k siti Wi-Fi.

Heslo k siti Wi-Fi, ke které se snazite pripojit, je nespravné.

+ Vyhledejte sit' Wi-Fi pFipojenou k vaSemu smartphonu a odstrarite ji, poté
zaregistrujte spotfebic v aplikaci LG ThinQ.

Mobilni data pro vas smartphone jsou zapnuta.

* Vypnéte mobilni data smartphonu a zaregistrujte spotfebi¢ pomoci sité
Wi-Fi.

Nézev bezdratové sité (SSID) je nastaven nespravné.

+ Nazev bezdratové sité (SSID) by mél byt kombinaci anglickych pismen a
Cislic. (NepouZivejte specialni znaky.)

Frekvence routeru neni 2,4 GHz.

+ Podporovéna je pouze frekvence routeru 2,4 GHz. Nastavte bezdratovy
smérovac na frekvenci 2,4 GHz a pfipojte spotfebic k bezdratovému
smérovaci. Frekvenci smérovace zjistite u poskytovatele internetovych
sluzeb nebo u vyrobce smérovace.
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PFiznaky Mozna pricina a FeSeni

Domaci spotfebic a Vzdalenost mezi spotfebicem a smérovacem je pFilis velka.
smartphone nejsou

e . LA + Pokud je vzdalenost mezi spotfebi¢em a smérovacem prilis velkd, mize
pFipojeny k siti Wi-Fi.

byt signdl slaby a pFipojeni nemusi byt spravné nakonfigurovano. Presurite
umisténi smérovace tak, aby byl blize ke spotFebici.

Za kaznicky servis a nahradni + Adresu mistniho strediska sluzeb zakaznik(im a
dil dalSi informace pro zakazniky najdete na

ny internetu na adrese www.lg.com.
Za’kaznicky servis Ujistéte se, Ze mate k dispozici nasledujici tdaje:
Pokud se zavadu nepodafi odstranit vy3e * Vadejméno a adresu vcetné postovniho
uvedenymi opatienimi, obratte se na servis LG. smérovaciho isla.
Kontaktni idaje vSech zemi najdete v pfilozeném + Vase telefonni Cislo.

zaru¢nim listu. N .
+ Pfesné udaje o povaze problému.

+ V pfipadé zavady se spotfebi¢ nesmi pouzivat.
Pokud dojde k poruse, je nutné spotrebic odpojit
vytazenim sitové zastréky nebo vypnout
vyjmutim pojistky nebo vypnutim jistic¢e v
domovni pojistkové skfini. + Vas doklad o koupi opatfeny datem. Vezméte

prosim na védomi, Ze pro pfipadnou reklamaci je

nutné predloZit doklad o koupi. Pfed uplatnénim
zarucni reklamace se ujistéte, Ze jste si precetli
gast ,RESENT PROBLEMU”. Pokud se ukdze, Ze
spotrebi¢ nemd Zadnou mechanickou nebo
elektrickou zavadu, bude za pfipadnou kontrolu

|
A UPOZORN E NI provedenou technikem G¢tovan poplatek.

+ Opravy spotfebice smi provadét pouze technik s
prislusnym opravnénim. Pfi nespravné opravé
mUZe dojit ke znacnému nebezpeci.

+ Model, série a sériové Cislo. Tyto Udaje najdete
na vyrobnim Stitku umisténém na levém
vnitfnim okraji dvifek trouby.

+ Opravy spotfebice smi provadét pouze specialné
vyskoleny a kvalifikovany odbornik v oblasti
elektrotechniky. Neodborné provedené opravy
mohou vést ke znatnym Skodam.

+ PoSkozeny spotfebic nepouzivejte. V pfipadé
zavady nebo poruchy vypnéte spotfebic z
elektrické sité. V pfipadé poruchy se na navstévu
technikd zakaznického servisu nebo prodejct
nemusi vztahovat zéruka, pokud je pric¢inou
poruchy abnormalni pouZivani spotrebice
zakaznikem.

Nahradni dily

Pokud potrebujete nahradni dily nebo technika,

obratte se na servis LG.

+ Vas hovor bude automaticky pfedan stfedisku
sluzeb zékaznik(m, které je prislusné pro vasi
postovni oblast.

= S e
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Produktovy list

NARIZENT KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) €. 65/2014 a 66/2014, platna norma EN 60350-1:2016

Ochranna zndmka

LG

<

Identifikator modelu

WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,

=

VNILS3D

WSED7612B
Index energetické Gcinnosti (EEIcavity) 65,6
Trida energetické Gcinnosti A+

Spotreba energie
(konvencni rezim)

0,89 KWh/cyklus

Spotfeba energie
(rezim nucené konvekce s ventilatorem)

0,57 KWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricky

Objem 761

Hmotnost 43,0 kg
NARIZENT KOMISE (EU) 2023/826, platnd norma EN 50564:2011

Spotfeba energie v informacnim rezimu 08W

Spotreba energie v sitovém pohotovostnim 20wW

rezimu

Doba, po které funkce fizeni spotfeby nebo 5 minut

podobna funkce automaticky pfepne zafizeni do
pohotovostniho rezimu a/nebo do reZzimu vypnuti
a/nebo do stavu, ktery zajiStuje sitovy
pohotovostni rezim

|




» J cs—cz_main.book.book Page 86 Tuesday, February 11, 2025 9:13 AM

.

Poznamky

|

®|/t



\
7

W2
J % sk—-sk_main.book.book Page 1 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM é L
@ L G Ak si cheete pozriet prirucku,
=L

.

NAVOD NA POUZIVANIE

VSTAVANA RURA

Pred inStalaciou si pozorne precitajte tieto pokyny. Instalacia
tak bude jednoduchsia a bude zarucené, Ze produkt je
nainstalovany spravne a bezpecne. Uschovajte si tieto pokyny
v blizkosti produktu na buduce pouZitie.

SLOVENCINA

WS7D76**** 'WSED761**

www.lg.com

Copyright © 2025 LG Electronics. V3etky prava vyhradené
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0 BSAH Tento navod na pouzivanie moze

obsahovat obrazovy material a obsah,
ktoré sa liSia od modelu, ktory ste si

zakupili.
Tento navod podlieha revizii vykonanej
vyrobcom.
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY ......cceovuerrevncrcrerenennnenes 5
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY 5 ﬁ%

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY

|
%
Bezpecnostné spravy %
VaSa bezpecnost a bezpecnost'inych osdb je velmi dolezita. Zz
V tomto navode a na vasom spotrebici sme uviedli vela ddlezitych jE>

bezpecnostnych sprav. VZdy si precitajte a dodrziavajte vSetky
bezpecnostné spravy.

Pri pouZivani spotrebica si precitajte a dodrziavajte pokyny, aby ste
predisli riziku vzniku poZiaru, Urazu elektrickym pradom, zraneniam
alebo Skodam. Tento navod nezahrna vSetky mozné situacie, ktoré by
mohli nastat. VZdy, ked'sa vyskytne nejaky nepochopitelny problém, sa
obratte na zastupcu technického servisu alebo vyrobcu. Tieto pokyny
platia len vtedy, ak sa na spotrebici zobrazi symbol krajiny. Ak sa
symbol na spotrebici nezobrazi, je nevyhnutné, aby ste si pozreli
technické pokyny, kde su uvedené potrebné pokyny tykajuce sa Upravy
spotrebica podla podmienok pouZivania v danej krajine.

A Toto je symbol bezpecnostného upozornenia.
Tento symbol vas upozornuje na potencialne nebezpeclenstva,
ktoré mozu spbsobit'smrt alebo zranenie vas a inych oséb.
VSetky bezpecnostné spravy budu nasledovat za symbolom
bezpelnostného upozornenia a slovom VAROVANIE alebo
UPOZORNENIE.

Tieto slova znamenaju:

A VAROVANIE

Pri nedodrzani pokynov méze déjst k vaSmu usmrteniu alebo
vaznemu zraneniu.

A UPOZORNENIE

Pri nedodrzani pokynov méze ddjst k vaSmu zraneniu alebo
poSkodeniu vyrobku.

= S e

V3etky bezpecnostné spravy vas informuju o tom, aké je potencialne
nebezpecenstvo, ako znizZit' riziko zranenia a tieZ o sa moZe stat, ak sa
pokyny nedodrzia.
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VAROVANIE

A VAROVANIE

Aby ste pri pouZivani tohto vyrobku zniZili riziko vybuchu, vzniku
poZziaru, usmrtenia, zasahu elektrickym prddom, poranenia alebo
obarenia 0s6b, dodrZiavajte zakladné bezpeclnostné opatrenia
vratane opatreni, ktoré sa uvadzaju nizSie:

InStalacia

Nikdy nedovolte nikomu liezt, sediet, stat'alebo visiet' na dvierkach
rary. K poraneniu méze dojst'v dosledku kontaktu s horucim
pokrmom alebo samotnou rurou.

Steny rury, roSty, dno ani inu cast'rdry nevykladajte alobalom ani
inym materialom. Ak tak urobite, narusi sa rozvod tepla, dojde k zlym
vysledkom pri peceni a dbjde k trvalému poskodeniu vnutorného
priestoru rury (alobal sa roztavi na vnutorny povrch rury).

Na obloZenie dna rury nepouzivajte alobal ani iny material.
Nespravna inStalacia vloZiek rdry mdze viest'k riziku Urazu
elektrickym pradom alebo poZziaru.

Zaistite, aby bol vas spotrebic je spravne nainstalovany a uzemneny
kvalifikovanym instalacnym technikom podla pokynov na inStalaciu.
Akékolvek upravy a servis by mali vykonavat'iba kvalifikovani
inStalacni alebo servisni technici.

Pred uvedenim do prevadzky sa uistite, Ze su zo spotrebica
odstranené vsetky obalové materialy. Plasty, oblecenie, papier a iné
horlavé materialy drZzte mimo dosahu Casti spotrebica, ktoré sa mozu
rozhorudit.

Pocas vykonavania elektrickych pripojeni musi byt elektrické
napajanie vypnuté.

Nespravne pripojenie hlinikovej domovej elektroinstalacie k
medenym vodiCom mdZe viest k riziku Urazu elektrickym pradom
alebo poZziaru. PouZzivajte iba konektory urcené na pripajanie medi k
hliniku a désledne dodrziavajte postup odporucany vyrobcom.

Dvierka rury neotvarajte ani nezatvarajte nohou nadmernou silou.
Vetraci otvor nezakryvajte tkaninou.
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Do rary nevkladajte, neuchovavajte ani nevarte Ziadne Zivé zvierata
alebo organizmy.

- Rdru nepouZivajte na vypalovanie keramiky alebo vytvrdzovanie
malovanych predmetov.

Spotrebic sa nesmie nainstalovat za dekorativne dvierka, aby sa
predislo prehrievaniu.

Spotrebic neinstalujte na podlahu.

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste
predisli moznosti urazu elektrickym pradom.

Skontrolujte nastavenia Demo rezimu.

- Ohrievace priestoru na pecenie nebudu fungovat, ked je Demo
rezim nastaveny ako zapnuty (na displeji sa zobrazi Demo alebo D).
Ak je rezim nastaveny ako zapnuty, musite ho pred pouZitim rdry na
pecenie deaktivovat.

Prevadzka

Tuto ruru nepouZzivajte na komercné ucely. Tato rura je urcena
vyhradne na pouZitie v domacnosti.

NEDOTYKAJTE SA OHRIEVACICH TELIES ANI POVRCHOV
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY. Ohrievacie telesd mozu byt
horuce, aj ked maju tmavu farbu. Vnutorné povrchy rury sa
rozhorucia tak, Ze mdzu spdsobit popaleniny. Pocas a po pouZiti sa
nedotykajte ohrievacich telies ani vnutornych povrchov rury a dbajte
na to, aby sa s nimi nedostal do kontaktu ani vas odev alebo iné
horlavé materidly, kym nebudu mat dostatok ¢asu na vychladnutie.
Ostatné povrchy, ako su vetracie otvory rury a povrchy v blizkosti
tychto otvorov, dvierka rury a okienka dvierok rury, sa tiez rozhorucia
a mo6zu sposobit popaleniny, ak sa nenechaju vychladnut.

Pri otvarani dvierok budte opatrni. Horuci vzduch a para, ktoré
uniknu, moézu sposobit popaleniny ruk, tvare a oci. Pred vybratim
alebo vloZzenim pokrmu do rury nechajte z rdry uniknut'horuci vzduch
alebo paru.

Na zakrytie pokrmov nepouZivajte plast. PouZivajte iba alobal alebo
pokrievky vhodné do rury.
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V rare sa nikdy nepokuSajte vysusit domace zvieratko.

Spotrebic nikdy nepouZivajte na ohrievanie alebo vykurovanie
miestnosti.

Pri vyberani pokrmu z rdry vZdy pouZivajte kuchynské chriapky alebo
rukavice. Kuchynsky riad bude horuci. PouZivajte iba suché
kuchynské chnapky. Mokré alebo vihké kuchynské chhapky na
horucich povrchoch mézu spdsobit popalenie parou. Davajte pozor,
aby sa kuchynska chnapka nedotkla horucich ohrievacich telies. Na
vyberanie pokrmu nepouZivajte utierku ani in objemnu tkaninu.

Neohrievajte neotvorené nadoby na pokrmy. Tlak v nadobach moze
spbsobit'ich roztrhnutie, o moze viest'k zraneniu.

Dbaijte na to, aby sa alobal ani teplotna sonda nedostali do kontaktu
s ohrievacimi telesami.

Nedotykajte sa roStov rury, kym su horuce.

Ak je potrebné posunut’rost, kym je rdra horuca, dbajte na to, aby sa
kuchynska chnapka nedotkla horuceho ohrievacieho telesa v rure.

Pri vkladani a vyberani pokrmu z rdry potiahnite roSt az na doraz.
Pomaha to predchadzat popaleninam spésobenym dotykom
horucich povrchov dvierok a stien rury.

Ruru nepouZivajte, ak sa na ohrievacom telese pocas pouZzivania
rozzeravi urCité miesto alebo ak prejavuje iné znamky poskodenia.
RozZeravené miesto znamena, Ze ohrievacie teleso méze zlyhat'a
predstavuje potencialne nebezpelenstvo popalenia, poZiaru alebo
urazu elektrickym pradom. Okamzite vypnite rdru a nechajte
ohrievacie teleso vymenit kvalifikovanym servisnym technikom.

Pocas prevadzky NEBLOKUJTE vetraci otvor rury. Mézu sa tym
poskodit'elektrické Casti rary. Vzduch musi mat'moznost'volne
cirkulovat. Pred inStalaciou dvierok rury by ste mali spravne
namontovat obrubu spodného vetracieho otvoru vpredu na spodne;j
Cast'rary.

Na otvorené dvierka rury nekladte velké, tazké predmety, napriklad
celé morky.

Ked su dvierka otvorené, davajte pozor, aby ste sa neporanili.

b
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Ak su dvierka alebo ich tesnenie poSkodené, rira sa nesmie pouZivat,
kym ju neopravi kompetentna kvalifikovana osoba.

Detom nedovolte liezt' do ruary. —
Pocas prevadzky nedavajte ruku pod ovladac ani medzi dvierka a g
obrubu spodného vetracieho otvoru. Vonkajsi povrch riry moze byt 5
na dotyk velmi hordci. A

: : A y . Z
Toto zariadenie smu deti vo veku aspon 8 rokov a osoby so znizenymi >

fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami i s
nedostatkom skusenosti a znalosti pouZivat' pod dozorom alebo po
pouceni o bezpecnom pouZzivani spotrebica a za predpokladu, Ze
pripadnym rizikam porozumeli. Detom nedovolte hrat'sa so
spotrebi¢om. Deti nesmu bez dozoru spotrebic Cistit ani vykonavat
jeho pouZivatelsku udrzbu.

Malé deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat.

Pocas pouZivania sa spotrebic rozhoruci. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrievacich telies vnutri rary. Malé deti by sa mali drzat' dalej
od spotrebica.

- Tieto povrchy moZu byt dostatocne horuce na to, aby popalili
pokoZku aj po dokonceni pripravy pokrmu, aj ked tak nemusia
pbsobit, preto do rury nedavajte ruky.

Pristupné Casti mdzu byt pocas pouZivania horuce. Malé deti by sa

mali drzat' dalej od spotrebica.

Odkryté Casti rury moZu byt pocas grilovania horuce. Deti udrZujte v

dostatocnej vzdialenosti.

V pokynoch musi byt'uvedené, Ze za takychto podmienok sa povrchy

md&zu zohriat' viac ako zvycajne a deti by sa mali drzat dalej od

spotrebica.

Udrzba

= S e

Neukladajte predmety, ktoré su zaujimavé pre deti, na zadny kryt
alebo do skriniek nad varnym spotrebicom. Deti, ktoré lezu na ruru,
aby dosiahli na predmety, by sa mohli vazne zranit.

®|/t
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* Horuci riad a kuchynské nacinie nechajte vychladnut na bezpecnom
mieste, mimo dosahu malych deti.

* Ak sa poskodi sklo dvierok, povrch alebo ohrievacie teleso rury,
prestante spotrebic pouZzivat'a zavolajte servis.

* Pred servisom vzdy odpojte napdjanie od spotrebica.

* Pred vymenou osvetlenia rury vypnite elektrické napajanie ruary na
paneli s hlavnou poistkou alebo isticom.

* Nikdy nelejte studenu vodu na horucu ruru, aby ste ju vycistili.

* Nedistite kovovymi drotenkami. Kusy sa mbzu spalenim oddelit od
drotenky a dotknut'sa elektrickych asti a sposobit'tak riziko urazu
elektrickym pradom.

+ Ked rdru nepouzivate, neuchovavajte v nej ziadne iné materialy ako
prisluSenstvo odporucané vyrobcom.

* Nezakryvaijte roSty ani Ziadnu inu €astrury kovovou féliou. Sposobi to

prehrievanie rury.

* Ak je rura silne znecistena olejom, pred opatovnym pouZitim ruru
pyrolyzujte. Olej by mohol spdsobit poZiar.

* Ak pocas pyrolyzy vznikne v rure ohen, rdru vypnite a pockajte, kym

ohen nezhasne. Dvierka nasilu neotvarajte. Privod Cerstvého vzduchu

pri teplotach pyrolyzy mdze viest k vySlahnutiu plamena z rury.

NedodrzZanie tohto pokynu mdze mat za nasledok vazne popaleniny.

« Ak vam rura spadne alebo sa poskodi, nechajte ju pred pouZitim
dbkladne skontrolovat kvalifikovanym servisnym technikom.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho

servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby nedoslo k

ohrozeniu (iba na niektorych modeloch).

« NEDOTYKAJTE SA OHRIEVACICH TELIES ANI POVRCHOV
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY. Pocas a po poufiti alebo &isteni
vnutorného priestoru sa nedotykajte ohrievacich telies ani
vnutornych povrchov rury a dbajte na to, aby sa s nimi nedostali do
kontaktu ani iné horlavé materialy, kym nebudu mat dostatok ¢asu
na vychladnutie. Ostatné povrchy, ako su okienka dvierok rury,
Ziarovka rury, sa tiez rozhorucia a mozu sposobit popaleniny, ak sa
nenechaju vychladnut.

= S e
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Riziko vzniku poZiaru a horlavé materialy

* Vrure aniv jej blizkosti neskladujte ani nepouzivajte horfavy material.
Medzi horlavé materidly patri papier, plasty, kuchynské chnapky, —
bielizen, obklady stien, zavesy a benzin alebo iné horlavé vypary a
kvapaliny, napriklad tuk alebo kuchynsky olej. Tieto materialy sa
m&zu pocas pouZivania rury vznietit.

* Pri premiestiovani alebo likvidacii hordceho tuku budte mimoriadne
opatrni.

* Vhodne sa oblecte. Neoblecte si volné alebo visiace odevy, ktoré sa
mo&Zu pri kontakte s horucimi povrchmi vznietit'a spdsobit'vazne
popaleniny.

* RUru nepouzivajte na susenie oblecenia. Ruru pouzivajte len na ucel,
na ktory je urcena.

* Ak je k dispozicii ulozny priestor v skrinke priamo nad rurou, pouzite
ho na uloZenie predmetov, ktoré sa asto nepouZivaju a mdzu sa
bezpecne skladovat na mieste vystavenom teplu. Teploty mozu byt
nebezpelné pre prchavé latky, napriklad horlavé kvapaliny, Cistiace
prostriedky alebo aerosolové spreje.

<

VNIDN3AOIS

* Na pozZiare mastnoty nepouzivajte vodu. Ak dbjde k poZiaru v rure,
nechajte dvierka rary zatvorené a ruru vypnite. Ak ohen nadalej hori,
hodte do ohna sédu bikarbénu alebo pouZite hasiaci pristroj. Ohen
nehaste vodou ani mukou. Muka méze byt vybusna a voda méze
rozsirit poZiar mastnoty a sp6sobit' zranenie oséb.

UPOZORNENIE

Prevadzka
* Tuk zohrievajte vzdy pomaly a sledujte, ako sa zohrieva.

+ Ak na smazenie pouzivate kombinacie olejov a tukov, pred
zohrievanim ich spolu premiesajte.

» Ak je to mozné, pouzivajte hibkovy teplomer na tuk, aby ste zabranili
prehriatiu tuku za bod dymenia.

®|/t
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* Na efektivne smaZzenie alebo vyprazanie pouzite o najmensie
mnoZstvo tuku. Ak je panvica naplnena prilis velkym mnoZstvom
tuku, pri pridavani pokrmu méze dojst'k vyliatiu.

* Pri pouZzivani grilu sa m6Zu pristupné Casti zohriat' na vysoku teplotu.

+ Ked'v rure pouzivate vrecka na varenie alebo pecenie, postupujte
podla pokynov vyrobcu.

* Pocas prevadzky spotrebica sa mézu dvierka alebo vonkajsi povrch
zohriat' na vysoku teplotu.

* Tuto ruru nepouzivajte na iné ucely ako pripravu pokrmov.

* Pri otvarani dvierok pocas prevadzky rury budte opatrni. Horuce
povrchy mozu sposobit'vazne popaleniny.

* Aby ste predisli nebezpecCenstvu neumyselného resetovania tepelnej
vypinacej poistky, nesmie sa tento spotrebic napajat cez externé
vypinacie zariadenia, ako napriklad casovac, a nesmie byt pripojeny k
obvodu, ktory toto zariadenie pravidelne zapina a vypina.

* Vyliaty pokrm je potrebné pred Cistenim odstranit.

+ Ked pouZivate reZzim Cistenia, z rdry vyberte plech na pecenie, hlboky
plech na pecenie, drotend mriezku, vSetok riad, alobal alebo
akykolvek iny material.

Udrzba

* Neopravujte ani nevymienajte Ziadny diel spotrebica, pokial to nie je
vyslovne odporucané v navode. VSetky ostatné servisné prace by mal
vykonavat kvalifikovany technik.

* Na Cistenie skla dvierok rury nepouZzivajte drsné leptadla, abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch. Skrabance mdZu spdsobit rozbitie skla.

* Pred Cistenim skontrolujte, ¢i je osvetlenie rury studené.

* Tesnenie dvierok necistite. Tesnenie dvierok je nevyhnutné pre dobré
utesnenie. Dbajte na to, aby ste tesnenie neodreli, neposkodili alebo
neposunuli.

* Plechy a roSty neoplachuijte tak, Ze ich hned po priprave pokrmov
vloZite do vody. Mohli by sa rozbit alebo poskodit.

.
®|[P
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* Rura by sa mala pravidelne Cistit'a mali by sa z nej odstranovat vSetky

usadeniny z pokrmov. Pokial sa nebude rura uchovavat'v Cistote,

mohlo by to viest'k zhorseniu kvality povrchu, o by mohlo skratit’  ms
Zivotnost spotrebica a pripadne by mohla nastat nebezpecna
situacia.

Nikdy nepouZivajte Cistiaci prostriedok na rury v priestore na pripravu
pokrmov, ked je eSte teply, a nikdy nezahrievajte ruru, ak nebol
zotrety vSetok Cistiaci prostriedok na rury.

PrisluSenstvo neumyvajte v umyvacke riadu.

Na Cistenie rdry nepouZivajte Cistiace prostriedky na rury, parné
Cistice, drsné chemické Cistiace prostriedky, bielidla, ocot, ocelové
drdtenky, ani abrazivne vankusiky alebo Cistiace prostriedky, pretoze
mo&Zu trvalo poskodit povrch rury.

<
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A\ UPOZORNENIE

* VaSa nova rura bola spravne zabalena na prepravu. Skor ako zacnete
spotrebic pouzivat, odstrante vSetok obalovy material.

* Nezabudnite odstranit félie z teleskopickych vysuvnych kolajniciek
(model WS7D76*2** WSED7613%*) a z panela.

STAROSTLIVOST O ZIVOTNE PROSTREDIE

Likvidacia

Jednotlivé materialy obalu

\

)¢

Obalovy material Abecedne iselne
Plast Polyetylénteref PET 1
talat
Vysokohustotn HDPE 2
y polyetylén
Polyvinylchlori PVC 3
d
Nizkohustotny LDPE 4
polyetylén
Polypropylén PP 5
Polystyrén PS 6
Papier a VInita lepenka PAP 20
lepenka Ina lepenka PAP 21
Papier PAP 22
Kovy Ocel FE 40
Hlinik ALU 41

—4
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Obalovy material Abecedne Ciselne

Drevo Drevo FOR 50
Korok 51

Textilia Bavina TEX 60
Juta 61

Sklo Cire sklo GL 70
Zelené sklo 71

Hnedé sklo 72

* Obalovy material sa da uplne recyklovat. Adresy na ekologicku
likvidaciu mozZete ziskat'od miestneho zastupitelstva.

* Ak chcete ruru docasne uskladnit, vyberte si suché a bezprasné
miesto. Prach a vihkost mdzu nepriaznivo ovplyvnit pracovné Casti v
rare.

Vyradené spotrebice

T

A\ UPOZORNENIE

* Vyradené spotrebice sa musia pred likvidaciou znefunk¢nit, aby uz
nepredstavovali riziko. Dosiahnete to tak, Ze spotrebic¢ odpojite od
elektrickej siete a odstranite napajaci kabel.

Z dévodu ochrany Zivotného prostredia sa musia vyradené spotrebice

zlikvidovat spravnym spdsobom.

* Tento spotrebic sa nesmie likvidovat spolu s beZnym domovym
odpadom.

+ VaSe miestne zastupitelstvo vas bude informovat o ¢asoch zberu
Specialneho odpadu alebo vam urdi verejné zariadenia na likvidaciu
odpadu.

= S e
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ZneSkodnenie starého spotrebica

)¢

* Tento symbol preciarknutého odpadkového koSa na
kolieskach znamen3, Ze odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) musi byt zneSkodneny
samostatne od komunalneho odpadu.

« Staré elektrické produkty m6zu obsahovat nebezpecné
latky, preto spravne zneSkodnenie vasho starého
spotrebi¢a pomdze zabranit potencidlnym negativnym
dopadom na prostredie a ludské zdravie. Vas stary
spotrebi¢ mdzZe obsahovat diely, ktoré mozno opatovne
pouZit'na opravu inych produktov, a iné cenné materialy,
ktoré mozno recyklovat's ciefom chranit obmedzené
zdroje.

* Svoj spotrebi¢ moZete zaniest'do predajne, kde ste
produkt zakupili, alebo sa mo6Zete obratit na oddelenie
odpadov miestnej samospravy a poziadat o informacie o
najblizSom zbernom mieste odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE). Najnovsie informacie
platné pre vasu krajinu najdete na stranke www.lg.com/
global/recycling

POKYNY NA INSTALACIU

InStalaciu by mal vykonavat'iba kvalifikovany profesionalny elektrikar.

Bezpecnostné pokyny pre inStalacného technika

Rura sa musi nainstalovat'v stilade s pokynmi vyrobcu. Dal3ie

informacie o inStalacii najdete v navode na instalaciu.

* Spotrebic neinstalujte, ak doslo k poSkodeniu pri preprave. Obratte
sa na zakaznicke informacné centrum spolocnosti LG Electronics.

* Zabezpecte, aby sa pocas inStalacie Ziadne osoby nedostali do
kontaktu s komponentmi pod napatim.

» Kryt alebo skrinka, v ktorej je rira intalovand, musi spinat
poziadavky na stabilitu podfa normy DIN 68930.

.

s
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* Ruru musi nainstalovat kvalifikovany profesionalny elektrikar v
sulade s prislusSnymi predpismi a normami.

* Rura je taZzky spotrebic a musia ju prepravovat's velkou opatrnostou

aspon dve osoby. g
* Pred prvym pouzitim odstrante vSetky obaly, vonkajSie aj z vnutra =
spotrebica. A
* Technické charakteristiky rary sa nesmu Ziadnym spésobom =
upravovat.

+ Odpojte elektrické napajanie spotrebica na paneli s hlavnou poistkou
alebo isticom. Ak tak neurobite, m6Ze ddjst k vaznemu alebo
smrtelnému zraneniu oséb, alebo k uUrazu elektrickym prdadom.

* Dbaijte na to, aby ste plech a drotenu mriezku zasunuli do spravne;j
polohy, pretoze koliky teleskopickych vysuvnych kolajniciek sa
zasunu do otvorov na oboch stranach.

Elektrické pripojenie

* Ak spinac nie je po instalacii pristupny, musia byt pre vSetky pdly k
dispozicii dodatocné odpojovacie prostriedky. Odpojovacie
prostriedky musia byt sucastou pevného vedenia v sulade s
pravidlami elektroinstalacie.

* Tento spotrebic zahffia uzemnenie na funkcné ucely.

.
®|[P

= S e



2

J % sk—sk_main.book.book Page 18 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM

18 PREHLAD VYROBKU

.

PREHLAD VYROBKU

Funkcie vyrobku

VonkajSia/vnutorna cast’

T

g
I

M
Il

@ﬁﬂﬁﬂm ‘ .

(GUouoo

(™ | Displej (® | Drétenad mriezka
® | Ovladacrary @ | Plech na pecenie
(® | Dvierka rary Tesnenie
0] Ovladaci gombik rary ® §t’|’t_ok s L’dejmi, Stitok s modelom a
sériovym cislom
(® | Rosts kolajnickami (2 ks) - |-
POZNAMKA |

* Model a sériové €islo si mdZete skontrolovat na Stitku s Gdajmi.

.
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PrisluSenstvo

® Rost s kolajnickami (2 ks)
+ Len model WS7D76*2** WSED7613*
A UPOZORNENIE —
+ Po instal4cii stiahnite ochrannt féliu z panela, ® Teleskopicka vysuvna kolajnicka (2 ks) 0
ako aj z teleskopickych vysuvnych kolajniciek. « Len model WS7D76*2** WSED7613* 6
<
m
® Rost s kolajnickami (2 ks) %
. | <
POZNAMKA + Len model WS7D76*1** WSED7612* =
ey iy . >
+ Ak nejaké prisluSenstvo k vaSmu konkrétnemu A s
modelu chyba, kontaktujte vase zakaznicke @ | Drotena mriezka (1 ks)
informacné centrum spoloc¢nosti LG Electronics. ® | Plech na pecenie (1 ks)
- VpriloZenom zéru¢nom liste najdete
kontaktné Gdaje vietkych krajin. © | Hiboky plech na pecenie (1 ks)
+ Pre vadu bezpeénost a prediZenie Zivotnosti Viacero rogtov (1 ks)
vyrobku pouzivajte iba autorizované @ e .
komponenty. + Len model WS7D76*1%*, WS7D76*2

* Vyrobca nezodpoveda za nespravnu €innost
vyrobku alebo nehody spdsobené pouzitim Prislusenstvo na instalaciu
samostatne zakupenych, neautorizovanych
komponentov alebo dielov.

+ Obrazky v tomto nadvode sa mo6zu lisit od
konkrétnych komponentov a prislusenstva,
ktoré mdZze vyrobca zmenit bez

predchadzajlceho upozornenia z dévodu
vylep3enia vyrobku. @W

PrisluSenstvo na pripravu pokrmov @

® | Drevené skrutky na montaz (2 ks)
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Navody
@ @ ©
(™ | Navod na pouZzitie

O]

Ndavod na instalaciu

(® | Navod na pripravu pokrmov podla receptu

.
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PREVADZKA

Obsluha ovladacieho
panela

Funkcie ovladacieho panela

© @6 @ &6 @
[ l
[ [ ] [ [ ] [ ] [ ]
o 8 ¥ & ® O
g & & F® D
e [ ] [ ] e [ ]
© @0 a @ B0
® Ponuka
StlaCenim vyberiete poZadovany reZim pripravy pokrmov.
® Teplota
Stlacenim zvolite Teplotu.
® Rychly predohrev
Stlacenim poutzijete funkciu Rychly predohrev.
® Displej
Displej aktivujete stlacenim [ubovolného tlacidla na ovladacom paneli.
® Zamok ovladania
StlaCenim a podrzanim tlacidla na 3 sekundy aktivujete alebo deaktivujete Zamok ovladania.
® Nastavenia
Stlacenim upravite nastavenia rdry.
® Stop
StlaCenim zastavite vSetky funkcie rary.
Ovladaci gombik
Otocenim gombika vyberiete prevadzkovy rezim riry. Pozrite si Cast Obsluha riry.
® Priprava pokrmov podla receptu
Stlacenim poufZijete funkciu Priprava pokrmov podla receptu. Pozrite si ¢ast Obsluha ruary.
Casova¢
StlaCenim nastavite alebo zrusite casovac rury.

S I

<

VNIDN3AOIS




\
7

22 PREVADZKA

J % sk—sk_main.book.book Page 22 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM

® Cas pripravy pokrmu a €as ukonéenia
StlaCenim pouZzijete funkciu Cas pripravy pokrmu a €as ukoncenia.

® Osvetlenie
Stlatenim zapnete alebo vypnete osvetlenie rury.

Spustenie na dialku

Stlacenim vyberiete funkciu Spustenie na dialku.
® Wi-Fi
Stla¢enim a podrzanim tlacidla na 3 sekundy pripojite spotrebic k sieti Wi-Fi.
Start
StlaCenim spustate vSetky funkcie rury.
Ikony na displeji
Pri aktivacii sa na displeji zobrazia ikony.
Ikona Vyznam Ikona Vyznam
Usporny rezim
(Usporny horuci
: vzduch, Usporny horny
‘e duch, Usporny horny A Teplota
spodny ohrev)
- £ ,
ReZzim Pizza Ay Rychly predohrev
Teplovzdu3né Casoval

fritovanie

Sous-Vide vzduchom

Cas pripravy pokrmov

.

.lf ! ?l. Teply % Cas ukonenia
-)06-)06 Rozmrazovanie & Zémok
< Kysnutie ) Nastavenie zvuku
1r

929 Pyrolyza D Demo reZim

000

EasyClean —_ Wi-Fi
[ )
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Tipy na usporu energie

+ Pripravou pokrmov na viacerych rostoch sa Setri
Cas a energia. VZdy ked je to mozné, pripravujte
pokrmy, ktoré vyzaduju pri priprave rovnaku
teplotu, spolu v jednej rdre.

+ Aby ste dosiahli optimalny vykon a Usporu
energie, postupuijte podla ndvodov na spravne
umiestnenie roStu a panvice.

+ Znizte spotrebu energie Cistenim lahkého
znecistenia rdry pomocou funkcie EasyClean
namiesto Pyrolyza.

+ Pocas pouZivania neotvarajte dvierka rury viac,
ako je potrebné. PomoZete tym udrZiavat'teplotu
rdry, zabranite zbyto¢nym tepelnym stratam a
Setrite spotrebu energie.

Zmena nastaveni

Nastavenia (InstaView, Hodiny,
Hlasitost)

Ak chcete upravit nastavenia po tvodnom
nastaveni, stla¢enim tlacidla Nastavenia na
ovladacom paneli otvorte obrazovku nastaveni.

Opakovanym stla¢anim tlatidla Nastavenia £
alebo otacanim ovladacieho gombika prepinate a
menite nastavenia rary.

Tlacidlo Nastavenia vdm umozriuje:
* nastavit funkciu InstaView

+ nastavit reZim hodin na hodinach (12 alebo 24
hodin)

* upravit hlasitost’

S e

Ikona Vyznam Ikona Vyznam
pig InstaView QD\\ Spustenie na dialku |
5 “
4
, 2
Nastavenie hodin A Priprava pokrmov m
podla receptu pd
Q<
=z
>

Nastavenie InstaView

Funkcia InstaView umoziuje vidiet obsah rury bez
otvdrania dvierok, a to poklepanim na skleneny
panel.

1) Jednym stlaenim tla¢idla Nastavenia 3
alebo otocenim ovlddacieho gombika vyberte
funkciu InstaView. Symbol blika.

I@ I InstaView

2) Stlacenim ovladacieho gombika zmenite
nastavenie.

3) Otocenim ovladacieho gombika InstaView
zapnete/vypnete.

4)  Stlacenim ovladacieho gombika prijmete
zmenu.

Nastavenie hodin
Ked'sa rura nepouZziva, na displeji sa zobrazuje cas.

1)  Dvoma stlaceniami tlatidla Nastavenia £
alebo otocenim ovlddacieho gombika vyberte
hodiny. Symbol blika.

Cl_) Nastavenie hodin

2) Stlacenim ovladacieho gombika zmenite
nastavenie.

3) Jednym otocenim ovlddacieho gombika
vyberiete 12-hodinovy ¢as, alebo dvoma
otoCeniami vyberiete 24-hodinovy €as, a
potom stlaenim nastavite.

4) Otocenim ovladacieho gombika nastavite
hodiny a minuty.
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5) Stlacenim ovladacieho gombika prijmete
zmenu.

Upravenie hlasitosti
Upravte hlasitost zvukového signalu.
1) Troma stlateniami tla¢idla Nastavenia £33

alebo otocenim ovladacieho gombika vyberte
hlasitost. Symbol blika.

q )) Nastavenie zvuku

2) Stlacenim ovladacieho gombika zmenite
nastavenie.

3) Otocenim ovladacieho gombika vyberte VYP,
Niz alebo Vys.

4) Stlacenim ovladacieho gombika prijmete
zmenu.

Nastavenie reZimu pripravy
pokrmov

1) Postupnym stlaZanim tlacidla Ponuka (O
alebo oto¢enim ovladacieho gombika ®
vyberte poZadovany prevadzkovy rezim .

2) Stlacenim ovladacieho gombika ® vyberte
poZadovany prevadzkovy rezim .

3) Otofenim ovlddacieho gombika ® vyberte
poZadovanu teplotu pripravy pokrmu ®.

4) Stlatenim tlagidla Start ® alebo stlatenim
ovlédacieho gombika ® spustite prevadzku.

%

Zamok ovladania

Funkcia Zamok ovladania automaticky zabranuje
zapnutiu vacsiny ovladacich prvkov radry.
Deaktivuje hodiny, ¢asovac a osvetlenie
vnutorného priestoru rury. Neuzamyka dvierka
rary.

Zamok/odomknutie

1) Ked na displeji stlacite na 3 sekundy tlacidlo
Zamok ovladania &, zastavite ginnost
vSetkych tlacidiel.

2) Ked na displeji znova stlacite na 3 sekundy

tlacidlo Zamok ovladania &, uvolhite vietky
tlacidla zo Zamku ovladania.

p I
POZNAMKA

+ Zamok ovladania sa neda nastavit poCas
prevadzky rary.

Osvetlenie rury

Ked sa otvoria dvierka, osvetlenie vnitorného
priestoru rury sa automaticky rozsvieti.

+ Stlatenim tlatidla Osvetlenie -3- osvetlenie riry
manualne zapnete/vypnete.

+ Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, kontrolka
predhrievania 5-krat zablika.

+ Dvojitym klepnutim na skleneny panel sa zapina
a vypina osvetlenie vnutorného priestoru ruary.

Wi-Fi

Spotrebi¢ pripojte k domdace;j sieti Wi-Fi, aby ste
mohli pouZivat Spustenie na dialku a dalSie
inteligentné funkcie. DalSie podrobnosti najdete v
Casti Inteligentné funkcie.

Nastavenie Wi-Fi

1) Podrzte stlacené tlacidlo Dialkové ovladanie
na 3 sekundy, ked je Wi-Fi pripravené na
pouZzivanie, ikona Dialkové ovladanie blika.

2) Postupujte podla pokynov v aplikacii LG ThinQ
na smartféne pre pouzivanie funkcie Wi-Fi.

el

|
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Spustenie na dialku

Ak je spotrebi¢ zaregistrovany v domdcej sieti Wi-Fi,
funkcia predhrievania rdry sa mdze spustit alebo
zastavit pomocou smartfénovej aplikacie LG
ThinQ.

Nastavenie Spustenia na dialku
(aktivacia alebo deaktivacia
pripojenia k sieti)

1)  Otvorte dvierka rury, aby ste sa uistili, Ze je
rdra prazdna a pripravena na predhriatie. Do
rdry nevkladajte pokrm.

2) Zatvorte dvierka rury. Funkcia Spustenie na
dialku sa da nastavit, len ked su dvierka rary
zavreté.

3) Pre aktivaciu stlacte tlacidlo Spustenie na
dialku. Hned ako bude pripravené na
pouZitie, zobrazi sa ikona Spustenie na
dialku.

4)  Pre deaktivaciu stlacte znovu tlacidlo
Spustenie na dialku. ikona Spustenie na
dialku zmizne.

5) Postupuijte podla pokynov v smartfénovej
aplikacii LG ThinQ pre pouzivanie funkcie
Spustenie na dialku.

POZNAMKA

+ Spustenie na dialku je odpojené v nasledujucich
situaciach:
- Spustenie na dialku nebolo nikdy nastavené v
smartfénovej aplikacii.

- Spustenie na dialku ma pocas prevadzky
problém.

+ Ikona Wi-Fi na displeji zobrazuje stav sietového
pripojenia spotrebica. Ak ikona Wi-Fi nesvieti,
pomocou smartfénovej aplikacie vyberte siet Wi-
Fi alebo vyrobok znova zaregistrujte.

+ Chybné Wi-Fi pripojenie by mohlo oneskorit
funkciu Spustenie na dialku.

Demo rezim

Demo rezim je urceny len na pouZitie v
predvadzacej miestnosti alebo predajni. Ked je

%

aktivovany Demo reZim, rdra sa nezohrieva.
[ & @ 0O
c] R O
1)  Sdcasne stlacte na 3 sekundy tlacidlo
Priprava pokrmov podla receptu O a
tlatidlo Osvetlenie @.
2) Po aktivacii sa na displeji zobrazi ikona Demo
rezimu.
D Ikona Demo reZimu
3) Na deaktivaciu sucasne stlacte na 3 sekundy
tlagidlo Priprava pokrmov podla receptu
a tlacidlo Osvetlenie .
Obsluha rary
Pred pouzitim ruary
|

POZNAMKA

+ KedZe teplota rury sa cyklicky meni, teplomer
rdry umiestneny vo vnutornom priestore rdry
nemusi ukazovat rovnaku teplotu, aka je
nastavend na rure.

+ Pri otvoreni dvierok pocas prevadzky sa ohrev
vypne. Po zatvoreni dvierok sa ohrev
automaticky znova zapne.

el

|

<
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POZNAMKA

+ Pocas pouZivania neotvarajte dvierka rury viac,
ako je potrebné. PomdZzete tym udrZziavat'teplotu
rdry, zabranite zbytocnym tepelnym stratam a
Setrite spotrebu energie.

Zaciname

Po pripojeni spotrebica k napajaniu alebo po
vypadku prudu dvojbodka v ¢asoch blika.

Ak chcete, aby Cas prestal blikat, stlacte lubovolné
tlacidlo a podla potreby nastavte hodiny.

Cistenie priestoru na pripravu
pokrmov a prisluSenstva

Pred prvym pouZitim spotrebica na pripravu
pokrmu musite vycistit priestor na pripravu
pokrmov a prisluSenstvo.

PrisluSenstvo vycistite ru¢ne podla popisu v
kapitole Udrzba.

+ Pocas zahrievania spotrebica vetrajte kuchyru.

+ Uistite sa, Ze v priestore na pripravu pokrmov nie
su Ziadne zvysky obalového materidlu, napriklad
polystyrénové pelety, a odstrante lepiacu pasku
z vnutra alebo zvonka spotrebica.

Informdcie o obsluhe riry ndjdete v Casti
Manudlna priprava pokrmov.

+ Pred zahrievanim spotrebica utrite hladky
povrch priestoru na pripravu pokrmov makkou,
vlhkou handri¢kou.

+ Aby ste sa zbavili zdpachu novych vyrobkov,
zohrievajte ich so zatvorenymi dvierkami rary,
ked je priestor na pripravu pokrmov prazdny.

Vetraci otvor rury

Oblasti v blizkosti vetracieho otvoru sa mézu pocas
prevadzky zahriat na vysoku teplotu a mézu
spdsobit popaleniny. Do blizkosti vetracieho otvoru
neumiestiujte plasty, pretoZe teplo moZze plast
zdeformovat alebo roztavit.

Je normdlne, Ze pri priprave pokrmov s vysokym
obsahom vlhkosti vidno paru.

= S

A VAROVANIE

+ Neblokujte vetraci otvor medzi dvierkami rdry a
ovlddacom.

Montaz (teleskopickych) rostov
s kolajnickami
Pred prvym spustenim rdry namontujte rosty s

kolajnickami na oboch stranach vnutorného
priestoru rdry. Tym sa udrZi riad na mieste.

A VAROVANIE

+ Odstrafite ochrannu féliu zo vSetkych
teleskopickych vysuvnych kolajniciek.

Zadny otvor

Predny otvor

Zadny hacik rostu s kolajnickami
(zakriveny)

® ® 0|6

Predny hacik roStu s kolajnickami (rovny)

1) Zarovnajte roSt vo vnutornom priestore rury.
Tak, aby zakrivenie ro$tu smerovalo k
dvierkam rdry.

+ Model WS7D76%2** WSED7613*: Koliky
teleskopickych vysuvnych kolajni¢iek musia
smerovat nahor.

2) VloZte zadny hé&cik rostu s kolajnickami ® do

otvoru vo vnitornom priestore rary .

e
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Vlozte predny hacik rostu s kolajni¢kami ® do
otvoru vo vnitornom priestore riry @ a
zatlacte nadol, aby sa bezpecne osadil.

Zopakujte kroky 1 - 3 na druhej strane
vnutorného priestoru rury.

Vyberanie roStov s kolajnickami

A

VAROVANIE

+ Nedotykajte sa rostov rdry, kym st horuce.

Rost mierne nadvihnite (.

Potiahnite prednu Cast roStu smerom od
botnej steny @.

Pokracujte v otaani prednej Casti rostu do
stredu rdry @ a zaroven tahajte zadnu &ast
ro$tu smerom od bocnej steny, aby ste uvolhili
hacik ®.

Zopakujte kroky 1 - 3 na druhej strane
vnutorného priestoru rury.

PouZivanie teleskopickych
vysuvnych kolajni¢iek (Model
WS7D76*2** WSED7613%)
Teleskopické vysuvné kolajnicky sa zasuvaju a

vysUvaju na rdme. Tym sa udrziava tazky riad vo
vodorovnej polohe a zabranuje sa jeho posuvaniu

s

B I

dopredu pri Uplnom vysunuti teleskopickej
vysuvnej kolajnicky.

<

VNIDN3IAOTIS

+ Dbaijte na to, aby ste plech a drétend mriezku
zasunuli do spravnej polohy, pretoZe koliky
teleskopickych vysuvnych kolajniciek sa zasunud
do otvorov na oboch stranach.

PouzZivanie Standardnych
rostov rary
Ro3ty maju zadny okraj ohnuty nahor, &im sa

zabrafiuje ich vytiahnutiu z vnutorného priestoru
rary.

A UPOZORNENIE

+ RoSty rury vratte na miesto pred zapnutim rury,
aby ste predisli popaleniu.

+ RoSty nezakryvajte alobalom ani inym
materialom, ani ni¢ nekladte na dno rudry. Ak tak
urobite, spdsobi to zIé peenie a mbZe dojst k
poskodeniu dna rary.
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A UPOZORNENIE

+ Rosty rdry umiestriujte len vtedy, ked je rdra
studena.

Vybratie roStov
1)  Rost tahajte priamo von, kym sa nezastavi.

2) Zdvihnite prednu Cast roStu a vytiahnite ho
von.

Vratenie roStov na miesto
1)  Koniec roStu poloZte na podperu.

2) Naklorite predny koniec nahor a rost zatlacte
dovndtra.

InstaView

Dvakrat klepnite na stred skleneného panelu, aby
ste zistili obsah rury bez otvarania dvierok.

A UPOZORNENIE

Na skleneny panel dvierok neudrite nadmernou
silou. Dbajte na to, aby tvrdé predmety, ako riad
alebo sklenené flase, nenarazili na skleneny
panel dvierok. Sklo by sa mohlo rozbit, o by
viedlo k riziku zranenia oséb.

p I
POZNAMKA

+ Dvojitym klepnutim na skleneny panel sa zapina
a vypina osvetlenie vnutorného priestoru rury.

+ Pocas pripravy pokrmov zostava osvetlenie
zapnuté.

%

+ Ked sa priprava pokrmu dokondi alebo rira nie
je v prevadzke, osvetlenie sa po 5 minutych
automaticky vypne a prepne sa do
pohotovostného rezimu.

+ Funkcia InstaView je deaktivovand, ked su
otvorené dvierka rury alebo ovladac rary, a
jednu sekundu po zatvoreni dvierok.

+ Funkcia InstaView je deaktivovana pocas rezimu
Pyrolyza, Zdmok ovladania, Sabat a pri
pociatotnom vstupe napéjania (len na
niektorych modeloch).

« Tuknutim na okraje skleneného panela sa
funkcia InstaView nemusi aktivovat.

« Tuknutia na skleneny panel musia byt dost'silné
na to, aby ich bolo pocut.

« Tuknutia na ovladaci panel alebo hlasné zvuky v
blizkosti rary mézu aktivovat funkciu InstaView.

Manualna priprava pokrmov

Nastavenie manualnej pripravy
pokrmov

A UPOZORNENIE

+ Stlacenim tlacidla Stop pocas pripravy pokrmu
vymazete vietky nastavenia.

p T
POZNAMKA

+ Aknieje nastaveny cas pripravy pokrmov, pokrm
sa pripravuje maximalny predvoleny ¢as
pripravy pokrmov pre zvoleny rezim pripravy
pokrmov.

1)  Otocenim ovlddacieho gombika alebo
postupnym stlacanim tlacidla Ponuka vyberte
pozadovany reZim pripravy pokrmov a potom
ho nastavte stlaenim ovladacieho gombika.

2) Otocenim ovladacieho gombika vyberte
poZadovanu teplotu.

3) Ak chcete, stlacte tlacidlo Rychly predohrev
na poutzitie funkcie rychleho predohrevu. Na
displeji sa zobrazi ikona rychleho predohrevu

&.

el

|
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4) Ak chcete, stlacte tlacidlo Cas pripravy
pokrmov na vyber poZzadovaného casu
pripravy pokrmu a ¢asu ukoncenia.

5) Stlatte tlacidlo Start alebo ovlddaci gombik.

6) Stlacte tlacidlo Stop na zruSenie kedykolvek
alebo po dokonceni pripravy pokrmu.

Nastavenie reZimu Rychly
predohrev

Této funkcia je ur€ena na rychle predhriatie
priestoru na pripravu pokrmov.

p I
POZNAMKA

+ Rychly predohrev je dostupny v reZime pripravy
pokrmov Horuci vzduch, Horny spodny ohrev a
Vzduch s podporou ventilatora.

+ Funkciu Rychly predohrev vypnite vzdy, ked
peciete na viac ako jednom roste rury.

+ Funkciu vypnete opatovnym stlacenim tlacidla
Rychly predohrev.

1)  Otocenim ovladacieho gombika alebo
postupnym stlacanim tlacidla Ponuka vyberte
poZadovany rezim pripravy pokrmov a potom
ho nastavte stlaenim ovladacieho gombika.

2) Otocenim ovladacieho gombika vyberte
pozadovanu teplotu.

3) Stlacte tlacidlo Rychly predohrev na pouZitie
funkcie rychleho predohrevu. Na displeji sa
zobrazi ikona rychleho predohrevu §.

4) Ak chcete, stlatte tlatidlo Cas pripravy
pokrmov na vyber poZzadovaného ¢asu
pripravy pokrmu a ¢asu ukoncenia.

5) Stlatte tlacidlo Start alebo ovlddaci gombik.

6) Stlacte tlacidlo Stop na zruSenie kedykolvek
alebo po dokonceni pripravy pokrmu.

Zmena teploty rary

1)  Stlacte tlacidlo Teplota. Upravovana teplota
blika.

2) Upravte teplotu rary pomocou ovladacieho
gombika.

3) Stlatte tlacidlo Start alebo ovlddaci gombik.

Zmena casu pripravy pokrmov

1)  Stlacte tlatidlo Cas pripravy pokrmov. Na
displeji blika prislusny symbol.

%

|
%)
v —
|9| Cas pripravy pokrmov 2
Z
2) Ak chcete, otocenim gombika vyberte el
poZadovanu hodinu. ;Z>
3) Stlacenim gombika uloZte hodinu a zadajte
nastavenie minut.
4) Otocenim gombika vyberte poZzadovanu
minutu.
5) Stlacte tlacidlo Start alebo ovladaci gombik.
Zmena casu ukoncenia
1) 2-krét stlacte tlacidlo Cas pripravy pokrmov.
Na displeji blika prislusny symbol.
% Cas ukongenia
2) Pomocou ovladacieho gombika upravte ¢as
ukoncenia.
3) Stlacte tlacidlo Start alebo ovladaci gombik.
.|

POZNAMKA

+ Ked je rura v prevadzke, mdzete zmenit cas
pripravy pokrmov a ¢as ukoncenia.

Zastavenie pripravy pokrmov
1)  Stlacte tlacidlo Stop.

|
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Navod na manualnu pripravu pokrmov

ReZim pripravy pokrmov

Tepl. rozsah
(Predvoleny)
°C

Popis

Horuci vzduch
*1%2

@]

30-275
(160)

ReZim Horuci vzduch vyuZiva iba ohrievacie teleso
v zadnej stene a konvekény ventilator.
Odporucana teplota je 160 °C. V rezime Horuci
vzduch je tiez mozné piect na viacerych roStoch.
To znamen4, Ze je vhodny na ovocné kolace a
mieSany kola¢ alebo kysnuté cesto, napriklad na
chlebovy vrkoc.

Usporny
horuci
vzduch®'

a

.
[}
.
.
o

D

30-275
(160)

Rezim Usporny horuci vzduch vyuZiva
optimalizovany systém ohrevu na Gsporu energie
pri priprave pokrmov. Odporucana teplota je

160 °C. V tomto reZime mozno zvySkové teplo
VyuZit'na Usporu energie. Aby ste predisli strate
tepla, majte pri priprave pokrmov vzdy zatvorené
dvierka.

Horny spodny
ohrey™1*2

L]

30-300
(170)

V rezime Horny spodny ohrev sa vyuZiva horné a
skryté dolné ohrievacie teleso. Tento prevadzkovy
rezim je vhodny na pecenie kolacov, kratke
pecenie a citlivé cestd. Odporucana teplota je
170 °C.

Pecenie

u %]
masa

afa
iy

30-300
(190)

V reZime Pefenie masa je zapnuté horné
ohrievacie teleso a konveké¢ny ventilator.
Odporucana teplota je 190 °C. Tato funkcia je
vhodn4 pre velké kusy masa alebo hydiny, ako je
masova rolada alebo morka.

ReZim Pizza™"

7 ]

30-300
(180)

V reZzime Pizza sa aktivuje skryté ohrievacie teleso
v spodnej Casti vnutorného priestoru rdry, telesov
zadnej stene a konvekény ventilator. Odporucana
teplota je 180 °C. Pri poufZiti reZimu Pizza sa musi
Cas pripravy pokrmov liSit'v zavislosti od typu a
hribky cesta a obloZenia.

Vzduch s
podporou

oz *1%
ventilatora™2

30-300
(160)

Okrem hornych dolnych (hornych a skrytych
dolnych) ohrievacich telies vyuZiva rezim Vzduch s
podporou ventildtora aj konvekény ventilator. To
znamen4, Ze teplota pecenia a pecenia masa sa
moZe zniZit' 0 20 - 40 °C. Odporucana teplota je
160 °C. Tento reZim je vhodny na kolace a
susienky, pretoZe je mozné piect na viacerych
roStoch stcasne.

s

%

|
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Tepl. rozsah
ReZim pripravy pokrmov (Predvoleny) Popis
(]
C |
Rezim Velky gril vyuZiva celé ohrievacie teleso A
L3 (Vysoky grilu. Neda sa nastavit Ziadna konkrétna teplota. 2
— oY MéZete si vybrat'z troch nastaveni. Velky gril je m
. A~ Predvoleny) / ; , . , =
Velky gril . L2 (Stredny) / vhodny na pripravu steakov, kotliet, ryb alebo 5
., toastov, a na zhnednutie pri priprave vacsich jedal =
L1 (Nizky) ) , . zZ
s gratinovanou krustou. Prednastaveny stupen je >
vysoky. Grilujte vzdy so zatvorenymi dvierkami.
L3 (Vysoky, ReiiT Maly gril fungvuje’rovr.wako fako Velky gril,.
—— Predvolen)'/)'/ pouZiva sa vSak iba Cast ohrievacieho telesa grilu.
Maly gril L2 (Stredny) / Vdaka tomu je vhodny na mensie jedla.
L1 (Nizky) Prednastaveny stupen je Vysoky. Grilujte vzdy so
zatvorenymi dvierkami.
V rezime Spodny ohrev sa pouZiva iba skryté
Spodny — 30- 250 phrievacie t’eleso v dpe_ rary. Odporl.]Ea"né teplota
hrey'! (170) je 170 °C. Tato funkcia je vhodna najma na
onrev — dokoncovanie kolacov alebo pizze na jednej z
dolnych pozicii roStu v rure.
Rezim Usporny horny spodny ohrev vyuZiva
] i optimalizovany systém ohrevu na Gsporu energie
Usporny . 30-300 pri priprave pokrmov. Odporucana teplota je
horny spodny I (170) 170 °C. V tomto reZime mozno zvySkové teplo
ohrev*' vyuZit'na Usporu energie. Aby ste predisli strate
1 e tepla, majte pri priprave pokrmov vZdy zatvorené
dvierka.
Teplovzdudné 150 - 275 Funkcia Teplovzdusné fritovanie je Specidlne
fritovanie (200) navrhnuta na fritovanie bez oleja.
C=
T r
ReZim Sous-Vide vzduchom pouZziva vzduch na
Sous-Vide 30-100 pripravu pokrmov ,nizko a pomaly”. PouZite ho na
vzduchom (50) pripravu masa, ryb, morskych plodov, hydiny
alebo zeleniny. Pokrm musi byt pred pripravou
vakuovo zabaleny vo vreckach.
V rezime Teply sa aktivuje ohrievacie teleso v
) hornej Casti a skryté teleso v spodnej Casti
40 - 100 vnutorného priestoru rury. Tuto funkciu mozete
Teply — (75) pouZit' na udrzanie teplého pokrmu az do
servirovania. V tomto reZime sa da nastavit teplota
.l( { fl. od 40 °C do 100 °C. D4 sa nastavit aj trvanie tejto
funkcie.

S I
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ReZim pripravy pokrmov

Tepl. rozsah
(Predvoleny)
°C

Popis

Rozmrazovani

e

V reZime Rozmrazovanie sa pouziva iba ventilator
bez ohrevu. Cirkulujuci vzduch urychluje proces
rozmrazovania. Zmrazeny pokrm vloZte do
vhodnej nddoby na zachytenie tekutiny, ktora sa
uvolni pri rozmrazovani. Ak je to vhodné, mozete
pouzit' drétent mriezku a hlboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie), aby ste predisli
znecisteniu rdry. Ak sa voda nechd vytiect'do rary,
tesnenie dvierok sa znecisti a vysledkom mdzZe byt
neprijemny zapach.

Kysnutie

Rezim Kysnutie udrziava teplu ruru na kysnutie
kysnutych vyrobkov pred pecenim. Aby ste predisli
zniZeniu teploty rdry a prediZeniu ¢asu kysnutia,
neotvarajte zbytocne dvierka rary. Pecivo v&as
skontrolujte, aby ste predisli prekysnutiu. ReZim
kysnutia nepouZivajte na ohrievanie alebo
udrZziavanie pokrmu v horicom stave. Teplota rury
pri kysnuti nie je dostatocne vysoka na to, aby sa
pokrmy uchovali pri bezpecnych teplotach. Na
udrziavanie teplého pokrmu pouzite funkciu
Teply.

*1 Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, zaznie tén a svetlo 5-krat zablika.

*2 Tato funkcia sa m6Ze pouzit's Rychlym predohrevom.

|
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Pecenie

Pri peceni pouZzivajte rezimy Horuci vzduch alebo

Horny spodny ohrev. —.

Formy na pecenie g

+ Pri peceni v rezimoch Horny spodny ohrev é
pouZivajte formy na pecenie s tmavym kovovym Z
alebo potiahnutym povrchom. %‘

* PripecenivreZime Horuci vzduch mdZete pouzit >

aj formy na pecenie s jasnym kovovym
povrchom.

+ Tortové formy umiestnite vzdy do stredu plechu
alebo drotenej mriezky.

+ Pri peceni v rezime Horny spodny ohrev mozete
do rdry umiestnit dve formy na pecenie vedla
seba, To znameng, Ze Cas pecenia sa len o nieco
predlzi.

Poloha ro3tu v rure

Polohy ro3tu v rure su ocislované zdola nahor.

Pri poutziti reZimu Horny spodny ohrev mozete
piect’len na jednom roSte, napriklad v polohe rostu
®.

Pri pouZiti reZimu Horuci vzduch moZete piect’
piskétové korpusy a suSienky sucasne az na dvoch
plechoch na pecenie, napriklad v polohe rostu @ a

@.




2

J % sk—sk_main.book.book Page 34 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM

34 PREVADZKA

el

Odporucany navod na pecenie

Navod na pecenie obsahuje nastavenia teploty, ¢asy pecenia a polohy roStu rdry pre vyber typickych jedal.

Teploty a asy pecenia by sa mali povaZovat'len za orientacné hodnoty. Skutocné hodnoty zavisia od typu
pripravy, kvality prisad a pouZitej formy na pecenie.

Odporucame najskor zvolit' nizSiu teplotu a potom ju podla potreby zvys3it, napriklad ak chcete vyssi
stupen zhnednutia alebo ak je doba pecenia prili$ diha.

Ak neviete zistit nastavenia pre konkrétny recept, jednoducho pouZite nastavenia pre recept, ktory sa
mu najviac podoba.

Pri pecent kolaov na plechoch alebo vo formach na viac ako jednom roste sa méze ¢as pecenia predizit
010 - 15 minut.

Pokrmy s vysokym obsahom vlhkosti (napr. pizza, ovocné kolace atd.) by sa mali piect’iba na jednom
roSte.

Pri kola€och a pecenych pokrmoch s ré6znymi roStami na cesto moZze spociatku dochadzat'k
nerovnomernému zhnednutiu. V tomto pripade nemerite nastavenie teploty. Stupen zhnednutia sa
pocas pecenia sdm vyrovna.

Pre Usporu energie pouZzivajte 8 minut pred dokon&enim pripravy pokrmu zvySkové teplo.
Viacucelova polica sa pouZiva s tadckou a zabrariuje kvapkaniu tekutin na dno rury.

Pri vareni mastnych jedal sa odporuca pouzit drétend mriezku alebo viact€elovi policu spolu s tackou
na zbieranie zvySkov oleja.

POZNAMKA

Polohu rostu pocitajte vzdy zdola nahor.

*1 Rdru predhrejte.

*2 Pri peCeni na viac ako jednom roste rury vzdy vypnite ,Rychly predohrev”.

*3 Poutzite hlboky plech na pecenie (alebo plech na pecenie).

Pecenie na jednom roste rury

Kolace vo forméch na pecenie

ReZim Horuci vzduch Horny spodny ohrev
pripravy Cas pecenia
S [j (mindity)
Kategéria Poloha rostu Tepl. (°C) Poloha rostu Tepl. (°C)
Babovka v 2 150 - 160 2 160 - 180 50-70
tvare prstena
Susienky/ 2 140 - 160 2 150 - 170 30-60
palacinky
Piskoty 2 150 - 160 2 160 - 180 25-40

s
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Kolace vo formach na pecenie
o Hordci vzduch Horny spodny ohrev
pripravy . —
Cas pecenia wn
pokrmov [j (mindty) | 5
<
Kategéria Poloha rostu Tepl. (°C) Poloha rostu Tepl. (°C) E
. Q<
Tortovy 3 170-180 2 190-210 10-25 =
korpus - >
krehké cesto
Tortovy 3 150 -170 2 170 -190 20-25
korpus -
kolacova zmes
Jablkovy kolac 3 160 - 180 1 170 -190 65-75
Pikantné 2 160 - 180 2 190 -210 30-70
kolace s
tortovym
korpusom
(napr. quiche
lorraine)
Cheesecake 2 140 - 160 2 170-190 60 -90
Kolace na plechu na pecenie
ReFim Horuci vzduch Horny spodny ohrev
pripravy Cas pecenia
pokrmov [z] (mintity)
Kategoria Poloha rostu Tepl. (°C) Poloha rostu Tepl. (°C)
Chlebové 3 160 - 170 4 170-190 30-40
vrkoce/vacsie
kolace
Vianoc¢na stéla 3 150 - 170 ™1 4 160-180 ™ 40 - 60
Chlieb (razny 2 180 =200 *1 2 230 *1 20
chlieb) 140 - 160 160 - 180 30-60
VyZzaduje sa
fermentacia
Kolac/éclair 3 160 -170*1 4 190 -210 15-30
§vajéiarska 3 150 =170 ™1 4 180 -200 ™ 10-20
rolada

s

%




36 PREVADZKA

é%
J sk—sk_main.book.book Page 36 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM

el

Kolace na plechu na pecenie

ReZim
pripravy
pokrmov

Horuci vzduch

Horny spodny ohrev

)

Kategéria

Poloha rostu

Tepl. (°C)

Poloha rostu

Tepl. (°C)

Cas pecenia
(minuty)

Ovocny kolacs
krehkym
cestom

3

160-170 "

4

170-190 ™

40 -80

Platky s
oblozenim/
pinkou, napr.
tvaroh,
smotana,
cukor, mandle

160 - 180 *'

40 - 80

Pizza (hruby
zaklad) *2*3

180 - 200

190-210""

30-60

Pizza (tenky
zaklad) *2

200 - 220

230 ™

10-25

Nekysnuty
chlieb

200 - 220

230 ™

08-15

Svajciarsky
flan

180 - 200

210-230

35-50

SuSienky

ReZim
pripravy
pokrmov

Horuci vzduch

Horny spodny ohrev

)

Kategéria

Poloha rostu

Tepl. (°C)

Poloha rostu

Tepl. (°C)

Cas pecenia
(minuty)

Krehké
susienky ™2

3

150 - 160

4

170 -190 ™

06 -20

Susienky s
*2
polevou

140 - 150

160 - 180

10-40

SuSienky z
kolacovej

Lk
zmesil 2

150 - 160

170-190

15-20

s
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SuSienky
o Hordci vzduch Horny spodny ohrev
pripravy . —
Cas pecenia wn
(minuty) 2
Kategéria Poloha rostu Tepl. (°C) Poloha rostu Tepl. (°C) E
2
Kolace a 3 80 -100 4 100-120 120 -150 E<
pecivo s >
bielkom,
pusinky
Makrénky 3 100 -120 4 120 - 140 30-60
SuSienky z 3 160 -170 4 170-190 20-40
kysnutého
cesta "2
Kolace a 3 160 - 180 *1 4 190-210™ 20-30
zakusky z
listkového
cesta
Rozky 3 180 - 200 *' 4 180-220 " 20-35
Pecenie na viac ako jednom roste rury
Torty/kolace a pecivo na plechu na pecenie
Horuci vzduch
- Cas pecenia
Kategoria (miniity)
Poloha rostu Tepl. (°C)
Kolag/éclair *2 2,4 160-180 "1 35-60
Suché piskétové cesto s 2,4 140 - 160 30-60
mrveni¢kou *2
Krehké susienky *2 2,4 150 - 160 15-35
SuSienky s polevou *2 2,4 140-150 20-60
SuSienky z kolacovej 2,4 160-170 25-40
zmesi *2
Kolace a petivo s 2,4 80-100 130-170
bielkom, pusinky *2

s
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Torty/kolace a pecivo na plechu na pecenie

Horuci vzduch

Kategéria Cas pecenia
Poloha rostu Tepl. (°C)
Makrénky *2 2,4 100 - 120 40 - 80
SuSienky z kysnutého 2,4 160-170 30-60
cesta "2
Kolace a zakusky z 2,4 170 - 180 *1 30-50
listkového cesta ™2
Rozky *2 2,4 180-190 ™" 30-55
POZNAMKA
+ Toto je volitelné pre vyrobky s dvoma plechmi.
+ Umiestnite hlboky plech na pegenie (alebo plech na peenie) na polohu rodtu (.
Navod na Strudle a zapekané jedla
Horny spodny ohrev
Kategéria ] ke
Poloha roStu Tepl. (°C)
Zapeclené cestoviny 1 180 - 200 45-60
Lasagne 1 180 - 200 30-60
Zapetena zelenina 1 200-220"*1 15-30
Pizza bageta 1 200-220"1 15-30
Soufflé 1 180 - 200 20-50
Rybaci kola¢ 1 180 - 200 30-60
Plnena zelenina 1 180 - 200 30-60

s
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Navod na mrazené hotové jedla

Horny spodny ohrev .
Kategéria Cas pecenia
Polgha Tepl. (°C) (minuty)
rostu
Mrazens pizza 3 (F)’gztlzpuﬁe podla pokynov na zgztlgpuﬁe podla pokynov na
Baget 3 Postupujte podfa pokynov na | Postupujte podla pokynov na
9ety obale. obale.
Korpus na ovocny 3 Postupujte podla pokynov na | Postupujte podla pokynov na
kolac obale. obale.
Hranolceky 3 200 - 220 15-25
. ________________________________________________________________________|
POZNAMKA

+ Pocas ohrevu hranoleky 2- alebo 3-krét otocte.

* Priohrievani mrazenych jedal sa mdZe plech na pecenie ohnut kvoli velkému rozdielu teplét mrazeného
pokrmu a rary. Plechy sa po vychladnuti normalne vratia do pévodného tvaru.

Tipy na pecenie

Vysledky pecenia

MoZzna pri€ina

RieSenie

Tortovy korpus je prili§ svetly

Nespravna poloha rostu rary

PouZite tmavu formu na pecenie
alebo tortu umiestnite o jeden
rost nizSie.

Kol&c sa zruti (je hrudkovity,
rozmoceny)

Teplota rury je prili§ vysoka

Nastavte o nieco nizSiu teplotu.

Cas pecenia je prilis kratky

Nastavte dIh&i ¢as pecenia. Cas
pecenia nie je mozné skratit’
nastavenim vy33ej teploty.

Zmes obsahuje prilis vela
tekutin

PouZite menej tekutiny.
DodrZiavajte pokyny pre ¢asy
mie3ania cesta, najma pri
pouZiti kuchynskych
spotrebicov.

Kol&ce su prili§ suché

Teplota rury je prili$ nizka

Nabuddce nastavte o nieco
vy33iu teplotu.

Cas petenia je prilis dlhy

Nastavte o nieco kratsi ¢as
pecenia.

s
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Vysledky pecenia

MoZzna pri€ina

RieSenie

Teplota pecenia je prilis vysoka a
Cas pecenia prili§ kratky

Nastavte o nieco nizSiu teplotu
pecenia a o nieco dlhSi ¢as

s

Kolace sl nerovnomerne
zhnednuté

pecenia.

rozloZzena

Zmes je nerovnomerne

Zmes rovnomerne rozlozte na
plechu/vo forme na pecenie.

Cas petenia je prili§ dihy

Teplota je prilis nizka

Nabuduce nastavte o nieco
vysSiu teplotu.

Horuci vzduch/Usporny horuci
vzduch

POZNAMKA

+ Ak nie je nastaveny Ziadny ¢as pripravy pokrmov,
po 12 hodinéach sa rura automaticky vypne.

+ Pocas cyklu Horuci vzduch beZi ventilator rury.
Ked sa dvierka otvoria, ventilator sa zastavi. V

niektorych pripadoch sa ventildtor méze vypnut

pocas cyklu Hortci vzduch.

Typy pre Horuci vzduch

* Horuci vzduch pouZivajte na rychlejSiu a
rovnomernejsiu pripravu peciva, cookies a inych
susienok, muffinov a chlebov vSetkych druhov
na viacerych roStoch.

+ Cookies a iné suSienky pecte na panviciach bez
stran alebo s velmi nizkymi stranami, aby okolo
pokrmu mohol cirkulovat zohriaty vzduch.
Pokrm peceny na panviciach s tmavym
povrchom sa pripravi rychlejSie.

+ Ak Horuci vzduch pouZivate s jednym rostom,
umiestnite drétend mriezku do polohy ®. Ak
pokrm pripravujete na viacerych roStoch,
umiestnite drétent mriezku do polohy @ a @
(pri dvoch rostoch).

+ Priprava na viacerych rostoch riry méze pri
niektorych pokrmoch mierne predizit ¢asy
pripravy.

* Pri peceni kolacov, susienok cookies a muffinov
sa dosahuju lepSie vysledky pri pouzivani
viacerych rostov.

Typy pre Usporny hortici vzduch

%

Ak je to mozné, ruru pred vloZzenim pokrmu
nepredhrievajte.

Predhrejte ju, len ak je to uvedené v recepte.

Aby ste maximalizovali energeticku Gcinnost,
dvierka pocas pripravy pokrmov neotvarajte.

PouZivajte tmavé Cierne smaltované formy, ktoré
obzvl&st dobre absorbuju teplo.

NepouZzivané prisluSenstvo vyberte z rary.
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Odporuéany navod na Usporny hortci vzduch

Této tabulka sluZi len ako pomécka, jednotlivé chute a kusy mdsa sa budu [iSit.

Polohu rostu v rure pocitajte vZdy zdola nahor.
Uvedené doby trvania platia pre ruru, ktord nebola predhriata.
+ Rost: Poloha rostu
. Tepl. Cas
Pokrm Polica 0) (mintity)
Tortovy korpus - kola¢ova zmes 3 150-170 35-45
Vo forme na pecenie | Pikantné kolace s tortovym
korpusom 2 160 - 180 30-70
(napr. quiche lorraine)
Pizza (tenky zaklad) 1 200 - 220 15-30
Na plechu na pecenie
Pusinky 3 80 120-150
S polevou 3 140 - 150 10-40
SuSienky
Kolacova zmes 3 150 - 160 25-35
Hovadzie maso (priblizne 1 kg) 2 190 60 - 80
Maso Hydina (priblizne 1 kg) 2 210 50-70
Hydina (priblizne 2 kg) 2 210 60 - 80
Grilovanie . ]
POZNAMKA

Pri grilovani méte na vyber z 2 rdznych
prevadzkovych rezimov.

+ Na vacSie mnozstva plochych pokrmov na

grilovanie, na horné pecenie vo velkych formach.

Zvolte stupne vykonu (L3 Vysoky, L2 Stredny, L1
Nizky), ako st vhodné pre grilovany pokrm.

+ Na menSie mnozstva plochych pokrmov na
grilovanie, na horné pecenie v malych formach.
Zvolte 1 z 3 stupfiov vykonu (L3 Vysoky, L2
Stredny, L1 Nizky), ako st vhodné pre grilovany
pokrm.

A VAROVANIE

+ Odkryté Casti rury mdzu byt pocas grilovania

horuce. Deti udrzujte v dostato¢nej vzdialenosti.

Zatvorte dvierka, aby ste mohli nastavit funkciu
grilu. Ak su dvierka otvorené, funkciu grilu nie je
moZné nastavit' a na displeji sa zobrazi door. Ak
sa pocas grilovania otvoria dvierka, ohrievac
grilu sa vypne. Po zatvoreni dvierok sa ohrievac
grilu opat automaticky zapne.

Tipy na zniZenie dymenia

Vzhladom na intenzivne teplo spojené s grilovanim
je normalne, Ze sa pocas procesu pripravy pokrmu
objavi dym. Tento dym je prirodzenym vedI[ajSim
produktom prudkého opekania a nemali by ste sa
pren znepokojovat. Ak vznikd viac dymu, ako je
vam prijemné, pouZite nasledujlce tipy na znizenie
mnozstva dymu v rure.

%

Na zaciatku pripravy pokrmov by mala byt
dr6tend mriezka vzdy dékladne vycistena a mala
by mat'izbovu teplotu.

e
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+ Pocas grilovania VZDY spustite ventilacny
systém varnej dosky alebo odvetravaci digestor.

* Vndtro rdry udrZiavajte €o najcistejSie. Necistoty,
ktoré zostali z predchadzajucich pokrmov, sa
moZu spalit' alebo vznietit.

* Vyhnite sa mastnym marinadam a sladkym
polevadm. Obidve zvysia mnoZstvo vytvaraného
dymu. Ak by ste chceli pouZit polevu, naneste ju
na samom konci pripravy pokrmu.

*+ Ak pri kazdom pokrme vznika zna¢né mnozstvo
dymu, zvaZte tieto moznosti:

- ZniZenie nastavenia grilu na L1.

- ZniZenie polohy rostu, aby sa pokrm
pripravoval dalej od ohrievaca grilu.

- PouZitie nastavenia grilu L3 na dosiahnutie
pozadovanej Urovne opecenia, a potom
prepnutie bud na nastavenie grilu L1, alebo
do reZimu Horného spodného ohrevu.

TucnejSie kusy masa a ryb budu spravidla
vytvarat'viac dymu ako chudsie kusy.

+ Vzdy, ked je to mozné, dodrzujte odporucané
nastavenia grilu a pokyny na pripravu pokrmov
uvedené v tabulke na nasledujucej strane.
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Odporucany navod na grilovanie

Casy grilovania st len priblizné hodnoty. Skuto¢né ¢asy sa mézu lisit'v zavislosti od kvality konkrétneho
masa alebo ryb. Grilovanie je vhodné najma na pripravu plochych kusov mésa a ryb. Priblizne v polovici g
doby pripravy grilovany pokrm otocte.

Polohu rostu rdry pocitajte vzdy zdola nahor.

*1 Drotena mriezka alebo hlboky plech na pecenie alebo plech na pecenie.

* Rost: Poloha rostu

<

VNIDN3AOIS

Velky gril Krok 3 (mintty)

Pokrm Polica
1. strana 2.strana

Fasirky 5 8-10 6-8
Bravcovy filet 5 10-12 8-12
Klobasy na grilovanie 5 8-10 6-8
;Z\;al'(gzie alebo telacie 4 8-12 5_10
;,?;’;id;r:;'zef(g) 4 10-12 10-12
Toast * 4 2-4 2-4
ObloZeny toast 4 6-8 -

POZNAMKA

+ PouZite polohu rostu @ alebo ® na grilovanie plochych kusov mésa.

+ Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte pod drétent mriezku hlboky plech na pecenie alebo

plech na pecenie.

|
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Rozmrazovanie + Tekutinu, ktora sa uvolfiuje pri rozmrazovani,
nepouZzivajte na pripravu jedla, aby ste predisli
Prevadzkovy rezim Rozmrazovanie [83] pouZivajte riziku salmonelézy. Zaistite, aby tekutina

na rozmrazovanie pokrmov.

Rozmrazovanie jedal

+ Jedlo vyberte z obalu, poloZte ho na tanier a
tanier poloZte na drétend mriezku.

+ Jedlo nezakryvajte tanierom alebo miskou,
pretoZe sa tym moZe znacne predlzit ¢as

rozmrazovania.

vznikajuca pri rozmrazovani mohla volne stekat'z
pokrmu na tanier alebo pekac, ak pouzivate
drotend mriezku.

Poloha rosStu v rure

Pri rozmrazovani pouzivajte drétend mriezku na
polohe rodtu @ alebo @ pri va&sich jedlach.

Odporucany navod na rozmrazovanie

Hmofno Cas
Pokrm ( :; ) (mindty) Pokyny
PouZite drétent mriezku s hibokym plechom na pecenie
Kura 1,0 100 - 140 | (alebo plechom na pecenie).
Po polovici ¢asu kura otocte.
Maso 1,0 100 - 140 | Po polovici Casu maso otocte alebo prikryte alobalom.
0,5 90-120
Pstruh 0,15 25-35 Nezakryvaijte.
Jahody 03 20-30 Nezakryvaijte.

PecCenie masa

Pri pe€eni mésa pouZivajte reZim Pecenie masa a

Horny spodny ohrev.

Navod na pecenie madsa obsahuje poZadované
teploty, Casy peCenia a polohy ro3tu rury pre rozne
druhy méasa. Uvedené hodnoty su len priblizné.

+ Priblizne po polovici alebo dvoch tretinach ¢asu
pripravy pokrmov pokrm obratte.

A VAROVANIE

* RUru nechajte dostatocne vychladnut, aby ste si
boli isti, Ze sa nepopdlite.

* Vrure odporti¢ame pripravovat maso a ryby s
hmotnostou nad 1 kg.

p I
POZNAMKA

* Na chudé maso a ryby pouzivajte Horny spodny
ohrev. Na v3etky ostatné druhy méasa
odporuitame reZzim Peenie masa.

+ Pridajte trochu tekutiny, aby ste zabranili

+ Tento ndvod na pecenie mésa sluzi len ako
pomocka, jednotlivé chute a kusy mésa sa budu
IiSit.

pripaleniu Stavy z pecenia alebo tuku na povrch

panvice.

Odporucany navod na pecenie masa

* Rost: Poloha rostu

s
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Pecenie masa Horny spodny ohrev
Pokrm Polica x x
Cas Cas
*1 *1 [
Tepl. (°C) (mindty) Tepl. (°C) (mindity) "
.- . .- . v '_
Hovadzie maso (priblizne 1 2 190 50-70 200 70-90 2
kg) m
=z
Zverina (priblizne 1 kg) 2 180 75-100 200 - 230 100-120 %‘
. oy >
?fg;’)“"’e stehno (priblizne 2 180-190 | 80-110 200 100-120
Bravcové rolované maso 2 180 - 190 90 - 120 200-220 | 110-130
(priblizne 1 kg)
Jkagf;naue stehno (priblizne 1 2 180 110 - 130 200 150
Hydina (priblizne 1 kg) 2 210 50-60 200 -220 70-90
Hydina (priblizne 2 kg) 2 200 60 - 80 200 -220 110-120
Hydina (priblizne 4 kg) 2 180 - 190 120-140 190 - 210 130-150
Celd ryba (priblizne 1,5 kg) 2 160 - 180 35-55 200 - 220 35-55
Pecené kura 4 190 55-65 - -

*1 Teplotu pecenia v nadobe nastavte o 20 °C vy33iu.

Tipy na pe€enie masa

s

Pre lepSie vysledky pecenia kusy masa a hydinu
pocas procesu pecenia niekolkokrat polejte ich
vlastnou Stavou.

Pri pe€eni pouZivajte Ziaruvzdorné nadoby
(dodrZujte pokyny vyrobcu).

Panvice na pecenie z nehrdzavejlcej ocele maju
len obmedzené vyufZitie, pretoZe vo velmi velkej
miere odrazaju teplo.

Pri pouZzivani nadob s plastovymi rukovatami sa
uistite, Ze su rukovate odolné voci teplu
(dodrZujte pokyny vyrobcu).

Velké kusy na pecenie alebo viac kusov je mozné
umiestnit' priamo na drdtend mriezku nad
hlbokym plechom na pecenie (alebo plechom na
pecenie) (napr. morku, hus, 3~4 kurcatd, 3~4
telacie kolena).

Chudé maso by sa malo piect na pekaci s
pokrievkou (napriklad telacie maso, dusené

S I

hovadzie maso, hlboko zmrazené méso). Vdaka
tomu zostane Stava v mase.

+ Na pripravu chrumkavych krust alebo slaniny by
sa mala pouZivat zapekacia misa bez pokrievky
(napr. brav€ové maso, mleté maso, jahfacie,
baranie, kacica, telacie koleno, kura, hydinové
maso, pecené hovadzie maso, hovadzi filet,
lovné vtactvo).

+ Do hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu na
pecenie) nalejte dostatocné mnozstvo vody, aby
ste zabranili tvorbe dymu pri pouZiti rezimu
pecenia masa.

+ Ak pecliete v nezakrytej forme alebo nadobe,
rdru vycistite o najskodr po pouziti. Tukové
striekance sa lah3ie odstrafiuju, ked je rura este
tepla.
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Priprava pokrmov podla
receptu

Funkcia Priprava pokrmov podla receptu poskytuje
navod na pripravu pokrmov alebo jeddl, ktoré
mozno nepoznate. Obsahuje prednastavené
programy na pripravu mnohych obltibenych
pokrmov, s informaciami o odpord¢anom
predhriati, prisluSenstve a polohe roStu pre
dosiahnutie optimalnych vysledkov.

Nastavenie reZimu Priprava
pokrmov podla receptu

1) Naovladacom paneli stlacte tlacidlo Priprava
pokrmov podla receptu.

Navod na pripravu pokrmov podla receptu

+ Rost: Poloha rostu

Opéatovnym stlacenim tlacidla Priprava
pokrmov podla receptu alebo otocenim
ovladacieho gombika vyberte pozadovany
recept, a potom ho stla¢enim ovladacieho
gombika nastavte.

« Dalsie podrobnosti najdete v Navode na
pripravu pokrmov podla receptu.

Stlacenim Start alebo ovlddacieho gombika
spustite pripravu pokrmu.

Na ovladacom paneli stlacte tlacidlo Stop na
zruSenie kedykolvek alebo po dokon&eni
pripravy pokrmu.

Hydina
Limit Tepl. pokrmu
Nie Ponuka hmotnost Pokyny
i Polica
Chladené Kuracie stehna potrite olejom alebo

1 Kura, stehna *1*2 1,2 kg

rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Kuracie stehna poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZzte pod
drotent mriezku hiboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 minuty.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Chladené

Kura potrite olejom alebo rozpustenym

2 Kura, celé *1*2 1,4 kg

maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenku
Cast stehien zabalte do alobalu, kura
poloZte na drotend mriezku. Vlozte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z
pokrmu nalejte velkd $alku vody do
hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu
na pecenie) a umiestnite pod drotenu
mriezku. Ked'rdra zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté
alobalom 3 minuty. Uvolnenu Stavu

pouZite ako Stavu z masa alebo na omacku.

|
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Hydina

Nie Ponuka

Limit
hmotnost
i

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

3 Katica, cela *1*2

2,1kg

Chladené

Kacicu potrite olejom alebo rozpustenym

maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenkd
Cast'stehien zabalte do alobalu, kacicu
poloZte na drotend mriezku. VloZte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z
pokrmu nalejte velkd Salku vody do
hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu
na pecenie) a umiestnite pod drétenud
mriezku. Ked'rira zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté
alobalom 3 minuty. Uvolnent Stavu
pouZzite ako Stavu z masa alebo na omacku.

4 Morka, celd *1*2

4,2 kg

Chladené

Morku potrite olejom alebo rozpustenym

maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenku
Cast stehien zabalte do alobalu, morku
poloZte na drotend mriezku. VloZzte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z
pokrmu nalejte velkd $alku vody do
hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu
na pecenie) a umiestnite pod drotenu
mriezku. Ked'rdra zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté
alobalom 3 minuty. Uvolnenu Stavu
pouZite ako Stavu z masa alebo na omacku.

Hovadzie maso

Nie Ponuka

Limit

Tepl. pokrmu

hmotnos
ti

Polica

Pokyny

Pecené

5 hovadzie maso
*1%2

Chladené

1,5 kg

Hovadzie maso potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Hovadzie maso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu nalejte velku
Salku vody do hlbokého plechu na pecenie
(alebo plechu na pecenie) a umiestnite pod
drétend mriezku. Ked rara zapipa, pokrm
otocCte. Po dopeceni nechajte odpocivat
prikryté alobalom 10 minut. Uvolnend Stavu
pouzite ako Stavu z masa alebo na omacku.

|
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Hovadzie maso

Nie Ponuka

Limit
hmotnos
ti

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

Pecené telacie
6 . *1*2
maso

1,5 kg

Chladené

Telacie maso (telacie zadné) potrite olejom
alebo rozpustenym maslom, ochutte podla
svojej chuti. Telacie maso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu nalejte velku
Salku vody do hlbokého plechu na pecenie
(alebo plechu na pecenie) a umiestnite pod
drétent mriezku. Ked'rura zapipa, pokrm
otocte. Po dopeceni nechajte odpocivat
prikryté alobalom 10 minudt. Uvolnend Stavu
pouZzite ako Stavu z masa alebo na omacku.

Filet z
7 hovadzieho

. *1%
masa "2

0,8 kg

Chladené

Filet z hovadzieho masa potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Hovadzie maso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte pod
drétent mriezku hlboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 5 minut.
Uvolhenu Stavu pouZite ako Stavu z mdsa
alebo na omacku.

Hovadzi

8 bourguignon
*3*4*8

1 porcia

Izbova

Prisady

1 kg hovadzieho mésa, 150 g tdenej slaniny,
50 g oleja, 750 ml Cerveného vina, 200 - 300
mlvyvaru, 5 cibdl, 5 stracikov cesnaku, 200 g
hub, 100 g paradajkového pretlaku, 1 ¢aj. lyZ.
sladkej papriky, 5 bobkovych listov, sol
korenie

Postup pripravy

Hovadzie mdso nakrajajte na 1 cm kocky.
Slaninu nakréjajte na malé kocky. Do hrnca
na pecenie dajte olej, pridajte maso a
slaninku a opecte na sporaku. Opecené
maso podlejte ervenym vinom a vyvarom.
O3Upte a nakrajajte na kocky cibulu a
cesnak. Huby ocistite a nakrajajte na platky.
Pridajte prisady, ochutte a premie3ajte,
zakryte pokrievkou. Hrniec na pecenie
poloZte na drotend mriezku. VloZte do rury.
Po dokonéeni pripravy pokrmu nechajte
odpocivat prikryté alobalom 10 minut.

%
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Hovadzie maso

Nie Ponuka

Limit
hmotnos
ti

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

9 Gulag *3*4*8

1 porcia

Izbova

Prisady

500 g brav¢ového masa, 500 g hovadzieho
masa, 50 g oleja, 1 kg cibule, 2 pol. lyZ.
paradajkového pretlaku, 1 ¢aj. lyZ. sladkej
papriky, 1 &aj. lyz. soli, 500 - 750 ml vody
Postup pripravy

Bravcové a hovadzie méaso nakréjajte na

2 cm kocky. Do hrnca na pecenie dajte olej a
pridajte maso. Opecte na sporaku. Cibulu
oSupte a nakrajajte na kocky. Pridajte cibulu
a pretlak a tieZ opecte. Pridajte prisady a
premieSajte, zakryte pokrievkou. Hrniec na
pecenie poloZte na drétent mriezku. VloZte
do rury. Po dokonceni pripravy pokrmu
nechajte odpocivat prikryté alobalom

10 mindt.

Bravcové maso

Nie Ponuka

Limit

Tepl. pokrmu

hmotno
sti

Polica

Pokyny

Pecené
10 bravcové

mé&so 2

Chladené

1,5 kg

Brav€ové méaso potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Brav€ové maso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie kvapiek
alebo tuku z pokrmu nalejte velkd Salku vody
do hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu
na pecenie) a umiestnite pod drotenu
mriezku. Po dopeceni nechajte odpocivat
prikryté alobalom 10 minut. Uvolnent Stavu
pouzite ako Stavu z mdsa alebo na oméacku.

Bravcové

11
rebierka “1*2

Chladené

1,0 kg

BravCové rebierka potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. BravCové rebierka poloZte na drétenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie kvapiek
alebo tuku z pokrmu poloZte pod drétenu
mriezku hiboky plech na pecenie (alebo plech
na pecenie). Ked'rura zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté
alobalom 5 minut. Uvolnenu Stavu pouzite
ako Stavu z masa alebo na omacku.

%
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Bravcové maso

Nie

Ponuka

Limit
hmotno
sti

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

12

Bravcové

koleno *3*4*8

1,4 kg

Chladené

Prisady

1,4 kg brav€ového zadného kolena, 1 cibula, 2
mrkvy, pér, zeler, natrhana bazalka, sol,
korenie, 300 ml vody

Postup pripravy

Brav€ovu koZu okolo nareZte ostrym noZzom
na Stvorce. Ochutte natrhanou bazalkou,
solou a korenim. O3Upte a nakrajajte na platky
zeler, cibulu, mrkvu a pér. Zeleninu dajte do
hrnca na pecenie, poloZte na fiu koleno a
pridajte vodu. Hrniec na pecenie polozte na
drbtend mriezku. VloZte do rary. Po dopeceni
nechajte odpodivat prikryté alobalom

10 mindt.

13

Tahané
bravcové

. *Yk %
maso “3*4*8

2,0kg

Chladené

Prisady

2 kg bravcovej krkovicky bez kosti, 2 ¢aj. lyz.
soli, 1 &aj. lyZ. sladkej papriky, 2 ¢aj. lyZ. idenej
papriky, 3 ¢aj. lyz. hnedého cukru, 1 &aj. lyz.
mletej rasce, % Caj. lyZ. Cili, 1 €aj. lyz. mletého
koriandru, 1 ¢aj. lyz. mletého Cierneho
korenia, 3 €aj. lyZ. javorového sirupu, 100 ml
pomarancového dzusu, 100 ml keCupu
Postup pripravy

Korenie a tekutiny spolu zmie3ajte a zmesou
potrite maso. Ochutené maso vlozte do hrnca
na pecenie a nechajte 12 hodin marinovat'v
chladnicke. Hrniec na pecenie poloZte na
drbtend mriezku. VloZte do rdry. Po dokonceni
pripravy pokrmu nechajte odpocivat prikryté
alobalom 5 minut. Uvolnenu Stavu pouZite
ako Stavu z masa alebo na omacku.

|
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Bravcové maso

Limit Tepl. pokrmu
Nie Ponuka hmotno Pokyny
sti Polica

Chladené Prisady

1 kg brav€ového karé, 6 ¢aj. lyz. strthaného
syra (Gouda), 4 pol. lyZ. strdhanky, 3 pol. lyZ.
Stiplavej horcice, 10 g nasekanej petrZlenovej
viate, 1 pol. lyZ. suSeného rozmarinu, 100 ml
smotany, sol, ¢ierne korenie, mleta paprika,
kari, cesnakovy prasok

Pecené Postup pripravy
14 | bravCovés 1,0kg Méso ochutte solou a ¢iernym korenim.
krustou *3*4*8 2 Prisady na krustu zmieSajte a ochutte

korenim. Maso natrite zmesou na ochutenie.
Ochutené maso vioZte do hrnca na pecenie.
Hrniec na pecenie poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Po dokon&eni
pripravy pokrmu nechajte odpocivat prikryté
alobalom 5 minut. Uvolnenu Stavu pouZite
ako Stavu z mésa alebo na omacku.

Jahnacie maso

Limit Tepl. pokrmu
Nie Ponuka hmotno Pokyny
sti Polica

Chladené Jahnacie stehno potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Jahfacie méso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie kvapiek
Jahfiacie alebo tuku z pokrmu nalejte velkd Salku vody do
15 *1%) 1,5 kg hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu na
stehno 2 pecenie) a umiestnite pod drétend mriezku. Ked
rdra zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 10 minut. Uvolnend
Stavu pouZite ako Stavu z masa alebo na
omacku.

Chladené Jahnacie kotlety potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Jahfacie kotlety poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie kvapiek
Jahfacie 08k alebo tuku z pokrmu polozte pod dréteny
kotlety "2 K9 4 mriezku hlboky plech na petenie (alebo plech na
pecenie). Ked rura zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté alobalom
3 minuty. Uvolnend Stavu poufZite ako Stavu z
maésa alebo na omacku.

16
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Ryba

Nie

Ponuka

Limit
hmotno
sti

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

17

Losos *1*2

0,8 kg

Chladené

Vyberte si steaky z lososa s hmotnostou po 200 g a
hruabkou 2,5 cm. Lososa potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej chuti.
Lososa polozte na drétent mriezku. VloZzte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte
pod drétend mriezku hiboky plech na pecenie (alebo
plech na pecenie). Ked'rara zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté alobalom

3 minuty. Uvolnend Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

18

Pstruh
*1%2

0,8 kg

Chladené

Vyberte si pstruhov s hmotnostou po 200 g. Pstruha
potrite olejom alebo rozpustenym maslom, ochutte
podla svojej chuti. Pstruha poloZte na drétenu
mriezku. VloZte do rdry. Na zachytenie kvapiek alebo
tuku z pokrmu polozte pod drétent mriezku hiboky
plech na pecenie (alebo plech na pecenie). Ked rura
zapipa, pokrm otocCte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 mindty. Uvolnenu
Stavu pouZite ako Stavu z masa alebo na omacku.

19

Tuniak
*1%2

0,8 kg

Chladené

Vyberte si steaky z tuniaka s hmotnostou po 200 g a
hrabkou 2,5 cm. Tuniaka potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej chuti.
Tuniaka poloZte na drotend mriezku. VloZte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte
pod drotend mriezku hlboky plech na pecenie (alebo
plech na pecenie). Ked'rara zapipa, pokrm otocte. Po
dopeceni nechajte odpocivat prikryté alobalom

3 minuty. Uvolnend Stavu pouZite ako Stavu z mdsa
alebo na omacku.

20

Krevety
*1%2

0,6 kg

Chladené

Krevety potrite olejom alebo rozpustenym maslom,
ochutte podla svojej chuti. Krevety vloZte do
hlbokého plechu na pecenie. VlozZte do rury. Ked'rura
zapipa, pokrm otocte. Po dokonceni pripravy
pokrmu nechajte odpocivat prikryté alobalom

5 minut. Uvolnenu Stavu pouzite ako Stavu z masa
alebo na omécku.

21

Hrebenat
ky *2

0,6 kg

Chladené

K hrebenatkdm pridajte sherry. Hrebenatky vlioZte
do hlbokého plechu na pecenie. Hrebenatky potrite
rozpustenym maslom. Zakryte strdhankou. Na
struhanku pridajte rozpustené maslo. VloZte do rury.
Po dokonéeni pripravy pokrmu nechajte odpocivat
prikryté alobalom 5 minit. Uvolhenu Stavu pouzite
ako Stavu z masa alebo na omacku.

%
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Zelenina

Nie

Ponuka

Limit
hmotno

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

22

Grilovana
zelenina
*1%2

0,8 kg

Chladené

Prisady

baklazany, nakrajané na hrabku 1 -2 cm

cukety, nakrajané na hrdbku 1 -2 cm

cibule, nakrajané na mesiaciky

sladké papriky, pozdizne prekrojené na polovicu a
s odstranenymi semienkami, celé cherry
paradajky, hriby prekrojené na polovicu, maslo
(alebo olej)

Postup pripravy

Zeleninu potrite rozpustenym maslom alebo
olejom a ochutte podla svojej chuti. Pokrm vlozte
do hlbokého plechu na pecenie. VloZte do rury.
Ked rira zapipa, pokrm otocte. Po dokonceni
pripravy pokrmu nechajte odpocivat prikryté
alobalom 5 minut. Uvolnenu Stavu pouZite na
Stavu z masa alebo omacku.

Zemiaky

Nie

Ponuka

Tepl.

Limit
pokrmu

hmotno

sti Polica

Pokyny

23

Pefené zemiaky
#1*345%g

Izbova

1,0 kg

Vyberte malé zemiaky (po 150 - 200 g). Zemiaky
oSupte, umyte, osuste a nakrajajte na polovice.
Zemiaky zmieSajte so solou, korenim a olejom
alebo rozpustenym maslom. Zemiaky vloZte do
Ziaruvzdornej panvice. VloZte do rdry. Ked rdra
zapipa, pokrm otocte.

24

Gratinované
zemiaky *3%8

Izbova

1,0 kg

Predvarené gratinované zemiaky nakrajajte na
platky. Zemiaky vloZte do Ziaruvzdornej panvice,
zakryte strihanym syrom (30 g na 500 g
gratinovanych zemiakov). VloZte do rury.

|
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Chlieb/pecivo

Nie

Ponuka

Limit
hmotnost
i

Tepl. pokrmu

Polica

Pokyny

25

SuSienky
cookies *©

1 porcia

Chladené

Prisady (2 porcie)

250 g masla, 250 g cukru, 500 g muky, 3 vajcia, 2
g soli, 1 bali¢ek vanilkového cukru (cca 8 g), 1 sitok
a mlieko

Postup pripravy

Maslo, cukor, vanilkovy cukor a sol vymie3ajte
dohladka. Postupne pridavajte vajcia. Pridajte
muku a zmieSajte ju s maslovou zmesou. Cesto
zakryte a vloZte na noc do chladni¢ky. Casti cesta
vyvalkajte na hrdbku asi 5 mm. Vyvalkané cesto
vykrajujte roznymi vykrajovackami a ukladajte na
vymasteny plech. Vajetny Zitok zmie3aijte s
trochou mlieka a potrite nim povrch suSienok.
Vlozte do rury.

26

Muffiny
34748

1 porcia

Izbova

Prisady

150 g muky, 1% ¢aj. lyz. praSku do peciva, 60 g
kryStalového cukru, 1 rozslahané vajce, 130 ml
mlieka, 70 ml rastlinného oleja, % caj. lyZ.
vanilkového extraktu, 50 g polosladkych
Cokoladovych kuskov, 50 g nasekanych vlaSskych
orechov, preosiaty praskovy cukor

Postup pripravy

Muku a cukor zmieSajte v miske; v strede zmesi
urobte jamku. ZmieSajte zvy3né prisady okrem
praskového cukru; pridajte k suchym prisadam,
mie3ajte len do navlh&enia. LyZicou déavajte do
vymastenej a mukou vysypanej formy na muffiny,
naplite asi do dvoch tretin. VloZte do rury.
Vyberte z foriem a posypte praskovym cukrom.
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Chlieb/pecivo

Limit Tepl. pokrmu
Nie Ponuka hmotnost Pokyny
i Polica

Izbova Prisady

400 g muky, 200 ml teplého mlieka, 70 g cukru, 30

gdrozdia, 50 g masla, 15 g vanilkového cukru, 2 g

soli, 120 g hrozienok (volitelné)

Postup pripravy

Do misky dajte miku a urobte jamku. Do mlieka

pridajte droZdie a 20 g cukru a premie3ajte.

. Tekutinu nalejte do jamky a zakryte trochou

27 Zemle 1 vorcia muky. Nechajte kysnut na teplom mieste, kym sa
*3%6*8 P 3 na povrchu neobjavia praskliny. Pridajte zvy3ny

cukor, zmaknuté maslo, vanilkovy cukor, sol'a

vymieste hladké kysnuté cesto. Cesto nechajte na

teplom mieste vykysnut, kym nezdvojnasobi svoj

objem. Do cesta dajte hrozienka. Cesto rozdelte

na 12 kuskov a vytvarujte kolieska. Poukladajte na

plech vystlany pergamenovym papierom.

Nechajte opat’kysnut a potrite mliekom. VloZte do

rary.

<

VNIDN3AOIS

Izbova Prisady

225 g rozpusteného masla, 400 g bieleho cukru,
100 g kakaového prasku, 1 €aj. lyZ. vanilkového
extraktu, 2 vajcia, 130 g viacucelovej muky, % caj.
lyZ. prasku do peciva, ¥ €aj. lyZ. soli, 70 g polovic
Kolac vlaskych orechov

28 | brownies 1 porcia Postup pripravy

*3*5+8 2 Zmie3ajte rozpustené maslo, cukor, kakaovy
prasok a dobre premieSajte. Pridajte vanilku,
vajcia, muku, prasok do peciva a sol. Cesto
rozotrite do Ziaruvzdornej formy vystlanej
papierom na pecenie. Pripadne ozdobte
polovicami vlaskych orechov. VloZte do rury.
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Chlieb/pecivo

Limit Tepl. pokrmu
Nie Ponuka hmotnost Pokyny
i Polica

Chladené Prisady
150 g bieleho cukru, 2 pol. lyZ. viacicelovej muky,
2 Caj. lyZ. mletej Skorice, % &aj. lyZ. mletého
muskatového orieska, ¥ ¢aj. lyz. citrénovej kory,
1,2 kg jabik nakrajanych na tenké platky, 2 ¢aj. lyz.
citrénovej Stavy, 1 pol. lyz. masla, 1 balenie
obsahujlce dve cesta na 23 cm kolac s dvojitou
kérkou, 4 pol. lyZ. mlieka (volitelné)
) Postup pripravy
29 Jablkovy 1 pordia Zmie3ajte cukor, miku, Skoricu, muskatovy
kolag *3*8 P 3 orie3ok a citrénovu kéru. VyloZte jednym cestom
23-centimetrovu hibokd formu na kol&€. Na cesto
navrstvite 1/3 jabik. Posypte cukrovou zmesou a
opakujte, kym v3etko nespotrebujete.
Pokvapkajte citrénovou Stavou a naukladajte
kusky masla. Na vrch pinky poloZte druhé cesto
na kolac a okraje postlacajte. V hornom ceste
vyreZte otvory na vetranie a pripadne potrite
mliekom, aby ste ziskali glazirovany vzhlad.
VloZte do rury.

Pizza

Tepl.

Limit
pokrmu

Nie Ponuka hmotnos
ti

Pokyny

Polica

Mrazen4 pizza (tenky Mrazené Mrf'azvenu piz%u poloz’te na drétenu
‘Klad)*3 0.3 kg mriezku. VloZte do rury. Naraz
zaklad) 2 pripravujte iba jednu mrazenu pizzu.

30

Mrazena pizza (hruby Mrazené Mrgzvenu piz%u poloz,te na drétenu
<Klad)*3 0,5kg mriezku. VloZte do rury. Naraz
zaklad) 2 pripravujte iba jednu mrazenu pizzu.

31
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Pizza

Nie

Ponuka

Limit
hmotnos
ti

Tepl.
pokrmu

Polica

Pokyny

32

Doméca pizza *38

1 porcia

Izbova

Prisady

20 g droZdia, 200 ml teplej vody, 5 g
soli, 350 g muky, 10 g cukru, 10 g
rastlinného oleja, 1 maly pohar
paradajkovej omacky, 250 g
strihaného syra, 200 g syra
Mozzarella, 1 mala konzerva
Sampifidnov na platky, 150 g varenej
Sunky, oregano, sol, korenie
Postup pripravy

DroZdie rozpustite v teplej vode.
VmieSajte sol' a cukor. Pomaly, za
staleho miesenia, pridavajte muku.
Pridajte olej a pokracujte v mieseni.
Ak sa cesto lepi, pridajte eSte trochu
muky. Cesto prikryte a nechajte
kysnut % hodiny. Pomucenymi
rukami vymieste cesto a koncekmi
prstov ho rozotrite na vymasteny
plech. Cesto potrite paradajkovou
omackou, po vrstvach pridavajte
oblozenie. Cesto posypte syrom.
VloZte do rdry.

*1 Po PIPNUTI pokrm ototte.

*2 Pouzite drotenu mriezku nad hlbokym plechom na pecenie (alebo plechom na pecenie).

*3 Pouzite drétend mriezku.

*4 PouZite hrniec na pelenie.

*5 PoufZite Ziaruvzdornu panvicu.

*6 Pouzite plech na pecenie.

*7 PouZite formu na muffiny.

*8 PouZzite svoje vlastné nadoby na varenie.

Teplovzdusné fritovanie

Této funkcia automaticky zvysi zadanu teplotu o
25 °C pre optimalny vykon pri pouZivani funkcie

%

s

Teplovzdu3né fritovanie.

Funkcia Teplovzdu3$né fritovanie je Specidlne
navrhnuta na fritovanie bez oleja.

|
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p |
POZNAMKA

+ Pri poutziti reZimu Teplovzdu3dné fritovanie nie je
potrebné predhrievanie.

+ Pri priprave viacerych davok moZe priprava
dalSich davok trvat kratSie.

+ Mokré cesta a polevy pri pouZiti reZimu
Teplovzdu3né fritovanie neschrumkaveju ani
nestuhnu.

Tipy pre Teplovzdusné fritovanie

+ Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pokrm
pripravite na jednom roste umiestnenom v
polohach navrhnutych v tabulke vtomto navode.

+ Pokrm rovnomerne rozloZte v jednej vrstve.

Pouzite bud plech na teplovzdusné fritovanie
alebo tmavy plech na pecenie bez stran alebo s
nizkymi stranami, ktory nezakryva cely rost.
UmoZznuje to lepSiu cirkulaciu vzduchu.

+ Ak chcete, postriekajte plech na pecenie alebo
plech na teplovzdusné fritovanie sprejom na
panvice. PouZite olej, ktory je mozné zahriat' na
vysoku teplotu skér ako zacne dymit, napriklad
avokadovy, hroznovy, araSidovy alebo
slnecnicovy ole;.

+ PoloZte plech na pecenie vystlany alobalom na
rostv polohe 1 na zachytenie oleja kvapkajiceho
z pokrmu. Pri pokrmoch s vysokym obsahom
tuku, ako su kuracie kridelka, pridajte niekolko
harkov pergamenového papiera na
absorbovanie tuku.

+ Pokrm Casto kontrolujte a pretrepte alebo
otocte, aby bol chrumkavejsi.

+ Hotové mrazené pokrmy sa mdzu v rezime
Teplovzdu3né fritovanie pripravit rychlejie, ako
je uvedené na obale. Skratte Cas pripravy
pokrmu asi o 20 percent, pokrm v€as
skontrolujte a podla potreby upravte ¢as
pripravy pokrmu.

+ Pomocou potravinového teplomera sa uistite, Ze
pokrm dosiahol bezpe¢nu teplotu na
konzumaciu. Konzumacia nedostatocne tepelne
upraveného masa moze zvysit riziko chordb
prenasanych potravinami.

+ Aby bol pokrm €o najchrumkavejsi, obalte

Cerstvé kuracie kridelka alebo prsty ochutenou
mukou. Na 0,9 kg kurata pouZite 1/3 $4lky muky.

= S

Odporucania pri teplovzduSnom
fritovani pokrmov s vysokym
obsahom tuku

Pokrmy s vysokym obsahom tuku budu pri pouziti
rezimu teplovzdusného fritovania dymit. NajlepSie
vysledky dosiahnete, ak sa budete pri
teplovzdusnom fritovani pokrmov s vysokym
obsahom tuku, ako su kuracie kridelka, slanina,
klobasa, parky v rozku, morcacie stehna, jahfiacie
kotlety, rebierka, bravcové karé, kacacie prsia
alebo niektoré rastlinné bielkoviny, riadit tymito
odporucaniami.

A UPOZORNENIE

+ Nikdy nezakryvajte Strbiny, otvory alebo
priechody na dne rury ani nezakryvajte celé rosty
materialmi, napriklad alobalom. Ak tak urobite,
zablokujete pradenie vzduchu rdrou a méze
dojst’k otrave oxidom uholnatym. Alobal mé6ze
tieZ zachytavatteplo, ¢o spésobuje
nebezpecenstvo poziaru alebo slaby vykon rary.

+ Pravidelne Cistite tukové filtre v digestore.

+ Pred spustenim funkcie Teplovzdu3dné fritovanie
zapnite digestor s vysokym nastavenim
ventilatora a po dokonceni ho nechajte zapnuty
15 minut.

+ Ak je to mozné, otvorte okno alebo posuvné
sklenené dvere, aby ste zaistili dobré vetranie
kuchyne.

* Rlru udrZujte bez ndnosov mastnoty. Pred a po
teplovzdusnom fritovani (po vychladnuti rary)
utrite vnutro radry.

Pravidelne spustajte cykly Cistenia rary
(EasyClean alebo Pyrolyzu) podla toho, ako ¢asto
a aké typy pokrmov teplovzdusne fritujete.

+ Dvierka rury neotvdrajte viac ako je potrebné,
aby ste udrzali teplotu rury, zabranili tepelnym
stratdm a Setrili energiu.

Pri teplovzduSnom fritovani €erstvych kiskov
kurata, ako su kridelkd alebo dolné stehna s
ponechanou koZou, mdZe vznikat dym, pretoze
tuk sa pri vysokych teplotach Skvari. Ak je dymu
privela, pouZite namiesto teplovzdusného
fritovania rezim pecenia masa.

e
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Odporucany navod na teplovzdusné fritovanie

Priprava pokrmov na plechu na pecenie

+ Pokrm rovnomerne rozloZte v jednej vrstve.
(2]
+ Plech na pecenie umiestnite na polohu rodtu ®. 6
+ Pocas pripravy pokrm prevratte, aby sa nespalil. é
pd
+ Rost: Poloha rostu el
=z
>
ZEMIAKY - mrazené
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mintity)
Mrazené hranolceky (Snurky) 0,4 200 3 15-25
Mrazené hranolceky 08 200 3 20-30
(Zvinené, 10 x 10 mm) !
Mra;ene hranolceky zo sladkych 0,6 200 3 17 -27
zemiakov
Mrazené zemiakové krokety 1,0 220 3 17-27
Mrazené hash browns 1,0 220 3 15-25
ZEMIAKY - Cerstvé/doméace
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) °C) Polica (mindity)
Domace americké zemiaky 1.3 230 3 25-35
KURA - mrazené
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) C) Polica (mindity)
Mrazené k’uraue nugetky, 0,6 200 3 15-25
chrumkavé
Mrazené kuracie prazky 0,8 210 3 20-30
KURA - Cerstvé, s koZou
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) C) Polica (mindity)
Cerstvé kuracie kridelka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kuracie dolné stehn 2,0 230 3 35-45

= kS o C
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KURA - Cerstvé, s koZou
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica =
(kg) (°Q) (minuty)
Horné stehna 1,2 230 3 27-37
Prsia 1,2 230 3 27-37
INE
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mindty)
Mr:f\zene cibulové krazky, obalené v 05 200 3 15-25
strdhanke
Mrazené jarné rolky (po 20 g) 1.2 210 3 20-30
Tenka klobasa
(po 70 g, priemer 2 cm) 20 220 3 15-25
Mrazené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30
Cerstvé hrebenatky na poldkrupinke 1,0 210 3 15-25
Cerstvé krevety 1,0 200 3 20-30
MieSana zelenina 1,0 220 3 17-27

Priprava pokrmov na plechu na teplovzdusné fritovanie
+ Pokrm rovnomerne rozloZte v jednej vrstve.

+ Formu na pecenie vystlant alobalom poloZte na ro3t v polohe @ na zachytenie kvapiek z pokrmu. Podla
potreby pridajte pergamenovy papier na absorpciu oleja a znizenie dymenia.

+ Pocas pripravy pokrm prevratte, aby sa nespalil.

* Rost: Poloha rostu

ZEMIAKY - mrazené
. Tepl. . Cas

Ponuka MnoZstvo (kg) °C) Polica (mindty)
Mrazené hranolceky (Snurky) 0,4 200 3 15-25
Mrazené hranolceky 08 200 3 20-30
(Zvinené, 10 x 10 mm)
Mrazené hranolceky zo 0,6 200 3 17-27
sladkych zemiakov
Mrazené zemiakové krokety 1,0 220 3 17-27

= S C
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ZEMIAKY - mrazené

. Tepl. . Cas
Ponuka MnoZstvo (kg) °C) Polica (mindty)
Mrazené hash browns 1,0 220 3 15-25
ZEMIAKY - Cerstvé/domace
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) °C) Polica (mindity)
Domace hranolceky (10 x 10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domace americké zemiaky 1,3 230 3 25-35
KURA - mrazené
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica o
(kg) (°C) (minuty)
Mrazené kuracie nugetky, chrumkavé 0,6 200 3 15-25
Mrazené kuracie pruzky 0,8 210 3 20-30
Mrazené pikantné kridelka, 1,2 200 3 30-40
nevykostené
KURA - Cerstvé, s koZou
< Tepl. . Cas
Ponuka MnoZstvo (kg) ) Polica (mindty)
Cerstvé kuracie kridelka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kuracie dolné stehna 2,0 230 3 35-45
Horné stehna 1,2 230 3 27 -37
Prsia 1,2 230 3 27 -37
INE
. Tepl. . Cas
Ponuka MnozZstvo (kg) 0) Polica (mindty)
Mrazené cibulové kruzky, obalené v 0,5 200 3 15-25
strihanke
Mrazené jarné rolky (po 20 g) 1,2 210 3 20-30
Tenka klobasa 2,0 220 3 15-25
(po 70 g, priemer 2 cm)

s

4-%

e

<

VNIDN3AOIS




J % sk—sk_main.book.book Page 62 Tuesday, February 11, 2025 9:22 AM

62 PREVADZKA

el

INE
. Tepl. . Cas
Ponuka MnozZstvo (kg) ©C) Polica (mindty)
Mrazené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30
Cerstvé hrebenatky na pol3krupinke 1,0 210 3 15-25

Sous-Vide vzduchom

Této funkcia je dostupna len v niektorych
modeloch.

Priprava pokrmov Sous-Vide vzduchom pouZziva
vzduch na pripravu pokrmov ,nizko a pomaly”.
PouZite ju na pripravu masa, ryb, morskych plodov,
hydiny alebo zeleniny. Pokrm musi byt vakuovo

zabaleny vo vreckach.

Pri pouZziti Sous-Vide vzduchom nie je potrebné

predhrievat rdru.

Odporucané nastavenia Sous-Vide vzduchom

najdete v ndvode na pripravu pokrmov.

Vyhody Sous-Vide vzduchom
NiZSie teploty a dIhé ¢asy pripravy pokrmov
pouzivané pri priprave pokrmov Sous-Vide
vzduchom poskytuju mnoho vyhod.

+ Zdravsie

V porovnani s inymi spédsobmi pripravy pokrmov

zachovava Sous-Vide vzduchom v pokrme
vacsinu poévodnych Zivin.

+ Bezpelné a praktické
Dlhé Casy pripravy pokrmov pouZivané pri
priprave pokrmov Sous-Vide vzduchom

umoZnuju pasterizaciu pokrmu. KedZe pokrm je
pred pripravou vakuovo baleny, neotvorené

vreckd sa daju po uvareni rychlo schladit'a
potom jednoducho uskladnit.

* Chrumkavé a stavnaté

Jemna regulacia teploty pri priprave pokrmov

Sous-Vide vzduchom je vynikajuci spdsob,

ako

dosiahnut dokonalu texturu pri priprave masa a
hydiny. Pri pouZivanych nizkych teplotach sa v
pokrme zachova viac vihkosti ako pri beznych
spdsoboch pripravy pokrmov. Po uvareni doda

posledné opecenie na panvici dokonale
chrumkavy povrch.

s
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Odporucany navod na Sous-Vide vzduchom

Velkost, hmotnost, hrubka, pociatocna teplota a vaSe osobné preferencie ovplyvnia prevadzkové casy.

Tento navod je len orienta¢ny. Cas pripravy pokrmov upravte podla svojich preferencii. —.
+ RoSt: Poloha ro3tu (%)
v
(@)
Cas (min.) =
7 Tepl. 3
Pokrm M:o‘zlzt’v ° Polica Scp 3
Rty 65 Min Ciel Max =
2,5 cm hruby >
N . uby -
Hovédzi steak 0,3-0,5 kg 2 58 150 180
Kuracie prsia 0,1~0,2 kg 2 67 - 120 180
2,5 cm hruby
Losos 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Spargla 15~20¢g 2 85 20 30 45
+ Pripravujte o 30 minut alebo o 1 hodinu viac, ak pripravujete masa hrubsie ako 2,5 cm.
+ Ak pouZivate vacSie kusy masa, nakrajajte ich na odporicani hmotnost. Davajte pozor, aby ste kusy
maésa nedavali prili$ blizko k sebe.
ReZim Sabbath 4)  Podla okolnosti nastavte ¢as pripravy
pokrmov.
Ezz'mlf?:batgsi‘ 21ycaine pouzva pocas 5)  Na3 sekundy podrite stlatené tlacidlo
ZIOOVSKENO Sabatu. Ked € aktivovany rezim Nastavenia. Ked je aktivovany reZzim Sabbath,
Sabbath, rdra sa nevypne, kym sa rezim Sabbath na disoleii sa zobrazi Sh
nedeaktivuje. V reZime Sabbath st vietky funkéné piel ’
tlacidla rury neaktivne. Na displeji sa zobrazi Sb. 6) Ak chcete rezim Sabbath zastavit, na
ReZim Sabat normalne umoziiuje zakaznikovi iba 3 sekundy podrzte stlacené tlacidlo
udrZiavat pokrm teply, pretoZe cez Sabat je Nastavenia.
zakazané pracovat a tieZ pripravovat jedla. — =
V rezime Sabat sa moZe teplota rury nastavit od POZNAMKA
30 °Cdo 250 °C. + ReZim Sabbath je dostupny len ked je rtira v
Ked je aktivovany rezim Sabat, spotrebic sa moze rezime Spodny ohrev.

pouzivat bez toho, aby ho bolo nutné zapinat'alebo

PO . ! ) + Ak je nastaveny Cas pripravy pokrmov, rira sa na
vypinat, ¢o je vtomto Case zakazané. J y cas pripravy p

konci ¢asu pripravy pokrmov automaticky vypne,
Ked je rira v rezime Sabbath, nasledujlce funkcie bez zazvonenia. Rira zostava v rezime Sabbath,
su vypnute: ale ohrievat je vypnuty.

nastavenia teploty, ¢as pripravy pokrmov, displej,
zapnutie/vypnutie osvetlenia rury, funkcie alarmu
a Wi-Fi.

+ Ak nie je nastaveny ¢as pripravy pokrmov, rdra
sa automaticky nevypne.

. . + Po vypadku pradu sa displej znova zapne v
Nastavenie reZimu Sabbath rezime Sabbath, ale rdra bude vypnuta.

1)  Otocenim a stlatenim gombika rezimu rary
vyberte Spodny ohrev.

2) Nastavte pozadovanu teplotu.

3) Stlacte gombik reZimu rury.

s —4- —f
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Informacie pre skuSobné ustavy

Této tabulka je urcend len pre skiSobné Ustavy. Obsahuje najlepSie nastavenia pre testovacie recepty z

normy IEC 60350-1.
Prisl: PrisluSenstvo
Rost: Poloha rostu

ReZim Tepl. . . Predhrie Cas Zaobchadz
Pokrm o Prisl Polica . o X
ohrevu (°C) vanie (minuty) anie
Kolacik Horny 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
spodny pecenie
ohrev
Horuci 150 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch pecenie
Hordci 150 Plech na 4 Ano 25-35 Plech na
vzduch pecenie / pecenie na
/ 2 4, hiboky
Hlboky plech na
plech na pecenie na
pecenie 2 zospodu
Pigkétovy kolae Horny 170 Drétena 2 Ano 20-30 -
spodny mriezka
ohrev
Hordci 160 Drétena 3 Ano 30-40 -
vzduch mriezka
Jablkovy kolac Horny 180 Drétena 1 Nie 65-75 Jedna
spodny mriezka forma
ohrev vlavo
vzadu a
Horuci 170 Drotena 2 Nie 65-75 druha
vzduch mriezka vpravo
vpredu
Pruhy peciva Horny 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
spodny pecenie
ohrev
Hordci 140 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch pecenie
Hordci 140 Plech na 4 Ano 20-30 Plech na
vzduch pecenie / pecenie na
/ 2 4, hiboky
Hlboky plech na
plech na pecenie na
pecenie 2 zospodu

%
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ReZim Tepl. o . Predhrie Cas Zaobchadz
Pokrm o Prisl Polica . c X
ohrevu (°C) vanie (minuty) anie
Toast Velky gril L1 Drotend 4 Ano 2-4 - I
mriezka (5 min.) wn
0
Hovadzi steak Velky gril L3 Drotend 4 Ano 10-15 Po polovici <
mriezka / (5 min.) kazda Casu otocte E
1 strana x
=z
Pusinky Hordci 80 Plech na 3 Nie 120 - 150 - >
vzduch pecenie
Pecené kura Pecenie 190 Drotend 2 Ano 55-65 Po polovici
masa mriezka Casu otolte
/
Hlboky
plech na
pecenie

|
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INTELIGENTNE FUNKCIE
Aplikacia LG ThinQ

Této funkcia je dostupna len v modeloch s Wi-Fi.
Aplikacia LG ThinQ umoZzniuje komunikovat'so
zariadenim pomocou smartfénu.

Funkcie aplikacie LG ThinQ

So zariadenim komunikujte pomocou smartfénu,
pouZitim prisluSnych funkcii.

Nastavenia

- Umoznuje nastavit r6zne moznosti narireav
aplikacii.

Smart Diagnosis

- Tato funkcia poskytuje uzitocné informacie na
diagnostiku a rieSenie problémov so
spotrebi¢om na zéklade spésobu pouZivania.

Sledovanie

- Tato funkcia vam pomozZe na jednom mieste
skontrolovat aktualny stav, zostavajuci cas,
nastavenia pripravy pokrmov a ¢as ukoncenia.

Upozornenia o vyrobku

- Ak chcete dostavat upozornenia o stave
spotrebica, zapnite si push upozornenia.
Upozornenia sa spUstaju aj vtedy, ked nie je
otvorenad aplikacia LG ThinQ.

Casovac
- Casova¢ mdZete nastavit z aplikcie.
Aktualizacia firmvéru

- Spotrebi¢ udrZujte v aktualizovanom stave.

POZNAMKA

s

V nasledujucich pripadoch musite aktualizovat’
sietové informacie pre kazdy spotrebic v aplikacii
LG ThinQ pod Karty zariadeni — Nastavenia
— Zmenit'siet.

- zmeni sa bezdrotovy smerovac

- zmeni sa heslo bezdrétového smerovaca

- zmeni sa poskytovatel internetovych sluzieb
Ak chcete spotrebi¢ odpojit od siete Wi-Fi,

odstrante spotrebi¢ zo zoznamu pripojenych
vyrobkov v aplikacii LG ThinQ.

%

+ Aplikacia moze byt kvoli vylepSeniu spotrebica
menena aj bez ozndmenia pouZzivatelovi.

+ Vlastnosti spotrebica sa mozu u roznych
modelov lisit.

InStalacia aplikacie LG ThinQ a
pripojenie spotrebica LG
Naskenujte QR kéd priloZzeny k vyrobku pomocou

fotoaparatu alebo aplikacie na Citanie QR kédov v
smartféne.

LG ThinQ

POZNAMKA
+ Aby ste overili pripojenie Wi-Fi, skontrolujte, €i
svieti ikona = na ovladacom paneli.

Spotrebi¢ podporuje iba 2,4 GHz siete Wi-Fi. Ak
chcete skontrolovat frekvenciu siete, obratte sa
na svojho poskytovatela internetovych sluzieb
alebo si pozrite prirucku k bezdrétovému
smerovacu.

+ LG ThinQ nezodpoveda za Ziadne problémy so
sietovym pripojenim ani Ziadne poruchy,
nespravne ¢innosti alebo chyby spésobené
sietovym pripojenim.

+ Okolité bezdrdtové prostredie mdze spdsobit
pomalé fungovanie sluzby bezdrotovej siete.

+ Ak md spotrebic problémy s pripojenim k sieti
Wi-Fi, moZe byt prili§ daleko od smerovaca.
Zakupte si opakova¢ Wi-Fi (predlZzova¢ dosahu),
aby ste zlepsili silu signalu Wi-Fi.

e
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+ V zavislosti od poskytovatela internetovych
sluZieb nemusi pripojenie k sieti fungovat’
spravne.

+ Wi-Fi sa nemusi pripojit alebo sa pripojenie mdze
prerusit kvoli prostrediu domacej siete.

+ Ak sa spotrebic neda pripojit' kvoli problémom s
bezdrétovym prenosom signalu, odpojte
spotrebic a pockajte asi minutu, a potom to
skuste znova.

+ Ak mate na bezdrétovom smerovaci povolenu
branu firewall, vypnite ju alebo do nej pridajte
vynimku.

+ Nazov bezdrotovej siete (SSID) by mal byt
kombinaciou anglickych pismen a dislic.
(NepouZivajte Specialne znaky.)

* Pouzivatelské rozhranie (UI) smartféonu sa moze
[iSit'v zavislosti od mobilného opera¢ného
systému (OS) a vyrobcu.

+ Ak je bezpetnostny protokol smerovaca
nastaveny na WEP, nastavenie siete moZe zlyhat.
Zmerite bezpecnostny protokol (odporuca sa
WPA2) a znova pripojte vyrobok.

+ Ak chcete spotrebi¢ znova pripojit alebo pridat’
iného pouzivatela, 3 sekundy podrzte stlacené
tlacidlo Wi-Fi, ¢im ho docasne vypnete. Spustite
aplikaciu LG ThinQ a podla pokynov v aplikdcii
zaregistrujte spotrebic.

Specifikacie RF modulu

T Frekvencny Vystupny
yp rozsah vykon (max.)
- 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 2402-2480 7,03 dBm
MHz

Softvérova verzia bezdrétovej funkcie: V 1.0
S ohladom na pouZivatela by sa toto zariadenie
malo nainstalovat a pouZivat's minimdlnou
vzdialenostou 20 cm medzi zariadenim a telom.

s
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Vyhlasenie o zhode

|3

Spolocnost LG Electronics tymto vyhlasuje, Ze
radiové zariadenie typu vstavana elektricka rura je
v stlade so smernicou 2014/53/EU. UpIné znenie
EU vyhldsenia o zhode je dostupné na tejto
internetovej adrese:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacie o softvéri typu Open
Source

Ak chcete ziskat'zdrojovy kdd, ktory sa poskytuje na
zaklade licencie GPL, LGPL, MPL a dalSich licencif
typu Open Source (s otvorenym zdrojovym
kédom), ktoré maju povinnost zverejnit zdrojovy
kéd, a ktory je obsiahnuty v tomto produkte, a ak
chcete ziskat pristup ku vSetkym uvedenym
licen¢nym podmienkam, ozndmeniam o
autorskych pravach a dal3im relevantnym
dokumentom, navstivte webovu lokalitu https://
opensource.lge.com.

Spolo¢nost LG Electronics vam tieZ poskytne kéd
otvoreného zdroja na disku CD-ROM za poplatok,
ktory bude pokryvat naklady na takuto distribuciu
(ako st naklady na média, dorucenie

a manipuldciu), a to na zéklade e-mailovej Ziadosti
odoslanej na opensource@lge.com.

Tato ponuka plati pre kazdého, komu bola tato
informacia dorucend, po dobu troch rokov od
posledného odoslania tohto produktu.

Funkcia Smart Diagnosis

Tuto funkciu pouZivajte na ulah€enie diagnostiky a
rieSenia problémov s vasim spotrebicom.

POZNAMKA

+ Z ddvodov, ktoré sa nedaju pripisat
nedbanlivosti spolo¢nosti LGE, sluzba nemusi
fungovat'z dévodu vonkajsich faktorov, ako je
napriklad, ale nie vyhradne, nedostupnost Wi-Fi,
odpojenie Wi-Fi, zadsady miestneho obchodu s
aplikaciami alebo nedostupnost aplikacie.

el
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+ Funkcia m6ze byt zmenend bez ~ .
predchadzajliceho upozornenia a mdze mat'inu POZNAMKA

podobu v zavislosti na tom, kde sa nachadzate. - Najlepgie vysledky dosiahnete, ak pocas prenosu

ténov nebudete s telefénom hybat.

Pouzitie LG ThinQ na
diagnostiku problémov

Ak sa vyskytne problém s vasim spotrebicom
vybavenym Wi-Fi, mdZe preniest (daje o rieSeni
problémov do smartfénu pomocou aplikacie LG
ThinQ.

+ Spustite aplikaciu LG ThinQ a v ponuke vyberte
funkciu Smart Diagnosis. Postupujte podla
pokynov uvedenych v aplikacii LG ThinQ.

PouZitie zvukovej diagnostiky k
diagnostike problémov

Ak chcete pouZit met6édu zvukovej diagnostiky,
postupujte podla nasledujucich pokynov.

+ Spustite aplikaciu LG ThinQ a v ponuke vyberte
funkciu Smart Diagnosis. Postupujte podla
pokynov pre zvukovu diagnostiku uvedenych v
aplikacii LG ThinQ.

1) Na 3 sekundy stlatte tlatidlo Start.

+ Ak bol displej uzamknuty, musite zdmok
deaktivovat'a potom ho znova aktivovat.

2)  Mikrofén telefénu umiestnite blizko lavého
horného rohu obrazovky.

3) Podrzte telefén na mieste, kym sa neskonci
prenos ténov. Na displeji sa bude odpocitavat
as. Po ukonceni odpocitavania a zastaveni
ténov sa v aplikacii zobrazi diagndza.

S I
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UDRZBA
Cistenie

Vnutorny povrch

——
A VAROVANIE

+ Teply alebo hortci porceldnovy povrch nikdy
neutierajte vihkou Spongiou; méze spdsobit
odstiepenie alebo popraskanie (drobné vlasové
trhlinky).

A UPOZORNENIE

Na cistenie rury nepouZivajte Cistiace
prostriedky na rury, parné Cistice, drsné
chemické Cistiace prostriedky, bielidla, ocot,
ocelové drdtenky, ani abrazivne vankusSiky alebo
Cistiace prostriedky, pretoZze méZzu trvalo
poskodit povrch rury.

+ Tesnenie nedistite.

* Vndtro rdry necistite so zapnutym osvetlenim
rary.

+ Aby ste predisli popaleniu, pockajte, kym rdra
nevychladne, az potom sa dotykajte jej casti.

Na Cistenie vnutorného priestoru riry nepouzivajte
Cistiace prostriedky na rury. Na Cistenie lahkého
zneistenia pravidelne pouZzivajte funkciu
EasyClean vyrobku. Na odolné necistoty pouzite
funkciu Pyrolyza alebo ich vyCistite ru¢ne
pomocou nasledujucich tipov.

+ Plastovu Spachtlu méZete pouZit ako Skrabku na
zoSkrabanie vietkych kiskov alebo necistot pred
a po Cisteni rary.

+ Pomocou drsnej strany drsnej handricky, ktora
neposkriabe povrch, mdZete odstranit pripalené
Skvrny lepSie ako makkou Spongiou alebo
utierkou.

+ Niektoré Cistiace Spongie, ktoré nepoSkriabu
povrch, napriklad Spongie vyrobené z
melaminovej peny, dostupné v miestnych
obchodoch, mbzu tieZ pomdct zlepsit Cistenie.

+ Vyliaty pokrm by ste mali vycistit, ked rdra
vychladne, hned po ukonceni pripravy pokrmu.
Ked vyliaty alebo rozstreknuty pokrm

s
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neodstranite, m6ze dbjst k poleptaniu alebo
zmene farby povrchu.

+ Privysokej teplote pokrmy reaguju s
porcelanom a vysledkom méze byt trvalo matna
Skvrna. Pri Cisteni Skvrny pouZivajte iba
neabrazivne Cistiace prostriedky alebo
prostriedky na vydrhnutie.

<
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Pri Cisteni Skvrny pouZivajte iba neabrazivne
Cistiace prostriedky alebo prostriedky na
vydrhnutie.

Vonkajsi povrch

Malované a dekorativne ozdobné

prvky

Na beZné Cistenie pouZite handricku namocent v
horticej mydlovejvode. Na odolnejSie zneistenie a
nahromadenu mastnotu naneste tekuty cistiaci
prostriedok priamo na znecistenie. Nechajte
posobit 30 aZ 60 minut. Oplachnite vihkou
handrickou a osuste. NepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky.

Povrchy z nehrdzavejticej ocele

A VAROVANIE

+ Aby ste predisli poSkriabaniu, nepouZivajte
podloZky z ocelovej viny.

p |
POZNAMKA

+ Na Cistenie povrchu z nehrdzavejlcej ocele
pouZzite tepld mydlovu vodu alebo istiaci
prostriedok €i leStidlo na nehrdzavejucu ocel.

+ VZdy utierajte v smere povrchovej Upravy kovu.

Cistiaci prostriedok alebo letidlo na spotrebice z
nehrdzavejlcej ocele si mdZete zakupit online
alebo u vacsiny predajcov spotrebicov alebo
domdcich potrieb.

1) Navlhka handricku alebo papierovu utierku
naneste malé mnozstvo Cistiaceho
prostriedku alebo lestidla na spotrebice z
nehrdzavejlcej ocele.

e
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2)

3)

4)

Vycistite mald plochu, pripadne ju vydrhnite v
smere zrna nehrdzavejucej ocele.

Osuste a vyleStite Cistou, suchou papierovou
utierkou alebo makkou handrickou.

Podla potreby zopakujte.

Dvierka rary

A UPOZORNENIE

Na vonkajsiu stranu dvierok riry nepouZzivajte
drsné Cistiace prostriedky ani drsné abrazivne
Cistiace materialy. Mohlo by dgjst' k poSkodeniu.

Na Cistenie skla dvierok rdry nepouZzivajte drsné
brusne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoZe by mohli poSkrabat povrch, ¢o
by mohlo viest'k rozbitiu skla.

Na vonkajsiu stranu dvierok rdry nepouZzivajte
Cistiace prostriedky na rury, Cistiace prasky ani
drsné abrazivne Cistiace materialy.

Na dbkladné Cistenie dvierok rury pouZite
mydlova vodu. Dobre oplachnite. Dvierka
neponarajte do vody.

Na vonkajsie sklo dvierok rdry mdZete pouzit’
Cistiaci prostriedok na sklo. Na vetracie otvory
dvierok nestriekajte vodu ani Cistiaci prostriedok
na sklo.

Tesnenie dvierok rury necistite. Tesnenie dvierok
rdry je vyrobené zo sklolaminétu, ktory je
nevyhnutny na dobré utesnenie. Davajte pozor,
aby ste toto tesnenie nesuchali, neposkodili
alebo neodstranili.

E"(( )oﬁ

ol

@ I
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® | Tesnenie dvierok rury necistite ru¢ne

%

@ | Dvierka cistite ru¢ne

+ Informacie o demontdaZi dvierok najdete v Casti
.ZloZenie, nasadenie a rozobratie dvierok rary".

Rosty rury
RoSty rury pred Cistenim vyberte.

1) Cistite ich jemnym abrazivnym ¢istiacim
prostriedkom.

+ Pokrm, ktory vnikne do draZok, by mohol
sposobit zaseknutie rostov.

2) Oplachnite Cistou vodou a osuste.

Prislusenstvo

+ Drotenu mriezku, plech na pecenie a ostatné
prisluSenstvo Cistite makkou handri¢kou a
hordcou mydlovou vodou.

* PrisluSenstvo neumyvajte v umyvacke riadu.

Kryt Ziarovky
Pred Cistenim demontujte kryt Ziarovky.

+ Informacie o demontdzi krytu Ziarovky najdete v

Casti ,Vymena osvetlenia rary".

+ Kryt Ziarovky ocistite makkou handri¢kou a
hordcou mydlovou vodou.

EasyClean

Funkcia EasyClean vyuZiva vyhodu nového smaltu

spolo¢nosti LG, ktory pomaha odstranit necistoty

bez agresivnych chemikalii, a bezi IBASVODOU len

10 mindt pri nizkych teplotach, aby pomohla
uvolnit LAHKE zneistenie pred ru¢nym ¢istenim.
Va$a rura LG vdm umoZfiuje istenie s MENSIM
MNOZSTVOM TEPLA, ZA KRATSI CAS, a prakticky
BEZ DYMU ALEBO VYPAROV. Cistenim lahkého
znecistenia rdry pomocou funkcie EasyClean

namiesto pyrolyzy mdZete zniZit spotrebu energie.

Vyhody funkcie EasyClean

+ Pomaha uvolhit'lahké zneistenie pred ru¢nym
Cistenim.

+ EasyClean pouziva iba vodu; Ziadne chemické
Cistiace prostriedky.

+ Prispieva k lep3ej skusenosti s Pyrolyza.

|
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- Oddaluje potrebu cyklu Pyrolyza
- Minimalizuje dym a zépach

- Mbze umoznit kratsi ¢as Pyrolyza

Kedy sa ma pouZit EasyClean

+ Priklad znecistenia rary

*

Pripad 1

- Vzor znedistenia: malé kvapky alebo Skvrny

- Typy znedistenia: syr alebo iné prisady

- BeZné pokrmy, ktoré mozu znedistit rdru:
pizza

Pripad 2

- Vzor znedistenia: lahky striekanec

- Typy znedistenia: tuk/mastnota

- BeZné pokrmy, ktoré mozu znedistit rdru:
steaky, grilované / ryby, grilované / méso
pecené pri nizkych teplotach

Navod na pouZzitie EasyClean

s

A UPOZORNENIE

Rura by mala byt'vo vodorovnej polohe, aby sa
zabezpecilo, Ze povrch dna vnutorného
priestoru rdry bude na zaciatku cyklu EasyClean
Uplne pokryty vodou.

+ Pocas cyklu EasyClean neotvarajte dvierka rury.
Ak sa pocas cyklu otvoria dvierka, voda sa
nezohreje na dostatocne vysoku teplotu.

Z rury vyberte plech na pecenie, hiboky plech na
pecenie, drotenu mriezku, vSetok riad, alobal
alebo akykolvek iny material.

POZNAMKA

Pred pouZitim cyklu EasyClean nechajte rdru
vychladnut na izbovu teplotu. Ak mé vndtorny
priestor rury teplotu nad 65 °C, cyklus EasyClean
sa neaktivuje, kym vnuatorny priestor rary
nevychladne.

Najlepsie vysledky dosiahnete pouZzitim
destilovanej alebo filtrovanej vody. Voda z
vodovodu mdZe na dne rury zanechavat’
mineralne usadeniny.

Pomocou cyklu EasyClean sa tazSie odstranuje
necistota pripecena pocas niekolkych cyklov
pripravy pokrmov.

Ak Cistite viacero plechov na pecenie, na Cistenie
kazdého plechu poutite celu flaSu vody. Vodu
nestriekajte priamo na dvierka. Ak tak urobite,
voda bude kvapkat' na podlahu.

Je normalne, aby pocas cyklu EasyClean bezal
ventilator.

Na Cistenie rury sa neodporuca pouzivat
komer¢né Cistiace prostriedky na rury alebo
bielidla. Namiesto toho pouZite jemny tekuty
Cistiaci prostriedok s hodnotou pH pod 12,7, aby
ste predisli odfarbeniu smaltu.

VNIDN3AOIS

1
2)

%

Z rdry vyberte rosty a prisluenstvo.

V3etky pripdlené necistoty zoSkrabte a
odstrante plastovou Skrabkou.

@

SN

+ Navrhované plastové Skrabky:

<
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- Tvrda plastova Spachtla

- Plastova Skrabka na panvice
- Plastova Skrabka na farby

- Stara kreditna karta

Naplnte rozpraSovaciu flau 500 ml vody a
pomocou rozprasSovacej flaSe dokladne
postriekajte vnutorné povrchy ruary.

Pomocou aspof 50 ml vody vo flasi Gplne
nasytte znecistenie na stenach aj v rohoch

rary.

®
O]

S )

Nastriekajte alebo nalejte 450 ml vody na
stred dna vnutorného priestoru rury.
Priehlbina na dne rury by mala byt Gplne
zakryta, aby boli ponorené vietky necistoty.
Podla potreby pridajte vodu.

Otocenim a stlatenim ovlddacieho gombika
vyberte EasyClean.

+ Ked je funkcia EasyClean pripravend na
pouZitie, zobrazia sa ikony.

cyklus neskon€i. Ak tak neurobite, mdZe dojst' k
popaleniu.

+ Pri Cisteni vnutorného priestoru rdry sa
neopierajte o sklo dvierok rury ani si nan ni¢
nekladte.

+ NepouZivajte Ziadne ocelové drétenky,
abrazivne vankusiky ani Cistiace prostriedky,
pretoZe tieto materidly mézu trvalo poskodit’
povrch rary.

+

Eis

Ikona EasyClean

Stlacte Start alebo stlacte ovladaci gombik. Na
displeji sa zobrazi zostavajuci cas.

A UPOZORNENIE

s

Po cykle EasyClean mdZu byt niektoré povrchy
horuce. Pri Cisteni pouZivajte gumené rukavice,
aby ste predisli popaleniu.

Pocas cyklu EasyClean sa rura zahreje natolko,
Ze modze spdsobit popaleniny. Pred utieranim
vnutorného povrchu rury pockajte, kym sa

8) Nakonci 10-minttového cyklu zaznie tén a na

displeji sa zobrazi End.

9) Po cykle Cistenia a pocas ru¢ného Cistenia by

na dne rury malo zostat dost vody na to, aby
boli vSetky necistoty Uplne ponorené. Podla
potreby pridajte vodu. Na podlahu pred rurou
poloZte utierku, aby ste zachytili vSetku vodu,
ktord mdze uniknit pri ruénom disteni.

10) Vnutorny priestor rdry hned po cykle
EasyClean vycistite vydrhnutim mokrou
Spongiou, ktora nepoSkriabe povrch, alebo
drsnou handri¢kou. (Cistiaca strana
neposkriabe povrch.) Pri ¢isteni méZe do
spodnych vetracich otvorov vniknut trocha
vody, ale zachyti sa v panvici pod vnitornym
priestorom rury a neposkodi horak.

11) Po vycisteni vnutorného priestoru rury utrite
prebytonu vodu Eistou suchou utierkou.
Vratte spat roSty a akékolvek iné
prisluSenstvo.

12) Ak eSte pretrvava nejaké lahké znecistenie,
zopakujte vysSie uvedené kroky a dbajte na to,
aby ste znecistené miesta dokladne namocili.

+ Ak aj po viacerych cykloch EasyClean
pretrvavaju odolné necistoty, spustite
cyklus Pyrolyza. Pred spustenim cyklu
Pyrolyza sa uistite, Ze vo vnitornom
priestore rdry nie su rosty ani iné
prisluSenstvo a Ze je povrch vnutra rdry
suchy. DalSie podrobnosti najdete v &asti
Pyrolyza v ndvode na poutzitie.

%

POZNAMKA

* Po dokonceni cyklu EasyClean mdze byt
tesnenie vnutorného priestoru riry mokré. Je to
normalne. Tesnenie necistite.

e
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+ Ak po Cisteni zostanu na dne rdry mineralne
usadeniny, odstrante ich handrickou alebo
$pongiou namocenou v octe.

Pyrolyza

Cyklus Pyrolyza vyuZiva extrémne vysoké teploty
na Cistenie vnutorného priestoru rary. Pocas
spusteného cyklu Pyrolyza si mdzete vSimnut
dymenie alebo zapach. Je to normalny jav, najma
ak je rura silne znecistend. PoCas rezimu Pyrolyza
by sa mala kuchyna dobre vetrat, aby sa
minimalizoval zadpach z Cistenia.

Pred spustenim pyrolyzy

+ Kuchyna by sa mala dobre vetrat, aby sa
minimalizoval zapach z Cistenia. Pred rezZimom
Pyrolyza otvorte okno alebo zapnite ventilator.

*+ Vyliaty pokrm je potrebné pred Cistenim
odstranit.

+ Utrite vSetko silné znedistenie z vyliateho
pokrmu na dne rury.

+ Skontrolujte, €i je kryt osvetlenia rdry na svojom
mieste a i je osvetlenie riry vypnuté.

* Ram rury a dvierka ocistite horicou mydlovou
vodou. Dobre oplachnite.

A VAROVANIE

+ Ak je rudra silne znecistena olejom, pred
opatovnym pouZitim rdry ju vycistite pomocou
funkcie Pyrolyza. Ak by ste tam olej ponechali,
mohol by spdsobit poZiar.

+ Ak pocas rezimu Pyrolyza vznikne v rdre ohen,
rdru vypnite a pockajte, kym ohen nezhasne.
Dvierka nasilu neotvarajte. Privod Cerstvého
vzduchu pri teplotach Pyrolyza mdZze viest k
vySlahnutiu plamena z rdry. Nedodrzanie tohto
pokynu moze viest' k tazkym popaleninam.

A UPOZORNENIE

+ NepouZivajte Cistiace prostriedky na rary. V
Ziadnej Casti rary ani okolo nej by sa nemal
pouzivatZiadny komer¢ny Cistiaci prostriedok na
rdry ani ochranny nater na obloZenie rdry.

%

+ Zruary vyberte plech na pecenie, hlboky plech na
pecenie, drotent mriezku, vSetok riad, alobal
alebo akykolvek iny material.

+ Ak déjde v reZime Pyrolyza k nespravne;j
¢innosti, pocas procesu Cistenia s funkciou
Pyrolyza rira zobrazi chybovy kéd F a zazneju tri
dlhé pipnutia. Vypnite elektrické napajanie
hlavnej poistky alebo isti¢a a nechajte raru
opravit kvalifikovanym technikom.

+ Ak ddjde v reZzime Pyrolyza k nespravnej
c¢innosti, vypnite ruru stlatenim tlacidla Stop a
odpojte napajanie. Nechajte ju opravit’
kvalifikovanym technikom.

* Je normalne, Ze sa Casti rury pocas cyklu
Pyrolyza zohreju na vysoku teplotu. Pocas cyklu
Pyrolyza netlacte na dvierka, okienko ani oblast
vetrania rdry.

+ Malé deti nenechavajte bez dozoru v blizkosti
spotrebica. Pocas cyklu Pyrolyza mdze byt
vonkajsi povrch rary velmi horuci na dotyk.

+ Ak chovate vtaciky, premiestnite ich do inej
dobre vetranej miestnosti. Zdravie niektorych
vtakov je mimoriadne citlivé na vypary, ktoré sa
uvolfiuju pocas cyklu Pyrolyza rdry.

+ Dvierka nasilu neotvarajte. M6Ze sa tym
poskodit systém automatického uzamykania
dvierok. Budte opatrni pri otvarani dvierok riry
po cykle Pyrolyza. Pri otvarani dvierok sa
postavte nabok rury, aby mohol uniknudt hortci
vzduch alebo para. Rura mdZe byt stale VELMI
HORUCA.

p |
POZNAMKA

+ Pocas cyklu Pyrolyza sa neda zapnut osvetlenie
rdry. Osvetlenie rdry sa neda zapnut, kym po
dokonceni cyklu Pyrolyza teplota rury neklesne
pod 250 °C.

+ Ram rury a dvierka ocistite horicou mydlovou
vodou. Dobre oplachnite.

+ Tesnenie necistite. Sklolaminatovy material
tesnenia dvierok rdry neodold oderu. Je
nevyhnutné, aby tesnenie zostalo neporudené.
Ak spozorujete, Ze zacina byt opotrebované
alebo rozstrapkané, nechajte si ho vymenit
servisnym technikom.

+ Je normaélne, aby pocas cyklu Pyrolyza bezal
ventilator.

el

e

<
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POZNAMKA

Ked sa rura zahrieva, moZete pocut zvuky
roztahovania a zmrstovania kovovych casti. Je to
normalne a rdru to neposkodi.

V rure si moZete vSimnut biely popol. Po
vychladnuti rdry ho utrite vihkou handri¢kou
alebo mydlovou podloZkou z ocelovej viny. Ak po
jednom cykle Pyrolyza rura nie je Cista, cyklus
zopakuijte.

Po cykle Pyrolyza sa na porceldne mdzu objavit
jemné Ciary, pretoZe preSiel zahriatim a
schladenim. Je to normalne a neovplyvni to
vykon.

Cyklus Pyrolyza sa neda spustit, ak je aktivna
funkcia Zamok ovladania.

Po nastaveni cyklu Pyrolyza sa automaticky
uzamknu dvierka rary. Dvierka rury nebudete
moct otvorit, kym rura nevychladne. Zamok sa
uvolni automaticky.

Po zamknuti dvierok indikator zamku &
prestane blikat a zostane svietit. Pockajte asi
15 sekdnd, kym sa aktivuje zamok dvierok rury.

Kedy sa ma pouZit pyrolyza

Priklad znecistenia rary

—

Pripad 1

s

Vzor znecistenia: stredny az silny striekanec
Typy znecistenia: tuk/mastnota

BezZné pokrmy, ktoré méZzu znedistit rdru: maso
pecené pri vysokych teplotach

Pripad 2
+ Vzor znecistenia: kvapky alebo Skvrny

+ Typy znecistenia: znecistenie na baze pinky
alebo cukru

+ BeZné pokrmy, ktoré méZu zneistit riru: kolace

Pripad 3

+ Vzor znecistenia: kvapky alebo Skvrny

+ Typy zneistenia: smotana alebo paradajkova
omacka

+ BeZné pokrmy, ktoré mdZu zneistit raru:
pokrmy varené v hrnci

p |
POZNAMKA

+ Cyklus Pyrolyza sa mdZe poufzit' na znecistenie,
ktoré sa nahromadilo v priebehu ¢asu.
Povrchova Uprava sa viak moZe aj tak zhorsit, ak
sa po kazdom cykle pripravy pokrmov ponechd
silné znecistenie pochadzajuce z pripravovanych
pokrmov nevycistené. Funkcia Pyrolyza tomu
nezabrani.

Nastavenie pyrolyzy
1) Zrury vyberte v3etky rosty a prislusenstvo.

2) Otocenim ovladacieho gombika alebo
stlacenim tlacidla Ponuka vyberte Pyrolyza.
+ Ked je vybrata Pyrolyza, ikona Pyrolyza
blika.

Ikona Pyrolyza

000

[o]
o
o

000

3) Nastavte stlaenim ovladacieho gombika.
+ Ikona Pyrolyza prestane blikat.

4) Otocenim ovladacieho gombika vyberte
cyklus Pyrolyza v zavislosti od Urovne
znecistenia (pozrite tabulku nizsie).

- S . Nastavenie
Uroveri znecistenia cykiu
Lahko znecisteny vnatorny 1115 min
priestor rury
Stredne znecisteny vnatorny 1h 30 min
priestor rdry

S e
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p . - . Nastavenie
Uroveri znecistenia
cyklu
Silne znecisteny vnatorny 2h
priestor rury

« Blik4 ikona Cas pripravy pokrmu.

Ikona Cas pripravy
pokrmu

=

Ak chcete pouZit' €as ukoncenia pripravy
pokrmu, méZzete stlacit tlacidlo Cas pripravy
pokrmu a €as ukoncenia.

* Pomocou ovladacieho gombika nastavte
Cas ukoncenia.

« Blika ikona Cas ukon&enia.

Ikona €as ukonéenia

=

Stlacte tlagidlo Start alebo ovladaci gombik.

Tlacidlo Start

>

Po nastaveni cyklu Pyrolyza sa automaticky
uzamknu dvierka rdry a zobrazi sa ikona
zémku &,

+ Dvierka rury nebudete moct otvorit, kym

rdra nevychladne. Po vychladnuti rdry sa
zamok automaticky uvolni.

A UPOZORNENIE

+ Ked'je zobrazend ikona zdmku, dvierka nasilu
neotvarajte. Dvierka rdry zostand uzamknuté,
kym sa teplota rury neznizi. Nasilnym otvaranim
dvierok sa dvierka poskodia.

+ Kvdli nadmernému mnozstvu dymu alebo ohriu

v rire moZe byt potrebné cyklus Pyrolyza zrusit

alebo prerusit. Ak chcete funkciu Pyrolyza zrusit,
stlacte na displeji tlacidlo Stop.

Tlacidlo Stop

L]

s

%

Pravidelna udrzba

Vymena osvetlenia rary

Osvetlenie rury je Standardné halogénové svetlo
spotrebica s vykonom 25 alebo 40 W.

A VAROVANIE

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic
vypnuty, aby ste predisli moZnosti Urazu
elektrickym pradom.

Uistite sa, Ze rdra a Ziarovka su studené.

Odpojte elektrické napajanie spotrebica na
paneli s hlavnou poistkou alebo isticom. Ak tak
neurobite, mdZe dojst k vdZnemu alebo
smrtelnému zraneniu os6b, alebo k Grazu
elektrickym prddom.

Pri vymene osvetlenia rdry pouZzivajte rukavice.

Crepiny skla z rozbitych Ziaroviek mézu spasobit

zranenie.

Pri poufziti sily moZe sklo alebo rura prasknut
alebo sa poskodit.

Odpojte rdru zo zasuvky alebo odpojte
napajanie.

Otocte skleneny kryt Ziarovky proti smeru
hodinovych ruciciek a odstrarite ho.

Halogénovu zZiarovku vyberte z objimky a
ekologicky ju zlikvidujte.

VloZte novu halogénovu Ziarovku.

VloZte skleneny kryt Ziarovky a otocte ho v
smere hodinovych ruciciek.

Ruru zapojte do zasuvky alebo znova pripojte
napajanie.

E/ N
(f(( o @
NS )

|
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Informacie o svetelnom zdroji - pri poutiti funkcie InstaView.

Tento spotrebic obsahuje svetelny zdroj triedy
energetickej Gcinnosti G.

+ Osvetlenie sa automaticky zapne a vypne v
ktoromkolvek z nasledujucich pripadov:

- pri otvoreni/zatvoreni dvierok,

- pristlaceni tlacidla Osvetlenie,

+ Ak chcete vymenit objimku svetla, obrétte sa na
servisného technika.

Informaécie tykajtica sa svetelného zdroja

Orientacné nastavenia ovladania a pokyny na ich implementaciu, Neaplikovatelné, ked neexistuje

podla okolnosti. orientacné nastavenie
ovladania.

Ndvod, ako demontovat diely na ovladdanie osvetlenia a/alebo iné Na vypnutie osvetlenia by sa mal

diely ako na osvetlenie, ak su pritomné, alebo ako ich vypnut €i odpojit' konektor zdroja

minimalizovat'ich spotrebu energie. napajania.

Ak je svetelny zdroj stmievatelny: zoznam stmievacov, s ktorymije | Bez stmievania.
kompatibilny, a Standardy kompatibility svetelného zdroja so
stmievacmi, s ktorymi je v stlade, ak existuju;

Ak svetelny zdroj obsahuje ortut: pokyny, ako vycistit Glomky v Bez ortuti.
pripade ndhodného rozbitia.

Odporucania, ako zlikvidovat svetelny zdroj po skonceni jeho Pozrite si stranku www.lg.com/
Zivotnosti. global/recycling

Zloienie, nasadenie a + Dvierka su velmi tazké. Pri skladani, dvihani a
rozobratie dvierok rt]ry nasadzovani dvierok spat' na miesto budte

opatrni.
Aby sa dala rura lepsie vycistit, mdZe byt potrebné + Dvierka nedvihajte za ich rukovat. Rukovét nie je
zlozZit'a rozobrat dvierka rary. Dvierka rary navrhnuta tak, aby udrzala hmotnost dvierok,
obsahuju sklo, ktoré sa mdZe rozbit. Pri skladani, mbZze to viest'k vaZnemu poSkodeniu dvierok
nasadzovani a rozoberani dvierok rury budte spotrebica.
opatrni.

+ Neudierajte do skla hrncami, panvicami ani

I Ziadnymi inymi predmetmi.
A U POZO RNENIE + Poskriabanie, narazy, otrasy alebo namahanie

+ Aby ste predisli popéleniu, pockajte, kym rdra skla m6Zu oslabit jeho Struktdru a spdsobit tak
nevychladne, az potom sa dotykajte jej casti. zvy3ené riziko rozbitia v buducnosti.

= kS o C
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+ Dvierka rury nezatvarajte, kym nie st vSetky Nasadenie dvierok njry

roSty Uplne na svojom mieste. ) i
1)  Pevne uchopte obe strany dvierok @ blizo

hornej strany.

P . ., |
ZloZenie dvierok ruary -
6
A UPOZORNENIE =
+ Svorku Uplne zacvaknite, aby ste zabranili %<
poskodeniu vnutorného priestoru rary. >
>

1) Uplne otvorte dvierka.

2) Nadvihnite svorku dvierok @ a Gplne ju
preklopte smerom k rire .

N

) Zavesy @ Uplne zasufite do Strbin ®.

O=— / /™~

N7

3) Pevne uchopte obe strany dvierok navrchu.

4) Ciasto¢ne zatvorte dvierka na priblizne
70 stupfiov (@. Ak je tato poloha spravna,
zavesy ® sa budu volne pohybovat.

>

3) Pomaly Uplne otvorte dvierka. Uistite sa, Ze
zavesy @ spravne zapadli do trbin ®.

5) Dvierka nadvihnite a potiahnite smerom k
sebe, kym sa zapadky zavesov Upline
neuvolnia.

= kS o C
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4)  Nadvihnite svorku dvierok ® a preklopte ju
smerom k dvierkam riry (O, aby zapadla na
svoje miesto.

5) Zatvorte dvierka.

Rozobratie dvierok rary

Dvierka rury obsahuju tri vrstvy sklenenych

panelov. Pred rozobratim dvierok rury zloZte

dvierka z rury.

1)  Dvierka rury zloZte z rdry a poloZte ich na
makky, rovny povrch, aby ste zabranili rozbitiu
a poskriabaniu, s rukovatou dvierok smerom k
podlahe.

2) Stlacte zdmky  na oboch stranach horného
krytu dvierok @ a potiahnite dopredu.

3) Oboma rukami uchopte a mierne nadvihnite
skleneny panel ® a potiahnutim dopredu ho
vyberte z dvierok rary.

OdloZte tesnenie (4 ks) vlozené do skla.

%

Zopakovanim tohto postupu vyberte v3etky tri
vrstvy sklenenych panelov.

Zostavenie skleneného panela
Sklenené panely zostavte v opatnom poradi ako pri
ich vyberani.
1)  Spodny skleneny panel zasufite do @ a druhy
skleneny panel do ® dvierok rury.
+ Skleneny panel umiestnite stranou s

potlacou LG smerom k rukovati dvierok
rdry.

N

) Nasadte 4 tesnenia na druhy skleneny panel
nasledovne.

el
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+ Tesnenia drZzia sklo na mieste, ¢im znizuju
hluk a vibracie v dvierkach.

<

VNIDN3IAOTIS

3) Zasufite horny skleneny panel ® na vrch
druhého skleneného panela do dvierok rury.

+ Ak je spravne umiestneny, na spodnej ¢asti
skleneného panela uvidite napis TOP, ktory
oznacuje spravnu orientdciu povrchu.

4) Nasadte horny kryt dvierok (.
+ Uistite sa, Ze je upevneny (cvaknutie!).
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RIESENIE PROBLEMOV

ewe

NajcastejSie otazky
NajcastejSie otazky

Ot.: Je normalne pocut cvakanie vychadzajtice zo zadnej €asti rary, ked ju pouZivam?

Odp.  Vas novy spotrebit je navrhnuty tak, aby doslednejsie ovladal teplotu riry. Na vasej novej rire
: moZete CastejSie po€ut zapinanie a vypinanie ohrievacich telies rury. Je to NORMALNE.

Ot.: Preco dvojbodka v case blika?

Odp. Znamena to, Ze vyrobok bol prave zapojeny do elektrickej siete alebo doSlo k vypadku
: napajania. Ak chcete, aby ¢as prestal blikat, stlacte fubovolné tlacidlo a podla potreby nastavte
hodiny.

Ot.: Ked pocas konvekéného varenia otvorim dvierka, ventilator sa zastavi. Je to normalne?

Odp.  Ano, je to normalne. Po otvoreni dvierok sa konvekény ventilator zastavi, kym sa dvierka
: nezatvoria.

Ot.: Mobzem pouzivat alobal na zachytenie kvapiek z pokrmu vo vnitornom priestore riry?

Odp. Nikdy nepouZivajte alobal na obloZenie dna alebo bokov rury. Alobal sa roztavi a prilepi na
: spodny povrch riry a nebude sa dat odstranit. Namiesto toho pouZite na zachytenie kvapiek z
pokrmu plech vystlany alobalom umiestneny na spodnom ro3te rury. (Ak sa uz alobal roztavil
na dne rury, nebude narusat vykon rury.)

Ot.: MobzZem pouzivat alobal na roStoch?

Odp. Rosty nezakryvajte alobalom. Zakrytie celych rostov alobalom obmedzuje prddenie vzduchu, ¢o
: vedie k zlym vysledkom pripravy pokrmov. Pod ovocné koléce alebo iné kyslé alebo sladké jedla
umiestnite plech vystlany alobalom, aby ste zabranili poSkodeniu povrchovej Upravy rury
vyliatym pokrmom.

A

+ Alobal sa méZe pouZit na zabalenie pokrmu v rure, ale dbajte na to, aby sa alobal nedostal do kontaktu
s odkrytymi ohrievacimi/grilovacimi telesami v rdre. Alobal by sa mohol roztavit' alebo vznietit'a sposobit’
dym, poZiar alebo zranenie.

Ot.: MdZem pocas spusteného cyklu Pyrolyza nechat roSty v rire?

Odp.  Nie. Pred spustenim cyklu Pyrolyza vyberte z rary vSetky predmety.

ot.  Comam robit, ak mam roSty lepkavé a tazko sa zastivaji a vysivaji?

Odp.  Ro3ty sa tasom modZzu tazsie zasUvat a vysuvat. Na boky rostov naneste malé mnoZstvo
: olivového oleja. Bude fungovat ako lubrikant pre lah3ie kizanie.
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Ot.: Mam mat’ pri grilovani dvierka otvorené alebo zatvorené?

Odp. Vas3a elektricka rara nie je urend na grilovanie s otvorenymi dvierkami. Ak grilujete s
: otvorenymi dvierkami rdry, m6zu sa poSkodit' gombiky rury alebo displej.

Ot.: Preco nefunguju funkcné tlacidla?

Odp.  Skontrolujte, ¢i nie je aktivovany Zamok ovladania. Ak je aktivovany Zdmok ovladania, na
: displeji sa zobrazi ikona zamku &, Ak chcete Zamok ovladania deaktivovat, v kapitole
Prevadzka si pozrite Cast' Nastavenie zamku ovladania.

Ot.:  Ako mdZem pomdct zaistit' bezpecnost deti v blizkosti spotrebica?

Odp.  Deti by mali byt'v blizkosti spotrebic¢a pod dohladom vzdy, ked sa pouZiva, a po poufZiti, az kym

: povrchy rdry nevychladnu. MézZete tieZ pouZit Zamok ovladania, aby ste detom zabranili rdru
nahodne zapnut. Zamok ovladania deaktivuje vacSinu tlacidiel ovliadacieho panela. V kapitole
Prevadzka si pozrite Cast' Nastavenie zamku ovladania.

Kym zavolate servis

Priprava pokrmov

Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Rira nefunguje

Zastrcka spotrebica nie je uplne zasunuta do elektrickej zasuvky.

+ Skontrolujte, ¢i je elektricka zastrtka zapojena do Zivej, spravne uzemnenej
zasuvky.

Poistka vo vaSej domacnosti mdZe byt vypalena alebo méZe byt vypnuty
istic.

+ Vymente poistku alebo resetujte istic.

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.

+ Vkapitole Prevadzka si pozrite €ast’,Obsluha rary”.

Rura je prilis horuca.

* RUru nechajte vychladnut pod uzamykaciu teplotu.

Cez vetraci otvor riry
vychadza para.

Pri priprave pokrmov s vysokym obsahom vlhkosti vznika para.

+ Je to normaélny jav.

Spotrebic nefunguje.

Kabel nie je spravne zapojeny.

+ Skontrolujte, ¢i je kdbel spravne zapojeny do zasuvky. Skontrolujte istice.

Servisna elektroinstalacia nie je dokoncena.

+ PoZiadajte o pomoc elektrikéra.

Vypadok pradu.

+ Pre istotu skontrolujte svetld v domacnosti. Zavolajte do miestnej
elektrotechnickej spolo¢nosti a poZiadajte o servis.

S I
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Prejavy problému

Mozné priciny a rieSenie

Pocas grilovania rura
nadmerne dymi.

Ovladaci prvok nie je spravne nastaveny.
+ Postupujte podla pokynov v €asti Nastavenie ovladacich prvkov rury.

Maso je prilis blizko telesa.

+ Zmeifite polohu roStu tak, aby bola medzi masom a telesom dostato¢na
vzdialenost. Grilovacie teleso predhrejte na prudké opecenie.

Maso nie je spravne pripravené.

+ Z masa odstrarite prebytocny tuk. ZvySné mastné okraje prerezte, aby ste
zabranili skrateniu.

Na povrchoch riry sa nahromadila mastnota. Stard mastnota alebo
rozstreky pokrmov spésobuji nadmerné dymenie.

+ Pri ¢astom grilovani je potrebné pravidelné Cistenie.

Pokrm sa nepecie
spravne

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast’,,Obsluha rdry”.

Rost nie je v spravnej polohe alebo nie je vodorovne.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast',,Obsluha rdry”.

Pouzivate nespravny riad alebo riad nespravnej velkosti.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast',,Obsluha rdry”.

Na okienku riry sa
hromadi vihkost alebo
z vetracieho otvoru
rury vychddza para

K tomuto dochddza pri priprave pokrmov s vysokym obsahom vilhkosti.

*+ Jeto normalny jav.

Okienko ste Cistili prilis navihko.
+ Okienko necistite priliS navihko.

Po vypnuti rary sa
teply vzduch odvetrava
do kuchyne.

0Odvod teplého vzduchu je potrebny na udrZanie a zniZenie teploty rury.
Po ochladeni na bezpecnu teplotu sa automaticky vypne.

+ Je to normaélny jav.

Diely a funkcie

Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Ked chcete pripravit’
pokrm, na displeji sa
zobrazuje &

Dvierka rary st uzamknuté, pretoZe teplota vo vnuitri rary neklesla pod
uzamykaciu teplotu.

+ Stlacte tlacidlo STOP. Nechajte ruru vychladnat.

Aktivovany je Zamok ovladania.
+ Tuto funkciu zresetujete stlaCenim tlacidla Zamok ovladania na 3 sekundy.

Osvetlenie rary
nefunguje.

Nastal ¢as vymenit Ziarovku alebo je Ziarovka uvolnena.

* Vymernite alebo dotiahnite Ziarovku. Pozrite si €ast’,,Vymena osvetlenia
rdry” v tomto navode na poufZitie.
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Prejavy problému

Mozné priciny a rieSenie

Chladiaci ventilator
bezi aj po vypnuti rary.

Po dostato€nom ochladeni elektronickych komponentov sa ventilator
automaticky vypne.

+ Je to normaélny jav.

Rura nespusti
Pyrolyzu.

Na nastavenie reZimu Pyrolyza je teplota rury prilis vysoka.

+ Spotrebi¢ nechajte vychladnit a zresetujte ovladacie prvky.

Ovladacie prvky rury s nespravne nastavené.

+ Pozrite si Cast Pyrolyza.

Cyklus Pyrolyza sa neda spustit, ak su dvierka riry otvorené.

+ Zatvorte dvierka rury.

Po cykle Pyrolyza sa
dvierka rary neotvoria.

Rura je prilis horuca.

* RUru nechajte vychladnut pod uzamykaciu teplotu.

Ovladaci prvok a dvierka m6zu byt uzamknuté.

+ Po dokonéeni cyklu Pyrolyza nechajte riru priblizne jednu hodinu
vychladn(t. Dvierka sa dajui otvorit, ked sa zamok & pocas cyklu Pyrolyza
uZ nezobrazuje.

Aktivovany je Zdmok ovladania.

+ Tuto funkciu zresetujete stlaenim tlacidla Zdmok ovladania na 3 sekundy.

Po cykle Pyrolyza rira
nie je Cista.

Ovladacie prvky riry nie s spravne nastavené.

+ Pozrite si ¢ast Pyrolyza.

Rura bola silne znecistena.

+ Pred spustenim Cistiaceho cyklu vycistite silné znecistenie vyliatym
pokrmom. Pri silne znecistenych rdrach méze byt potrebné vykonat
pyrolyzu opakovane alebo ju vykondvat dlhsi ¢as.

Konvekeny ventilator
sa zastavi.

Konvekeny ventilator sa zastavi pocas cyklu konvekéného pecenia. Deje
sa to, aby sa umoZznilo rovhomernejsie zohrievanie pocas cyklu.

+ Nejde o zlyhanie riry a malo by sa to povazovat za normalnu prevadzku.

Rosty rury sa tazko
posuvaju
(WS7D76*2** WSED761
3%).

Lesklé, strieborné rosty boli vycistené.

+ Na papierovu utierku naneste malé mnozstvo rastlinného oleja a utrite
nou okraje rostov rary.

Priestor na pecenie sa
nezohrieva a na displeji
sa zobraziikona, Demo
alebo D".

Spotrebic je v Demo reZime.

+ Pozrite si Cast' ,Demo rezim” v pouzivatelskej prirucke a deaktivujte tento
rezim.

s
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Zvuky

Prejavy problému

MozZné priciny a rieSenie

Zvuk ,praskania” alebo
LStrielania”.

Ide o zvuk zahrievania a ochladzovania kovu pocas pripravy pokrmov aj
funkcii Pyrolyza.

*+ Jeto normalny jav.

Zvuk ventilatora

Konvekcny ventilator sa méze automaticky zapinat a vypinat.
+ Jeto normalny jav.

Wi-Fi

Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Vas domaci spotrebic a
smartfén nie sa
pripojené k sieti Wi-Fi.

Heslo pre siet' Wi-Fi, ku ktorej sa pokusate pripojit, je nespravne.

+ Najdite siet' Wi-Fi pripojenu k smartfénu a odstranite ju, potom
zaregistrujte svoj spotrebic na LG ThinQ.

V smartféne méte zapnuté mobilné data.

* Vypnite Mobilné data smartfénu a zaregistrujte spotrebi¢ pomocou siete
Wi-Fi.

Nazov bezdrotovej siete (SSID) je nastaveny nespravne.

+ Nazov bezdrotovej siete (SSID) by mal byt kombinéaciou anglickych pismen
a Cislic. (Nepouzivajte Specialne znaky.)

Frekvencia smerovaca nie je 2,4 GHz.

+ Podporovana je iba frekvencia smerovaca 2,4 GHz. Nastavte bezdrétovy
smerovac na 2,4 GHz a spotrebic pripojte k bezdrotovému smerovacu. Ak
chcete skontrolovat frekvenciu smerovaca, obratte sa na svojho
poskytovatela internetovych sluzieb alebo vyrobcu smerovaca.

Medzi spotrebicom a smerovacom je prili$ velkd vzdialenost.

+ Ak je medzi spotrebiCom a smerovacom prilis velka vzdialenost, signal
moZe byt slaby a pripojenie nemusi byt spravne nakonfigurované.
Smerovac premiestnite tak, aby bol blizSie k spotrebicu.

Zakazn |'cky servis a nahradné + Ak ma spotrebic poruchu, nesmie sa pouzivat. Ak

diely

Zakaznicky servis

Ak sa porucha neda odstranit vy3Sie uvedenymi
opatreniami, obratte sa na servis spolo¢nosti LG.

ddjde k poruche, spotrebi¢ sa musi izolovat
vytiahnutim elektrickej zastrcky alebo vypnut
odstranenim poistky alebo vypnutim isti¢a v
domovej poistkovej skrini.

+ Spotrebic smie opravovat'iba Specidlne
vySkoleny a kvalifikovany elektrikar. Nespravne

V prilozenom zéru¢nom liste ndjdete kontaktné vykonané opravy mdzu spdsobit znaéné skody.

Udaje vsetkych krajin.

s
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A UPOZORNENIE

+ Opravy spotrebica smie vykondvat'iba technik so

Specidlnou licenciou. Nespravne opravy mozu
predstavovat znacné nebezpecenstvo.

+ Ak je spotrebi¢ poSkodeny, nepouZivajte ho. V

pripade poruchy alebo zlyhania ho vypnite na
sietovom napdjacom zdroji. V pripade poruchy
sa na navstevy technikov zo zakaznickeho
servisu alebo predajcov nemusi vztahovat
zaruka, ak je pricina zlyhania vysledkom
abnormalneho pouZivania zakaznikom.

Nahradné diely

Ak potrebujete nahradné diely alebo technika,
obratte sa na servis spolo¢nosti LG.

Vas hovor bude automaticky presmerovany do
centra sluzieb zakaznikom zodpovedného za
oblast' vasho PSC.

Adresu vasho miestneho centra sluzieb
zadkaznikom a dalsie informacie pre zékaznikov
najdete na internete na adrese www.lg.com

Dbajte na to, aby ste mali poruke nasledujlce
udaje:

Vage meno a adresa vratane PSC.
Vase telefonne Cislo.
Presné podrobnosti o povahe problému.

Model, rad a sériové islo. Tieto Udaje najdete na
Stitku s Gdajmi, ktory sa nachadza na lavom
vnutornom okraji dvierok rury.

Vase potvrdenie o kipe s uvedenym datumom.
Upozorfiujeme, Ze pre akukolvek reklamaciu v
zarucnej dobe je potrebny doklad o kupe. Pred
uplatnenim reklamacie v zaru¢nej dobe si
nezabudnite pre¢itat ¢ast ,RIESENIE
PROBLEMOV”. Ak sa ukaZe, 7e na spotrebidi nie je
mechanickd alebo elektricka porucha, Uctuje sa
poplatok za akukolvek kontrolu vykonanu
technikom.
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Udajovy list vyrobku
DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) €. 65/2014 a 66/2014, platnd norma EN 60350-1:2016

Ochrannd znamka LG
Identifikdtor modelu WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,
WSED7612B
Index energetickej ucinnosti (EEIcavity) 65,6
Trieda energetickej ucinnosti A+
Spotreba energie 0,89 kWh/cyklus
(konvencny rezim)
Spotreba energie 0,57 kWh/cyklus
(reZim ventilatorovej nutenej konvekcie)
Pocet dutin 1
Tepelny zdroj Elektricky
Objem 761
Hmotnost 43,0 kg
NARIADENIE KOMISIE (EU) 2023/826, platna norma EN 50564:2011
Spotreba energie v informa¢nom rezime 08W
Spotreba energie v pohotovostnom reZime siete 20w
Casovy Usek, po ktorom funkcia spravy napéjania 5 minat
alebo podobna funkcia automaticky prepne
zariadenie do pohotovostného reZimu a/alebo do
reZimu vypnutia a/alebo do stavu
zabezpecujuceho sietovy pohotovostny rezim
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

HASZNALATBAVETEL ELOTT OLVASSA EL AZ OSSZES
UTASITAST

Biztonsagi lizenetek

Az On és masok biztonsaga kulcsfontossagu.

Ebben a kézikdnyvben és a készlléken szamos fontos biztonsagi
Uzenetet tettlink k6zzé. Mindig olvassa el és kdvesse az 6sszes
biztonsagi Uzenetet.

A tlzveszély, az aramutés, a testi sérulések és a karok elkerulése
érdekében olvassa el és kdvesse az utasitasokat a készulék
hasznalatakor. Ez az utmutatd nem tartalmazza az ésszes lehetséges
helyzetet, amely el6fordulhat. Erthetetlen probléma esetén mindig
forduljon a mUszaki szervizhez vagy a gyartéhoz. Ez az utmutaté csak
akkor érvényes, ha a készuléken az orszagjelzés szerepel. Ha a
szimbolum nem jelenik meg a késziléken, akkor a mlszaki utmutatét
kell megnézni, amely tartalmazza a készuléknek az adott orszag
hasznalati feltételeihez torténd atalakitasara vonatkozé szikséges
utasitasokat.

A Ez a biztonsagi figyelmeztetd szimbolum.
Ez a szimbdlum figyelmeztet a lehetséges veszélyekre,
amelyek megdlhetik vagy megsebesithetik Ont és masokat.
Minden biztonsagi Uzenetet a biztonsagi figyelmeztet6
szimbolum és a FIGYELMEZTETES vagy a VIGYAZAT sz6 kovet.

A szavak jelentése a kdvetkezd:

A FIGYELMEZTETES )
Ha nem koveti az utasitasokat, On meghalhat vagy sulyosan
megsérulhet.

A VIGYAZAT
Ha nem kdveti az utasitasokat, megsérulhet vagy kart okozhat
a termékben, ha nem tartja be az utasitasokat.

el

UYVYADVIN

= S e

—4

®|/t




&

.

.

J % hu—hu_main.book.book Page 6 Tuesday, February 11, 2025 9:16 AM

6 FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Minden biztonsagi Uzenet elmagyarazza, hogy mi a potencialis veszély,
elmagyarazza, hogyan csOkkentheti a sérulés esélyét, és
elmagyarazza, hogy mi térténhet, ha nem kdveti az utasitasokat.

FIGYELMEZTETES

, T

A\ FIGYELMEZTETES

* Atermék hasznalata soran a tliz, az aramutés vagy a személyi sérulés
kockazatanak csokkentése érdekében mindig tartsa be az alabbi
alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket.

Telepités

* Soha ne engedje, hogy barki is felmasszon, lelljén, felalljon vagy
fennakadjon a sutd ajtajara. A forré élelmiszerrel vagy magaval a
sutdvel valo érintkezés sérulést okozhat.

* Ne bélelje ki a sutd falat, racsait, aljat vagy a sutd barmely mas részét
aluminiumfoliaval vagy mas anyaggal. Ha igy tesz, az megzavarja a
héeloszlast, rossz sutési eredményeket produkal, és maradandé
karokat okoz a sut6 belsejében (az aluminiumfdlia raolvad a sutd
belso feltletére).

* Ne hasznaljon aluminiumfdéliat vagy mas anyagot a sutd aljanak
kibélelésére. A stutdbetétek nem megfeleld felszerelése aramutést
vagy tlzveszélyt okozhat.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készuléket szakképzett szerel6
megfelelden telepitette és foldelte a telepitési utasitasoknak
megfelelden. Barmilyen beallitast és szervizelést csak szakképzett
szerel6k vagy szerviztechnikusok végezhetnek.

- Ugyeljen arra, hogy minden csomagoldanyagot eltavolitson a
készulékbdl a hasznalat el6tt. Tartsa tavol a mGanyagot, ruhat, papirt
és mas gyulékony anyagokat a készulék azon részeitdl, amelyek
felforrésodhatnak.

* Az elektromos aramot ki kell kapcsolni, amig az elektromos
csatlakozasokat létrehozzak.
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* Az aluminium hazvezetékek rézvezetékekhez torténé nem megfelel6
csatlakoztatasa elektromos veszélyt vagy tizet okozhat. Csak olyan
csatlakozokat hasznaljon, amelyeket réz és aluminium 6sszekotésére s
terveztek, és pontosan kovesse a gyarté altal ajanlott eljarast.

* Ne nyissa ki vagy zarja be labbal a sutdajtot, tulzott erét alkalmazva.

+ Ne tomitse el a szell6z6nyilast sz6vetanyaggal.

* Ne helyezzen, taroljon vagy f6zzén a sutében €16 allatot vagy
élélényt.
- Ne haszndlja a sutét keramia kiégetésére vagy festett targyak

szaritasara.

* A készuléket a tulmelegedés elkerllése érdekében nem szabad
diszajtd mogé szerelni.

* Ne szerelje a készuléket a padlora.

* Alampa cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva, hogy elkerulje az aramutés lehetbségét.

UYVYADVIN

* Ellendrizze a Bemutatd Uzemmoadd beéllitasait.

- A sutétér melegiti a Bemutaté Uzemmaod bekapcsoldsakor nem
mikodnek (a kijelz6n a Demo vagy a D jelzés jelenik meg). Ha be van
kapcsolva ez az Uizemmad, el8szor ki kell kapcsolnia, hogy sutni
tudjon.

Uzemeltetés

* Ne hasznadlja ezt a sut6ét kereskedelmi célokra. Ez a sutd kizarolag
haztartasi hasznalatra készult.

» NE ERINTSE MEG A SUTO FUTOELEMEIT VAGY BELSO FELULETEIT.
A fUtbelemek forroak lehetnek, még akkor is, ha s6tét szinlek. A sit6
belsé feluletei elég forrova valnak ahhoz, hogy égési sériléseket
okozzanak. Hasznalat kdzben és hasznalat utan ne érintse meg a
fUtéelemeket vagy a sitd belso fellleteit, és ne hagyja, hogy a
ruhazat vagy mas gyulékony anyagok a fitéelemekhez vagy a sutd
belsd fellleteihez érjenek, amig elegend id6 nem all
rendelkezésukre a lehlléshez. Mas fellletek, példaul a stitd
szell6zbnyilasai és az ezek kdzelében lévo feluletek, a sutd ajtajai és a
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sutd ajto ablakai szintén felforrésodnak, és égési sériléseket
okozhatnak, ha nem hagyjak kihdini.

Legyen Ovatos az ajto kinyitasakor. A kiszabadulé forré levegd és g6z
égési séruléseket okozhat a kezeken, az arcon és a szemen. Hagyja,
hogy a forro levegd vagy g6z tavozzon a sutébdl, mielétt kiveszi vagy
visszahelyezi az ételt a sutdbe.

Ne hasznaljon mlanyagot az élelmiszerek lefedésére. Csak féliat
vagy sutdallé fedelet hasznaljon.

Soha ne prébaljon haziallatot szaritani a sutében.

Soha ne hasznalja a készuléket a helyiség felmelegitésére vagy
fUtésére.

Mindig hasznaljon edénytartot vagy sutdkesztyt, amikor kiveszi az
ételt a sutdbdl. Az edények forroak lesznek. Csak szaraz edénytartdt
hasznaljon. A nedves edénytartdk forré fellleteken a g6z okozta
égési séruléseket okozhatnak. Ne hagyja, hogy az edénytarto forré
fatéelemekhez érjen. Ne hasznaljon torélkoz6t vagy mas terjedelmes
ruhat az étel eltavolitasahoz.

Ne melegitse fel a bontatlan élelmiszer-tartalyokat. Az edényekben
lévé nyomas miatt azok szétrepedhetnek, ami sérulést okozhat.

Ne engedje, hogy az aluminiumfélia vagy a hdmérsékletméré szonda
érintkezzen a ft6elemekkel.

Ne érintse meg a sutbéallvanyokat, amig azok forroak.

Ha egy allvanyt mozgatni kell, mik6zben a sutd forrd, ne hagyja, hogy
az edénytartd érintkezzen a sutd forro fltéelemével.

Huzza a sutbéallvanyt a stop-retesz allasba, amikor az ételeket be- és
kirakja a sutdbdl. Ez segit megel6zni az ajtd és a sutd falanak forrd
feluleteihez val6 hozzaérés okozta égési sériléseket.

Ne haszndlja a sut6t, ha valamelyik fGt6éelem hasznalat kdzben izz6
foltot képez, vagy a sérulés egyéb jeleit mutatja. Az izz6 folt azt jelzi,
hogy a fitéelem meghibasodhat, és égési, tiz- vagy
aramutésveszélyt jelenthet. Azonnal kapcsolja ki a sut6t, és
cseréltesse ki a ft6elemet szakképzett szerviztechnikussal.

Ne zarja el a stt6 szell6zényilasat mikodés kozben. Ez karosithatja a
sutd elektromos részeit. A levegének szabadon kell tudnia keringeni.
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A sUtbajto felszerelése elbtt a sutd elulsé aljan megfeleléen dssze kell
szerelni az alsé szell6z6nyilas-korlatot.

Ne helyezzen nagy, nehéz targyakat, példaul egész pulykakat a
nyitott sutbajtora.

Legyen dvatos, amikor az ajté nyitva van, hogy elkerilje a
sérlléseket.

Ha az ajté vagy az ajtotomitések megsériltek, a sitét nem szabad
addig Uzemeltetni, amig azt eqy hozzaértd, szakképzett személy meg
nem javitja.

Ne engedje, hogy a gyermekek bemdasszanak a sutébe.

MUkodés kdzben ne tegye a kezét a vezérl6 al3, illetve az ajté és az
alsé szell6zbszarnyak kozé. A sutd kulseje nagyon forrd tapintasuva
valhat.

A készuléket 8 év folotti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a megfelel
tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez6 személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha felugyelik 6ket, vagy ha tajékoztatasban
részesulnek a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozéan, és ha
tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és felhasznaldi
karbantartasat gyermekek csak feltigyelet mellett végezhetik.

A gyermekeket feltigyelet alatt kell tartani annak érdekeben, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Hasznalat soran a késziilék felforrésodik. Ugyeljen arra, hogy ne
érjen hozza a sutd belsejében |évo fUtdelemekhez. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.

- Ezek a fellUletek még a stités befejezése utan is elég forrdak
lehetnek ahhoz, hogy megégessék a bort, bar nem ugy tanik,
kerulje a kezek és karok sutbbe torténd behelyezését.

A hozzaférhetd részek hasznalat soran felforrésodhatnak. A
kisgyermekeket tavol kell tartani.

A sUt6 szabadon 1évd részei a grillezés soran felforrésodhatnak.
Tartsa tavol a gyermekeket.

el
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* Az utasitasban fel kell tintetni, hogy ilyen kérulmények kozott a
felUletek a szokasosnal forrobbak lehetnek, és a gyermekeket tavol
kell tartani.

Karbantartas

* Ne taroljon gyermekek szamara érdekes targyakat a hatsé
védbburkolaton vagy a f6z6készulék feletti szekrényekben. A sttdre
felmaszo gyermekek sulyos séruléseket szenvedhetnek.

* Hagyja a forrd edényeket és konyhai eszkdzoket biztonsagos helyen,
kisgyermekek eldl elzarva kihdlni.

* Ha a készulék ajtajanak Uvege, felllete vagy a sutd fltbegysége
megsérul, ne hasznalja tovabb a készulléket, és hivja a szervizt.

* Szervizelés el6tt mindig huzza ki a készulék tapellatasat.

+ A sutd vilagitdsanak cseréje el6tt kapcsolja ki a sutd aramellatasat a
f6 biztositéknal vagy a megszakitd panelnél.

* Soha ne 6ntsdén hideg vizet a forrd sutdre tisztitas céljabdl.

* Ne tisztitsa fém suroldbetétekkel. A darabok leéghetnek a parnardl
és elektromos alkatrészekhez érhetnek, ami aramutés veszélyét
okozhatja.

* Ne taroljon a sitében a gyarto altal ajanlott tartozékokon kivul mas
anyagokat, ha a sut6 nincs hasznalatban.

* Ne takarja le az allvdnyokat vagy a sutd barmely mas részét
fémfdliaval. Ez a suté tulmelegedését okozza.

* Ha a sut6 nagy mértékben olajjal szennyezett, a suté ujboli
hasznalata el6tt pirolizalja a sutdt. Az olaj tizet okozhat.

* Ha a pirolizis soran tlz keletkezik a sitében, kapcsolja ki a sut6t, és
varja meg, amig a tlz kialszik. Ne nyissa ki er6szakkal az ajtot. A friss
levegd bevezetése pirolizis hémérsékleten a lang stutébdl torténd
kitoréséhez vezethet. Ennek az utasitasnak a be nem tartasa sulyos
égési séruléseket okozhat.

* Ha a sutd leesett vagy megsérult, hasznalatba vétele el6tt alaposan
ellendriztesse azt szakképzett szervizzel.
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+ Akockazatok elkerulése érdekében a sérult tapkabelt cseréltesse ki a

gyartoval, a gyarto szervizmunkatarsaval vagy hasonldan képzett
személyekkel. (csak bizonyos modelleken) —

FELULETEIT. Hasznalat kézben és hasznalat utén, illetve a belsé tér
tisztitasa utan ne érintse meg a fatéelemekkel vagy a sutdtér belsé
fellleteivel érintkez6 egyéb gyulékony anyagokat, amig elegend6 id6
nem all rendelkezésukre a lehlléshez. Mas fellletek, példaul a
sutbajto ablakai, a sutélampa szintén felforrésodnak, és égési
séruléseket okozhatnak, ha nem hagyjak kihGIni azokat.

UYVYADVIN

Tiiz és gyulékony anyagok veszélye
* Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony anyagokat a sut6ben vagy

annak kozelében. A gyulékony anyagok kozé tartozik a papir, a
mdanyag, az edénytartok, az agynem, a falburkolatok, a fUiggonyok,
valamint a benzin vagy mas gyulékony g6zok és folyadékok, mint
példaul a zsir vagy az étolaj. Ezek az anyagok a suté hasznalatakor
meggyulladhatnak.

A forrd zsir mozgatasakor vagy artalmatlanitasakor fokozott
Ovatossaggal jarjon el.

Viseljen megfelelé ruhazatot. Ne viseljen laza vagy 16g6
ruhadarabokat, amelyek a forré feltletekkel érintkezve
meggyulladhatnak, és sulyos égési séruléseket okozhatnak.

Ne hasznalja a sut6t ruhak szaritasara. A sutdt csak a rendeltetésének
megfelelden hasznalja.

Ha kdzvetlendl a sutd felett szekrényes taroléhely van, hasznalja azt
olyan targyak tarolasara, amelyeket nem hasznalnak gyakran, és
amelyek biztonsagosan tarolhatok hének kitett helyen. A
hémeérséklet az illékony anyagok, példaul gyulékony folyadékok,
tisztitdszerek vagy aeroszolos spray-k szamara nem biztonsagos.

Ne hasznaljon vizet a zsirtlzekre. Ha sutdtlz keletkezik, hagyja zarva
a suto ajtajat, és kapcsolja ki a sutét. Ha a tlz tovabb ég, szérjon
szédabikarbdnat a tlzre, vagy hasznaljon tlzolté késziléket. Ne
tegyen vizet vagy lisztet a tlizre. A liszt robbanasveszélyes lehet, a viz
pedig tovabbterjesztheti a zsirtuzet és személyi sérulést okozhat.
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VIGYAZAT

Uzemeltetés
* A zsirt mindig lassan melegitse, és figyelje, ahogy melegszik.

W4

elott.

* Ha lehetséges, hasznaljon mélyzsir-hémérét, hogy elkerulje a zsir
tulhevilését a fustolési ponton tul.

* Alehetd legkevesebb zsiradékot hasznalja a hatékony sekély vagy
mélyh(tétt sutéshez. Ha tul sok zsiradékkal tolti meg a serpenydt,
akkor az étel hozzaadasakor kiomlott zsiradékot okozhat.

* Ahozzaférhetd részek felforrésodhatnak, amikor a grill hasznalatban

van.

* Ha sut6ben f6z6- vagy sutdzacskdkat hasznal, kdvesse a gyarto
utasitasait.

* A készilék mikodése kdzben az ajtd vagy a kulso felllet
felforrosodhat.

* Ne hasznalja ezt a stt6t a sutésen kivul egyéb célra.

* Legyen 6vatos, ha a suté mikodése kdzben kinyitja az ajtot. A forrd

fellletek sulyos égési séruléseket okozhatnak.

* A héellatas véletlen lekapcsolasa miatt bekdvetkezd veszély
elkertlése érdekében, a készulék aramellatasa nem torténhet
kdzbulsé kapcsolomechanizmus, példaul id6zitd kdzbeiktatasaval;

nem csatlakoztathatoé olyan aramkoérhoz, amelyet az azt mikodtetd

kdzm{ rendszeresen ki-/bekapcsol.
* A felesleges kiomlott folyadékot tisztitas el6tt el kell tavolitani.

» Tisztitasi Gzemmaddban vegye ki a sutébdl a tepsit, a mély sutblapot,

a drotracsot, az sszes edényt, az aluféliat vagy barmilyen mas
anyagot.

Karbantartas

* Ne javitsa, illetve cserélje ki a készulék alkatrészeit, hacsak az nincs
kalon jelezve a kézikényvben. Minden mas szervizmiveletet
szakképzett technikusnak kell végeznie.
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* Ne hasznaljon durva maratast, suroldszert vagy éles fémkaparot a
sutbajtd Uvegének tisztitasahoz, mert azok karcolhatjak a feltletet. A
karcolasok az Uveg 6sszetorését okozhatjak.

|
* Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutévilagitas lehdlt. ?
* Ne tisztitsa az ajtétomitést. Az ajtotomités elengedhetetlen a jé <
X

témitéshez. Ugyelni kell arra, hogy a témitést ne dérzsélje, ne sértse
meg és ne mozgassa.

* Ne dblitse ki a talcakat és a racsokat ugy, hogy kdzvetlenul a sutés
utan vizbe teszi 6ket. Ez torést vagy sérulést okozhat.

« Astdt rendszeresen tisztitani kell, és el kell tavolitani minden
étellerakodast. Ha a sutét nem tartjak tisztan, az a felllet
karosodasahoz vezethet, amileroviditheti a készulék élettartamat, és
veszélyes helyzetet eredményezhet.

* Soha ne hasznaljon sutdtisztit6 szert a sutdtérben, amikor az még
meleg, és soha ne melegitse a sutdt, amig az dsszes sutbtisztitoszert
le nem torolte.

* A tartozékokat ne tisztitsa mosogatégépben.

* Ne hasznaljon sut6tisztitot, gbztisztitdt, durva kémiai tisztitdszereket,
fehérit6t, ecetet, acélsurold parnakat, suroldbetéteket vagy
tisztitoszereket a sutd tisztitasahoz, mivel ezek tartésan karosithatjak
a sut6 feluletét.

.
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Artalmatlanitas

A VIGYAZAT

« Az On Uj stt6jét megfelelden csomagoltdk a széllitdshoz. A késziilék
hasznalatba vétele el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne felejtse el eltavolitani a féliakat a teleszképos mozgatdkrél
(WS7D76*2** WSED7613* modell) és a panelrél.

Az egyes csomagoldanyagok

Csomagoléanyag Alfabetikus Numerikus
Mlanyag Polietilén- PET 1
tereftalat
Nagy striségi HDPE 2
polietilén
Polivinil-klorid PVC
Kis strlségl LDPE 4
polietilén
Polipropilén PP 5
Polisztirol PS 6
Papir és karton | Hullamkarton PAP 20
Masféle karton PAP 21
Papir PAP 22
Fém Acél FE 40
Aluminium ALU 41
Fa Fa FOR 50
Dugé 51
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Csomagoldéanyag Alfabetikus Numerikus
Textil Pamut TEX 60 ———
Juta 61 =
Uveg Atlatszoé Uveg GL 70 >
Zold uveg 71
Barna Uveg 72

+ A csomagoldanyag teljes mértékben Ujrahasznosithatd. A
kdrnyezetbarat artalmatlanitdsi miveletek cimeit a helyi varosi
tanacsnal szerezheti be.

* Ha a sUt6t ideiglenesen el szeretné tarolni, valasszon egy szaraz,
pormentes helyet. A por és a nedvesség karosan befolyasolhatja a
suté mikodo alkatrészeit.

Hasznalt készilékek

A VIGYAZAT

* A hasznalt készulékeket artalmatlanitas el6tt hasznalhatatlanna kell
tenni, hogy tobbé ne jelentsenek kockazatot. Ennek érdekében
valassza le a készuléket a haldzatrol, és hdzza ki a tapkabelt.

A kornyezet védelme érdekében a hasznalt készulékeket megfelel6en
kell artalmatlanitani.

* A készuléket tilos a normal haztartasi hulladékkal egyutt
artalmatlanitani.

* A helyi 6nkormanyzat tajékoztatja Ont a specialis hulladékok
begyUjtésének idépontjardl, vagy meghatarozza az On szamara a
kdzcélu artalmatlanitasi létesitményeket.

.
®|[P
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A régi késziilék artalmatlanitasa

* A leselejtezett elektromos és elektronikai termékeket a
haztartasi hulladéktdl elkuldnitve kell begydjteni, a
jogszabalyok altal kijeldlt médon és helyen.

* Régi készulékeinek megfeleld leselejtezése segithet
megel6zni az esetleges egészségre vagy kornyezetre
artalmas hatasokat.

* Ha tovabbi informacidra van szuksége régi készulékeinek
leselejtezésével kapcsolatban, |épjen kapcsolatba veliink a
szelektalok.hu oldalon ahol tajékoztatjuk Ont visszavételi,
atvételi, gyljtési és kezelési kotelezettségeinkrol.

BESZERELESI UTASITASOK
A beszerelést csak szakképzett villanyszerel6 végezheti.

Biztonsagi eldirasok a telepitd szamara

A sutdt a gyartd utasitasai szerint kell telepiteni. A telepitéssel
kapcsolatos tovabbi informaciokért olvassa el a telepitési utmutatot.

+ Szallitasi sérulések esetén ne telepitse a készuléket. Vegye fel a
kapcsolatot az LG Electronics tgyfélinformaciés kézpontjaval.

* Atelepités soran tgyeljen arra, hogy személyek ne érintkezhessenek
feszlltség alatt all6 alkatrészekkel.

* A haznak vagy szekrénynek, amelybe a sutdt beszerelik, meg kell
felelnie a DIN 68930 szabvany szerinti stabilitasi kovetelményeknek.

* A sutdt szakképzett villanyszereldnek kell Gzembe helyeznie, a
vonatkozd el6irasoknak és szabvanyoknak megfelel6en.

* A sutd nehéz készlilék, azt legalabb két személynek, nagy
korualtekintéssel kell szallitani.

* Az elsd hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot, mind
kivalrél, mind pedig a készulék belsejébdl.

* A sttd miszaki jellemzéit nem szabad maddositani.

= S e

®|/t
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* Valassza le a készulék aramellatasat a f6 biztositéknal vagy a
megszakitd panelen. Ennek elmulasztasa sulyos személyi sérulést,
halalt vagy aramutést okozhat —

« Ugyeljen arra, hogy a tepsit és a drétracsot a megfeleld pozicidba
csusztassa, mivel a teleszkdpos mozgatdk csapszegei mindkét
oldalon a lyukakon keresztil vannak behelyezve.

UYVYADVIN

Elektromos csatlakozas

* Ha a kapcsolo a telepités utan nem hozzaférhetd, akkor minden
péluson tovabbi levalasztasi lehetdséget kell biztositani. A levalasztd
eszkozt a vezetékek bekotési szabalyainak megfeleléen a rogzitett
vezetékezésbe kell beépiteni.

* A készulékben funkcionalis célokbdl foldcsatlakozas talalhato.

®|/t
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.

A TERMEK ATTEKINTESE

Termék jellemzoi

Belso / Klilso

0

I

@ | Kijelzé (® | Drotracs
® | Sutévezérld @ | Sutétalca
® | Sutéajté Tomités
0] Sité-szabalyozé gomb ® A tam]sité’cimkét, a modglltlés a
sorozatszamot tartalmazé tabla
(® | Sintarté (2 db)
M EGJ EGYZE'S |

* A modell és a sorozatszam a tanusité cimkén ellendérizhetd.

.

s

|

—4

®|/t



2
“Z

J % hu—hu_main.book.book Page 19 Tuesday, February 11, 2025 9:16 AM é L
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Tartozékok
® Sintarté (2 db)
e + Csak WS7D76*2** WSED7613* modell
A VIGYAZAT —
+ Atelepités utdn hizza le a védéféliat a panelrdl ® Teleszkdpos mozgat6 (2 db) =
és a teleszkopos mozgatokrol. + Csak WS7D76*2** WSED7613* modell =
<
S Sintarté (2 db) >
MEGJEGYZES + Csak WS7D76%1%* WSED7612* modell
+ Amennyiben barmely tartozék hidnyzik az adott Lo
termékhez, |épjen kapcsolatba az LG Electronics © | Drotrécs (1 db)
vev@szolgalataval. ® | sutétélca (1 db)
- Azorszagok elérhetéségei a mellékelt jotallasi
jegyen talalhatdk. © | Mély sttdtalca (1 db)
+ Az On biztonsaga és a termék élettartamanak Multi racs (1 db)
meghosszabbitdsa érdekében csak @ e .
engedélyezett alkatrészeket hasznaljon. * Csak WS7D76*1**, WS7D76*2** modell

+ Agyarté nem vallal felelésséget a termék olyan
meghibdsodasaért vagy olyan balesetekért, Tartozékok a te|ep|’t_éshez
amelyeket kiilon megvasarolt, nem
engedélyezett 6sszetevdk vagy alkatrészek
haszndlata okoz.

+ Az Utmutatdban szerepld képek eltérhetnek a
tényleges alkatrészektdl és tartozékoktdl,

amelyeket a gyart6 a termékfejlesztés
érdekében elbzetes értesités nélkil moédosithat. @W

Tartozékok sutéshez @

(@ | Facsavarok a felszereléshez (2 db)
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.

Kézikényvek

<>

0) @ ®

)

Kézikdnyv

O]

Telepitési utmutatd

(® | Receptsiités kézikényv

.

®|/t
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Az ellendrz6 panel kezelése —
<
A vezérlopanel jellemzoi =
<
>
)
O @06 @ ®® @
[ l
L [ ] L [ ] [ ] [ ]
[ & @ O
g & S O D>
e [ ] e .\ [ ]
© @ @) @ B9
® Menii
Nyomja meg a kivant sitési mdd kivalasztasdhoz,
® Homérséklet
Nyomja meg a hdmérséklet kivalasztasahoz.
® Gyors elémelegités
Nyomja meg a Gyors elémelegités funkcié hasznalatahoz.
@ Kijelzdé
A kijelz6 bekapcsolasdhoz nyomjon meg egy tetszéleges gombot a vezérlépanelen.
® Vezérlozar
Tartsa lenyomva a gombot 3 masodpercig a vezérlézar be- vagy kikapcsolasahoz.
® Beéllitasok
Nyomja meg a sitébeallitdsok megadasahoz.
® Leallitas
Nyomja meg a siitd dsszes funkcidjanak kikapcsoldsahoz.
Szabalyozégomb
Forgassa el a gombot a siitd izemmddjanak kivalasztasdhoz. Lasd: A sutd kezelése.
® Receptsiités
Nyomja meg a Receptsiités funkcié hasznalatdhoz. Lasd: A siitd kezelése.
1d6zitd
Nyomja meg a sitd idézitéjének bedllitdsahoz vagy térléséhez,
® Siitési id6 és zaré idopont
Nyomja meg a Sutési id6 és zaré idépont funkcié hasznalatahoz.

%

|
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Vilagitas

Nyomja meg a sitd vilagitasanak be- és kikapcsoldsahoz,

Tavoli inditas

Wi-Fi

Nyomja meg a Tavoli inditas funkcié kivalasztasdhoz.

Tartsa nyomva a gombot legaldbb 3 masodpercig a Wi-Fi halézathoz torténd csatlakozashoz.

Inditas

Nyomja meg a sitd ésszes funkcidjanak elinditdsdhoz.

Kijelz6 ikonok
Az ikonok aktivalaskor jelennek meg a kijelzdn.

Ikon

Jelentés

Ikon

Jelentés

Gazdasagos Uzemmad

(Gazdasagos forré
levegd, Gazdasagos
felsd alsé fltés)

Homérséklet

(i> Pizza méd gé Gyors elémelegités
C= Légsiités 1d6zit6
Ty

Air Sous-Vide |9 Sutési id6
13 l Ir Melegités % Befejezési id6
X-)Oe Kiolvasztas % Zar
<) Kelesztés ) Hangbeallitas
1 1+1 [

999 Pirolizis D Demé mod

- X-X-1
~+ Py .
W EasyClean — Wi-Fi

L]
pig InstaView Téavoli inditas
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Ikon Jelentés Ikon Jelentés
@ Orabellitdsok A Receptsiités —
<
>
(9]
>
Energiatakarékossagi tippek Az InstaView beallitasa o

+ Tobb étel egyidbbeni siitése id6t és energiat
takarit meg. Amikor csak lehetséges, az azonos
sutési hdmérsékletet igényld ételeket egy
sutében egylitt készitse el.

+ Az optimdlis teljesitmény és az
energiatakarékossag érdekében kdvesse az
Utmutatdkat az allvanyok és tepsik megfelel6é
elhelyezéshez.

+ Csokkenti az energiafelhasznalast, ha a sité
kdnnyebb szennyezddéseit Pirolizis helyett az
EasyClean funkcidval tisztitja.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a sutd ajtajat a
szUkségesnél tobbszor.. Ez segit a stitének
megtartani a hdmérsékletet, megakadalyozza a
felesleges héveszteséget és energidt takarit
meg.

Beallitasok mdédositasa

Beallitasok (InstaView, ora,
hangerd)

A beallitasok kezdeti beallitast kévetd
mdédositasahoz nyomja meg a kezeldpanelen 1évd
Bedllitasok gombot a bedllitasi képerny6
megnyitadsahoz.

Nyomja meg tdbbszor a £ Beallitasok gombot,
vagy forgassa el a vezérldégombot a stitébedllitadsok

kozotti léptetéshez és a bedllitdsok médositdsahoz.

A Beallitasok lehetévé teszik:

+ azInstaView beallitasat

+ azidbéjelzés médjanak bedllitdsat a sitd orajan
(12 vagy 24 6ras)

+ ahangerd bedllitasat

s

Az InstaView funkcié lehet6vé teszi, hogy az ajtd
kinyitasa nélkil, az iveglap megkopogtatasaval
megtekinthesse a stté tartalmat.

1)

Nyomja meg egyszer a £33 Beallitasok
gombot, vagy forgassa el a vezérlégombot az
InstaView funkcié kivalasztasahoz. A
szimbolum villog.

InstaView

l@

Nyomja meg a vezérl6gombot a beallitas
mddositasahoz.

Forgassa el a vezérlégombot az InstaView be-
/kikapcsolasahoz.

Nyomja meg a vezérlégombot a médositas
elfogadésahoz,

Az ora beallitasa

Hasznalaton kivil az id6 jelenik meg a siité
kijelzdjén.

1)

Nyomja meg kétszer a £ Beallitasok
gombot, vagy forgassa el a vezérlégombot az
6ra kivalasztasahoz. A szimbélum villog.

Orabeallitasok

O

Nyomja meg a vezérldgombot a beallitas
médositasahoz.

Forditsa el a vezérlégombot egyszer a 12 6ras
iddkijelzés kivalasztasahoz, vagy kétszer a 24
Oras id6kijelzés kivalasztdsdhoz, majd nyomja
meg a beallitdshoz.

Forgassa el a vezérlégombot az dra és a perc
beallitdsahoz.

Nyomja meg a vezérlégombot a médositas
elfogadéasahoz,

e
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A hangerd bedllitasa
Allitsa be a hangjelzés hangerejét.
1) Nyomja meg 3-szor a £ Beallitasok gombot,

vagy forgassa el a vezérlégombot a Hangerd
kivalasztasdhoz. A szimbdlum villog.

4 )) Hangbeallitas

2) Nyomja meg a vezérlégombot a beallitds
maodositasahoz.

3) Nyomja meg a vezérld6gombot az OFF (Ki), Lo
(Alacsony), vagy Hi (Magas) lehet6ség
kivalasztasahoz.

4)  Nyomja meg a vezérl6gombot a médositas
elfogadasahoz,

A a mad beadllitasa

1) Nyomija meg egymés utan az(® Menu
gombot, vagy forgassa el az ® vezérlégombot
a kivant izemmod @ kivalasztasahoz.

2) Nyomja meg az ® vezérldgombot a kivant
tzemméd @ kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg az ® vezérldgombot a kivant
slitési hémérséklet ® kivalasztasahoz.

4) Nyomja meg a Start gombot (® vagy nyomja

meg a vezérlégombot ® a mivelet
inditdsahoz.

%

Vezérlozar

A Vezérldzar funkcié automatikusan
megakadalyozza a legtobb sutévezérl6t
bekapcsolasat. Letiltja az 6rat, az id6zitét és a sttd
belsd vildgitdsat. Nem zarja be a sitd ajtajat.

Zarolas / Feloldas

1) Tartsa nyomva a d jel(i Vezérlézar gombot 3
masodpercig a kijelz6n az 6sszes gomb
mikoddésének ledllitasahoz.

2) Tartsa nyomva Ujbdl a &b jel(i Vezérlézar
gombot 3 masodpercig a kijelz6n az dsszes
gomb Vezérl6zar funkcidjanak kiolddsahoz.

P T
MEGJEGYZES

+ AVezérl6zar funkcid a sité miikodése soran
nem allithatd be.

Sutdvilagitas
A suté belsd vilagitasa automatikusan
bekapcsolddik, ha a sitd nyitva van.

+ Nyomja meg a Vilagitas gombot & a
sutdvilagitas manualis be-/kikapcsoldsahoz.

+ Amikor a sitd eléri a bedllitott hdmérsékletet, az
elémelegités fénye 5 alkalommal villog.

+ Koppintson kétszer az lvegre a bels6 vilagitas
be- vagy kikapcsoldséhoz.

Wi-Fi

Csatlakoztassa a készuléket egy otthoni Wi-Fi
halézathoz a Remote Start (Tavoli inditas) és mas
intelligens funkcidk hasznalatahoz. Tovabbi
részletekért lasd az Intelligens funkcidk részt.

A Wi-Fi bedllitasa

1) Nyomja meg és tartsa lenyomva a
Taviranyité gombot 3 masodpercig, a
Taviranyité ikon villog, amikor a Wi-Fi készen
all a hasznalatra.

2) Kovesse az okostelefonjan talalhat6 LG ThinQ
alkalmazas utasitasait a Wi-Fi funkcié
hasznalatdhoz.

el

|
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Tavoli inditas
Ha a készulék regisztralva van egy otthoni Wi-Fi
halézaton, a sutd elémelegitési funkcidja az LG

ThinQ okostelefon-alkalmazas segitségével
indithaté vagy allithato le.

A Remote Start beallitasa (halézati
port aktivalasa vagy deaktivalasa)

1) Nyissa ki a sutd ajtajat, hogy meggy6z6djon
arrél, hogy a suté Ures és készen all az
elémelegitésre. Ne tegyen ételt a sitébe.

2) Csukja be a sutd ajtajat. A Tavoli inditds csak
akkor allithaté be, ha a suté ajtaja zarva van.

3) Bekapcsolashoz nyomja meg a Tavoli inditas
gombot, és a Tavoli inditds ikon megjelenik,
amikor készen all a hasznalatra.

4)  Kikapcsoldshoz nyomja meg ismét a Tavoli
inditas gombot, a Tavoli inditas ikon eltlinik.

5) Kovesse az LG ThinQ okostelefonos
alkalmazas utasitasait a Tavoli inditas funkcié
hasznélataval kapcsolatban.

P T
MEGJEGYZES

+ ATavoliinditas az alabbi helyzetekben lekapcsol:

- ATavoli inditads sosem volt beallitva az
okostelefonos alkalmazasban.

- ATavoli inditas Gzem kdzben problémdakba
Utkozik.

+ Akijelzdn 1évd Wi-Fi ikon jelzi a készUlék halézati
kapcsolatanak allapotat. Ha a Wi-Fi ikon nem
vilagit, hasznalja az okostelefon-alkalmazast a
Wi-Fi haldzat kivalasztasahoz, vagy regisztralja
Ujra a terméket.

+ A hibas Wi-Fi kapcsolat késleltetheti a Tavoli
inditas funkcidt.

Demé maod

A Bemutaté izemmad csak bemutatoteremben
vagy uzletben térténd haszndlatra szolgal. A sitd

%

nem melegszik fel, amikor a Bemutaté izemmod
be van kapcsolva.

@—4! 8]

1) Tartsa nyomva egyszerre az @ jel(i
Receptsiités és a @ jel(i Vilagitas gombot 3
masodpercig.

2)  Aktivalaskor a kijelz6n megjelenik a Bemutaté
Uzemmdd ikonja.

D Bemutaté tizemmaéd

3) Kikapcsolashoz tartsa nyomva egyszerre az(®
jel(i Receptsiités és a @ jel(i Vilagitas
gombot 3 masodpercig.

A sliito kezelése

A suto hasznalata elott

P |
MEGJEGYZES

+ Mivel a sité hémérséklete ciklikusan valtozik, a
sutétérbe helyezett stit6hémérd nem feltétlendl
ugyanazt a hémérsékletet mutatja, mint ami a
sltén be van allitva.

+ A melegités lekapcsol, ha a sit6 ajtaja Uzem
kdzben nyitva van. Az ajté bezérasa utan a
melegités automatikusan visszakapcsol.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a stt6 ajtajat a
szlkségesnél tobbszor.. Ez segit a sutének
megtartani a hémérsékletet, megakadalyozza a
felesleges héveszteséget és energidt takarit
meg.

el

YVADVIN
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Elsd lépések

Akészilék halézathoz térténd csatlakoztatésa vagy
adramszlinet utan az idékijelzésben 1évd kettéspont
idénként villog.

Avillog6 idd térléséhez nyomja meg barmelyik
gombot, és szlikség esetén 4llitsa be az id6t.

A slitotér és a tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6sz6r hasznalna a készlléket
ételkészitésre, tisztitsa meg a sutbteret és a
tartozékokat.

Tisztitsa meg a tartozékokat kézzel, a
Karbantartas fejezetben leirtak szerint.

+ Szelldztesse a konyhat, amig a készulék
bemelegszik.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6térben nem
maradtak-e csomagoléanyagok, példaul
polisztirol granulatumok, és tavolitsa el a
készilék belsejébdl vagy kulsejérdl a
ragasztészalagot.

A siit6 hasznélatahoz lasd a Kézi f6zés cim(
fejezetet.

+ Akészulék melegitése el6tt puha, nedves
ruhaval tordlje at a sttétér sima fellletét.

+ Az Uj termékek szagatél valé6 megszabadulas
érdekében azokat a sitd ajtajat zarva tartva
melegitse, amikor a sitdtér Ures.

A siito szellozése

A szelléz6nyilas kozelében 1évd terlletek mikodés
kodzben felforrésodhatnak, és égési sériiléseket
okozhatnak. Ne helyezzen mlanyagokat a
szell6z6nyilas kdzelébe, mivel a hd eltorzithatja
vagy megolvaszthatja a mianyagot.

Normalis, hogy magas nedvességtartalmu ételek
sutésekor géz lathatd.

A FIGYELMEZTETES

+ Ne zdrja el a stt6ajtd és a vezérlé kozotti
szell6zbnyilast.

A (teleszképos) sintart6
o0sszeszerelése

A sutétér mindkét oldalan szerelje dssze a sineket
a sutétér mindkét oldalan, mieldtt el6szor
hasznalna a sutét. Ezaltal a f6z6edények a
helyikén maradnak.

A FIGYELMEZTETES

+ Tavolitsa el a védo6foliat az 6sszes teleszkdpos
mozgatorol.

Hatso furat

Elulsé furat

Hatsé sin horga (ivelt)

CRNCANCRNC

Eltls6 sin horga (egyenes)

1) Igazitsa el a racsot a siitétérben. Ugy, hogy a
racs gorbulete a sutdajté felé mutasson.
+ WS7D76*2** WSED7613* modell: A
teleszképos mozgaték csapjainak felfelé
kell mutatniuk.

2) Helyezze be a hatsé sintarté horgat ® a
sutétér nyilasaba (.

3) Helyezze be az ellils8 sintarté horgat @ a
stitétér nyilaséba @, és nyomja le a biztos
rogzitéshez.

4) Ismételje meg az 1-3. Iépést a siitétér masik
oldalan.

|
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A sintartoé eltavolitasa

A FIGYELMEZTETES

+ Ne érintse meg a sutdallvanyokat, amig azok
forréak.

1)  Emelje fel kissé az allvanyokat .
2) Huzza el az &llvéany elejét az oldalfaltél @.

3) Majd forditsa az allvany elejét a stitd kdzepére
@, és kdzben huzza el az llvany hatsé részét
az oldalfaltél, hogy kiakassza a horgét ®.

4) Ismételje meg az 1-3. Iépést a sttdtér masik
oldalan.

A teleszképos mozgaték
hasznalata

(WS7D76*2** WSED7613*
modell)

Ateleszk6pos mozgatdk egy kereten csusznak ki és
be. Ez a nehéz edényeket vizszintesen tartja, és

%

megakadalyozza, hogy a teleszkdpos futd teljesen
kihdzott allapotban el6recsusszanak.

+ Ugyeljen arra, hogy a tepsit és a drétracsot a
megfeleld pozicidba csusztassa, mivel a
teleszképos mozgatok csapszegei mindkét
oldalon a lyukakon keresztil vannak behelyezve.

A standard suitoracsok
hasznalata

Aracsok hatso éle felfelé van forditva, ami
megakadalyozza, hogy kihtzzak 6ket a sutdtérbdl.

A VIGYAZAT

+ Az égési sérulések elkerllése érdekében a sutd
bekapcsolasa el6tt helyezze vissza a sutéracsait.

+ Ne takarja le a racsokat alufdliaval vagy mas
anyaggal, és ne tegyen semmit a siit6 aljara. Ha
igy tesz, az rossz slitést eredményez, és
karosithatja a sitd aljat.

el
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A VIGYAZAT

+ Csak akkor igazitsa meg a sutéallvanyokat, ha a
st lehlt.

Sutdallvanyok eltavolitasa

1) Huzza ki a Utkdzésig a sttéallvanyt.

2) Emelje meg az allvany elejét és huzza ki.
Allvanyok visszahelyezése

1) Helyezze az éllvany végét a tartéra.

2) Billentse fel az ellils6 végét, és tolja be az
allvanyt.

InstaView

Koppintson kétszer az liveglap kdzepére, hogy az
ajto kinyitasa nélkdl is lathatéva valjon a suté
tartalma.

A VIGYAZAT

+ Ne Usse meg tulzott erével az Givegajtét. Ne
engedje, hogy kemény targyak, példaul
féz6edények vagy tvegpalackok az Uveg
ajtépanelhez csapddjanak. Az liveg eltorhet, ami
személyi sérulés veszélyét eredményezheti.

- I
MEGJEGYZES

+ Koppintson kétszer az livegre a belsé vilagitas
be- vagy kikapcsolasahoz.

+ Alampa a sutés alatt bekapcsolva marad.

= S

+ Aladmpa 5 perc elteltével automatikusan
kikapcsol, és készenléti izemmaodba kapcsol, ha
a sltés befejezddott, vagy a siité nem lGzemel.

+ AzInstaView funkcié a sutd ajtajanak vagy a sitdé
vezérléjének kinyitdsakor letilt, az ajté bezarasa
utdn pedig egy masodpercre kikapcsol.

+ Az InstaView funkcié a Pirolizis, Vezérlézar és
Sabbatnap Gzemmodban, valamint a kezdeti
tapellatas soran (csak egyes modelleknél) ki van
kapcsolva.

+ El6fordulhat, hogy az tveglap széleinek
megérintésével nem aktivalhaté az InstaView
funkcio.

+ Az Uvegtdbla kopogtatdsanak elég keménynek
kell lennie ahhoz, hogy hallhaté legyen.

+ Akezel6panelre torténd vagy a sutd kdzelében
hallhaté hangos zajok aktivalhatjak az InstaView
funkciét.

Manualis suités

A Manudlis siités bedllitasa

A VIGYAZAT

+ A Stop gomb megnyomadsa sités kdzben torli az
6sszes beallitast.

, |

MEGJEGYZES

+ Ha a f6ézési id6 nincs beallitva, a készlilék a
kivalasztott f6zési médhoz tartozé maximalis
alapértelmezett fézési ideig féz.

1) Forgassa el a vezérlégombot, vagy nyomja
meg tobbszér a Menii gombot a kivant fézési
mdd kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a
vezérlégombot a bedllitashoz.

2) Nyomja meg a vezérlégombot a kivant sutési
hémérséklet kivalasztasahoz.

3) Hakivanja, nyomja meg a Gyors
elémelegités gombot a gyors elémelegités
funkcié haszndlatahoz. A kijelz6n megjelenik a
Gyors elémelegités ikonja &.

el
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4) Ha kivanja, nyomja meg a F6zési idé gombot
a kivant fézési ido és befejezési idd
kivalasztasahoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

6) A megszakitdsahoz vagy a sutés végeztével
nyomja meg barmikor a Stop gombot.

A Gyors elémelegités bedllitasa

Ez a funkcié a f6z6kamra gyors eldmelegitésére
szolgal.

- |
MEGJEGYZES

+ A Gyors elémelegités Forré levegd, Fels6-alsé
h6 és Légbefivasos levegd izemmddban
érhetd el.

* Mindig kapcsolja ki a Gyors elémelegités
funkciot, ha egynél tobb sutéracson sit.

+ A funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg Ujra a
Gyors elémelegités gombot.

1) Forgassa el a vezérlégombot, vagy nyomja
meg tdbbszér a Menii gombot a kivant fézési
mad kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
vezérlégombot a beéllitdshoz.

2) Nyomja meg a vezérlégombot a kivant sutési
hémérséklet kivalasztdsahoz.

3) Nyomja meg a Gyors elémelegités gombot a
gyors elémelegités funkcié hasznélatdhoz. A
kijelz6n megjelenik a Gyors el6melegités
ikonja &.

4)  Ha kivanja, nyomja meg a F6zési idé6 gombot
a kivant fézési id6 és befejezési idé
kivalasztasahoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

6) A megszakitdsdhoz vagy a slités végeztével
nyomja meg barmikor a Stop gombot.

A siitd homérsékletének

médositasa

1) Nyomja meg a Hémérséklet gombot. A
bedllitott hémérséklet villog.

2) Allitsa be asiitd hémérsékletét a vezérlégomb
segitségével.

3) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

%

A sitési idd médositasa

1) Nyomja meg a Sutési idé6 gombot. A
megfeleld szimbdlum villog a kijelzén.

| >| Sutési idé

2) Szukség esetén forgassa el a gombot a kivant
Oraérték kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg a gombot az éra elmentéséhez
és a perc-bedllitds megaddsahoz.

4) Nyomja meg a vezérlégombot a kivant
percérték kivalasztasdhoz.

5) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

A befejezési ido modositasa

1) Nyomja meg kétszer a Sutési id6 gombot 2-
szer. A megfelel szimbdélum villog a kijelzén.

% Befejezési id6

2) Allitsa be a befejezési idét a vezérlégomb
segitségével.

3) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

|

MEGJEGYZES

+ Amikor a sut6 éppen Uzemben van,
maédosithatja a stitési id6t és a befejezési idot.

A sutés ledllitasa
1) Nyomja meg a Stop gombot.

YVADVIN
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Manualis siités Gtmutatoé

H6m.
tartomany
(Alapértelme
zett)
°C

Sutési mod

Leiras

30-275
(160)

Forré levegd
*1%

@]

A Forr6 levegé izemmod csak a hatsé falban 1évd
ftéelemet és a konvekcids ventilatort
haszndlja.Az ajanlott hé6mérséklet 160 °C. Forré
leveg6 Gzemmodban egynél tdbb racson is lehet
sutni. Ez azt jelenti, hogy alkalmas gylmolcstortak
és kevert slitemények vagy élesztds tészta,
példaul kenyérfonat sutésére.

a

Gazdasagos 30-275
forré levegs™ (160)

-~
.
[y
]
0
o

i

A Gazdasagos forré levegd izemmdd az
optimalizalt ftési rendszert hasznalja az ételek
sutése kdzbeni energiatakarékossag érdekében. A
javasolt hémérséklet 160 °C. Ebben az
GUzemmodban a maradékhé az
energiatakarékossag érdekében felhasznalhaté. A
héveszteség elkerllése érdekében siités kozben
mindig tartsa zérva az ajtét.

Fels6-alsé
sz K1H
melegités

30-300

2 (170)

L]

Fels6-alsé melegités lzemmaddban a felsd és a
rejtett alsé flitéelemek hasznalatosak. Ez az
Uzemmod sutemények sttéséhez, révid ideig
tartd sutéshez és érzékeny tésztakhoz alkalmas. A
javasolt hémérséklet 170 °C.

30-300
Piritas*! 08 (190)

iy

Piritds Uzemmaodban a felsé flitéelem és a
konvekciés ventilator van bekapcsolva. Az ajanlott
hémérséklet 190 °C. Ez a funkcié nagyméret( his-
vagy baromfihisdarabokhoz, példaul géngydlt
sultekhez vagy pulykahoz alkalmas.

30-300

Pizza mod™! (180)

7 ]

Pizza Uzemmaodban a sutbtér aljan 1évd rejtett
ftéelem, a hatso falban [évo fitéelem és a
konvekciés ventildtor aktivalédik. Az ajanlott
hémérséklet 180 °C. A pizza lzemmod
hasznalatakor a sitési id6t a tészta és a feltét
tipusatél és vastagsagatol figgéen médositani
kell.

Légbefluvasos
u*‘l *2
levegb

30-300
(160)

A Fels6-alsé (felsé és rejtett alsd) fltéelemek
mellett a Légbeflvasos levegd izemmdd a
konvekciés ventilatort hasznalja.Ez azt jelenti,
hogy a sitési és sitési hémérséklet 20-40 °C-kal
csokkentheté. Az ajanlott hdmérséklet 160 °C. Ez
az Uzemmad sutemények és kekszek siitésére
alkalmas, mivel egyszerre tébb racson is lehet
sutni.

s
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UZEMELTETES 31
Hém.
tartomany
Suitési méd (Alapértelme Leiras
zett) —
OC Z
>
A Nagy grill lizemmdd a teljes grill fGtéelemet <
13 hasznalja. Nem allithat6 be konkrét hémérséklet. ;)S
(Magas, , et st s .
_ alapértelmeze Harom beallitas kozdl valaszthat‘.‘/-\,N’agy grill
Nagy gril N tt)/ al_kfallmasl st(lea’ke:k, s_zelet, halak sute§ere vagy
L2 (Kbzepes) / piritds ke52|t"esgre': |IIet’ve ,nt::lgyobb etelfalf gratin
L1 (alacsony) bevonattal torténd elkészitésekor barnitasra. Az
el6re bedllitott fokozat a Magas. Mindig zart ajté
mellett grillezzen.
L3 (Magas, A Kis grill izemmadd ugyanugy mikaédik, mint a
alapértelmeze | Nagy grill, azonban a grill fit6elemének csak egy
Kis grill tt)/ részét haszndlja. Ezaltal kisebb ételek
L2 (Kozepes)/ | elkészitésére alkalmas. Az el6re beallitott fokozat
L1 (alacsony) | a Magas. Mindig zart ajté mellett grillezzen.
Als6 flités tzemmddban a rendszer csak a suté
Also 30- 250 padléja’bgh lléyé "rejt’ett’fl']téelemoet haszndlja. A
leqités™ [g (170) Ja‘yg'sq‘lt sutési homerg'eklet,170 C.Eza fuchm
melegi kaléndsen alkalmas stitemények vagy pizzak
befejezéséhez az egyik alsé sutészinten.
A Gazdasagos fels6-alsé melegités izemmdd az
optimalizalt ftési rendszert hasznalja az ételek
Gazdaségos C] sutése kdzbeni energiatakarékossag érdekében. A
felsb-alsé 30-300 javasolt hémérséklet 170 °C. Ebben az
o . (170) lzemma&dban a maradékhé az
melegites :"e" energiatakarékossag érdekében felhasznélhato. A
'\,0 héveszteség elkerulése érdekében siités kozben
mindig tartsa zérva az ajtét.
Légsiités 150 - 275 A Légsutés funkcidt kifejezetten az olajmentes
(200) sltéshez tervezték.
C=
v r
Az Air Sous-Vide sutés a levegd segitségével
Air Sous-Vide — 30-100 salacsony hdmérsékleten és lassan” suti az
(50) ételeket. Az éleimiszereket tasakokba kell

s
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H6m.
tartomany
Siitési méd (Alapértelme Leiras
zett)

°C

Melegités izemmddban a sttétér felsd fitdeleme
és a sut6tér aljan 1évé rejtett ftdelem aktivalodik.
40-100 Ezt a funkcidt az ételek talalasig torténé melegen
(75) tartasara hasznalhatja. Ebben az izemmaddban 40
N °C és 100 °C koz6tti valaszthaté hdmérséklet
allithatd be. A funkcié id6étartama is bedllithato.

B

Melegités

E

Kiolvasztas Gzemmddban csak a ventilator
mukaodik ftés nélkal. Akeringd levegd felgyorsitja
a kiolvasztasi folyamatot. A fagyasztott élelmiszert
helyezze megfelelé edénybe, hogy a leolvasztas
soran keletkezd folyadékot felfogja. Adott esetben
hasznalhatja a drétracsot és egy mély tepsit (vagy
sutélemezt), hogy elkerdlje a sitd
szennyez8dését. Ha a viz kifolyik a sutébe, akkor
az ajtétomitések szennyezddnek, és kellemetlen
szag keletkezhet.

Kiolvasztas

Sk (2]

A Kelesztés tzemmad meleg sutét tart fenn az
élesztds kovaszos termékek sutés el6tti
kelesztéséhez. A stité hdmérsékletének
csokkentése és a kelesztési idd
meghosszabbitasanak elkertlése érdekében ne
nyissa ki feleslegesen a sutd ajtajat. A tulkelés
elkertlése érdekében ellendrizze idejében a
kenyértermékeket. Ne haszndlja a kelesztési
maodot ételek melegitésére vagy melegen
tartasara. A kelesztd suté hémérséklete nem elég
meleg ahhoz, hogy az élelmiszereket biztonsagos
hémérsékleten tartsa. Hasznalja a Melegités
funkciét az ételek melegen tartaséra.

30-60

Kelesztés (40)

Nl

*1 Amint a sitd eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallatszik és a ldAmpa 5 alkalommal villog.

*2 Ez a funkcid a Gyors eldmelegités izemmaoddal hasznalhaté.
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Sutés
Sutéskor hasznalja a Forré levegd vagy a Felsé-alsé
melegités moédot.

Sutéformak

*+ Ha a sltés Fels6-als6 melegités Gzemmddban
torténik, hasznaljon sotét fém vagy bevonatos
felllet( sttéformakat.

+ Forrélevegds sités soran fényes fémfelilettel
rendelkezd sutéformakat is hasznalhat.

+ Atortaformakat mindig a télca vagy a drétracs
kozepére helyezze.

+ Felsé-alsé melegités médban torténd suités
esetén két sutdéformat helyezhet egymas mellé a
sttébe. Ez azt jelenti, hogy a sttésiidd csak kissé
hosszabb.

A siitd allvanypoziciéi

A sutéallvanyok pozicioi alulrél felfelé haladva
vannak szamozva.

Fels6-alsé melegités hasznalata esetén csak egy
allvanypoziciéban, példaul a ® pozicidban siithet.
AForré levegd funkcié haszndlata esetén egyszerre
akar két sutélapon is suthet piskétalapokat és
kekszeket, példdul a @ és @ &llvanypoziciéban.

YVADVIN
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Javasolt sutési utmutaté

A sutési Utmutaté tartalmazza a hémérséklet-beallitdsokat, a sutésiidéket és a sitéracsok pozicidit néhany
tipikus ételhez.

+ A h&mérsékleteket és a sutési idéket csak referenciaadatoknak kell tekinteni. A tényleges értékek a
készitmény tipusatdl, a hozzavalok mindségétdl és a hasznalt sutéformatol fuggnek.

Javasoljuk, hogy el8sz6r alacsonyabb hémérsékletet valasszon, majd szlikség esetén ndvelje meg,
példaul ha nagyobb barnasagot szeretne elérni, vagy ha a sitési idé tul hosszu.

+ Ha nem tudja meghatarozni egy adott recept bedllitasait, egyszerlien haszndlja az ahhoz leginkabb
hasonl6 recept beallitasait.

+ Ha a sliteményeket tepsiben vagy tébb racson |1évé formakban sutjuk, a sttési idé 10-15 perccel
meghosszabbodhat.

* A magas folyadéktartalmu ételeket (pl. pizza, gyiimélcstorta stb.) csak egy rdcson szabad sitni.

+ Akllénboz6 tésztadllagu slitemények és péksiitemények esetében kezdetben egyenl6tlen barnulds
kdvetkezhet be. Ebben az esetben ne valtoztassa meg a hémérséklet-beallitast. A barnulds mértéke a
sutési folyamat soran kiegyenlitédik.

+ Az energiatakarékossag érdekében a f6zés befejezése el6tt 8 perccel a maradék hét hasznalja.

« A multi rack a talcaval egyutt hasznalhat6, és megakadalyozza, hogy a folyadékok lecsdpdgjenek a siitd
aljara.

Zsiros ételek fézésekor ajanlott a drétracsot vagy a multi rackot a talcaval egyitt haszndlni az
olajmaradvanyok 6sszegyUjtésére.

MEGJEGYZES

+ Az allvanypoziciékat mindig alulrél felfelé haladva szamolja.

*1 Melegitse el a sutét.
*2 Mindig kapcsolja ki a "Gyors elémelegités" funkciét, ha egynél tdbb allvanyon sut.
*3 Hasznaljon mély serpenydt (vagy tepsit).

Sutés egyetlen siitéracson

Siitemények tepsiben
Forré levegd Felsd-alsé melegités
Sutési méd Suitési idd
(perc)

Kategéria Récspozicié Hoém. (°C) Réacspozicié Hoém. (°C)
Gy(r( alaku 2 150-160 2 160-180 50-70
torta
Keksz / 2 140-160 2 150-170 30-60
palacsinta

= kS =
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Siitemények tepsiben
Forré leveg6 Fels6-als6 melegités
siitési mod |
titési m6 [j Sitésiids | _
(perc) >
(9]
Kategéria Racspozicié Hoém. (°C) Réacspozicié Hoém. (°C) %
Babapiskéta 2 150-160 2 160-180 25-40
Tortaalap - 3 170-180 2 190-210 1 10-25
Omlds tészta
Tortaalap - 3 150-170 2 170-190 20-25
tortakeverék
Almas pite 3 160-180 1 170-190 65-75
Flszeres 2 160-180 2 190-210 30-70
sutemények
és tortaalap
(pl. quiche
lorraine)
Sajttorta 2 140-160 2 170-190 60-90
Siitemények siitétalcan
Forré levegd Felsd-alsé melegités
Stitési méd Siitési ido
(perc)
Kategoria Racspozicid Hoém. (°C) Racspozicidé Hoém. (°C)
Kenyérfonato 3 160-170 4 170-190 30-40
k / nagyobb
sutemények
Karacsonyi 3 150-170 *1 4 160-180 ™1 40-60
sutemények
Kenyér 2 180-200 ™ 2 230 20
(rozskenyér) 140-160 160-180 30-60
Erjesztés
szlikséges
Pite / eclair 3 160-170 *1 4 190-210 15-30
Beigi 3 150-170 ! 4 180-200 ™ 10-20
Gyum©lcstort 3 160-170 *1 4 170-190 ™1 40-80
aomlés
tésztabdl

s
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Siitemények siitétalcan
Forré leveg6 Fels6-als6 melegités
Siitési mod siitési idé
(perc)
Kategéria Racspozicié Hoém. (°C) Réacspozicié Hoém. (°C)

Szeletek - - 4 160-180 ™1 40-80

feltéttel /

toltelékkel, pl.

taréval,

tejszinnel,

cukorral,

mandulaval

Pizza (vastag 1 180-200 1 190-210 1 30-60

alap) *2*3

Pizza (vékony 1 200-220 1 230 ™ 10-25

alap) *2

Kovasztalan 1 200-220 1 230 ™1 08-15

kenyér

Svajci torta 1 180-200 1 210-230 35-50

Siitemények

Forré levegd Felsd-alsé melegités
Siitési mod Siitési id6
(perc)
Kategoria Racspozicid Hoém. (°C) Racspozicid Hoém. (°C)

Omlés keksz 3 150-160 4 170-190 ™1 06-20

*2

Fagyasztott 3 140-150 4 160-180 10-40

keksz *2

Tortakeverék 3 150-160 4 170-190 15-20

keksz *2

Tortak és 3 80-100 4 100-120 120-150

sutemények

tojasfehérjéve

|, habcsdékok

Makaronok 3 100-120 4 120-140 30-60

s
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Siitemények
Forré leveg6 Fels6-als6 melegités
siitési mod |
Otésimé [j Sitésiids | _
(perc) >
(9]
Kategéria Racspozicié Hoém. (°C) Réacspozicié Hoém. (°C) %
Elesztds 3 160-170 4 170-190 20-40
tésztas
kekszek "2
Leveles 3 160-180 *1 4 190-210 1 20-30
tésztas
sutemények
és
péksitemény
ek
Zsomlék 3 180-200 *1 4 180-220 *1 20-35
Sutés tobb sitdracson
Siitemények / sitemények és péksitemények a tepsiben
Forré levegd
- Sutési ido
Kategoria (perc)
Racspozicié Hom. (°C)
Pite / eclair *2 2,4 160-180 35-60
Széraz piskdta morzsas 2,4 140-160 30-60
feltéttel *2
Omlds keksz 2 2,4 150-160 15-35
Fagyasztott keksz *2 2,4 140-150 20-60
Tortakeverék keksz *2 2,4 160-170 25-40
Tortak és sitemények 2,4 80-100 130-170
tojasfehérjével,
habcsékok *2
Makaronok *2 2,4 100-120 40-80
Elesztds tésztas 2,4 160-170 30-60
kekszek *2

s
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Siitemények / siitemények és péksutemények a tepsiben

Forré leveg6
L. Sutési id6
Kategoria (perc)
Récspozicié H6m. (°C)
Leveles tésztas 2,4 170-180 *1 30-50
sttemények és
pékstitemények *2
Zsomlék ™2 2,4 180-190 ™ 30-55
MEGJEGYZES
+ Ez a két talcaval rendelkezd termékek esetében opcionalis.
+ Helyezze a mély serpenyét (vagy sutétalcat) az O allvanyra.
Utmutaté a réteshez és a siilt ételekhez
Fels6-als6 melegités
Kategéria Siitési id6
(perc)
Récspozicié Hém. (°C)
Sult tészta 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Sult zéldségek 1 200-220 *1 15-30
Pizza-bagett 1 200-220 * 15-30
Szuflé 1 180-200 20-50
Halas pite 1 180-200 30-60
Rakott zoldségek 1 180-200 30-60
Utmutaté a fagyasztott készételekhez
o Fels6-alsé melegités Siitési id
Kategoria
(perc)

Racspozicié

Hém. (°C)

Fagyasztott pizza

Kbvesse a csomagolason 1évé

utasitasokat.

Kovesse a csomagolason [évo
utasitasokat.

s

%
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. Fels6-alsé melegités Siitési id6
Kategoria (perc)
Récspozicié Hom. (°C) P
Kovesse a csomagoldson 1évé | Kdvesse a csomagolason [évd
Bagettek 3 - o
utasitasokat. utasitasokat.
Gyumolcstorta 3 Kovesse a csomagolason 1évé | Kdvesse a csomagolason [évd
alap utasitasokat. utasitasokat.
Chips 3 200-220 15-25
. T
MEG)JEGYZES

+ Melegités kézben 2-3 alkalommal

forgassa meg a chipset.

+ Fagyasztott ételek melegitésekor a tepsi a fagyasztott étel és a siitd hdmérséklete kozotti nagy
kulénbség miatt meghajolhat. A talcak altaldban visszanyerik eredeti alakjukat, amint leh{lnek.

Tippek a siitéshez

Siitési eredmények

Lehetséges ok

Megoldas

A tortaalap tul kénny(

Rossz sutd allvanypozicioi

Haszndljon sotét sttéformat,
vagy tegye a siteményt egy
raccsal lejjebb.

A st hdmérséklete tul magas

Allitsa kissé alacsonyabbra a
slté hémérsékletét.

A torta 6sszeesik (csomds,
atazott)

Tul révid sitési idd

Allitson be hosszabb sttési idét.
A sitési id6 nem csokkenthetd
magasabb hémérséklet
beallitasaval.

A keverék tul sok folyadékot
tartalmaz

Haszndljon kevesebb
folyadékot. Kdvesse a
tésztakeverési id6re vonatkozé
utasitasokat, kiiléndsen konyhai
gépek hasznélata esetén.

A stité hdmérséklete tul
alacsony

Legkdzelebb allitson be kissé
magasabb hémérsékletet.

A sitemények tul szarazak

Tal hosszu sutési id6

Allitson be valamivel révidebb
sUtési idot.

|

YVADVIN
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Siitési eredmények

Lehetséges ok

Megoldas

Tdl magas sutési hdmérséklet és
tal rovid sutési id6

Allitson be valamivel
alacsonyabb sutési
hémérsékletet és valamivel

A sitemények egyenetlenil
barnulnak

hosszabb sttési idét.

A keveréket egyenletesen

A keverék egyenetlenul oszlik el | oszlassa el a tepsiben/

edényben.

Tual hosszu sitési id6

Tul alacsony hémérséklet

Legkozelebb allitson be kissé
magasabb hémérsékletet.

Forré leveg6 / Gazdasagos forré
leveg6

MEGJEGYZES

+ Ha nincs bedllitva sitési id6, a sité 12 6ra
elteltével automatikusan kikapcsol.

+ Asut6 ventilatora a Forré levegd ciklus alatt
mikodik. A ventilator ledll, amikor az ajté nyitva
van. Egyes esetekben a ventilator a Forré levegd
ciklus alatt is ledllhat.

Tippek a Gazdasagos forro

leveg6ho6z

+ Ha lehetséges, ne melegitse eld a sutét, mieldtt
az ételt beletenné.

+ Csak akkor melegitse el6, ha a receptben ez
szerepel.

+ Az energiahatékonysag maximalizalasa
érdekében sutés kdzben ne nyissa ki az ajtot.

+ Hasznaljon sotét fekete zomancozott
sutéformakat, amelyek kiléndsen jol elnyelik a

hét.
Tippek a forré Ievegﬁhéz . Igzlggga el a nem hasznalt kiegészitéket a

+ Hasznalja a Forré levegé médot a stitemények,
sutemények, muffinok, kekszek és mindenféle
kenyér gyorsabb és egyenletesebb tébb
személyes sutéséhez.

+ Asuteményeket és kekszeket olyan tepsikben
susse, amelyeknek nincs vagy nagyon alacsony
az oldala, hogy a felmelegedett levegd
keringhessen az étel korul. A sotét feltlet
serpenydkben sitott ételek gyorsabban
megsulnek.

+ Ha forr¢ levegét hasznél egyetlen allvanyon,
helyezze a drétracsot a ® poziciéba. Ha tébb
racson sit, helyezze a drétracsot a @ és (@
pozicidba (két racs esetén).

+ Atobb sltéracsos sités némileg megnovelheti
egyes ételek sutési idejét.

+ Atortak, sitemények és muffinok jobb
eredményt érnek el, ha tébb racsot hasznal.

= S
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Javasolt Gazdasagi forré levegd utmutatoé

Ez a tablazat csak tajékoztatd jellegll, az egyéni izlés és a husdarabok ettdl eltéréek lehetnek.

A sutd allvanypoziciéit mindig alulrél felfelé haladva szamolja. I
A megadott idétartamok nem elémelegitett stitére vonatkoznak. =
+ Allvany: Allvanypozicié %
<
>
Elelmiszer Racs Hom. L) ”
°C) (perc)
Gyumolcst9rta—a|ap - 3 150-170 3545
tortakeverék
Egy tepsiben Flszeres sutemények és
tortaalap 2 160-180 30-70
(pl. quiche lorraine)
Pizza (vékony alap) 1 200-220 15-30
Sutétalcan
Habcsék 3 80 120-150
Jeges 3 140-150 10-40
Sitemények
Suteménykeverék 3 150-160 25-35
Marhahus (kb. 1 kg) 2 190 60-80
Hus Baromfihus (kb. 1 kg) 2 210 50-70
Baromfihus (kb. 2 kg) 2 210 60-80
Grillezés T
MEGJEGYZES

A grillezéshez 2 kiildnb6z6 izemmaod kozul

i + Zérja be az ajtét a Grillezés funkcié bedllitdsahoz.
valaszthat.

Ha az ajtoé nyitva van, a Grillezés funkcié nem

+ Nagyobb mennyiségl lapos étel grillezéséhez,
nagy tepsiben val6 felulsttéshez. Valassza ki a
teljesitményszintet (L3 Magas, L2 Kézepes, L1

Alacsony) a grillezni kivant ételnek megfelel8en.

allithatd be és a door kijelzés jelenik meg a
kijelzén. Ha az ajté nyitva van, a grillmelegit6é
kikapcsol. Az ajté becsukasa utén a grillmelegité
automatikusan Ujra bekapcsol.

+ Kisebb mennyiség(i lapos étel grillezéséhez, kis
tepsiben val¢ felllsttéshez. Valassza ki az 1-3.
teljesitményszintet (L3 Magas, L2 Kézepes, L1
Alacsony) a grillezni kivant ételnek megfelel6en.

A FIGYELMEZTETES

+ Asitd szabadon lévd részei a grillezés soran
felforrésodhatnak. Tartsa tavol a gyermekeket.

Tippek a fiist csokkentéséhez

A grillezéssel jaré intenziv héhatas miatt a sttési
folyamat soran normalis, hogy flstot tapasztal. Ez
a flst a stés természetes mellékterméke, és nem
kell aggédnia miatta. Ha tébb fustdt tapasztal, mint
amennyi megfelel az On szamaéra, hasznélja a
kovetkezd tippeket a sit8ben keletkezd fust
mennyiségének csokkentésére.

= kS o C
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+ Adroétracsot mindig alaposan meg kell tisztitani,
és a sutés kezdetén szobahémérsékletlire kell
allitani.

Grillezés kdzben MINDIG miikddtesse a fé6z6lap
szell6z6rendszerét vagy a paraelszivot.

+ Tartsa a sutd belsejét a lehetd legtisztabban. A
kordbbi ételekbdl visszamaradt tormelék
megéghet vagy meggyulladhat.

+ Kerdlje a zsiros pacokat és a cukros mazakat.
Mindkettd néveli a flistélés mértékét. Ha mazat
szeretne hasznalni, akkor azt a sttés legvégén
alkalmazza.

+ Ha barmilyen élelmiszerrel kapcsolatban
jelentds flistot tapasztal, fontolja meg a
kovetkezbket:

- Agrillezd leengedését az L1 bedllitasra.

ételek a grill fitészaljatdl tavolabb slljenek
meg.

- Az L3 grillbeéllitds hasznalataval érje el a
kivant sutési szintet, majd vagy valtson at az
L1 grillbeéllitasra, vagy a Fels6-alsé melegités
Uzemmddra.

« Altaldban a zsirosabb hus- és halrészek tobb
flistot termelnek, mint a sovanyabbak.

+ Amikor csak lehetséges, tartsa be a kdvetkezd
oldalon taldlhaté tablazatban szerepl6 ajanlott
grillbeadllitdsokat és sutési iranyelveket.
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Javasolt grillezési utmutaté

A grillezési id6k csak tajékoztatasul szolgadlnak. A tényleges id6k a hus vagy hal minéségétél fliggbéen

valtozhatnak. A grillezés kilénésen alkalmas lapos hus- és haldarabok sutésére. A grillezett ételt a sUtési

id6 felénél forditsa meg.

A sutd allvanypoziciét mindig alulrél felfelé haladva szamolja.

*1 Droétracs, mély serpenyd vagy sutétalca

+ Allvany: Allvanypozicié

YVADVIN

Nagy grill 3. Iépés (perc)

Elelmiszer Racs
1. oldal 2. oldal

Hlspogacsa 5 8-10 6-8
Sertésfilé 5 10-12 8-12
Grillkolbaszok 5 8-10 6-8
th:;Ea vagy borjd- 4 8-12 5-10
xsr?akfg‘)? 4 10-12 10-12
Pirités ™’ 4 2-4 2-4
Piritos feltéttel 4 6-8 -

MEGJEGYZES

+ Lapos husdarabok grillezéséhez hasznélja a @ vagy ® allvanypoziciét.

+ Helyezzen egy mély serpeny&t vagy sttétalcat a drétracs ala, hogy felfogja az ételbdl lecsépdgd

zsiradékot vagy zsirt.
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Kiolvasztas

Az ételek kiolvasztasahoz hasznalja a Kiolvasztas
lzemmddot.
Etelek kiolvasztasa

+ Vegye ki az ételt a csomagolasabdl, tegye egy
tanyérra, és helyezze a tanyért a drétracsra.

+ Ne fedje le az ételt tanyérral vagy tallal, mert ez
jelentésen megnovelheti a felolvasztasi idét.

Javasolt kiolvasztasi utmutaté

+ Aszalmonellaveszély elkerllése érdekében ne
hasznalja fel a felolvasztas soran keletkezé
folyadékot az étel elkészitéséhez. Ugyeljen arra,
hogy a felolvasztas soran keletkezé folyadék
szabadon lefolyhasson az ételrél a tanyérra vagy
egy tepsire, ha a drétracsot haszndlja.

A suit6 allvanypoziciéi
Afelolvasztashoz hasznalja a drétracsot az (O vagy
a @ racshelyzetben a nagyobb edényekhez.

: . Suly 1d6
Elelmiszer (ko) (perc)

Utasitasok

Haszndlja a drétracsot a mély serpenydvel (vagy
Csirke 1,0 100-140 sttélemezzel).
Az id6 felénél forditsa meg a csirkét.

Hus 1,0 100-140 | Azid6 felénél forditsa meg a hust, vagy fedje le alufélidval.
0,5 90-120
Pisztrang 0,15 25-35 Ne fedje le.
Eper 03 20-30 Ne fedje le.
Piritas + Asiitési id6 kortlbeliil fele vagy kétharmada

Piritashoz hasznalja a Piritas és a Fels6-also
melegités Gzemmédot.

A sUtési Gtmutatd tartalmazza a kilonbdz6
husfajtakhoz sziikséges hémérsékleteket, sutési
id6ket és allvanypoziciékat. A megadott adatok
csak hozzavetbleges értékek.

+ Az 1 kg-nal nagyobb sulyld husokat és halakat
sutében ajanljuk sitni.

+ Sovany husok és halak esetében haszndlja a
Fels6-alsé melegités Gzemmddot. Minden mas
husfajtahoz a Piritas izemmadot ajanljuk.

+ Adjon hozza egy kis folyadékot, hogy a sult
szaftja vagy zsirja ne égjen ra a serpenyd
fellletére.

....

+ Allvany: Allvanypozicié

= S

utan forditsa meg az ételt.

A FIGYELMEZTETES

+ Hagyja, hogy a sitd eléggé kihdljén ahhoz, hogy
ne alljon fenn a megégés veszélye.

. I
MEGJEGYZES

+ Ez a sUtési utmutato csak irdnymutatasként

szolgal, az egyéni izlés és a husdarabok eltéréek
lehetnek.
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*1 Allitsa a siitési hdmérsékletet 20 °C-kal magasabbra.

. Piritas Fels6-alsé6 melegités
Elelmiszer Racs
Hém. (°C) *! | 1d (perc) | Hém.(°C)*! | 1d0 (perc) | g

Marhahds (kb. 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90 )§>
Vadhs (kb. 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120 g
Sertéscomb (kb. 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120 &
g’)”gyé't sertéshs (kb. 1 2 180-190 90-120 200-220 110-130
Baranycomb (kb. 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Baromfihs (kb. 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Baromfihs (kb. 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Baromfihs (kb. 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Egész hal (kb. 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55
Sult csirke 4 190 55-65 - -

s

Piritasi tippek
+ Ajobb siitési eredmény érdekében a siilt

hdsokat és a baromfit a sttési folyamat soran
t6bbszor dntse le sajat levikkel.

+ Sutéshez hasznaljon héallé edényeket (kdvesse
a gyart6 utasitasait).

+ Arozsdamentes acélbdl készilt sitéedények
csak korlatozottan hasznalhaték, mivel nagyon
nagy mértékben visszaverik a hot.

+ MUanyag fogantyuval ellatott edények
haszndlata esetén ugyeljen arra, hogy a
fogantyuk héalléak legyenek (kdvesse a gyarto
utasitasait).

+ A nagyméretli vagy tobb darabbdl allé
sutnivalok kozvetlenul a drétracsra helyezhetdk
a mély serpenyd (vagy sttétalca) folé (pl. pulyka,
liba, 3-4 csirke, 3-4 borjucsulok).

+ Asovany husokat (pl. borjuhus, pérolt
marhahus, mélyhltétt hus) fedeles sttétalban
kell sitni. Ez megtartja a levet a husban.

* Ropogdsra sult kéreg vagy szalonna sttéséhez
fedd nélkili labasban kell f6zni (pl. sertéshus,
dardlt hus, barany, birka, kacsa, borjlcsilok,

4-%

csirke, baromfihus, marhasult, marhafilé,
vadszarnyas).

Ontsén elegendb vizet a mély serpenyébe (vagy
sutétalcaba), hogy megakadélyozza a
flstképzédést, amikor a sttési médot hasznalja.

Hasznalat utan a lehet6 leghamarabb tisztitsa
meg a sUtdt, ha nyitott tetejl tepsiben vagy
edényben sit. A zsirfroccsenéseket kdnnyebb
eltavolitani, ha a siité még meleg.
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Receptsﬁtés 2) Nyomja meg Ujra a Receptsiités gombot,

vagy forgassa el a vezérl6gombot a kivant
A Receptstités funkcio olyan ételek elkészitésében recept kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a
nyljt segitséget, melyek ismeretlenek az On vezérlégombot a bedllitashoz.

szamadra. El6re bedllitott programokat tartalmaz
szamos népszer( étel elkészitéséhez, az optimdlis
eredmény eléréséhez ajanlott eldmelegitésre,
tartozékokra és a siitéallvany pozicidjéra 3) Nyomja meg a Start gombot a sités
vonatkozé informaciékkal. inditasahoz.

o . P 4) A megszakitasdhoz vagy a sUtés végeztével
A ReceptSUtes méd beallitasa nyomja meg barmikor a vezérlépanel Stop

1) Nyomja meg a kezel6panel Receptsiités gombjat.
gombjat.

+ Tovabbi informacidkért 1asd a Receptsutés
kézikdnyvet.

Receptsutés kézikonyv

+ Allvany: Allvanypozicié

Baromfi

Silykorlg | Etel Hom.

t Utasitasok

Nem Menii
Racs

H{tott A csirkecombokat kenjuk be olajjal vagy
olvasztott vajjal, fliszerezzUlk tetszés
szerint. HelyezzUk a csirkecombokat a
drétracsra. Tegyik be a sttébe. Az ételbdl
lecs6p6gd zsiradék vagy zsir felfogasahoz
1 Csirke, comb *1%2 1,2 kg helyezziink mély serpeny6t (vagy tepsit) a
3 drétracs ald. Amikor a suté hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Sttés utan féliaval
letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

Hatott A csirkét kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fliszerezze izlés szerint. Csomagoljuk
a combok vékony részét félidba, helyezziik
a csirkét a drétracsra. Tegylk be a stitébe.
Az ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivdsahoz toltsiink egy nagy csésze

5 vizet a mély serpeny&be (vagy tepsibe), és
helyezziik a drétracs ala. Amikor a sitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sités utan félidval letakarva hagyjuk
pihenni 3 percig. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

Csirke, egész
2 1% 9 1,4kg

S I
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Baromfi

Sulykorla | Etel Hom.

t

Nem Menii Utasitasok

Racs

Hatott A kacsat kenjik be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fliszerezzuk tetszés szerint.
Csomagoljuk a combok vékony részét
féliaba, helyezzik a kacsat a drétracsra. Az
ételbdl lecs6pogb zsiradék felfogasahoz
toltslink egy nagy csésze vizet a mély

5 serpenydbe (vagy tepsibe), és helyezziik a
drétracs ala. Amikor a sitd hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Sttés utan félidval
letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

YVADVIN

3 | Kacsa, egész *72 | 2,1kg

Htott A pulykat kenjik be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezzlk izlés szerint.
Csomagoljuk a combok vékony részét
félidba, helyezzik a pulykét a drétracsra.
Tegylk be a sttdbe. Az ételbdl lecsepegd
Pulyka, egész folyadék vagy zsir.felszivé'féhoz télts[j”nk
4 *%) 4,2 kg egy nagy csésze vizet a mély serpenyébe
1 (vagy tepsibe), és helyezziik a drétracs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk
meg az ételt. Sités utan félidval letakarva
hagyjuk pihenni 3 percig. A keletkezett
levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.

Marha

Slykorl Etel HoOm.

at

Nem Menu Utasitasok

Racs

Hatott A marhahat kenjik be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezziik izlés szerint. Helyezzik a
marhat a drétracsra. Tegyik be a sttébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivasahoz toltsiink egy nagy csésze vizet
5 Marhasult *1%2 1,5 kg a mély serpenydbe (vagy tepsibe), és

2 helyezziik a drétracs ald. Amikor a siitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sttés
utan féliaval letakarva hagyjuk pihenni 10
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy szészhoz.

S I
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el

Marha

Nem

Menii

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

Borjusult *1*2

1,5 kg

Htott

A borjut (a borju hatuljat) kenjtik be olajjal
vagy olvasztott vajjal, fliszerezzik izlés
szerint. HelyezzUlk a borjut a drétracsra.
Tegyuk be a sttébe. Az ételbdl lecsepegd
folyadék vagy zsir felszivasadhoz téltstink egy
nagy csésze vizet a mély serpenydbe (vagy
tepsibe), és helyezziik a drétracs ald. Amikor
asutd hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan félidval letakarva hagyjuk pihenni
10 percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy sz6szhoz.

Marhafilé *1*2

0,8 kg

Hatott

A marhafilét kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezziik izlés szerint. Helyezzik a
marhat a drétracsra. Tegyuk be a sttébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivdsahoz helyezzik a mély serpenyét
(vagy tepsit) a drétracs ald. Amikor a siitd
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sttés
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 5
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy szészhoz.

Burgundi
marha *3*4*8

1 adag

Szobahdmérsé
klet

Hozzévalék

1 kg marhahus, 150 g fustélt szalonna, 50 g
olaj, 750 ml vérésbor, 200-300 ml husleves, 5
hagyma, 5 gerezd fokhagyma, 200 g gomba,
100 g paradicsompuré, 1 teaskanal édes
paprika, 5 babérlevél, s6, bors.

Elkészités

A marhahust vagjuk 1 cm-es kockékra. A
szalonnat vagjuk apré kockakra. Tegyik az
olajat egy sutéedénybe, tegylik bele a hust
és a szalonnat, és f6z6lapon slssik meg. A
sult hdst maztalanitsuk a vérdsborral és a
huslevessel. Himozzuk meg és kockazzuk fel
ahagymat és a fokhagymat. Tisztitsuk meg a
gombaét és szeleteljik fel. Adjuk hozza a
hozzavaldkat, flszerezzlk, keverjuk 6ssze,
fedjuk le. Helyezzlk a sutéedényt a
drétracsra. Tegyuk a sttébe. Sutés utan
hagyjuk pihenni félidval letakarva 10 percig.

%
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el

Marha

Nem

Menii

Sulykorl
at

Etel H6m.

Utasitasok

Racs

Gulyas *3*4*8

1 adag

Szobahémérsé
klet

Hozzéavalék
500 g sertéshus, 500 g marhahus, 50 g olaj,

1 kg voréshagyma, 2 evékanal
paradicsompuré, 1 teaskanal édes paprika, 1
tedskanal so, 500-750 ml viz.

Elkészités

Vagjuk a sertés- és marhahust 2 cm-es
kockakra. Tegylk az olajat egy sutéedénybe,
és tegyuk bele a hust. Sussik meg a
tlzhelyen. Hdmozzuk meg és kockazzuk fel a
hagymat. Adjuk hozza a hagymat és a plrét,
és azt is piritsuk meg. Adjuk hozza és
keverjuk 6ssze, fedjuk le feddvel. Helyezziik
a sutéedényt a drétracsra. Tegylk a sutébe.
Sutés utan 10 percig félidval letakarva
hagyjuk pihenni.

Sertés

Nem

Menii

Sulykorl

Etel Hom.

at

Racs

Utasitasok

10

Sertéshus *2

Hatott

1,5 kg

A sertést kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, flszerezzlk izlés szerint. Helyezzlk a
sertést a drétracsra. Tegylk be a sttébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
felszivdsahoz téltslink egy nagy csésze vizet a
mély serpeny8be (vagy tepsibe), és helyezziik
a drétracs ala. Sttés utan félidval letakarva
hagyjuk pihenni 10 percig keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

1N

Sertésborda
*1%2

Htott

1,0 kg

A sertésbordakat kenjuk be olajjal vagy
olvasztott vajjal, fliszerezzUk tetszés szerint.
Helyezziik a sertésborddkat a drétracsra.
TegyUk be a sutbbe. Az ételbdl lecsdpogd
zsiradék vagy zsir felfogasahoz helyezzik a
mély serpenyét (vagy tepsit) a drétracs ala.
Amikor a sutd hangjelzést ad, forditsuk meg
az ételt. SUtés utan félidval letakarva hagyjuk
pihenni 5 percig. A keletkezett levet

hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

%

|
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Sertés

c Etel HGm.
Nem Menii Sul)glt(orl Utasitasok

Racs

HOtott Hozzavalék

1,4 kg hatso sertéscsulok, 1 hagyma, 2

sdrgarépa, egy szal péréhagyma, zeller, daralt

bazsalikom, s6, bors, 300 ml viz.

Elkészités

Vagjuk a sertésbért éles késsel kockakra.

12 Sertéscsulok 14k Flszerezzlk felapritott bazsalikommal, séval
*3*4*+8 “Xg 2 és borssal, Himozzuk meg és szeleteljiik fel a

zellert, a hagymat, a sargarépat és a

péréhagyma-szalat. Tegylk a zoldségeket egy

sutéedénybe, tegyuk ra a csulkot, és ontsuk

fel vizzel. Helyezziik a sitéedényt a drétracsra.

TegyuUk a sttébe. Sutés utan féliaval letakarva

hagyjuk pihenni 10 percig.

Hatott Hozzéavalék

2 kg sertésnyak csont nélkdl, 2 tedskanal s6, 1
tedskanal édes paprika, 2 teaskanal fustolt
paprika, 3 teaskanal barna cukor, 1 teaskanal
Orolt komény, ¥ tedskanal chili, 1 tedskanal
Orolt koriander, 1 tedskandl 6rolt fekete bors,
3 teadskanal juharszirup, 100 ml narancslé, 100
Fott ml ketchup.

13 | sertéshus 2,0kg Elkészités

*3*4+8 2 Keverjiik 6ssze a fliszereket és a folyadékokat,
és dorzsoljuk be vele a hust. Tegyik a
fliszerezett hust egy stitéedénybe, és hagyjuk
12 6ran at pacol6dni a hiitészekrényben.
Helyezzlk a sitéedényt a drétracsra. Tegylk a
sutbbe. Sités utan 5 percig félidval letakarva
hagyjuk pihenni. A keletkezett levet
haszndljuk fel martashoz vagy szészhoz.
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Sertés

Slykor Etel Hom.

at

Nem Menii Utasitasok

Racs

Hatott Hozzéavalék
1 kg sertéskaraj, 6 teaskanal reszelt sajt
(Gouda), 4 evbkanal zsemlemorzsa, 3
evdkanal csipés mustar, 10 g apréra vagott
petrezselyem, 1 evbkanal szaritott rozmaring,
100 ml tejszin, sé, bors, paprikapor, currypor,
Réntott fokk'\ag'yrpapor.
14 | sertéssilt 1,0 kg Elkeszités
*3k4+g 2 Flszerezzik a hust séval, borssal. Keverjik
0ssze a kéreg hozzavaloit, és flszerezzik.
Kenjuk be a hust a flszerkeverékkel. egylk a
fliszerezett hust egy sitéedénybe. Helyezziik
a sutéedényt a drétracsra. Tegyuk a sitdbe.
Sités utan 5 percig félidval letakarva hagyjuk
pihenni. A keletkezett levet hasznaljuk fel
martashoz vagy sz6szhoz.

YVADVIN

Barany

. Etel Hom.
Ne Menii Sulykorl

; Utasitasok
m at

Racs

Hatott Abaranycombot kenjlk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fszerezzlk izlés szerint. Helyezzlk a
baranycombot a drétracsra. TegyUk be a sut6be.
Az ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir
Béranycomb fel§zfvéséhoz Eélts[]nk egy nagy c§észe vizeEa
15 | g4y 1,5 kg mély serpenydbe (vagy tepsibe), és helyezzik a
2 drétracs ala. Amikor a siité hangjelzést ad,
forditsuk meg az ételt. Stités utan félidval
letakarva hagyjuk pihenni 10 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.

Hatott A béaranybordakat kenjuk be olajjal vagy
olvasztott vajjal, fliszerezzlk tetszés szerint.
Helyezzlk a baranybordakat a drétracsra.
TegyUk be a sutbbe. Az ételbdl lecsdpdgd
zsiradék vagy zsir felfogasahoz helyezzlink mély
4 serpenydt (vagy tepsit) a drétracs ala. Amikor a
sutd hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Stités
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 3 percig.
Akeletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.

Baranybord
16 | sy V20 1 08 kg

S I
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Hal

Ne

Menii

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

17

*1%
Lazac *1*2

0,8 kg

Hatott

Egyenként 200 g sulyu és 2,5 cm vastag
lazacszeleteket vélasszunk. A lazacot kenjik be
olajjal vagy olvasztott vajjal, fliszerezzik izlés szerint.
HelyezzUk a lazacot a racsra. Tegyuk be a sutébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir felszivasahoz
helyezziik a mély serpenydt (vagy tepsit) a racs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan folidval letakarva hagyjuk pihenni 3
percig. A keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

18

Pisztréng
#1%2

0,8 kg

Hatott

Egyenként 200 g sulyu pisztrangokat valasszunk. A
pisztrangot kenjik be olajjal vagy olvasztott vajjal,
fliszerezzik izlés szerint. Helyezzik a pisztrangot a
racsra. Tegyuk be a sutdbe. Az ételbdl lecsepegd
folyadék vagy zsir felszivdsdhoz helyezziik a mély
serpenydt (vagy tepsit) a racs ald. Amikor a suté
hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Stités utan
féliaval letakarva hagyjuk pihenni 3 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
sz6szhoz.

19

Tonhal
*1%2

0,8 kg

Hatott

Egyenként 200 g sulyu és 2,5 cm vastag
tonhalszeleteket valasszunk. A tonhalat kenjuk be
olajjal vagy olvasztott vajjal, fliszerezziik izlés szerint.
Helyezzuk a tonhalat a racsra. Tegyuk be a sitébe. Az
ételbdl lecsepegd folyadék vagy zsir felszivasahoz
helyezziik a mély serpenydt (vagy tepsit) a racs ala.
Amikor a suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.
Sutés utan féliadval letakarva hagyjuk pihenni 3
percig. A keletkezett levet hasznéljuk fel martashoz
vagy szészhoz.

20

Garnéla
*1%2

0,6 kg

Hatott

A garnélarakot kenjuk be olajjal vagy olvasztott
vajjal, fliszerezzik izlés szerint. Helyezziik a garnélat
a mély serpenydbe. Tegylk be a siitébe. Amikor a
suté hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sutés
utan félidval letakarva hagyjuk pihenni 5 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
szészhoz.
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Hal

Ne

Menii

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

21

Féstikagyl
7 *2
6

0,6 kg

Htott

Tegyuk a féslikagyléhoz a sherryt. Tegyuk a
féslikagyldkat a mély serpenyébe. Az olvasztott vajjal
megkenjuk a tengeri herkenty(ket. Boritsuk be
zsemlemorzsaval. A zsemlemorzsara éntsuk ra az
olvasztott vajat. Tegyuk a sttébe. Sutés utan 5 percig
félidval letakarva hagyjuk pihenni. A keletkezett levet
hasznaljuk fel martashoz vagy szészhoz.

UYVYADVIN

Zoldség

Ne

Menii

Sulykorl
at

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

22

Grillezett

z6ldségek
*1%2

0,8 kg

Hatott

Hozzavalék

padlizsén, 1-2 cm vastagsagura vagva

cukkini, 1-2 cm vastagsagura vagva

hagyma, kockéra vagva

édes paprika, hosszaban félbevagva, kimagozva,
egész cseresznyeparadicsom, gomba,
félbevagva, vaj (vagy olaj)

Elkészités

A z6ldségeket kenjlk be olvasztott vajjal vagy
olajjal, flszerezzik izlés szerint. Helyezziik az ételt
amély serpenybbe. Tegyiik be a stitébe. Amikor a
sutd hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt. Sutés
utan féliaval letakarva hagyjuk pihenni 5 percig. A
keletkezett levet hasznaljuk fel martashoz vagy
sz6szhoz.

Burgonya

Nem

Menii

Sulykorl

Etel
HO6m.

Utasitasok

Racs

23

Piritott burgonya

*1*3%5%8

1,0 kg

Szobahd
mérsékle
t

Valasszunk kis méret( (150-200 g sulyd)
burgonyat. Hdmozzuk meg, mossuk meg,
szaritsuk meg és vagjuk félbe a burgonyakat.

Keverjik 6ssze a burgonyat séval, borssal és olajjal
vagy olvasztott vajjal. Tegyik a burgonyét egy
héall6 serpenydbe. Tegylk a sitébe. Amikor a
sutd hangjelzést ad, forditsuk meg az ételt.

4-%
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Burgonya

Nem

Menii

Etel
Sulykorl H6ém.
at

Racs

Utasitasok

24

Gratinalt

burgonya *3

*8

Szobahd
mérsékle
1,0 kg t

2

Az el6f6z6tt, gratinalt burgonyat vagjuk
szeletekre. TegyUk a burgonyat egy hdallé talba,
fedjik be reszelt sajttal (500 g gratinalt
burgonyanként 30 g). Tegyuk a sitébe.

Kenyér/siitemények

Ne

Menii

Sulykorlat

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

25

Sttik *©

Hatott

1 adag

Hozzavalé6k (2 adag)

250 g vaj, 250 g cukor, 500 g liszt, 3 tojas, 2 g so,
1 csomag vanilias cukor (kb. 8 g), 1 tojassargaja és
tej.

Elkészités

Keverjuk krémesre a vajat, a cukrot, a vanilids
cukrot és a sét. Fokozatosan adjuk hozza a
tojasokat. Adjuk hozza a lisztet, és keverjik dssze
a vajas keverékkel. Fedjuk le, és tegylk a tésztat
egy éjszakara a hitdszekrénybe. A tésztabodl kb. 5
mm vastagsagura sodorjunk ki adagokat. A
kinyujtott tésztat kilénboz6
pogacsaszaggatokkal vagjuk ki, és helyezziik
zsirozott tepsibe. A tojassargajat keverjuk dssze
egy kevés tejjel, és kenjik meg vele a sitik
felUletét. Tegylk a sut6be.

26

Muffinok

*3%7%8

Szobahémérsé
klet

1 adag

Hozzéavalék

150 g liszt, 1 % teaskanal sutépor, 60 g
kristalycukor, 1 felvert tojas, 130 ml tej, 70 ml
novényi olaj, %2 tedskanal vaniliakivonat, 50 g
félédes csokoladéforgécs, 50 g apréra vagott dio,
szitalt porcukor.

Elkészités

Keverjik 6ssze a lisztet és a cukrot egy
kever6talban; készitsuink egy mélyedést a
keverék kozepébe. A porcukor kivételével
keverjuk 6ssze a tobbi hozzavalét; adjuk a szaraz
hozzéval6khoz, és keverjuk 6ssze, amig meg nem
nedvesedik. Kanalazzuk a kizsirozott és lisztezett
muffinformaba, kérilbelll kétharmadig
megtéltve. Tegylk a sttdbe. Vegyuk ki a
formabdl, és szérjuk meg porcukorral.

4-%
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Kenyér/siitemények

Ne

Menii

Sulykorlat

Etel H6m.

Racs

Utasitasok

27

Bucik
*3%6%8

1 adag

Szobahémérsé
klet

Hozzavalék

400 g liszt, 200 ml langyos tej, 70 g cukor, 30 g
éleszt6, 50 g vaj, 15 g vanilids cukor, 2 gsé, 120 g
mazsola (nem kotelezo).

Elkészités

TegyUk a lisztet egy kever6talba, és készitslink
egy mélyedést. Adjuk hozza az élesztét és 20 g
cukrot a tejhez, és keverjik 6ssze. Meleg helyen
hagyjuk kelni, amig a felszinén repedések nem
jelennek meg. Adjuk hozza a maradék cukrot, a
megpuhitott vajat, a vanilids cukrot, a sét, és
gyurjuk sima élesztds tésztava. Hagyjuk a tésztat
meleg helyen kelni, amig a duplajara nem né.
Tegyunk mazsolat a tésztaba. Osszuk a tésztat 12
darabra, és formézzunk beldle kdroket. Tegylk
sutbpapirral bélelt tepsibe. Hagyjuk még egyszer
megkelni, és kenjuk meg tejjel. Tegylk a sutébe.

YVADVIN

28

Brownie-k
*3%5%g

1 adag

Szobahémérsé
klet

Hozzéavalék

225 g olvasztott vaj, 400 g fehér cukor, 100 g
kakadpor, 1 tedskanal vaniliakivonat, 2 tojas, 130
g liszt, %2 teaskanal sutdpor, % tedskanal sé, 70 g
diéhéj.

Elkészités

Keverjik 6ssze az olvasztott vajat, a cukrot és a
kakadport, és jol keverjuk 6ssze. Adjuk hozza a
vanilidt, a tojast, a lisztet, a sttéport és a sot.
Teritsk a tésztat a sutépapirral bélelt hdallé
tepsibe. DiszitsUk tetszés szerint diéfélékkel.
Tegyuk a sutébe.

S e
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Kenyér/siitemények

Etel Hom.
Menii Sulykorlat Utasitasok
Réacs

Ne

Hatott Hozzavalék

150 g fehér cukor, 2 evékanal liszt, %2 teaskanal
Orolt fahéj, % teaskanal 6rolt szerecsendio, 2
tedskanal citromhéj, 1,2 kg vékonyan felszeletelt
alma, 2 teaskanal citromlé, 1 evékanal vaj, 1
receptnyi tészta egy 9 hlvelykes, két réteg(i
pitéhez, 4 evékanal tej (nem kéotelezd)
Elkészités

Almés pite Keverjik égslzela cuk'rot, a Ii’s.ztet, a fahéiat, a

29 | u3g 1 adag szerecsendiot és a citromhéjat. Helyezzlink egy
3 kérget egy 9 hiivelykes mély tepsibe. Rétegezzik
az alma 1/3-at a pitekéregre. Szérjuk meg a
cukorkeverékkel, és ismételjik meg, amig
elkészdl. Locsoljuk meg citromlével, és szérjuk
meg vajjal. A téltelék tetejére helyezzik a
masodik pite héjat, és a széleket meghaijlitjuk.
Vagjunk nyilasokat a felsé héjba, és igény szerint
kenjuk meg tejjel a mazas megjelenés
érdekében. Tegylk a sutébe.

Pizza

: Etel Hom.
Ne Menii Sulykorl

A Utasitasok
m at

Racs

Fagyaszto | Helyezzik a fagyasztott pizzat a
Fagyasztott pizza (vékony tt drétracsra. Tegyuk a sltébe.

%3 0,3 kg .
alap) Egyszerre csak egy fagyasztott pizzat
2 hasznaljunk.

30

Fagyaszto | Helyezzik a fagyasztott pizzat a
Fagyasztott pizza (vastag tt drétracsra. Tegyik a sitdbe.

%3 0,5 kg .
alap) Egyszerre csak egy fagyasztott pizzat
2 hasznaljunk.

31
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Pizza

- Etel H6m.
Ne Menii Sul)fkorl
m at

Utasitasok

Racs

Szobahd | Hozzéavalék

mérséklet | 20 g élesztd, 200 ml langyos viz, 5 g
sé, 350 g liszt, 10 g cukor, 10 g
ndvényi olaj, 1 kis lveg
paradicsomszdsz, 250 g reszelt sajt,
200 g mozzarella sajt, 1 kis doboz
szeletelt gomba, 150 g fétt sonka,
oregand, so, bors.

Elkészités

Oldjuk fel az éleszt6t langyos vizben.
Keverjlk hozz4 a sét és a cukrot. A
32 | Hazi pizza *3*¢ 1 adag lisztet lassan, folyamatosan
dagasztva adjuk hozza. Adjuk hozza
2 az olajat, és gyurjuk tovabb. Ha a
tészta ragados, adjunk hozzd még
egy kis lisztet. Fedjuk le a tésztat, és
hagyjuk kelni %; érat. Lisztezett kézzel
gyurjuk at a tésztat, és ujjbegyekkel
teritsuk ki a kizsirozott tepsire.
Kenjik a paradicsomszészt a
tésztara, rétegesen tegylk rd a
feltéteket. Szdrjuk a sajtot a tésztara.
Tegyuk a sutébe.

YVADVIN

*1 A HANGJELZES utan forditsuk meg az ételt.

*2 Haszndljunk drétracsot a mély serpenyd (vagy sutélemez) felett.

*3 Hasznaljuk a drétracsot.

*4 Haszndljunk sajat sutétalat.

*5 Hasznaljunk sajat hdallé serpenydt.

*6 Haszndljunk sajat sutblapot.

*7 Hasznaljunk sajat muffintepsit.

*8 Haszndlja a sajat féz6tartalyait.

LégSﬁtéS A Légsiités funkciot kifejezetten az olajmentes
sutéshez tervezték.

Ez a funkcié automatikusan 25 °C-kal néveli a

bedllitott hémérsékletet az optimalis teljesitmény
érdekében, amikor Légsutést hasznal.

= kS o C
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MEGJEGYZES

+ Légslités esetén nincsen szlkség
elémelegitésre.

+ Ha tdbb adagot sit, a késébbi adagok
elkészitése kevesebb id6ét vehet igénybe.

+ A nedves tésztak és bevonatok nem lesznek
ropogdsak és nem szilardulnak meg a 1égsitd
Uzemmdd hasznalatakor.

flszerezett lisztbe martja. Hasznaljon 1/3 csésze
lisztet 0,9 kg csirkéhez.

Javaslatok a magas zsirtartalmu
ételek légsiitéséhez

A magas zsirtartalmu ételek fustdlni fognak, ha a
Légsltés tzemmddot haszndlja. A legjobb
eredmény elérése érdekében kovesse az alabbi
ajanlasokat, ha magas zsirtartalmu ételeket st
|égsuitében, példaul csirkeszarnyakat, szalonnat,
kolbaszt, hot dogot, pulykacombot, baranybordat,

A légsiitéssel kapcsolatos tippek

s

A legjobb eredmény elérése érdekében az
ételeket egyetlen racson, a jelen Gtmutatéban
talalhato tablazatban javasolt pozicidkban
elhelyezve siisse meg.

Az ételt egyenletesen, egy rétegben teritse el.

Hasznaljon légsitd talcat vagy egy sotét, oldal

nélkdli vagy rovid oldald sitétalcat, amely nem
fedi le az egész racsot. Ez lehetdvé teszi a jobb

légkeringést.

Ha kivanja, permetezze be a tepsit vagy a
légkeveréses siitétélcat serpenydspray-vel.
Olyan olajat hasznaljon, amelyet fustélés el6tt
magas hémérsékletre lehet heviteni, példaul
avokadoé-, szélémag-, féldimogyoré- vagy
napraforgdolajat.

Helyezzen egy félidval bélelt sutétélcat az 1.
pozicidban 1évd racsra, hogy felfogja az ételrdl
lehullé olajat. A magas zsirtartalmu ételek,
példaul csirkeszarnyak esetében tegyen hozza
néhany lap pergamenpapirt, hogy felszivja a
zsirt.

Gyakran ellendrizze az ételt, és a ropogésabb
eredmény érdekében razza fel vagy forditsa
meg.

Az eldkészitett fagyasztott ételek a légsutés
esetén a csomagoldson szerepld idénél
gyorsabban megsulhetnek. Csdkkentse a sitési
id6t koralbelll 20 szazalékkal, ellendrizze az ételt
idében, és szUikség szerint allitsa be a sutési id6t.

Hasznaljon élelmiszerhémérét, hogy
megbizonyosodjon arrdl, hogy az ételek elérik a
biztonsagos fogyasztasi hémérsékletet. A nem
kellden atsutott husok fogyasztasa novelheti az
élelmiszer eredet(l megbetegedések kockazatat.

A legropogdsabb eredményt gy érheti el, ha a
friss csirkeszarnyakat vagy csirkeszarnyakat

bordét, sertéskarajt, kacsamellet vagy egyes
novényi eredet(i fehérjéket.

A VIGYAZAT

Soha ne takarja le a sutd aljan lévé nyilasokat,
lyukakat vagy atjdrékat, és ne fedje le a teljes
sutéallvanyokat olyan anyagokkal, mint példaul
aluminiumfélidval. Ez akadalyozza a sttében a
leveg6 dramlasét, és szén-monoxid-mérgezést
okozhat. Az aluminiumfélia h6csapdat is
képezhet, ami tlizveszélyt vagy rossz
sutdteljesitményt okozhat.

+ Rendszeresen tisztitsa meg a zsirsz(irket az

elszivon.

Kapcsolja a paraelszivot magas
ventilatorfokozatra, miel6tt elkezdi a légstitést
és hagyja bekapcsolva 15 percig, miutan
elkészilt.

Ha lehetséges, nyisson ki egy ablakot vagy Uveg
toldajtét, hogy a konyha jol szellézzon.

Tartsa a sitét zsiradék-lerakddastol mentesen.
Torolje le a sutd belsejét a légkeveréses sités
elétt és utdn (miutan a suto kihlt).

Futtassa rendszeresen a sutdtisztitasi ciklusokat
(Easy Clean vagy Pirolizis), attél fuggden, hogy
milyen gyakran és milyen tipusu ételeket stt
légsitéssel.

+ Hasznalat kdzben ne nyissa ki a st ajtajat a

szlikségesnél jobban. Ez segit megtartani a
hémérsékletet, megakadalyozza a felesleges
héveszteséget, és energiat takarit meg.

+ Afriss csirkedarabok, példaul szarnyak vagy

%

csirkecombok |égstitéses sutése a bérukon
hagyva fiistét eredményezhet, mivel a zsir
magas hémérsékleten kiolvad. Ha a fust

|
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tllzottan erds, a légsutés helyett hasznalja a
Sutés tzemmodot.

YVADVIN




» J hu—hu_main.book.book Page 60 Tuesday, February 11, 2025 9:16 AM

60 UZEMELTETES

Javasolt Iégsutési utmutaté

Sutdtalcaban valé sutés

+ Rendezze el az ételeket egyenletesen, egy rétegben.

* Helyezze a siit6talcat a ® allvanyra.

+ Sltés kdzben forditsa meg az ételt, hogy elkerilje az odaégést.

+ Allvany: Allvéanypozicié

BURGONYA - Fagyasztott
. Mennyiség Hom. . 1d6
Menu Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyasztc_)tt basabburgonya 0,4 200 3 15-25
(,Shoestring”)
Fagyasztott hasabburgonya
(Hulldmosra végott, 10x10 mm) 0.8 200 3 20-30
angy?sztg?tt edesbqrgonyabol 0,6 200 3 17.27
készult stlt krumpli
Fagyasztott krokett 1,0 220 3 17-27
Aproéra vagott fagyasztott 10 220 3 15-25
krumpli
BURGONYA - friss/hazi
. Mennyiség Hom. < 1d6
Menu Racs
(kg) (°Q) (perc)
Hazi burgonyaszeletek 1,3 230 3 25-35
CSIRKE - Fagyasztott
. Mennyiség Hom. 5 Idd
Meni Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyas’ztott csirkefalatkak, 0,6 200 3 15.25
ropogos
Fagyasztott csirkecsikok 0,8 210 3 20-30
CSIRKE - Friss, boros
. Mennyiség Hom. 5 Idd
Meni Racs
(kg) (°C) (perc)
Friss csirkeszarnyak 1.2 230 3 27-37

= S C
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CSIRKE - Friss, boros
. Mennyiség H6om. < Id6
Menu Racs

(kg) (°C) (perc)
Friss csirkecombok 2,0 230 3 35-45
Combok 1,2 230 3 27-37
Mellek 1,2 230 3 27-37
EGYEB

. Mennyiség Hom. . 1d6
Menu Racs
(kg) (°0) (perc)

Fagyasztott hagymakarikak, rantva 0,5 200 3 15-25
Fagyaszt}ott tavaszi tekercsek 12 210 3 20-30
(egyenként 20 g)
Vékony szalami
(70 g, 2 cm &tmérdji szeletek) 2,0 220 3 15-25
Fagyasztott kdkuszos garnélardk 0,7 200 3 20-30
Friss féstikagylé fél héjon 1,0 210 3 15-25
Friss garnélardk 1,0 200 3 20-30
Vegyes z6ldségek 1,0 220 3 17-27

Sutés légsutd talcan

* Rendezze el az ételeket egyenletesen, egy rétegben.

+ Tegyen egy félidval bélelt tepsit egy racsra a @ pozicidba, hogy felfogja a cseppeket. Ha sziikséges,

tegyen hozza pergamenpapirt, hogy felszivja az olajat és csokkentse a flstolést.

+ Sltés kdzben forditsa meg az ételt, hogy elkerilje az odaégést.

+ Allvany: Allvanypozicié

BURGONYA - Fagyasztott

. Mennyiség Hém. < 1d6
Menii Racs

(kg) (°C) (perc)
Fagyasztott hasdbburgonya 04 200 3 15-25
(,Shoestring”)
Fagyasztott hasabburgonya 0,8 200 3 20-30
(Hulldmosra vagott, 10x10
mm)

s
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BURGONYA - Fagyasztott
. Mennyiség H6m. . 1d6
Menu Racs
(kg) (°Q) (perc)
Fagyasztott édesburgonyabdl 0,6 200 3 17-27
készult stlt krumpli
Fagyasztott krokett 1,0 220 3 17-27
Apréra vagott fagyasztott 1,0 220 3 15-25
krumpli
BURGONYA - friss/hazi
. Mennyisé Hém. a Idd
Menii Racs
g (kg) (°C) (perc)
Hazi hasdbburgonya (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Hazi burgonyaszeletek 1.3 230 3 25-35
CSIRKE - Fagyasztott
. Mennyiség Hom. < 1d6
Menu Racs
(kg) (°C) (perc)
Fagyasztott csirkefalatkak, ropogos 0,6 200 3 15-25
Fagyasztott csirkecsikok 0,8 210 3 20-30
Fagyasztott csipds szarnyak, csontos 1,2 200 3 30-40
CSIRKE - Friss, boros
. . Hom. 1d6
Menii Mennyiség (k Racs
yiseg (kg) () (perc)
Friss csirkeszarnyak 1,2 230 3 27-37
Friss csirkecombok 2,0 230 3 35-45
Combok 1,2 230 3 27-37
Mellek 1,2 230 3 27-37
EGYEB
. s Hom. . 1d6
Menii Mennyiség (k Récs
Fagyasztott hagymakarikak, rantva 0,5 200 3 15-25

s
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EGYEB
. . Hoém. < 1d6

Menii Mennyiség (kg) ) Récs (perc)
Fagyasztott tavaszi tekercsek 1,2 210 3 20-30
(egyenként 20 g)
Vékony szalami 2,0 220 3 15-25
(70 g, 2 cm atmérdjl szeletek)
Fagyasztott kdkuszos garnélarak 0,7 200 3 20-30
Friss féstikagyld fél héjon 1,0 210 3 15-25

Air Sous-Vide

Ez a funkcié csak bizonyos modelleknél all
rendelkezésre.

Az Air Sous-Vide sutés a levegd segitségével
Lalacsony hémérsékleten és lassan” suti az
ételeket. Hus, hal, tenger gyimélcsei, baromfivagy
z0ldségek sutéséhez hasznalhaté. Az
élelmiszereket tasakokba kell vakuumcsomagolni.
Az Air Sous-Vide hasznalatahoz nem kell
elémelegiteni a sutét.

Az ajanlott Air Sous-Vide bedllitasokat Iasd a sUtési
Utmutatdéban.

Az Air Sous-Vide elényei

Az Air Sous-Vide sités soran alkalmazott
alacsonyabb hémérséklet és hosszu sitési idd
szamos elénnyel jar.

+ Egészségesebb
Mas sutési mddszerekkel 6sszehasonlitva az Air

Sous-Vide a legtdbb eredeti tdpanyagot megérzi
az ételben.

+ Biztonsdgos és kényelmes

Az Air Sous-Vide sUtés soran alkalmazott hosszu
sutési idd lehetbvé teszi az élelmiszerek
pasztérozését. Mivel az ételeket a sutés elbtt
vakuumcsomagoljdk, a felbontatlan tasakok
gyorsan lehlthet8k, majd a sités utan konnyen
tarolhatdk.

* Ropogds és nedves eredmények

Az Air Sous-Vide sutés finom hémérséklet-
szabalyozasa kival6 mddja a tokéletes textira
elérésének a hus és a baromfi sutésekor. Az
alkalmazott alacsony hdmérsékletnek

%

kdszonhetéen az élelmiszerekben tdbb
nedvesség marad meg, mint a hagyomanyos
sutési mdédszerek esetében. Fzés utan egy
serpeny8ben végzett utolsé piritas tokéletes
ropogds végeredményt biztosit.

el
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Javasolt Air Sous-Vide utmutaté

A méret, a suly, a vastagsag, az inditasi hémérséklet és az On személyes preferenciai befolyasoljak az
Uzemidét. Ez az utmutaté csak tajékoztato jellegl. Allitsa be a sutési id6t az On preferencidinak

megfeleléen.

« Allvany: Allvanypozicié

el

i Mennyiség HBm Idd (perc)
Elelmiszer (darabonként Racs oC :
) Q) Min cél Max
2,5 cm vastag
Marha-steak 0.3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Csirkemell 0,1-0,2kg 2 67 - 120 180
2,5 cm vastag
Lazac 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Sparga 15-20¢ 2 85 20 30 45

+ Sulsse 30 percig, vagy 1 6éraval tovabb, amennyiben 2,5 cm-nél vastagabb husokat sit.

* Ha nagyobb hisdarabokat hasznal, vagja az ajanlott sulynak megfeleléen. Vigyazzon, hogy a

husdarabok ne keruljenek tul kozel egyméashoz.

Sabbath maéd

A Sabbath Gizemmadot jellemzden a zsid6
szombaton hasznaljdk. Ha a Sabbath tzemmdéd be
van kapcsolva, a sitd nem kapcsol ki, amig a
Sabbath tzemmaddot ki nem kapcsoljak. Sabbath
Uzemmddban a stité 6sszes funkciégombja inaktiv.
A 5b felirat megjelenik a kijelzén.

A Sabbatnap Gzemmdd altalaban csak az étel
melegen tartasat teszi lehetévé, mert Sabbatnap
Uzemmadban tilos dolgozni, és az ételek
elkészitése is tilos.

Sabbatnap Gzemmaddban a sitdé hémérséklete 30
°C és 250 °C kozott dllithatd be.

Ha a Sabbatnap Gzemméd engedélyezve van, a
készuléket anélkil lehet haszndlni, hogy be- vagy
kikapcsolna, ami a beallitasi id6 alatt tilos.

Amig a sut6 Sabbath tizemmédban van, a
kovetkez6 funkcidk ki vannak kapcsolva:
HOmérséklet-bedllitasok, sutési idé, kijelzo,
sutévilagitas be-/kikapcsolasa, riasztasi funkcidk és
Wi-Fi.

%

Sabbath méd bedllitasa

1) Forgassa el és nyomja meg a stté Uzemmad
gombjat az Alsé melegités funkcié
kivalasztasdhoz.

2) Allitsa be a kivant hémérsékletet.

3) Nyomja meg a sttési méd gombijat.

4) Szlkség esetén allitson be sitési idét.

5) Nyomjameg éstartsalenyomva a Beallitasok

gombot 3 masodpercig. Az Sb felirat
megjelenik a kijelzén, amikor a Sabbath maéd
aktivalva van.

6) A Sabbath mdéd kikapcsolasahoz tartsa
nyomva a Beéllitdsok gombot 3
mdasodpercig.

L |

MEGJEGYZES

+ ASabbath Gzemmdd csak akkor érheté el, ha a
suté Alsé melegités tzemmaddban van.

+ Ha be van dllitva egy sltési id6, a sté a sutési
id6 végén automatikusan, csengetés nélkdil
kikapcsol. A sité Sabbath izemmddban marad,
de a melegités kikapcsol.

|
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* Ha nincs bedllitva sutési idd, a sité nem kapcsol « Aramsziinet utan a kijelz6 Sabbath

ki automatikusan. Uzemmddban Ujra bekapcsol, de a st
kikapcsol.
|
<
3
Tajékoztatas a vizsgaldintézetek szamara. <
=)

Ez a tablazat csak a vizsgaldintézetek szdmdra készult. Az IEC 60350-1 szabvanybdl szarmazé vizsgélati
receptek legjobb beallitasait tartalmazza.

Tart.: Tartozékok
Allvany: Allvanypozicié

Etel Melegltey "'2'“' Tart. Racs Elolm e leg LU Elkészités
mod (°C) ités (perc)
Kis torta Fels6-alsé 170 Sutétélca 3 Igen 20-30 -
melegités
Forré 150 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
levegd
Forro 150 Sutétalca 4 Igen 25-35 Sutdtalcaa
leveg6 / / 4-esnél,
Mély 2 mély
serpenyd serpenyd a
2-esnél
lentrdl
szamitva
Piskéta Felsé-alsé 170 Drotracs 2 Igen 20-30 -
melegités
Forré 160 Drétracs 3 Igen 30-40 -
levegd
Almas pite Fels6-als6 180 Droétracs 1 Nem 65-75 Az egyik
melegités konzervdo
boz a bal
Forré 170 Droétracs 2 Nem 65-75 hatsé, a
levegd masik a
jobb els6
részen.
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Etel MEqultes' ”f,"“' Tart. Récs Elo'm ’eleg o Elkészités
mod (°C) ités (perc)
Tésztacsikok Fels6-alsé 170 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
melegités
Forré 140 Sutétalca 3 Igen 20-30 -
levegd
Forré 140 Sutétalca 4 Igen 20-30 Sitétalcaa
levegd / / 4-esnél,
Mély 2 mély
serpenyd serpenyd a
2-esnél
lentrdl
szamitva
Piritos Nagy grill L1 Droétracs 4 Igen 24
(5 perc)
Marha-steak Nagy grill L3 Droétracs 4 Igen 10-15 Félidé utan
/ (5 perc) oldalank forditsa
1 ént meg
Habcsok Forré 80 Sutétdlca 3 Nem 120-150
levegd
Sult csirke Piritas 190 Drétracs 2 Igen 55-65 Félidé utan
/ forditsa
Mély meg
serpenyd

|
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INTELLIGENS FUNKCIOK
LG ThinQ Applikacio

Ez a funkcid csak a Wi-Fi-vel ellatott modellek
esetén all rendelkezésre.
Az LG ThinQ alkalmazas hasznéalataval On .

okostelefonjan keresztul kommunikalhat a
készllékkel.

+ Ahhoz, hogy a készliléket le tudja csatlakoztatni g
a Wi-Fi-hal6zatrdl, el6szor tordlje a késziléket az
LG ThinQ alkalmazasban a csatlakoztatott
termékek listajarol.

YVADVIN

Fenntartjuk a jogot, hogy a felhasznalék felé
iranyulé minden el8zetes értesités nélkul, az
applikaciét médositjuk készilék jobba tétele
. I . céljabdl.

LG ThinQ Applikacié6 jellemzoi

+ A funkciék modellenként eltérhetnek.

Kommunikalhat a készllékkel egy okostelefon és a
kényelmes intelligens funkcidk segitségével.

+ Beadllitasok

Az LG ThinQ Applikacié

- Lehetdvé teszi, hogy kilonb6zd beallitadsokat

allitson be a slitén és az alkalmazasban.
Smart Diagnosis

- Ez a funkcié hasznos informdciékat nyujt a
készulékkel kapcsolatos problémak
diagnosztizalasédhoz és megoldasahoz a
haszndlat alapjan.

Monitorozés

- Afunkcié segitségével egy helyen
ellendrizhetd az aktudlis allapot, a hatralévd
id6, a slitési bedllitadsok és a befejezési id6.

Termékértesitések

- Kapcsolja be a Push figyelmeztetések funkciot

telepitése és az LG késziilék
csatlakoztatasa
Olvassa be a termékhez mellékelt QR-kddot a

kameraval vagy az okostelefonjan Iévé QR-
kédolvasé alkalmazassal.

5

a készUlék allapotardl szol6 értesitések LG ThinQ
fogadasahoz. Az értesitések akkor is
megjelennek, ha az LG ThinQ alkalmazas
nincs megnyitva.
+ Id6zitdé
- Azido6zitd az alkalmazasbdl indithato.
+ Firmware frissités MEGJEGYZES

- Tartsa frissitve készulékét.

MEGJEGYZES

s

Akovetkezé esetekben minden készilék haldzati
informaciéit frissitenie kell az LG ThinQ
alkalmazas Eszkozkartyak — Beallitasok —
Halézatvaltas menlpontjaban.

- avezeték nélkili router megvaltozott
- avezeték nélklli router jelszava megvaltozott

- azinternetszolgaltaté megvaltozott

%

+ A Wi-Fi kapcsolat ellendrzéséhez nézze meg,
hogy az = ikon vilagit-e a kezel6panelen.

* Akészilék csak a 2,4 GHz-es Wi-Fi hal6zatokat

tdmogatja. Haldzati frekvencidja ellenérzéséhez,

forduljon az Internet szolgaltatéhoz, vagy
olvassa el a vezeték nélkili router kézikonyvét.

+ Az LG ThinQ nem vallal felel6sséget semmilyen
hélézati probléma vagy hiba, izemzavar, vagy a

hélézati kapcsolat gond esetén.

|
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MEGJEGYZES

+ A kdrnyez6 vezeték nélklli kérnyezetben lehet,
hogy a vezeték nélkili halézati szolgéltatas
lassu.

*+ Ha a készlléknek problémaja van a Wi-Fi
halézathoz torténd csatlakozassal, lehet, hogy
tul messze van az Utvalaszt6tdl.A Wi-Fi
jeler6sséqg javitasahoz vasaroljon Wi-Fi repeater-
t (hatotavolsag-bovitot).

+ Azinternetszolgaltatétél figgden eléfordulhat,

hogy a halézati kapcsolat nem mikodik
megfeleléen.

El6fordulhat, hogy a Wi-Fi nem csatlakozik, vagy
a kapcsolat az otthoni halézati kdrnyezet miatt
megszakadhat.

+ Ha a készlléket nem lehet csatlakoztatni a
vezeték nélkili jelatvitellel felmerlt problémak
miatt, akkor dramtalanitsa a készlléket, és
vérjon korilbelll egy percet, mielétt Gjra
prébalkozna.

+ Ha a vezeték nélkili utvalaszté tlizfala
engedélyezve van, kapcsolja ki a tlizfalat, vagy
adjon hozza kivételt.

+ Avezeték nélkuli halézat nevének (SSID) angol
betlik és szamok kombinaciéjabdl kell dlinia. (Ne
hasznaljon specidlis karaktereket.)

Az okostelefon felhasznaléi fellilete (UI) a mobil
operacids rendszertl (OS) és a gyartétol
fliggben véltozhat.

* Amennyiben a router biztonsagi protokollja WEP
értékre van bedllitva, meghidsulhat a hélézat
beallitdsa. Valtoztassa meg a biztonsagi
protokollt (ajanlott: WPA2) és csatlakoztassa
ismét a terméket.

A készilék Ujra csatlakoztatasdhoz vagy Uj
felhasznalénév hozzaadasahoz nyomja meg és
tartsa lenyomva a Wi-Fi gombot 3 masodpercig
az ideiglenes kikapcsolashoz. Futtassa az LG
ThinQ alkalmazast, és kovesse az alkalmazas
utasitasait a készllék csatlakoztatdsadhoz.

meessssssss———— Az RF modul specifikacioi

. Kimeno
. Frekvenciata P
Tipus rtoman teljesitmény
y (Max.)
- 2412 - 2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 2402 - 2480 7,03 dBm
MHz

%

Vezeték nélkili funkcid szoftver verzié: V 1.0

A felhasznaldnak tgyelnie kell arra, hogy ezt az
eszkozt a készllék és a test kozott legaldbb 20 cm
tavolsagban kell felszerelni és mikaodtetni.

Megfelel6ségi tanusitvany

q3

Ezennel az LG Electronics kijelenti, hogy a beépitett
elektromos siitd radidberendezése megfelel az
2014/53/EU iranyelve elirdsainak. Az EU
megfelel8ségi nyilatkozat teljes sz6vege elérhetd a
kovetkezd internetes cimen:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacidk a nyilt forraskédu
szoftverrel kapcsolatban

Aforraskéd GPL, LGPL, MPL és egyéb, a termékben
taldlhatd forraskdd kozzétételére kotelezé nyilt
forraskédu licenc alatti beszerzéséhez, valamint az
0sszes hivatkozott licencfeltétel, szerzdi jogi
kdzlemény és egyéb vonatkozé dokumentum
megtekintéséhez latogasson el a kdvetkez6
oldalra: https://opensource.lge.com.

Az LG Electronics a vonatkozé kéltségeknek
megfeleld dsszegért (az adathordozd, a szallitas és
a kezelés koltségei) CD-ROM-on is biztositani tudja
Onnek a nyilt forraskédot, ha irdsos kérelmet kiild
az opensource@lge.com e-mail-cimre.

Ez az ajanlat a termék utolsé szallitasat kovetd
harom évig érvényes barki szdmara, aki megkapja
ezt az informécidt.

|
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Smart Diagnosis funkcié

E funkcié segit a késziilékkel kapcsolatos
problémak diagnosztizadldsdban és megoldasaban.

MEGJEGYZES

* Nem az LGE hanyagsaganak betudhaté okok
miatt lehet, hogy a szolgaltatdas nem mikodik
kulso tényezék miatt, mint pl. a Wi-Fi nem
elérhetd, a Wi-Fi lecsatlakozik, helyi
alkalmazasbolt szabalyzata, vagy az alkalmazas
nem elérheté.

+ Afunkcié el6zetes értesités nélkiil valtozhat, és a
helytél figgden eltérd formaju lehet.

A LG ThinQ hasznalata a
problémak diagnosztizalasara

Ha problémat tapasztal a Wi-Fi-vel ellatott
készuléken, a funkcio a hibaelharitasi adatokat az
LG ThinQ alkalmazas hasznéalataval okostelefonra
tovabbithatja.

+ Inditsa el az LG ThinQ alkalmazast, és valassza a
Smart Diagnosis funkciot a menubdl. Kévesse
az LG ThinQ alkalmazasban megjelend
Utmutatdsokat.

A hangos diagnosztika
hasznalata a problémak
diagnosztizalasara

A hangos diagnosztikai médszer hasznéalatahoz
kovesse az alabbi utasitdsokat.

+ Inditsa el az LG ThinQ alkalmazast, és valassza a
Smart Diagnosis funkciét a menibdl. Kdvesse a
hangos diagnosztikaval kapcsolatos
utasitdsokat az LG ThinQ alkalmazasban.

1) Tartsa nyomva az Inditds gombot 3
masodpercen at.

*+ Ha a kijelz6t zaroltak, a zérolast ki kell
kapcsolnia, majd Ujra aktivalnia kell.

= S

2) Helyezze a telefon mikrofonjat a képernyd bal
felsé sarkahoz kozel.

3) Tartsa a telefont a helyén, amig a hangatvitel
befejezédik. A kijelzé visszaszamolja az idét.
Amint a visszaszamlalas véget ér és a hang
megsz{nik, a diagndzis megjelenik az
alkalmazasban.

P T
MEGJEGYZES

+ Alegjobb eredmény elérése érdekében ne
mozgassa a telefont a hangok atvitele soran.

el

YVADVIN
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Tisztitas

Belso tér

A FIGYELMEZTETES

Soha ne torélje le a meleg vagy forré
porcelanfeluletet nedves szivaccsal; ez a részek
lepattanasat vagy hajszalrepedéseket (apro,
szérszer(l repedéseket) okozhat.

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon sutbtisztitét, géztisztitdt, durva
kémiai tisztitdszereket, fehérit6t, ecetet,
acélsurold parnakat, surolébetéteket vagy
tisztitdszereket a sutd tisztitasahoz, mivel ezek
tartésan karosithatjak a sité fellletét.

* Ne tisztitsa meg a tomitést.

+ Nettisztitsa a sttd belsejét bekapcsolt stitélampa
mellett.

+ Az égési sérulések elkeriilése érdekében varjon,
amig a suté kihdl, mieldtt hozzaérne barmelyik
részéhez.

Ne hasznaljon sutétisztitdszereket a sutbtér
tisztitasahoz. A konnyl szennyez6dések
tisztitdsdhoz haszndlja rendszeresen a termék
EasyClean funkcidjat. Makacs szennyezédések
esetén hasznalja a Pirolizis funkcidt, vagy tisztitsa
kézzel az aldbbi tippek segitségével.

* Hasznaljon egy mlianyag spatulat kaparoéként,
hogy a sttétisztitas elétt és utan lekaparja a
darabokat és a tormeléket.

+ Egy nem karcolé ddrzsszivacs durva oldalaval
jobban eltavolithatja a beégett foltokat, mint egy
puha szivaccsal vagy torolkozoével.

+ Bizonyos karcmentes suroldszivacsok, példaul a
helyi boltokban kaphaté melamin habbdl
késziltek, szintén segithetnek a tisztitas
javitasaban.

A kifolyt ételeket a sttd kih(ilése utan azonnal el
kell takaritani, miutan a sités befejez6dott. A
kiomlott vagy kifroccsent ételek feligyelet nélkil

= S

hagyasa a felllet mar6dasat vagy elszinezddését
okozhatja.

* Magas hémérsékleten az élelmiszerek reakciéba
Iépnek a porcelannal, és tartésan matt foltot
eredményezhetnek. A folt tisztitdsakor csak nem
koptaté hatasu tisztitészereket vagy
suroldszereket hasznaljon.

A folt tisztitasakor csak nem koptaté hatasu
tisztitdszereket vagy suroldszereket hasznaljon.

Kiilso rész

Festett és dekorativ szegélyek

Altalanos tisztitdshoz hasznaljon forré szappanos
vizzel bekent ruhat. A nehezebb szennyezédések
és a felgyllemlett zsiradékok esetén alkalmazzon
folyékony tisztitészert kozvetlenll a
szennyez6désre. Hagyja rajta 30-60 percig. Oblitse
le nedves ruhdval és szaritsa meg. Ne hasznaljon
surold hatdsu tisztitdszereket.

Rozsdamentes acél feliiletek

A FIGYELMEZTETES

+ Akarcolasok elkerllése érdekében ne
haszndljon acélgyapjubdl készilt szivacsokat.

P |
MEGJEGYZES

+ Arozsdamentes acélbdl készilt fellletek
tisztitdsahoz hasznaljon meleg, habos vizet,
rozsdamentes acélhoz készilt tisztitédszert vagy
polirozét.

+ Mindig a fémfelulet irdnyaba tordlje le.

* Rozsdamentes acélhoz valé készuléktisztité vagy
polirozészer online rendelhetd, vagy a legtébb
készulék- vagy haztartdsicikk-kiskereskedénél
vasarolhat6.

1) Tegyen egy kis mennyiség(i rozsdamentes
acélhoz készlléktisztitét vagy polirozészert
egy nedves ruhdra vagy papirtorlére.

el
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2) Tisztitson meg egy kis teruletet, adott esetben
a rozsdamentes acél szemcséivel dorzsolve.

3) Szaritsa meg és torolje at tiszta, szraz
papirtorlével vagy puha ruhaval.

4) Ismételje meg szlikség szerint.

Siitéajté

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon durva tisztitészereket vagy durva
surol6 hatasu tisztitéanyagokat a sutéajté kulsé
oldalan. Ez karosodast okozhat.

+ Ne hasznéljon durva dorzshatdsu suroldszert
vagy éles fémkaparot a sutbajto Uvegének
tisztitdsahoz, mert azok karcolhatjak a fellletet,
ami az liveg 0sszezlz6dasahoz vezethet.

+ Ne hasznéljon sutétisztitészereket,
tisztitéporokat vagy durva suroldészereket a
sutdajto kilsé oldalan.

+ Szappanos vizzel alaposan tisztitsa meg a siitd
ajtajat. Oblitse le alaposan. Ne meritse az ajtét
vizbe.

+ AsUtdajtd kilsd Uvegére Uvegtisztitot
hasznalhat. Ne fajjon vizet vagy Uvegtisztitot az
ajto szell6zényildsaira.

+ Ne tisztitsa az ajtétomitést. Az ajtétomités
livegszalas anyagbol készil, ami
elengedhetetlen a jé tomitéshez. Ugyelni kell
arra, hogy a tdmitést ne dérzsolje, ne sértse meg
és ne mozgassa.

@ | Ne tisztitsa kézzel a sitBajté tomitését

%

@ | Ne tisztitsa kézzel az ajtét

+ Az ajt6 szétszereléséhez lasd ,A siitdajtd
eltvolitasa, Osszeszerelése és szétszerelése”
cim{ részt.

Sutoracsok

Tisztitas el6tt tavolitsa el a sttéracsokat.

1) Tisztitsa meg enyhe, strolé hatasu
tisztitoészerrel.

+ Asinekbe kiomlott ételek miatt az allvanyok
beragadhatnak.

2) Oblitse le tiszta vizzel, és széritsa meg.

Tartozékok

+ Adrétracsot, a sttétélcat és a tobbi tartozékot
puha ruhdval és forré, szappanos vizzel tisztitsa.

+ Atartozékokat ne tisztitsa mosogatégépben.

Lampafedél
Tisztitas elétt szerelje le a lAmpaburkolatot.

+ Aldmpaburkolat szétszereléséhez ldsd a ,A

+ Tisztitsa meg alampaburkolatot puha ruhdval és
forré, szappanos vizzel.

EasyClean

Az EasyClean funkci6 kihasznalja az LG Uj
zomdancdanak elényeit, hogy segitsen a
szennyez8dések eltdvolitdsdban kemény
vegyszerek nélkul, és mindossze 10 percig
alacsony hémérsékleten, CSAK VIZZEL miikédik,
hogy segitsen a KONNYU szennyezddések
fellazitasaban a kézi tisztitas eldtt.

Az On LG sutéje lehetBséget nyujt Onnek arra,
hogy a tisztitast KISEBB HOFOKON, KISEBB IDOVEL
és gyakorlatilag FUST NELKUL végezze. Csékkenti
az energiafelhasznalast, ha a siitd kénnyebb
szennyez8déseit pirolizis helyett az EasyClean
funkcidval tisztitja.

Az EasyClean el6nyei

+ Segit fellazitani a konny( szennyezddéseket kézi
tisztitas el6tt.

el

YVADVIN
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+ Az EasyClean csak vizet hasznal; nem hasznal
kémiai tisztitdszereket.

+ Ajobb Pirolizis-éIményért készilt.

Késlelteti a Pirolizis ciklus szikségességét
Minimalizalja a fustot és a szagokat
Révidebb Pirolizis-id6t tesz lehetdvé

Mikor hasznéljuk az EasyClean
funkciot

+ Példa a sitd szennyezddésére

®

. eset:

Szennyezédési minta: Kis cseppek vagy foltok
Szennyez&dés tipusa: Sajt vagy egyéb
hozzavaldk

Gyakori élelmiszerek, amelyek
beszennyezhetik a sttét: Pizza

. eset:

Szennyezédési minta: Fényes foltok
Szennyezédéstipusok: Zsirok

Gyakori élelmiszerek, amelyek
beszennyezhetik a sutét: Grillezett steak /
Grillezett hal / Alacsony hdmérsékleten st
husok

EasyClean Hasznalati Gtmutaté

A VIGYAZAT

+ Asutbnek vizszintesnek kell lennie, hogy a
sutétér also felliletét az EasyClean ciklus
kezdetén teljes egészében viz boritsa.

s

%

+ Ne nyissa ki a sit0 ajtajat az EasyClean ciklus

soran. Aviz nem lesz elég meleg, ha a ciklus alatt
kinyitja az ajtot.

+ Vegye ki a sttdbdl a tepsit, a mély sutdlapot, a

drétracsot, az dsszes edényt, az alufélidt vagy
barmilyen mas anyagot.

MEGJEGYZES

+ Az EasyClean ciklus hasznalata el6tt hagyja,

hogy a st szobahdmérsékletlire hiiljén. Ha a
sutétér hémérséklete 65 °C felett van, az
EasyClean ciklus nem aktivalédik, amig a sutétér
le nem hdil.

+ Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon

desztillalt vagy szlrt vizet. A csapviz dsvanyi
lerakédasokat hagyhat a stté aljan.

+ Atdbb sitési cikluson keresztiil odasult

szennyez6dések nehezebben tavolithatdk el az
EasyClean ciklussal.

+ Ha tobb tepsit tisztit, hasznaljon egy egész

palack vizet minden egyes tepsi tisztitdsahoz. Ne
fujja a vizet kdzvetlenil az ajtéra. Ha igy tesz, a
viz a padléra fog csépdgni.

+ Normalis, hogy a ventilator a EasyClean ciklus

alatt makodik.

+ A0t tisztitdsahoz nem ajanlott kereskedelmi
forgalomban kaphaté siitétisztitészereket vagy
fehéritét hasznaini. Ehelyett hasznadljon enyhe,
12,7 alatti pH-értéki folyékony tisztitoszert,
hogy elkerilje a zomanc elszinez6dését.

1) Tavolitsa el a nem hasznalt tartozékokat a
sttébol.
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2)

Kaparja le és tavolitsa el a raégett tormeléket

egy mllanyag kapardval.

O

SN

Javasolt mlanyag kaparok:

- Kemény mianyag spatula
- Mdlanyag serpeny6kaparé
- Miuanyag festékkaparo

- Régi bankkartya

Toltsén meg egy széréfejes flakont 500 ml
vizzel, és a szérofejes flakon segitségével
alaposan permetezze be a sitd belsd
felUleteit.

A palackban 1év6 vizbdl legalabb 50 ml-t arra
hasznéljon, hogy teljesen &titassa a féldet a
sutd falain és a sarkokban.

el ]
o]

S )

Permetezzen vagy 6ntsén 450 ml vizet a
sutbtér aljanak kdzepére. A sitd aljan
talalhaté mélyedést el kell lepnie a viznek,
hogy minden szennyez8dés atazzon.

Forgassa el és nyomja meg a vezérlégombot
az EasyClean kivéalasztasahoz.

%

* Ha az EasyClean hasznalatra kész, ikonok
jelennek meg.

+ —
*@) EasyClean ikon
Z
>
(9]
7) Nyomja meg a Start gombot vagy nyomja ;
meg a vezérldgombot. A hatralévd idd o

megjelenik a kijelzén.

A VIGYAZAT

+ Egyes felliletek az EasyClean ciklus utan forréak
lehetnek. Az égési sérilések elkertlése
érdekében tisztitas kdzben viseljen
gumikeszty(t.

+ Az EasyClean ciklus soran a sut6 kellé
mértékben felforrédsodhat ahhoz, hogy égési
séruléseket okozzon. Varja meg a ciklus végét,
miel6tt megtordiné a sutd belso fellletét. Ennek
elmulasztasa égési séruléseket okozhat.

+ A sut6tér tisztitdsa kdzben ne déljon vagy ne
tdmaszkodjon a sitdajté Uvegére.

+ Ne hasznéljon acél strolészivacsot,
dorzsszivacsot vagy tisztitészereket, mivel ezek
az anyagok tartésan karosithatjak a stité
fellletét.

8) A 10 perces ciklus végén hangjelzés hallatszik,
és a kijelzdn megjelenik az End kijelzés.

9) Atisztitasi ciklus utan és a kézi tisztitas soran
annyi viznek kell a sitd aljan maradnia, hogy
minden szennyez6dés teljesen elmeruljon.
Sziikség esetén adjon hozza vizet. Helyezzen
eqgy toriulkozét a padldra a sitd elé, hogy
felfogja a kézi tisztitas soran esetleg kifoly6
vizet.

10) Az EasyClean ciklus végét kdvetden azonnal
tisztitsa meg a sUt6teret nedves, nem karcold
surolészivaccsal vagy -betétek torténd
surolassal. (A surol6 oldal nem karcolja meg a
fellletet.) Tisztitas kdzben némi viz kifolyhat
az also szell6zényilasokba, de az a sttdtér
alatti edényben felfogddik, és nem art az
égobnek.

11) Miutadn megtisztitotta a sutéteret, tordlje le a
felesleges vizet egy tiszta, szaraz torilkdzdvel.
Helyezze vissza a racsokat és az egyéb
tartozékokat.

ﬁ
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12) Ha marad némi kénnyl szennyezédés,
ismételje meg a fenti Iépéseket, ligyelve arra,
hogy a szennyezett terileteket alaposan
atitassa.

+ Ha a makacs szennyezédések tébb
EasyClean ciklust kdvetéen is
megmaradnak, futtassa a Pirolizis ciklust. A
Pirolizis ciklus futtatasa el6tt gy6z6djon
meg arrol, hogy a sutétérben nincsenek
sutdallvanyok és egyéb tartozékok, és hogy
a sUt6tér felllete szdraz. Tovabbi
részletekért olvassa el a hasznalati
Utmutato Pirolizis c. fejezetét.

%

. |

MEG)JEGYZES

+ Anyilds tdmitése az EasyClean ciklus végét
kovetden nedves lehet. Ez normalis. Ne tisztitsa
meg a tomitést.

+ Ha a tisztitds utan asvanyi lerak6dasok
maradnak a sutd aljan, tavolitsa el 6ket ecettel
titatott ruhaval vagy szivaccsal.

Pirolizis

A Pirolizis ciklus rendkivl forré hdmérsékletet
haszndl a sttdtér tisztitasara. A Pirolizis ciklus
mikodése soran fist vagy szag észlelhetd. Ez
normalis, kiilondsen akkor, ha a sut6 erésen
szennyezett. A Pirolizis sordn A konyhanak jol
szell6zének kell lennie, hogy a takaritasbol
szarmaz6 szagok minimalisra csdkkenjenek.

A pirolizis inditasa el6tt

+ A konyhdnak jol szell6ztethetének kell lennie,
hogy a takaritasbol szarmazé szagok
minimalisra csékkenjenek. Pirolizis el6tt nyissa
ki az ablakot, vagy kapcsolja be a
szell6z8ventilatort vagy a paraelszivot.

+ Afelesleges kidomlott folyadékot tisztitas el6tt el
kell tavolitani.

+ Tordlje le a sutd aljan 1évé, nagy mennyiségl
kidmld anyagot.

+ Gy6z6djon meg réla, hogy a sutbvilagitas fedele
a helyén van, és a sttévilagitas ki van kapcsolva.

+ Tisztitsa meg a suité keretét és az ajtét forrd
szappanos vizzel. Alaposan 6blitse le.

%

A FIGYELMEZTETES

Ha a suté nagy mértékben olajjal szennyezett, a
sutd Ujbdli hasznalata elbtt tisztitsa meg a sutdt
a Pirolizis hasznalataval. A maradék olaj tiizet
okozhat.

+ Ha a Pirolizis soran t{iz keletkezik a sttében,
kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, amig a tliz
kialszik. Ne nyissa ki er6szakkal az ajtét. A friss
levegd bevezetése a Pirolizis hémérsékletén a
lang sttébdl torténd kitdréséhez vezethet.
Ennek az utasitdsnak a be nem tartdsa sulyos
égési séruléseket okozhat.

A VIGYAZAT

Ne hasznaljon sitbtisztitdszereket.
Kereskedelmi sUtétisztitot vagy barmilyen
sutbbélés védbbevonatot nem szabad hasznalni
a suté egyetlen részén sem.

+ Vegye ki a sutdbdl a tepsit, a mély sttélapot, a
drétracsot, az 6sszes edényt, az aluféliat vagy
barmilyen mas anyagot.

+ Asitd F hibakédot jelenit meg és harom hosszu
hangjelzést ad ki a Pirolizis tisztitasi folyamat
soran, ha az a Pirolizis izemmddban
meghibasodik. Kapcsolja ki az elektromos
aramot a f6 biztositékon vagy megszakitén, és

szervizeltesse a sitét szakképzett szakemberrel.

* Ha a Pirolizis Gzemma&d hibasan mikodik,
kapcsolja ki a suit6ét a Stop gombbal, és vélassza
le a tapellatast. Szervizeltesse a készliléket
szakképzett szakemberrel.

+ Normadlis, hogy a Pirolizis soran a sitd egyes
részei felforrésodnak. Pirolizis-ciklus soran ne
nyomja az ajtét, az ablakot vagy a sut6
szell6zényildsanak terlletét.

+ Ne hagyjon kisgyermekeket felligyelet nélkil a
készilék kdzelében. Pirolizis-ciklus soran a suté
nagyon felforrésodhat.

+ Havannak hdzimadarai, vigye 6ket egy masik, jol
szell6zd helyiségbe. Egyes madarak egészsége
rendkiviul érzékeny a suté Pirolizis-ciklusa sordn
kibocsatott fustgazokra.

+ Ne nyissa ki er6szakkal az ajtét. Ez karosithatja
az automatikus ajtézarrendszert. Legyen 6vatos,
amikor a Pirolizis-ciklust kovetden kinyitja az
ajtoét. Az ajté kinyitasakor alljon a sutd oldalara,

ﬁ
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hogy a forré leveg6 vagy g6z tavozni tudjon. A
suté még mindig NAGYON FORRO lehet.

- I
MEGJEGYZES

+ Asutdvilagitas nem kapcsolhaté be a Pirolizis-
ciklus soran. A sutévilagitas csak akkor
kapcsolhaté be, ha a suté hémérséklete a
Pirolizis-ciklus befejezése utan 250 °C ala hlt.

Tisztitsa meg a sutd keretét és az ajtét forrd
szappanos vizzel. Alaposan &blitse le.

Ne tisztitsa meg a tomitést. A sitbajté
tomitésének Uivegszalas anyaga nem birja a
kopast. Fontos, hogy a témités sértetlen
maradjon. Ha azt észleli, hogy kopott vagy
elhasznalddott, cseréltesse ki egy
szerviztechnikussal.

+ Normalis, hogy a ventilator a Pirolizis ciklus alatt
mukodik.

+ Ahogy a sitd melegszik, hallhatja a fém
alkatrészek taguldsanak és 6sszehuzédasanak
hangjat. Ez normalis, és nem okoz kart a
sutében.

Lehet, hogy fehér hamut fog latni a sitében.
Miutan a sitd kihdlt, tordlje le nedves ruhaval
vagy szappannal toltott acélgyapjuval. Ha a suité
a Pirolizis-ciklus utadn sem tiszta, ismételje meg
a ciklust.

A Pirolizis-ciklust kévet8en finom vonalak
jelenhetnek meg a porceldnban, mivel az
melegitésen és leh(ilésen ment keresztil. Ez
normalis, és nem befolydsolja a teljesitményt.

* APirolizis-ciklus nem indithaté, ha a Vezérlézar
funkcio aktiv.

+ Asut6 ajtaja a Pirolizis ciklus bedllitdsa utan
automatikusan zarédik.A siité ajtaja nem
nyithatd, amig a st ki nem hdl. A zar
automatikusan kioldédik.

+ Ha az ajté zarva van, a zarolast jelz6 & jelz6fény
megsz{nik villogni, és folyamatosan vilagit.
Varjon kordlbelul 15 masodpercet, amig a
sutbajté zarja aktivaldédik.

s

Mikor kell hasznalni a pirolizist

+ Példa a sutd szennyezbdésére

1. eset:
+ Szennyez6dési minta: Kdzepes vagy erds foltok
+ Szennyezbdéstipusok: Zsirok

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a sutét: magas hémérsékleten silt hdsok

2. eset:
+ Szennyez6dési minta: cseppek vagy foltok

+ Szennyez&dés tipusa: Toltd- vagy cukoralapu
szennyezddések

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a sutét: Piték

3. eset:

+ Szennyezbédési minta: cseppek vagy foltok

+ Szennyez6dés tipusa: Tejszines vagy
paradicsomszdsz

+ Gyakori élelmiszerek, amelyek beszennyezhetik
a sutét: Rakott ételek

MEGJEGYZES

+ A Pirolizis ciklus az iddvel felhalmoz6
szennyez6déshez hasznélhatd. A felllet
azonban karosodhat, ha a f6zés soran
kifroccsent ételek altali er8s szennyezédést nem
takaritja le minden f6zési ciklus utan. A Pirolizis
funkciéval ezt nem lehet megakadalyozni.

%
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A pirolizis bedllitasa
1) Tavolitsa el az 0sszes stéracsot és tartozékot
a sutébol.

2) Forgassa el a vezérldgombot, vagy nyomja
meg a Menii gombot a Pirolizis
kivalasztasahoz.

A Pirolizis kivalasztasakor a Pirolizis ikon
villog.

Pirolizis ikon

000

[o]
o
o

000

3) Nyomja meg a vezérldgombot a bedllitashoz.
+ A Pirolizis ikon megszlnik villogni.

4) Forgassa el a vezérldgombot a Pirolizis-ciklus
kivalasztasdhoz a talajszint figgvényében
(l4sd az alabbi tablazatot).

7) APirolizis ciklus bedllitdsa utan a sutd ajtaja
automatikusan bezarédik, és a zar ikon &
megjelenik a kijelzén.

+ A sUtd ajtajat nem tudja kinyitni, amig a
sutd ki nem hdlt. A zar automatikusan
kioldédik, ha a stité kihdilt.

A VIGYAZAT

+ Ne nyissa ki er6szakkal a sutd ajtajat, amikor a
zar ikon lathatd. A sutbajté mindaddig zarva
marad, amig a siité hémérséklete le nem hl. Az
ajtoé erbészakkal torténd kinyitasa karositja az
ajtot.

+ El6fordulhat, hogy a sutében keletkez6 tulzott
fUst vagy tlz miatt sziikségessé valhat a Pirolizis
ciklus ledllitdsa vagy megszakitasa. A Pirolizis
funkcié ledllitdsdhoz nyomja meg a
kezeldpanelen 1év$ Stop gombot.

+ ASiitési id6 ikon villog.

9' Siitési id6 ikon

5) Ha kivanja, nyomja meg a Sitési id6 és zaré
idépont gombot a f6zés befejezési idejének
hasznélatahoz.

« Allitsa be a befejezési id6t a vezérldgomb
segitségével.

+ A Zaré idépont ikon villog.

Zaré idépont ikon

%

6) Nyomja meg a Start gombot vagy a
vezérlégombot.

D Start gomb

%

s B i Ciklusbeall
zennyezettség szintje itas |:| Stop gomb
Enyhén szennyezett sut6tér 1h 15 min
Mérsékelten szennyezett sitétér | 1 h 30 min
Erésen szennyezett sttdtér 2h R <
endszeres karbantartas

A sitovilagitas cseréje
A sUtdvilagitas egy szabvanyos 25 vagy 40 wattos
halogén készuléklampa.

A FIGYELMEZTETES

+ Alampa cseréje elétt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy elkerilje az
aramités lehet8ségét.

+ Gy6z6djon meg roéla, hogy a sité és az izzé
kihlt.

+ Vdélassza le a készllék dramellatasat a 6
biztositéknal vagy a megszakité panelen. Ennek
elmulasztasa sulyos személyi sérulést, halalt
vagy dramutést okozhat

+ Asitdvilagitas cseréjekor viseljen keszty(t. A
torott izzék Uvegszilankjai sérilésveszélyt
okozhatnak.

+ Ha er6t alkalmaz, az lGveg vagy a sut6
megrepedhet vagy megsérulhet.

|
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Huzza ki a sutét a konnektorbdl, vagy
kapcsolja ki az aramot.

Forditsa el az Gveg ldmpaburat az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban a levételhez.

Vegye ki a halogénlampat a foglalatbdl, és
kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Helyezze be az Uj halogénldmpat.

Helyezze fel az Giveg ldmpaburét, és forditsa el
az éramutatd jarasaval megegyezd iranyba.

Csatlakoztassa a késziléket vagy éllitsa vissza
az aramellatast.

e B
(> o )
S )

A fényforrassal kapcsolatos
informacidk
A készilékben G energiahatékonysagi osztalyba

sorolt fényforras talalhaté. —
+ Afényforras az aldbbi esetek barmelyikében )§>
automatikusan be- és kikapcsol: 92
- az ajté nyitdsakor/zarasakor %

- a Vilagitds gomb megnyomasakor.

- az InstaView funkcié hasznalatakor.

+ Aldmpafoglalat cseréjéhez forduljon
szerviztechnikushoz.

A fényforras informaciéi

A referencia-ellenérzési beallitdsok és adott esetben azok
végrehajtasara vonatkozé utasitasok.

NA - nincs referencia-ellenérzési
beallitas

Utasitasok arra vonatkozdan, hogyan lehet eltavolitani a vilagitast
vezérl6 és/vagy nem vilagité alkatrészeket, ha vannak ilyenek, illetve
hogyan lehet kikapcsolni azokat, illetve minimalizalni azok
energiafogyasztésat.

A fény kikapcsolasahoz ki kell
hdzni az dramforras
csatlakozéjat.

Ha a fényforras szabalyozhatd: a fényforrassal kompatibilis
szabdlyozok listaja,és a fényforras-szabalyz6 altal teljesitett
kompatibilitdsi szabvany(ok), ha vannak ilyenek;

Nem tompithaté.

Ha a fényforras higanyt tartalmaz: utasitas arra vonatkozéan, hogy
véletlen torés esetén hogyan kell a térmeléket eltakaritani.

Nincs higany.

A fényforras élettartama végén torténd artalmatlanitasara
vonatkozé javaslatok.

Lasd: www.lg.com/global/
recycling

A sutdajto eltavolitasa,

valamint 0ssze- és szétszerelése

s

%

A jobb tisztitasi teljesitmény eléréséhez sziikség
lehet a sutéajto eltavolitasara és szétszerelésére. A
sutbajtd olyan lveget tartalmaz, amely eltérhet. A

|
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sutdajto eltavolitasakor, 6sszeszerelésekor és
szétszerelésekor dvatosan kell eljarni.

A VIGYAZAT

+ Az égési sérllések elkerilése érdekében vérjon,
amig a suté kihdl, mieldtt hozzaérne barmelyik
részéhez.

+ Az ajt6é nagyon nehéz. Legyen dvatos az ajté
eltavolitasakor, felemelésekor és
visszahelyezésekor.

+ Ne emelje az ajtét a fogantyunal fogva. A
fogantyd nem arra van tervezve, hogy az ajté
sulyat elbirja, ha igy tesz, az a készulék ajtajanak
sulyos sériléséhez vezethet.

+ Ne Usse meg az liveget edényekkel,
serpenydkkel vagy mas targyakkal.

+ Az Uveg karcoldsa, megutése, razasa vagy
erdltetése gyengitheti az Gveg szerkezetét, ami
késébb megndveli a torés kockazatat.

Ne zarja be a sitd ajtajat, amig az 6sszes
sutéracs teljesen nincs a helyén.

A siitdajto eltavolitasa

A VIGYAZAT

+ AsUtotér sérilésének elkertlése érdekében a
bilincset teljesen csiptesse be.

1) Nyissa ki teljesen az ajtot.

2) Emelje fel az ajtébilincset @), és forditsa
teljesen a siité O felé.

N

3) Hatarozottan fogja meg az ajté mindkét
oldalat a tetején.

%

4)  Csukja be részben az ajtét korulbell 70
fokban (. Ha a helyzet megfelel8, a zsanérok
(® szabadon mozognak.

5) Emelje fel és hizza maga felé az ajtét, amig a
zsanéros reteszek teljesen ki nem lazulnak.

A suitdajto o6sszeszerelése

1)  Hatérozottan fogja meg az ajté (™ mindkét
oldalat a tetején.

|




N2
2 (%}
B J hu-hu_main.book.book Page 79 Tuesday, February 11, 2025 9:16 AM

KARBANTARTAS 79

2) Tegye beteljesen azsanérokat @ a nyilasokba

2) Nyomja meg a zarakat @ az ajt felsé
fedelének mindkét oldalan @, és huzza elére.

3) Lassan nyissa ki teljesen az ajtét. Gy6z6djon
meg arrdl, hogy a zsanérok @ megfeleléen
illeszkednek a nyilasokba ®.

4)  Emelje fel az ajtébilincset (@, és forditsa a
stitéajtéd (O felé, amig a helyére nem kattan.

5) Csukja be az ajtot.

A siitdajto szétszerelése

A sut6 ajtaja harom réteg Uveglapot tartalmaz. A
sutdajto leszerelése eldtt vegye le a sttdajtét a
sutérol.

1) Vegye le a sutéajtot a sutdrdl, és a torés és
karcolas elkerilése érdekében helyezze azt
egy puha, sima fellletre ugy, hogy az ajté
fogantyuja a padl6 felé nézzen.

= S

3) Mindkét kezével fogja meg és emelje fel kissé
az Gveglapot ®, majd huzza elére, hogy
eltavolitsa a sutd ajtajardl.

Tegye félre az Uvegbe helyezett tomitést (4
db).

Ismételje meg a miveletet az mindhdrom
Uveglap-réteg eltavolitdsahoz.

Az livegpanel 6sszeszerelése
Az Gveget az eltavolitas |épéseinek forditott
sorrendben torténd végrehajtasaval szerelje dssze.

1) Csusztassa az alsé Gveglapot a siitéajté @, a
mésodik Uveglapot pedig a sitéajté O

el
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+ Helyezze az Giveglapot az LG feliratos + Helyes elhelyezés esetén az Givegtabla aljan
oldalaval a suté ajté fogantyuja felé. |évd TOP felirat jelzi a helyes felUleti tajolast.

2) Szerelje vissza a 4 tomitést a masodik 4)  Szerelje éssze az ajto fels6 fedelét (®.

Uvegtablan az aldbbiak szerint. + Gy6z6dj6n meg rola, hogy rogzitve van

+ Atdmitések a helyén tartjak az Gveget, (kattintson!).
csokkentve az ajté zajat és rezgését.

3) Csusztassa a felsd tiveglapot ® a masodik
Uveglap tetején a sUtbajtéba.
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HIBAELHARITAS

GYIK

Gyakran ismételt kérdések

Normalis, hogy a siitdém hatuljabdl kattogé hangot hallok, amikor haszndlom?

Az Uj készlléket Ugy tervezték, hogy szigoribban szabalyozza a stité hdmérsékletét.
El6fordulhat, hogy az Uj stténél gyakrabban hallja a sttd fitéelemeinek kattogasat és
kikapcsolasat. Ez NORMALIS.

Miért villog a kettdspont az iddkijelzés kdzepén?

Ez azt jelenti, hogy a terméket épp most csatlakoztattak, vagy dramsziinet volt. A villogé id6
torléséhez nyomja meg barmelyik gombot, és sziikség esetén allitsa be az idét.

A konvekciés siités soran a ventilator leall, amikor kinyitom az ajtét. Ez normalis?
Igen, ez normdlis. Az ajté kinyitasakor a konvekcids ventilator ledll, amig az ajtot be nem csukja.
Hasznalhatok-e aluféliat, hogy felfogjam a siit6térben lecsépog6 zsiradékot?

Soha ne hasznaljon aluminiumféliat a sitd aljanak vagy oldalanak kibélelésére. A félia
megolvad és a siité also feluletéhez tapad, és nem lesz eltdvolithatd. Haszndljon helyette egy
alsé sitéracsra helyezett, félidval bélelt tepsit, hogy felfogja a lecsépdgd zsiradékot. (Ha a félia
mar raolvadt a suté aljara, akkor nem fogja zavarni a suté mikodését.)

Hasznalhatok aluféliat az allvanyokon?

Ne fedje le az dllvanyokat alufélidval. A teljes racsok féliaval valé6 lefedése korlatozza a levegd
aramlasat, ami rossz sutési eredményhez vezet. Hasznéljon félidval bélelt tepsit a gyimolcsos
piték vagy egyéb savas vagy cukros ételek alatt, hogy megakadalyozza, hogy a kiémld
folyadékok karositsak a sitd fellletét.

A VIGYAZAT

+ Asutbben |év ételek csomagoldsara haszndlhat féliat, de ne engedje, hogy a félia érintkezzen a suitd
szabadon lévé flité/grillezd elemeivel. A folia megolvadhat vagy meggyulladhat, ami fustoét, tiizet vagy
sérllést okozhat.

Hagyhatom-e a siitdben az allvanyt a pirolizis ciklus soran?
Nem. A Pirolizis ciklus megkezdése el&tt tavolitsa el a stitében |1évé 6sszes dolgot.
Mit tegyek, ha az allvadnyaim ragadésak és nehezen csutsznak ki és be?

Iddvel az dllvanyok nehezen csiszhatnak be és ki. Kenjen egy kis olivaolajat az allvanyok
oldaldra. Ez ken6anyagként fog mikodni a kdnnyebb csiszas érdekében.

Nyitott vagy csukott ajtéval grillezzek?

S e

el
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V: Az elektromos sitét nem nyitott ajtds grillezésre tervezték. Ha nyitott sttdajtéval grillez, az
karosithatja a suté gombijait vagy a kijelz6t.

K: Miért nem miikddnek a funkciogombok?
Vi Ellenérizze, hogy a Vezérlézar aktivalva van-e. A zar ikon & megjelenik a kijelzén, ha a

Vezérl6zar aktivalva van. A Vezérl6zar kikapcsolasaval kapcsolatban lasd a Vezérlézar
beallitasa részt a Kezelés fejezetben.

K: Hogyan segithetek abban, hogy a gyerekek biztonsagban legyenek a késziilék koral?

V: A gyermekeket mindig feligyelet alatt kell tartani a készllék kdzelében, amikor a késziiléket
hasznaljak, és hasznalat utan is, amig a stité feluletei ki nem hilnek. Hasznalhatja a Vezérl6zar
funkcidt is, hogy megakadalyozza, hogy a gyermekek véletlenll bekapcsoljak a sutdt. A
Vezérldzar a vezérlpanel legtdbb letiltja. Lasd a Vezérlézar bedéllitasa részt a Kezelés

fejezetben.

Szervizkézpont értesitése

elotti teendok

Sutés

Tinetek

Lehetséges ok és megoldas

A sit6 nem miikodik

A késziilék dugéja nincs teljesen csatlakoztatva a konnektorhoz.

+ Gy6z6djon meg réla, hogy az elektromos csatlakozét fesziltség alatt allo,
megfeleléen foldelt konnektorhoz csatlakoztatta.

El6fordulhat, hogy otthonaban kiégett egy biztositék, vagy kioldott a
megszakito.

+ Cserélje ki a biztositékot vagy allitsa vissza a megszakitot.

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.
+ Lasd a,A sitd kezelése” cim( részt a Mkodés fejezetben.

A suitd tul meleg.
* Hagyja a sutét a zarolasi hdmérséklet ala hilni.

Asiit6 szell6z6nyilasan
g6z tavozik.

A nagy nedvességtartalmu élelmiszerek fozése soran g6z keletkezik.

* Ez normalis jelenség.

A késziilék nem
miikodik.

A vezeték nincs megfelel6en csatlakoztatva.

+ Gy6z6djon meg rola, hogy a kabel megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba. Ellenérizze a megszakitékat.

A szervizvezeték hianyos.

+ Segitségért forduljon villanyszerel6hoz.

s
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Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

A késziilék nem
mikodik.

Aramkimaradas.

+ Ellendrizze a haz fényeit, hogy biztos legyen benne. Hivja fel a helyi
4ramszolgaltatdt a szolgaltatassal kapcsolatban.

A sutd grillezés kozben
talzottan fiistol.

A vezérl6 nincs megfelelden beallitva.

+ Kodvesse a Sutdvezérldk beallitdsa fejezetben leirtakat.

A hus tul kozel van az elemhez.

+ Helyezze at az llvanyt Ugy, hogy a hus és az elem kdzétt megfeleld
tavolsag legyen. Melegitse el6 a grillelemet a piritashoz.

A hus nincs megfeleléen eldkészitve.

+ Tavolitsa el a felesleges zsirt a hidsrél. A megmaradt zsiros széleket vagja
le, hogy megakadalyozza a felpondorddését.

A sutoéfeluleteken zsiradék képzédott. A régi zsiradék vagy az
ételmaradékok tulzott flistolést okoznak.

+ Gyakori grillezés esetén rendszeres tisztitdsra van sziikség.

Az étel nem siil vagy
nem pirul megfeleléen

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.

+ Lasd a,A slité kezelése” cim( részt a Mkodés fejezetben.

Az allvanypozicié helytelen vagy a racs nincs szintben.

+ Lasd a,A slité kezelése” cim( részt a Mkodés fejezetben.

Nem megfeleld f6z6edények vagy nem megfelel6 méretii f6z6edények
hasznélata.

+ Lasd a,A slité kezelése” cim{ részt a Mkodés fejezetben.

Nedvesség gyilik
ossze a siit6 ablakan,
vagy g6z jon ki a siitd
szellézonyilasabol

Ez akkor fordul eld, amikor magas nedvességtartalmu ételeket foziink.

+ Ez normalis jelenség.

Az ablak tisztitasa sordn tulzott mértékii nedvességet hasznaltak.

+ Ne hasznéljon tulzott mértékl nedvességet az ablak tisztitdsa soran.

Meleg leveg tavozik a
konyhaba a siit6é
kikapcsoldsa utan.

A meleg levegd elszivasara a siité homérsékletének fenntartasa és
lehiitése érdekében van sziikség. Automatikusan kikapcsol, amikor a h6
biztonsagos hémérsékletre hiil.

+ Ez normalis jelenség.

Alkatrészek és funkciok

Tiinetek

Lehetséges ok és megoldas

& van a kijelzén,
amikor sutni szeretne.

A sutd ajtaja zarva van, mert a sutd belsé hémérséklete nem csokkent a
zarasi hdmérséklet ala.

+ Nyomja meg a STOP gombot. Hagyja leh(Ini a s(it&t.

%
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Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

&L van a kijelzén,
amikor sutni szeretne.

A vezérl6zar aktivalodik.

+ A funkci6 visszadllitdsahoz tartsa nyomva 3 masodpercig a Vezérldzar
gombot.

A siit6 vilagitdsa nem
mikodik.

Ideje kicserélni az izzot vagy az izz6 laza.

+ Cserélje ki vagy huzza meg az izzét. Lasd , A sutbvilagitas cseréje” részt a
hasznalati Gtmutatéban.

A hitdventilator a siitdé
kikapcsolasa utan is
tovabb miikédik.

A ventilator akkor kapcsol ki automatikusan, amikor az elektronikus
alkatrészek kelléképpen lehiilnek.

* Ez normalis jelenség.

A sitd nem inditja el a
pirolizist.

A suitd hdmérséklete tul magas a pirolizis-mivelet beallitasahoz.
* Hagyja lehlIni a készuléket, és allitsa vissza a kezel8szerveket.

A suitd kezeldszervei helyteleniil vannak beallitva.
+ Lasd a Pirolizis c. részt.

A pirolizis-ciklus nem indithaté el, ha a suté ajtaja nyitva van.
+ Csukja be a suté ajtajat.

Asiit6 ajtaja nem nyilik
ki a pirolizis ciklus
utan.

A sutd tul meleg.
* Hagyja a sutét a zarolasi hémérséklet ala hilni.

Lehet, hogy a vezérl6 és az ajté zarolva van.

+ APirolizis ciklus befejezése utan hagyja a sutét korilbelul egy 6rat hiini.
Az ajté akkor nyithatd, ha a & zarolasjelzés mar nem jelenik meg a kijelzén
a Pirolizis ciklus soran.

A vezérl6zar aktivalodik.

A funkcié visszadllitdsdhoz tartsa nyomva 3 méasodpercig a Vezérlézar
gombot.

Asutd ajtaja nem tiszta
egy Pirolizis ciklus
utan.

A sutd kezeldszervei nincsenek megfelel6en beallitva.

+ Lasd a Pirolizis c. részt.

A sutd erdsen szennyezett volt.

+ Itassa fel a nagy mennyiség( kiomlétt anyagot a tisztitasi ciklus
megkezdése el6tt. Erésen szennyezett stitéknél el6fordulhat, hogy a
Pirolizis funkciét Ujra vagy hosszabb ideig kell végezni.

A konvekciés
ventilator leall.

Egy konvekcids sitési ciklus soran a konvekcids ventilator leall. Ez azért
torténik, hogy a ciklus soran egyenletesebb legyen a fiités.

+ Ez nem a berendezés hibaja, és normalis mikodésnek tekintend®d.

A siitéallvanyok
nehezen cstsztathaték
(WS7D76*2** WSED761
3%).

A fényes, ezlstszin( allvanyokat megtisztitottak.

+ Vigyen fel egy kis névényi olajat egy papirtorlére, és tordlje at vele a
sutdallvanyok széleit.

ﬁ-%
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Tunetek

Lehetséges ok és megoldas

A siit6tér nem
melegszik, és a kijelz6n
a ,Demo vagy D" ikon
latszik.

A készilék bemutaté lizemmédban van.

+ Lasd a haszndlati Utmutaté ,,Bemutatd Gzemmaéd” cimi részét.

Zajok

Tinetek

Lehetséges ok és megoldas

P

~Recsegd” vagy
.pattogé” hang

Ez a hang a fém melegedésének és hiilésének hangja a siités és a
Pirolizis funkcié6 soran.

* Ez normalis jelenség.

Ventilatorzaj

A konvekcids ventilator magatdl be- és kikapcsolhat.

+ Ez normalis jelenség.

Wi-Fi

Tinetek

Lehetséges ok és megoldas

Az otthoni késziiléke és
az okos-telefon nem
csatlakozik a Wi-Fi
halézathoz.

Nem megfeleld a jelsz6 amellyel a Wi-Fi halézathoz prébal csatlakozni.

+ Keresse meg a Wi-Fi halézatot amelyhez okos-telefonja kapcsolédik és
térolje, majd regisztralja készulékét az LG ThinQ segitségével.

A mobil adatok engedélyezve vannak az okostelefonjan.

+ Kapcsolja ki a Mobil adatforgalmat az okostelefonjan, és regisztralja a
késziléket a Wi-Fi hal6zaton keresztil.

A vezeték nélkiili halé6zat neve (SSID) nincs megfelel6en beallitva.

+ Avezeték nélkuli halézat nevének (SSID) angol betlk és szamok
kombinacidjabdl kell &linia. (Ne hasznéljon specidlis karaktereket.)

Az router frekvencidja nem 2,4 GHz.

+ Csak 2,4 GHz frekvencian iizemel router tamogatott. Allitsa be a vezeték
nélkuli router-t 2,4 GHz frekvencidra és csatlakoztassa a készuléket a
vezeték nélkuli router-hez A router frekvenciajat kérdezze meg Internet
szolgaltatéjatol vagy az router gyartdjatdl.

Tal nagy a tavolsag a késziilék és a router kozott.

+ Ha atavolsag a készulék és a router kézott tul nagy, a jelerésség gyenge
lesz és meglehet a csatlakozas nem lesz szabalyosan konfiguralva.
Helyezze a router-t Ugy, hogy kozelebb legyen a készulékhez.

S e
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Ugyfélszolgalat és
poétalkatrészek

Ugyfélszolgalat

Ha a hiba a fenti intézkedésekkel nem orvosolhatd,
forduljon az LG szervizéhez.

Az orszagok elérhetdségei a mellékelt jotallasi
jegyen talalhatok.

+ Hiba esetén a készlléket nem szabad hasznalni.
Hiba esetén a készuléket a haldzati csatlakozé
kihuzéasaval illetve a biztositék kihizasaval vagy a
haz biztositékszekrényében |évé megszakitd
hasznalataval torténd kikapcsolassal kell
levalasztani.

+ Akészuléket csak specidlisan képzett és
szakképzett elektromos szakember javithatja. A
nem megfelel8en elvégzett javitasok jelentds
karokat okozhatnak.

A VIGYAZAT

+ Akészilék javitdsat csak specidlis engedéllyel
rendelkezd technikus végezheti. A nem
megfeleld javitasok jelentds veszélyeket
okozhatnak.

* Nehaszndlja a késziléket, ha az sérilt. Hiba vagy
meghibdsodas esetén kapcsolja ki a halézatrdl.
Meghibasodas esetén az lgyfélszolgalat
technikusai vagy a keresked® altali latogatasok
nem tartoznak a jétallas hatdlya al4, amennyiben
a meghibasodas oka az tigyfél altali rendellenes
hasznalatbdl ered.

Potalkatrészek

Ha poétalkatrészekre vagy technikusra van
szliksége, forduljon az LG szervizéhez.

+ Hivasat automatikusan tovéabbitjuk az On
irdnyitészam szerinti tertletéért felelds
Ugyfélszolgalati k6zponthoz.

A helyi tgyfélszolgalati k6zpont cime és az
Ugyfeleknek sz6l6 egyéb informacidk az
interneten, a www.lg.com oldalon taldlhaték.

Kérjuk, gondoskodjon arrél, hogy a kévetkezd
adatok rendelkezésre alljanak:

+ Az On neve és cime, beleértve az irdnyitészamot
is.

« Az On telefonszama.

%

+ Aprobléma jellegének pontos részletei.

* Amodell, a sorozat és a sorozatszam. Ezek az
adatok a sut6 ajtajanak bal belsé szélén talalhat6
teljesitménytablan talalhatok.

+ Adatummal ellatott vasarlasi bizonylat. Felhivjuk
figyelmét, hogy a vasarlast igazol6 bizonylat
minden j6tallasi igény érvényesitésének
el6feltétele. Miel6tt garancidlis igényt nyujt be,
kérjuk, gy6z6djon meg arrél, hogy elolvasta a
LHIBAJAVITAS" cim{i részt. A technikus altal
elvégzett ellendrzés dijkoteles, amennyiben
kiderdl, hogy a késziilékben nincs mechanikai
vagy elektromos hiba.
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Termék adatlap

A BIZOTTSAG FELHATALMAZASON ALAPULO 65/2014 (EU) ES 66/2014 RENDELETE, Alkalmazandé

szabvany: EN 60350-1:2016

Védjegyek

LG

Modell azonositdja

WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,

YVADVIN

WSED7612B
Energia-hatékonysagi index (EEIcavity) 65,6
Energiahatékonysagi osztaly A+

Energiafogyasztas
(hagyomanyos tizemméd)

0,89 KWh/ciklus

Energiafogyasztas
(ventilatorral kényszeritett konvekciés izemmaod)

0,57 KWh/ciklus

Sut6terek szama

1

Hoforras Elektromos
Térfogat 76 L
Saly 43,0 kg

A BIZOTTSAG 2023/826 (EU) RENDELETE, Alkalmazan

dé szabvany: EN 50564:2011

energiagazdalkodasi vagy egy hasonlé funkcié
automatikusan készenléti és/vagy kikapcsolt

tUzemmddba kapcsolja a berendezést és/vagy a
hélézati készenléti dllapotot biztosité allapotot.

Téjékoztaté méd energiafogyasztasa 08W
Haldzat készenléti energiafogyasztasa 2,0W
Az az id6tartam, amely utan az 5 perc

|
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PODRECZNIK OBStUGI

PIEKARNIK DO
ZABUDOWY

prawidtowos¢ i bezpieczenstwo. Po zakonczeniu montazu
instrukcje nalezy przechowywa¢ w poblizu urzadzenia, aby
mac skorzystac z niej w przysztosci.

Przed rozpoczeciem montazu nalezy uwaznie przeczytac
H H niniejszg Instrukcje. Uprosci to montaz i zapewni jego

POLSKI
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA 5

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE
INSTRUKCJE

Komunikaty dotyczace bezpieczeristwa

Bezpieczenstwo uzytkownika i innych oséb jest bardzo wazne.

W niniejszej instrukcji i na samym urzgdzeniu znajduje sie wiele
waznych komunikatow dotyczacych bezpieczenstwa. Nalezy sie z nimi
zapoznac i zawsze ich przestrzegac.

Nalezy zapoznac sie z instrukcjg i przestrzegac jej podczas uzytkowania
urzadzenia, aby unikngc ryzyka pozaru, porazenia elektrycznego,
urazéw ciata lub uszkodzen. Niniejszy poradnik nie uwzglednia
wszystkich mozliwych sytuacji. W przypadku pojawienia sie
niezrozumiatego problemu nalezy zawsze skontaktowac sie z
przedstawicielem serwisu technicznego lub producentem. Niniejsza
instrukcja ma zastosowanie jedynie wtedy, gdy na urzgdzeniu znajduje
sie symbol danego kraju. Jesli na urzagdzeniu nie ma takiego symbolu,
nalezy zapoznac sie z instrukcjg techniczng, zawierajgcg niezbedne
wytyczne dotyczgce modyfikowania urzgdzenia, aby dostosowac je do
warunkow uzytkowania obowigzujgcych w danym kraju.

A To jest symbol ostrzegawczy.
Symbol ten ostrzega o potencjalnych zagrozeniach, ktore
mogg doprowadzi¢ do Smierci lub urazéw ciata u uzytkownika
lub innych oséb. Przy kazdym komunikacie dotyczgcym
bezpieczenstwa znajdowat sie bedzie symbol ostrzegawczy
oraz stowo OSTRZEZENIE lub PRZESTROGA.

Te stowo oznaczaja:

A OSTRZEZENIE
Nieprzestrzeganie instrukcji moze doprowadzi¢ do Smierci lub
powaznych urazdw ciata.

A PRZESTROGA
Nieprzestrzeganie instrukcji moze doprowadzi¢ do urazéw
ciata lub uszkodzenia produktu.
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Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa wskazujg
potencjalne zagrozenia, sposob ograniczenia ryzyka urazu ciata, a
takze konsekwencje nieprzestrzegania tych instrukgji.

OSTRZEZENIE

o |

A\ OSTRZEZENIE

* Aby ograniczy¢ ryzyko wybuchu, pozaru, Smierci, porazenia
elektrycznego, uraz lub poparzenia podczas uzytkowania tego
produktu, nalezy przestrzegac podstawowych srodkéw
bezpieczenstwa, w tym nastepujgcych:

Montaz

+ Nie wolno pozwala¢ nikomu wspinac sie na drzwi piekarnika, stawac
na nich lub zwieszac¢ sie z nich. Kontakt z cieptg zywnoscig lub z
samym piekarnikiem moze spowodowac urazy ciata.

* Nie wolno wyktadac Scian piekarnika, pétek, dna ani zadnej innej
czesci piekarnika folig aluminiowg ani zadnym innym materiatem.
Zrobienie tego zaktdci dystrybucje ciepta, obnizy wydajnos$¢ pieczenia
i spowoduje permanentne szkody we wnetrzu piekarnika (folia
aluminiowa wtopi sie w powierzchnie wewnetrzng piekarnika).

* Nie wolno wyktadac¢ dna piekarnika folig aluminiowg ani zadnym
innym materiatem. Nieprawidtowy montaz wytozen piekarnika wigze
sie z ryzykiem porazenia elektrycznego lub pozaru.

* Urzadzenie musi zosta¢ prawidtowo zamontowane i uziemione przez
wykwalifikowanego montera zgodnie z instrukcjg montazu. Wszelkie
regulacje i prace serwisowe powinny by¢ przeprowadzane przez
wykwalifikowanych monterdw lub serwisantow.

* Nalezy usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe z urzgdzenia przed
uruchomieniem go. Nalezy trzymac tworzywa sztuczne, ubrania,
papier i inne tatwopalne materiaty z daleko od czes$ci urzgdzenia,
ktére mogg sie nagrzewac.

* Podczas wykonywania potgczen elektrycznych zasilanie elektryczne
musi by¢ wytgczone.
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* Nieprawidtowe podtgczenie kabli obudowy aluminiowej do
przewoddw miedzianych wigze sie z ryzykiem porazenia
elektrycznego lub pozaru. Nalezy korzystac¢ wytgcznie ze ztgcz —
przeznaczonych do tgczenia miedzi z aluminium i $cisle przestrzegad
procedury zalecanej przez producenta.

* Nie nalezy otwiera¢ ani zamykac drzwi piekarnika stopg z uzyciem
nadmiernej sity.

DIST10d

* Nie wolno zastania¢ otworu wentylacyjnego chusteczka.

* Nie wolno umieszcza¢, przechowywac ani gotowac zywych zwierzat
lub organizmdw w piekarniku.

- Nie wolno uzywac piekarnika do wypalania ceramiki lub suszenia
pomalowanych przedmiotdow.

* Nie wolno montowac urzgdzenia za drzwiami dekoracyjnymi,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do przegrzania.

+ Nie wolno montowac urzgdzenia na podtodze.

* Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato
wytgczone, aby unikngc ryzyka porazenia elektrycznego.

* Sprawdzi¢ ustawienia trybu Demo.

- Grzatki komory pieczenia nie bedg dziata¢, gdy tryb Demo jest
wigczony (na wyswietlaczu pojawi sie Demo lub D). Jesli tryb jest
wigczony, nalezy go wytgczy¢ przed rozpoczeciem gotowania.

Obstuga

* Ten piekarnik nie jest przystosowany do zastosowan komercyjnych.
Przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

« NIE WOLNO DOTYKAC ELEMENTOW GRZEWCZYCH ANI
POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH PIEKARNIKA. Elementy grzewcze
mogg by¢ gorgce nawet wtedy, gdy sg ciemne. Powierzchnie
wewnetrzne piekarnika nagrzewajg sie do tego stopnia, ze moga
spowodowac poparzenia. Podczas uzytkowania i po jego zakonczeniu
nie wolno dotykac elementéw grzewczych lub powierzchni
wewnetrznych piekarnika ani dopuszczac do ich kontaktu z
ubraniami lub innymi tatwopalnymi materiatami, zanim piekarnik
odpowiednio ostygnie. Inne powierzchnie, takie jak otwory
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wentylacyjne piekarnika i powierzchnie znajdujgce sie blisko tych
otworow, drzwi piekarnika, a takze okien drzwi piekarnika, rowniez
sie nagrzewajg i mogg spowodowac poparzenia, zanim ostygna.

* Podczas otwierania drzwi nalezy zachowywac ostroznos¢. Gorgce
powietrze i para wydobywajgce sie z urzadzenia mogg poparzy¢
dtonie, twarz i oczy. Nalezy pozwoli¢ gorgcemu powietrzu lub parze
wydostac sie z piekarnika przed wyjeciem lub wymiang zywnos$ci w
piekarniku.

* Nie wolno zakrywac zywnosci tworzywami sztucznymi. Nalezy uzywac
wytgcznie folii lub pokrywek, ktére mogg by¢ bezpiecznie uzywane w
piekarnikach.

+ Bezwzglednie nie wolno osuszac zwierzgt w piekarniku.

* Nie wolno uzywac urzgdzenia do ocieplania lub ogrzewania
pomieszczenia.

* Podczas wyjmowania zywnosci z piekarnika nalezy zawsze uzywac
rekawic kuchennych lub zaroodpornych. Naczynia kuchenne beda
gorgce. Nalezy uzywac wytgcznie suchych rekawic kuchennych.
Dotkniecie gorgcych powierzchni wilgotnymi lub mokrymi
rekawicami kuchennymi moze spowodowac oparzenia w wyniku
dziatania pary. Rekawice kuchenne nie mogg dotykac elementéw
grzewczych. Nie wolno uzywac recznikéw ani zadnych innych grubych
tkanin do wyjmowania zywnosci.

* Nie wolno podgrzewac zamknietych pojemnikéw na zywnos¢.
Cisnienie w takich pojemnikach moze doprowadzi¢ do ich wybuchu,
ktory z kolei moze spowodowac urazy ciata.

* Nalezy uniemozliwia¢ kontakt folii aluminiowej lub sondy
temperatury z elementami grzewczymi.

* Nie wolno dotykac pétek piekarnika, gdy sg gorace.

+ Jesli konieczne jest wyjecie pétki, gdy piekarnik jest goracy, nalezy
uwazac, aby nie dotkngc¢ rekawicg kuchenng gorgcego elementu
grzewczego w piekarniku.

* Nalezy wyciggnac potke piekarnika do pozycji zablokowania przez
wtozeniem zywnosci do piekarnika lub wyjeciem jej z niego. To
pomoze ograniczy¢ ryzyko poparzenia w wyniku dotkniecia gorgcych
powierzchni drzwi lub Scian piekarnika.
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Nie wolno uzywac piekarnika, gdy na elemencie grzewczym widoczny

jest swiecacy punkt po uzyciu lub gdy obecne sg nami inne slady
uszkodzenia. Swiecgcy punkt wskazuje, ze element grzewczy moze  pmmm
by¢ uszkodzony i moze stwarzac ryzyko poparzenia, pozaru lub
porazenia elektrycznego. Nalezy bezzwtocznie wytgczy¢ piekarnik i
zleci¢ wymiane elementu grzewczego wykwalifikowanemu
technikowi serwisowemu.

NIE wolno blokowa¢ otworu wentylacyjnego piekarnika w trakcie
jego pracy. To moze uszkodzi¢ czesci elektryczne piekarnika. Nalezy
zapewnic¢ swobodng cyrkulacje powietrza. Otwor wentylacyjny
powinien zosta¢ prawidtowo zamontowany na przedniej dolnej
stronie piekarnika, zanim zainstalowane zostang drzwi piekarnika.

Nie wolno stawiac¢ duzych, ciezkich obiektéw, takich jak cate indyki, na
otwartych drzwiach piekarnika.

Nalezy zachowywac ostroznos¢, gdy drzwi sg otwarte, aby unikngé
urazéw.

Jesli drzwi lub ich uszczelki sg uszkodzone, piekarnik nie moze by¢
uzywany do momentu naprawienia go przez kompetentng i
wykwalifikowang osobe.

Nie wolno pozwalaé dzieciom wchodzi¢ do piekarnika.

Nie wolno wktadac ragk w miejsce pod sterownikiem lub pomiedzy
drzwiami i dolnym wycieciem wentylacyjnym podczas pracy
urzgdzenia. Zewnetrzna strona piekarnika moze sie bardzo
nagrzewac.

To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia lub osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub psychologicznych lub osoby niemajgce
odpowiedniego doswiadczenia ani wiedzy jedynie pod nadzorem lub
po otrzymaniu instrukcji dotyczgcych uzytkowania urzadzenia w
sposob bezpieczny i informacji o potencjalnych zagrozeniach. Nie
wolno pozwalac dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno pozwalac
dzieciom czysci¢ urzadzenia ani wykonywad na nim czynnosci
konserwacyjnych bez nadzoru.

Nalezy nadzorowac mtodsze dzieci, aby uniemozliwi¢ im zabawe
urzgdzeniem.
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+ Urzadzenie nagrzewa sie w trakcie pracy. Nalezy zachowac
ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia elementow grzewczych,
znajdujgcych sie wewnatrz piekarnika. Mtodsze dzieci nie powinny
zblizac¢ sie do urzadzenia.

- Te powierzchnie mogg nagrzac sie do takiego stopnia, ze moga
spowodowac poparzenie skory nawet po zakonczeniu gotowania,
mimo ze moze sie wydawac, ze dotkniecie ich jest bezpieczne,
dlatego nalezy unika¢ wktadania dtoni i rgk do piekarnika.

* Czesci, do ktérych mozna uzyskac dostep, mogg sie ogrzewaé w
trakcie uzytkowania. Nie wolno pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

* Odstoniete czesci piekarnika mogg sie nagrzewac w trakcie
grillowania. Nie wolno pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.

* Niniejsza instrukcja wskazuje warunki, przy jakich powierzchnie
mogqg nagrzewac sie bardziej niz zwykle i przy ktérych nie wolno
pozwalac dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Konserwacja

* Nie wolno zostawia¢ przedmiotdw, ktére mogg zainteresowac dzieci,
na tylnej ostonie lub na szafkach nad urzagdzeniem do gotowania.
Dzieci, prébujgc wspig€ sie na piekarnik, aby dosiegna¢ takich
przedmiotéw, mogg doznac powaznych urazéw.

* Nalezy odtozy¢ naczynia i sprzety kuchenne do ostygniecia w
bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

*+ W razie uszkodzenia szkta lub powierzchni drzwi lub zespotu
grzewczego piekarnika nalezy przerwac uzytkowanie urzgdzenia i
wezwac serwis.

* Przed rozpoczeciem prac serwisowych nalezy zawsze odtgczy¢
zasilanie.

* Przed wymiang lampy piekarnika nalezy wytgczyc¢ zasilanie
elektryczne piekarnika na gtéwnym panelu bezpiecznikéw lub
wytgcznika.

* Nie wolno oblewa¢ gorgcego piekarnika zimng wodg w celu
wyczyszczenia go.
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+ Nie wolno czysci¢ urzgdzenia za pomocg metalowego druciaka.
Kawatki druciaka mogg odpas¢ w wyniku wysokiej temperatury i
spas¢ na czesci elektryczne, tym samym powodujgc ryzyko porazenia mmm
elektrycznego.

* Nie wolno przechowywa¢ zadnych materiatéw innych niz akcesoria
zalecane przez producenta w piekarniku, gdy nie jest on uzywany.

DIST10d

+ Nie wolno zakrywad poétek ani innych czesci piekarnika folig
metalowg. To spowoduje przegrzanie sie piekarnika.

* Gdy piekarnik jest mocno zabrudzony olejem, przed kolejnym
uzyciem nalezy go poddac pirolizie. Olej moze wywotac pozar.

+ Jesli w trakcie pirolizy w piekarniku pojawi sie ogien, nalezy wytgczy¢
piekarnik i poczekac az zgasnie. Nie wolno na site otwiera¢ drzwi.
Wprowadzenie Swiezego powietrza przy temperaturach pirolizy
moze spowodowac podmuch ognia z piekarnika. Niewykonanie tych
instrukcji moze spowodowac powazne oparzenia.

+ Jesli piekarnik zostanie upuszczony lub uszkodzony, musi zostac
sprawdzony przez wykwalifikowanego technika serwisowego.

* Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ niebezpieczenstwa
(tylko w niektorych modelach).

« NIE WOLNO DOTYKAC ELEMENTOW GRZEWCZYCH ANI
POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH PIEKARNIKA. Po uzyciu lub
wyczyszczeniu wnetrza nie wolno dotykac innych tatwopalnych
materiatéw, stykajgcych sie z elementami grzewczymi, lub
powierzchni wewnetrznych wneki piekarnika, jesli nie miaty
odpowiednio duzo czasu na ostygniecie. Inne powierzchnie, takie jak
okna drzwi piekarnika czy lampa piekarnika, réwniez mogg sie
nagrzewac i powodowac poparzenia, zanim ostygna.

Ryzyko pozaru i materiaty tatwopalne

* Nie wolno przechowywac ani uzywac tatwopalnych materiatow w
piekarniku lub w jego poblizu. Materiatami tatwopalnymi sa: papier,
tworzywa sztuczne, rekawice kuchenne, posciel, Scienne materiaty
wykonczeniowe, zastony i benzyna lub inne tatwopalne opary i ciecze,
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takie jak ttuszcz lub olej spozywczy. Te materiaty mogga sie zapali¢
podczas pracy piekarnika.

* Nalezy zachowywac szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia lub
usuwania gorgcego ttuszczu.

* Nalezy nosi¢ odpowiednig odziez. Nie wolno nosi¢ luzno
dopasowanych ani wiszgcych czesci garderoby, ktére mogg zapali¢
sie w wyniku kontaktu z gorgcymi powierzchniami, a w konsekwencji
spowodowad powazne oparzenia.

* Nie wolno uzywac piekarnika do osuszania odziezy. Piekarnik nalezy
uzytkowac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

+ Jesli bezposrednio nad piekarnikiem znajduje sie szafka, nalezy w niej
przechowywac rzeczy, ktdre nie sg czesto uzywane i mogg by¢
bezpieczne przechowywane w obszarze, na ktére oddziatuje gorgco.
Temperatury moga by¢ niebezpieczne dla lotnych materiatow, takich
jak tatwopalne ciecze, srodki czyszczace czy aerozole.

* Nie wolno gasi¢ palgcego sie ttuszczu woda. Jesli dojdzie do pozaru
piekarnika, nalezy pozostawic drzwi piekarnika zamkniete i wytgczyc
piekarnik. Jesli pozar bedzie sie utrzymywat, nalezy obsypac ogien
sodg oczyszczong lub uzy¢ gasnicy. Nie wolno polewad ognia wodg
ani obsypywa¢ go maka. Mgka moze spowodowac wybuch, a woda
moze rozprzestrzeni¢ pozar i spowodowac urazy ciata.

PRZESTROGA

Obstuga

* Ttuszcz zawsze nalezy podgrzewac powoli i obserwowac go w trakcie
podgrzewania.

* W przypadku smazenia olejéw i ttuszczéw razem nalezy je zmieszac
przed podgrzaniem.

* Jesli to mozliwe, nalezy uzywac termometru do ttuszczu, aby unikng¢
przegrzania ttuszczu ponad temperature dymienia.

* Nalezy uzywac najmniejszej mozliwej ilosci ttuszczu do skutecznego
ptytkiego lub gtebokiego smazenia. Napetnienie blachy zbyt duzg
iloscig ttuszczu moze spowodowac rozpryski po dodaniu zywnosci.

* Dostepne czesci mogg nagrzewac sie w trakcie uzywania grilla.
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* Podczas uzywania woreczkéw do gotowania lub pieczenia w
piekarniku nalezy postepowac zgodnie z wytycznymi producenta.

* Drzwi lub powierzchnia zewnetrzna mogg sie nagrzewac w trakcie — m—
pracy urzadzenia.

* Nie wolno uzywac tego piekarnika do celéw innych niz gotowanie.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ otwierajgc drzwi, gdy piekarnik pracuje.
Gorgce powierzchnie mogg spowodowad powazne poparzenia.

* Aby unikng¢ ryzyka zwigzanego z nieumysinym zresetowaniem
odciecia termicznego, urzgdzenie nie moze by¢ zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, np. przez czasomierz, ani nie
moze by¢ podtgczane do obwodu, ktéry jest regularnie wigczany i
wytgczany.

* Duze plamy nalezy usungc przed czyszczeniem.

* Podczas korzystania z trybu czyszczenia nalezy wyjg¢ blache do
pieczenia, gtebokg blache do pieczenia, ruszt grillowy, wszystkie
naczynia kuchenne, folie aluminiowg oraz wszelkie inne materiaty z
piekarnika.

DIST10d

Konserwacja

* Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia, chyba
ze niniejsza instrukcja wyraznie to zaleca. Wszelkie inne prace
serwisowe powinny by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanego
technika.

* Nie wolno uzywac agresywnych, wytrawiajgcych srodkow
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakdéw do czyszczenia szkita
drzwi piekarnika, poniewaz porysujg one jego powierzchnie.
Zadrapania mogg doprowadzi¢ do pekniecia szkia.

* Nalezy upewnic sie, ze Swiatta piekarnika sg chtodne przed ich
wyczyszczeniem.

* Nie wolno czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka drzwi jest niezbednym

elementem uszczelniajgcym. Nie wolno pociera¢, uszkadzac ani
przesuwac uszczelki.

.
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+ Nie wolno sptukiwac tacek ani pétek poprzez umieszczenie ich w

wodzie zaraz po zakonczeniu gotowania. To moze doprowadzi¢ doich
pekniecia lub uszkodzenia.

* Nalezy regularnie czyscic piekarnik i usuwac wszelkie pozostatosci

zywnosci. Niedbanie o czystos¢ piekarnika moze doprowadzi¢ do
pogorszenia jakosci powierzchni, co moze skréci¢ zywotnosé
urzgdzenia, a nawet doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji.

* Nie wolno uzywac srodkéw do czyszczenia piekarnikéw w komorze

do gotowania, gdy jest ona wcigz ciepta, i nie wolno podgrzewacd
piekarnika, zanim Srodek do czyszczenia piekarnikow zostanie
catkowicie wytarty.

* Nie wolno czyscic¢ akcesoridow w zmywarce.
* Nie wolno czysci¢ piekarnika za pomocg srodkéw do czyszczenia

piekarnikéw, odkurzaczy parowych, agresywnych chemicznych
sSrodkdéw czyszczacych, wybielaczy, octu, metalowych druciakéw ani
abrazyjnych podktadek lub srodkéw czyszczgcych, poniewaz moze to
permanentnie uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.
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ZASADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

Usuwanie odpadéw

A UWAGA

* Piekarnik zostat prawidtowo zapakowany przed transportem. Przed

rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy usungc¢ caty materiat

opakowaniowy.
* Nalezy pamietac o usunieciu folii z prowadnic teleskopowych (model

WS7D76*2** WSED7613%) i z panelu.

Jeden materiat opakowaniowy

Materiat opakowaniowy

Alfabetycznie

Numerycznie

Plastik Poli(tereftalan PET 1
etylenu)
Polietylen o HDPE 2
duzej gestosci
Poli(chlorek PVC 3
winylu)
Polietylen o LDPE 4
matej gestosci
Polipropylen PP 5
Polistyren PS 6
Papier i karton | Tektura falista PAP 20
Inna tektura PAP 21
Papier PAP 22
Metale Stal FE 40
Aluminium ALU 41

4-%
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Materiat opakowaniowy Alfabetycznie | Numerycznie
Drewno Drewno FOR 50
Korek 51
Tkanina Bawetna TEX 60
Juta 61
Szkto Przezroczyste GL 70
szkto
Zielone szkto 71
Brazowe szkto 72

* Materiat opakowaniowy jest w petni zdatny do recyklingu. Adresy
zaktadow zajmujgcych sie utylizacjg w sposdb przyjazny dla
sSrodowiska mozna uzyskac od lokalnej rady miasta.

+ Jesli piekarnik ma by¢ tymczasowo przechowywany, nalezy wybrac
suche, wolne od pytu miejsce. Pyti wilgo¢ mogg negatywnie wptywac
na czesci robocze w piekarniku.

Zuzyte urzadzenia

A UWAGA
* Nalezy uniemozliwi¢ dalsze uzytkowanie zuzytych urzgdzen przed ich
wyrzuceniem, tak aby nie stwarzaty ryzyka. Aby to zrobi¢, nalezy je

odtgczy¢ od zasilania sieciowego i odtgczy¢ kabel zasilania.

Aby chroni¢ Srodowisko, zuzyte urzgdzenia muszg by¢ odpowiednio
usuwane.

* Urzadzenia nie mozna wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami
domowymi.

* Lokalna rada miasta podaje terminy odbioru specjalnych odpadow
lub moze wskaza¢ publiczne zaktady utylizacji odpaddw.

= S e
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Utylizacja starego urzadzenia

)¢

+ Symbol przekreslonego pojemnika na odpady na kétkach s

oznacza, ze produkty elektryczne lub elektroniczne (WEEE)

nalezy zutylizowad poza obiegiem odpaddéw komunalnych.

Stare produkty elektroniczne mogg zawierac
niebezpieczne substancje. Wtasciwa utylizacja starego
urzadzenia pozwoli unikng¢ potencjalnych negatywnych
skutkéw dla sSrodowiska i zdrowia. Stare urzadzenie moze
zawierac czesci wielokrotnego uzytku, ktére mogg zostac
wykorzystane do naprawy innych produktéw lub inne
wartosciowe materiaty, ktore mozna przetworzy¢, aby
oszczedzac zasoby naturalne.

Urzadzenie mozna oddac do sklepu, w ktérym zostato
kupione lub skontaktowac sie z lokalnym urzedem
gospodarki odpadami, aby uzyskac¢ informacje o
najblizszym punkcie zbiérki WEEE. Aby uzyskac aktualne
informacje z zakresu gospodarki odpadami obowigzujgcej
w danym kraju, nalezy odwiedzi¢ strone http://
www.lg.com/global/sustainability/environment/take-
back-recycling/global-network-europe (plik PDF : “For
more information about how to recycle LG products in
your country”.

INSTRUKCJA MONTAZU
Montaz przeprowadza¢ moze wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

Instrukcje bezpieczeristwa dla montera
Piekarnik musi zosta¢ zamontowany zgodne z instrukcjami

producenta. Dodatkowe informacje o montazu znajdujg sie w instrukgji
montazu.

* Nie wolno montowac urzgdzenia, jesli ulegto uszkodzeniu w trakcie
transportu. Nalezy w takiej sytuacji skontaktowac sie z centrum
informacji dla klienta firmy LG Electronics.

s
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+ W trakcie montazu nalezy dbac o to, aby zadne osoby nie miaty
kontaktu z elementami pod napieciem.

* Obudowa lub szafka, w ktorej piekarnik ma zosta¢ zamontowany,
musi spetnia¢ wymagania dotyczgce stabilnosci okreslone w normie
DIN 68930.

* Piekarnik musi zosta¢ zamontowany przez wykwalifikowanego
elektryka zgodnie z wtasciwymi przepisami i normami.

* Piekarnik jest ciezkim urzgdzeniem, dlatego musi by¢
transportowany z duzg ostroznoscig przez co najmniej dwie osoby.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢ caty materiat opakowaniowy
- zar6bwno z zewnatrz, jak i z wewnatrz urzadzenia.

+ Nie wolno modyfikowa¢ charakterystyk technicznych piekarnika.

* Nalezy odtgczyc¢ zasilanie elektryczne od urzadzenia za pomoca
gtéwnego bezpiecznika lub na panelu wytgcznikdw. Niezrobienie
tego moze doprowadzi¢ do powaznych urazow ciata, Smierci lub
porazenia elektrycznego.

* Nalezy wsuwac blache i ruszt grillowy w odpowiedniej pozycji,
poniewaz kotki prowadnic teleskopowych sg przetozone przez otwory
po obu stronach.

Potaczenie elektryczne

- Jesli przetacznik jest niedostgpny po montazu, nalezy zapewnic
dodatkowe Srodki do odtgczania dla wszystkich biegunéw. Srodki
roztgczania muszg zosta¢ wbudowane w state okablowanie zgodnie z
zasadami podtgczania okablowania.

* To urzadzenie zawiera potgczenie uziemiajgce dla celow
funkcjonalnych.

.
®|[P
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INFORMACJE OGOLNE O PRODUKCIE

Funkcje produktu

Zewnetrzna / wewnetrzna czes¢

0

b

DIST10d

modelem i numerem seryjnym

Szyny na potke (2 szt.)

@ | Wyswietlacz ® | Ruszt grillowy

(@ | Sterownik piekarnika (@ | Blacha do pieczenia

(® | Drzwi piekarnika Uszczelka

0] Pokretto sterujace piekarnika ® Tabliczka znamionowa, tabliczka z
®

UWAGA

* Model i numer seryjny mozna sprawdzi¢ na tabliczce znamionowe;j.

.
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Akcesoria Akcesoria do gotowania

A UWAGA

+ Po zakonczeniu montazu nalezy $ciggnac folie
ochronng z panelu sterowania oraz z prowadnic
teleskopowych.

UWAGA

+ W razie braku jakichs$ akcesoriéw dla
konkretnego modelu nalezy skontaktowac sie z
centrum informacji dla klienta firmy LG
Electronics.

- Dane kontaktowe dla wszystkich krajow
znajduja sie na zatgczonej karcie
gwarancyjnej.

+ Dla wtasnego bezpieczenstwa i aby wydtuzy¢
okres eksploatacji produktu, nalezy uzywac
wytacznie autoryzowanych elementéw.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
awarie produktu ani wypadki spowodowane
przez uzywanie zakupionych oddzielnie,
nieautoryzowanych komponentéw lub czesci.

+ Obrazki przedstawione w niniejszym poradniku
moga réznic sie rzeczywistych komponentdw i
akcesoriéw, ktére moga by¢ modyfikowane
przez producenta w celu ich doskonalenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

Szyny na potke (2 szt.)
+ Tylko model WS7D76*2** WSED7613*

Prowadnica teleskopowa (2 szt.)
+ Tylko model WS7D76*2** WSED7613*

®

Szyny na potke (2 szt.)
+ Tylko model WS7D76*1** WSED7612*

Ruszt grillowy (1 szt.)

Blacha do pieczenia (1 szt.)

Gteboka blacha do pieczenia (1 szt.)

Zestaw wielu potek (1 szt.)
+ Tylko model WS7D76*1**, WS7D76*2**

Q |l ©
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Akcesoria do montazu

S
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® éruby drewniane do montazu (2 szt.)

Instrukcje
® @ ®
@ | Instrukcja whasciciela

)

Instrukcja montazu

(® | Poradnik dotyczacy gotowania z przepisem

®|/t
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Obstuga panelu
sterowania

Funkcje panelu sterowania

O @06 @ ®® @
[ l
[ [ ] [ [ ] [ ] [ ]
o 8 ¥ & ® O
g & & F® D
e [ ] [ ] e C\ [ ]
© @ a1y @ B
® Menu
Wocisniecie umozliwia wybranie zgdanego trybu gotowania.
® Temperature (Temperatura)
Wocisniecie umozliwia wybranie temperatury.
o Rapid Preheat (Szybkie nagrzewanie)
Wecisniecie umozliwia uzycie funkcji Rapid Preheat (Szybkie nagrzewanie).
® Wyswietlacz
Wecisng¢ dowolny przycisk na panelu sterowania, aby aktywowa¢ wyswietlacz.
Control Lock (Blokada sterowania)
® Nalezy wcisnac i przytrzymac ten przycisk przez 3 sekundy, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ Control
Lock (Blokade sterowania).
® Settings (Ustawienia)
Umozliwiajg dostosowanie ustawien piekarnika.
® Stop
Wecisniecie zatrzymuje wszystkie funkcje piekarnika.
Pokretto sterujace
Obrdéci¢ pokretto, aby wybrac¢ tryb pracy piekarnika. Patrz Obstuga piekarnika.
Recipe Cook (Gotowanie z przepisem)
® Wcisng¢, aby uzy¢ funkcji Recipe Cook (Gotowanie z przepisem). Patrz Obstuga
piekarnika.

S e
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Timer (Zegar)
Wecisna¢, aby ustawic lub anulowac¢ zegar piekarnika.
® Cook Time & End Time (Czas gotowania i czas zakorniczenia)
Wecisna¢, aby uzy¢ funkcji Cook Time & End Time (Czas gotowania i czas zakonczenia).
® Light (Swiatto)
Wcisna¢, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ Swiatto w piekarniku.
Remote Start (Uruchomienie zdalne)
Wecisniecie umozliwia wybranie funkcji Remote Start (Uruchomienie zdalne).
® | Wi-Fi
Nalezy wcisnac¢ i przytrzymac ten przycisk przez 3 sekundy, aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci
Wi-Fi.
Start
Wociéniecie uruchamia wszystkie funkcje piekarnika.
Ikony wyswietlacza

Ikony pojawiajg sie na wyswietlaczu po aktywacji.

Ikona Znaczenie Ikona Znaczenie
Tryb ekonomiczny
RS (Economic Hot Air, =
"\6/0 Economic Top Bottom g Temperatura
Heat)
Tryb Pizza Rapid Preheat (Szybkie

nagrzewanie)

Tryb Air Fry (Smazenie

powietrzem) Timer (Zegar)

Tryb Air Sous-Vide |9 Czas gotowania
Tryb Warm . .
13 { Ir (Utrzymywanie ciepfa) % Czas zakonczenia
* % Tryb Defro;t Blokada
0 0 (Rozmrazanie)
’;(? Tryb Proof (Szczelny) 4 )) Ustawienia dzwieku
000 Funkcja Pyrolysis Tryb Demo
999 (Piroliza) D (Demonstracyjny)

%
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Ikona Znaczenie Ikona Znaczenie
+
W EasyClean _ Wi-Fi
L]
NV ' N Remote Start

@ Instaview @ (Uruchomienie zdalne)
Recipe Cook

@ Ustawienia zegara A (Gotowanie z
przepisem)

Wskazowki dotyczace
oszczedzania energii

+ Gotowanie na wielu pétkach oszczedza czas i
energie. Gdy jest to mozliwe, nalezy zawsze
gotowac potrawy wymagajace takiej samej
temperatury gotowania razem w piekarniku.

+ Aby zoptymalizowac wydajnos¢ i oszczednos$é
energii, nalezy postepowac zgodnie z
wytycznymi dotyczgcymi prawidtowego
rozmieszczenia potek i blach.

+ Nalezy ograniczac zuzycie energii poprzez
czyszczenie lekkich zabrudzer za pomoca funkcji
EasyClean, zamiast Pyroliza.

+ Nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne w trakcie
uzytkowania. To pomoze piekarnikowi utrzymac
temperature, zapobiegnie niepotrzebnym
stratom ciepta i pozwoli ograniczy¢ zuzycie
energii.

Zmiana ustawien

Ustawienia (InstaView, zegar,
gtosnosc)

Aby skonfigurowac ustawienia po konfiguracji
wstepnej, wcisniecie przycisku nalezy wcisngc
przycisk Settings (Ustawienia) na panelu
sterowania, aby otworzy¢ ekran ustawien.
Wcisna¢ przycisk Settings kilkukrotnie 3 lub

obrdcic¢ pokretto sterujace, aby przetaczac
pomiedzy ustawieniami piekarnika i zmieniac je.

%

Menu Settings umozliwia:

+ ustawienie funkgji InstaView

+ ustawienie tryby wy$wietlania czasu zegara (12-

lub 24-godzinny)

+ ustawienie gto$nosci

Ustawianie funkcji InstaView
Funkcja InstaView umozliwia zobaczenie
zawartosci piekarnika bez otwierania drzwi
poprzez stukniecie w panel szklany.

1) Wcisna¢ przycisk Settings raz ¢3¢ lub obrécic
pokretto sterujace, aby wybra¢ funkcje
InstaView. Symbol bedzie migat.

P InstaView

2) Wocisna¢ pokretto sterujace, aby zmieni¢
ustawienia.

3) Obréci¢ pokretto sterujace, aby wigczy¢/
wytaczy¢ funkcje InstaView.

4)  Wcisnac pokretto sterujace, aby zaakceptowac

zmiane.

Ustawianie zegara

Wyswietlacz pokazuje godzing, gdy piekarnik nie
jest uzywany.

1) Wcisna¢ przycisk Settings dwukrotnie £ lub

obrdcic¢ pokretto sterujace, aby wybrac zegar.

Symbol bedzie migat.

e
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Cl_) Ustawienia zegara

2) Wocisng¢ pokretto sterujgce, aby zmieni¢
ustawienia.

3) Obrdci¢ pokretto sterujace raz, aby wybrac
zegar 12-godzinny, lub dwa razy, aby wybra¢
zegar 24-godzinny, a nastepnie wcisng¢
pokretto, aby ustawi¢.

4)  Obroci¢ pokretto sterujace, aby ustawic¢
godzine i minuty.

5) Wocisna¢ pokretto sterujace, aby zaakceptowac
zmiane.

Regulacja gtosnosci
Reguluje gto$nosc¢ sygnatu akustycznego.
1) Wcisnac przycisk Settings 3 razy £ lub

obréci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
gto$nosc. Symbol bedzie migat.

q )) Ustawienia dZwieku

2) Wcisnac pokretto sterujace, aby zmienic
ustawienia.

3) Obréci¢ pokretto, aby wybra¢ OFF (Wyt.), Lo
(Cichy) lub Hi (Gtosny).

4)  Wocisngc pokretto sterujgce, aby zaakceptowac
zmiane.

Ustawianie trybu gotowania

INCRIE

S I

1) Wciska¢ przycisk Menu sekwencyjnie @ lub
obraca¢ pokretto sterujgce ®, aby wybrac

zadany tryb pracy @.
2) Wcisna¢ pokretto sterujgce ®, aby wybra¢

zadany tryb pracy @. 8
3) Obraca¢ pokretto sterujace (®, aby wybrac LZ"

z3dang temperature gotowania ®.

4)  Wcisna¢ przycisk Start ® lub wcisngé¢ pokretto
sterujgce ®, aby rozpocza¢ prace.

Control Lock (Blokada
sterowania)

Funkcja Control Lock (Blokada sterowania)
automatycznie uniemozliwia wtaczenie elementéw
sterujgcych piekarnika. Wytacza wyswietlanie
godziny, zegar oraz Swiatto w Srodku piekarnika.
Nie blokuje jednak drzwi piekarnika.

Lock/Unlock (Blokada/
Odblokowanie)

1) Wcisng¢ przycisk Control Lock (Blokada
sterowania) & na wyéwietlaczu i przytrzymac
go przez 3 sekundy, aby wytgczy¢ wszystkie
przyciski.

2) Ponownie wcisng¢ przycisk Control Lock
(Blokada sterowania) &5 na wyswietlaczu i
przytrzymac go przez 3 sekundy, aby zwolni¢
blokade wszystkich przyciskéw.

UWAGA

+ Funkgcji Control Lock (Blokada sterowania) nie
mozna wigczy¢ podczas pracy piekarnika.

Swiatto piekarnika

Wewnetrzne $wiatto piekarnika automatycznie

zapala sie po otwarciu drzwi.

« Wcisna¢ przycisk Light (Swiatto) -0, aby recznie
wigczy¢/wytaczy¢ Swiatto piekarnika.

+ Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
lampka nagrzewania mignie 5 razy.
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+ Dwukrotne stukniecie w szklany panel zapali lub
zgasi Swiatto.

Wi-Fi

Nalezy potaczy¢ urzadzenie z domowa siecig Wi-Fi,
aby uzywac Remote Start (Uruchomienie zdalne) i
innych inteligentnych funkgji. Dodatkowe
informacje znajduja sie w rozdziale Inteligentne
funkgcje.

Konfiguracja sieci Wi-Fi

1) Nalezy wcisna¢i przytrzymac przycisk Remote
Control (Sterowanie zdalne) przez 3
sekundy; ikona Remote Control (Sterowanie
zdalne) bedzie migata, gdy sie¢ Wi-Fi bedzie
gotowa do uzycia.

2) Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja
uzytkowania funkcji Wi-Fi, znajdujgcymi sie w
aplikacji LG ThinQ na smartfonie.

Remote Start (Uruchomienie
zdalne)

Jedli urzadzenie jest zarejestrowane w domowej
sieci Wi-Fi, funkcje nagrzewania piekarnika mozna
uruchomi¢ lub wytaczy¢ za pomocg aplikacji LG
ThinQ na smartfony.

Konfigurowanie funkcji Remote
Start (Uruchomienie zdalne)
(aktywacja lub dezaktywacja portu
sieciowego)

1)  Nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika, aby
upewnic sie, ze jest pusty i gotowy do
nagrzewania. Nie wstawiac jedzenia do
piekarnika.

2) Zamkna¢ drzwi piekarnika. Funkcje Remote
Start (Uruchomienie zdalne) mozna ustawic
jedynie wtedy, gdy drzwi piekarnika s
zamkniete.

3) W celu akctywacji nacisnij przycisk Remote
Start (Uruchomienie zdalne). Ikona Remote
Start (Uruchomienie zdalne) pojawi sie,
kiedy tryb bedzie gotowy do uzycia.

%

4) W celu dezaktywacji nacisnij przycisk Remote
Start (Uruchomienie zdalne). Ikona Remote
Start (Uruchomienie zdalne) zniknie.

5) Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi uzywania funkcji Remote Start
(Uruchomienie zdalne), podanymiw aplikacji
LG ThinQ dla smartfonéw.

UWAGA

* Funkcja Remote Start (Uruchomienie zdalne) jest
odtagczana w nastepujacych sytuacjach:

- Nie ustawiono funkcji Remote Start
(Uruchomienie zdalne) w aplikacji smartfona.

- Wystapit btad podczas pracy funkcji Remote
Start (Uruchomienie zdalne).

+ Ikona Wi-Fi na wyswietlaczu pokazuje stan
potaczenia sieciowego urzadzenia. Jesli ikona Wi-
Fi nie jest zapalona, nalezy uzy¢ aplikacji na
smartfonie, aby wybra¢ sie¢ Wi-Fi lub ponownie
zarejestrowac produkt.

+ Wadliwe potaczenie Wi-Fi moze opdzni¢ funkcje
Remote Start (Uruchomienie zdalne).

Tryb Demo (Demonstracyjny)

Tryb Demo (Demonstracyjny) przeznaczony jest
wytgcznie do uzywania w salonie wystawowym lub
sklepie. Piekarnik nie bedzie sie nagrzewat, gdy
funkcja Demo bedzie aktywna.

@—4! @]

1) Nalezy wcisna¢ przycisk Recipe Cook
(Gotowanie z przepisem) (D oraz przycisk
Light (Swiatto) @ jednoczeénie i przytrzymac
je przez 3 sekundy.

|
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2) Po aktywacji na wyswietlaczu pojawi sie ikona
trybu Demo (Demonstracyjny).

Ikona trybu Demo
D (Demonstracyjny)

3)  Aby wytaczy¢, nalezy wcisng¢ przycisk Recipe
Cook (Gotowanie z przepisem) @ oraz
przycisk Light (Swiatto) @ jednoczesnie i
przytrzymac je przez 3 sekundy.

Obstuga piekarnika

Przed uzyciem piekarnika

UWAGA

+ Poniewaz temperatura piekarnika zmienia sie
cyklicznie, termometr znajdujacy sie we wnece
piekarnika moze nie pokazywac¢ temperatury
ustawionej w piekarniku.

+ Ogrzewanie wytgczy sie po otwarciu drzwi w
trakcie pracy. Ogrzewanie automatycznie
ponownie sie wtgczy po zamknieciu drzwi.

+ Nalezy unikac¢ otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne w trakcie
uzytkowania. To pomoze piekarnikowi utrzymac
temperature, zapobiegnie niepotrzebnym
stratom ciepta i pozwoli ograniczy¢ zuzycie
energii.

Pierwsze kroki

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania lub po
odcieciu zasilania, dwukropek w godzinie bedzie
migat.

Aby wyczysci¢ migajacy czas, nalezy wcisngé
dowolny przycisk i zresetowac czas, jesli zajdzie
taka potrzeba.

Czyszczenie komory gotowania i
akcesoriow

Przed uzyciem urzadzenia do przygotowania
zywnosci po raz pierwszy nalezy wyczysci¢ komore
gotowania i akcesoria.

Nalezy wyczysci¢ akcesoria recznie, tak jak opisano
w rozdziale Konserwacja.

s

%

+ Gdy urzadzenie sie nagrzewa, nalezy zapewni¢
odpowiednig wentylacje w kuchni.

+ Upewnic sig, ze w komorze gotowania nie ma
zadnych materiatéw opakowaniowych, takich jak .
kulki polistyrenowe, i usuna¢ catg tasme klejaca
ze $rodka i zewnetrznej czesci urzadzenia.
Instrukcja obstugi piekarnika znajduje sie w
rozdziale Gotowanie reczne.

DIST10d

+ Przed nagrzaniem urzadzenia przetrze¢ gtadka
powierzchnie komory gotowania miekka,
wilgotna $cierka.

+ Aby pozby¢ sie smrodu nowych produktéw,
nalezy podgrzac je przy zamknietych drzwiach
piekarnika, gdy komora gotowania jest pusta.

Otwor wentylacyjny piekarnika

Obszary w poblizu otworu wentylacyjnego moga
by¢ gorace podczas pracy i powodowac oparzenia.
Nalezy unika¢ umieszczania tworzyw sztucznych w
jego poblizu, poniewaz gorgco moze znieksztatcic
lub stopi¢ tworzywo sztuczne.

Jest rzecza normalng, ze podczas gotowania
zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci widoczna
jest para.

A OSTRZEZENIE

+ Nie wolno zastania¢ otworu wentylacyjnego,
znajdujacego sie pomiedzy drzwiami piekarnikai
sterownikiem.

Montowanie szyn
(teleskopowych) na pétke

Zamontowac szyny na pétke po obu stronach
wneki piekarnika przed pierwszym uruchomieniem
piekarnika. To utrzyma naczynia kuchenne na
miejscu.
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A OSTRZEZENIE Usuwanie szyn z péiki

+ Zdja¢ folie ochronng ze wszystkich prowadnic .
teleskopowych. A OSTRZEZENIE

+ Nie wolno dotyka¢ pétek piekarnika, gdy sg
gorace.

Tylny otwoér
1) Podnie$¢ lekko pétke (.
Przedni otwor 2)

Odciggna¢ przednig czes¢ potki od Sciany
bocznej @.

Hak tylnej szyny na pétke (zakrzywiony)

3) Kontynuowac przesuwanie przedniej czesci
Hak przedniej szyny na potke (prosty) pétki do $rodka piekarnika @, jednoczeénie
odciggajac tylng czes¢ potki od Sciany bocznej,
aby zwolni¢ zaczep ®.

CANCANORNC)

1) Wyrdéwnac hak we wnece piekarnika tak, aby
zakrzywienie potki skierowane byto w strone
drzwi piekarnika. 4)  Powtorzyc kroki 1-3 po drugiej stronie wneki

+ Model WS7D76*2%* WSED7613*: kotki piekarnika.

prowadnic teleskopowych muszg by¢
skierowane w gére.

2) Wiozy¢ hak tylnej szyny na pétke @ do otworu Uzywa nie prowad nic
wneki piekarnika ®. teleskopowych (Model

3) Wiozy¢ hak przedniej szyny na pétke @ do WS7 D76*2**,WSED761 3*)

otworu wneki piekarnika @ i docisna¢ go, aby

g0 solidnie zamocowac Prowadnice teleskopowe wysuwaja sie z ramy i

wsuwajg do niej. Utrzymuja ciezkie naczynia
4)  Powtérzyc kroki 1-3 po drugiej stronie wneki kuchenne w pozycji wypoziomowanej i zapobiegaja
piekarnika.
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zedlizgnieciu sie ich do przodu po catkowitym
wysunieciu prowadnicy teleskopowe;j.

+ Pofki piekarnika nalezy wktadac tylko wtedy, gdy
piekarnik jest zimny.

+ Nalezy wsuwac blache i ruszt grillowy w
odpowiedniej pozycji, poniewaz kotki prowadnic
teleskopowych s3 przetozone przez otwory po
obu stronach.

Uzywanie standardowych pétek
piekarnika

Potki majg zagietg w goére tylng krawedz, ktéra
uniemozliwia wyciggniecie ich z wneki piekarnika.

A UWAGA

+ Poftki piekarnika nalezy wymienia¢ przed
wtagczeniem piekarnika, aby zapobiec
oparzeniom.

+ Nie wyktadac pétek folig aluminiowa ani zadnym
innym materiatem, ani tez nie umieszczac
niczego na dnie piekarnika. To obnizy
skutecznos$¢ pieczenia i moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

%

Wyjmowanie pétek —
1) Wyciagna¢ potke prosto na zewnatrz do 8
oporu. T
A

2) Podnies¢ przednig cze$¢ potki i wyciggnac ja.
Wymiana pétek
1) Umiesci¢ koniec potki na wsporniku.

2) Przechyli¢ przednia strone w gére i pchnaé
pétke do Srodka.

InstaView

Nalezy dwukrotnie stukng¢ srodek szklanego
panelu, aby podswietli¢ zawartos¢ piekarnika bez
koniecznosci otwierania drzwi.

A UWAGA

+ Nie wolno uderza¢ szklanego panelu drzwi zbyt
mocno. Nalezy uwazac¢, aby nie uderzac
twardymi obiektami, takimi jak przybory
kuchenne czy szklane butelki, w szklany panel
drzwi. Szkto moze pekna¢ i spowodowac
obrazenia ciata.

UWAGA

+ Dwukrotne stukniecie w szklany panel zapali lub
zgasi Swiatto.

« Swiatto pozostaje zapalone w trakcie gotowania.

|
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UWAGA

« Swiatto zgasnie automatycznie po 5 minutach i
przejdzie w tryb czuwania po zakoriczeniu
gotowania lub gdy piekarnik nie pracuje.

Funkcja InstaView jest wytgczona, gdy drzwi
piekarnika lub sterownik piekarnika jest otwarty
i przez jedng sekunde po zamknieciu drzwi.

Funkcja InstaView jest wytgczona podczas
trybéw Pyroliza, Control Lock (Blokada
sterowania), Szabat i zaraz po wiaczeniu
zasilania (tylko w niektérych modelach).

Stukniecie krawedzi panelu szklanego moze nie
aktywowac funkgji InstaView.

Stukniecie w szklany panel musi by¢
wystarczajgco silne, aby byto styszalne.

Stukniecia w panel sterowania lub gto$ne
dzwieki w poblizu piekarnika moga aktywowac
funkcje InstaView.

Gotowanie reczne

Ustawianie trybu Manual Cook
(Gotowanie reczne)

A UWAGA

+ Wcisniecie przycisku Stop podczas gotowania
czysci wszystkie ustawienia.

UWAGA

+ Jesli czas gotowania nie jest ustawiony, piekarnik
bedzie gotowat przez maksymalny domysiny
czas gotowania dla wybranego trybu gotowania.

1)  Obrdci¢ pokretto sterujgce lub wciskaé
przycisk Menu, aby wybrac zadany tryb
gotowania, a nastepnie wcisng¢ pokretto
sterujace, aby go ustawic.

2) Obracac pokretto sterujace, aby wybrac
z3dana temperature.

3) Mozna wcisng¢ przycisk Rapid Preheat
(Szybkie nagrzewanie), aby skorzystac z
funkcji szybkiego nagrzewania. Na

%

wyswietlaczu pojawi sie ikona funkgcji Rapid
Preheat (Szybkie nagrzewanie) .

4)  Mozna wcisna¢ przycisk Cook Time (Czas
gotowania), aby wybrac zadany czas
gotowania i czas zakonczenia gotowania.

5) Wcisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

6) Wocisna¢ przycisk Stop, aby anulowaé w
dowolnym czasie lub po zakofczeniu
gotowania.

Ustawianie trybu Rapid Preheat
(Szybkie nagrzewanie)

Ta funkcja przeznaczona jest do szybkiego
nagrzewania komory gotujacej.

UWAGA

* Funkcja Rapid Preheat (Szybkie nagrzewanie)
dostepna jest w trybach gotowania Hot Air
(Gorace powietrze), Top Bottom Heat
(Ogrzewanie od géry i od dotu) i Fan Assisted
Air (Wspomaganie wentylatorem).

+ Nalezy zawsze wytgczy¢ funkcje Rapid Preheat
(Szybkie nagrzewanie) podczas pieczenia na
wiecej niz jednej potce piekarnika.

+ Aby wylaczy¢ te funkcje, nalezy ponownie
wcisng¢ przycisk Rapid Preheat (Szybkie
nagrzewanie).

1)  Obrdci¢ pokretto sterujace lub weciskac
przycisk Menu, aby wybra¢ zgdany tryb
gotowania, a nastepnie wcisna¢ pokretto
sterujace, aby go ustawic.

2) Obracac pokretto sterujgce, aby wybrac
zadang temperature.

3) Wecisna¢ przycisk Rapid Preheat (Szybkie
nagrzewanie), aby skorzystac z funkgji
szybkiego nagrzewania. Na wyswietlaczu
pojawi sie ikona funkcji Rapid Preheat (Szybkie
nagrzewanie) &.

4)  Mozna wcisnag¢ przycisk Cook Time (Czas

gotowania), aby wybrac zadany czas
gotowania i czas zakonczenia gotowania.

5) Wcisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

6) Wocisna¢ przycisk Stop, aby anulowaé w
dowolnym czasie lub po zakonczeniu
gotowania.

e
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Zmiana temperatury piekarnika
1) Wcisnac przycisk Temperature
(Temperatura). Ustawiona temperatura
|

bedzie migac.

2) Dostosowac temperature piekarnika za
pomocg pokretta sterujgcego.

DIST10d

3) Wocisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

Zmiana czasu gotowania

1) Wcisna¢ przycisk Cook Time (Czas
gotowania). Na wyswietlaczu bedzie migat
odpowiedni symbol.

9

2) Zadany czas mozna wybra¢ za pomoca
pokretta sterujgcego.

Czas gotowania

3) Nalezy wcisng¢ pokretto, aby zapisa¢ godzine i
wprowadzi¢ minuty.

4)  Obroci¢ pokretto, aby ustawi¢ zagdang liczbe
minut.

5) Wocisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

Zmiana czasu zakonczenia

1) Wcisna¢ przycisk Cook Time (Czas
gotowania) 2 razy. Na wyswietlaczu bedzie
migat odpowiedni symbol.

%

2) Ustawi¢ czas zakonczenia za pomocg pokretta
sterujgcego.

Czas zakonczenia

3)  Wocisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

UWAGA

* Mozna zmienic¢ czas gotowania i czas
zakonczenia, gdy piekarnik pracuje.

Aby zatrzymac gotowanie
1) Wcisnac¢ przycisk Stop.

= S C
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Poradnik dotyczacy gotowania recznie

Zakres temp.

wentylatorem)
*1%2

Tryb gotowania (Domysliny) Opis
°C
Tryb Hot Air korzysta jedynie z elementu
grzewczego na tylnej $cianie i wentylatora
Tryb Hot Air konwekcyjnego. Zalecana temperatura wynosi
(Gorace 30-275 160°C. Tryb ten umozliwia réwniez pieczenie na
powietrze) (160) wiecej niz jednej pdtce. To oznacza, ze moze by¢
*1%2 uzywany do pieczenia ciast owocowych i
mieszanego ciasta lub ciasta drozdzowego, na
przyktad chatki.
Tryb Economic Hot Air korzysta ze
Tryb Economic zoptymaliz,owanego systemu ogrzewgnifa, aby B
Hot Air oszczedzac energie podczas gotowania zywnosci.
: 30-275 Zalecana temperatura wynosi 160°C. W tym trybie
(Ekonomiczne . .
gorace (160) resztkowe gorgco moze by¢ uzywane do
. *1 :’e y oszczedzania zuzycia energii. Aby unikng¢ utraty
powietrze) K goraca, podczas gotowania drzwi powinny by¢
caty czas zamkniete.
Tryb Top W trybie Top Bottom Heat uzywane sg gorne i
Bottom Heat 30-300 ukryte, dolne elementy grzewcze. Ten tryb pracy
(Ogrzewanie S (170) nadaje sie do pieczenia ciast, krétkiego pieczeniai
od gory i od do pieczenia delikatnych ciast. Zalecana
dotu)™1*2 temperatura wynosi 170°C.
W trybie Roasting wtgczone sg gérne elementy
Trvb Roastin - grzewcze i wentylator konwekcyjny. Zalecana
P?’ , *19 ";,;’\ 38 9300)0 temperatura wynosi 190°C. Ta funkcja nadaje sie
(Pieczenie) . do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu,
np. rolad lub indyka.
Tryb Pizza korzysta z ukrytego elementu
grzewczego, znajdujgcego sie w dolnej czesci
30-300 wneki piekarnika, oraz elementu na tylnej stronie i
Tryb Pizza*! — (180) wentylatora konwekcyjnego. Zalecana
temperatura wynosi 180°C. Podczas uzywania
@> trybu Pizza czas gotowania moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu i grubosci ciasta lub dodatkéw.
Podobnie, jak tryb Top Bottom, tryb Fan Assisted
Tryb Fan Air korzysta z gérnego i ukrytego dolnego
Assisted Air elementu grzewczego, ale dodatkowo uzywa
(Wspomagani 30-300 wentylatora ko.nwekclyjr)ego. To oznacza, ze
e g (160) temperatura pieczenia i pieczenia ciast moze

zostac obnizona o 20-40°C. Zalecana temperatura
wynosi 160°C. Ten tryb nadaje sie do pieczenia
ciast i biszkoptéw, poniewaz pozwala piec na
wiecej niz jednej pétce jednoczesnie.

s

%

|
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Zakres temp.
Tryb gotowania (Domysliny) Opis
O
C |
Tryb Large Grill korzysta z catego grillowego 8
elementu grzewczego. Nie pozwala na ustawienie —
konkretnej temperatury. Umozliwia wybér L;Q
L3 (wysoki, pomiedzy trzema ustawieniami. Funkcja Large -
Tryb Large A ) ) ;
Grill (Duzy AN domysiny) / Grill przeznaczona jest do przygotowywania
L2 (Sredni) / stekow, kotletéw, ryby lub tostéw, a takze do
ruszt) I . L ,
L1 (niski) podsmazania podczas gotowania wiekszych dan z
ryby i sera. Wstepnie ustawiony jest poziom
wysoki. W trakcie grillowania drzwi musza by¢
zawsze zamkniete.
Tryb Small Grill pracuje w taki sam sposéb, co tryb
L3 (wysoki, Large Grill, ale korzysta tylko z czesci grillowego
Tryb Small 4 S -
4 AAA domysiny)/ | elementu grzewczego. Dzieki temu nadaje sie do
Grill (Maty . ; : ieiszveh )
ruszt) L2 (Sredni) / przygotowywania mniejszych potraw. Wstgpnie
L1 (niski) ustawiony jest poziom wysoki. W trakcie
grillowania drzwi muszg by¢ zawsze zamkniete.
Tryb Bottom W trybie Bottom Heat uzywanyjestjedynie _
element grzewczy ukryty w podtodze piekarnika.
Heat 30-250 N o
(Ogrzewanie (170) Zalecana temperatura to 170°C. Ta funkcja jest
d dotur™ szczegolnie przydatna do wykanczania ciast i pizzy
od dotu) na jednym z nizszych pozioméw poétek piekarnika.
Tryb Economic Tryb Ecoqomic Top Bottom Heat korzys'Fa ze
Top Bottom zoptymalizowanego systemu ogrzewania, aby
Heat S oszczedzac energie podczas gotowania zywnosci.
(Ekonomiczne 30-300 Zalecana temperaturahwyngsi j70°C. W tym trybie
ogrzewanie od (170) resztkowe gorgco moze by¢ uzywane do
goryiod :"e y oszczedzania energii. Aby unikng¢ utraty goraca,
dotu)’! podczas gotowania drzwi powinny by¢ caty czas
oh) zamkniete.
Tryb A|r I_:ry 150 - 275 Funkcja Air Fry przeznaczona jest do smazenia bez
(Smazenie .
powietrzem) (200) oleju.
C=
S r
Tryb Air Sous-Vide wykorzystuje powietrze do
. i ~ gotowania potraw ,z niska temperaturg i powoli”.
T.ryb Air Sous 30-100 Nalezy go uzywac do gotowania mies, ryb,
Vide (50) ; 20 . L, .
owocdw morza, drobiu i warzyw. Zywnos$¢ musi
by¢ zapakowana prézniowo w woreczkach.

|
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Tryb gotowania

Zakres temp.

(Domysliny)
°C

Opis

Tryb Warm
(Utrzymywani
e ciepta)

= [

40-100
(75)

W trybie Warm aktywne sg element grzewczy na
gérze oraz ukryty element na spodzie wneki
piekarnika. Funkgji tej mozna uzywac do
utrzymywania temperatury zywnosci do
momentu jej podania. W tym trybie mozna
ustawi¢ temperature od 40 do 100°C. Mozna
réwniez ustawi¢ czas trwania tej funkgji.

Tryb Defrost
(Rozmrazanie)

Sk (2]

W trybie Defrost uzywany jest jedynie wentylator
bez nagrzewania. Cyrkulujgce powietrze
przyspiesza proces rozmrazania. Nalezy umiescic
zamrozong zywno$¢ w odpowiednim pojemniku,
aby gromadzi¢ ciecz wytwarzang podczas
rozmrazania. W stosownych przypadkach mozna
uzywac rusztu grillowego i gtebokiej blachy (lub
formy do pieczenia), aby unikng¢ zabrudzenia
piekarnika. Pozwolenie, aby woda sptywata do
piekarnika, moze doprowadzi¢ do
zanieczyszczenia uszczelek drzwi i powstania
nieprzyjemnego zapachu.

Tryb Proof
(Szczelny)

Nl

Tryb Proof utrzymuje ciepto w piekarniku w celu
umozliwienia urosniecia produktom zawierajgcym
drozdze przed ich pieczeniem. Aby uniknag¢
obnizenia temperatury w piekarniku i wydtuzy¢
czas garowania, nie wolno niepotrzebnie otwierac
drzwi piekarnika. Nalezy wczes$niej sprawdzi¢
pieczywo, aby unikng¢ nadmiernego garowania.
Nie wolno uzywac trybu garowania do
podgrzewania zywnosci lub utrzymywania jej
temperatury. Temperatura garowania piekarnika
nie jest wystarczajgco wysoka, aby utrzymac
temperature dania na bezpiecznym poziomie.
Nalezy uzywac funkcji Warm do utrzymywania
temperatury zywnosci.

*1 Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, wygenerowany zostanie sygnat dzwiekowy i lampka

zamiga 5 razy.

*2 Ta funkcja moze by¢ uzywana wraz z trybem Rapid Preheat (Szybkie nagrzewanie).

|
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Pieczenie ciast

Podczas pieczenia ciast nalezy uzywac trybdw Hot
Air (Gorgce powietrze) i Top Bottom Heat ——
(Ogrzewanie od géry i od dotu).

Blachy do pieczenia

+ Do pieczenia ciast w trybach Top Bottom Heat
nalezy uzywac brytfann z ciemnego metalu lub o
ciemnej powlekanej powierzchni.

DIST10d

+ Podczas pieczenia za pomocg funkcji Hot Air
mozna réwniez uzywac brytfann do pieczenia o
jasnej metalowej powierzchni.

+ Tortownice nalezy zawsze ustawia¢ na $rodku
blachy lub rusztu grillowego.

+ Podczas pieczenia za pomoca funkcji Top Bottom
Heat mozna umiesci¢ dwie brytfanny obok siebie
w piekarniku. To nieco wydtuzy czas pieczenia.

Pozycja pétki piekarnika

Pozycje potek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od
dotu do géry.

Podczas uzywania funkcji Top Bottom Heat mozna
piec na tylko jednej pétce, na przyktad na pozycji
pétki .

Podczas uzywania funkgji Hot Air mozna piec ciasta
puszyste i biszkopty na maksymalnie dwdch
blachach do pieczenia jednoczes$nie, na przyktad na
pozycjach pétek @i (.
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Zalecenia dotyczgce pieczenia ciast

Podatnik dotyczacy pieczenia ciast omawia ustawienia temperatury, czasy pieczenia oraz pozycje potek
piekarnika dla wybranych typowych dan.

Temperatury i czasy pieczenia powinny by¢ traktowane jako przyblizone wartosci. Rzeczywiste wartosci
zaleza od rodzaju przyrzadzenia, jakosci sktadnikéw i uzywanych brytfann.

Zalecamy, aby najpierw wybrac nizsza temperature, a nastepnie zwiekszyc jg w razie potrzeby, na
przykfad, aby bardziej przyrumieni¢ ciasto lub gdy czas pieczenia jest zbyt dtugi.

W razie niemozliwosci dobrania ustawien dla konkretnego przepisu nalezy po prostu uzy¢ ustawien dla
najbardziej podobnego przepisu.

Podczas pieczenia ciast na blachach do pieczenia lub w brytfannach na wiecej niz jednej pétce czas
pieczenia moze wydtuzy¢ sie o 10-15 minut.

Zywno$¢ o wysokiej zawartosci wilgoci (np. pizza, ciasta owocowe itp.) powinny by¢ pieczone tylko na
jednej potce.

Podczas pieczenia ciast i innych wypiekéw na réznych pétkach poczatkowo mogg one rumienié sie w

sposéb nieréwnomierny. W takim przypadku nie nalezy zmienia¢ ustawien temperatury. Stopien
zarumienienia wyréwna sie w trakcie procesu pieczenia.

Aby oszczedzac energieg, nalezy uzywac gorgca resztkowego przez 8 minut przed zakonczeniem
gotowania.

Wielofunkcyjna pétka jest uzywana z tacg i zapobiega kapaniu cieczy na dno piekarnika.

Podczas gotowania ttustych potraw zaleca sie uzycie siatkowego rusztu lub wielofunkcyjnej pétki razem
z tacg, aby zbierac resztki oleju.

|
UWAGA

Pozycje potek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od dotu do gory.

*1 Nalezy nagrzac¢ piekarnik.

*2 Nalezy zawsze wytgczy¢ funkcje ,Rapid Preheat” (Szybkie nagrzewanie) podczas pieczenia na wiecej niz

jednej potce piekarnika.

*3 Uzy¢ gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia).

el
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Pieczenie na jednej pétce piekarnika
Ciasta w brytfannach
|
Tryb Hot Air (Gorace Tryb Top Bottom Heat -
Tryb powietrze) (Ogrzewanie od géry i od dotu) c C'Q
- zas T
gotowania pieczenia =
(minuty)
Kategoria Pozycja potki Temp. (°C) Pozycja potki Temp. (°C)
Ciast z kilku 2 150-160 2 160-180 50-70
sktadnikow w
ksztatcie
pierscienia
Biszkopty/ 2 140-160 2 150-170 30-60
nalesniki
Biszkopt 2 150-160 2 160-180 25-40
podtuzny
Baza do ciasta 3 170-180 2 190-210 ™ 10-25
- kruche ciasto
Baza do ciasta 3 150-170 2 170-190 20-25
- mieszanka
do ciast
Szarlotka 3 160-180 1 170-190 65-75
Pikantne 2 160-180 2 190-210 30-70
ciasta i baza
do ciasta
(np. placek
lotarynski)
Sernik 2 140-160 2 170-190 60-90
Ciastka na blasze do pieczenia
Tryb Hot Air (Gorace Tryb Top Bottom Heat
Tryb powietrze) (Ogrzewanie od goéry i od dotu) .
. zas
gotowania . pieczenia
(minuty)
Kategoria Pozycja potki Temp. (°C) Pozycja potki Temp. (°C)
Chatki / 3 160-170 4 170-190 30-40
wieksze ciasta
Kerststol 3 150-170 *1 4 160-180 *1 40-60

s
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Ciastka na blasze do pieczenia

Tryb Hot Air (Gorace

Tryb Top Bottom Heat

owietrze) (Ogrzewanie od goéry i od dotu)
Tryb ) p g9 gory Czas
gotowania pieczenia
(minuty)
Kategoria Pozycja potki Temp. (°C) Pozycja potki Temp. (°C)

Chleb (chleb 2 180-200 *1 2 230 *1 20
ryzowy) 140-160 160-180 30-60
Wymagana
jest
fermentacja
Placek/eklerka 3 160-170 *1 4 190-210 15-30
Rozek z 3 150-170 ' 4 180-200 ™' 10-20
dzemem
Ciast 3 160-170 ™ 4 170-190 ™ 40-80
owocowe z
kruchego
ciasta
Kawatki z - - 4 160-180 *1 40-80
dodatkami/
wypetnieniem,
np. serem
biatym,
kremem,
cukrem,
migdatami
Pizza (gruba 1 180-200 1 190-210 ™ 30-60
baza) *2*3
Pizza (cienka 1 200-220 1 230 ™1 10-25
baza) *2
Chleb bez 1 200-220 1 230 08-15
zakwasu
Babeczka 1 180-200 1 210-230 35-50
szwajcarska
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Biszkopty
Tryb Hot Air (Gorace Tryb Top Bottom Heat —
Trvb powietrze) (Ogrzewanie od goéry i od dotu)
" Czas o
gotowania pieczenia 9
(minuty) =
Kategoria Pozycja potki Temp. (°C) Pozycja potki Temp. (°C)
Kruche 3 150-160 4 170-190 *1 06-20
biszkopty *2
Biszkopty z 3 140-150 4 160-180 10-40
polewa ™2
Biszkopty z 3 150-160 4 170-190 15-20
mieszanki do
ciast *2
Ciastaiciastka 3 80-100 4 100-120 120-150
z biatkiem
jajka, bezy
Makaroniki 3 100-120 4 120-140 30-60
Biszkopty z 3 160-170 4 170-190 20-40
Ciasta
drozdzowego
*2
Ciastaiciastka 3 160-180 *1 4 190-210 *1 20-30
z ciasta
francuskiego
Butki 3 180-200 ' 4 180-220 ™' 20-35

Pieczenie ciast na wiecej niz jednej pétce piekarnika.

Ciasta / ciasta i ciastka na blasze do pieczenia

Tryb Hot Air (Gorace powietrze)

Czas pieczenia

Kategoria (minuty)
Pozycja potki Temp. (°C)
Placek/eklerka *2 2,4 160-180 *1 35-60
Ciasto biszkoptowe z 2,4 140-160 30-60
kruszonka *2

s
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Ciasta / ciasta i ciastka na blasze do pieczenia

Tryb Hot Air (Gorace powietrze)

Czas pieczenia

Kategoria (minuty)
Pozycja potki Temp. (°C)

Kruche biszkopty *2 2,4 150-160 15-35

Biszkopty z polewg ™2 2,4 140-150 20-60

Biszkopty z mieszanki 2,4 160-170 25-40

do ciast *2

Ciasta i ciastka z 2,4 80-100 130-170

biatkiem jajka, bezy *2

Makaroniki *2 2,4 100-120 40-80

Biszkopty z ciasta 2,4 160-170 30-60

drozdzowego *2

Ciasta i ciastka z ciasta 2,4 170-180 *1 30-50

francuskiego 2

Butki 2 2,4 180-190 ™ 30-55
UWAGA

+ Jest to opcjonalne w przypadku produktéw na dwéch blachach.

+ Umiesci¢ gtebokg blache do pieczenia (lub forme do pieczenia) na pozycji pétki (.

Poradnik przygotowywania strudli i pieczonych dan

Kategoria

Tryb Top Bottom Heat
(Ogrzewanie od goéry i od dotu)

_

Czas pieczenia

(minuty)
Pozycja potki Temp. (°C)
Makaron zapiekany 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Pieczone warzywa 1 200-220 *1 15-30
Pizza-bagietka 1 200-220 "1 15-30

s
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Tryb Top Bottom Heat
(Ogrzewanie od gory i od dotu)

Czas pieczenia

Kategoria C] (minuty)
Pozycja potki Temp. (°C)
Suflet 1 180-200 20-50
Zapiekanka rybna 1 180-200 30-60
Faszerowane warzywa 1 180-200 30-60

Poradnik dotyczacy gotowych dan mrozonych

Tryb Top Bottom Heat (Ogrzewanie od géry
. i od dotu) Czas pieczenia
Kategoria :
Pozycja T oC (minuty)
poiki Lii[h ()
Mrozona pizza 3 Nalezy postepowac zgodnle z Nalezy postepowac zgoc}me z
instrukcjg na opakowaniu. instrukcja na opakowaniu.
— Nalezy postepowac zgodnie z | Nalezy postepowac zgodnie z
Bagietki 3 . . : . . :
instrukcjg na opakowaniu. instrukcja na opakowaniu.
Baza ciasta 3 Nalezy postepowac zgodnie z | Nalezy postepowac zgodnie z
owocowego instrukcjg na opakowaniu. instrukcja na opakowaniu.
Frytki 3 200-220 15-25

UWAGA

+ Frytki nalezy obroéci¢ 2-3 razy podczas podgrzewania.

+ Podczas podgrzewania mrozonych dan blacha do pieczenia moze sie odgig¢ z powodu duzej réznicy
temperatury pomiedzy mrozong zywnoscig i piekarnikiem. Blachy zazwyczaj wracaja do pierwotnego

ksztattu po ostygnieciu.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia

Rezultaty pieczenia

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Baza ciasta jest zbyt jasna

Nieprawidtowa pozycja potki
piekarnika

Nalezy uzy¢ ciemnej brytfanny
lub umiesci¢ ciasta o jedng
pozycje potki piekarnika nizej.

s
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Rezultaty pieczenia

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Ciasto zapada sie (staje sie
grudkowate, rozmoczone)

Temperatura piekarnika jest
zbyt wysoka

Nalezy nieco obnizy¢
temperature.

Czas pieczenia jest zbyt krétki

Nalezy ustawi¢ dtuzszy czas
pieczenia. Nie mozna skraca¢
czasu pieczenia poprzez
ustawienie wyzszej
temperatury.

Mieszanka zawiera za duzo
cieczy

Uzy¢ mniej cieczy. Przestrzegac
Czasu mieszania ciasta
podanego w instrukgcji, w
szczeg6lnosci, gdy uzywane sg
do tego przyrzady kuchenne.

Ciasta sg zbyt suche

Temperatura piekarnika jest
zbyt niska

Nastepnym razem nalezy
ustawi¢ nieco wyzszg
temperature.

Czas pieczenia jest zbyt dtugi

Ustawic nieco krétszy czas
pieczenia.

Ciasta sg nieréwnomiernie
zarumienione

Temperatura pieczenia jest zbyt
wysoka, a czas pieczenia zbyt
krotki

Nalezy ustawic¢ nieco nizszg
temperature pieczenia i nieco
dtuzszy czas pieczenia.

Mieszanka jest nieréwnomiernie
rozprowadzona

Nalezy rozprowadzi¢ mieszanke
réwnomiernie na blasze do
pieczenia / w brytfannie.

Czas pieczenia jest zbyt dtugi

Temperatura jest zbyt niska

Nastepnym razem nalezy
ustawic¢ nieco wyzszg
temperature.

Tryb Hot Air / Economic Hot Air

(Gorace powietrze /

Ekonomiczne gorace powietrze)

UWAGA

+ Jesli czas gotowania nie zostanie ustawiony,
piekarnik wytaczy sie automatycznie po 12

godzinach.

+ Wentylator piekarnika pracuje podczas cyklu
trybu Hot Air. Wentylator zatrzymuje sie po
otwarciu drzwi. W niektérych przypadkach « Podczas uzywania trybu Hot Air na jednej pétce

wentylator moze sig wytgczy¢ podczas cyklu nalezy umiescic ruszt grillowy w pozycji ®. W

trybu Hot Air.

Wskazéwki dotyczace trybu Hot Air

(Gorace powietrze)

+ Tryb Hot Air pozwala piec ciasta, ciastka, muffiny,

biszkopty i pieczywo szybciej i na jeszcze
wiekszej ilosci potek.

+ Ciastka i biszkopty nalezy piec na blachach bez
bokéw lub z bardzo niskimi bokami, aby
umozliwi¢ cyrkulacje podgrzanego powietrza
wokét zywnosci. Zywno$¢ pieczona na blachach z
ciemnym wykonczeniem bedzie piekta sie

szybciej.

przypadku gotowania na wielu pétkach nalezy

s
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umiesci¢ ruszt grillowy na pozycjach @ i @ (gdy
uzywane sg dwie potki).
+ Pieczenie na wielu pétkach piekarnika moze

nieco wydtuzy¢ czas pieczenia w przypadku
niektérych potraw.

+ Uzywanie wielu potek w przypadku ciast, ciastek
i muffinéw daje lepsze rezultaty.

DIST10d

Wskazéwki dotyczace trybu

Economic Hot Air (Ekonomiczne

gorace powietrze)

+ Gdy jest to mozliwe, nie nalezy nagrzewac
piekarnika przed wtozeniem do niego zywnosci.

+ Nagrzewac nalezy jedynie wtedy, gdy jest to
wskazane w przepisie.

+ Aby zmaksymalizowac efektywnosc¢
energetyczng, nie nalezy otwiera¢ drzwi podczas
gotowania.

+ Nalezy uzywac blach pokrytych ciemng, czarng
emalig, ktére skutecznie absorbujg ciepto.

+ Nalezy wyjmowac nieuzywane akcesoria z
piekarnika.
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Zalecenia dotyczace trybu Economic Hot Air (Ekonomiczne gorace

powietrze)

Ta tabela zawiera wytgcznie wytyczne - indywidualne gusta i wielko$ci mies moga sie réznic.
Pozycje pétek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od dotu do gory.
Podane czasy trwania dotyczg piekarnika, ktéry nie zostat nagrzany.

* Ruszt: pozycja rusztu

. L. Temp. Czas
Zywnos¢ Ruszt ©0) (minuty)
Bgzi do ciasta - mieszanka do 3 150-170 35-45
W formie do clas
pieczenia . . . .
Pikantne ciasta i bgzg do ciasta 2 160-180 30-70
(np. placek lotarynski)
Na blasze do Pizza (cienka baza) 1 200-220 15-30
pieczenia Beza 3 80 120-150
Z polewa 3 140-150 10-40
Biszkopty
Mieszanka do ciast 3 150-160 25-35
Wotowina (ok. 1 kg) 2 190 60-80
Mieso Dréb (ok. 1 kg) 2 210 50-70
Dréb (ok. 2 kg) 2 210 60-80
Grillowanie

A OSTRZEZENIE

+ Odstoniete czesci piekarnika moga sie

pracy. nagrzewac w trakcie grillowania. Nie wolno

+ Do wiekszych liczb ptaskich kawatkow zywnosci pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.
do grillowania, do podgrzewania od géry w

Do grillowania przeznaczone sg 2 rézne tryby

duzych blachach. Nalezy wybieraé poziomy mocy

(L3 - wysoki, L2 - Sredni, L1 - niski) odpowiednie

dla grillowanej zywnosci. UWAGA

+ Aby ustawic funkcje grillowania, nalezy zamk
drzwi. Gdy drzwi beda otwarte, ustawienie
funkgji grillowania bedzie niemozliwe i na

+ Do mniejszych liczb ptaskich kawatkdw zywnosci
do grillowania, do podgrzewania od géry w
matych blachach. Nalezy wybiera¢ poziomy
mocy od 1 do 3 (L3 - wysoki, L2 - $redni, L1 -

niski) odpowiednie dla grillowanej zywnosci. otwarte podczas grillowania, podgrzewacz

grillowy wytaczy sie. Po zamknieciu drzwi
podgrzewacz grillowy automatycznie wigczy
ponownie.

nac

wyswietlaczu pokaze sie door. Jesli drzwi zostang

sie

= S

|
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Wskazéwki pomagajace zmniejszy¢
ilos¢ dymu

Ze wzgledu na wysoki poziom goraca podczas
grillowania normalng rzecza jest obecno$¢ dymu w
trakcie procesu gotowania. Taki dym jest
naturalnym produktem ubocznym pieczenia i nie
powinien wzbudzac obaw. Jedli ilos¢ dymu
powoduje watpliwosci, nalezy skorzystac z
ponizszych wskazéwek dotyczacych ograniczania
ilosci dymu w piekarniku.

s

Ruszt grillowy nalezy zawsze dokfadnie
wyczysci¢; przed rozpoczeciem gotowania
patelnia grillowa powinna mie¢ temperature
pokojowa.

W trakcie grillowania nalezy ZAWSZE wigczy¢
system wentylacyjny ptyty kuchennej lub okap.

Nalezy w najwiekszym mozliwym stopniu dbac o
czystos¢ wnetrza piekarnika. Pozostatosci po
wczesniejszych positkach moga sie przypali¢ lub
zapalic.

Nalezy unika¢ ttustych marynat i cukrowych
polew. Jedne i drugie zwieksza ilos¢ dymu.
Polewy nalezy naktada¢ na samym koncu
gotowania.

W przypadku znacznych ilosci dymu w trakcie

gotowania nalezy rozwazy¢ nastepujace kwestie:

- Obnizenie urzadzenia grillujgcego do
ustawienia L1.

- Obnizenie pozycji potki, aby gotowaé zywnos¢
w dalszej odlegtosci od urzadzenia
podgrzewacza grillujgcego.

- Uzycustawienia grilla L3, aby osiaggnac¢ zadany
poziom obsmazania, a nastepnie przetgczyc
na ustawienie grillowania L1 lub na tryb Top
Bottom Heat (Ogrzewanie od géry i od dotu).

Co do zasady, bardziej thuste kawatki miesa i ryby
beda wytwarzaty wiekszg ilos¢ dymu niz ciensze
artykuty.

Nalezy w miare mozliwosci przestrzegac
zalecanych ustawien grillowania i wytycznych
dotyczacych gotowania podanych na wykresie
na nastepnie stronie.

DIST10d
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Zalecenia dotyczace grillowania

Podane czasy grillowania majg charakter wytacznie informacyjny. Rzeczywiste czasy moga rézni¢ sie w

zaleznosci od jakosci miesa lub ryby. Grillowanie jest szczeg6lnie skuteczne w przypadku ptaskich

kawatkéw miesa lub ryby. Nalezy obréci¢ grillowang zywno$¢ po uptynieciu okoto potowy czasu gotowania.
Pozycje pétek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od dotu do gory.

*1 Ruszt grillowy, gteboka blacha lub forma do pieczenia.

* Ruszt: pozycja rusztu

Duzy grill, krok 3 (minuta)

Zywnos¢ Ruszt
1. strona 2. strona

Kotlety siekane 5 8-10 6-8
Poledwica wieprzowa 5 10-12 8-12
Kietbaski do grillowania 5 8-10 6-8
giteell;ic\;vo’fowe lub 4 8-12 5.10
(S;E.kf"’kogg’wy 4 10-12 10-12
Tost ™ 4 2-4 2-4
Tost z dodatkami 4 6-8 -

UWAGA

+ Nalezy uzy¢ pozycji potki ® lub ® do grillowania ptaskich kawatkéw miesa.

+ Nalezy umiesci¢ gteboka blache lub forme do pieczenia ponizej rusztu grillowego, aby gromadzi¢ ttuszcz

Sciekajacy z jedzenia.
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Rozmrazanie

W celu rozmrazania zywnosci nalezy uzywac trybu
pracy Defrost [83) (Rozmrazanie).

Rozmrazanie dan

+ Nalezy wyja¢ danie z opakowania, umiescic je na
talerzu, a nastepnie ustawic talerz na ruszcie
grillowym.

+ Nie nalezy zakrywa¢ dania zadnym talerzem ani
miska, poniewaz to znacznie wydtuzy czas
rozmrazania.

+ Nie wolno uzywac cieczy powstatej w wyniku
rozmrazania do gotowania potraw, aby unikng¢
ryzyka zakazenia salmonella. Nalezy zadba¢ o to,
aby ciecz powstajaca podczas rozmrazania
mogta sptywac z zywnosci na talerz lub blache do
pieczenia, gdy uzywany jest ruszt grillowy.

Pozycja p6tki piekarnika
W celu rozmrazania nalezy umiescic ruszt grillowy
na pozycji @ lub @ w przypadku wiekszych dan.

Zalecany poradnik dotyczacy rozmrazania

: oA Waga Czas .
Zywnos¢ (kg) (minuty) Instrukcje
Uzy¢ rusztu grillowego z gteboka blachg (lub formga do
Kurczak 1,0 100-140 pieczenia).
Obrdci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu.
Mieso 1.0 100-140 Nalezy obréci¢ mieso po uptynieciu potowy czasu lub
zakry¢ je folig aluminiowa.
0,5 90-120
Pstrag 0,15 25-35 Nie wolno zakrywac.
Truskawki 03 20-30 Nie wolno zakrywa¢.

Tryb Roasting (Pieczenie)

W trakcie pieczenia nalezy uzywac trybéw Roasting
(Pieczenie) i Top Bottom Heat (Podgrzewanie od
gory i od dotu).

Poradnik dotyczacy pieczenia wskazuje wymagane
temperatury, czasy pieczenia oraz pozycje pétek
piekarnika dla réznych typéw miesa. Podane
wartosci sg jedynie przyblizonymi wartosciami.

+ Zalecamy gotowanie w piekarniku miesairyb o
wadze wiekszej niz 1 kg.

+ Chude mieso i ryby nalezy piec za pomoca trybu
Top Bottom Heat. W przypadku wszystkich
innych rodzajéw miesa zalecamy uzywanie trybu
Roasting.

+ Nalezy dodac nieco cieczy, aby zapobiec
przypalaniu sokdw powstatych w trakcie
pieczenia lub ttuszczu na powierzchni blachy.

%

+ Nalezy obréci¢ zywnos¢ po uptynieciu okoto
potowy lub dwéch trzecich czasu gotowania.

A OSTRZEZENIE

+ Nalezy odczekac odpowiedni czas, az piekarnik
ostygnie, aby wyeliminowac ryzyko poparzenia.

UWAGA

+ Ten poradnik dotyczacy pieczenia zawiera
wytacznie wytyczne - indywidualne gusta i
wielkosci mies moga sie réznic.

el
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Zalecenia dotyczace pieczenia

Ruszt: pozycja rusztu

Tryb Top Bottom Heat
Tryb Roasting (Pieczenie) | (Ogrzewanie od gory i od
Zywnos¢ Ruszt L
Temp. (°C) Czas Temp. (°C) Czas
*1 (minuty) *1 (minuty)
Wotowina (ok. 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
Sarnina (ok. 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Noga wieprzowa (ok. 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
E;’)'ada wieprzowa (ok. 1 2 180-190 90-120 200-220 | 110-130
Noga jagnieca (ok. 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Dréb (ok. 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Dréb (ok. 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Dréb (ok. 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Cata ryba (ok. 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55
Pieczony kurczak 4 190 55-65 - -

*1 Zwiekszy¢ temperature duszenia o 20°C.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia

s

Aby osiggnac¢ lepsze rezultaty pieczenia, nalezy
podlewac udzce i dréb sokiem wiasnym
wielokrotnie podczas procesu pieczenia.

Do pieczenia nalezy uzywac naczyn
zaroodpornych (zgodnie z instrukcjami
producenta).

Przydatno$¢ blach ze stali nierdzewnej jest
ograniczona, poniewaz w wysokim stopniu
odbijajg goraco.

Przed uzyciem naczyn z plastikowymi uchwytami
nalezy upewnic sie, ze s one zaroodporne
(zgodnie z instrukcjami producenta).

Duze artykuty do pieczenia lub wiekszg liczbe
artykutéw nalezy umiesci¢ bezposrednio na
kratce grillowej nad gteboka blachg (lub forma
do pieczenia) (np. indyk, ges, 3~4 kurczaki, 3~4
golonki).

4-%

Chude mieso nalezy piec na blasze do pieczenia
z pokrywka (np. cielecina, duszona wotowina,
zamrozone mieso). Dzieki temu soki pozostang
w miesie.

Aby osiggna¢ chrupiagcg skérke lub ugotowad
boczek, nalezy uzy¢ naczynia zaroodpornego bez
pokrywki (np. wieprzowina, mieso mielone,
jagniecina, baranina, kaczka, golonka cieleca,
kurczak, mieso drobiowe, pieczer wotowa, stek
wotowy, ptaki fowne).

Wila¢ wystarczajaca ilos¢ wody do gtebokiej
blachy (lub formy do pieczenia), aby zapobiec
wytwarzaniu sie pary podczas uzywania trybu
pieczenia.

Piekarnik nalezy wyczyscic tak szybko, jak to
mozliwe po pieczeniu na blachach lub w
naczyniach bez pokrywki. tatwiej jest usung¢
duze plamy ttuszczu, gdy piekarnik jest jeszcze

ciepty.

|
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Recipe Cook (Gotowanie z 2)
przepisem)

Funkcja Recipe Cook dostarcza wytyczne dotyczace
gotowania zywnosci lub dan, ktére moga by¢

nieznane uzytkownikowi. Zawiera wstepnie

ustawione programy do gotowania wielu

popularnych artykutéw spozywczych oraz

informacje dotyczace zalecanego nagrzewania, 3)
akcesoriéw i pozycji potki, ktdre pozwolg uzyskac
optymalne rezultaty.

Ustawianie trybu Recipe Cook
(Gotowanie z przepisem)

1)  Wcisnac przycisk Recipe Cook (Gotowanie z
przepisem) na panelu sterowania.

Wcisng¢ przycisk Recipe Cook (Gotowanie z
przepisem) ponownie lub obréci¢ pokretto
sterujace, aby wybra¢ zadany przepis, a
nastepnie wcisng¢ pokretto sterujgce, aby 90 pu—mm
ustawic.

+ Dodatkowe informacje znajduja sie w

Poradniku dotyczacym gotowania z
przepisem.

DIST10d

Wcisng¢ przycisk Start lub pokretto sterujace,
aby rozpocza¢ gotowanie.

Wcisng¢ przycisk Stop na panelu sterowania,
aby anulowa¢ w dowolnym czasie lub po
zakonczeniu gotowania.

Poradnik dotyczacy gotowania z przepisem

* Ruszt: pozycja rusztu

Dréb

Temp.
Nie Menu Limit zywnoscl

Instrukcje

wagi
Ruszt

Schtodzone

Nasmarowac nogi kurczaka olejem lub

Kurczak, nogi
1 1% g 1,2kg

roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ nogi kurczaka na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy umiesci¢ gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.
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50 OBSLUGA
Dréb
Temp.
Nie Menu L|m|F COACITERLL Instrukcje
wagi
Ruszt

Schtodzone Nasmarowac kurczaka olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owingc cienkg czes¢ nog folia,
umiesci¢ kurczaka na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢
ttuszcz spadajacy z zywnosci, nalezy wlaé
duzg szklanke wody do gtebokiej blachy
2 (lub formy do pieczenia) i umiescic ja
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

2 Kurczak, caty *1*2 1,4 kg

Schtodzone Nasmarowac kaczke olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owing¢ cienkg czes$¢ nog folig,
umiesci¢ kaczke na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢
ttuszcz spadajacy z zywnosci, nalezy wla¢
duzg szklanke wody do gtebokiej blachy
5 (lub formy do pieczenia) i umiescic ja
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzysta¢ jako
Sos pieczeniowy.

3 Kaczka, cata *1"2 2,1kg

Schtodzone Nasmarowac indyka olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owing¢ cienkg czes$¢ nég folia,
umiesci¢ indyka na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzic¢
ttuszcz spadajacy z zywnosci, nalezy wla¢
duzg szklanke wody do gtebokiej blachy
1 (lub formy do pieczenia) i umiesci¢ ja
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
piekarnika nalezy obrdci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawic¢ gotowg
zywno$¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzysta¢ jako
Sos pieczeniowy.

4 Indyk, caty *1*2 4,2 kg

S I
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Wotowina

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

Pieczona

o *‘|
wotowina

*2

1,5 kg

Schtodzone

Nasmarowac wotowine olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ wotowine na ruszcie
grillowym. Wozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ thuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy wla¢ duzg szklanke wody do gtebokiej
blachy (lub formy do pieczenia) i umiescic jg
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
piekarnika nalezy obréci¢ zywnos$¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

Pieczona

cielecina *1"2

1,5 kg

Schtodzone

Nasmarowac cielecine (tylng strone
cieleciny) olejem lub roztopionym mastem,
przyprawi¢ wedle uznania. Umiesci¢
cielecine na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do
piekarnika. Aby gromadzic ttuszcz spadajacy
z zywnosci, nalezy wla¢ duzg szklanke wody
do gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia)
i umiescic¢ jg ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

Stek wotowy
*1%2

0,8 kg

Schtodzone

Nasmarowac stek wotowy olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ stek wotowy na ruszcie
grillowym. Whozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy umiescic¢ gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywno$¢ przykryta folig na 5 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

|
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Wotowina

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

Wotowina w
sosie
burgundzkim
*3*4*8

1 porcja

Pokojowa

Sktadniki

1 kg wotowiny, 150 g wedzonego boczku, 50
g oleju, 750 ml czerwonego wina, 200-300
ml bulionu, 5 cebul, 5 zabkdw czosnku, 200 g
grzybéw, 100 g przecieru pomidorowego, 1
tyzeczka stodkiej papryki, 5 lisci laurowych,
sél, pieprz

Sposéb przygotowania

Pokroi¢ wotowine w kostke o wielkosci 1 cm.
Pokroi¢ boczek w matg kostke. Wlac olej do
garnka do pieczenia, doda¢ mieso i boczek i
upiec na ptycie grzewczej. Pola¢ upieczone
mieso czerwonym winem i bulionem. Obra¢
cytryne i czosnek i pokroi¢ w kostke.
Wyczysci¢ grzyby i pokroic¢ je. Dodac
sktadniki, przyprawic i zmiesza¢, zakry¢
pokrywka. Ustawi¢ garnek do pieczenia na
ruszcie grillowym. Wstawi¢ ruszt do
piekarnika. Po gotowaniu pozostawi¢ danie
przykryte folig na 10 minut.

Gulasz *3*4*8

1 porcja

Pokojowa

Sktadniki

500 g wieprzowiny, 500 g wotowiny, 50 g
oleju, 1 kg cebuli, 2 tyzka stotowa przecieru
pomidorowego, 1 tyzeczka stodkiej papryki,
1 tyzeczka soli, 500-750 ml wody

Sposéb przygotowania

Pokroi¢ wieprzowine i wotowine w kostke o
wielkosci 2 cm. Wlac olej do garnka do
pieczenia i wtozy¢ do niego mieso. Upiec na
ptycie grzewczej. Obrac i pokroi¢ cebule w
kostke. Dodac¢ cebule i przecier i réwniez je
upiec. Dodac i zmiesza¢, przykry¢ pokrywka.
Ustawi¢ garnek do pieczenia na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawi¢ danie przykryte folig
na 10 minut.

|
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Wieprzowina

Temp.
Limit Zywnosci

Nie Menu .
wagi

Instrukcje

Ruszt

DIST10d

Schtodzone Nasmarowac wieprzowine olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ wieprzowine na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
Pieczona gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,

10 | wieprzowina 1,5kg nalezy wla¢ duza szklanke wody do gtebokiej
*2 2 blachy (lub formy do pieczenia) i umiescic ja
ponizej rusztu grillowego. Po gotowaniu
nalezy pozostawic¢ gotowg zywnos¢ przykrytg
folig na 10 minut. Wytworzone soki nalezy
wykorzystac jako sos pieczeniowy.

Schtodzone Nasmarowac zeberka wieprzowe olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ zeberka wieprzowe na
ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
Jeberka gromadzic’ t’f’u?cz spadajacy z zywnosci,
1 wieprzowe 1,0 kg nglezy umiesci¢ g.}ebokq bIa.che; (lub forme do
*14) 4 pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 5 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.

Schtodzone Sktadniki
1,4 kg golonki tylnej, 1 cebula, 2 marchewki,
por, seler, siekana bazylia, sél, pieprz, 300 ml
wody
Sposéb przygotowania
Wycig¢ dookota skdry wieprzowej kwadraty
12 Golonka 14k ostrym nozem. Przyprawic siekang bazylia,
*3%4%8 “K9 ) solg i pieprzem. Obrac i pokroi¢ selera, cebule,
marchew i pora. Wrzuci¢ warzywa do garnka
do pieczenia i potozy¢ na nich golonke, po
czym dodac¢ wode. Umiesci¢ garnek do
pieczenia na ruszcie grillowym. Wtozy¢ do
piekarnika. Po gotowaniu pozostawi¢ danie
przykryte folig na 10 minut.

S I
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Wieprzowina

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

13

Szarpana
wieprzowina
*3*4*8

2,0kg

Schtodzone

Sktadniki

2 kg szyi wieprzowej bez kosci, 2 tyzeczki soli,
1 tyzeczka stodkiej papryki, 2 tyzeczki
wedzonej papryki, 3 tyzeczki bragzowego
cukru, 1 tyzeczka mielonego kminu, %2 tyzeczki
chili, 1 tyzeczka mielonej kolendry, 1 tyzeczka
mielonego czarnego pieprzu, 3 tyzeczki
syropu klonowego, 100 ml soku
pomaranczowego, 100 ml ketchupu

Sposéb przygotowania

Zmieszac ze sobg przyprawy i ptyny i wetrze¢
taka mieszanine w mieso. Wiozy¢
przyprawione mieso do garnka do pieczenia i
marynowac przez 12 godzin w lodéwce.
Ustawi¢ garnek do pieczenia na ruszcie
grillowym. Wtozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawi¢ pod folig na 5 minut.
Wykorzysta¢ powstaty sok jako sos
pieczeniowy.

14

Chrupigca
pieczen
wieprzowa
*3*4*8

1,0 kg

Schtodzone

Sktadniki

1 kg schabu wieprzowego, 6 tyzeczek sera
tartego (Gouda), 4 tyzki stotowe butki tartej, 3
tyzki stotowe pikantnej musztardy, 10 g
siekanej pietruszki, 1 tyzka stotowa suszonego
rozmarynu, 100 ml Smietany, sél, pieprz,
mielona papryka, curry w proszku, czosnek
granulowany

Sposéb przygotowania

Przyprawi¢ migso solg, pieprzem. Zmieszac
sktadniki na panierke i przyprawic je. Pokry¢
mieso mieszanka przypraw. Wiozy¢
przyprawione mieso do garnka do pieczenia.
Ustawi¢ garnek do pieczenia na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawi¢ pod folig na 5 minut.
Wykorzysta¢ powstaty sok jako sos
pieczeniowy.

|
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Jagniecina

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

15

Noga

jagnieca *!

*2

1,5 kg

Schtodzone

Nasmarowac udziec jagniecy olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ jagniecine na ruszcie
grillowym. Wtozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢
thuszcz spadajgcy z zywnosci, nalezy wla¢ duza
szklanke wody do gtebokiej blachy (lub formy do
pieczenia) i umiescic jg ponizej rusztu
grillowego. Po sygnale piekarnika nalezy obréci¢
zywnos¢. Po gotowaniu nalezy pozostawic
gotowg zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzysta¢ jako sos
pieczeniowy.

16

Kotlety

jagniece 1

*2

0,8 kg

Schtodzone

Nasmarowac kotlety jagniece olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ kotlety jagniece na ruszcie
grillowym. Wtozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢
thuszcz spadajgcy z zywnosci, nalezy umiesci¢
gteboka blache (lub forme do pieczenia) ponizej
rusztu grillowego. Po sygnale piekarnika nalezy
obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu nalezy
pozostawi¢ gotowa zywnos¢ przykryta folig na 3

el
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minuty. Wytworzone soki nalezy wykorzystac
jako sos pieczeniowy.

Ryby

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

17

, k1%
tosog *1*2

Schtodzone

0,8 kg

Nalezy wybrac steki z tososia o wadze 200 g i

grubosci 2,5 cm kazdy. Nasmarowac tososia olejem
lub roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle uznania.

Umiescic tososia na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do
piekarnika. Aby gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z

zywnosci, nalezy umiesci¢ gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po sygnale

piekarnika nalezy obréci¢ zywno$¢. Po gotowaniu

nalezy pozostawi¢ gotowg zywnos¢ przykryta folig na
3 minuty. Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako

Sos pieczeniowy.

4-%

|
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Ryby

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

18

Pstrag
*1%)

0,8 kg

Schtodzone

Nalezy wybra¢ kawatki pstraga o wadze 200 g kazdy.
Nasmarowac pstraga olejem lub roztopionym
mastem, przyprawic¢ wedle uznania. Umiesci¢
pstraga na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika.
Aby gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci, nalezy
umiesci¢ gteboka blache (lub forme do pieczenia)
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale piekarnika
nalezy obréci¢ zywnos$¢. Po gotowaniu nalezy
pozostawi¢ gotowg zywnos¢ przykrytg folig na 3
minuty. Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

19

Tunczyk
*1%2

0,8 kg

Schtodzone

Nalezy wybrac¢ steki z turiczyka o wadze 200 g i
grubosci 2,5 cm kazdy. Nasmarowac tuficzyka
olejem lub roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ turiczyka na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢ ttuszcz
spadajacy z zywnosci, nalezy umiesci¢ gteboka
blache (lub forme do pieczenia) ponizej rusztu
grillowego. Po sygnale piekarnika nalezy obréci¢
zywnos¢. Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty. Wytworzone
soki nalezy wykorzystac jako sos pieczeniowy.

20

Krewetki
*1%2

0,6 kg

Schtodzone

Nasmarowac krewetki olejem lub roztopionym
mastem, przyprawi¢ wedle uznania. Wtozy¢ krewetki
do gtebokiej blachy. Wiozy¢ do piekarnika. Po
sygnale piekarnika obrdci¢ zywnos¢. Po gotowaniu
zostawic¢ pod folig na 5 minut. Powstate soki nalezy
wykorzystac jako sos pieczeniowy.

21

Kotlety
(bez

kosci) ™2

0,6 kg

Schtodzone

Obla¢ kotlety sherry. Wiozy¢ kotlety do gtebokiej
blachy. Nasmarowa¢ kotlety roztopionym mastem.
Posypac butka tarta. Natozy¢ roztopione masto na
butke tarta. Wtozy¢ do piekarnika. Po gotowaniu
zostawi¢ pod folig na 5 minut. Wykorzysta¢ powstaty
sok jako sos pieczeniowy.
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OBSLUGA 57
Warzywa
Temp.
Nie Menu le'F EPAUIERE Instrukcje
wagi
Ruszt
Schtodzone Sktadniki
baktazany, pokroi¢ na kawatki o grubosci 1-2 cm
cukinia, pokroi¢ na kawatki o grubosci 1-2 cm
cebule, pokroi¢ w paski
stodka papryka, przecieta na pét wzdtuz z
usunietymi nasionami, cate pomidorki
Grillowane I:)(I)eI};cajlowe, grzyby przeciete na pét, masto (lub
warzywa
22 - W 08kg 4 Sposé6b przygotowania
Nasmarowac¢ warzywa roztopionym mastem lub
olejem i przyprawi¢ wedle uznania. Wtozy¢ je do
gtebokiej blachy. Wstawi¢ do piekarnika. Po
sygnale piekarnika obrdci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu zostawi¢ pod folig na 5 minut.
Powstate soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.
Ziemniaki
Temp.
i Zywnosc
Nie Menu L|m|F i Instrukcje
wagi
Ruszt
Pokojow | Wybra¢ mate ziemniaki (150-200 g kazdy). Obrac,
Pieczone a umy¢, wysuszy€ i przecig¢ ziemniaki na poét.
23 | ziemniaki 1,0 kg Zmlesz'ac ziemniaki z solg, pieprzem i o!ejem lub
*1*3h5rg roztopionym mastem. Wtozy¢ ziemniaki do
2 naczynia zaroodpornego. Wstawi¢ do piekarnika.
Po sygnale piekarnika obrdci¢ zywnos¢.
Pokojow | Pocig¢ ugotowane ziemniaki na plasterki. Wtozy¢ je
2 Ziemniaki 10k a do naczynia zaroodpornego, zakry¢ tartym serem
zapiekane *3*8 DK (30 g na 500 g ziemniakdw). Wstawic¢ do
2 piekarnika.

el
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Chleb/ciasta

Nie

Menu

Limit
wagi

Temp.
Zywnosci

Ruszt

Instrukcje

25

Ciastka “©

1 porcja

Schtodzone

Sktadniki (2 porcje)

250 g masta, 250 g cukru, 500 g maki, 3 jajka, 2 g
soli, 1 opakowanie cukru waniliowego (ok. 8 g), 1
26#tko i mleko

Sposéb przygotowania

Zmieszac $mietane z mastem, cukrem, cukrem
waniliowym i solg. Stopniowo dodawac jajka.
Doda¢ make i zmieszac jg z mieszaning masta.
Zakry¢ i wstawi¢ ciasto do lodéwki na noc.
Rozwatkowac kawatki ciasta na grubos¢ okoto 5
mm. Pocig¢ zwatkowane ciasto réznymi
akcesoriami tngcymi i umiesci¢ na nattuszczonej
blasze do pieczenia. Zmiesza¢ z6ttko z matg
iloscig mleka i nasmarowac¢ nim powierzchnie
ciastek. Wstawic¢ do piekarnika.

26

Muffiny
*3%7%8

1 porcja

Pokojowa

Sktadniki

150 g maki, 1 % tyzeczki proszku do pieczenia, 60
g cukru biatego, 1 ubite jajko, 130 ml mleka, 70 ml
oleju roslinnego, ¥z tyzeczki ekstraktu
waniliowego, 50 g wiérkéw poétstodkiej czekolady,
50 g siekanych orzechéw witoskich, przesiany
cukier puder

Sposé6b przygotowania

Potgczy¢ make i cukier w misce do mieszania;
stworzy¢ otwér na Srodku mieszaniny. Potgczy¢
pozostate sktadniki z wyjatkiem cukru pudru;
doda¢ do suchych sktadnikéw, miesza¢ do
momentu osiggniecia wilgotnej masy. Natozy¢ za
pomoca tyzki na nattuszczong i posypang maka
forme do pieczenia muffinéw, napetiajac
foremki do okoto dwéch trzecich pojemnosci.
Wstawi¢ do piekarnika. Wyja¢ z formy do
pieczenia muffinéw i posypa¢ cukrem pudrem.

|
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Chleb/ciasta

Temp.
Limit Zywnosci —

Nie Menu . Instrukcje
wagi

Ruszt
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Pokojowa Sktadniki

400 g maki, 200 ml cieptego mleka, 70 g cukru, 30
g drozdzy, 50 g masta, 15 g cukru waniliowego, 2
g soli, 120 g rodzynek (opcjonalnie)

Sposé6b przygotowania

Wsypa¢ make do miski i zrobi¢ otwér. Dodac
drozdze i 20 g cukru do mleka i zmieszac. Wla¢
ptyn do otworu w mace i zakry¢ go maka.
Pozostawi¢ do urosniecia w cieptym miejscu do
Bulki momentu pojawienia sie peknie¢ na powierzchni.
27 | sgxgxg 1 porcja Dodac¢ pozostaty cukier, zmiekczone masto,

3 cukier waniliowy, sél i wyrabia¢ do momentu
osiggniecia gtadkiego ciasta drozdzowego.
Pozwoli¢ ciastu urosnag¢ (podwoic swéj rozmiar) w
cieptym miejscu. Umiesci¢ rodzynki w rzadkim
ciescie. Podzieli¢ ciasto na 12 czesci i uformowacd
w kulki. Umiesci¢ je na blasze do pieczenia
wytozonej papierem do pieczenia i ustawi¢ blache
na ruszcie grillowym. Ponownie pozwoli¢ ciastu
urosngc i nasmarowac mlekiem. Wstawi¢ do
piekarnika.

Pokojowa Sktadniki

225 g roztopionego masta, 400 g cukru biatego,
100 g kakao w proszku, 1 tyzeczka ekstraktu
waniliowego, 2 jajka, 130 g czystej maki, %2
tyzeczki proszku do pieczenia, Y2 tyzeczki soli, 70 g
potéwek orzechédw wioskich

Brownie . Spos6b przygotowania

28 | uznseg 1 porgja 2 Pz’fa}czyéprozyt%pione masto, cukier, kakao w
proszku i dobrze wymiesza¢. Dodac wanilig, jajka,
make, proszek do pieczenia i sél. Rozprowadzi¢
rzadkie ciasto na blasze zaroodpornej wytozonej
papierem do pieczenia. Wedle uznania
udekorowac potéwkami orzechéw wioskich.
Wstawi¢ do piekarnika.
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Chleb/ciasta

Nie Menu Sl

Temp.
Zywnosci

wagi

Ruszt

Instrukcje

Schtodzone

Szarlotka

29 | 434 1 porcja

Sktadniki

150 g cukru biatego, 2 tyzeczki maki czystej, %2
tyzeczki mielonego cynamonu, % tyzeczki
mielonej gatki muszkatotowej, ¥2 tyzeczki skérki
cytrynowej, 1,2 kg cienkich plasterkéw jabtka, 2
tyzki stotowe soku cytrynowego, 1 tyzka stotowa
masta, 1 przepis na ciasto dla 9-calowego ciasta z
podwdjnym kruchym spodem, 4 tyzki stotowe
mleka (opcjonalnie)

Sposéb przygotowania

Zmieszac cukier, make, cynamon, gatke
muszkatotowq i skérke cytrynowa. Wytozy¢ jedng
warstwe kruszonki na blasze do pieczenia o
gtebokosci 9 cali. Wytozy¢ warstwe z 1/3
plasterkéw jabtka na spodzie z kruchego ciasta.
Posypa¢ mieszaning cukrowg i powtarzac do
momentu wykorzystania catej mieszaniny. Pola¢
sokiem cytrynowym i punktowo natozy¢ masto.
Umiescic drugie kruche ciasto na gorze
wypetnienia i stworzy¢ ztobienia na krawedziach.
Wycig¢ otwory w gérnym ciedcie i wedle uznania
nasmarowac je mlekiem, aby stworzy¢ blyszczace
wykonczenie. Wstawi¢ do piekarnika.

Pizza

Nie Menu

Limit
wagi

Temp.

AR Instrukcje

Ruszt

30 | Mrozona pizza (cienka baza)*3

0,3kg

Zamrozo | Umiesci¢ zamrozong pizze na ruszcie
ne grillowym. Wstawi¢ do piekarnika.

Piec tylko jedng zamrozong pizze
2 jednoczesnie.

31 | Mrozona pizza (gruba baza)™

0,5kg

Zamrozo | Umiesci¢ zamrozong pizze na ruszcie
ne grillowym. Wstawi¢ do piekarnika.

Piec tylko jedng zamrozong pizze
2 jednoczesnie.

%

|
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Pizza

Nie

Menu

Temp.
Limit zywnosci

wagi
Ruszt

Instrukcje

32

Pizza domowej roboty

*3%8

Pokojowa

1 porcja

Sktadniki

20 g drozdzy, 200 ml cieptejwody, 59
soli, 350 g maki, 10 g cukru, 10 g oleju
roslinnego, 1 maty stoik sosu
pomidorowego, 250 g sera tartego,
200 g sera Mozzarella, 1 mata puszka
krojonych grzybéw, 150 g szynki
gotowanej, oregano, sél, pieprz
Sposdb przygotowania

Rozpusci¢ drozdze w cieptej wodzie.
Wymieszac z solg i cukrem. Powoli
dodawac make, stale ugniatajac.
Dodac¢ olej i kontynuowac ugniatanie.
Jedli ciasto sie klei, doda¢ nieco wiecej
maki. Zakry¢ ciasto i pozwoli¢ mu
rosnac przez % godziny. Majac rece
pokryte maka, ugnies¢ ciasto i
rozprowadzi¢ je na nattuszczonej
blasze do pieczenia koncéwkami
palcéw. Natozy¢ sos pomidorowy na
ciasto, natozy¢ sktadniki warstwami.
Posypac catg powierzchnie serem.
Wstawi¢ do piekarnika.

*1 Po sygnale dzwiekowym nalezy obréci¢ zywnosc.

*2 Uzyc rusztu grillowego nad gtebokga blachg (lub forma do pieczenia).

*3 Uzy¢ rusztu grillowego.

*4 Uzy¢ whasnego garnka do pieczenia.
*5 Uzy¢ whasnej blachy zaroodpornej.

*6 Uzy¢ wiasnej blachy do pieczenia.

*7 Uzy¢ whasnej formy do muffin.

*8 Uzyc¢ wiasnych pojemnikéw do gotowania.

Tryb Air Fry (Smazenie

powietrzem)

s

Ta funkcja automatycznie zwieksza wprowadzong
temperature o 25°C, aby optymalizowac prace
podczas uzywania funkgji Air Fry.

%

|
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Funkcja Air Fry umozliwia smazenie bez uzycia
oleju.

UWAGA
+ Tryb Air Fry nie wymaga nagrzewania.

* W przypadku gotowania wielu partii produktéw
kolejne partie moga wymagac krétszego czasu
gotowania.

* Mokre panierki ani polewki nie stang sie
chrupiace ani nie utwardza sie podczas uzywania
trybu Air Fry.

Wskazéwki dotyczace trybu Air Fry
(Smazenie powietrzem)

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy gotowac
zywno$¢ na jednej pétce, umieszczonej na
pozycjach sugerowanych na wykresie zawartym
w niniejszej instrukgji.

+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywno$¢ w jednej
warstwie.

+ Nalezy uzywac blachy do smazenia bez oleju lub
ciemnej blachy do pieczenia bez bokéw lub z
niskimi bokami, ktére nie beda zakrywac catej
potki. To zapewni lepsza cyrkulacje powietrza.

+ Wedle uznania mozna opryskac¢ blache do
pieczenia lub blache do smazenia bez tluszczu
olejem w aerozolu. Nalezy uzywac oleju, ktéry
mozna podgrzac do wysokiej temperatury bez
dymienia, np. oleju z awokado, pestek winogron,
orzecha wioskiego lub stonecznikowego.

+ Nalezy umiesci¢ wytozong folig blache do
pieczenia na pozycji potki 1, aby gromadzic olej
spadajacy z zywnosci. W przypadku zywnosci o
wysokiej zawartosci ttuszczu, np. skrzydetek
kurczaka, nalezy utozy¢ jeszcze kilka arkuszy
papieru do pieczenia, ktéry bedzie pochtaniat
thuszcz.

+ Nalezy czesto sprawdzac zywnos$¢ i potrzgsac lub
obracac j, aby byta bardziej chrupiaca.

+ Czas gotowania gotowych zamrozonych dan,
gdy uzywany jest tryb Air Fry, moze by¢ krétszy
niz ten wskazany na opakowaniu. Nalezy skréci¢
czas gotowania o okoto 20 procent, sprawdzi¢
danie wczedniej i dostosowac czas gotowania
zaleznie od potrzeb.

+ Nalezy uzy¢ termometru do zywnosci, aby
upewnic sie, ze temperatura zywnosci umozliwia

%

jej bezpieczne spozycie. Jedzenie
niedogotowanych dan moze zwiekszy¢ ryzyko
zatrucia pokarmowego.

+ Aby zywnos¢ byta bardziej chrupiaca, nalezy
obtoczy¢ surowe skrzydetka lub kruche mieso w
panierce. Nalezy uzy¢ 1/3 szklanki maki na 0,9 kg
kurczaka.

Zalecenia dotyczace smazenia
powietrzem zywnosci o wysokiej
zawartosci ttuszczu

Zywnos¢ o wysokiej zawartosci thuszczu w trakcie
uzywania trybu Air Fry bedzie dymita. Aby osiggnac
najlepsze rezultaty, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi zaleceniami podczas smazenia
zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu, takiej jak
skrzydetka kurczaka, boczek, kietbasa, hot-dogi,
nogi indycze, kotlety jagniece, zeberka, schab
wieprzowy, piersi kaczki czy biatka roslinne.

A UWAGA

+ Nie wolno zakrywac gniazd, otworéw ani przejs¢
na spodzie piekarnika ani pokrywac catych pétek
materiatami takimi jak folia aluminiowa. To
spowoduje zablokowanie przeptywu powietrza
przez piekarnik i moze doprowadzi¢ do zatrucia
tlenkiem wegla. Folia aluminiowa moze réwniez
zatrzymywac gorgco, stwarzajac ryzyko pozaru
lub obnizajgc wydajnos¢ piekarnika.

Nalezy regularnie czyscic filtry ttuszczu na okapie
wyciggowym.

* Przed uruchomieniem trybu Air Fry nalezy
wigczy¢ wentylator okapu wyciggowego z
wysoka predkoscig i pozwoli¢ mu pracowac
jeszcze przez 15 minut po zakonczeniu
smazenia.

+ Nalezy otworzy¢ okno lub przesuwane drzwi
szklane, jesli to mozliwe, aby zapewni¢
odpowiednig wentylacje w kuchni.

+ Nalezy dbac o to, aby w piekarniku nie gromadzit
sie ttuszcz. Nalezy przeciera¢ wnetrze piekarnika
przed smazeniem powietrzem i po nim (gdy
piekarnik ostygnie).

Nalezy regularnie uruchamiac¢ cykle czyszczenia
piekarnika (tryby EasyClean lub Pyrolysis) w
zaleznosci od tego, jak czesto i jakie rodzaje
zywnosci smazone sg z uzyciem trybu Air Fry.

|
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+ Nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne, aby utrzymywac
temperature piekarnika, zapobiega¢ utratom
ciepta i oszczedzac energie. ——

+ W trakcie smazenia powietrzem kawatkéw
surowego kurczaka ze skérg, takich jak
skrzydetka czy nézki, moze pojawi¢ sie dym w
wyniku wytapiania sie ttuszczu przy wysokiej
temperaturze. Jesli dymu bedzie za duzo,
zamiast trybu Air Fry nalezy uzywac trybu Roast
(Pieczenie).

DIST10d
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Zalecenia dotyczgce trybu Air Frying (Smazenie powietrzem)

Gotowanie na blasze do pieczenia

+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywnos$¢ w jednej warstwie.

+ Umiesci¢ blache do pieczenia na pozycji pétki ®.

+ W trakcie gotowania nalezy obraca¢ zywnos¢, aby jej nie przypali¢.

* Ruszt: pozycja rusztu

ZIEMNIAKI - mrozone
24 Temp. Czas
Menu Ilosé (kg) ©C) Ruszt (minuty)
Mrozone frytki (proste i cienkie) 0,4 200 3 15-25
Mrozone frytki
(karbowane, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
Mrozqne frytk| ze stodkich 0,6 200 3 17-27
ziemniakow
Mrozone kuleczki ziemniaczane 1,0 220 3 17-27
Mrozone placki ziemniaczane 1,0 220 3 15-25
ZIEMNIAKI - surowe / domowej roboty
g Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) °C) Ruszt (minuty)
Qomoyvejlroboty Cwiartki 13 230 3 25-35
ziemniakow
KURCZAK - mrozony
g Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) °C) Ruszt (minuty)
quzone kawaHg kurczaka w 0.6 200 3 15-25
panierce, chrupigce
Mrozone paluszki z kurczaka 0,8 210 3 20-30
KURCZAK - surowy, ze skéra
g Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) °C) Ruszt (minuty)
Surowe skrzydetka z kurczaka 1,2 230 3 27-37
Surowe nogi kurczaka 2,0 230 3 35-45

= kS o C
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KURCZAK - surowy, ze skéra
s Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) °C) Ruszt (minuty) [r—
o
Udka 1,2 230 3 27-37 ('2
(%)
Piersi 1,2 230 3 27-37 a
INNE
2z Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) °C) Ruszt (minuty)
Mrozone krazki cebulowe, obtoczone 0,5 200 3 15-25
w butce
Mrozone sajgonki (20 g kazda) 1.2 210 3 20-30
Cienka kietbasa
(70 g kazda, $rednica 2 cm) 2,0 220 3 15-25
Mrozone Krewetkl w panierce 0,7 200 3 20-30
kokosowej
Surowe kotleciki w muszelkach 1,0 210 3 15-25
Mrozone krewetki 1,0 200 3 20-30
Mieszanka warzyw 1,0 220 3 17-27

Gotowanie na blasze do smazenia powietrzem

+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywnos$¢ w jednej warstwie.

+ Nalezy umiesci¢ wytozona folig blache do pieczenia na pozycji pétki @, aby gromadzi¢ skapujacy ttuszcz.
W razie koniecznosci nalezy doda¢ papier do pieczenia, aby wchtania¢ olej i ogranicza¢ dymienie.

+ W trakcie gotowania nalezy obraca¢ zywnos¢, aby jej nie przypalic.

* Ruszt: pozycja rusztu

ZIEMNIAKI - mrozone

» Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) ©C) Ruszt (minuty)

Mrozone frytki (proste i 04 200 3 15-25
cienkie)
Mrozone frytki 0,8 200 3 20-30
(karbowane, 10x10 mm)
Mrozone frytki ze stodkich 0,6 200 3 17-27
ziemniakow

s
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ZIEMNIAKI - mrozone
o Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) C) Ruszt (minuty)
Mrozone kuleczki 1,0 220 3 17-27
ziemniaczane
Mrozone placki ziemniaczane 1,0 220 3 15-25
ZIEMNIAKI - surowe / domowej roboty
g Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) ©C) Ruszt (minuty)
Frytki domowej roboty (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domowej roboty ¢wiartki ziemniakéw 1,3 230 3 25-35
KURCZAK - mrozony
2z Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) ©C) Ruszt (minuty)
Mrozone kawatki kurczaka w 0,6 200 3 15-25
panierce, chrupigce
Mrozone paluszki z kurczaka 0,8 210 3 20-30
Mrozone skrzydetka kurczaka na 1.2 200 3 30-40
ostro, z koscig
KURCZAK - surowy, ze skéra
» Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) °C) Ruszt (minuty)
Surowe skrzydetka z kurczaka 1,2 230 3 27-37
Surowe nogi kurczaka 2,0 230 3 35-45
Udka 1,2 230 3 27-37
Piersi 1,2 230 3 27-37
INNE
2z Temp. Czas
Menu Tlosé (kg) °C) Ruszt (minuty)
Mrozone krazki cebulowe, obtoczone w 0,5 200 3 15-25
butce
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INNE
s Temp. Czas
Menu Ilos¢ (kg) °C) Ruszt (minuty) | E—
o
Mrozone sajgonki (20 g kazda) 1.2 210 3 20-30 ('2
(%)
Cienka kietbasa 2,0 220 3 15-25 a
(70 g kazda, $rednica 2 cm)
Mrozone krewetki w panierce 200 3 20-30
kokosowej
Surowe kotleciki w muszelkach 210 3 15-25

s

Tryb Air Sous-Vide

Ta funkcja dostepna jest jedynie w niektérych
modelach.

Funkcja Air Sous-Vide wykorzystuje powietrze do
gotowania potraw ,z niska temperaturg i powoli”.
Nalezy uzywac jej do gotowania mies, ryb, owocéw
morza, drobiu i warzyw. Zywno$¢ musi by¢
zapakowana prézniowo w woreczkach.

Nie trzeba nagrzewac piekarnika przed uzyciem
funkgji Air Sous-Vide.

Zalecane ustawienia dla funkgji Air Sous-Vide
znajduja sie w poradniku gotowania.

Zalety funkcji Air Sous-Vide

Nizsze temperatury i dtugi czas gotowania funkgji
Air Sous-Vide zapewniaja wiele korzysci.

+ Zdrowiej

W poréwnaniu z innymi metodami gotowania
funkcja Air Sous-Vide pozwala zachowac
oryginalne sktadniki odzywcze w pozywieniu.

+ Bezpiecznie i wygodnie
Dtugie czasy gotowania funkgji Air Sous-Vide
umozliwiajg pasteryzacje zywnosci. Poniewaz
zywnos¢ jest pakowana prézniowo przed
gotowaniem, nieotwarte worki mozna szybko
schtodzi¢ i fatwo przechowywac¢ po ugotowaniu.

+ Chrupiace i wilgotne rezultaty

Precyzyjna kontrola temperatury funkgji Air
Sous-Vide jest doskonatym sposobem na
osiagniecie idealnej konsystencji podczas
gotowania miesa i drobiu. Stosowanie niskich
temperatur pozwala utrzymac wilgo¢ w zywnosci
w wiekszym stopniu niz konwencjonalne metody

gotowania. Po ugotowaniu podsmazenie na

patelni zapewni idealng chrupkos¢.

%
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Zalecenia dotyczace funkcji Air Sous-Vide

Rozmiar, waga, grubo$¢, temperatura poczatkowa i osobiste preferencje wptyng na czas pracy. Ten
poradnik ma charakter wytgcznie informacyjny. Nalezy dostosowac czas gotowania do wtasnych

preferencji.

* Ruszt: pozycja rusztu

. . . . Temp. Czas (min)
Zywnos¢ Tlos¢ (kazdy) Ruszt oC
0 Min Cel Maks.
Grubos¢ 2,5cm
Stek wotowy 0,3-0,5 kg 2 58 - 150 180
Piers$ z kurczaka 0,1~0,2 kg 2 67 - 120 180
. Grubo$c¢2,5cm
tosos 0,1-0,2 kg 2 60 - 120 150
Szparagi 15~20 g 2 85 20 30 45

+ Miesa grubsze niz 2,5 cm nalezy gotowac przez co najmniej 30 minut lub godzine.

+ Wieksze kawatki miesa nalezy pociag¢, aby osiggna¢ zalecang wage. Nalezy uwazac, aby nie utozy¢

kawatkéw miesa zbyt blisko siebie.

Tryb Sabbath (Szabat)

Tryb Sabbath (Szabat) jest zazwyczaj uzywany w
trakcie szabatu. Po aktywacji trybu Sabbath
(Szabat) piekarnik nie wytgczy sie do momentu
wytgczenia trybu Sabbath (Szabat). W trybie
Sabbath (Szabat) zadna z funkcji piekarnika nie jest
aktywna. Na wyswietlaczu pojawi sie 5.

Tryb Szabat zazwyczaj umozliwia klientowi jedynie
utrzymywanie temperatury zywnosci, poniewaz
praca w trakcie Szabat i przygotowywanie
positkéw sg zabronione.

Tryb Szabat umozIliwia ustawienie temperatury w
zakresie od 30°C do 250°C.

Gdy tryb Szabat jest wtaczony, urzadzenie moze
by¢ uzywane bez koniecznosci wtgczania lub
wytgczania go, co jest zabronione w trakcie
ustawien.

Gdy piekarnik jest w trybie Sabbath (Szabat),
nastepujace funkcje sg wytaczone:

Regulacje temperatury, czas gotowania,
wyswietlacz, wigczenie/wytgczenie $Swiatta
piekarnika, funkcje alarmowe i Wi-Fi.

= S

Ustawianie trybu Sabbath (Szabat)

1) Obrdci¢ i wcisngc pokretto sterujace
piekarnika, aby wybra¢ funkcje Bottom Heat
(Ogrzewanie od dotu).

2) Ustawi¢ zadana temperature.

3) Wecisnac pokretto wyboru trybu piekarnika.
4)  Opcjonalnie ustawi¢ czas gotowania.

5) Wcisna¢ przycisk Settings (Ustawienia) i

przytrzymac go przez 3 sekundy. Po aktywacji
trybu Sabbath (Szabat) na wyswietlaczu pojawi
sie 5b.

6) Aby wytaczyc tryb Sabbath (Szabat), wcisngc i
przytrzymac przycisk Settings przez 3
sekundy.

UWAGA

+ Tryb Sabbath (Szabat) dostepny jest jedynie w
trybie piekarnika Bottom Heat.

+ Po ustawieniu czasu gotowania piekarnik
automatycznie wylaczy sie po zakonczeniu czasu
gotowania bez dzwonienia. Piekarnik pozostanie
w trybie Sabbath (Szabat), ale grzejnik bedzie

wytgczony.

e
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+ Jesli czas gotowania nie zostanie ustawiony, + Po awarii zasilania wyswietlacz powréci do trybu

piekarnik nie wytaczy sie automatycznie.

Sabbath (Szabat), ale piekarnik nie wytgczy sie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Ta tabela przeznaczona jest wytgcznie dla instytutéw badawczych. Zawiera najlepsze ustawienia dla

przepiséw testowych zgodnie z norma IEC 60350-1.
Acc: Akcesoria
Ruszt: pozycja rusztu

DIST10d

Tryb

. . | Temp. Nagrzew Czas .
Danie ogrzgwanl C) Acc Ruszt e (minuty) Naczynia
Mate ciasto Tryb Top 170 Blacha do 3 Tak 20-30 -
Bottom pieczenia
Heat
(Ogrzewani
eodgoryi
od dotu)
Tryb Hot 150 Blacha do 3 Tak 20-30 -
Air (Gorace pieczenia
powietrze)
Tryb Hot 150 Blacha do 4 Tak 25-35 Blacha do
Air (Gorgce pieczenia / pieczenia
powietrze) / 2 naé.,
Gteboka gteboka
blacha blacha na
2. od dotu
Ciasto Tryb Top 170 Ruszt 2 Tak 20-30 -
biszkoptowe Bottom grillowy
Heat
(Ogrzewani
eodgoryi
od dotu)
Tryb Hot 160 Ruszt 3 Tak 30-40 -
Air (Gorace grillowy
powietrze)
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Tryb
Danie ogrze):lvani Teom P- Acc Ruszt Nagr? ew (;zas Naczynia
a (°C) anie (minuty)
Szarlotka Tryb Top 180 Ruszt 1 Nie 65-75 Jedna
Bottom grillowy blacha z
Heat tytu po
(Ogrzewani lewej
eodgoryi stronie i
od dotu) druga z
przodu po
Tryb Hot 170 Ruszt 2 Nie 65-75 prawej
Air (Gorace grillowy stronie
powietrze)
Paski ciasta Tryb Top 170 Blacha do 3 Tak 20-30 -
Bottom pieczenia
Heat
(Ogrzewani
eodgoryi
od dotu)
Tryb Hot 140 Blacha do 3 Tak 20-30 -
Air (Gorace pieczenia
powietrze)
Tryb Hot 140 Blacha do 4 Tak 20-30 Blacha do
Air (Gorace pieczenia / pieczenia
powietrze) / 2 naé.,
Gteboka gteboka
blacha blacha na
2. od dotu
Tost Tryb Large L1 Ruszt 4 Tak 2-4 -
Grill (Duzy grillowy (5 min)
ruszt)
Stek wotowy Tryb Large L3 Ruszt 4 Tak 10-15 Obréci¢ po
Grill (Duzy grillowy / (5 min) kazda potowie
ruszt) 1 strona czasu
Beza Tryb Hot 80 Blacha do 3 Nie 120-150 -
Air (Gorace pieczenia
powietrze)
Pieczony Tryb 190 Ruszt 2 Tak 55-65 Obrdci¢ po
kurczak Roasting grillowy potowie
(Pieczenie) / czasu
Gteboka
blacha

s
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INTELIGENTNE FUNKCJE
Aplikacja LG ThinQ

Ta funkcja dostepna jest jedynie w niektérych
modelach z Wi-Fi.

Aplikacja LG ThinQ umozliwia komunikacje z
urzadzeniem za pomocg smartfona.

Funkcje aplikacji LG ThinQ

Umozliwia komunikacje z urzadzeniem za pomoca
smartfona za pomocg wygodnych inteligentnych
funkgji.
+ Settings (Ustawienia)
- Umozliwia ustawienie réznych opcji w
piekarniku i aplikacji.
+ Smart Diagnosis
- Ta funkcja przekazuje informacje przydatne
do diagnostyki i rozwigzywania probleméw z
urzgdzeniem w zaleznosci od sposobu
uzytkowania.
* Monitoring

- Ta funkcja pozwala sprawdzac biezacy stan,
pozostaty czas, ustawienia gotowania i czas
zakonczenia w jednym miejscu.

+ Product Notifications (Powiadomienia
produktu)

- Nalezy wtgczy¢ powiadomienia push, aby
otrzymywac informacje o stanie urzadzenia.
Powiadomienia sg wysytane nawet wtedy, gdy
aplikacja LG ThinQ nie jest otwarta.

+ Timer (Zegar)

- Umozliwia ustawienie zegara z poziomu
aplikacji.

+ Firmware Update (Aktualizacja
oprogramowania uktadowego)

- Nalezy regularnie instalowac aktualizacje
urzadzenia.

I
UWAGA

* W nastepujacych przypadkach nalezy
zaktualizowa¢ informacje o sieci dla kazdego
urzadzenia w aplikacji LG ThinQ w sekgji Karty
urzadzen — Ustawienia — Zmien siec.

- zmieniono router bezprzewodowy

= S

- zmieniono hasto routera bezprzewodowego
- Zmieniono dostawce ustug internetowych

+ Aby odtaczy¢ urzadzenie od sieci Wi-Fi, nalezy
usungc je z listy podtgczonych produktéw w
aplikacji LG ThinQ.

+ W aplikacji wprowadzane sg zmiany w celu
poprawy dziatania urzagdzenia bez
wczesniejszego powiadamiania uzytkownika.

* Funkcje moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu.

Instalacja aplikacji LG ThinQii
laczenie z urzagdzeniem firmy LG

Nalezy zeskanowa¢ kod QR znajdujacy sie na
produkcie za pomocg aparatu lub aplikacji do
odczytywania kodéw QR w smartfonie.

LG ThinQ

UWAGA

+ Aby zweryfikowac potaczenie z siecig Wi-Fi,
nalezy sprawdzi¢, czy ikona = na panelu
sterowania $wieci sie.

+ Urzadzenie obstuguje wytacznie sieci Wi-Fi 2,4
GHz. Aby sprawdzi¢ czestotliwos$¢ swojej sieci,
nalezy skontaktowac sie z dostawcg Internetu
lub sprawdzi¢ jg w instrukgji routera
bezprzewodowego.

+ LG ThinQ nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne
problemy z potgczeniem sieciowym lub awarie,
usterki badZ btedy spowodowane przez
potaczenie sieciowe.
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UWAGA

+ Srodowisko bezprzewodowe moze sprawiac, ze
sie¢ bezprzewodowa bedzie dziatata wolno.

Jesli urzadzenie ma problem z potgczeniem sie z
siecig Wi-Fi, moze to oznacza¢, ze znajduje sie

zbyt daleko od routera. Nalezy kupi¢ wzmacniacz
sygnatu sieci Wi-Fi, aby wzmocnic site jej sygnatu.

+ Potaczenie sieciowe moze nie pracowac
prawidtowo w zaleznosci od dostawcy Internetu.

+ Potaczenie z siecig Wi-Fi moze by¢ niemozliwe
lub moze zostac¢ zerwane z powodu $rodowiska
sieci domowe;j.

+ Jedli potaczenie urzadzenia jest niemozliwe z
powodu probleméw z transmisjg sygnatu
bezprzewodowego, nalezy odtgczy¢ urzadzenie
od pradu, odczeka¢ okoto minuty i sprébowac
ponownie.

+ Jedli w routerze bezprzewodowym wigczona jest
zapora sieciowa, nalezy jg wytaczy¢ lub dodac
wyjatek.

+ Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) powinna
sktadac sie z angielskich liter i cyfr (nie wolno
uzywac znakéw specjalnych).

Interfejs uzytkownika smartfona (UI) moze
rézni¢ sie w zaleznosci od mobilnego systemu
operacyjnego (OS) i producenta.

+ Jedli ustawionym protokotem bezpieczenstwa
routera jest WEP, konfiguracja sieci moze
zakonczy¢ sie niepowodzeniem. Nalezy zmieni¢
protokét bezpieczenstwa (zaleca sie WPA2) i
podtaczy¢ produkt ponownie.

+ Aby ponownie potgczy¢ urzadzenie lub dodac
kolejnego uzytkownika, nalezy wcisna¢ i
przytrzymac przycisk Wi-Fi przez 3 sekundy, aby
tymczasowo je wytgczy¢. Nalezy uruchomic
aplikacje LG ThinQ i postepowac zgodnie z
instrukcjami w niej podanymi, aby zarejestrowac
urzadzenie.

Specyfikacje modutu radiowego

Zakres Moc
Typ czestotliwos wyjsciowa
ci (maks.)
- 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 2402-2480 7,03 dBm
MHz

%

Wersja oprogramowania funkcji bezprzewodowej:
V1.0

Aby chronic¢ uzytkownika, w trakcie montazu i
obstugi urzadzenia odlegtos¢ pomiedzy
urzadzeniem i ciatem powinna wynosi¢ co najmniej
20 cm.

Deklaracja zgodnosci

q3

Firma LG Electronics niniejszym oswiadcza, ze ten
sprzet radiowy, tj. piekarnik elektryczny do
zabudowy, jest zgodny z Dyrektywg 2014/53/UE.
Pelng tres¢ deklaracji zgodnos$ci UE mozna znalez¢
pod nastepujagcym adresem internetowym:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacja dotyczaca
oprogramowania open source

Aby uzyskac zawarty w tym produkcie kod
zrédtowy podlegajacy licencjom GPL, LGPL, MPL i
innym licencjom open source, ktére maja
obowigzek ujawniac kod Zrédtowy oraz aby uzyskaé
dostep do wszystkich warunkéw wymienionych
licencji, informacji o prawach autorskich oraz
innych istotnych dokumentéw, nalezy odwiedzi¢
strone https://opensource.lge.com.

Firma LG Electronics oferuje takze dostarczenie
kodu Zrédtowego typu otwartego na CD-ROM za
kwote pokrywajaca koszty takiej dystrybucji (jak
koszty nosnika, transportu i przechowania) po
przestaniu prosby na adres opensource@Ige.com.

|
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Oferta ta jest wazna dla kazdego, kto otrzyma te
informacje przez okres trzech lat od ostatniej
wysytki tego produktu.

Funkcja Smart Diagnosis

Ta funkcja pomaga diagnozowac i rozwigzywac
problemy z urzadzeniem.

UWAGA

+ Ze wzgledéw bedacych poza kontrolg firmy LGE
ustuga ta moze nie dziata¢ z powodu czynnikéw
zewnetrznych takich jak m.in. niedostepnos¢
sieci Wi-Fi, roztgczenie z siecig Wi-Fi, lokalna
polityka sklepu z aplikacjami lub niedostepnos¢
aplikacji.

+ Ta funkcja moze ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia i moze mie¢inng
forme w zaleznosci od lokalizacji.

Uzywanie LG ThinQ do
diagnozowania problemoéw

W razie probleméw z urzgdzeniem wyposazonym
w adapter sieci Wi-Fi urzadzenie takie moze wystac
dane potrzebne do rozwigzania problemu na
smartfon za pomocg aplikacji LG ThinQ.

+ Nalezy wiaczy¢ aplikacje LG ThinQ i wybrac
funkcje Smart Diagnosis w menu. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
aplikacji LG ThinQ.

Uzywanie diagnostyki
dzwiekowej do diagnozowania
probleméw

Nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukgja,
aby skorzysta¢ z metody diagnostyki dzwigekowej.

+ Nalezy wiaczy¢ aplikacje LG ThinQ i wybrac
funkcje Smart Diagnosis w menu. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi
diagnostyki dzwiekowej podanymi w aplikacji LG
ThinQ.

1) Wcisng¢ przycisk Start i przytrzymac go przez
3 sekundy.

= S

+ Jesli wyswietlacz jest zablokowany, nalezy
wytgczy¢ blokade, a nastepnie ponownie jg
aktywowac.

2) Umiesci¢ ustnik telefonu obok lewego
gdrnego rogu ekranu.

3) Trzymac telefon w tym miejscu do momentu
zakonczenia transmisji dZzwiekowej. Na
wyswietlaczu bedzie odliczany czas. Po
zakoriczeniu odliczania i wytgczeniu sie
dzwieku diagnoza zostanie wyswietlona w
aplikacji.

UWAGA

+ Aby uzyskac najlepsze wyniki, nie wolno
poruszac telefonem w trakcie transmisji
dzwiekow.

el
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Czyszczenie

Whnetrze

A OSTRZEZENIE

Nie wolno wyciera¢ cieptej lub goracej
powierzchni porcelany wilgotng gabka; moze to
spowodowac odpryski lub spekania (drobne
pekniecia przypominajace pojedyncze wtosy).

A UWAGA

Nie wolno czysci¢ piekarnika za pomocg Srodkéw
do czyszczenia piekarnikdw, odkurzaczy
parowych, agresywnych chemicznych $rodkéw
czyszczacych, wybielaczy, octu, metalowych
druciakdw ani abrazyjnych podktadek lub
Srodkoéw czyszczacych, poniewaz moze to
permanentnie uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika.

Nie wolno czysci¢ uszczelki.

Nie wolno czysci¢ wnetrza, gdy $wiatto
piekarnika jest wigczone.
Aby zapobiec oparzeniom, nalezy poczeka¢, az

piekarnik ostygnie przed dotknieciem
ktérejkolwiek z jego czesci.

+ Plamy zywnosci nalezy usuwa¢ natychmiast, gdy

piekarnik ostygnie po gotowaniu. Pozostawienie
takich plam moze doprowadzi¢ do wytrawiania
lub odbarwien powierzchni.

*+ Przy wysokich temperaturach zywno$¢ wchodzi

w reakcje z porcelang, co moze doprowadzi¢ do
powstania permanentnej, wyptowiatej plamy.
Czyszczac takie zabrudzenia, nalezy uzywaé
wytgcznie niedciernych srodkéw czyszczacych
lub ptuczek.

Czyszczac takie zabrudzenia, nalezy uzywaé
wytgcznie niesciernych srodkéw czyszczacych
lub ptuczek.

Czesc zewnetrzna

Malowane i ozdobne wykonczenie
Do ogdlnego czyszczenia nalezy uzywac szmatki

namoczonej w wodzie z mydtem. W przypadku
trudniejszych zabrudzen i nagromadzen thuszczu
nalezy natozy¢ ptynny detergent bezposrednio na
zabrudzenie. Zostawi¢ na 30 do 60 minut. Sptuka¢
wilgotng $cierka i osuszy¢. Nie wolno uzywaé
Sciernych srodkdéw czyszczacych.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Nie wolno czysci¢ wneki piekarnika za pomoca
Srodkéw do czyszczenia piekarnikéw. Nalezy
regularnie uzywac funkcji EasyClean produktu do
czyszczenia lekkich zabrudzen. W przypadku
uporczywych zabrudzen nalezy uzywac funkgji
Pyroliza lub usuwac je recznie za pomoca
ponizszych wskazéwek.

s

Mozna uzy¢ plastikowej szpatutki jako skrobaka,
aby usuna¢ wszelkie kawatki lub zabrudzenia
przed i po czyszczeniem.

Szorstka strona niepowodujgcego zadrapan
skrobaka moze skuteczniej usung¢ wypalone
plamy niz miekka gabka lub recznik.

Skuteczne moga sie okaza¢ niepowodujgce
zadrapan gabki do szorowania, np. wykonane z
pianki melaminowej, dostepne w lokalnych
sklepach.

A OSTRZEZENIE

+ Aby unikna¢ zadrapan, nie wolno uzywac
stalowych podktadek z wetny stalowe;j.

UWAGA

+ Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej
nalezy uzywac cieptej wody mydlanej lub Srodka
czyszczacego lub polerujgcego do stali
nierdzewne;j.

+ Przeciera¢ nalezy zawsze w kierunku
wykonczenia powierzchni metalowe;.

« Srodki czyszczace lub polerujace do urzadzer ze
stali nierdzewnej mozna zakupi¢ w Internecie lub
w wiekszosci sklepdw detalicznych z
urzadzeniami lub artykutami domowymi.
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Natozy¢ matg ilos¢ srodka czyszczacego lub
polerujgcego do stali nierdzewnej na wilgotng
szmatke lub recznik papierowy.

Wyczysci¢ maty obszar, w razie koniecznosci
pocierajac zgodnie z kierunkiem szlifowania
stali nierdzewne;j.

Osuszy¢ i wypolerowac czystym, suchym
recznikiem papierowym lub miekka szmatka.

W razie koniecznosci powtérzy¢ te czynnosc.

Drzwi piekarnika

A UWAGA

Nie wolno uzywac agresywnych srodkéw
czyszczacych ani wysoce $ciernych materiatéw
czyszczacych do czyszczenia zewnetrznej strony
drzwi piekarnika. To moze spowodowac
uszkodzenia.

Nie wolno uzywac agresywnych, sciernych
Srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szkta drzwi
piekarnika, poniewaz porysujg one jego
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szkia.

Nie wolno czysci¢ zewnetrznej strony drzwi
piekarnika za pomoca srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw, proszkéw czyszczacych ani
agresywnych, $ciernych materiatéw
czyszczacych.

szczelnos$¢. Nie wolno szorowaé, uszkadzac ani
demontowac tej uszczelki.

® Nie czysci¢ uszczelki drzwi piekarnika
recznie

@ | Drzwi mozna czysci¢ recznie

s

Drzwi piekarnika nalezy doktadnie wyczyscic
wodga z mydtem. Dobrze sptuka¢. Nie wolno
zanurzac¢ drzwi w wodzie.

Zewnetrzng strone szyby drzwi piekarnika
mozna wyczysci¢ za pomocg ptynu do
czyszczenia szyb. Nie wolno opryskiwac
odpowietrznikéw drzwi wodg ani ptynem do
czyszczenia szyb.

Nie wolno czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka
drzwi piekarnika wykonana jest z wtékna
szklanego, ktére zapewnia niezbedna

%

+ Informacje na temat demontazu drzwi znajduja
sie w rozdziale ,Odtgczanie, montaz i demontaz
drzwi piekarnika”.

Potki piekarnika

Potki piekarnika nalezy wyjac przed ich
wyczyszczeniem.

1)  Czysci¢ tagodnym, $ciernym $rodkiem
czyszczacym.

+ Kawatki jedzenia na szynach moga
sprawdzi¢, ze p6tki zablokuja sie.

2) Sptukac czystg woda i osuszy¢.

Akcesoria

* Ruszt grillowy, blache do pieczenia i inne
akcesoria nalezy czysci¢ miekka Scierkg i goraca
wodg z mydtem.

+ Nie wolno czysci¢ akcesoriéw w zmywarce.

Ostona lampy

Przed wyczyszczeniem ostone lampy nalezy jg
zdemontowac.

+ Informacje dotyczace demontazu ostony lampy

znajduja sie w rozdziale ,, Wymiana lampy
piekarnika”.

el
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+ Ostone lampy nalezy wyczysci¢ miekkg szmatka,
namoczong w gorgcej wodzie z mydtem.

EasyClean

Funkcja EasyClean wykorzystuje nowg emalie
firmy LG, aby pomagac¢ w usuwaniu zabrudzen bez
uzywania agresywnych srodkéw chemicznych;
korzysta WYLACZNIE Z WODY przez jedynie 10
minut przy niskich temperaturach, aby oderwa¢

LEKKIE zabrudzenia przed ich recznym usunieciem.

Piekarnik firmy LG daje opcje czyszczenia z uzyciem
MNIEJSZE) ILOSCI GORACA, SZYBSZEGO i bez
ZADNEGO DYMU CZY OPAROW. Mozna
zredukowac zuzycie energii poprzez czyszczenie
lekkich zabrudzen w piekarniku za pomoca funkgji
EasyClean, zamiast pirolizy.

Zalety funkcji EasyClean

+ Pomaga odrywac lekkie zabrudzenia przed
czyszczeniem recznym.

+ EasyClean korzysta tylko z wody; bez
chemicznych $rodkéw czyszczacych.

+ Usprawnia cykl Pyroliza.

- Opoznia konieczno$¢ przeprowadzenia cyklu
Pyroliza

- Minimalizuje dym i nieprzyjemne zapachy

- Moze skrécic¢ czas Pyroliza

Kiedy uzywa¢ funkcji EasyClean

* Przyktadowe zabrudzenia piekarnika

»

Przypadek 1
- Ksztatt zabrudzenia: mate krople lub plamki

= S

- Rodzaj zabrudzenia: ser lub inne sktadniki

- Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: pizza

Przypadek 2

- Ksztatt zabrudzenia: maty rozprysk

- Rodzaj zabrudzenia: ttuszcz

- Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: steki, grillowana ryba,
grillowane/pieczone w niskich temperaturach
mieso

Instrukcja funkcji EasyClean

A UWAGA

+ Piekarnik powinien by¢ wypoziomowany, aby
zapewni¢, ze dolna powierzchnia wneki
piekarnika jest catkowicie zakryta woda na
poczatku cyklu EasyClean.

+ Nie wolno otwiera¢ drzwi piekarnika podczas
cyklu EasyClean. Woda nie nagrzeje sie
wystarczajgco, jesli drzwi zostang otwarte w
trakcie cyklu.

Nalezy wyja¢ blache do pieczenia, gteboka
blache do pieczenia, ruszt grillowy, wszystkie
naczynia kuchenne, folie aluminiowg oraz
wszelkie inne materiaty z piekarnika.

UWAGA

+ Przed uzyciem cyklu EasyClean nalezy poczekac,
az piekarnik ostygnie do temperatury pokojowe;j.
Jesli temperatura we wnece piekarnika jest
wyzsza niz 65°C, cykl EasyClean nie uruchomisie
do momentu ostygniecia wneki piekarnika.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac
wody destylowanej lub filtrowanej. Woda z kranu
moze zostawia¢ osad na dnie piekarnika.

Zabrudzenia zapieczone w trakcie wielu cykli
gotowania bedg trudniejsze do usuniecia za
pomoca funkcji EasyClean.

W przypadku czyszczenia wielu blach do
pieczenia nalezy uzy¢ catej butelki wody na kazda
z nich. Nie wolno la¢ wody bezposrednio na
drzwi. Wéwczas woda moze Sciekac na podtoge.

Normalng rzeczg jest, ze wentylator pracuje w
trakcie cyklu EasyClean.

e
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+ Nie zaleca sie uzywania dostepnych na rynku
Srodkéw do czyszczenia piekarnikéw ani
wybielaczy. Zamiast tego nalezy uzy¢ tagodnego
$rodka czyszczacego w ptynie o wartosci pH
ponizej 12,7, aby nie odbarwi¢ emalii.

1) Nalezy wyjac poétki i akcesoria z piekarnika.

2) Zeskrobac i usungc¢ wszelkie przypalone
zabrudzenia plastikowg skrobaczka.

O

NN

+ Sugerowane plastikowe skrobaczki:
- Twarda plastikowa szpatutka
- Plastikowa skrobaczka do patelni
- Plastikowa skrobaczka do farby
- Stara karta kredytowa

3) WIla¢ 500 ml wody do spryskiwacza i uzy¢ go,
aby doktadnie opryskac¢ powierzchnie
wewnetrzne piekarnika.

4)  Uzy¢ co najmniej 50 ml wody z butelki, aby
catkowicie namoczy¢ zabrudzenia na obu
Scianach i w rogach piekarnika.

el ]
o]

5) Opryska¢ lub wyla¢ 450 ml wody na $rodek
dna wneki piekarnika. Wgtebienie na dnie
piekarnika powinno by¢ w petni zakryte, aby
wszystkie zabrudzenia bylty zanurzone. Wrazie gy
koniecznosci uzy¢ wiekszej ilosci wody.

6) Obrdcic i wcisngc pokretto sterujace, aby
wybrac EasyClean.

DIST10d

+ Gdy funkcja EasyClean bedzie gotowa do
uzycia, pojawig sie ikony.

+

£

Ikona EasyClean

%

7) Wecisngé przycisk Start lub wcisna¢ pokretto
sterowania. Na wyswietlaczu pojawi sie
pozostaty czas.

A UWAGA

+ Niektdre powierzchnie po zakoriczeniu cyklu
EasyClean mogga by¢ gorace. Podczas
czyszczenia nalezy uzywac¢ gumowych rekawic,
aby chronic sie przed poparzeniem.

+ W trakcie cyklu EasyClean piekarnik nagrzewa
sie do tego stopnia, ze moze spowodowac
poparzenia. Powierzchnie wewnetrzng
piekarnika nalezy wytrze¢ dopiero po
zakonczeniu cyklu. W przeciwnym wypadku
moze dojs¢ do poparzenia.

+ Nie wolno opierac sie o szybe drzwi piekarnika
podczas czyszczenia wneki piekarnika.

+ Nie wolno uzywac stalowych druciakéw,
Sciernych podktadek lub srodkéw czyszczacych,
poniewaz materiaty te moga permanentnie
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

8) Po zakonczeniu 10-minutowego cyklu
wygenerowany zostanie sygnat dzwiekowy i
na wyswietlaczu pojawi sie End.

9) Po zakonczeniu cyklu czyszczenia i podczas
czyszczenia recznego na dnie piekarnika
powinna znajdowac sie wystarczajgca ilos¢
wody, aby catkowicie zakrywata zabrudzenia.
W razie koniecznosci nalezy dola¢ wody. Na
podtodze przed piekarnikiem nalezy potozy¢
recznik, aby zbiera¢ wode, ktéra moze rozla¢
sie w trakcie czyszczenia recznego.

10) Nalezy natychmiast wyczysci¢ wneke
piekarnika po cyklu EasyClean poprzez

e
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szorowanie niepowodujacg zarysowac ggbka
lub podktadka. (Strona do skrobania nie
porysuje wykoriczenia). Pewna ilo$¢ wody
moze wlac sie do dolnych odpowietrznikéw
podczas czyszczenia, ale zostanie ona
przechwycona przez blache pod wneka
kuchenng i nie uszkodzi palnika.

11) Po wyczyszczeniu wneki piekarnika nalezy
zetrze¢ nadmiar wody czystym, suchym
recznikiem. Ponownie zamocowac pofki i
wszelkie inne akcesoria.

12) Jesli widoczne sg jeszcze jakies$ lekkie
zabrudzenia, nalezy powtdrzy¢ powyzsze
kroki, dbajac o to, aby odpowiednio namoczy¢
zabrudzone obszary.

+ Jesli po wykonaniu kilku cykli EasyClean
wcigz obecne sg uporczywe zabrudzenia,
nalezy wykona¢ cykl Pyroliza. Przed
uruchomieniem cyklu Pyroliza nalezy
upewnic sie, ze we wnece piekarnika nie
znajduja sie zadne potki ani inne akcesoria
oraz ze powierzchnia wneki piekarnika jest
sucha. Dodatkowe informacje znajdujg sie
w rozdziale Pyroliza instrukcji wtasciciela.

UWAGA

+ Uszczelka wneki moze by¢ mokra po
zakonczeniu cyklu EasyClean. Jest to normalne.
Nie nalezy czysci¢ uszczelki.

+ Jezeli na dnie piekarnika po czyszczeniu obecne
sg osady, nalezy uzy¢ szmatki lub gabki
namoczonej w occie, aby je usuna¢.

Funkcja Pyrolysis (Piroliza)

Cykl Pyroliza wykorzystuje skrajnie wysokie
temperatury do czyszczenia wneki piekarnika.
Podczas cyklu Pyroliza zauwazalny moze by¢ dym
lub wyczuwalny moze by¢ odér. Jest to sytuacja
normalna - w szczegoélnosci wtedy, gdy piekarnik
jest mocno zabrudzony. W trakcie Pyroliza kuchnia
powinna by¢ dobrze wentylowana, aby
minimalizowa¢ odér zwigzany z czyszczeniem.

Przed rozpoczeciem pirolizy

+ Kuchnia musi by¢ dobrze wentylowana, aby
minimalizowa¢ odory zwigzane z czyszczeniem.

= S

Nalezy otworzy¢ okno lub uruchomi¢ wentylator
lub okap przed uzyciem funkcji Pyroliza.

* Duze plamy nalezy usung¢ przed czyszczeniem.

+ Nalezy usuna¢ ewentualne duze plamy z dnia
piekarnika.

+ Upewnic sie, ze ostona lampy piekarnika jest
zatozona, a lampa zgaszona.

+ Wyczysci¢ rame piekarnika oraz jego drzwi
goracg wodg z mydtem. Dobrze sptukac.

A OSTRZEZENIE

+ Gdy piekarnik jest mocno zabrudzony olejem,
nalezy uzy¢ funkgji Pyroliza, aby go wyczyscic
przed jego ponownym uzyciem. Jesli zostanie
pozostawiony, olej moze wywota¢ pozar.

+ Jesli w trakcie funkcji Pyroliza w piekarniku
pojawi sie ogien, nalezy wytgczy¢ piekarnik i
poczekac az zgasnie. Nie wolno na site otwierac
drzwi. Wprowadzenie Swiezego powietrza przy
temperaturach funkgcji Pyroliza moze
spowodowa¢ podmuch ognia z piekarnika.
Niewykonanie tych instrukcji moze spowodowac
powazne oparzenia.

A UWAGA

+ Nie wolno uzywa¢ srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw. Nie nalezy uzywa¢ dostepnych na
rynkéw srodkéw do czyszczenia piekarnikdw ani
zadnego typu powtok ochronnych wytozen
piekarnika w $rodku piekarnika ani na dowolnej
czesci wokét piekarnika.

Nalezy wyja¢ blache do pieczenia, gteboka
blache do pieczenia, ruszt grillowy, wszystkie
naczynia kuchenne, folie aluminiowg oraz
wszelkie inne materiaty z piekarnika.

Piekarnik wyswietli kod btedu F i wygeneruje trzy
dtugie sygnaty dzwiekowe podczas procesu
czyszczenia Pyroliza, jesli w trakcie uzywania
trybu Pyroliza wystapig jakie$ awarie. Nalezy
wytaczy¢ zasilanie elektryczne gtéwnego
bezpiecznika lub wytacznika i zleci¢
wykwalifikowanemu technikowi
przeprowadzenie prac serwisowych na
piekarniku.

+ W razie awarii trybu Pyroliza nalezy wytgczy¢
piekarnik za pomocg przycisku Stop i odtaczy¢

e
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zasilanie. Nalezy zleci¢ naprawe
wykwalifikowanemu technikowi.

* Rzecza normalng jest, ze czesci piekarnika
nagrzewajq sie w trakcie cyklu Pyroliza. Nalezy
unika¢ wywierania nacisku na drzwi, okno lub
obszar odpowietrznika piekarnika w trakcie
cyklu Pyroliza.

Dzieci nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzagdzenia bez nadzoru. W trakcie cyklu Pyroliza
zewnetrzna cze$¢ piekarnika moze stac sie
bardzo goraca.

Jesli kto$ hoduje ptaki w domu, nalezy je
przenies¢ do innego, dobrze wentylowanego
pomieszczenia. Niektdre ptaki sg bardzo
podatne na opary wytwarzane podczas cyklu
Pyroliza piekarnika.

+ Nie wolno otwiera¢ drzwi na site. To moze
uszkodzi¢ automatyczny system blokowania
drzwi. Nalezy zachowac ostroznos¢ przy
otwieraniu drzwi piekarnika po cyklu Pyroliza.
Podczas otwierania drzwi nalezy stac¢ z boku
piekarnika, aby uwolni¢ gorgce powietrze lub
pare. Piekarnik wcigz moze by¢ BARDZO
GORACY.

s

UWAGA

+ Wiaczenie $wiatta piekarnika jest niemozliwe w
trakcie cyklu Pyroliza. Wigczenie Swiatta
piekarnika jest niemozliwe do momentu spadku
temperatury piekarnika ponizej 250°C po
zakonczeniu cyklu Pyroliza.

+ Wyczysci¢ rame piekarnika oraz jego drzwi
goracg wodg z mydtem. Dobrze sptukac.

+ Nie wolno czysci¢ uszczelki. Wtdkno szklane, z
ktérego zrobiona jest uszczelka drzwi
piekarnika, ulegnie uszkodzeniu w wyniku
pocierania. Wazne jest, aby uszczelka pozostata
w stanie nienaruszonym. Jesli widoczne beda na
niej $lady zuzycia lub postrzepienia, musi zosta¢
wymieniona przez technika serwisowego.

+ Normalng rzeczg jest, ze wentylator pracuje w
trakcie cyklu Pyroliza.

* W miare nagrzewania sie piekarnika styszalne
moga by¢ dZwieki rozszerzania sie i kurczenia
metalowych czesci. Jest to normalne i nie
spowoduje uszkodzenia piekarnika.

+ W piekarniku obecny moze by¢ biaty popidt.
Nalezy go usuna¢ wilgotng szmatka lub

namoczong w mydle podktadka z wetny stalowej,
gdy piekarnik ostygnie. Jesli piekarnik nie bedzie
czysty po jednym cyklu Pyroliza, nalezy
powtdrzyc¢ cykl.

Po cyklu Pyroliza na porcelanie mogg pojawic¢
sie drobne linie, poniewaz przeszta przez proces
podgrzewania i schtadzania. Jest to normalne i
nie wptywa na wydajnos$¢ urzadzenia.

Nie mozna rozpocza¢ cyklu Pyroliza, gdy funkcja
Control Lock (Blokada sterowania) jest
aktywna.

Po ustawieniu cyklu Pyroliza drzwi piekarnika
automatycznie sie zablokujg. Otwarcie drzwi
piekarnika nie bedzie mozliwe do momentu
ostygniecia piekarnika. Blokada zwalnia sie
automatycznie.

Po zablokowaniu drzwi lampka blokady &
przestanie migac i zapali sie na state. Odczekac
okoto 15 sekund na aktywacje blokady drzwi
piekarnika.

Kiedy uzywa¢ funkcji Pyrolysis
(Piroliza)

Przyktadowe zabrudzenia piekarnika

Przypadek 1

Ksztatt zabrudzenia: $redni lub duzy rozprysk
Rodzaj zabrudzenia: ttuszcz

Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: mieso pieczone przy
wysokich temperaturach

Przypadek 2

%

Ksztatt zabrudzenia: krople lub plamki

el
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Rodzaj zabrudzenia: farsz lub cukier

Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: placek

Przypadek 3

Ksztatt zabrudzenia: krople lub plamki

Rodzaj zabrudzenia: $mietana lub sos
pomidorowy

Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: zapiekanki

I
UWAGA

Cyklu Pyroliza mozna uzywa¢ do usuwania
zabrudzen, ktére gromadzity sie przez jakis czas.
Wykonczenie powierzchni moze jednak ulec
pogorszeniu, jesli po kazdym cyklu gotowania
nie zostang usuniete silnie zanieczyszczone
wycieki z gotowanej zywnosci. Funkcja Pyroliza
nie zapobiegnie temu zjawisku.

Ustawianie funkcji Pyrolysis
(Piroliza)

1) Nalezy wyja¢ wszystkie potki i akcesoria z

piekarnika.

2) Obroci¢ pokretto sterujgce lub wcisngc

przycisk Menu, aby wybra¢ Pyroliza.
+ Ikona Pyroliza miga po wybraniu Pyroliza.

Poziom zabrudzenia Ustawianie
cyklu
Mocno gabrudzona wneka 2 godz,
piekarnika

+ lkona Cook Time (Czas gotowania) miga.

Ikona Cook Time
(Czas gotowania)

4

5) Wedle uznania mozna wcisng¢ przycisk Cook

Time & End Time (Czas gotowania i czas
zakonczenia), aby uzy¢ czasu zakornczenia
gotowania.

+ Ustawic czas zakoriczenia za pomoca
pokretta sterujacego.

+ Ikona End Time (Czas zakoriczenia) miga.

Ikona End Time (Czas
zakonczenia)

%

6) Wocisna¢ przycisk Start lub pokretto sterujace.

D Przycisk Start

Ikona Pyroliza

000

[o]
o
o

000

3) Wecisnac pokretto sterujace, aby ustawic.

+ Ikona Pyroliza przestanie migac.

4) Obracac pokretio sterujace, aby wybra¢ cykl

Pyroliza w zaleznosci od poziomu
zabrudzenia (patrz tabela ponizej).

7) Poustawieniu cyklu Pyroliza drzwi piekarnika

automatycznie sie zablokujg, a na
wyséwietlaczu pojawi sie ikona blokady &.

+ Otwarcie drzwi piekarnika nie bedzie
mozliwe do momentu ostygniecia
piekarnika. Blokada zwalnia sie
automatycznie po ostygnieciu piekarnika.

Poziom zabrudzenia Ustawianie
cyklu

Lekko zabrudzona wneka 1 godz. 15
piekarnika min

Umiarkowanie zabrudzona 1 godz. 30
wneka piekarnika min

s

%

A UWAGA

+ Nie wolno prébowac na site otworzy¢ drzwi

piekarnika, gdy wyswietlana jest ikona blokady.
Drzwi piekarnika pozostang zablokowane do
momentu obnizenia sie temperatury w
piekarniku. Otwieranie drzwi na site uszkodzi je.

Moze dojs¢ do koniecznosci anulowania lub
przerwania cyklu Pyroliza z powodu nadmiernej
ilosci dymu lub ognia w piekarniku. Aby
anulowac funkcje Pyroliza, nalezy wcisngc
przycisk Stop na panelu sterowania.

e
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|:| Przycisk Stop

Konserwacja okresowa

Wymiana lampy piekarnika

Lampa piekarnika to standardowa 25-watowa lub
40-watowa lampa halogenowa.

A OSTRZEZENIE

Przed wymiang lampy nalezy upewnic¢ sig, ze
urzadzenie zostato wytaczone, aby unikngé
ryzyka porazenia elektrycznego.

+ Upewnic sie, ze piekarnik i zaréwka sg chtodne.

+ Nalezy odtaczyc zasilanie elektryczne od
urzadzenia za pomocg gtéwnego bezpiecznika
lub na panelu wytacznikdw. Niezrobienie tego
moze doprowadzi¢ do powaznych urazéw ciata,
$mierci lub porazenia elektrycznego.

*+ Podczas wymiany lampy piekarnika nalezy nosi¢
rekawice. Fragmenty szkfa z peknietych zaréwek
mogg powodowac urazy.

+ Uzycie sity moze spowodowac pekniecie szkta
lub uszkodzenie piekarnika.

1)  Odtaczyc¢ piekarnik od zasilania lub odtgczy¢
zasilanie.

2) Abyzdemontowac szklang ostone lampy,
nalezy obracac jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

3) Nalezy wyja¢ lampe halogenowa z gniazda i
usunac jg w sposéb przyjazny dla Srodowiska.

4)  Wilozy¢ nowa lampe halogenowa.

5) Zamontowac szklang ostone lampy i obrécic jg

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

DIST10d
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6) Podtgczy¢ do zasilania lub ponownie wtgczy¢
zasilanie.
7z S
(g - W)
S 2

Informacje dotyczace Zrédta Swiatta

Urzadzenie wyposazone jest w zrédto Swiatta o
wydajnosci energetycznej klasy G.

+ Lampa automatycznie zapala sie i gasnie w
nastepujacych przypadkach:

- po otwarciu/zamknieciu drzwi;
- po wciénieciu przycisku Light (Swiatto).
- podczas uzywania funkcji InstaView.

+ Aby wymienic¢ gniazdo lampy, nalezy
skontaktowac sie z technikiem serwisowym.

Informacje o Zrédle Swiatta

uzywania w stosownych przypadkach.

Referencyjne ustawienia sterowania oraz instrukcja dotyczaca ich .Nie dot.” oznacza brak

referencyjnych ustawien
sterowania.

= S
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Informacje o Zrédle Swiatta

Instrukcje dotyczace odtgczania elementdw kontrolujgcych Swiatto
lub czesci niezwigzanych z oswietleniem, jesli takie sg obecne, oraz
to, w jaki sposéb je wytgczac, aby minimalizowac zuzycie energii.

Nalezy odtgczy¢ ztacze zasilania,
aby zgasi¢ Swiatto.

Gdy Zrédto Swiatta jest przyciemniane: lista kompatybilnych
Sciemniaczy Swiatta i Zrédto Swiatta - norma/normy kompatybilnosci
Sciemniaczy, z ktérymi jest kompatybilne, jesli takie istnieja;

Bez opgji przyciemniania.

Zrédio $wiatta zawiera rteé: instrukcje dotyczace czyszczenia
zanieczyszczen w razie przypadkowego pekniecia.

Bez rteci.

Zalecenia dotyczace usuwania Zrédta $wiatta po zakoriczeniu jego

zywotnosci.

Patrz www.lg.com/global/
recycling

Odtaczanie, montaz i demontaz

Odtaczanie drzwi piekarnika

drzwi piekarnika

Demontaz drzwi piekarnika moze by¢ konieczne w
celu zwiekszenia skutecznosci czyszczenia. Drzwi
piekarnika zawierajg szkto, ktére moze pekna¢.

A UWAGA

+ Catkowicie zacisng¢ zacisk, aby nie uszkodzi¢
wneki piekarnika.

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas odtaczania,
montazu i demontazu drzwi piekarnika. 1)

A UWAGA

+ Aby zapobiec oparzeniom, nalezy poczekac, az

Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2) Podnies¢ zacisk drzwi @ i obréci¢ go
catkowicie w strone piekarnika (.

piekarnik ostygnie przed dotknieciem
ktérejkolwiek z jego czesci.

+ Drzwi sg bardzo ciezkie. Nalezy zachowa¢
ostroznos¢ podczas odigczania, podnoszenia i
wymiany drzwi.

+ Nie unosi¢ drzwi za uchwyt. Uchwyt nie zostat
zaprojektowany do utrzymania wagi drzwi, w
zwigzku z czym moze to doprowadzi¢ do
powaznego uszkodzenia drzwi urzadzenia.

+ Niewolno uderza¢ w szybe garnkami, patelniami
ani zadnymi innymi przedmiotami.

——o

\

/ )

+ Rysowanie, uderzanie, szarpanie lub wywieranie
nacisku na szybe moze ostabic jej strukture, 3)
zwigkszajac tym samym ryzyko pekniecia po
jakims czasie.

stronach.

+ Nie wolno zamyka¢ drzwi piekarnika do
momentu wtozenia wszystkich pétek piekarnika
na miejsce.

s

%

Mocno ztapa¢ gérna czes$¢ drzwi po obu

|
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4) Czesciowo zamkng¢ drzwi do okoto 70 stopni
®. Gdy pozycja jest prawidtowa, zawiasy ®
beda poruszaty sie swobodnie.

5) Podnies¢ i pociggna¢ drzwi do siebie, tak aby
zatrzaski zawiaséw catkowicie sie odtgczyly.

Montaz drzwi piekarnika

1) Mocno ztapac drzwi @ po obu stronach w
poblizu ich gdrnej czesci.

%

2) W petni wprowadzi¢ zawiasy @ do gniazd ®.

3) Powoliw peni otworzy¢ drzwi. Upewni¢ sig, ze
zawiasy @ sa prawidtowo wprowadzone do
gniazd .

4)  Podnie$¢ zacisk drzwi ® i obréci¢ go w strone
drzwi piekarnika @, tak aby wskoczyt na
miejsce ze styszalnym kliknieciem.

5) Zamkna¢ drzwi.

Demontaz drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika zawierajg trzy warstwy paneli
szklanych. Nalezy odtgczy¢ drzwi piekarnika od
piekarnika przed ich zdemontowaniem.

1) Odtaczy¢ drzwi piekarnika od piekarnika i
potozy¢ je na miekkiej, ptaskiej powierzchni,
aby uniknac ich pekniecia i porysowania;
uchwyt drzwi powinien by¢ skierowany w
strone podtogi.

el
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2) Pchnaé blokady @ po obu stronach gérnej + Umiesci¢ panel szklany tak, aby nadruk LG
ostony drzwi @ i pociggna¢ do przodu. byt skierowany w strone uchwytu drzwi
piekarnika.

3) Obiema rekami ztapa¢ i nieco podnies¢ panel

szklany (®, a nastepnie pociagng¢ go do 2) Zamontowac 4 u“szczelki na drugim panelu

przodu, aby wyjac go z drzwi piekarnika. szklanym w ponizszy sposéb.

Odtozy¢ uszczelke (4 szt.), wiozong w szybe. * Uszczelki powinny utrzymywac szybe na
miejscu oraz redukowac hatas i drgania

Powtdrzyc¢ te czynnosci, aby odtgczy¢

wszystkie trzy warstwy paneli szklanych. drzwi.

3)  Wsuna¢ gérny panel szklany ® do drzwi

Montaz panelu szklanego piekarnika w miejsce przed drugim panelem

Panele szklane nalezy zamontowa¢, wykonujac szklanym.

procedure demontazu w odwrotnej kolejnosci. + Jesli zostang wsuniete prawidtowo, na
spodzie panelu szklanego widoczny bedzie

1) W ¢ dol | szkl i !
) sunac dolny panel szklany do ®), a drugi nadruk GORA, ktéry wskazuje, ze

panel szklany do (O drzwi piekarnika.
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powierzchnia skierowana jest w
prawidtowym kierunku.

MS10d

4)  Zamontowac gérna ostone drzwi (®.

+ Zadbac¢ o prawidtowe mocowanie (musi by¢
styszalne klikniecie!).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Najczesciej zadawane
pytania

Czesto zadawane pytania

Czy odgtos klikania, dochodzacy z tylnej czesci piekarnika podczas jego pracy, jest rzeczg
normaing?

Nowe urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposéb, aby bardziej rygorystycznie
kontrolowato temperature piekarnika. Klikanie elementéw grzewczych piekarnika moze by¢
czestsze w poréwnaniu ze starym piekarnikiem. Jest to NORMALNE.

Dlaczego dwukropek w godzinie miga?

To oznacza, ze produkt zostat dopiero podtgczony do zasilania lub doszto do przerwania
zasilania. Aby wyczysci¢ migajacy czas, nalezy wcisng¢ dowolny przycisk i zresetowac czas, jesli
zajdzie taka potrzeba.

Podczas gotowania konwekcyjnego wentylator zatrzymuje sie po otwarciu drzwi. Czy to
jest normalne?

Tak, jest to normalne. Po otwarciu drzwi wentylator konwekcyjny zatrzyma sie do momentu ich
ponownego zamkniecia.

Czy moge uzywac folii aluminiowej, aby gromadzi¢ ociekajacy ttuszcz we wnece
piekarnika?

Nie wolno wyktada¢ dna ani bokéw piekarnika folig aluminiowa. Folia aluminiowa stopi sie i
przyklei do dolnej powierzchni piekarnika i jej usuniecie bedzie niemozliwe. Nalezy umiescic¢
blache wytozong folia w dolnej pozycji pétki piekarnika, aby gromadzi¢ $ciekajacy ttuszcz.
(Wtopienie sie folii w dno piekarnika nie bedzie zaktécato pracy piekarnika).

Czy moge pokrywac pétki folig aluminiowa?

Nie wolno pokrywac pétek folig aluminiowa. Pokrycie catych pétek folig ograniczy przeptyw
powietrza, obnizajgc tym samym wydajno$¢ gotowania. Nalezy umiesci¢ blache wytozonga folig
pod plackami owocowymi lub innymi kwasowymi lub stodkimi potrawami, aby chroni¢
wykonczenie piekarnika przed sciekajgcym ttuszczem i innymi sokami.

A UWAGA

+ Folii mozna uzywac¢ do owijania zywnosci w piekarniku, ale nie mozna dopuszczac do kontaktu folii z
odstonietymi elementami grzewczymi/grillujgcymi w piekarniku. Folia moze sie roztopi¢ lub zapali¢,
powodujgc dym, pozar lub urazy ciata.

P:

s

Czy moge zostawic potki w piekarniku na czas cykli pirolizy?

Nie. Przed rozpoczeciem cyklu Pyroliza nalezy wyja¢ wszystkie przedmioty z piekarnika.

S e
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P: Co zrobi¢, gdy pétki kleja sie lub ich wsuwanie i wysuwanie stato sie utrudnione?
O: Z czasem wsuwanie i wysuwanie potek moze stac sie utrudnione. Nalezy natozy¢ matg ilos¢
oliwy z oliwek na boki pétek. Oliwa zadziata jak smar i utatwi ich $lizganie sie. o
o
P: W trakcie grillowania drzwi powinny by¢ otwarte czy zamkniete? ('2
(%)
O: Piekarnik elektryczny nie zostat zaprojektowany do grillowania przy otwartych drzwiach. a
Grillowanie przy otwartych drzwiach piekarnika moze uszkodzi¢ pokretta piekarnika lub
wyswietlacz.
P: Dlaczego przyciski funkcyjne nie dziatajg?
O: Sprawdzi¢, czy aktywowano funkcje Control Lock (Blokada sterowania). Na wyswietlaczu

wyéwietlana bedzie ikona blokady &5 po whaczeniu funkcji Control Lock (Blokada sterowania).
Aby wytgczy¢ funkcje Control Lock (Blokada sterowania), nalezy postepowac zgodnie z
punktem Ustawianie blokady sterowania w rozdziale Obstuga.

P: Jak zapewni¢ bezpieczeristwo dzieciom w poblizu urzadzenia?

O: Nalezy pilnowa¢ dzieci, gdy znajduja sie w poblizu urzadzenia podczas jego pracy, a takze po
jego uzyciu, gdy jego powierzchnie sg jeszcze gorace. Mozna réwniez uzy¢ funkcji Control Lock
(Blokada sterowania), aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu piekarnika przez dziecko.

Funkcja Control Lock (Blokada sterowania) wytgcza elementy panelu sterowania. Nalezy
zapoznac sie z punktem Ustawianie blokady sterowania w rozdziale Obstuga.

Przed skontaktowaniem
sie z serwisem

Gotowanie

Objawy Przyczyny & Rozwigzanie

Piekarnik nie pracuje | Wtyczka urzadzenia nie jest w petni podtgczona do gniazdka
elektrycznego.

+ Upewnic sie, ze wtyczka elektryczna jest podtaczona do odpowiednio
uziemionego gniazdka pod napieciem.

Bezpiecznik w domu moze by¢ przepalony lub wytgcznik obwodu mégt
zadziata¢.

+ Wymieni¢ bezpiecznik lub zresetowa¢ wytgcznik obwodu.

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidlowo ustawione.

* Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Temperatura piekarnika jest zbyt wysoka.

+ Odczeka¢, az piekarnik ostygnie ponizej temperatury blokowania.

S I
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Przed odpowietrznik
piekarnika wydostaje
sie para.

Gotowanie zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci wigze sie z
powstawaniem pary.

* Tojest normalne.

Urzadzenie nie pracuje.

Przewéd nie jest prawidtowo podtgczony.

+ Upewnic sie, ze przewdd jest prawidtowo podtgczony do gniazdka.
Sprawdzi¢ wytgczniki.

Okablowanie serwisowe jest niepetne.

+ Skontaktowac sie z elektrykiem.

Zanik zasilania.

+ Sprawdzi¢ $wiatto w domu, aby sie upewni¢. Skontaktowac sie z lokalnym
przedsiebiorstwem energetycznym.

Piekarnik wytwarza
zbyt duzo dymu
podczas grillowania.

Sterowanie nie zostato prawidlowo ustawione.

+ Postepowac zgodnie z instrukcjami w punkcie Ustawianie elementéw
sterujgcych piekarnika.

Mieso znajduje sie zbyt blisko elementu grzewczego.

+ Zmieni¢ pozycje potki w taki sposéb, aby zapewni¢ odpowiednig odlegto$¢
pomiedzy miesem i elementem. Wstepnie nagrzac¢ element grillujacy
przed opalaniem.

Mieso nie jest odpowiednio przygotowane.

+ Nalezy usungé¢ nadmiar ttuszczu z miesa. Odcig¢ pozostate ttuste
krawedzie, aby zapobiec zawijaniu.

Na powierzchniach piekarnika nagromadzit sie ttuszcz. Stary ttuszcz lub
plamy z jedzenia powodujg nadmierng ilos¢ dymu.

+ W przypadku czestego grillowania nalezy regularnie czysci¢ piekarnik.

Jedzenie nie jest
prawidtowo
wypieczone

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidtowo ustawione.
+ Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Nieprawidlowa pozycja pétki lub pétka nie jest wypoziomowana.
+ Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Nieprawidtowe naczynia kuchenne lub nieprawidtowy rozmiar
uzywanych naczyn kuchennych.

+ Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Na oknie piekarnika
gromadzi sie wilgo¢ lub
z odpowietrznika
piekarnika wydobywa
sie dym

To ma miejsce podczas gotowania zywnosci o wysokiej zawartosci
wilgoci.

* Tojest normalne.

Uzyto zbyt duzo ptynu podczas czyszczenia okna.

+ Nie wolno uzywac zbyt duzej ilosci ptynu do czyszczenia okna.

s
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Po wylaczeniu
piekarnika do kuchni
wwiewane jest ciepte
powietrze.

Wylot cieptego powietrza jest potrzebny, aby utrzymywac temperature
piekarnika i studzi¢ go. Wylacza sie automatycznie po schiodzeniu
piekarnika do bezpiecznej temperatury.

+ To jest normalne.

Czesci i funkcje

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Wyswietlacz pokazuje
& przy prébie
gotowania

Drzwi piekarnika sg zablokowane, poniewaz temperatura w jego
wnetrzu nie spadta ponizej temperatury blokowania.

+ Wecisna¢ przycisk STOP. Poczeka¢, az piekarnik ostygnie.

Funkcja Control Lock (Blokada sterowania) jest aktywna.

+ Wcisna¢ przycisk Control Lock (Blokada sterowania) i przytrzymac go przez
3 sekundy, aby zresetowac funkcje.

Swiatto piekarnika nie
dziata.

Nalezy wymienié zaréwke lub zaréwka jest niedokrecona.

+ Wymienic lub dokreci¢ zaréwke. Patrz rozdziat ,Wymiana lampy
piekarnika” w Instrukcji wtasciciela.

Wentylator chtodzacy
dalej pracuje po

wytaczeniu piekarnika.

Wentylator wytaczy sie automatycznie po odpowiednim schiodzeniu
elementéw elektronicznych.

* Tojest normalne.

Piekarnik nie
rozpoczyna pirolizy.

Temperatura piekarnika jest zbyt wysoka, aby ustawic¢ funkcje pirolizy.

+ Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie, i zresetowac elementy sterujace.

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidlowo ustawione.
+ Patrz rozdziat Tryb Pyrolysis (Piroliza).

Nie mozna rozpocza¢€ cyklu pirolizy, gdy drzwi piekarnika sa otwarte.

+ Zamkna¢ drzwi piekarnika.

Drzwi piekarnika nie
otwierajg sie po cyklu
pirolizy.

Piekarnik jest zbyt goracy.

+ Odczeka¢, az piekarnik ostygnie ponizej temperatury blokowania.

Elementy sterujace i drzwi moga by¢ zablokowane.

+ Odczekac okoto godzine, aby piekarnik ostygt po cyklu pirolizy. Drzwi
mozna otworzy¢, gdy blokada & nie jest juz wyswietlana w trakcie cyklu
pirolizy.

Funkcja Control Lock (Blokada sterowania) jest aktywna.

+ Wcisna¢ przycisk Control Lock (Blokada sterowania) i przytrzymac go przez
3 sekundy, aby zresetowac funkcje.
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Piekarnik nie jest
czysty po cyklu pirolizy.

Elementy sterujgce piekarnika sa ustawione nieprawidtowo.
* Patrz rozdziat Tryb Pyrolysis (Piroliza).

Piekarnik byt mocno zabrudzony.

+ Nalezy usunag¢ duze zabrudzenia przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia.
Mocno zabrudzone piekarniki mogg wymaga¢ ponownego
przeprowadzenia funkgji pirolizy lub dtuzszego czasu dziatania tej funkgji.

Wentylator
konwekcyjny
zatrzymuje sie.

Wentylator konwekcyjny zatrzymuje sie podczas cyklu pieczenia
konwekcyjnego. Dzieje sie tak, aby umozliwic jeszcze wiecej ogrzewania
podczas cyklu.

+ Nie jest to btad zakresu i nalezy to uznawac za normalng prace.

Wsuwanie pétek
piekarnika jest
utrudnione
(WS7D76*2** WSED761
3%),

Blyszczace, srebrne pétki zostaty wyczyszczone.

+ Nalezy natozy¢ matg ilo$¢ oleju roslinnego na recznik papierowy i przetrze¢
nim krawedzie pétek piekarnika.

Komora gotowania nie
nagrzewa sie i ikona
.Demo lub D" jest
wyswietlona na
wyswietlaczu.

Urzadzenie jest w trybie Demo.

+ Aby wytaczyc ten tryb, zapoznac sie z sekcjg , Tryb Demo” w instrukcji
obstugi.

Hatasy

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Dzwiek ,trzaskania”
lub ,,pekania”

Jest to dZzwiek grzejacego i chtodzacego sie metalu podczas pieczenia i
funkcji Pyroliza.

* Tojest normalne.

Hatas wentylatora

Wentylator konwekcyjny moze sie automatycznie wiaczac i wytgczac.

* Tojest normalne.

Wi-Fi

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Urzadzenie domowe
ani smartfon nie sg
podtaczone do sieci Wi-
Fi.

Hasto sieci Wi-Fi, z ktérg nawigzane ma zosta¢ potgczenie, jest
nieprawidiowe.

* Nalezy znalez¢ sie¢ Wi-Fi potgczong ze smartfonem i usunac jg, a nastepnie
zarejestrowac urzadzenie w LG ThinQ.

s
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Urzadzenie domowe
ani smartfon nie sa
podiaczone do sieci Wi-
Fi.

Dane mobilne dla smartfona sg wylgczone.

+ Nalezy wytaczy¢ dane mobilne smartfona i zarejestrowac urzgdzenie za
pomoca sieci Wi-Fi.

Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) zostata ustawiona nieprawidtowo.

+ Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) powinna sktadac sie z angielskich liter
i cyfr (nie wolno uzywac znakéw specjalnych).

Czestotliwos¢ routera jest inna niz 2,4 GHz.

+ Obstugiwana jest wytacznie czestotliwos¢ 2,4 GHz routera. Nalezy ustawic
router bezprzewodowy na czestotliwosci 2,4 GHz i potgczy¢ z nim
urzadzenie. Aby sprawdzi¢ czestotliwo$¢ routera, nalezy skonsultowac sie
z dostawcg Internetu lub producentem routera.

Odlegtosé miedzy urzadzeniem i routerem jest zbyt duza.

+ Jesli odlegtos¢ pomiedzy routerem i urzadzeniem jest zbyt duza, sygnat
moze by¢ staby i potgczenie moze nie by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Nalezy przenie$¢ router blizej urzadzenia.

Obstuga klienta i czesci

zamienne

Obstuga klienta

Jesli usuniecie awarii za pomocg powyzszych
Srodkéw jest niemozliwe, nalezy skontaktowac sie
dziatem serwisowym firmy LG.

+ Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli jest
uszkodzone. W przypadku btedu lub awarii
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
W razie awarii gwarancja moze nie obejmowac
kosztu wizyty technikéw z dziatu obstugi klienta
lub technikéw sprzedawcy, jesli wynika ona z
nieprawidtowego uzytkowania.

Dane kontaktowe dla wszystkich krajéw znajduja

sie na zatgczonej karcie gwarancyjne;.

Czesci zamienne

+ Jedli urzadzenie jest uszkodzone, nie wolno go

uzywac. Jesli dojdzie do awarii, urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania poprzez odtgczenie wtyczki
zasilajacej lub wytaczy¢ poprzez wyjecie
bezpiecznika lub za pomoca wytacznika,
znajdujgcego sie w domowej skrzynce
bezpiecznikéw.

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytacznie
przez specjalnie wyszkolonego i
wykwalifikowanego elektryka. Nieprawidtowe
przeprowadzenie napraw moze spowodowac
znaczne uszkodzenia.

A UWAGA

s

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytacznie
przez licencjonowanych technikéw.
Nieprawidtowe przeprowadzenie napraw moze
spowodowac znaczne uszkodzenia.

%

Jesli potrzebne sg czesci zamienne lub ustugi
technika, nalezy skontaktowac sie z dziatem
serwisowym firmy LG.

+ Pofaczenie telefoniczne zostanie automatycznie

przekierowane do centrum obstugi klienta
odpowiedzialnego za obszar odpowiadajacy
kodowi pocztowemu.

+ Adres lokalnego centrum obstugi klienta oraz
inne informacje dla klientéw mozna znalez¢ na

stronie www.lg.com

Przed rozmowa telefoniczng nalezy przygotowac
nastepujace informacje:

+ Nazwisko i adres, w tym kod pocztowy.
* Swoj numer telefonu.

+ Doktadne informacje dotyczace natury
problemu.
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+ Model, seria i numer seryjny. Te informacje
podane sg na tabliczce znamionowe;j,
znajdujacej sie na lewej wewnetrznej krawedzi
drzwi piekarnika.

+ Paragon z datg zakupu. Nalezy mie¢ na uwadze,
ze dowdd zakupu jest niezbedny do zgtoszenia
kazdego roszczenia gwarancyjnego. Przed
zgtoszeniem roszczenia gwarancyjnego nalezy
zapoznac sie z rozdziatem ,ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW". Jesli w wyniku przegladu
przeprowadzonego przez technika okaze sie, ze
w urzadzeniu nie ma zadnych awarii
mechanicznych ani elektrycznych, za kazdy taki
przeglad naliczana bedzie optata.
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Karta produktu

ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) Nr 65/2014 i 66/2014, wtasciwa norma: EN 60350-1:2016

Znak handlowy

LG

Identyfikator modelu

WS7D7652CS, WS7D7652CB, WS7D7651CS,
WS7D7651CB, WS7D7632WB, WS7D7631WB,
WSED7613S, WSED7613B, WSED7612S,

DIST10d

WSED7612B
Indeks wydajnosci energetycznej (EEIcavity) 65,6
Klasa wydajnosci energetycznej A+
Zuzycie energii 0,89 KWh/cykl
(tryb konwencjonalny)
Zuzycie energii 0,57 KWh/cykl

(tryb konwekcji wymuszany przez wentylator)

Liczba wnek 1
Zrédto ciepta Elektryczne
Pojemnos¢ 761
Waga 43,0 kg

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) Nr 2023/826, wtasciwa norma: EN 50564:2011

Zuzycie energii trybu informacyjnego 08W
Zuzycie energii w trybie czuwania przy 20W
podtaczeniu do sieci

Czas, po ktorym funkcja zarzadzania energig lub 5 minut

podobna przetacza automatycznie sprzet w tryb
czuwania lub tryb wytgczenia, lub w stan trybu
gotowosci z podtgczeniem do sieci

|
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4 Notatka
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